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Suunised toiduainete hiigieeni kiisitleva
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teatavate satete rakendamiseks

K&esolev dokument on koostatud tiksnes teavitamise eesmérgil. Euroopa Komigon ei
ole seda vastu votnud ega Uhelgi viisil heaks kiitnud.

Euroopa Komigon e taga esitatud teabe digsust ega vastuta selle kasutamise eest.
Suuniste kasutajad peaksid seega enne teabe kasutamist, mis toimub taielikult nende
omal vastutusel, rakendama kaiki vajalikke ettevaatusabindusid.



KAESOLEVA DOKUMENDI EESMARK

Kéesolevas dokumendis keskendutakse peamiselt toidukiitlemisettevotetele
ja pddevatele asutustele ning selle eesmidrk on anda suuniseid uue
toiduhtigieeni lildeeskirja rakendamise ja sellega seotud kiisimuste kohta.

MARKUS

Kéesolev dokument on arenev dokument, mida uuendatakse pidevalt, et
votta arvesse litkkmesriikide, paddevate asutuste, toidukiitlemisettevitete ning
komisjoni Veterinaar- ja Toiduameti kogemusi ja teavet.




1.

SISSEJUHATUS

Miirus (EU) nr 852/2004 toiduainete hiigieeni kohta' (edaspidi ,,madrus”) vdeti
vastu 29. aprillil 2004. Sellega kehtestatakse hiigieeni iildeeskirjad, mida
toidukiitlusettevotted peavad koigis toiduainete tootmise, tootlemise ja
turustamise etappides jargima. Pirast méddruse vastuvotmist on komisjonil palutud
selgitada mitut sellega seotud seika. Kéesoleva dokumendiga piilitakse seda
palvet téita.

Komisjoni tervise- ja tarbijakiisimuste peadirektoraat on pidanud liikmesriikide
asjatundjatega mitu koosolekut, et arutada méidruse rakendamisega seotud
kiisimusi ja jouda nende suhtes iiksmeelele.

Selguse huvides on komisjon soodustanud ka arutelusid sidusriihmadega, et
voimaldada erinevate sotsiaal-majanduslike huvidega isikutel oma arvamust
avaldada. Sellega seoses korraldas komisjon tootjate, toostuse, kaubanduse ja
tarbijate esindajatega koosoleku, et arutada midruse rakendamisega seotud
kiisimusi.

Leiti, et neid kohtumisi ja arutelusid tuleks edaspidigi korraldada, pidades silmas
madruse tdieliku kohaldamise kuupédevast 1. jaanuarist 2006 alates saadud
kogemusi.

Tuleb maérkida, et neil aruteludel ei késitleta kiisimusi, mis on seotud riiklike
oigusaktide mittevastavusega maddrusele, ning nendega tegeldakse edaspidigi
komisjoni kehtestatud menetluste kohaselt.

Kiesoleva dokumendi eesmirk on aidata koigil toiduainete tootmise, tootlemise
ja turustamise ahela osalistel midrust paremini mdista ning seda nduetekohaselt ja
tihtselt kohaldada. Siiski ei ole kdesoleval dokumendil formaalset diguslikku
staatust ning vaidluse korral on digusaktide tdlgendamise 16plik pddevus Euroopa
Kohtul.

Miiruse (EU) nr 852/2004 eri aspektide tiielikuks mdistmiseks peab tundma ka
teisi tihenduse digusakte, eelkdige jargmiste digusaktide pohimotteid ja moisteid:

e Euroopa Parlamendi ja ndukogu miidrus (EU) nr 178/2002, millega
sdtestatakse toidualaste oOigusnormide iildised pohimdtted ja nduded,
asutatakse Euroopa Toiduohutusamet ja kehtestatakse toidu ohutusega seotud
menetlused’  (millele  viidatakse ka kui ildistele toidualastele
digusnormidele),

e Euroopa Parlamendi ja ndukogu 29. aprilli 2004. aasta miirus (EU) nr
882/2004 ametlike kontrollide kohta, mida tehakse sddda- ja toidualaste
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oigusnormide ning loomatervishoidu ja loomade heaolu késitlevate
eeskirjade tditmise kontrollimise tagamiseks,’

e Komisjoni 15. novembri 2005. aasta miirus (EU) nr 2073/2005 toiduainete
mikrobioloogiliste kriteeriumide kohta,* ning

e Komisjoni 5. detsembri 2005. aasta miirus (EU) nr 2074/2005, millega
sitestatakse rakendusmeetmed Euroopa Parlamendi ja ndukogu méiéruses
(EU) nr 853/2004 kiisitletud teatavate toodete ja Euroopa Parlamendi ja
ndukogu maiirustes (EU) nr 854/2004 ja (EU) nr 882/2004 kisitletud
ametlike kontrollide suhtes, sitestatakse erandid Euroopa Parlamendi ja
ndukogu miirusest (EU) nr 852/2004 ning muudetakse miiruseid (EU) nr
853/2004 ja (EU) nr 854/2004°.

Miiruse (EU) nr 178/2002 kohta on koostatud eraldi suunised.

(Vt http://europa.eu.int/comm/food/food/foodlaw/guidance/index_en.htm)
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3.1.

TOIDUKAITLEJATE KOHUSTUSED

Maiirust peavad rakendama toidukiitlemisettevotted. Toidu ohutuse tagamiseks peavad
nad tagama, et kdiki ndudeid tdidetakse nduetekohaselt.

Loomset toitu kiitlevad ettevdtted peavad lisaks méiruses (EU) nr 852/2004 sitestatud
nduetele tiitma ka miiruse (EU) nr 853/2004 asjakohaseid ndudeid.

REGULEERIMISALA

Esmatootmine

Mairus holmab esmatootmist.
Esmatootmine on méiratletud méiiruse (EU) nr 178/2002 artikli 3 15ikes 17:

esmatootmine — esmatoodete tootmine, pidamine vOi kasvatamine, kaasa arvatud
saagikoristus, lUpsmine ja pdllumajandusoomade kasvatamine enne tapmist.
Esmatootmine hélmab ka jahipidamist ja kalapttki ning loodussaaduste kogumist.

Esmatootmise suhtes kohaldatavad eeskirjad on sitestatud miiruse (EU) nr 852/2004
I lisa A osa I punkti alapunktis 1.

Miiruse (EU) nr 852/2004 I lisa A osa I punkti alapunkt 1 hdlmab ka jirgnevaid
esmatootmisega seotud toiminguid:

e csmatoodete vedu, ladustamine ja kiitlemine tootmiskohas tingimusel, et see ei
muuda oluliselt nende laadi;

e clusloomade vedu, kui see on vajalik kéesoleva méddruse eesmaérkide
saavutamiseks; ning

e taimsete toodete ja kalatoodete puhul: nende esmatoodete vedu tootmiskohast
ettevottesse, mille laadi ei ole oluliselt muudetud.

Seega peetakse esmatootmise mdiste all kdesolevates suunistes silmas esmatootmist
koos eelloetletud toimingutega.



Esmatootmine on mdiste, millega kirjeldatakse podllumajandusettevottes voi sellega
sarnasel tasandil tehtavaid toiminguid, ning see holmab muu hulgas jargmist:

e Taimsete saaduste nagu teravilja, puuviljade, koogiviljade ja maitsetaimede
kasvatamine ning nende vedu, ladustamine ja kiitlemine (ilma nende laadi oluliselt
muutmata) pdllumajandusettevottes ja edasine vedu ettevottesse.

e Toiduloomade kasvatamine pollumajandusettevottes ning sellega seotud toimingud,
kaasa arvatud lihaloomade vedu turule, tapamajja vOi loomade vedu

pollumajandusettevotete vahel.

e Tigude kasvatamine poOllumajandusettevottes ja  nende  vOimalik  vedu
tootlemisettevottesse voi turule.

e Liipsmine ja piima hoiustamine pdllumajandusettevottes.

e Munade tootmine ja korjamine tootja valdustes, vilja arvatud munade pakkimine.

o Kalapiiiik, kalatoodete kditlemine (ilma nende laadi oluliselt muutmata) laevade
pardal (v.a kiilmutus- ja kalatdotlemislaevadel) ning nende vedu esimesse maal
asuvasse tootlemisettevottesse (sh oksjonimiiligiks). See holmab magevetest (jogedest,
jarvedest) piilitava kala piitiki, kéitlemist ja vedu.

e Kalade kasvatamine vesiviljelusettevotetes ning nende vedu td6tlemisettevottesse.

e Elusate kahepoolmeliste molluskite kasvatamine, iilekandmine ja korjamine ning
nende vedu viljastuskeskusesse, puhastuskeskusesse voi ettevottesse.

e Seente, marjade, tigude jms korjamine loodusest ning nende vedu ettevottesse.

Mirkused esmatootmise kohta:

o Uldeeskirjad esmatootmise kohta on sitestatud miiruse (EU) nr 852/2004 1
lisas. Peale selle on teatavate toiduainete (nt toorpiima ja elusate kahepoolmeliste
molluskite) suhtes kehtestatud iiksikasjalikumad eeskirjad miiruses (EU) nr
853/2004 (vt miiruse (EU) nr 853/2004 (millega sitestatakse loomset piritolu
toidu hiigieeni erieeskirjad) teatavate sitete rakendamise suuniste punkt 3.7).

o Kalatooted, mille laadi ei ole oluliselt muudetud: vt punktis 3.7 esitatud suunis.

e Munade pakkimiskeskused: uute toiduhiigieenieeskirjade mdistete ja nduete
kohaselt ei peeta munade pakkimiskeskuseid (isegi kui need asuvad
pollumajanduslikus tootmisettevottes) esmatootjateks.

o Piimakogumiskeskused: kui toorpiim on pollumajandusettevottest dra viidud, on
toode viljunud esmatootmise etapist. Piimavarumiskeskuseid, kus hoitakse
pollumajandusettevottelt saadud toorpiima enne selle todtlemisettevottesse
saatmist, ei peeta esmatootjateks.




e Mesi ja teised mesilaste pidamisest saadavad toiduained: kdiki mesilaste
pidamisega seotud toiminguid tuleb pidada esmatootmiseks. See hdlmab mesilaste
pidamist (isegi kui see laieneb véljaspool mesiniku valdusi asuvatele tarudele),
mee vOtmist tarudest, vurritamist ning pakendamist ja/vdi pakkimist mesiniku
valdustes. Esmatootmiseks ei saa pidada teisi véljaspool mesiniku valdusi
tehtavaid toiminguid (nt mee vurritamine ja/vdi pakendamine/pakkimine),
sealhulgas toimingud, mida teevad kollektiivmajandid (nt kooperatiivid) mesiniku
nimel.

o Kiilmutus- ja kalatootlemislaevad: kalatoodete kiitlemine, ladustamine ja vedu
kiilmutus- ja kalatdotlemislaevadel ei kuulu esmatootmise mdiste alla.

e Jdude kasvatus:

Lisaks kéesolevatele suunistele on komisjon vastu votnud rea seadusandlikke
meetmeid idusid tootvate ettevotete tunnustamise, jilgitavuse, imporditingimuste
ja mikrobioloogiliste kriteeriumide kohta.

I. Suunised idude tootmiseks:

- Kooskdlas I lisa, A osa, II peatiiki punktiga 2 ja punkti 5 alapunktiga e, peavad
toidukaitlejad séilitama idandamiseks mdeldud seemneid sellistes tingimustes, mis
takistavad nende riknemist ja saastumist. Koikidel tootmise ja turustamise
etappidel peavad idud olema kaitstud mis tahes saastumise vastu, mille tulemusel
voivad need muutuda inimtoiduks kolbmatuks. Tuleb rakendada piisavaid
kahjuritdrjemeetmeid ning takistada koduloomade juurdepddsu kohtadele, kus
toitu valmistatakse, késitsetakse voi hoitakse.

- Kooskdlas I lisa, A osa, II peatiiki punkti 5 alapunktiga b ja EFSA soovitustega
peavad toidukiitlejad pesema seemneid joogiveega vahetult enne idandamist.
Seemnete pesemiseks kasutatavat vett ei tohi idude tootmisel uuesti kasutada

- Koosk®dlas I lisa, A osa, II peatiiki punkti 5 alapunktiga ¢ on joogivee kasutamine
vajalik idude tootmisel kasutatava kastmisvee algallikana, et viltida saastumist.

- Kooskdlas EFSA soovitustega peavad toidukiitlejad tagama, et idusid hoitakse
jahutatuna alates tootmise 10petamisest kuni turule viimiseni, sealhulgas transpordi
ajal.

II. Isiklik hiigieen:

Kooskolas T lisa, A osa, II peatiiki punkti 5 alapunktiga d peavad toidukiitlejad
tagama idusid késitseva personali hea tervisliku seisundi ja nende terviseriskide
alase viljadppe. Eelkdige peab idusid kasvatav ja korjav personal hoidma korgel
tasemel isiklikku puhtust, kandma puhast tooriietust ja vajaduse korral
kaitseriietust. Uhtegi inimest, kes pdeb sellist haigust vdi on sellise haiguse
nakkuse kandja, mis voib levida toidu kaudu, niiteks infitseerunud haavad,
nahahaigused, pdletikud voi kohulahtisus, ei tohi lubada mingis ulatuses seemneid
voi1 idusid késitseda voi siseneda toidukésitsemisalasse, kui mis tahes otsene voi
kaudne saastumine on tdenédoline. Koik nimetatud probleemidega idusid tootvas
ettevottes tootavad isikud, kes vdivad tdendoliselt sattuda toiduga kokkupuutesse,
peavad oma haigustest vOi siimptomitest ja voimaluse korral ka nende pohjustest
toidukditlejat kohe teavitama.

III. Transport:



3.2

3.3.

I lisa, A osa, II peatiiki punkti 5 alapunktid a ja b, toiduainete veoks kasutatavad
veokid ja/vdi mahutid peavad olema puhtad ja heas seisukorras, et toiduained
oleksid kaitstud saastumise eest, ning vajaduse korral projekteeritud ja ehitatud
selliselt, et vdimaldada piisavat puhastamist ja/voi desinfitseerimist. Veokite
ndudes ja/voi mahutites ei tohi transportida midagi muud peale toiduainete, kui see
vOiks pdhjustada toiduainete saastumist.

Esmatooted

Esmatooted on miiratletud méiruse (EU) nr 852/2004 artikli 2 15ike 1 punktis b
jargmiselt:

esmatooted — esmatootmise tooted, sealhulgas pdollundus-, loomakasvatus-,

jahindus- ja kalandustooted.

Esmatoodete hulka kuuluvad muu hulgas:

Taimsed saadused, nt teravili, puuviljad, kdogiviljad, maitsetaimed, seened, idandatud
seemned.

Loomsed saadused, nt munad, toorpiim, mesi, kalatooted, elusad kahepoolmelised
molluskid.

Loodusest korjatud taimsed voi loomsed saadused, nt seened, marjad, teod jms.

Mirkused esmatoodete kohta:

Virske liha ei ole esmatoode, kuna see saadakse parast tapmist.

Kalatooted on esmatooted ka pirast tapmist, veretustamist, dekapitatsiooni,
rookimist, uimede eemaldamist, kiilmutamist ning mahutitesse panemist, et neid
transportida esmatootmise tasandil. Kalatoodete edasisel kéitlemisel (nt pérast
fileerimist, vaakumpakendamist jne) saadavad tooted ei ole esmatooted.

Mairuse artikli 1 10ike 2 punktis ¢ viidatud esmatoodete ,,viikesed kogused”

Maidrust el kohaldata  esmatoodete  viikeste  koguste  suhtes, mida
pollumajandusettevote tarnib otse 16pptarbijatele vOi kohalikele
jaemiiiigiettevotetele, mis varustavad vahetult 16pptarbijaid.

Uldiselt peaks viikeste koguste mdiste olema piisavalt lai, et see vdimaldaks muu
hulgas:

e pollumajandustootjatel miitia esmatooteid (kdogiviljad, puuviljad, munad,

toorpiim® jne) otse 15pptarbijale, miities neid niiteks talus vdi kohalikel turgudel,
vOi miilies neid kohalikele jaemiilijatele, et viimased miiliks need otse
1dpptarbijatele, ning kohalikele restoranidele;

Maédruse 853/2004 artikli 10 1dike 8 kohaselt voib liikmesriik kehtestada riiklikud eeskirjad, mis
keelavad voi piiravad otsetarbimiseks ettendhtud toorpiima turuleviimist.
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3.5.

o craisikutel, kes korjavad loodusest saadusi, nagu seened ja marjad, tarnida oma
saak otse 1opptarbijatele voi kohalikele kauplustele, et viimased miiiiks need otse
16pptarbijatele, ning kohalikele restoranidele.

Vastavalt méiruse (EU) nr 852/2004 artikli 1 1dikele 3 on liikmesriikide pidevuses
tdpsustada viikese koguse mdistet vastavalt kohalikele oludele ning kehtestada
riiklike digusnormidega toidu ohutuse tagamiseks vajalikud eeskirjad (riskipdhine
lahenemine).

Uldiselt peaksid liikmesriikide riiklike digusnormidega kehtestatud eeskirjad, mis
kisitlevad artikli 1 16ike 2 punktis ¢ viidatud viikesi koguseid, voimaldama jétkata
senise tava kohaldamist tingimusel, et sellega tagatakse méiédruse eesméirkide
saavutamine.

Viikeste esmatootekoguste piiriiilene kaubandus

Maiidruse artikli 1 10ikes 3 on ndutud, et litkmesriigid kehtestaksid riiklike
Oigusnormidega eeskirjad, millega reguleeritakse pdllumajandustootjate poolset
16pptarbijate vai kohalike jaemiilijate esmatoodetega varustamist.

Vahel vOib juhtuda, et tarnimisel {iletatakse riigipiire, eriti siis, kui
pollumajandusettevote asub litkmesriikide piiride laheduses.

Miiruse (EU) nr 852/2004 artikli 1 1dike 3 kohaselt vastuvdetavad riiklikud
eeskirjad peavad olema vastavuses asutamislepingu iildreeglitega, eelkdige selle
artiklitega 28, 29 ja 30.

Esmatoodete tootlemine pollumajandusettevottes

Pollumajandusettevottes vdidakse esmatooteid toddelda, nditeks valmistada
toorpiimast juustu vOi pressida puuviljadest mahla. Need toimingud ei kuulu
esmatootmisena kirjeldatud tegevuste hulka ning seega kohaldatakse nende suhtes
madruse II lisas esitatud toiduhiigieenindudeid ning loomset péritolu toidu puhul ka
miiruses (EU) nr 853/2004 sitestatud asjakohaseid ndudeid.

Niited:

¢ Puuviljamahla valmistamine pdllumajandusettevattes

Kui pdllumajandusettevote kasutab oma saaki v3i osa oma saagist (nditeks dunu)
puuviljamahla tootmiseks oma valdustes, {iletab selle ettevotte tegevus
esmatootmise tasandi. Puuviljamahla tootmist tuleb pidada esmatootmise jargseks
toiminguks ning seega kehtivad selle suhtes midruse (EU) nr 852/2004
asjakohased nduded.

e Juustu tootmine pdllumajandusettevottes

Juustu saadakse toorpiima vai kuumtdddeldud piima tootlemise teel. Seega ei ole
juust esmatoode, isegi kui seda valmistatakse pdllumajandusettevottes.

Seetdttu peab juustutootmine pdllumajandusettevdttes vastama miirustes (EU) nr
852/2004 ja (EU) nr 853/2004 sitestatud asjakohastele toiduhiigieeninduetele.

Maéarkused:

1) Maéruse (EU) nr 853/2004 reguleerimisalasse e kuulu tldiselt jaemuik (s.0
toidu kaitlemine ja/vbi todtlemine ning selle ladustamine midgikohas voi
tarnimine |Gpptarbijale). See tdhendab, et kui juustu toodetakse ja milakse
|Opptarbijale Uksnes pdllumajandusettevottes  voi kohalikul  turul  (nt
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3.7.

iganadalasel turul, pdllumajandustootjate turul jm), vdib neid toiminguid teha
kooskdlas maaruses (EU) nr 852/2004 ja eriti selle Il lisas sitestatud
agakohaste nduetega, samal ajal e pea taitma maaruse (EU) nr 853/2004
ndudeid, valja arvatud toorpiima suhtes kehtestatud nduded. Vajaduse korral
tuleb tagada ka kooskdla maaruse (EU) nr 853/2004 artikli 1 18ike 5 punkti ¢
kohaselt riiklike Gigusnormide alusal kehtestatud riiklike meetmetega

2) Et vdimaldada t66tlemist pdllumajandusettevottes voi sdilitada traditsioonilisi
tootmisviise, vdivad liikmesriigid vastavalt maaruse (EU) nr 852/2004 artiklis 13
ja maaruse (EU) nr 853/2004 artiklis 10 selleks otstarbeks sitestatud
menetlusele votta riiklikke meetmeid, et kohaldada asakohaseid
infrastruktuurile esitatavaid ndudeid juhul, kui maaruses satestatud nduete
piires el saa traditsiooniliste meetodite rakendamist voimaldada.

Munad ja esmatootmine

Vottes arvesse médruse 178/2002 artikli 3 15ikes 17 ning médruse 852/2004 I lisa A
osa I punkti alapunktis 1 esitatud esmatootmise méératlust, holmab munade
esmatootmine munade kéitlemist, s.o korjamist ja ,vedamist {ihest hoonest teise ning
ladustamist tootmiskohas tingimusel, et sellega ei muudeta oluliselt nende laadi.
Munade pakkimine kas tootmiskohas v0i eraldi pakkimisiiksuses ei kuulu
esmatootmise toimingute hulka. Seega peavad need toimingud vastama mééruse
(EU) nr 852/2004 11 lisas, mairuse (EU) nr 853/2004 111 lisa X jaos ja miiruse (EU)
nr 1234/2007 (millega kehtestatakse pollumajandusturgude tihine korraldus ning mis
kisitleb teatavate pollumajandustoodete erisdtteid) artiklis 116 ja XIV lisas
satestatud asjakohastele nduetele.

Esmatootmise tasandil voib esmatooteid vedada, ladustada ja kéidelda
tingimusel, et see ei muuda oluliselt nende laadi [vaata I lisa A osa punkt I.1a)].

Esmatootmise tasandil tehakse esmatoodetega tihti selliseid toiminguid, mis tagavad
nende parema véljandgemise, nagu:

e pakendamine ilma tdiendava todtlemiseta

e kodgiviljade pesemine, koogiviljadelt lehtede eemaldamine, puuviljade sortimine
jne,

e teravilja kuivatamine,

e kalade tapmine, veretustamine, rookimine, uimede eemaldamine, kiilmutamine ja
pakkimine.

e mee vurritamine meekirje eemaldamiseks.

Selliseid toiminguid tuleb kisitleda tavaliste ja rutiinsete esmatootmise tasandi
toimingutena ning need ei tohi tekitada vajadust tiita teisi toiduohutusnoudeid peale
esmatootmise suhtes juba kohaldatavate nduete.

Teisest kiiljest on tdendoline, et mone pdllumajandusettevottes tehtava toiminguga, nt
kartulite koorimise, porgandite viilutamise, salati pakendamisega pakendusgaasi
lisamisega voi gaaside eemaldamisega, vdidakse tooteid muuta ja/vdi ohustada toidu
ohutust. Neid toiminguid ei saa pidada tavalisteks rutiinseteks esmatootmise tasandi
toiminguteks ega esmatootmisega seotud toiminguteks.
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3.8.

3.9.

5.1.

Toidu juhuslik kiitlemine, valmistamine, ladustamine ja pakkumine eraisikute
poolt

Eraisikute juhuslik toidu kiitlemine, valmistamine, ladustamine ja pakkumine
sellistel iiritustel nagu kiriku-, kooli- voi kiilalaatadel mééruse reguleerimisalasse ei
kuulu. Seda deldakse selgelt méiruse (EU) nr 852/2004 9. pdhjenduses. Teises lauses
on deldud, et ithenduse eeskirju

.peaks kohaldama ainult ettevOtete korral, mille kontseptsioon viitab tegevuste
teataval e jatkuvusel e ning teataval e organiseerituse tasemele”.

Ettevotja moiste on hdlmatud toidukiitlemisettevotja moistega (lildiste toidualaste
digusnormide (miiruse (EU) nr 178/2002) artikli 3 1dike 2 kohaselt peab
,toidukditlemisettevotja™ olema ,,ettevotja”). Kedagi, kes kiitleb, valmistab, ladustab
ja pakub toitu juhuslikult ja viikeses koguses (nt kiriku-, kooli- v6i kiilalaatadel voi
muudel  sarnastel  dritustel, nt  eraisikutest  vabatahtlike  korraldatud
heategevusiiritustel, kus monikord valmistatakse toitu), ei saa pidada ,.ettevotjaks”
ning seega ei kohaldata tema suhtes hiigieeni kisitlevate iihenduse Oigusaktide
ndudeid.

Toidukiitlemisettevotjad ja Interneti-miiiik

Moned ettevotjad miilivad oma tooteid Interneti teel. Kuigi méiéruses sellisele
miiligile  konkreetselt ei  viidata,  kuuluvad  niisugused  ettevotjad
toidukditlemisettevotja moiste alla ja nende suhtes kohaldatakse vastavaid toidualaste
digusnormide ndudeid.

VALJENDID ,,VAJADUSEL”, ,,KUI ON ASJAKOHANE” L, ADEKVAATNE“ JA
»PIISAV?,

Kui méédruse lisades kasutatakse mdisteid ,vajadusel”, ,kui on asjakohane®,
»adekvaatne® ja ,,piisav®, on koigepealt toidukditlemisettevotte otsustada, kas ndue on
miiruse (EU) nr 852/2004 eesmirkide saavutamiseks vajalik, asjakohane, adekvaatne
vOi piisav.

Et kindlaks teha, kas ndue on méiruse eesmérkide saavutamiseks vajalik, asjakohane,
adekvaatne vo0i piisav, tuleks arvesse votta toiduaine laadi ja selle kavandatud kasutust.

Ettevotja voib pdhjendada oma valikut kas HACCP pohimdtetel pohinevate menetluste
vOi oma ettevotte tdokorraga. Samuti voivad mééruse artiklis 7 viidatud heade tavade
suunised anda kasulikke juhtndore selle kohta, milline on parim tava siis, kui on
kasutatud véljendeid ,,vajadusel”, ,.kui on asjakohane” ,,adekvaatne* ja ,,piisav’.

PAINDLIKKUS

Uldine taust

Maidrusega  sitestatakse =~ pohimotted, mida  tuleb  kohaldada  koigis
toidukditlemisettevotetes. Et tagada igale olukorrale lahendus, tegemata
jareleandmisi toiduainete ohutuses, vOimaldab méérus teatavat paindlikkust. See
tadhendab, et litkkmesriigid voivad mééruse teatavate lisade nduete kohandamisel votta
riiklikke meetmeid. Riiklikud meetmed peavad:
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5.2.

5.3.

6.1.

e vdimaldama toiduainete traditsiooniliste tootmis-, todtlemis- ja turustusviiside
jatkuvat kasutamist voi

e arvestama geograafiliste piirangutega piirkondades asuvate
toidukaitlemisettevotete vajadusi.

e Muudel juhtudel voib konealuseid meetmeid votta ainult ettevotete ehituse,
kavandamise ja sisseseade suhtes.

Liikmesriigid, kes soovivad votta riiklikke meetmeid, peavad lébipaistvuse huvides
teatama sellest komisjonile ja teistele liikmesriikidele (vt médruse (EU) nr 852/2004
artikli 13 1dige 5). Komisjonil ja teistel liikmesriikidel on digus esitada mérkusi. Kui
need mairkused tekitavad lahkarvamusi, antakse kiisimus arutamiseks alalisele
komiteele ning vdidakse vastu votta otsus.

Traditsioonilised tootmisviisid

Liikmesriikides voidakse toiduainete tootmisel jargida pikaajalisi traditsioone, mis
on osutunud ohutuks, kuid mis ei ole alati tdielikult kooskolas méaidruse teatavate
tehniliste nduetega. Maéidruses tunnustatakse vajadust séilitada traditsioonilisi
tootmisviise, mis tdendavad Euroopa kultuurilist mitmekesisust, ning néhakse ette
toidukaitlemisettevotete jaoks vajalik paindlikkus.

Kéesolevas dokumendis ei kavatseta hakata jdrgmise sammuna uurima
litkkmesriikides kasutatavaid traditsioonilisi tootmisviise. Pddeva asutuse iilesandeks
on teha vajalikke algatusi vOi reageerida toidukiitlemisettevotetelt saadud
paindlikkuse kohaldamise taotlustele.

HACCEP ja paindlikkus

HACCP metoodika on juba oma olemuselt paindlik, kuivord selle aluseks on piiratud
hulk toiduohutuse eesmirki toetavaid pdohimotteid ja menetlusi, kohustamata
toidukéitlemisettevotetes tditma eeskirju voi rakendama menetlusi, mis ei ole nende
tegevuse suhtes asjakohased voi kohandatavad.

Toidukaiitlejate toOstusharu enda kas riiklikul voi tihenduse tasandil véljatootatud
hiigieeni ja HACCP pdhimdtete kohaldamise heade tavade suunised peaksid aitama
ettevotetel rakendada HACCP-pohiseid menetlusi, mis vastavad nende tootmise
iseloomule.

Komisjon on andnud vélja suunised, milles selgitatakse = peamisi
paindlikkusvdimalusi seoses HACCP-pohiste menetluste rakendamisega.

ETTEVOTETE REGISTREERIMINE JA TUNNUSTAMINE

Mida tihendab toidukiitlemisettevotete registreerimine tegelikkuses?

Miiruse (EU) nr 852/2004 artikli 6 1dike 2 kohaselt tuleb toidukiitleja koik
ettevotted registreerida piddevas asutuses.

Registreerimise eesmérk on teavitada litkmesriikide piddevaid asutusi ettevotete
asukohast ja tegevusest, et voimaldada ametlike kontrollide tegemist siis, kui riiklik
pidev asutus seda vajalikuks peab, ning kooskdlas miiruse (EU) nr 882/2004 artiklis
31 sitestatud iildpohimotetega, mille kohaselt peavad litkmesriikide padevad
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6.2.

6.3.

asutused kehtestama korra, mida sodda- ja toidukditlejad on kohustatud oma
ettevotete registreerimise taotlemisel jargima.

Registreerimine peaks olema lihtne menetlus, mille kdigus teatatakse péddevale
asutusele ettevotte aadress ja tegevusala. Kui see teave on juba esitatud teistel
eesmirkidel, nagu keskkonna v&i loomatervise eesmirkidel voi muudel halduslikel
eesmdrkidel, voib seda kasutada ka toiduhiigieeni eesmarkidel.

Moned ettevotjad on spetsialiseerunud toiduainetega kauplemisele (vahendajad).
Kuigi nad korraldavad toiduainete liikumist tarnijate vahel voi toiduainete tarnimist
jaemiiijjatele, ei pruugi nad kiidelda toiduaineid ega neid isegi oma valdustes (mis
voib tegelikkuses olla biiroo) ladustada. Juhul, kui selline ettevote kuulub
toidukéitlemisettevotte voi  toidukditleja moiste alla, kehtib tema suhtes
registreerimisndue.

Ettevotete tunnustamine

Uhenduse digusaktid ndevad ette, et teatavad loomset péritolu toitu kiitlevad
ettevotted peavad olema tunnustatud, enne kui nad vdivad oma tooteid turule viia.
Tipsemat teavet selle kohta saab miiruse (EU) nr 853/2004 (millega sitestatakse
loomset paritolu toidu hiigieeni erieeskirjad) teatavate sitete rakendamise suuniste 4.
jaost.

Ettevotete tunnustamine riiklike 6igusnormide kohaselt

Maiérus lubab litkmesriikidel nduda selliste toidukéii_fclemisettevétete tunnustamist,
mille tunnustamist ithenduse digusaktid (sh madrus (EU) nr 853/2004) ei ndua.

Kui liikmesriigid kasutavad seda menetlust, ei nduta iithenduse oOigusaktidega
eraldusmirgise kasutamist ega iihegi turuleviimise kitsenduse kehtestamist
toiduainete puhul, mis on pdrit ettevotetest, kelle suhtes kohaldatakse riiklikku
tunnustamismenetlust.

HUGIEENI JA HACCP POHIMOTETE KOHALDAMISE HEADE TAVADE KOHASED
RIIKLIKUD SUUNISED

Mairuse artiklites 7-9 ndhakse ette hiigieeni ja HACCP pdhimotete kohaldamise
heade tavade kohaste riiklike suuniste viljatootamine.

Kuigi konealuste suuniste kasutamine on vabatahtlik, voimaldaksid sellised suunised
toidukéitlemissektoritel (esmatootmise tasandil ja esmatootmisele jirgneval
tasandil) iiksikasjalikumalt kirjeldada, kuidas kiitlejad saavad tdita mdiidruses
ildsonalisemalt viljendatud digusndudeid.

Uutes toiduhiigieenieeskirjades sétestatakse rida noudeid, mis:

e annavad toidukiitlemisettevottele otsustusvabaduse: sel eesmirgil on méiéruses
kasutatud véljendeid ,,vajadusel”, ,.kui on asjakohane”, ,,adekvaatne* ja ,,piisav”
(nt ,,peab olema piisav hulk valamuid kéte pesemiseks’, voi ,,Puhastamine ja
desinfitseerimine peab toimuma mis tahes saastumisohu valtimiseks piisava
sagedusega™), voi
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8.1.

8.2.

e on sonastatud saavutatava eesméirgina, kuid mille saavutamise meetodid peab
toidukaitleja ise vilja todtama (nt kuumtdotlemise puhul hermeetiliselt suletud
mabhutites “peab olema valditud toote saastumine protsessi ajal”).

Heade tavade suunised on kasulikud vahendid toidukiitlemisettevotete abistamiseks:

e konkreetse ndoude vajalikkuse, asjakohasuse, adekvaatsuse vOi piisavuse iile
otsustamisel, nt piisavate kitepesuvalamute arvu miiramisel, ning

e miidruses seatud eesmirkide saavutamiseks rakendatavate meetmete
kindlaksméédramisel, nt seadmete puhastamise ja desinfitseerimise sageduse
madramisel.

Suunised voivad holmata ka meetmeid, mis peavad tagama méédruse nduetekohase
rakendamise, néiteks:

e meetmed esmatootmises tekkida voivate ohtude ennetamiseks,

o toidukditlemisettevotte puhastus- ja desinfitseerimismeetmed,

e kahjuritdrjemeetmed, ja

e meetmed, millega tagatakse HACCP-pohiste menetluste véljatodtamise ndude
tditmine.

DOKUMENTATSIOON

Maiidrusega ndutakse toidukéitlejatelt ettevotte laadi ja suurusega vastavuses oleva
dokumentatsiooni loomist HACCP-pdhiste menetluste alusel.

Kuigi miirusega seda ei nouta, viib toidukiitlejate jaoks olla hea tava ka muu
dokumentatsiooni koostamine, mis vOib médruse eesmirkide saavutamisele kaasa
aidata. Sellise dokumentatsiooni koostamisel vdivad toidukditlejad arvesse votta
jargmist:

Dokumentatsioon ehituslike nouete kohta
Dokumentatsioon voib olla seotud tilesehituslike nduetega, et tdpsustada mairuses
sisalduvaid iildndoudeid nagu:

e I lisa II peatiiki punkti 1 alapunktid a ja b, milles sétestatakse, et poranda- ja
seinapinnad peavad olema veekindlast, mitteimavast, pestavast ja mittetoksilisest
materjalist vOi muust materjalist, mille sobivust toidukiitleja suudab pidevale
asutusele toendada, ning alapunkt f, milles sitestatakse, et toidukiitlemisalade
pinnad peavad olema siledast, pestavast, korrosioonikindlast ja mittetoksilisest
materjalist vOi muust materjalist, mille sobivust toidukiitleja suudab padevale
asutusele tdendada.

e II lisa III peatiiki punkti 2 alapunkt b, milles sitestatakse, et toiduga
kokkupuutuvad pinnad peavad olema siledast, pestavast, korrosioonikindlast ja
mittetoksilisest materjalist vdi muust materjalist, mille sobivust toidukéitleja
suudab padevale asutusele toendada.

Toiminguid Kisitlevate nouete dokumentatsioon
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8.3.

9.1.

9.2.

Dokumentatsioon vdib olla seotud toiminguid kisitlevate nduetega nagu:
e [I lisa IX peatiiki punkt 4: ,,Tuleb rakendada piisavaid kahjuritdrjemeetmeid”.

e Vajadus pohjendada valikuid, mida tehakse seoses véljenditega ,,vajadusel”, ,kui
on asjakohane”, ,,adekvaatne* ja ,,piisav”.

e HACCP pohimdtetega kooskodlas olevad menetlused ja dokumendid.

See dokumentatsioon hélmab toiminguid, millel on oluline roll toiduohutuse
tagamises.

Kodnealuse dokumentatsiooni koostamiseks on mitmesuguseid voimalusi:

e Heade tavade suunised vdivad sisaldada kogu vajalikku dokumentatsiooni vdi osa

sellest.

e Toidukiitlemisettevotted voivad otsustada koostada enda olukorraga sobiva
dokumentatsiooni.

e Koostada dokumentatsioon HACCP-pohiste menetluste alusel (vottes arvesse
toidukiitlemisettevotete, eelkdige véikeettevotete jaoks vajalikku paindlikkust).

Dokumentatsiooni vo0ib esitada laborikatsete tulemuste, kahjuritdrjearuannete,
temperatuurimdotmiste ja kirjanduse tsiteerimise vormis, selleks voib olla ka
ehitusmaterjalide tarnija esitatud dokumentatsioon vms.

TEHNILISED KUSIMUSED (LISAD)

Kuumtodtlemine (II lisa XI peatiikk)

Hermeetiliselt suletud mahutites turule lastud toiduainete kuumtodtlemise puhul
ndutakse médrusega toidukditlemisettevotetelt rahvusvaheliselt tunnustatud
standardile vastava kuumtodtlemisprotsessi kasutamist. Selliseid standardeid on vélja
tootanud nditeks Codex Alimentarius:

¢ Piima ja piimatoodete hiigieenitavade eeskiri (CAC/RCP 57-2004).

e Vihese happesusega ja hapustatud konserveeritud toiduainete rahvusvaheline
soovituslik hiigieenitavade eeskiri (CAC/RCP 23-1979, rev. 2 (1993)).

o Aseptiliselt toddeldud ja pakitud vdhese happesusega toiduainete hiigieenitavade
eeskiri (CAC/RCP 40-1993).

e Konserveeritud kala rahvusvaheline soovituslik hiigieenitavade eeskiri (CAC/RCP
10-1976).
Viljaope (II lisa, XII peatiikk)

Viljadpe on tdhtis vahend heade hiigieenitavade tdhusa rakendamise tagamiseks.
Maiidruse II lisa XII peatiikis kirjeldatud véljadpe peaks vastama konkreetse
toidukditlemisettevotte personali lilesannetele ja sobima tehtava t66 jaoks.
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9.3.

9.4.

Viljadppe korraldamiseks on mitu voimalust. Nende seas on ettevottesisene
véljadpe, kursuste korraldamine, kutseorganisatsioonide vOi pddevate asutuste
teavituskampaaniad, heade tavade suunised jne.

Seoses viikeettevotete tootajate HACCP-alase koolitusega tuleb silmas pidada, et
selline koolitus peab vastama ettevotte suurusele ja laadile ning seonduma HACCP
kohaldamise viisiga toidukéitlemisettevottes. Kui kasutatakse héid hiigieenitavasid ja
HACCP pohimotete kohaldamise tavasid kisitlevaid suuniseid, peaks véljadppe
eesmiark olema tutvustada tooOtajatele nende  suuniste  sisu.  Mones
toidukéitlemisettevottes, kus toiduohutust saab tagada eeltingimusi tiites, vOib
véljadpet kohandada vastavalt sellele olukorrale.

Vedu (II lisa, I'V peatiikk)

Kasutada tuleb asjakohaseid veosiisteeme tagamaks, toit oleks tarnimisel ohutu ja
sobiv inimestele tarbimiseks.

Vedelate, granuleeritud voi pulbriliste toiduainete lahtisel vedamisel (st katmata voi
pakkimata toiduained, millel on otsene kontakt toiduvedamisiiksuse kontaktpinna ja
ohuga) noutakse méidrusega toidukiitlejatelt sellekohaseks otstarbeks ettendhtud
veovahendite kasutamist.

See ndue pohineb kaalukatel tdenditel, mis osutavad seda laadi toiduainete
saastumise suuremale ohule, kui neid veetakse soidukites voi mahutites, mida on
varem muul otstarbel kasutatud. See oht jddb piisima ka pédrast konealuste
veovahendite puhastamist.

Kuna sdna ,granuleeritud” voib tidhendada nii ,.granuleeritud kujul” kui ka
teradena”, on mitmel korral palutud selgitada, kuidas seda sdnastust mdista. Uldiselt
oleks loogiline kohaldada seda nduet toiduainete suhtes, mille granuleeritud kuju on
tekkinud tootlemise tulemusel (nt suhkur), ja kooritud, pestud voi eeltéodeldud
terade suhtes, mis tuleb 10pptarbijale miiiimiseks pakendada. Seepédrast tuleks vilja
jatta sellised esmatooted, nagu teravili, mis on Kkoristatud ja vajab edasist
ettevalmistamist, to6tlemisega voi ilma, enne kui see kdlbab inimtarbimiseks.

Puhas vesi (I lisa ja II lisa, VII peatiikk)

Hiigieeni késitlevate digusaktide mitmes osas on osutatud ndudele, mille kohaselt
peaksid toidukéitlejad voimaluse korral kasutama puhast vett.

Kui esmatootmise kédigus kdideldakse kala voi elusaid kahepoolmelisi molluskeid,
kasutatakse saastumise véltimiseks joogivett vdi puhast vett (puhas merevesi voi
sarnase kvaliteediga magevesi).
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e , Loomade kasvatamisega, pudgiga voi jahiga voi loomse péritoluga esmatoodete
tootmisega tegelevad toidukaitlejad peavad votma vastavaid meetmeid, kui on
agakohane: [....] d) joogivee vdi puhta vee kasutamiseks alati kui see on vajalik
saastumise valtimiseks’ (méiruse (EU) 852/2004 I lisa A osa punkti 1.4 alapunkt
d);

Samasugused sétted on kehtestatud kalandustoodete ja elusate kahepoolmeliste
molluskite kéiitlemise suhtes, kui need ei kuulu esmatootmise alla.

o ,Elusate kahepoolmeliste molluskite, okasnahksete, mantelloomade ja
meritigudekorral voib kasutada puhast merevett, puhast vett voib kasutada ka
valiseks pesemiseks.

Puhta vee kasutamisel peavad olema vastavad veevarustamisvahendid ja
toimingud, et tagada, et sellise vee kasutamine e pohjustaks toiduainete
saastumist.” (méiiruse (EU) nr 852/2004 11 lisa VII peatiiki punkti 1 alapunkt b);

e [..] puhast merevett vbib kasutada kalatoodete kaitlemisel ja pesemisel
kalatoodete jahutamiseks kasutatava jad valmistamisel ning vahilaadsete ja
limuste kiirel jahutamisel parast kuumtootlemist” (méairuse (EU) nr 853/2004 111
lisa VIII jao punkti 3 alapunkt c).

Mirkused selle kasutamise tingimuste kohta:

Nii kalandustoodete ja elusate kahepoolmeliste molluskite esmatdotlemisel kui ka
nende edasisel kiitlemisel tuleb votta meetmed tagamaks, et kasutatud puhas vesi ei
oleks kalandustoodete ja elusate kahepoolmeliste molluskite saastumise allikaks.
Kaitlejad peavad kehtestama vee ohutuse/kvaliteedi jarelevalve ja dokumenteerimise
korra. Konealused meetmed tuleb lisada HACCP pdhistesse menetlustesse, kui
puhast vett kasutatakse esmatootmisele jirgnevates etappides.

Péadev asutus peab kontrollima, kas kiitlejate viljatodtatud menetlused on piisavad ja
kas neid jargitakse nouetekohaselt ning kas need ei pohjusta tarbijale ohtu.

e Kui otsustatakse kasutada sellist vett ja/voi tootatakse vidlja HACCP-
pohimotete kohased menetlused, peaksid toidukiitlejad podrama tdahelepanu
erinevatele seikadele, nagu niiteks:

o] Tuleb uurida vee koostist (sealhulgas voimalikke saasteaineid, nt
kemikaalid, mikrobioloogiline saaste, miirgised vetikad jne)
veevotukohas ning vee koostise vOimalikke muutusi (hooajalised
muutused, sademetest soltuvad heitmed jne) tagamaks, et see ei
sisaldaks ~ mikroorganisme,  kahjulikke aineid ega  miirgist
mereplanktonit koguses, mis voib otseselt voi kaudselt kahjustada toidu

ohutust.

0] Tuleb hinnata looduslike voi inimese pdhjustatud saasteallikate moju ja
nende suhtes voetavaid voOimalikke kaitsemeetmeid (jOesuue,
stivendustodd jne).

o] Tuleb kirjeldada vee todtlemist (taasvddrtustamine, tootlemine jne),

kogumis- ja jaotussiisteeme.
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9.5.

9.6.

e Sellise vee kasutamisel peavad toidukiitlejad tagama, et see ei oleks
kalandustoodete ja elusate kahepoolmeliste molluskite saastumise allikaks.
Eesmirgi saavutamiseks saab kasutada mitmesuguseid vdimalusi, niiteks:

o] Puhta vee saamiseks pumbatakse vett kohast, kus ei teki pumbatava vee
saastumise ohtu, véltides saastatud alasid, pumbates vett siigavusest ja
kdorvalistes piirkondades. See voib olla piisav avamerel asuvate laecvade
puhul.

o] Kasutatakse veetootlussiisteemi, et tagada puhta vee suhtes kehtivate
nduete tditmine. See vOib holmata filtreerimisetappi, millele jargnevad
adsorptsioonietapp ja puhastusetapp, ning/voi

o] muid asjakohaseid meetmeid.

Heade tavade suunised vdivad olla toidukiitlejatele asjakohaseks abiks nende
meetodite kindlaksmidramisel tagamaks, et kasutatud puhas vesi ei osutuks
kalandustoodete saasteallikaks.

Toidukiitlemishooned (II lisa, I peatiikk)

Nimetus ,toidukditlemishooned” ei holma tiksnes ruume, kus toiduaineid
kéideldakse vdi toodeldakse. Vajaduse korral hdlmab see ka vahetut iimbritsevat ala
toidukéitlemispaiga territooriumil.

Koik ndutavad toimingud toimuvad toidukaitlemishoonete territooriumil, juhul kui ei
ole sétestatud teisiti (nt ametlikult heakskiidetud pesemisrajatised sdidukite jaoks).

Korgsurvetootlemine

Korgsurvetootlemine on toidutodtlemistehnoloogia, mille kdigus avaldatakse tugevat
survet tahkele voi vedelale toidule selle ohutuse ning mdnel juhul ka organoleptiliste
omaduste ja kvaliteedi parandamiseks.

Konealuse todtlemise aluseks on pdhimdte, et baktereid voib vdhendada teatava aja
jooksul, kasutades tootlemisel kuumuse ja rdhu kombinatsiooni. Kui see toimub
atmosféddrirdhu all, nimetatakse seda kuumtdotlemiseks, nagu pastoriseerimine, kui
rohku suurendatakse, on tegemist korgsurvetootlemisega. Kui eesméirk on vihendada
bakterisisaldust, tehakse korgsurvetdotlemist tavaliselt vahemikus 400-600
megapaskalit (MPa) toatemperatuuril, kuigi rohu mdjul vdib toote temperatuur
olenevalt toote koostisest tdusta rohukambris rdhu suurenemise iga 100 MPa kohta
36 °C.

Korgsurvetootlemist rakendatakse peamiselt pakendatud mahlade, kastmete,
dipikastmete, kalatoodete, lihatoodete ja valmistoitude puhul.

Korgsurvetdotlemisele loa andmine

Korgsurvetootlemist loetakse fiiiisiliseks (rohu all) saastumise vihendamise viisiks,
kui seda kasutatakse bakterisisalduse vdhendamiseks. Selle jaoks ei nouta ELi
tasandi luba. Liikmesriigid vOivad otsustada, kas eelnevat luba on vaja. Kui
litkkmesriik soovib konealuse protsessi kasutamist reguleerida, peab ta sellest
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kdigepealt teatama’ komisjonile ja teistele liikmesriikidele. Kui teatavatest
kasutustingimustest ei teatata, voib eeldada, et kdrgsurvetdotlemine on lubatud.

Uuendtoidu méaruse® kontekstis ei ole iga uus protsess uudne ainuiiksi sellepérast, et
see on uus. Ainult juhul, kui uus protsess mdjutab toidu koostist voi struktuuri, mis
mojutab selle toitevédirtust, metabolismi vdi ebasoovitavate ainete sisaldust, on
korgsurvetdotlemisel saadud toote jaoks vaja luba uuendtoitu késitlevate digusaktide
alusel. Ei eeldata, et uuendtoidu médruse kohaselt oleks toidu jaoks vaja luba iiksnes
korgsurvetdotlemise kasutamise tottu, hoolimata asjaolust, et kdrgsurvetdotlemise
kasutusele;/(?tmisel anti luba ,.kdrgsurvega pastdriseeritud puuvilja- ja marjapohistele
toodetele*.

Vastavus iildistele toidualastele digusnormidele

Toidukaitlejatel, kes kaaluvad korgsurvetootlemiseks eraldiseisvate kaiitiste
kasutamist, on médruse (EU) nr 178/2002'° artiklite 17—-19 kohased kohustused, et
tagada oma toidu vastavus toidualaste digusnormide nduetele, mis on nende tegevuse
jaoks asjakohased, ning kontrollida, et konealused nduded on protsessi koigis
etappides tdidetud.

Need kohustused on muu hulgas jargmised:

e tagada toiduainete vastavus asjakohaste toidualaste digusnormide nouetele,

e kontrollida nende nduete tditmist,

e tagada asjakohane jilgitavus, sealhulgas jirgides allpool selgitatud eeskirju
identifitseerimismairgistuse kohta, samuti tagada tagasindudmissiisteemide

olemasolu.

Hiigieenieeskirjad

Koik toidukiitlejad, kes kaaluvad korgsurvetodtlemise kasutamist peaksid vihemalt
teavitama oma pédevat jirelevalveasutust konealusest tegevusest vastavalt méédruse
(EU) nr 852/2004'" artiklile 6.

Sellise loomset piritolu toidu suhtes kdrgsurvetootlemise kasutamine, mille kohta on
satestatud nduded méiruse (EU) nr 853/2004'% I1I lisas, eeldab kiitise heakskiitmist

Vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu 9. septembri 2015. aasta direktiivis (EL) 2015/1535 (millega
ndhakse ette tehnilistest eeskirjadest ning infoiithiskonna teenuste eeskirjadest teatamise kord (ELT L
241, 17.9.2015)) sdtestatud teatamise korrale.

Euroopa Parlamendi ja ndukogu 25.novembri 2015. aasta méddrus (EL) 2015/2283, mis késitleb
uuendtoitu, millega muudetakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu maérust (EL) nr 1169/2011 ning
tunnistatakse kehtetuks Euroopa Parlamendi ja ndukogu méirus (EU) nr 258/97 ja komisjoni miirus
(EU) nr 1852/2001 (ELT L 327, 11.12.2015, 1k 1-22).

Komisjoni rakendusmééruse (EL) 2017/2470 lisa tabel 1.

Euroopa Parlamendi ja ndukogu 28. jaanuari 2002. aasta marus (EU) nr 178/2002, millega sitestatakse
toidualaste Oigusnormide iildised pdhimdtted ja nduded, asutatakse Euroopa Toiduohutusamet ja
kehtestatakse toidu ohutusega seotud menetlused (EUT L 31, 1.2.2002, Ik 1).

Euroopa Parlamendi ja ndukogu 29. aprilli 2004. aasta miirus (EU) nr 852/2004 toiduainete hiigieeni
kohta (ELT L 139, 30.4.2004, 1k 1).

Euroopa Parlamendi ja ndukogu 29. aprilli 2004. aasta miirus (EU) nr 853/2004, millega sitestatakse
loomset péritolu toidu hiigieeni erireeglid (ELT L 139, 30.4.2004, 1k 55).
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enne mis tahes tootlemise alustamist. Kui korgsurvetdotlemist kasutatakse muu
toidu, sealhulgas ainult toddeldud loomseid saadusi sisaldavate liittoodete puhul,
ndutakse iiksnes selle registreerimist.

Miiruses (EU) nr 852/2004 esitatud mdiste ,,to6tlemine** méiratlus osutab mis tahes
tegevusele, mis muudab oluliselt algset toodet. Esitatud ndited ei hdlma
korgsurvetdotlemist, kuid hdlmavad kuumutamist (nt pastdriseerimine). Néidete
loetelu ei ole ammendav ja kuna mdju on enamiku toidumaatriksite puhul viga
sarnane kuumutamisele (kuid see on podhjustatud erinevatest réhu-/temperatuuri-
/ajatingimustest), tuleks saastest puhastamise eesmérgil tehtavat kdrgsurvetdotlemist
kéisitada tootlemisena. Eraldiseisvad korgsurvetootlemiskaitised tuleb heaks kiita
tootlemisettevottena, kui nad (osaliselt) tootlevad loomset paritolu toitu.

Virske liha to6tlemisel muutub toode lihavalmistiseks, kui tootlemine ei ole piisav
lihaste sisemise struktuuri muutmiseks,” niiteks kui muutmine on iiksnes
pealiskaudne ja lihasmassi struktuuri ei saa visuaalselt ega histoloogiliselt eristada
tootlemata varskest lihast. Kui lihasstruktuuri muudetakse kogu lihatiiki ulatuses, on
tegemist lihatootega.

Korgsurvetootlemise tdhusus soltub rakendatud rdhust, todtlemise kestusest,
temperatuurist, toidumaatriksi liigist ja sihtorganismist. Seetdttu on védga oluline
protsessi valideerimine miiruses (EU) nr 852/2004 esitatud ohuanaliiiisi ja kriitiliste
kontrollipunktide siisteemi (HACCP) pohimdtetel pdhinevate menetluste kohaselt, et
hinnata bakterisisalduse vihendamise ulatust.

Loomse toiduga (nt pakendatud lihatooted v4i piimatooted) tegelevas eraldiseisvas
korgsurvetootlemiskaitises kasutatava identifitseerimismérgistuse'® puhul kaalutakse
jargmist lihenemisviisi kooskdlas miiruse (EU) nr 853/2004 1I lisa I jao punktidega
A1 ja A2. Oigusnduetega lubatakse tootjal panna identifitseerimismirk
iildpakendile/iimbrisele, mis saadetakse kdrgsurvetootlemisettevottesse, ning:

o] kui tooted saadetakse parast tootlemist otse
korgsurvetdotlemisettevottest jaemiiiijale ning toodet ei kiidelda
tdiendavalt, tuleb tarbijapakendile panna korgsurvetodtlemisettevotte
identifitseerimismark;

o] kui tooted saadetakse pirast tOOtlemist teise ettevottesse (nt tootjale
tagastamine), siis  vOib  lldpakendil =~ vdi1  {imbrisel  olla
korgsurvetdotlemisettevotte identifitseerimismirk ja teine (viimane
kditlev) ettevote peaks panema oma identifitseerimismargi
tarbijapakendile (kui seda el ole tehtud enne
korgsurvetdotlemisettevatet).

Soovitavalt peab pakendil olema ainult {iks identifitseerimismérk, mis on toote
viimase kaitleja identifitseerimismark. Nii kdrgsurvetootlemisettevotte kui ka tootja
identifitseerimismérgid voib panna mirgisele, kui igaiihe roll on ilmselge.

Korgsurvetdotlemise ametlik kontroll

13

Vt liha valmistamise mératlus mairuse (EU) nr 853/2004 I lisa punkt 1.15.
Vt midruse (EU) nr 853/2004 11 lisa I jao punkt A.
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Padevate asutuste ametlikud kontrollid korgsurvetootlemisettevotetes tuleks
keskendada kodige asjakohasematele toidukditlejatele esitatavatele nduetele, mida on
selgitatud kdesolevas punktis. Lisaks ametlikke kontrolle késitleva mééruse (EL)
2017/625" nouetele tuleks erilist tihelepanu podrata jirgmiste aspektide
kontrollimisele:

e jilgitavusnouete praktiline kohaldamine eelkoige eraldiseisvates
korgsurvetdotlemisettevotetes;

e cttevotte, sealhulgas selle korgsurvetootlemistegevuse heakskiitmine, kui see on
noutav;

e toidukditleja esitatavad protsessi valideerimise dokumenteeritud tdendid; samuti
on ndutav pidev kontroll valideeritud protsessi iile, mis on osa ohuanaliiiisi ja
kriitiliste kontrollipunktide siisteemil (HACCP) pohinevatest menetlustest;

e vastavus mikrobioloogilisi kriteeriume késitlevatele nduetele;

e vastavus identifitseerimismérgistuse nduetele.

Muud toiduohutust késitlevad digusaktid

On ilmne, et muid toiduohutust kisitlevaid oOigusakte kohaldatakse ka
korgsurvetddtlemise suhtes (hiigieenimiiruste (EU) nr 852/2004, (EU) nr 853/2004
ja (EU) nr 2073/2005 muud sitted (mikrobioloogilised kriteeriumid), méirus (EU) nr
1935/2004 toiduga kokkupuutuvate materjalide kohta, ....

15

Kuni 14. detsembrini 2019 kohaldatakse méirusi (EU) nr 882/2004 ja nr 854/2004.
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