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Tam tikry Reglamento (EB) Nr. 852/2004
dél maisto produkty higienos

nuostaty jgyvendinimo gairés

Sis dokumentas yra parengtas tik informacijai. Europos Komisija néra jo priémusi
arba kaip nors patvirtinusi.

Europos Komisija negarantuoja pateiktos informacijos tikslumo ir neatsako uz jokj
galimq jos panaudojimq. Todél uZ informacijos panaudojimq visiSkai atsako patys
naudotojai, kurie, pries naudodamiesi ja, turi imtis visy biitiny atsargumo priemoniy.



DOKUMENTO TIKSLAS

Sis dokumentas daugiausia skirtas maisto tvarkymo subjektams ir
kompetentingoms institucijoms. Juo siekiama nustatyti gaires dél naujy
maisto higienos reikalavimy jgyvendinimo ir susijusiy dalyky.

PASTABA

Sis dokumentas yra jvadinis dokumentas ir bus atnaujintas atsizvelgiant j
valstybiy nariy, kompetentingy institucijy, maisto tvarkymo subjekty ir
Komisijos Maisto ir veterinarijos tarnybos patirtj ir jy pateikta informacijg.




1.

JZANGA

Reglamentas (EB) Nr. 852/2004 dél maisto produkty higienos' (toliau —
reglamentas) buvo priimtas 2004 m. balandzio 29 d. Jame nustatomi bendrieji
higienos reikalavimai, kuriy turés laikytis maisto tvarkymo subjektai visuose
maisto grandinés etapuose. Nuo S§io reglamento priémimo Komisijos buvo
prasoma paaiskinti daugelj jo aspekty. Siuo dokumentu siekiama atsakyti j §iuos
praSymus.

Komisijos Sveikatos ir vartotojy reikaly generalinis direktoratas surengé daug
susitikimy su valstybiy nariy ekspertais sieckdamas iSnagrinéti ir pasiekti sutarimag
del daugelio klausimy, susijusiy su $io reglamento jgyvendinimu.

Siekdama skaidrumo Komisija taip pat skatino diskusijas su suinteresuotosiomis
Salimis, kad sudaryty galimybes skirtingy socialiniy ir ekonominiy interesy
grupéms iSreikS§ti savo nuomong. Todel Komisija surengé susitikimg su
gamintojy, pramonés, prekybos ir vartotojy atstovais aptarti klausimus, susijusius
su reglamento jgyvendinimu.

Buvo nuspresta, kad Sie susitikimai ir diskusijos turéty testis atsizvelgiant j patirtj,
1gyta nuo 2006 m. sausio 1 d. pradéjus visapusiskai taikyti reglamentg.

Pazymétina, kad klausimai, susij¢ su nacionaliniy teisés akty neatitikimu
reglamento nuostatoms, néra aptariami Siame dokumente ir bus toliau nagrinéjami
pagal nustatytas Komisijos procediiras.

Siuo dokumentu siekiama padéti visiems maisto grandinés dalyviams geriau
suprasti ir teisingai bei vienodai taikyti §] reglamentg. Taciau Sis dokumentas
neturi oficialaus teisinio statuso, ir ginco atveju iSskirtiné atsakomybé uz teisés
akto aiSkinimg tenka Teisingumo Teismui.

Norint visapusiSkai suprasti jvairius Reglamento (EB) Nr.852/2004 aspektus,
reikia buti susipazinus su kitais Bendrijos teisés aktais, ypa¢ su toliau
1Svardytuose dokumentuose pateiktais principais ir apibrézimais:

e FEuropos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 178/2002, nustatantis
maistui skirty teisés akty bendruosius principus ir reikalavimus, jsteigiantis
Europos maisto saugos tarnyba ir nustatantis su maisto saugos klausimais
susijusias procediiras” (toliau — bendrieji teisés aktai dél maisto),

e 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB)
Nr. 882/2004 dél oficialios kontrolés, kuri atlieckama siekiant uztikrinti, kad
bty jvertinama, ar laikomasi pasarus ir maistg reglamentuojanciy teisés akty,
gyviny sveikatos ir gerovés taisykliy’,
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e 2005 m. lapkri¢io 15 d. Komisijos reglamentas (EB) Nr. 2073/2005 d¢l
maisto produkty mikrobiologiniy kriterijy® ir

e 2005 m. gruodzio 5 d. Komisijos reglamentas (EB) Nr. 2074/2005,
nustatantis jgyvendinimo priemones tam tikriems produktams pagal
Reglamenta (EB) Nr. 853/2004 ir oficialios kontrolés organizavimui pagal
Reglamentus (EB) Nr. 854/2004 ir (EB) Nr. 882/2004, nukrypstantis nuo
Reglamento (EB) Nr. 852/2004 ir i§ dalies keiciantis Reglamentus (EB) Nr.
853/2004 ir (EB) Nr. 854/2004°.

D¢l Reglamento (EB) Nr. 178/2002 buvo parengtos atskiros gairés.

(Zr. http://europa.eu.int/comm/food/food/foodlaw/guidance/index_en.htm).
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3.1.

MAISTO TVARKYMO SUBJEKTU PAREIGOS

Reglamenta turi jgyvendinti maisto tvarkymo subjektai. Jie turi uZtikrinti, jog visi
reikalavimai bty tinkamai jgyvendinti, kad biity uztikrinta maisto sauga.

Maisto tvarkymo subjektai, kurie tvarko gyvuninés kilmés maista, be reikalavimy,
nustatyty Reglamentu (EB) Nr. 852/2004, privalo jgyvendinti ir atitinkamus Reglamento
(EB) Nr. 853/2004 reikalavimus.

TAIKYMO SRITIS

Pirminé gamyba
Reglamentas taikomas pirminei gamybai.
Pirminé gamyba apibréZzta Reglamento (EB) Nr. 178/2002 3 straipsnio 17 dalyje:

., Pirminé gamyba* — tai pirminiy produkty gamyba, veisimas arba auginimas,
iskaitant derliaus nuémimqg, melZimg ir naminiy gyviny auginimq iki skerdimo. Be
to, pirminé gamyba apima ir medziojimgq, zZvejojimq bei laukiniy produkty auginimg.
Pirminei gamybai taikomos taisyklés iSdéstytos Reglamento (EB) Nr. 852/2004
I priedo A dalies I skirsnio 1 dalyje.

Reglamento (EB) Nr. 852/2004 1 priedo A dalies I skirsnio 1 dalis taip pat taikoma
Siai su pirmine gamyba susijusiai veiklai:

e pirminiy produkty transportavimui, sandéliavimui ir tvarkymui gamybos vietoje,
jeigu tai i§ esmés nekeicia jy savybiy;

e gyvy gyviiny transportavimui, jei to reikia siekiant $io reglamento tiksly; ir

e jei dirbama su augaliniais produktais ir Zuvininkystés produktais: transportavimo

operacijoms, kai pirminiai produktai, kuriy savybés nebuvo i§ esmés pakeistos, i$
gamybos vietos pristatomi ] jmong.

Todél terminas ,,pirminé gamyba“ Siose gairése turi biiti suprantamas kaip pirminé
gamyba, jskaitant iSvardytasias susijusias operacijas.



,Pirminé gamyba® yra terminas, kuriuo apibréziama veikla tkyje ar panaSiame objekte,
ir, be to, apima:

e augalinés kilmés produkty, pvz., griidy, vaisiy, darzoviy ir prieskoniniy Zoliy gamyba,
veisimg ar auginimg bei jy transportavimg j sandélj ir produkty tvarkyma (i§ esmés
nekeiciant jy savybiy) tkyje bei tolesnj jy transportavimg j jmong;

e maisto produktams skirty gyvuliy gamybg, veisimg ar auginimg tkyje ir bet kokig su
tuo susijusig veikla bei mésiniy gyvuliy transportavimg i turgy, skerdykla arba is
vieno tikio j kita;

e sraigiy gamyba, veisimg ir auginima iikyje ir galima jy transportavimg j perdirbimo
jmong ar turgy;

e melzimg ir pieno saugojima tkyje;

e kiauSiniy gamybg ir surinkimg gamintojo patalpose, bet ne kiauSiniy pakavimo
darbus;

e 7zuvininkyste, zuvininkystés produkty tvarkyma (i esmés nekeifiant jy savybiy)
laivuose (iSskyrus laivuose Saldikliuose ir zuvy perdirbimo laivuose) bei jy
transportavimg iki pirmosios jmonés sausumoje (jskaitant aukcionus). Tai taikoma
zvejybai gélame vandenyje (upése, ezeruose), zuvies tvarkymui ir transportavimui;

e 7uvies gamybg, veisimg, auginimg ir zvejyba zuvininkystés tikiuose bei jos
transportavimg i imong;

e gyvy dvigeldziy moliusky gamyba, veisimg, auginima, valyma ir Zvejyba ir jy
transportavima j skirstymo centra, valymo centrg ar perdirbimo jmong;

e gryby, uogy, sraigiy rinkimg gamtoje ir jy transportavimg i jmong.

Pastabos dél pirminés gamybos:

e Bendrosios pirminei gamybai taikomos taisyklés iSdéstytos Reglamento (EB)
Nr. 852/2004 1 priede. Be to, kai kuriems maisto produktams (pvz., Svieziam
pienui, gyviems dvigeldziams moliuskams) taikomos iSsamesnés taisyklés yra
iSdéstytos Reglamente (EB) Nr. 853/2004 (zr. tam tikry Reglamento (EB) Nr.
853/2004 nuostaty dél gyvininés kilmés maisto higienos jgyvendinimo
rekomendacinio dokumento 3.7 punkta).

e Zuvininkystés produktai, kuriy savybés i§ esmés nebuvo pakeistos: 7r. 3.7
punkto pastabas.

o KiauSiniy pakavimo centrai: pagal naujyjy maisto higienos taisykliy apibreztis
ir reikalavimus kiau$iniy pakavimo centrai (net jei jie yra kiauSinius
gaminanciame iikyje) nelaikomi pirmine gamyba.

o Pieno_ surinkimo centrai: surinkus Sviezig pieng i§ tkio, baigiasi produkto
pirminés gamybos etapas. Pieno surinkimo centrai, kuriuose Sviezias pienas




saugomas jj surinkus i$ wkio prie$ tiekiant j perdirbimo jmong, nelaikomi pirmine
gamyba.

e Medus ir kiti bitininkystés maisto produktai: visa bitininkystés veikla turi biti
laikoma pirmine gamyba. Tai apima bitininkyste (net jei $i veikla susijusi su nuo
bitininkystés imonés pastaty toli esanciais aviliais), medaus surinkima,
centrifugavimg ir pakavima bitininkystés tikio patalpose. Kitos operacijos ne
bitininkystés tikio patalpose (pvz., medaus centrifugavimas ir (arba) pakavimas),
taip pat operacijos, kurias bitininkystés tkio vardu atliko kolektyvinés jmonés
(pvz., kooperatyvai), negali biiti laikomos pirmine gamyba.

e Laivai Saldikliai ir Zuvy perdirbimo laivai: terminas ,pirminé gamyba“
netaikomas zuvininkystés produkty tvarkymui, saugojimui ir transportavimui
laivuose Saldikliuose ir zuvy perdirbimo laivuose.

e Daiguy auginimas:

be Siy gairiy Komisija priémé teisékiiros priemones dé¢l daigus auginanciy jmoniy
patvirtinimo, atsekamumo, importo salygy ir mikrobiologiniy kriterijy.

I. Daigy auginimo gairés:

— pagal I priedo A dalies II skyriaus 2 punktg ir 5. e) punktg maisto tvarkymo
subjektai turi laikyti daigams auginti skirtas séklas tinkamomis sglygomis, kurios
uzkerta kelig kenksmingam jy gedimui ir saugo nuo uZztersimo. Visuose gamybos
ir paskirstymo etapuose daigai turi biiti saugomi nuo uzterSimo, dél kurio maistas
nebetinka vartoti zmonéms. Turi buti nustatomos tinkamos kenké&jy kontrolés
procediiros ir procediiros, uzkertancios kelig naminiams gyviinams patekti j vietas,
kuriose ruoSiamas, tvarkomas ar sandéliuojamas maistas.

— pagal I priedo A dalies II skyriaus 5. b) punktg ir atsizvelgiant i EMST
rekomendacijas, maisto tvarkymo subjektai turi nuplauti séklas geriamuoju
vandeniu prie$ pat dygima. Sékloms plauti naudotas vanduo neturi biiti dar kartg
naudojamas auginant daigus.

— pagal I priedo A dalies II skyriaus 5. ¢) punkta geriamojo vandens kaip pirminio
drékinimo vandens Saltinio naudojimas sékloms auginti laikomas butinu, siekiant
apsaugoti nuo uzter$imo.

— pagal EMST rekomendacijas maisto tvarkymo subjektai turi uZtikrinti, kad
s¢klos laikomos Saldytuvuose nuo auginimo pabaigos iki jy pateikimo rinkai,
iskaitant transportavima.

II. Asmens higiena:

Pagal I priedo A dalies II skyriaus 5. d) punkta maisto tvarkymo subjektai turi
uztikrinti, kad séklas tvarkanciy darbuotojy sveikatos buklé yra gera ir jie
dalyvauja sveikatos rizikos mokymuose. Visy pirma, séklas auginantys arba jas
renkantys asmenys turi laikytis griezty asmens higienos taisykliy ir dévéti
tinkamus, Svarius ir, jei reikia, apsauginius drabuZius. Sergantiems arba esantiems
nesiotojais tokiy ligy, kurios gali biiti perduodamos per maista ar kurios gali
susargdinti, pavyzdziui, turintiems infekciniy zaizdy, odos uzdegimy, opy ar
viduriuojantiems asmenims, neleidziama tvarkyti sékly ir daigy ar jeiti | jokig
maisto tvarkymo zong, jeigu yra tiesioginio ar netiesioginio uzterSimo tikimybé.
Minéty simptomy turintis ir daigus auginanciose jmonése dirbantis asmuo, kuris



greiCiausiai turés kontakty su maistu, turi nedelsdamas pranesti maisto tvarkymo
subjektui apie liga ar simptomus ir, jeigu ijmanoma, jy priezastis.

III. Transportas:

pagal I priedo A dalies II skyriaus 5. a) ir b) punktus maisto produktams pervezti
naudojamos transporto priemonés ir (arba) konteineriai turi buti Svarts, geros
jei butina, jy dizainas ir konstrukcija turi biiti tokia, kad juos biity galima tinkamai
valyti ir (arba) dezinfekuoti. Pervezimo priemoniy talpyklos ir (arba) konteineriai
turi buti naudojami tik maisto produktams pervezti, jeigu dél kity dalyky
pervezimo kyla tarSos grésmé.

3.2 Pirminiai produktai

Pirminiai produktai apibrézti Reglamento (EB) Nr. 852/2004 2 straipsnio 1 dalies
b punkte:

»pirminiai produktai® — tai pirminés gamybos metu pagaminti produktai, jskaitant
uzaugintus dirvozemyje, iSaugintus tkyje, sumedziotus ir suzvejotus produktus.

Pirminiais produktais taip pat laikomi:
e augaliniai produktai, pvz., gridai, vaisiai, darzovés, prieskoninés Zolés, grybai,
daigintos séklos;

e gyvininiai produktai, pvz., kiauSiniai, Zalias pienas, medus, zuvininkystés
produktai, gyvi dvigeldziai moliuskai;

e gamtoje surinkti augaliniai arba gyviininiai produktai, pvz., grybai, uogos,
sraigés ir pan.




3.3.

34.

3.5.

Pastabos dél pirminiy produkty:

e Skerdimo produktai, t. y. SvieZia mésa néra pirminis produktas.

e Zuvininkystés produktai laikomi pirminiais produktais ir po skerdimo, kraujo
nuleidimo, galvos nukirtimo, skrodimo, peleky nupjovimo, atSaldymo ir
pakrovimo ] konteinerius transportuoti pirminés gamybos etapu. Produktai, gauti
po vélesnio Zuvininkystés produkty tvarkymo (pvz., filé gamyba, vakuuminis
pakavimas ir pan.) néra pirminiai produktai.

Reglamento 1 straipsnio 2 dalies ¢ punkte nurodyty pirminiy produkty ,,mazas
kiekis*

Reglamentas netaikomas mazam kiekiui pirminiy produkty, kuriuos gamintojas
tiesiogiai tiekia galutiniam vartotojui arba vietinei mazmeninés prekybos jmonei,
kuri produktg tiesiogiai parduoda galutiniam vartotojui.

Apskritai sgvoka ,,mazas kiekis* turéty buti pakankamai plati, kad, inter alia:

e {kininkai galéty parduoti pirminius produktus (darZoves, vaisius, kiauSinius, zalig
pieng® ir pan.) tiesiogiai galutiniam vartotojui, pvz., iikio parduotuvéje, vietos
turguje, vietos mazmeninés prekybos parduotuveéms, kurios produktus parduoda
tiesiogiai galutiniam vartotojui, ir vietos restoranams.

e asmenys galéty gamtoje surinktus produktus, pvz., grybus ir uogas, tiekti
tiesiogiai galutiniam vartotojui arba vietos mazmeninés prekybos parduotuvéms,
kurios produktus praduoda tiesiogiai galutiniam vartotojui, ir vietos restoranams.

Pagal Reglamento (EB) Nr. 852/2004 1 straipsnio 3 dalj valstybés narés tikslina
»mazo kiekio*“ sgvoka atsizvelgdamos | vietos padét] ir nacionaliniuose teisés
aktuose nustato taisykles, kurios reikalingos maisto produkty saugai uztikrinti (rizika
grindziamas metodas).

Apskritai valstybiy nariy priimtuose teisés aktuose nustatytomis taisyklémis dél
mazo kiekio, apie kurj kalbama 1 straipsnio 2 dalies ¢ punkte, turéty biti leidziama
toliau taikyti esamg tvarka, jei tomis taisyklémis jgyvendinami reglamente nustatyti
tikslai.

Tarpvalstybiné prekyba mazZais pirminiy produkty kiekiais

Pagal reglamento 1 straipsnio 3 dalj reikalaujama, kad valstybés narés nacionaliniais
teisés aktais nustatyty taisykles, pagal kurias gamintojas galutiniam vartotojui arba
vietos mazmeninés prekybos imonéms tiekty mazus pirminiy produkty kiekius.
Kartais toks tiekimas gali biiti vykdomas tarp valstybiy, ypac tais atvejais, kai
gamintojo ukis jsikiirgs netoli valstybiy nariy sienos.

Nacionalinés taisyklés, kurios turi biiti priimtos vadovaujantis Reglamento (EB)
Nr. 852/2004 1 straipsnio 3 dalimi, turi atitikti Sutarties ir ypa¢ 28, 29 ir
30 straipsniy bendrasias taisykles.

Pirminiy produkty perdirbimas ukyje

Pirminiai produktai gali biiti perdirbami tikyje, pvz., zalias pienas perdirbamas j siirj,
1§ vaisiy spaudziamos sultys. Sios operacijos nelaikomos veikla, kuri apibidinama

Pagal Reglamento (EB) Nr. 853/2004 10 straipsnio 8 dalj valstybés narés gali nustatyti taisykles, pagal
kurias draudziamas arba ribojamas tiesioginiam Zmoniy vartojimui skirto Zzalio pieno tiekimas rinkai.



3.6.

kaip pirminé gamyba, todél jas vykdant reikia laikytis reglamento II priede nustatyty
maisto produkty higienos reikalavimy, o gyvizniniy maisto produkty atveju — taip
pat atitinkamy Reglamente (EB) Nr. 853/2004 isdéstyty reikalavimy.

Pavyzdziai:

e Vaisiy sul¢iy ruoSimas tkyje
Jei dikyje naudojamas savas derlius ar jo dalis (pvz., obuoliai) vaisiy suliy
gamybai savose patalpose, tokia veikla nelaikoma pirmine gamyba. Vaisiy sul¢iy
gamybos veikla turi biiti laikoma veikla po pirminés gamybos, todél jai taikomi
atitinkami Reglamento (EB) Nr. 852/2004 reikalavimai.

e Siirio gamyba tkyje

Stiris yra zalio arba termiskai apdoroto pieno perdirbimo rezultatas. Taigi siiris
néra pirminis produktas, net jei gaminamas tkyje.

Todél sitirio gamyba ukyje turi atitikti Reglamente (EB) Nr. 852/2004 ir
Reglamente (EB) Nr. 853/2004 nustatytus atitinkamus maisto produkty higienos
reikalavimus.

Pastabos:

1) Reglamentas (EB) Nr. 853/2004 paprastai netaikomas maZmeninei prekybai
(t. y. maisto tvarkymas ir (arba) perdirbimas bei jo sandéliavimas pardavimo
arba tiekimo galutiniam vartotojui vietoje). Tai reiSkia, kad jei visas siris yra
gaminamas_ir _parduodamas iikyje arba vietos turguje (pvz., savaitiniame
turguje, iikininky turguje ir pan.) galutiniam vartotojui, Siy risiy veikla gali
buti vykdoma pagal atitinkamus reikalavimus, nustatytus Reglamente (EB)
Nr. 852/2004, ypacé jo II priede, ir nereikia laikytis Reglamento (EB)
Nr. 853/2004 reikalavimy, isskyrus reikalavimus, taikomus Zaliam pienui.
Prireikus privalu uZtikrinti atitikty valstybiy nariy, remiantis Reglamento (EB)
Nr. 853/2004 1 straipsnio 5 dalies c punktu, nacionaliniais teisés aktais
priimtoms nacionalinéms priemonéms.

2) Siekdamos sudaryti sqlygas perdirbti maisto produktus iikyje arba iSsaugoti
tradicinius gamybos metodus, valstybés narés gali nustatyti nacionalines
priemones, kuriomis pritaikomi atitinkami infrastruktiiros reikalavimai, pagal
Siam tikslui Reglamento (EB) Nr. 852/2004 13 straipsnyje ir Reglamento (EB)
Nr. 853/2004 10 straipsnyje nustatytq tvarkq, jei tradiciniy metody negalima
suderinti su reglamentuose nustatytais reikalavimais.
KiauSiniai ir pirminé gamyba
Atsizvelgiant | pirminés gamybos apibréztj Reglamento (EB) Nr. 178/2002
3 straipsnio 17 dalyje ir Reglamento (EB) Nr. 852/2004 I priedo A dalies I skirsnio
1 dalyje, pirmin¢ kiauSiniy gamyba apima kiauSiniy tvarkyma, t.y. kiauSiniy
surinkimg ir transportavima i§ vienos patalpos | kitg ir kiauSiniy sandéliavimag
gamybos vietoje, jei tai i§ esmés nekeicia jy savybiy. Kiausiniy pakavimas gamybos
vietoje arba atskiroje pakavimo jmong¢je nepriskiriamas pirminés gamybos
apibréztyje nustatytai veiklai. Todél $i veikla turi buti vykdoma laikantis atitinkamy
reikalavimy, nustatyty Reglamento (EB) Nr. 852/2004 II priede, Reglamento (EB)
Nr. 853/2004 III priedo X skyriuje ir Reglamento (EB) Nr. 1234/2007, nustatancio
bendrg Zemes ikio rinky organizavimg ir konkrecias tam tikriems zemés tkio
produktams taikomas nuostatas, 116 straipsnyje ir XIV priede.
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3.7.

3.8.

3.9.

Pirminés gamybos etapu pirminiai produktai turi biuti transportuojami,
sandéliuojami ir tvarkomi taip, kad tai i§ esmés nekeisty ju savybiu (Zr.
reglamento I priedo A dalies I skirsnio 1 dalies a punktg).

Pirminés gamybos etapu pirminiai produktai daznai tvarkomi, kad bty geresnés
iSvaizdos:

e pakuojami jy toliau neapdorojant,
e darzovés plaunamos, nupjaunami lapai, vaisiai ruSiuojami, ir pan.,
e javai dziovinami,

e 7uvis skerdziama, nuleidziamas kraujas, skrodziama, nupjaunami pelekai,
atSaldoma ir pakuojama,

e medus centrifuguojamas, kad buity pasalintas korys.

Tokie darbai turi biiti laikomi jprastine veikla pirminés gamybos etapu, ir nebereikia
reikalauti, kad buty laikomasi papildomy maisto saugos reikalavimy, o tik ty, kurie
taikomi pirminei gamybai.

Taciau ukyje vykdant tam tikrus darbus, pvz., skutant bulves, pjaustant morkas,
pakuojant salotas ir jas apdorojant pakavimo dujomis arba dujas Salinant, produkty
savybés gali buti pakeistos ir (arba) i maisto produktus gali patekti pavojingy
medziagy. Sie darbai negali biti laikomi jprastine veikla pirminés gamybos etapu
arba veikla, susijusia su pirmine gamyba.

Fiziniy asmeny Kkartais tvarkomi, ruoSiami, sandéliuojami ir tiekiami maisto
produktai

Reglamentas netaikomas fiziniy asmeny kartais atlickamam maisto produkty
tvarkymui, ruo$imui, sandéliavimui ir tiekimui baznyc¢ios, mokyklos renginiuose ar
miesto mugése. Tai aiSkiai nurodyta Reglamento (EB) Nr. 852/2004
9 konstatuojamojoje dalyje. Antrajame sakinyje teigiama, kad:

., Bendrijos taisyklés turéty biiti taikomos tik toms jmonéms, kurios vykdo tam tikrg
veiklos testinumg ir yra tam tikros struktiiros dalis. “

Terminas ,,jmoné* yra jtrauktas j termino ,,maisto verslas* apibréztj (pagal bendrojo
maistui skirto teisés akto (Reglamentas (EB) Nr. 178/2002) 3 straipsnio 2 dalj
,maisto verslas‘ turi biiti ,,jmoné*). Asmenys, tvarkantys, ruoSiantys, sandé¢liuojantys
ar tiekiantys maisto produktus kartais ir nedideliais kiekiais (pvz., baznycios,
mokyklos renginiuose ar miesto mugese ir kitomis progomis, pvz., organizuojant
labdara, kurioje dalyvauja privatiis asmenys savanoriai ir kai maistas ruoSiamas
retkarcCiais) negali biiti laikomi ,,jmone®, ir todé¢l jiems netaikomi Bendrijos higienos
teisés akty reikalavimai.

Maisto verslas ir prekyba internetu

Kai kurie verslininkai parduoda prekes internetu. Nors tokia prekyba néra iSskirta
reglamente, tokie verslininkai patenka j maisto verslo apibréztj ir jiems yra taikomi
atitinkami maistui skirty teisés akty reikalavimai.
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5.1.

5.2.

TERMINAI ,KUR REIKALINGA“, ,KUR TINKA®, ,LYGIAVERTIS* IR
L,PAKANKAMAS“

Kai reglamento prieduose naudojami terminai ,,kur reikalinga®, , kur tinka®, , lygiavertis*
ar ,pakankamas“, maisto tvarkymo subjektas visy pirma turi nuspresti, ar tas
reikalavimas yra reikalingas, tinkamas, lygiavertis ar pakankamas, kad biity pasiekti
Reglamento (EB) Nr. 852/2004 tikslai.

Nustatant, ar reikalavimas yra reikalingas, tinkamas, lygiavertis ar pakankamas
reglamento tikslams pasiekti, reikia atsizvelgti j maisto produkto savybes ir numatoma jo
panaudojima.

Subjektas gali pagrjsti savo pasirinkimg laikydamasis RVASVT principais grindZziamos
tvarkos arba jmonés darbo tvarkos. Reglamento 7 straipsnyje nurodytuose geros
praktikos vadovuose gali biiti pateikta naudingy patarimy ir nurodyta, kokia yra geriausia
praktika tai atvejais, kai naudojami zodziai ,,kur reikalinga®, , kur tinka®, ,,lygiavertis ar
,pakankamas*.

LANKSTUMAS

Bendrosios aplinkybés

Reglamente nustatyti principai, kuriuos turi taikyti visos maisto verslo jmonés.
Reglamente nustatytas lankstumas, kad buty galima uztikrinti, jog ypatingais atvejais
buty galima rasti sprendimg nepazeidziant maisto saugos reikalavimy. Taigi
valstybés narés gali nustatyti nacionalinio lygio priemones, kuriomis pritaikomi kai
kuriuose reglamento prieduose nustatyti reikalavimai. Nacionalinio lygio
priemonémis siekiama:

¢ kad biity galima nuolat taikyti tradicinius maisto produkty gamybos, perdirbimo ir
paskirstymo metodus arba

e pritaikyti reikalavimus prie geografinius suvarZymus patirian¢iuose regionuose
isiktirusiy maisto verslo jmoniy poreikiy.

e Kitais atvejais tos priemonés taikomos tik statant jmones, jas iSdéstant ir jy
Jrangai.

Siekiant skaidrumo, nacionalines priemones nustatyti pageidaujancios valstybes
narés apie tai praneSa Komisijai ir kitoms valstybéms naréms (zr. Reglamento (EB)
Nr. 852/2004 13 straipsnio 5 dalj). Komisija ir kitos valstybés narés turi teis¢ teikti
pastabas. Kai pastabose iSreiSkiama skirtinga nuomoné, klausimas perduodamas
spresti nuolatiniam komitetui, kuris gali priimti sprendima.

Tradiciniai gamybos metodai

Valstybése narése maisto produktai gali biiti gaminami laikantis ilgaamziy tradicijy,
kurios yra saugios, nors ne visada visiskai atitinka tam tikrus reglamente nustatytus
techninius reikalavimus. Reglamente pripazistamas poreikis iSsaugoti Siuos
tradicinius gamybos metodus, kurie yra Europos kultiirinés jvairovés jrodymas, ir
suteikiamas maisto verslo imonéms reikalingas lankstumas.
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5.3.

6.

6.1.

6.2.

Siame dokumente nesickiama iSvardyti valstybése narése taikomy tradiciniy
gamybos metody. Kompetentingos institucijos turi imtis reikalingy iniciatyvy ar
veiksmy atsakyti ] galimus maisto verslo jmoniy prasSymus dél lankstumo.

RVASVT ir lankstumas

RVASVT metodika yra lankstaus pobtidzio, nes yra grindziama nedideliu skai¢iumi
principy ir procediiry, kuriais remiamas maisto saugos tikslas, nereikalaujant, kad
maisto verslo jmonés laikytysi taisykliy ar jgyvendinty tvarka, nesusijusig arba
nepritaikyta konkrecioms jy veiklos ypatybéms.

Nacionaliniu ar Bendrijos lygiu maisto verslo sektoriaus jmoniy parengti geros
higienos praktikos RVASVT principy taikymo vadovai turéty padéti verslininkams
igyvendinti RVASVT principais grindziamg tvarka, pritaikyta jy gamybos
ypatumams.

Komisija paskelbé vadova, kuriame aiSkinamos pagrindinés galimybés taikyti
lankstuma RVASVT principais grindZiamos tvarkos jgyvendinimo atzvilgiu.

IMONIU REGISTRAVIMAS IR TVIRTINIMAS

K3 reis$kia jmoniu registracija?

Reglamento (EB) Nr. 852/2004 6 straipsnio 2 dalyje reikalaujama, kad kiekviena
maisto tvarkymo subjekto imon¢ biity uzregistruota kompetentingoje institucijoje.

Registravimo tikslas yra sudaryti salygas valstybiy nariy kompetentingoms
institucijoms zinoti, kur yra jsikiirusios jmonés ir kokig veikla jos vykdo, kad biity
galima, kai nacionaliné kompetentinga institucija mano tai esant reikalinga, vykdyti
oficialig kontrole pagal Reglamento (EB) Nr. 882/2004 31 straipsnyje iSdéstytus
reikalavimus, kuriuose nustatyta, kad valstybiy nariy kompetentingos institucijos
privalo nustatyti tvarka, kurios turi laikytis registracijos prasymus teikiantys pasary ir
maisto tvarkymo subjektai.

Registracija turéty biiti paprasta procediira, kuria kompetentingai institucijai
praneSamas jmonés adresas ir kokia veikla vykdoma. Kai tokia informacija gali biiti
gauta 1§ kity Saltiniy, pvz., registracija aplinkosaugos ar gyviny sveikatos tikslais
arba kitais administraciniais tikslais, tokia informacija gali biiti naudojama ir maisto
produkty higienos tikslais.

Kai kurios jmonés tik prekiauja maisto produktais (tarpininkai). Jei jos uZsiima tik
maisto produkty vezimu i§ vieno tiekéjo pas kita arba mazmenininkams, jiems
nebitina tvarkyti maisto ar tuo labiau jj sandéliuoti savo patalpose (kuriy dydis
realiai gali biti tik kontora). Taciau jei jos atitinka ,,maisto verslo® ir ,,maisto
tvarkymo subjekto* apibréztis, tai joms taikomas reikalavimas uzsiregistruoti.

Imoniy tvirtinimas
Bendrijos teisés aktuose reikalaujama, kad kai kurios imonés, kuriose tvarkomi

gyvininiai maisto produktai, biity tvirtinamos prie§ joms suteikiant leidimg teikti
produktus rinkai. ISsamesn¢ informacija galima rasti tam tikry Reglamento (EB) Nr.
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6.3.

853/2004 nuostaty dél gyvininés kilmés maisto higienos jgyvendinimo
rekomendacinio dokumento 4 skirsnyje.

Imoniy tvirtinimas pagal nacionalinius teisés aktus

Reglamentu suteikiama teisé valstybéms naréms reikalauti tvirtinti maisto verslo
imones, kuriy tvirtinti nereikalaujama Bendrijos teisés aktais (taip pat Reglamentu
(EB) Nr. 853/2004).

Jei valstybés narés taiko Sig tvarka, Bendrijos teisés aktais nereikalaujama ant maisto
produkty, kuriuos rinkai teikia pagal nacionaling tvarkg patvirtintos jmongs, naudoti
tapatybés Zenklo ar taikyti kokius nors suvarzymus.

GEROS HIGIENOS PRAKTIKOS IR RVASVT PRINCIPU TAIKYMO
VADOVAI

Reglamento 7-9 straipsniuose nustatyta, kad kuriami geros higienos praktikos ir
RVASVT principy taikymo vadovai.

Nors Sie vadovai yra savanoriskos priemonés, jais suteikiama galimybé maisto verslo
jmonéms (pirminés gamybos etapu ir po pirminés gamybos) iSsamiau paaiskinti,
kaip subjektai gali laikytis teisiniy reikalavimy, kurie reglamente iSdéstyti
apibendrintai.

Naujosiose maisto produkty higienos taisyklése nustatyti reikalavimai:

e kuriais palickama maisto tvarkymo subjektui tam tikra laisvé spresti: Siuo tikslu
reglamente naudojami terminai ,kur reikalinga®, ,kur tinka®, ,lygiavertis® ir
»pakankamas® (pvz., ,,turi biiti jrengtas lygiavertis praustuvy skaicius“ arba

,valymas ir dezinfekcija atliekami tokiu periodiskumu, kurio pakanka tarsos
rizikai isvengti ), arba

e kurie suformuluoti kaip siektinas tikslas, tac¢iau maisto tvarkymo subjektas turi
pats sukurti priemones tam tikslui pasiekti (pvz., dél terminio apdorojimo
hermetiskai uzdarytoje taroje: ,, bet koks apdorojimas skirtas uzkirsti kelig uztersti
produktg paties proceso metu “).

Geros praktikos vadovai yra naudinga priemon¢ padéti maisto tvarkymo subjektams:
e nuspresti dél tam tikro reikalavimo reikalingumo, tinkamumo, lygiavertiSkumo ar
pakankamumo, pvz., kai reikia nuspresti, kiek praustuvy reikia, ir
e pasirinkti priemones reglamente nustatytiems tikslams siekti, pvz., kai reikia
nuspresti, kiek daznai reikéty valyti ir dezinfekuoti jrenginius.

Vadovuose biity naudinga aprasyti tvarka, kurig taikant galima tinkamai jgyvendinti
reglamenta. Pavyzdziui:

e tvarka, kaip i§vengti pavojingy medziagy patekimo pirminés gamybos etapu,
o tvarka, kaip valyti ir dezinfekuoti maisto verslo jmonés patalpas,

o tvarka, kaip apsisaugoti nuo kenkéjy, ir
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8.

8.1.

8.2

o tvarka, kaip uztikrinti, kad biity laikomasi reikalavimo kurti RVASVT principais
grindziamg tvarka.

DOKUMENTAI

Reglamentu sudarytos tokios salygos, kad maisto tvarkymo subjektams reikéty pagal
RVASVT principais grindZiama tvarka parengti ju verslo pobudziui ir dydZiui
proporcingus dokumentus.

Nors reglamente nereikalaujama, maisto tvarkymo subjektai galéty rengti ir kitus
dokumentus, kuriais remiantis biity lengviau pasiekti reglamente nustatytus tikslus.
Rengdami tokius dokumentus, maisto tvarkymo subjektai galéty atsizvelgti  Siuos
aspektus:

Su struktaros reikalavimais susij¢ dokumentai

Dokumentai gali biiti susij¢ su struktiiros reikalavimais, siekiant patikslinti jvarius
bendro pobiidzio reglamente i§déstytus reikalavimus, pvz.:

e I priedo, II skyriaus 1 dalies a ir b punktuose nustatytas reikalavimas, kad grindy
ir sieny pavirSiai turi biti ,,i$ nelaidziy, nesugerianciy, plaunamy ir netoksiskyjy
medziagy, iSskyrus atvejus, kai maisto tvarkymo subjektai gali kompetentingai
institucijai jrodyti, kad kitokios naudojamos medziagos yra tinkamos®, ir f punkte
nustatytas reikalavimas, kad apskirtai pavir§iai turi biti i§ ,,lygiy, plaunamy ir
korozijai atspariy bei netoksiskyjy medziagy, iSskyrus atvejus, kai maisto
tvarkymo subjektai gali kompetentingai institucijai jrodyti, kad kitokios
naudojamos medziagos yra tinkamos.

e II priedo III skyriaus 2 dalies b punkte nustatytas reikalavimas, kad su maistu
besilieCiantys pavirsiai turi buti ,,i§ lygiy, plaunamy ir korozijai atspariy bei
netoksiskyjy medziagy, iSskyrus atvejus, kai maisto tvarkymo subjektai gali
kompetentingai institucijai jrodyti, kad kitokios naudojamos medziagos yra
tinkamos*.

Su darbo reikalavimais susij¢ dokumentai
Dokumentai gali biti susij¢ su tokiais darbo reikalavimais:

e II priedo IX skyriaus 4 dalis: ,,Turi btiti nustatomos tinkamos kenkéjy kontrolés
procediiros*.

e Poreikis pagrjsti pasirinkima atsizvelgiant j terminus ,,kur reikalinga®, , kur tinka“,
LHlygiavertis® (= ,,tinkamas®) ir ,,pakankamas*.

e Tvarka ir dokumentai grindZziami RVASVT principais.
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8.3.

9.

9.1.

9.2.

Visi Sie dokumentai sudarys darbo tvarka, kuri yra svarbus maisto saugos
uztikrinimo aspektas

Yra kelios skirtingos galimybés dokumentams parengti:

e Geros praktikos vadovuose gali biiti pateikti visi reikalingi dokumentai arba dalis
ju

e Maisto verslo imonés gali nuspresti parengti ad hoc dokumentus, pritaikytus
konkreciai situacijai.

e Pagal RVASVT principais grindziama tvarka (atsizvelgiant j maisto verslo
imonéms, ypa¢ mazosioms jmonéms, reikalingg lankstuma).

Dokumentuose gali buti pateikti laboratoriniy bandymy rezultatai, kenkéjy kontrolés
ataskaitos, temperatiros matavimai, specialiosios literatliros citatos, statybiniy
medziagy tiekéjo iSduoti dokumentai ir pan.

TECHNINIAI KLAUSIMAI (PRIEDAI)

Terminis apdorojimas (II priedo XI skyrius)

Reglamente reikalaujama, kad tuo atveju, kai rinkai teikiami hermetiSkai uzdarytoje
taroje supakuoti maisto produktai, maisto tvarkymo subjektai taikyty terminio
apdorojimo procesa, kuris atitinka tarptautiniu mastu pripazjstamus standartus. Tokie
standartai buvo nustatyti, pvz., Codex Alimentarius:

e Pieno ir pieno produkty higienos praktikos kodeksas (CAC/RCP 57-2004).

e Rekomenduotinas konservuoty maisto produkty, kuriuose yra mazai rigsciy ir
pariigstintos rugsties, tarptautinis higienos praktikos kodeksas (CAC/RCP 23-
1979, rev. 2 (1993)).

e Steriliai perdirbty ir supakuoty maisto produkty, kuriy sudétyje yra mazai rugsciy,
higienos praktikos kodeksas (CAC/RCP 40-1993).

e Rekomenduotinas tarptautinis konservuotos Zuvies produkty higienos praktikos
kodeksas (CAC/RCP 10-1976).

Mokymas (II priedo XII skyrius)

Mokymas yra svarbi priemoné veiksmingam geros higienos praktikos taikymui
uztikrinti.
Kaip nurodyta reglamento II priedo XII skyriuje, mokymas turéty biiti proporcingas

darbuotojy uzduotims atskirose maisto verslo srityse ir pritaikytas prie turimo atlikti
darbo.

Mokymas gali biiti vykdomas skirtingais biidais. Tai jmonés rengiami mokymai,
mokymo kursy organizavimas, profesiniy organizacijy arba kompetentingy
institucijy informacijos kampanijos, geros praktikos vadovai ir pan.

Mazyjy jmoniy darbuotojy mokymo, susijusio su RVASVT principais, atveju reikéty
nepamirsti, kad toks mokymas turéty biiti proporcingas jmonés dydziui ir jos veiklos
pobiidZiui bei turéty biiti susijgs su RVASVT principy taikymo metodu maisto verslo
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9.3.

9.4.

jmong¢je. Jei naudojamasi geros higienos praktikos ir RVASVT principy taikymo
vadovais, darbuotojai per mokymus turéty biiti supazindinti su ty vadovy turiniu. Jei
sutariama, kad kai kuriose maisto verslo jmonés maisto saugos tikslas gali buti
pasiektas jgyvendinat privalomuosius reikalavimus, mokymas turéty biiti pritaikytas
prie tokios situacijos.

Transportas (II priedo IV skyrius)

Siekiant uztikrinti, kad maisto produktai pristacius biity saugts ir tinkami zmonéms
vartoti, turi biiti jdiegtos tinkamos vezimo sistemos.

Pagal reglamentg reikalaujama, kad nefasuotiems skyscio, granuliy ar milteliy
pavidalo maisto produktams (t. y. nevyniotiems ar nepakuotiems maisto produktams,
kurie tiesiogiai lieCiasi su maisto vezimo priemonés pavirSiumi ir atmosferos oru)
vezti maisto tvarkymo subjektai turi naudoti tam skirtas transporto priemones.

Toks reikalavimas nustatytas dél to, kad yra pagristy jrodymy, kad dél tokiy maisto
produkty pobtidzio yra didesné tarSos rizika, kai jie vezami transporto priemonémis
ar konteineriuose, kurie pirmiau naudoti kitiems tikslams. Net ir iSvalius tokias
transporto priemones padétis nesikeicia.

Kadangi ,,granuliy pavidalo® gali reiksti ,,granuliy formos* arba ,,granulémis®, gauti
keli prasymai iSaiskinti §j terming. Apskritai biity logiska §j reikalavima taikyti tik
tiems maisto produktams, kuriems granuliy savybé suteikta po perdirbimo (pvz.,
cukrus), arba gridams, kurie buvo islukstenti, plauti ar paruosti ir kurie turi biti
vyniojami ir (arba) pakuojami pardavimui galutiniam pirkéjui. Todél pirminiams
produktams, kaip antai griidams, kurie buvo nuimti ir kuriuos, prie§ numatant
zmonéms vartoti, reikia toliau paruosti apdorojant arba ne, tokio reikalavimo taikyti
nereikeéty.

Svarus vanduo (I priedas ir II priedo VII skyrius)

Higienos reglamenty keliose dalyse nurodyta, kad maisto tvarkymo subjektai, jei
imanoma, turéty naudoti Svary vandenj.

Kai atliekant pirming gamybag apdorojamos Zuvys ar gyvi dvigeldziai moliuskai,

siekiant apsaugoti nuo tarSos turi biiti naudojamas geriamasis arba Svarus vanduo
(Svarus jiiros vanduo arba panasios kokybés gélas vanduo).
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e _Maisto tvarkymo subjektai, auginantys gyvulius, nuimantys derliy ar
medziojantys gyviinus arba gaminantys gyvininés kilmés pirminius produktus,
turi imtis tinkamy adekvaciy priemoniy: [....] d) uZtikrinanciy geriamo arba
Svaraus vandens apsaugojimg nuo tarsos, (Reglamento (EB) Nr. 852/2004 I
priedo A dalies II skirsnio 4 punkto d papunktis);

Panasios nuostatos nustatytos zuvininkystés produkty arba gyvy dvigeldziy moliusky
apdorojimui, kai tai néra pirminés gamybos dalis:

o  Su neisdarinétais Zuvininkystés produktais galima naudoti Svary vandenj.
Svary jiros vandenj galima naudoti su gyvais dvigeldziais moliuskais,
dygiaodziais, gaubtagyviais ir juriniais pilvakojais, Svary vandenj taip galima
naudoti iSoriniam plovimui.
Naudojant svary vandenj, jo tiekimui turi buti jrengti tinkami jrengimai ir
procediiros, siekiant uztikrinti, kad naudojimo metu nebiity keliamas maisto
tarsos pavojus. “ (Reglamento (EB) Nr. 852/2004 1II priedo VII skyriaus 1 punkto
b papunktis);

o [..] Svarus jiuros vanduo gali biti naudojamas zuvininkystés produktams
apdoroti ir plauti bei ledui, naudojamam Zuvininkystés produktams atSaldyti ir
iSvirtiems véziagyviams bei moliuskams staigiai atvésinti, gaminti“ (Reglamento
(EB) Nr. 853/2004 III priedo VIII skirsnio 3 punkto ¢ papunktis).

Pastabos dél Svaraus vandens naudojimo salygu:

Tiek per pirming gamyba, tiek véliau, po pirminés gamybos, apdorojant
zuvininkystés produktus arba gyvus dvigeldzius moliuskus turi biiti imtasi priemoniy
siekiant uztikrinti, kad naudotas Svarus vanduo néra Zuvininkystés produkty arba
gyvy dvigeldziy moliusky tarSos Saltinis. Maisto tvarkymo subjektai privalo taikyti
vandens saugos ir (arba) kokybés stebésenos ir pagrindimo dokumentais procediiras.
Kai vanduo turi buti naudojamas bet kuriuo etapu po pirminés gamybos, §ios
priemonés turi biti jtrauktos ] RVASVT principais pagrjstas proceduras.

Kompetentinga valdzios institucija turi tikrinti, ar pakanka subjekty parengty
procediiry, ar jos tinkamai vykdomos ir ar nekelia pavojaus vartotojams.

e Maisto tvarkymo subjektai, nuspresdami naudoti tokj vandenj ir (arba)
rengdami RVASVT principais pagristas procediras, turéty atkreipti démesj |
jvairius aspektus, kaip antai:

0 vandens jleidimo punkte tirti vandens sudét] (jskaitant galimus tersalus, pvz.,
cheminius ar mikrobiologinius, taip pat toksinius dumblius ir pan.) ir galima
jos nuokrypj (sezoninis poveikis, nuo krituliy priklausantis nuotékis ir pan.)
siekiant uztikrinti, kad vandenyje nebiity tokio mikroorganizmy, pavojingy
medziagy ar toksinio jiiry planktono kiekio, dél kurio biity daromas tiesioginis
ar netiesioginis poveikis maisto saugai,

0 vertinti natiiraliy ar dirbtiniy tarSos Saltiniy poveikj ir galimas apsaugos nuo jy
priemones (upés ziotys, dugno valymo darbai ir pan.),
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9.5.

9.6.

0 apibudinti vandens gamybos (regeneravimas, apdorojimas ir pan.), laikymo ir
paskirstymo sistemas.

e Maisto tvarkymo subjektai, naudodami tokj vandenj, turi uztikrinti, kad tai néra
zuvininkystés produkty arba gyvy dvigeldziy moliusky tarSos Saltinis. Yra jvairiy
priemoniy Siam tikslui pasiekti, kaip antai:

0 Svaraus vandens gamybai vandenj pumpuoti i tokios vietos, kurioje vengiama
vandens tiekimo tarSos, vengti uzterSty viety, vandenj pumpuoti i§ gelmiy ir
atokiose vietovése. To gali pakakti atviroje juroje dirbantiems laivams.

0 Naudoti vandens valymo sistema, siekiant uZztikrinti, kad laikomasi Svaraus
vandens reikalavimy. Tam gali prireikti daleliy sulaikymo, adsorbcijos ir
sanitarinés biiklés gerinimo etapy ir (arba)

0 Kity tinkamy procediiry.

Geros praktikos vadovai gali biiti tinkama priemoné maisto tvarkymo subjektams
padéti apibrézti tokias procediiras, kad buty uztikrinta, jog naudojamas Svarus
vanduo néra zuvininkystés produkty tarSos Saltinis.

Maisto patalpos (II priedo IV skyrius)

Savoka ,,maisto patalpos* — tai ne vien patalpa, kurioje maisto produktai tvarkomi ar
apdorojami. Jei taikytina, tai yra ir maisto tvarkymo subjekto imonés iSorinése ribose
esanti aplinkin¢ teritorija.

Visos biitinos operacijos turi biiti vykdomos maisto tvarkymo patalpy iSorinése
ribose, jei nenurodyta kitaip (pvz., oficialiai registruotos transporto priemoniy
plovyklos).

Apdorojimas dideliu slégiu

Apdorojimas dideliu slégiu yra maisto perdirbimo technologija, kurios metu kieti
arba skysti maisto produktai apdorojami dideliu slégiu, kad biity padidinta jy sauga,
o tam tikrais atvejais — pagerintos juslinés savybés ir kokybé.

Apdorojimas dideliu slégiu pagristas principu, kad per tam tikrg laikg bakterijy kiekij
galima sumazinti suderinus Silumg ir slégj. Veikiant atmosferos slégiui, atlickamas
terminis apdorojimas, pvz., pasterizavimas, slégi padidinus — apdorojimas dideliu
slégiu. Kai siekiama sumazinti bakterijy kiekj, apdorojimas dideliu slégiu dazniausiai
atlickamas kambario temperatiiroje, esant 400—600 megapaskaliy (MPa) slégiui,
nors, atsizvelgiant j produkto sudétj, dél slégio poveikio produkto temperatiira slégio
kameroje gali pakilti 3—6 °C slégiui kaskart padidéjus 100 MPa.

Apdorojimas dideliu slégiu daugiausia taikomas fasuotoms sultims, padazams,
daziniams, Zuvininkystés gaminiams, mésos gaminiams ir gataviems maisto

produktams.

Leidimas taikyti apdorojima dideliu slégiu

Apdorojimas dideliu slégiu laikomas fiziniu tarSos mazinimo budu (apdorojant
slegiu), kai yra naudojamas bakterijy kiekiui mazinti. Jam nereikia leidimo ES
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lygmeniu. Valstybés narés gali nuspresti, ar reikia suteikti iSankstinj leidima. Jeigu
valstybé naré noréty reguliuoti $io proceso naudojima, apie tai ji pirmiausia turéty
prane$ti’ Komisijai ir kitoms valstybéms naréms. Jeigu apie tam tikras naudojimo
salygas nepraneSama, laikoma, kad apdorojimas dideliu slégiu yra leidziamas.

Remiantis Naujy maisto produkty reglamentu®, naujas procesas nelaikomas nauju tik
todel, kad yra naujas. Tik tuo atveju, kai naujas procesas daro poveiki maisto
produkto sudéciai arba struktiirai ir tai turi jtakos jo maistinei vertei, metabolizmui ar
nepageidaujamy medziagy kiekiui, apdorojimo dideliu slégiu metu gautam produktui
turi bati suteiktas leidimas pagal teisés aktus dél naujy maisto produkty. Néra
tikétina, kad pagal Naujy maisto produkty reglamenta maisto produktui reikés
suteikti leidimg tik todél, kad jam taikytas apdorojimas dideliu slégiu, nepaisant to,
kad pritaikius apdorojimg dideliu slégiu suteiktas leidimas ,,pasterizuotiems vaisiy

gaminiams, pagamintiems apdorojant aukstu slégiu*.

Maisto srities teisés akty bendrujy principy laikymasis

Maisto tvarkymo subjektai, svarstantys galimybe pasinaudoti atskiros apdorojimo
dideliu slégiu jmonés paslaugomis, pagal Reglamento (EB) Nr. 178/2002'° 17-19
straipsnius yra jsipareigoje uztikrinti, kad jy maisto produktai atitikty su jy veikla
susijusius maisto srities teisés akty reikalavimus, ir tikrinti, kad $iy reikalavimy bty
laikomasi visais proceso etapais.

Be kita ko, jie jsipareigoje:

o uztikrinti, kad maisto produktai atitikty atitinkamy maisto srities teisés akty
reikalavimus;

o tikrinti, kad biity laikomasi Siy reikalavimy;

e uztikrinti tinkamg atsekamuma, taip pat ir laikantis toliau patikslinty taisykliy dél
zym¢jimo identifikavimo Zenklu, bei jdiegti atSaukimo sistemas.

Higienos taisyklés

Visi maisto tvarkymo subjektai, svarstantys galimybe taikyti apdorojimg dideliu
slegiu apie §ia veikla, remiantis Reglamento (EB) Nr. 852/2004'" 6 straipsnio
nuostatomis, turéty pranesti bent savo kompetentingai patariamajai institucijai.

Remiantis praneSimo procediira, nustatyta 2015 m. rugséjo 9 d. Europos Parlamento ir Tarybos
direktyva (ES) 2015/1535, kuria nustatoma informacijos apie techninius reglamentus ir informacinés
visuomenés paslaugy taisykles teikimo tvarka (OL L 241, 2015 9 17).

2015 m. lapkricio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 2015/2283 dél naujy maisto
produkty, i§ dalies keiciantis Europos Parlamento ir Tarybos reglamenta (ES) Nr. 1169/2011 ir
panaikinantis Europos Parlamento ir Tarybos reglamenta (EB) Nr. 258/97 ir Komisijos reglamentg (EB)
Nr. 1852/2001 (OL L 327,2015 12 11, p. 1-22).

Komisijos jgyvendinimo reglamento (ES) 2017/2470 priedo 1 lentelé.

2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 178/2002, nustatantis
maistui skirty teisés akty bendruosius principus ir reikalavimus, jsteigiantis Europos maisto saugos
tarnybg ir nustatantis su maisto saugos klausimais susijusias procediiras (OL L 31,2002 2 1, p. 1).

2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 852/2004 dél maisto
produkty higienos (OL L 139, 2004 4 30, p. 1).
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Prie$ pradedant apdoroti maisto produktus, Siuo tikslu jsteigta imoné turi patvirtinti,
kad apdorojima dideliu slégiu galima taikyti gyviininiams maisto produktams. Su tuo
susije reikalavimai nustatyti Reglamento (EB) Nr. 853/2004'* III priede. Tai atvejais,
kai dideliu slégiu apdorojami iSimtinai kiti maisto produktai, jskaitant sudétinius
produktus, kuriy sudétyje yra tik perdirbty gyvininiy maisto produkty, reikalinga tik
registracija.

Remiantis Reglamente (EB) Nr. 852/2004 pateikta apibréztimi, perdirbimas — tai bet
koks veiksmas, kuriuo i§ esmés keiCiamas pirminis produktas. Pateikti pavyzdZziai
neapima apdorojimo dideliu slégiu, taiau minimas terminis apdorojimas (pvz.,
pasterizavimas). Pavyzdziy saraSas néra iSsamus. Kadangi apdorojimo dideliu slégiu
poveikis daugeliui maisto produkty matricy labai panaSus j terminio apdorojimo
poveikj (taciau jj sukelia kitoks slégis / temperattra / laiko aplinkybés), apdorojimas
dideliu slégiu siekiant sumazinti tarSg turéty bati laikomas perdirbimu. Atskiros
apdorojimo dideliu slégiu jmonés turi buti patvirtintos kaip perdirbimo jmonés, jeigu
jose (iS dalies) tvarkomi gyviininiai maisto produktai.

Sviezios mésos apdorojimo atveju produktas tampa mésos pusgaminiu, jeigu
apdorojant nepakinta vidiné lasteliy struktdra'’, pvz., kai pakinta tik pavirsius, o
vidinés lgsteliy struktiiros vizualiai ar histologiskai negalima atskirti nuo neapdorotos
Sviezios mésos. Jeigu pakinta viso mésos gabalo lasteliy struktira, produktas tampa
mesos gaminiu.

Apdorojimo dideliu slégiu veiksmingumas priklauso nuo taikomo slégio, laikymo
trukmeés, temperatiiros, maisto produkto matricos rusies ir tikslinio organizmo. Tod¢l
vykdant rizikos veiksniy analizés ir svarbiyjy valdymo tasky (RVASVT) sistemos
principais pagristas procediiras, kaip nustatyta Reglamente (EB) Nr. 852/2004,
biitina patvirtinti procesa, kad buty galima jvertinti bakterijy kiekio sumazejimo
masta.

Kalbant apie Zyméjima identifikavimo Zenklu'* atskiroje gyviininiy maisto produkty
(pvz., supakuoty mésos ar pieno gaminiy) apdorojimo dideliu slégiu jmonéje,
laikoma, kad toliau pateiktas metodas atitinka Reglamento (EB) Nr. 853/2004 11
priedo I skirsnio A dalies 1 ir 2 punktus. Remdamasis teisiniais reikalavimais,
gamintojas gali savo identifikavimo Zenklu pazyméti visag pakuotg ir (arba)
vyniojimo medziagg ir pateikti produkta apdorojimo dideliu slégiu jmonei, be to:

0 jeigu apdorotas produktas tiesiogiai i§ apdorojimo dideliu slégiu imonés
patenka mazmenininkui, kuris toliau netvarko produkto, apdorojimo dideliu
slégiu jmonés identifikavimo Zenklu turi biiti Zymima vartotojams skirta
pakuoté;

0 jeigu apdorotas produktas patenka j kita imong¢ (pvz., yra graZinamas
gamintojui), apdorojimo dideliu slégiu jmonés identifikavimo zenklu gali buti
zymima visa pakuoté arba vyniojimo medziaga, o kita (paskutiné produkta
tvarkiusi) jmoné savo identifikavimo Zenklu gali Zyméti vartotojams skirtg
pakuote (jeigu to nepadaré pries apdorojimg dideliu slégiu).

2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 853/2004, nustatantis
konkrecius gyvininés kilmés maisto produkty higienos reikalavimus (OL L 139, 2004 4 30, p. 55).

Zr. Reglamento (EB) Nr. 853/2004 I priedo 1.15 punkte pateikta mésos pusgaminio apibrézt;.

7r. Reglamento (EB) Nr. 853/2004 II priedo I skirsnio A dalj.
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Produkta patartina zyméti tik vienu identifikavimo zenklu. Etiketéje esantis
identifikavimo Zenklas turéty priklausyti paskutiniam produkta tvarkiusiam
subjektui. Tiek apdorojimo dideliu slégiu jmonés, tiek gamintojo identifikavimo
zenklai gali biiti pateikti etiketéje, jeigu nekyla jokiy abejoniy dél kiekvieno subjekto
veiklos.

Oficiali apdorojimo dideliu slégiu kontrolé

Vykdydamos oficialig kontrole apdorojimo dideliu slégiu jmonése, kompetentingos
institucijos daugiausia démesio turéty skirti Siame skirsnyje nurodytiems
reikalavimams, kurie aktualiausi maisto tvarkymo subjektams. Be Reglamente (ES)
2017/625 dél oficialios kontrolés' nustatyty reikalavimy, ypa¢ daug démesio reikéty
skirti tikrinant:

e praktin] atsekamumo reikalavimy taikyma, ypac atskirose apdorojimo dideliu
slégiu jmonése;

¢ kai tinkama, jmonés patvirtinima, jskaitant apdorojimo dideliu slégiu veikla;

e dokumentais pagristus proceso patvirtinimo jrodymus, kuriuos turi pateikti maisto
tvarkymo subjektas. Taip pat biitina toliau tikrinti patvirtintg procesa kaip
RVASVT sistemos principais pagrjsty procediiry dalj;

o reikalavimy dél mikrobiologiniy kriterijy laikymasi;

e 7zyméjimo identifikavimo zenklu reikalavimy laikymasi.

Kiti teisés aktai dél maisto saugos

Akivaizdu, kad apdorojimui dideliu slégiu taikytini bet kurie kiti susij¢ teisés aktai
dél maisto saugos (kitos higienos reglamenty (EB) Nr. 852/2004, Nr. 853/2004 ir
Nr. 2073/2005 (mikrobiologiniai  kriterijai) nuostatos, Reglamentas (EB)
Nr. 1935/2004 d¢l su maistu besilie¢ian¢iy medziagy ir kt.).
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Iki 2019 m. gruodzio 14 d. taikomi reglamentai (EB) Nr. 882/2004 ir Nr. 854/2004.
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