=

European Si

Hygienické pokyny ESSA pro
produkci klickti a semen ke kliceni

Evropské sdruzeni pro naklicena semena

Rue de Treves 49-51 bte 8
1040 Brussels, Belgium

www.sproutedseeds.eu
info@sproutedseeds.eu

O t

European Sprouf


http://www.sproutedseeds.eu/
mailto:info@sproutedseeds.eu

Shrnuti

Trh EU s naklicenymi semeny je vysoce specializovany segment trhu s ¢erstvymi produkty a ma
priblizné 120 profesionalnich produkénich zarizeni po celé EU. Po krizi s enterohemoragickou
Escherichia coli (EHEC) v roce 2011 av navaznosti na védecké stanovisko o riziku, které
predstavuji Shiga toxin produkujici Escherichia coli (STEC) a jiné patogenni bakterie v semenech
a naklicenych semenech, vydané Urfadem EFSA, vstoupily v platnost nové pravni predpisy EU
zaméFené na posileni bezpeénosti tohoto segmentu produktl v Evropé. Byly vypracovany rizné
vnitrostatni pokyny, jeZ maji napomoci provadéni téchto konkrétnich pravidel. Ucelem téchto
evropskych pokynl, které vypracovalo Evropské sdruzeni pro nakli¢end semena (ESSA), je
poskytnout komplexni névod tykajici se hygienické praxe pro bezpe&nou produkci klickd a semen
ke kli¢eni a zptistupnit tyto informace producentdim kli¢kd v evropskych zemich i mimo né.

Tyto pokyny Ize pouZit k vytvofeni kontrolnich seznamd a pland, jez usnadni uplatfiovani té&chto
pokynd.

Oblast plisobnosti této pFirucky

Tyto pokyny se tykaji komeréni produkce klickl a semen ke kli¢eni v souladu s platnymi pravnimi
predpisy Evropské unie. Kli¢eni semen - jejich vihceni, aby se zvysil obsah vody v semenech
a ukoncila se jejich dormance, dokud nezaé¢ne rlist nova rostlina - predstavuje v EU prvovyrobu.
Tyto hygienické pokyny zahrnuji Cinnosti, které jsou soucasti prvovyroby. Cinnosti nad ramec
prvovyroby zde zahrnuty nejsou, mohou vsSak byt dostupné jiné pokyny, uvedené v odkazech
nize. Tyto pokyny se nevztahuji na produkci jinych naklicenych semen, mezi néz patfi mikro
zelenina, vyhonky, mladé rostlinky a produkty, které se péstuji v substrdtu nebo pldé& ve
sklenicich. Na komodity s nakli¢enymi semeny, jeZ jsou z oblasti plUsobnosti té&chto pokyn(
vyjmuty, se vztahuje doporuceni Komise nazvané Pokyny k rfeseni mikrobiologickych rizik
v prvovyrobé &erstvého ovoce a zeleniny prostfednictvim spravné hygieny?.

Platné pravni predpisy EU v oblasti produkce klickii a semen ke kliceni

Obecné pozadavky na bezpecnost potravin vcetné povinnosti uvadét na trh pouze bezpecné
potraviny jsou stanoveny v nafizeni (EU) ¢. 178/2002. Hygienickou vyrobu potravin v EU upravuje
nafizeni (ES) ¢&. 852/2004, zejména pak pfiloha I ¢ast A tohoto nafizeni. Producentim
v prvovyrobé uklada povinnost zajistit, aby byly produkty prvovyroby chranény pred kontaminaci,
naptiklad zavedenim opatFeni pro zabranéni kontaminaci z ovzdusi, pidy, vody, hnojiv, pFipravk{
na ochranu rostlin a biocidd a kontaminaci ze skladovani odpadl, manipulace s nimi a jejich
odstraniovani. V téchto pokynech jsou uvedeny praktické priklady slouzici k doplnéni téchto
obecnych ustanoveni.

Konkrétné&jsi pozadavky na produkci klickt stanovi nékterd daldi nafizeni EU: provadéci nafizeni
Komise (EU) ¢. 208/2013 o poiadavcich na sledovatelnost u kli¢kd a semen uréenych k produkci
kli¢kl, nafizeni Komise (EU) &. 209/2013, kterym se méni narlzenl (ES) ¢. 2073/2005, pokud Jde
o mikrobiologicka kritéria pro klicky, nafizeni Komise (EU) ¢ 210/2013 o schvalovani provozi
produkujicich klicky a nafizeni Komise (EU ¢. 211/2013 ve znéni nafizeni Komise (EU) ¢. 704/2014
o pozadavcich na osvédéeni pro dovoz klickd a semen uréenych k produkci klickd do EU.
Pozadavky téchto nafizeni jsou zahrnuty v téchto pokynech.

Na vSechny pravni predpisy EU zminéné v této pfirucce se odkazuje v pfiloze I této prirucky.
Priloha II obsahuje odkazy na dalsi dileZité zdroje informaci tykajicich se produkce kli¢ka.

! Evropska komise, Generalni Feditelstvi pro zdravi a bezpeénost potravin. Hygiena potravin. Pokyny.


http://ec.europa.eu/food/safety/biosafety/food_hygiene/guidance_en

Tyto pokyny obsahuji minimalni pozadavky na produkci klickd v EU. N&které ¢lenské staty EU
mohou na producenty kli¢kl usazené v t&chto &lenskych statech uplatfiovat prisnéjsi pozadavky.
Obecné se doporucuje, aby producenti kli¢kl zUstali ve styku s ptislusnym organem v dotéeném
Clenském staté, a byli tak pribé&zné& informovani o pravidlech platnych v jejich pfisludném
¢lenském staté.

Dalsi dokumenty pFesahujici ramec téchto pokyna

DalSi pokyny jsou k dispozici prostfednictvim pfislusnych vydani kodexu Codex Alimentarius,
obecné spravné zemé&délské praxe a spravné hygienické praxe, jez vypracovaly rizné vnitrostatni
organy, a prostfednictvim pokynd rlznych soukromych zainteresovanych stran a systémi
certifikace. Informace o pokynech, které jsou Evropskému sdruzeni pro naklicena semena (ESSA)
znadmy, byly zahrnuty do odkazd a pfiloh téchto pokynd.

s v Ve v Ve v

PROHLASENI O VYLOUCENI ODPOVEDNOSTI

Tyto pokyny predstavuji doporuceni a nejsou pravné zavazné. Slouzi pouze pro informacni Gcely.
Evropské sdruzeni pro naklicend semena (ESSA) nezarucuje presnost poskytnutych informaci
a nenese odpovédnost za to, jak budou vyuzity. UZivatelé by proto méli pfed tim, nez pouZiji tyto
informace, pfijmout veskerd nezbytnd preventivni opatfeni, nebot je vyuzivaji plné na vlastni
riziko. Povinnost prosazovat evropské pravni predpisy tykajici se bezpecnosti potravin nese
Evropskd komise spolu s pFisludnymi orgdny ¢&lenskych statd EU. Producentim klickd se
doporucuje kontaktovat pFislusny organ v dotéeném clenském staté a vyzadat si Uplné informace
o pravnich pozadavcich ¢lenského statu, ve kterém jsou usazeni.
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Seznam zkratek

CCP: kriticky kontrolni bod

ES: Evropské spolecenstvi

EFSA: Evropsky Ufad pro bezpecnost potravin
ESSA: Evropské sdruzeni pro naklicena semena
EU: Evropska unie

GAP: spravna zemédélska praxe (Good
Agricultural Practices)

GHP: spravna hygienicka praxe (Good
Hygiene Practices)

HACCP: analyza rizik a kritické kontrolni body
STEC: Shiga toxin produkujici E. coli 0157, 026, 0111, 0103, 0145 a 0104:H4
WHO: Svétova zdravotnicka organizace



Definice

Sarze?: mnozstvi klickd nebo semen ke kliceni stymz taxonomickym nazvem, odeslané ze
stejného provozu na stejné misto uréeni ve stejny den. Zasilku mize tvofit jedna nebo vice Sarzi.
Za jednu SarZi se nicméné rovné€z povazuji semena s jinym taxonomickym nazvem, ktera jsou
smisena ve stejném obalu a jsou urcena k tomu, aby byla naklicena spolec¢né, a jejich klicky.

Cista voda’: distd morska voda a sladka voda podobné jakosti.

Prislusny organ*: Ustfedni organ ¢lenského statu povéfeny organizaci Ufednich kontrol nebo
jakykoli jiny organ, jemuZ byla tato pravomoc svéfena. Podle potfeby miZe tento pojem odkazovat
i na odpovidajici organ treti zemé.

Zasilka®: mnoZstvi kli¢kd nebo semen uréenych k produkci kli¢kd, které: i) pochdzi ze stejné tteti
zemg, ii) je zahrnuto do stejného (stejnych) osvédceni, iii) je prepravovano stejnym dopravnim
prostiredkem.

Kontaminace®: pfitomnost nebo vnaseni nebezpedi.

Mlada rostlinka’: nakli¢end semena ziskand kli¢enim a vyvojem pravych semen v pidé nebo

v hydroponickém substratu za Gc¢elem produkce zeleného vyhonku s velmi mladymi listky a/nebo
v v 7 .7 r . 7 Y r . r 7 o v

deéloznimi listky. Mladeé rostlinky se prodavaji jako celé rostliny ve svém substratu nebo pude.

Kriticky kontrolni bod (CCP)%: krok, v némz lze provadét kontrolu a ktery je dulezity pro
piredchazeni nebezpeci ohrozujicimu bezpecCnost potravin, jeho odstranéni nebo omezeni na
prijatelnou Uroven.

Provoz’: jakakoli jednotka potravinafského podniku.

Spravna zemédélska praxe!’: postupy, které zajistuji ekologickou, ekonomickou a socidlni
udrzitelnost procesl v hospodafstvi a které vedou k bezpeénym a kvalitnim potravinaFskym
i nepotravinafskym zemé&dé&lskym produkttim.

Spravna hygienicka praxe'': obecné zakladni podminky pro hygienickou vyrobu potravin, véetné
pozadavkl na hygienické rozvrzeni, konstrukci a provoz zafizeni, hygienickou konstrukci
a pouzivani vybaveni, planovanou udrzbu a Cisténi a na Skoleni a hygienu personalu. Vypracovany
a provadény program spravné hygienické praxe je nezbytnou podminkou pro systém HACCP.

Potravina!’: jakakoli latka nebo vyrobek, zpracované, ¢asteéné zpracované nebo nezpracované,

7 . v . v v . v o v v s v . v v
které jsou urceny ke konzumaci Clovékem nebo u nichz lze duvodné predpokladat, ze je Clovek
bude konzumovat.

Provozovatel potravinarského podniku'®: fyzickd nebo pravnickd osoba odpovédna za pinéni
pozadavkl potravinového prava v potravinaiském podniku, ktery Fidi.

Hygiena potravin!* (déle jen ,hygiena“): opatfeni a podminky nezbytné pro omezeni nebezpedi
a pro zajisténi vhodnosti potraviny k lidské spotfebé s prihlédnutim k jejimu uréenému pouZziti.

2 Definice stanovena Evropskou komisi v provadécim natizeni Komise (EU) &. 208/2013.
3 Definice stanovena Evropskou komisi v nafizeni (EU) & 852/2004.
4 TotéZ jako poznédmka &. 3.

® Definice stanovend Evropskou komisi v nafizeni Komise (EU) &. 211/2013.

8 TotéZ jako poznamka ¢&. 3.

7 Védecké stanovisko EFSA o riziku, které predstavuji Shiga toxin produkujici Escherichia coli (STEC) a jiné patogenni
bakterie v semenech a naklicenych semenech.

8 Definice, kterou stanovila Komise pro Codex Alimentarius. Systém analyzy rizik a kritickych kontrolnich bod& (HACCP)
a pokyny pro jeho uplatiiovani.

° Totéz jako pozndmka ¢&. 3.

10 Definice stanovend Evropskou komisi v nafizeni (ES) &. 396/2005.

1 Definice ESSA zaloZzena na natizeni Komise (ES) &. 2073/2005.

12 Definice stanovena Evropskou komisi v nafizeni (ES) &. 178/2002.

13 TotéZ jako poznamka &. 12.

4 TotéZ jako pozndmka &. 3.



http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:068:0016:0018:CS:PDF
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/CS/TXT/?qid=1404467419178&uri=CELEX:02004R0852-20090420
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:068:0026:0029:CS:PDF
http://www.efsa.europa.eu/sites/default/files/scientific_output/files/main_documents/2424.pdf
http://www.fao.org/docrep/005/y1579e/y1579e03.htm
http://www.fao.org/docrep/005/y1579e/y1579e03.htm
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:070:0001:0016:CS:PDF
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/CS/ALL/?uri=CELEX:32005R2073
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/CS/TXT/?qid=1423674478923&uri=CELEX:02002R0178-20140630

Potravinové pravo!>: pravni a spravni predpisy pouzitelné na uGrovni Spoledenstvi nebo na
vnitrostatni Urovni pro potraviny obecné, zejména pak pro bezpecnost potravin; vztahuje se na
vSechny faze vyroby, zpracovani a distribuce potravin a rovnéz krmiv, ktera jsou vyrobena pro
zvirata urcena k produkci potravin nebo jimiz se tato zvifata krmi.

Nebezpedi'®: biologické, chemické nebo fyzikalni ¢initele v potravindch nebo stav potravin, které
mohou mit nepfiznivy Ucinek na zdravi.

Analyza rizik!’: proces shromazdovani a vyhodnocovani informaci o rizicich a podminkach
vedoucich k jejich existenci s cilem rozhodnout, kterd z téchto rizik jsou vyznamna z hlediska
bezpecnosti potravin, a proto by méla byt fesena v planu HACCP.

Analyza rizik a kritické kontrolni body (HACCP)'%: systém, pomoci néhoz se identifikuji,
vyhodnocuji a omezuji rizika, jez jsou vyznamna z hlediska bezpecnosti potravin.

Oznaceni'®: jakakoli slova, Udaje, ochranné znamky, obchodni znac¢ky, vyobrazeni nebo symboly,
které se vztahuji k urcité potraviné a jsou umistény na obalu, dokladu, napisu nebo etiketé, a to
i krékové nebo rukavové, které potravinu provazeji nebo na ni odkazuji.

g

Mikrobiologické kritérium?°: kritérium vymezujici pfijatelnost produktu, partie potravin nebo
procesu na zakladé nepfitomnosti, pritomnosti & poétu mikroorganismd a/nebo na zakladé
mnozstvi jejich toxin{/metabolitl na jednotku/y hmotnosti, objemu, plochy ¢&i partie.

Monitorovani?!': provadéni planované série pozorovani nebo méfeni kontrolnich parametri za
Ucelem posouzeni, zda je kriticky kontrolni bod (CCP) pod kontrolou.

UFedni kontrola®: jakékoli forma kontroly, kterou provadi pfisludny orgdn nebo Spolecenstvi, aby
ovéFil dodrzovani pravnich predpisl tykajicich se krmiv a potravin a pravidel ohledné zdravi zvifat
a dobrych Zivotnich podminek zvifat.

Dalsi baleni?*: umisténi jedné nebo vice potravin v prvnim obalu do daléi nadoby, jakoZ i tato
dalsi nadoba.

Prvovyroba?*: prvovyroba, chov zvifat nebo péstovani plodin, véetné sklizn&, dojeni a chovu

zvifat urcenych k produkci potravin pfed porazkou. Zahrnuje rovnéz lov zvifat, rybolov a sbér
v e o

volné rostoucich plodu.

Produkty prvovyroby?’: produkty z prvovyroby véetné& produktd rostlinné vyroby, Zivo
vyroby, lovu a rybolovu.

Pitna voda?®®: voda splfiujici minimalni pozadavky stanovené ve smérnici Rady 98/83/ES ze dne
3. listopadu 1998 o jakosti vody urcené k lidské spotrebé.

V.

iSné

Potravina urCena k pfimé spotiebé&27: potravina, kterd je producentem nebo vyrobcem urcena
k pfimé lidské spotrebé, aniz by bylo nutné ji tepelné upravovat ¢i jinak zpracovavat za Ucelem
7 v. r v 7 v. v r v r . M o V.. 7 v
ucinného odstranéni €i snizeni dotéenych mikroorganismu na pfrijatelnou uroven.
Reprezentativni vzorek?®: vzorek, v némz jsou zachovany znaky partie, z niz je odebran. Tak je

tomu zejména u prostého namatkového vzorku, kde kazdy z ¢leni nebo dilG partie ma stejnou
pravdépodobnost zahrnuti do vzorku.

15 TotéZ jako poznamka &. 12.

16 TotéZ jako pozndmka ¢&. 12.

7 TotéZ jako poznamka ¢&. 8.

18 Definice, kterou stanovila Komise pro Codex Alimentarius. Doporudend mezinarodni pravidla praxe: obecné zdsady
19 Definice stanovena Evropskou komisi v nafizeni (EU) & 1169/2011.
20 Toté? jako poznamka &. 11.

21 Toté? jako poznamka &. 8.

22Totéz jako poznamka &. 3.

23 Toté? jako poznamka &. 3.

24 Totéz jako poznamka &. 3.

25 Toté? jako poznamka &. 3.

26 Totéz jako poznamka &. 3.

27 Toté? jako poznamka &. 11.

28 Toté? jako poznamka ¢&. 11.



http://www.fao.org/docrep/005/y1579e/y1579e02.htm#bm2.1
http://www.fao.org/docrep/005/y1579e/y1579e02.htm#bm2.1
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/CS/TXT/?qid=1426524765814&uri=CELEX:02011R1169-20140219

Riziko?’: mira pravdépodobnosti nepfiznivého G&inku na zdravi a zadvaznosti tohoto Udinku,
vyplyvajici z existence urcitého nebezpedi.

Analyza rizika®’: proces skladajici se ze tii vzajemné propojenych soucasti: hodnoceni rizika, Fizeni
rizika a sdélovani o riziku.

Vzorek3': soubor tvofeny jednou nebo nékolika jednotkami nebo &ast materidlu, ktery/a byl/a
vybrédn/a rlznymi zplsoby z celku nebo z vyznamného mnoZstvi materidlu a ktery/d ma
poskytnout informace o daném znaku zkoumaného celku nebo materidlu a ma tvofit zaklad pro
rozhodnuti o doty¢ném celku nebo materidlu nebo o procesu, ktery vedl| k jeho vzniku.

Semena ke kli¢eni®?: semena uréend k produkci kli¢kQ.

Producent semen?3: jakakoli osoba odpovédna za Fizeni ¢innosti spojenych s prvovyrobou semen,
v v v r [¢]
vcetne posklizhovych postupu.
Distributor semen?*: jakakoli osoba odpové&dnd za distribuci semen (manipulaci, skladovani
v o . . v ’ . 7
a prepravu) producentum semen. Distributofi semen mohou dodavat jednomu nebo vice
producentim semen a sami mohou byt producenty.

Vyhonky?®*: naklitend semena ziskand kli¢enim a vyvojem semen, ktery vede k produkci zeleného
vyhonku s velmi mladymi listky a/nebo déloznimi listky. Vyhonky a listky se sklizeji na konci
procesu produkce a konecny produkt neobsahuje zbytky semen a koreny.

Voda pouzita k zavlazovani kli¢k&>®: voda, kterd byla ve styku s klicky b&hem procesu kli¢eni.

Kli¢ky>”: produkty ziskané nakli¢enim semen a jejich vyvojem ve vodé nebo jiném médiu, sklizené
v v rd v r . o v s . v v
pred vytvorenim skutecnych listu, urcené ke konzumaci vcelku vcCetné semene.

Nakli¢ené semeno®: zahrnuje tyto kategorie: klicky, mladé rostlinky a vyhonky.

Producent kliékd*®: jakdkoli osoba odpovédna za fizeni &innosti spojenych s produkci nakli¢enych

semen.

Distributor nakli¢enych semen?’: jakakoli osoba odpovédna za distribuci naklitenych semen
(manipulaci, skladovani a prepravu) kupujicimu/zakaznikovi. Distributofi naklicenych semen
mohou dodavat jednomu nebo vice producentim nakli¢enych semen a sami mohou byt
producenty.

Latky*': chemické prvky a jejich slougeniny, tak jak se ptirozené vyskytuji nebo jak jsou
vyrabény, véetné jakychkoliv nedistot, které jsou disledkem vyrobniho procesu.

Sledovatelnost*’: moznost najit a vysledovat ve vSech fazich vyroby, zpracovani a distribuce
potravinu, krmivo, hospodaiské zvife nebo latku, ktera je urcena k pfimiseni do potraviny nebo
krmiva, nebo u niZ se o¢ekava, ze takto pfimisena bude.

2 Toté? jako poznamka &. 12.

30 Toté? jako poznamka &. 12.

31 Toté? jako poznamka &. 11.

32 Definice ESSA zaloZena na védeckém stanovisku EFSA o riziku, které predstavuji Shiga toxin produkujici Escherichia coli
(STEC) a jiné patogenni bakterie v semenech a nakli¢enych semenech.

33 Definice, kterou stanovila Komise pro Codex Alimentarius. Kodex hygienické praxe pro erstvé ovoce a zeleninu.

34 Totéz jako poznamka ¢&. 7.

35TotéZ jako poznédmka &. 7.

36 Totéz jako poznamka ¢&. 7.

37 Totéz jako poznamka ¢&. 2.

38 Definice ESSA zaloZena na védeckém stanovisku EFSA o riziku, které pfedstavuji Shiga toxin produkujici Escherichia coli

(STEC) a jiné patogenni bakterie v semenech a naklicenych semenech.

3 Toté? jako poznamka ¢&. 33.

0 Definice ESSA zaloZend na definici ,distributora semen®.

41 Definice stanovend Evropskou komisi v nafizeni (ES) & 1107/2009.

42 Toté? jako poznamka &. 12.



http://www.efsa.europa.eu/sites/default/files/scientific_output/files/main_documents/2424.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10200/CXP_053e_2013.pdf
http://www.efsa.europa.eu/sites/default/files/scientific_output/files/main_documents/2424.pdf
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/CS/TXT/?uri=celex:32009R1107

1. PRODUKCE KLICKU

1.A Provoz
1.A.1 Schvaleni provozu produkujiciho klicky

PFed zahdjenim produkce kli¢kd se musi producenti zaregistrovat u vnitrostatnich organd. Jedna se
o pravni pozadavek v EU podle &lanku 6 narizeni (EU) ¢. 852/2004, aby vsichni provozovatelé
potravinarskych podnikd byli registrovani vnitrostatnimi prisluénymi orgdny. Provozy produkujici
klicky, které se nachazeji v Clenské zemi EU, musi byt kromé toho schvaleny pfislusSnym organem
v souladu s nafizenim Komise (EU) & 210/2013. Aby mohl byt producent klickd schvalen, musi
pfislusny organ oveéfit, Ze provozovatel splfiuje pozadavky pfilohy I nafizeni (EU) ¢&. 852/2004
o hygiené& potravin a s pfilohou nafizeni Komise (EU) &. 210/2013. Producenti kli¢kd musi zajistit, aby
klicky, které produkuji, byly chranény pred kontaminaci.

Producenti klickl musi rovn&z pfijmout opatieni k zabranéni kontaminaci z ovzdusi, pudy, vody,
hnojiv, ptipravkd na ochranu rostlin a biocidd a kontaminaci ze skladovani odpadd, manipulace
s nimi a jejich odstranovani.

V praxi mohou pfisludné orgdny s odkazem na tyto pokyny nebo seznam vnitrostatnich pokyn{
kontrolovat, zda producenti kli¢kd splfiuji pozadavky obsazené v ptiloze I nafizeni (ES) ¢. 852/2004
tykajici se obecnych pravidel hygieny potravin.

1.A.2 Vnéjsi uprava a usporadani zaFizeni

Pravni pozadavky pro schvalovani provozt produkujicich kli¢ky jsou uvedeny v ptiloze nafizeni
Komise (EU) ¢. 210/2013. PoZadavky uvedené v nafizeni Komise (EU) ¢. 210/2013 jsou tyto:

1. Vné&jsi Uprava a usporddani provozli musi mezi postupy a b&hem postupl umozfovat
pouzivani spravné hygienické praxe, vCetné ochrany pred kontaminaci. Zejména povrchy
(véetné povrchl zafizeni) v oblastech, kde se manipuluje s potravinami, a povrchy
prichdzejici do styku s potravinami musi byt udrzovany v bezvadném stavu a snadno
Cistitelné, a je-li to nezbytné, snadno dezinfikovatelné.

2. Musi byt k dispozici odpovidajici pfislusenstvi pro Cisténi, dezinfekci a skladovani pracovnich
nastroji a pracovniho vybaveni. Tato pfisludenstvi musi byt snadno distitelna
a s odpovidajicim pfivodem teplé a studené vody.

3. Je-li to nezbytné, musi byt odpovidajicim zplsobem zajist&no myti potravin. Kazda vylevka
nebo jiné takové zafizeni urcené k myti potravin musi mit odpovidajici pfivod pitné vody
a musi se udrzovat v Cistoté, a je-li to nezbytné, dezinfikované.

4. Vsechna zarizeni, se kterymi pfichazeji semena a klicky do styku, musi byt konstruovana
takovym zplsobem, z takovych materiall a udrzovéna v takovém pofadku a dobrém stavu,
aby riziko kontaminace bylo snizeno na minimum a aby bylo mozné je udrzovat v Cistoté,
a je-li to nezbytné, je dezinfikovat.

5. Musi byt zavedeny vhodné postupy, kterymi se zajisti, ze:

a. je provoz produkujici klicky udrzovan v Cistoté, a je-li to nezbytné, vydezinfikovan;

b. jsou vdechna zafizeni, se kterymi ptichdzeji semena a klicky do styku, ddkladné
odisténa, a je-li to nezbytné, vydezinfikovana. Cisténi a dezinfekce takovych zafizeni se
musi provadét tak casto, aby se vyloucilo riziko kontaminace.

Kromé toho by mély byt dodrzovany také tyto pozadavky:

e produkce kli¢kd by méla probihat ve vnitfnich prostorach v plné uzavienych budovéch;

e zafizeni by méla byt navrzena tak, aby semena a klicky byly drzeny v urcité vzdalenosti od
predmétd a latek, jez by mohly predstavovat hrozbu kontaminace. Proces produkce a jiné
souvisejici procesy (nakladani s odpady, hygiena pracovnikd atd.) by mély byt navrzeny
takovym zplsobem, aby se minimalizovalo riziko kfizové kontaminace. Je-li to mozné, mély by
byt navzajem fyzicky oddéleny oblasti, kde jsou prejimana a skladovana semena, oblasti, kde
jsou semena pripravovana a proplachovana, oblasti, kde dochazi k nakliceni, a oblasti, kde
jsou klicky chlazeny a baleny. Je-li to mozné, semena a klicky by se nemély vracet do
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prostoru, ve kterém byly jiz dfive. Tok procesu produkce je pripadné mozné vyznacit pro
personal tabulkami nebo stitky. Zarizeni by méla byt snadno distitelna a snadno udrzovatelna;

e hygienicka zafizeni by méla byt vybavena tekouci Cistou teplou vodou, zasobniky s mydlem
a zafizenim na osusSeni rukou (napf. jednorazovymi utérkami). Prednostné by mély byt
nainstalovany kohoutky s automatickym cidlem. Je-li to mozné, méla by byt zafizeni
zkonstruovana tak, aby neumoznovala pfimy pfistup do oblasti, kde probiha proces produkce.
Hygienickda zafizeni by méla byt vybavena tak, aby bylo zajisténo hygienické odstranéni
odpadu, a méla by byt podle potfeby pravidelné Cisténa a udrzovana;

e pracovnici by méli mit k dispozici Satnu nebo jiné takové pfislusenstvi (viz bod 1.A.7);

e aby se zabranilo kontaminaci z ovzdusi, mélo by se dbat na to, aby potravinarské vyrobky
nebyly pfimo vystaveny vzduchu takového pdvodu, ktery by mohl byt kontaminovan
(napfr. plisen, vlhkost atd.). Vzduch z klimatizace by nemél vanout pfimo na potravinarské
vyrobky. Je-li to vhodné a proveditelné, mély by se pouzivat nastroje k odmastovani,
vysouseni a filtrovani vzduchu. Tyto nastroje by mély podle potfeby prochazet pravidelnou
udrzbou.

Nékteré Clenské staty EU mohou mit na vnéjsi Upravu a usporadani zarizeni prisnéjsi pozadavky.
1.A.3 Ocista

Podle potfeby je tfeba provadét hygienickou ocistu ¢ist&nim a dezinfekci povrchl a zafizeni.
Zarizeni pro kliceni by méla mit pisemny plan cisténi (s uvedenim metod a harmonogramu
personalu), aby se zajistilo, ze vSechny prislusné oblasti zafizeni budou pravidelné Ccistény.
V planu cisténi by méla byt uvedena frekvence provadéni cisténi. Tento plan by mél urdit
oblasti, kde je pravdépodobny vyskyt vlhkosti, plisné, necistot, zvifat, hmyzu nebo bakterii,
a popisovat, jak se zabrani tomu, aby k tomu nedochazelo.

Veskera zafizeni, jez prichazi do styku se semeny nebo klicky, by méla byt pravidelné Cisténa
a dezinfikovana a nakonec oplachnuta vodou v souladu s pokyny k pouziti isticich prostfedkd,
je-li to vyZzadovano. K Cisténi a dezinfekci by se mély pouzZivat pouze schvalené Cistici prostfedky
a lze pouZivat pouze pitnou vodu nebo vodu z divéryhodného zdroje. Je-li to mozné, zatizeni by
méla byt snadno Cistitelnd nebo snadno dezinfikovatelna.

Citéni a dezinfekce by se mély provadét takovym zplsobem, aby byla znemoZnéna
kontaminace potravinaiskych vyrobkl ¢isticimi prostfedky (napf. provadénim cisténi v dobé,
kdy nejsou naklicena zadna semena). Pouzivaji-li se biocidni pripravky, musi tyto biocidy
spliovat pozadavky uvedené v evropském nafizeni o biocidnich pFipravcich (nafizeni
v pfenesené pravomoci (EU) €. 1062/2014) a predpisy stanovené vnitrostatnimi organy.

Pfed tim, nez vycisténé/vydezinfikované povrchy pfijdou znovu do styku s potravinarskymi
vyrobky, by mél byt poskytnut dostatek ¢asu v souladu s pokyny k pouziti &isticich prostfedkd.

Spolec¢nosti zabyvajici se klicenim by mély vést zaznamy o datech Ccisténi a dezinfekce,
o oblastech a ¢astech zafrizeni, jez byly podrobeny cCisténi, a o pouzitych chemickych latkach.

Jakékoli nebezpeéi kontaminace sklen&nymi stfepy nebo tlomky kovl, necistotami, chemickymi
latkami, Cisticimi a dezinfekCnimi prostfedky nebo jinymi nebezpecnymi pfedméty by se mélo
minimalizovat tim, Ze tyto predméty budou drZzeny oddélené od procesu produkce. Cistici
a dezinfekéni prostfedky by se mély skladovat zvlast na k tomu vycélenéném misté nebo ve
skrini, kterd je uzamcena a oznacena vhodnou tabulkou nebo Stitkem.

1.A.4 Udrzba

Provad&ji-li se Udrzbaiské prace, mély by se provadét takovym zplsobem, aby nemohlo dojit ke
kontaminaci potravinafskych vyrobkd (napF. provdd&nim oprav mimo oblast produkce nebo
v dobé, kdy zadna produkce neprobihd). Po udrzbafskych pracich by pripadné mélo nasledovat
gidté&ni nebo dezinfekce povrchl a zafizeni, jez pfijdou do styku s potravinaFskymi vyrobky.

Je tfeba vést zdznamy o provedené Udrzbé vietné dat a uréeni predmétd, kterych se tykala.
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1.A.5 Zdravotni stav pracovnikii

Zaméstnancim, o nichZ je zndmo nebo existuje podezieni, Ze onemocnéli nebo trpi chorobou,
kterd mUze byt prenesena na klicky, by nemé&l byt dovolen vstup do oblasti, kde mohou pfijit se
semeny nebo klicky do prfimého ¢i nepfimého styku.

Poranéni zamé&stnanct, kterd by mohla predstavovat nebezpeéi kontaminace, by méla byt pred
tim, neZ miZe pracovnik pFijit do styku se semeny nebo kli¢ky, nalezité odetfena s pouZitim
nepropustnych detekovatelnych naplasti. Je-li to mozné, zranéni pracovnici by se méli vyvarovat
pfimého styku se semeny nebo klicky uréenymi k lidské spotfebé.

1.A.6 Regulace skiidcii

Vyrobni zatizeni by mélo byt udrzovano v celkové dobrém stavu, aby bylo pro $kddce nebo
zvirata obtizné ziskat pristup k tomuto zafizeni nebo se v ném usadit.

Pfistupu 8kddcd a zvifat by mélo byt zabréan&no tim, Ze se okna a jiné vstupni cesty ponechaji
zaviené a okna budou chranéna ocelovym pletivem, popfipadé jinymi materialy. Jiné otvory,
které by mohly umoznit ptistup $kddcl nebo zvifat, by mély zlstat uzaviené. Infrastruktura
souvisejici s procesem produkce (napf. potrubi nebo vzduchovody) by méla byt zkonstruovana
nebo uzplsobena tak, aby se zabranilo pristupu $kidcl nebo kontaminujicich Iatek.

Z preventivnich ddvodd, aby se prededlo jakémukoli ptipadnému usazeni &kddcl v zafizenich,

s Vo - 7’ v o o .. - . v (o] v ’

by provozovatelé meéli stanovit plan regulace skudcu a zajistit pasti na skudce. Méla by byt
v v ’ . . 7 r 7 v ] ]
uzavrena smlouva se spolecnosti specializovanou na potirani skudcu.

1.A.7 Osobni hygiena a vhodny odév
Zaméstnanci by obecné méli udrzovat vysokou Uroven osobni hygieny.

Kazdy, kdo pracuje v oblasti pfipravy potravin, musi dodrZzovat fadnou osobni hygienu. VSichni
pracovnici by méli znat zédsady hygieny a zdravi a méli by byt informovani o vSech nebezpecich,
ktera by mohla kontaminovat produkt. Méli by byt proskoleni v otazkach hygieny itmérné svym
Ukoldm a pravideln& prezkudovani. Toto $koleni by mélo byt provddéno v takovém jazyce
a takovym zplsobem, aby bylo zajit&no pochopeni poZzadované hygienické praxe.

Zaméstnanci i navstévy by béhem pobytu ve vyrobnim zafizeni méli mit cisty odév a pokryvku
hlavy.

Celkové by vstup navstévnikl do oblasti zpracovani nebo skladovani mél byt zakazan, pokud
nebyli informovani o hygienickych poZadavcich. Navstévnici, ktefi do téchto oblasti vstoupi, by
méli byt vybaveni vhodnym stejnokrojem a jejich jména by se méla zaznamenat. Zaznamy by
se meély po odpovidajici dobu uchovavat.

Zaméstnanci pracujici v oblastech zpracovani musi dodrzovat fadnou hygienu:

mit Cisté ruce nebo nosit rukavice, pokud manipuluji se semeny a kli¢ky;

v oblasti manipulace s potravinami nekoufit a neplivat;

nepfipustit kontaminaci kli¢kd prostiednictvim kychani a kadlani nad nimi;

zajistit, aby nehrozilo riziko kontaminace z vlasu;

zakryvat si fezné a jiné rany, hojici se kizi nebo jiné stavy klze, které by mohly zpUsobit
kontaminaci potravin (na rukou nebo jinych exponovanych Castech téla), nepropustnymi
obvazy;

e nenosit Sperky nebo ozdoby, které mohou predstavovat riziko kontaminace;

e mit kratké a cCisté nehty na rukou.

Ruce by se mély myt:

pred manipulaci s potravinami uréenymi k pfimé spotrebég;
po prestavce;

po pouziti toalety;

po Cisténi;
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e po odstrafiovani odpadd.
Techniky myti rukou se mohou ponékud lisit, ale vSsechny zahrnuji tyto kroky:

namoceni rukou pred pouzitim mydla;

ddkladné vydrhnuti rukou za Géelem odstranéni kontaminace ze v&ech &asti rukou;
oplachnuti rukou pitnou vodou nebo vodou z dlvéryhodného zdroje;

hygienické osuseni.

Pravidla hygieny pracovnikl by méla byt vytist&na a méla by byt umisténa na st&n& bud’
v pisemné formé&, nebo ve formé tabulek &i Stitkd.

1.A.8 Nakladani s odpady
Odpad by mél byt z blizkosti potravinafskych vyrobkd neprodlené odstrafiovan.

Nadoby na odpadky v oblasti vyroby by mély byt pfipadné opatfeny vikem, umistény v urcité
vzdalenosti od potravinaiskych vyrobkl a denné vyprazdfiovany. Velké mnoZstvi odpadu by se
mélo z oblasti vyroby okamzité odstranit.

Jsou-li nutné vétsi nadoby na odpadky, mély by byt umistény mimo oblast vyroby, pokud mozno
v oblasti, ktera je nepfistupna pro hlodavce, zvitata, hmyz a jiné &ktdce.

Popelnice a kontejnery by se mély pravidelné Cistit a pravidelné dezinfikovat.
1.B Skoleni

Vsichni pracovnici, ktefi prichazeji do pfrimého nebo nepfimého styku se semeny nebo klicky,
musi byt proskoleni, aby nalezité porozuméli:

zavedeni systému Fizeni bezpecnosti potravin a dohledu nad nim;
postuplim pro zajisté&ni bezpeé&nosti potravin;

Fizeni potravinovych alergend;

nebezped&im ohrozujicim potraviny a s nimi souvisejicim rizikdim;

rizikim spojenym s kFizovou kontaminaci;

ddleZitosti vysoké Urovné C&istoty v oblastech vyroby, manipulace a baleni;
technikam pouzivanym pfi kontrole a sledovani bezpecnosti potravin;
zasadam osobni Cistoty a vhodného odévu (viz bod 1.A.7).

Veskery personal podilejici se na ocisté by mél byt proskolen tak, aby chapal plan cisténi
a dezinfekce, manipulaci s chemickymi latkami a oddé&leni ¢&isticich prostfedkl od procesu
produkce.

Producenti klickd by méli vést zdznamy o datech Skoleni, probiranych tématech a o G&astnicich
z fad zamé&stnancd.

1.C Kontrola prichozich semen

Vyrobci potravin jsou podle nafizeni EU o obecném potravinovém pravu (nafizeni (ES)
¢. 178/2002) povinni uvadét na trh pouze bezpe&né produkty. To znamenad, e producenti kli¢kQ
nesou odpovédnost za jakoukoli kontaminaci, ke které mohlo dojit v dfivéjSich fazich
dodavatelského retézce pred tim, nez se SarZze semen dostala do zafizeni ke kliceni. Z tohoto
dlvodu by producenti klickd méli nakupovat semena pouze od divéryhodnych dodavateld, ktefi
maji zavedeny postupy k zajisténi hygienické produkce semen a sledovatelnosti Sarzi.

Producenti kli¢k( by mé&li nakupovat pouze semena, jeZ byla vypé&stovana takovym zplsobem, aby
riziko kontaminace patogeny bylo minimalizovano (semena by méla byt vhodna pro dany ucel).

Tento poZadavek pomiZe splnit tato kapitola spolu s ustanovenimi o produkci semen
obsazenymi ve druhé kapitole téchto pokynd.

13



1.C.1 Dovozni osvédceni

Pokud semena pro uUcely kliceni pochazeji ze zemi mimo EU, je povinné, aby ke kazdé zasilce
semen béhem vsSech fazi obchodu bylo pfilozeno dovozni osvédceni vyZzadované nafizenim
Komise (EU) ¢. 704/2014, kterym se méni nafizeni Komise ¢. 211/2013. Kopie tohoto osvédceni
musi byt zpFistupné&na producentovi kli¢kl a ten ji musi uchovévat po dostatecné dlouhou dobu
poté, co byly klicky podle pfedpokladu spotifebovany. OsvédCeni musi byt vydano v Urednim
jazyce nebo Urednich jazycich vydavajici zemé a v jazyce nebo jazycich prijimajici zemé. Neni-li
to mozné, musi byt k osvédCeni pfipojen také Urfedné ovéreny preklad do jazyka pfijimajici
zemé. Pokud jsou semena pfivezena do jednoho clenského statu EU a poté odesldana do jiného
¢lenského statu EU, ptisludny orgdn prijimajici zemé& miZe pozadovat Ufedné& ovéfeny preklad
osvédCeni do svého vlastniho jazyka. Vzor dovozniho osvédceni lze nalézt v nafizeni Komise
(EU) & 211/2013.

Pokud producent kli¢kd prodd 3arzi semen jinému producentovi kli¢kl se zdmé&rem, aby byla
naklicena v daném provozu, musi byt ke kazdé Sarzi semen pripojena kopie odpovidajiciho
dovozniho osvédceni a dokument s informacemi o sledovatelnosti uvedenymi vyse, v€etné nazvu
a adresy dodavatele semen a producenta kli¢k(l, ktery tato semena plvodné obdrzel. Jsou-li
informace o dodavateli semen ke kliceni z obchodnich dlvod@ v kopii dovozniho osvédé&eni
zacCernény, mély by byt takové informace v pripadé kontaminace semen sdéleny kupujicimu
a prisludnym orgadntm. Jsou-li do dodavatelského retézce semen ke kli¢eni zapojeni obchodnici,
musi rovnéz dodrZovat tytéz pozadavky tykajici se sledovatelnosti.

Pokud k Sarzi semen pochazejici ze zemé mimo EU neni toto osvédcCeni pripojeno, nesmi byt tato
Sarze pouzita k produkci kli¢k( k lidské spotiebé.

Dovozni osvédCeni musi byt vydano pfisluSnym organem vyvazejici zemé (obvykle zdravotni
organ, organ pro bezpecnost potravin nebo ministerstvo zemédélstvi). Podpisem osvédceni
pfislusSny organ potvrzuje, Ze semena byla vypéstovana v souladu s pozadavky uvedenymi
v priloze I Casti A nafizeni (EU) €. 852/2004 (tj. spravnou hygienickou praxi). Druha c¢ast téchto
pokynl (viz kapitola 2: Produkce semen) obsahuje praktické priklady, jeZ doplfuji obecné
pozadavky uvedené v nafizeni (EU) &. 852/2004. Kapitola 2 t&chto pokynd proto mize poslouzit
jako cennd pomdlcka pro organy ve tfetich zemich a také v EU pfi uréovani toho, zda obecné
pozadavky na produkci semen obsazené v priloze I ¢asti A narizeni (EU) ¢&. 852/2004 jsou
splnény, ¢i nikoli.

Je-li Sarze semen ke kli¢eni zabalena a prodana do maloobchodu se zamérem, aby ji naklicil
konecny spotrebitel, musi byt ik této Sarzi pripojena kopie dovozniho osvédceni. Kopie
osv&déeni musi byt poskytnuty provozovatelm podnikl, jimZ jsou semena odesldna, pokud
jsou balena pro maloobchodni prodej.

1.C.2 Pozadavky na sledovatelnost pFichozich semen

Producenti kli¢ckd musi od svych dodavateld semen - bez ohledu na to, zda se jedna

- v v V. r . O v 7 v .
o dodavatele z EU nebo mimo EU - pro kazdou sarzi semen (zasilka muze sestavat z nékolika
Sarzi) obdrzet dokument s témito informacemi:

nazev produktu vcetné latinského ndzvu (taxonomicky nazev);

identifikacni Cislo nebo rovnocenné referencni oznaceni Sarze;

jméno dodavatele;

jméno a adresa prijemce (je-li pouzit dopravce nebo agent, jméno a adresa agenta nebo
dopravce);

e datum nakladky;

e dodané mnoZstvi.

Dodavatelé semen by méli uchovavat kopii tohoto dokumentu.

Od dodavatell semen a predchozich uUlastniki dodavatelského Fetézce se vyzaduje, aby
zaznamenavali dalsi informace, jak stanovi provadéci nafizeni Komise (EU) ¢. 208/2013.
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Dodavatelé semen a producenti kli¢kl musi uchovavat kopii tohoto dokumentu po dostateéné
dlouhou dobu poté, co byly klicky podle predpokladu spotfebovany.

Pokud byla semena nakoupena od dodavatele mimo Evropskou unii, musi byt k Sarzi semen
pripojeno dovozni osvédceni a zaznam o tomto osvédceni je tfeba uchovat. Pravidla tykajici se
dovoznich osvédceni jsou uvedena v bodé 1.C.1.

Producenti kli¢kd by méli zavést systém slouZici k zajisténi sledovatelnosti Sarzi od okamziku
obdrzeni semen az do okamziku odeslani kli¢kd. Zaznamy by se mély uchovavat po dostate¢né
dlouhou dobu poté, co byly klicky podle predpokladu spotfebovany. Pozadavky na sledovatelnost
kone&ného produktu - kli¢kd - jsou uvedeny v bodé 1.K.

1.C.3 Vizualni kontrola

Pytle/kontejnery a semena by se mély pfi pfijmu nebo pfed klicenim vizualné zkontrolovat
(napft. z hlediska fyzikalni kontaminace lidskym nebo zivoc¢iSnym odpadem, nezaplatovanych dér
v pytlich, které ocividné nepochézeji z odbéru vzorkl, skvrn, cizich latek atd.). Mé&ly by byt
k dispozici dokumenty potvrzujici, Ze vizualni kontrola byla provedena.

1.D Skladovani semen

Semena by se méla skladovat v novych neposkozenych pytlich bez dér (kromé zaplatovanych
dér nebo jejich obdoby, pochazejicich z odb&ru vzorkl nebo jinych procesnich prvk{), nikoli v jiz
pouzitych pytlich, aby nedoslo k chemické nebo mikrobiologické kontaminaci. Pytle my mély byt
udrzovany v suchu. Pytle by pokud mozZno nemély byt skladovany na podlaze ani bezprostfedné
u zdi, nybrz na paletach a s Cistymi listy kartonu mezi pytlem a paletou. Producenti by rovnéz
meéli zvazit, zda neni za Ucelem ochrany zbozi nutné svrchu zakryt hromady uskladnéného zbozi
vhodnym materidlem.

Sklady a skladovaci zafizeni by mély byt CiStény a udrzovany v suchu. Méla by byt zavedena
opatfeni k pfedchazeni vniknuti a kontaminace vlivem podasi, zvitat a $kldcl (viz bod 1.A.2).

Pokud producenti kli¢kd manipuluji se semeny uréenymi k produkci kli¢kd i se semeny, kterd
nejsou uréena k produkci klickd, mé&ly by byt obé& tyto kategorie drzeny jasné oddé&lené a podle
potfeby by meély byt jasné oznaceny, aby se zamezilo jejich smiseni. Je tfeba dbat na zajisténi
toho, aby uskladn&né &arfe odpovidaly zdznamim a aby tyto Sarze byly v pribé&hu celého
procesu produkce sledovany.

1.E Analyza rizik a kritické kontrolni body

Kli¢eni semen je spojeno s minimalnim zpracovanim ptvodniho produktu, a proto je Ize
povazovat za prvovyrobu. Evropské pravni predpisy (nafizeni (ES) ¢. 852/2004) v soucasnosti
uplatnéni zdsad analyzy rizik a kritickych kontrolnich bodd (HACCP) na prvovyrobu s pravni
zavaznosti nevyzaduji, ale ESSA to povazuje za zcela nezbytné.

Pokyny ohledné toho, jak provadét spravnou hygienickou praxi a postupy zalozené na HACCP,
obsahuje sdéleni Komise s nazvem Pokyny k provadéni systéml fizeni bezpeénosti potravin
zamérené na programy nezbytnych pfedpokladl (PNP) a postupy zaloZené na zdsadach HACCP,
véetné otdzek zjednodu$eni/pruznosti jejich provadéni v nékterych potravinafskych podnicich?.

1.F Pouzivani vody

B&hem vsech krok( procesu produkce by voda, kterd ptichdzi do styku se semeny nebo kli¢ky,
méla splfiovat mikrobiologické pozadavky kladené na pitnou vodu a uvedené v Casti A smérnice
Rady 98/83/ES.

4 Sdéleni Komise - Pokyny k provadéni systém@ Fizeni bezpelnosti potravin zaméfené na programy nezbytnych
predpokladl (PNP) a postupy zalozené na zasaddch HACCP, vcetné otdzek zjednoduseni/pruznosti jejich provadéni
v nékterych potravinarskych podnicich.
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Pouziva-li se cistd voda (ktera spliiuje mikrobiologické pozadavky uvedené v casti A smérnice
Rady 98/83/ES), mély by byt chemické vlastnosti vody z daného zdroje analyzovany na zakladé
posouzeni rizik, nejméné vsak jednou rocné.

Systémy pro dodavku vody by mély byt nalezité udrzovany a cistény (viz body 1.A.3 a 1.A.4),
aby nedoslo ke kontaminaci vody z koroze nebo z vné&jsich zdroji. Mély by byt vedeny zdznamy
o udrzbé.

Systém recyklace vody Ize pouZivat pouze b&hem proces( kli¢eni, rlstu a zavlahy. Je-li voda
recyklovdna, doporuéuje se tuto vodu opétovné pouzivat v rdmci stejné Sarze semen/kli¢k{
a nepouzivat ji na vice Sarzi, aby nedoSlo ke kontaminaci celé probihajici produkce namisto
produkce v jedné Sarzi.

Jakakoli voda vcetné vody recyklované by se méla pravidelné monitorovat a analyzovat na
zakladé analyzy rizik (podle Casti A smérnice Rady 98/83/ES).

Mé&la by se pFijmout opatieni za i¢elem zabranéni pristupu hmyzu, zvifat, pldy, odpadd a jinych
zdroju kontaminace ke zdroji vody.

Je-li voda osSetfena biocidnimi pfipravky, aby splfiovala mikrobiologické parametry stanovené v
¢asti A smérnice Rady 98/83/ES, musi toto oSetfeni splfiovat pozadavky uvedené v evropském
nafizeni o biocidech (nafizeni v prfenesené pravomoci (EU) ¢. 1062/2014) a v predpisech
stanovenych vnitrostatnimi organy.

1.G Proces kliceni
1.G.1 Prvni proplach semen

V zavislosti na vysledcich vizudlni kontroly by semena méla byt pred klicenim ddkladné
propladchnuta, aby se odstranily necistoty. Lep$iho odstranéni nedistot Ize dosdhnout dikladnym
protfepanim semen v myci nadrzi.

K proplachu semen se musi pouzit pitnd voda nebo cistd voda, kterad spliiuje mikrobiologické
pozadavky uvedené v cCasti A smérnice Rady 98/83/ES. Voda pouzita k myti semen by se
nemeéla opétovné pouzivat.

1.G.2 Mikrobiologicka dekontaminace semen

Pokud jde o oSetfeni semen za Ucelem mikrobiologické dekontaminace, nejsou tyto postupy v ramci
Evropské unie harmonizovany. Pro mikrobiologickou dekontaminaci semen jsou povolena pouze
oSetfeni schvalena vnitrostatnimi prislusnymi organy.

Podle védeckého stanoviska ufadu EFSA o riziku, které predstavuji Shiga toxin produkujici
Escherichia coli (STEC) a jiné patogenni bakterie v semenech a nakli¢enych semenech**, existuji
jen omezené informace o G&innosti dekontaminaénich o$etfeni klickl ziskanych ze semen.
Navzdory znacnému Usili nedokazou doposud zadné chemické, fyzikalni nebo biologické metody
zajistit, aby semena byla zcela prosta patogend. Dekontaminaéni oSetfeni by nemélo semeno
usmrtit ani snizit miru jeho klicivosti.

Je-li pouzita mikrobiologickd dekontaminace, méla by byt zavedena opatreni k zajisténi toho, aby
nemohlo dojit ke kontaminaci poté, co byla semena dekontaminovana. Je tfeba dbat na to, aby
kontejnery a zafizeni pouzité pri dekontaminaci byly dezinfikovany. Po dekontaminaci by se semena
meéla znovu proplachnout pitnou vodou za Ucelem odstranéni chemickych cinidel.

1.G.3 Namoceni pred klicenim

Pokud producenti kli¢kG vyuzivaji namoéeni pred klicenim, mélo by se provadét v pitné vodé nebo
Cisté vodé, ktera splfiuje mikrobiologické pozadavky uvedené v Casti A smérnice Rady 98/83/ES.
Zafizeni a kontejnery pouZivané pti namadeni by se pred pouzitim mély dikladn& vy¢istit,

44 Toté? jako poznamka ¢&. 7.
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vydezinfikovat a oplachnout a mély by byt vhodné pro potravinarskou vyrobu. Voda pouzitd
k namaceni by neméla byt primo opétovné pouzita.

1.G.4 Kliceni, rdst a zavlaha

Komora pro kliCeni by se méla udrzovat v dobrém hygienickém stavu. Komora jako takova
a zarizeni pouzité béhem procesu kliceni by se pred klicenim nové Sarze semen meély vydistit
a vydezinfikovat.

Dlrazné se vyzaduje pouZivat b&hem procesu kli¢eni jako plvodni zdroj zavlahové vody pitnou
vodu nebo Cistou vodu, ktera splfuje mikrobiologické pozadavky uvedené v Casti A smérnice Rady
98/83/ES, aby nedoglo ke kontaminaci a potencialnimu nardstu patogent b&hem procesu kli¢en.

Je-li pouzita recyklovana voda, méla by spliiovat pozadavky uvedené v bodé 1.F ohledné pouzivani
vody.

1.G.5 Sklizeni

PFi sklizeni kli¢kG by se méla pouZivat pouze zafizeni vhodna pro potravinarskou vyrobu. Vedkerd
pouzitd zafizeni by se méla Cistit a dezinfikovat alespon jednou denné. Pracovnici by méli dbat na
to, aby oni sami i jejich stejnokroje nebo odévy byli pfed vstupem do komory ke kli¢eni v dobrém
hygienickém stavu.

1.H Zpracovani, baleni, skladovani a preprava
1.H.1 Konecné oplachnuti, odstranéni slupek a chlazeni

Zafizeni pouZivand k oplachovani klickl a odstranéni slupek by se méla Cistit a dezinfikovat
nejméné jednou denné.

Pro konec¢né oplachnuti, odstranéni slupek a chlazeni by se méla pouzivat pouze pitna voda nebo
Cistd voda, jez splfiuje mikrobiologické pozadavky uvedené v casti A smérnice Rady 98/83/ES. Po
oplachnuti a odstranéni slupek by klicky mély byt okamzité zchlazeny na teplotu 2-8 °C. Chladici
retézec by nasledné mél byt zachovan, dokud se produkt nedostane ke kone¢nému spotrebiteli. Po
celou dobu chladiciho retézce (chlazend mistnost, chlazeny nakladni automobil atd.) by se méla
sledovat jeho teplota. Na chladici fetézec mohou byt uplatiiovany odliSné vnitrostatni pozadavky.

1.H.2 Mikrobiologicka dekontaminace klicki

Pokud jde o o3etieni kli¢kd za ucelem mikrobiologické dekontaminace, nejsou tyto postupy v ramci
Evropské unie harmonizovany. Pro mikrobiologickou dekontaminaci kli¢kd jsou povolena pouze
oSetfeni schvalena prislusnymi organy.

Uplatni se stejné podminky, které jsou uvedeny v bodé 1.G.2 tykajicim se mikrobiologické
dekontaminace semen.

1.H.3 Materialy a predméty urcené ke styku s klicky

B&hem procesu produkce prichdzeji do styku s klicky rbzné materidly. Vedkeré materidly
a predméty urcené ke styku s potravinami, jez jsou uvadény na trh, by mély splfovat poZadavky
narizeni (ES) ¢. 1935/2004.

Mélo by se dbat na to, aby obalovy materidl byl &isty a aby byl uskladn&n zplsobem, ktery
znemozfuje kontaminaci prachem, necistotami nebo cizimi latkami.

Baleni by se mélo provadét ve vnitinich prostordch v uzavienych a suchych oblastech, jez brani
vniknuti prachu, neéistot nebo jinych zdrojd kontaminace.

Zafizeni pouzivana k baleni by se méla pravidelné Cistit a dezinfikovat (viz bod 1.A.3).
1.H.4 Skladovani klickii

Je tfeba dbat na to, aby klicky byly skladovany v uzavieném a chranéném prostredi, jez brani
pristupu prachu, nedistot nebo jinych zdroji kontaminace. Skladovaci prostory by mély byt
vybaveny tak, aby bylo mozné zachovat chladici fetézec pro klicky (viz bod 1.H.1).
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1.H.5 Informace o produktu a informovanost spotrebitelii

Zakaznikovi nebo dalsimu subjektu v dodavatelském Fetézci by mély byt poskytnuty vsechny
dileZité informace, aby mohli s produktem bezpe¢né a spravné manipulovat, skladovat jej,
zpracovavat, pripravovat a vystavovat. Je-li to vhodné a uzitecné, Ize tyto informace umistit na
etiketé.

Produkty by mély byt nalezité oznacCeny, aby se usnadnila sledovatelnost a v pfipadé potieby
zpétné prevzeti od spotiebiteld (viz body 1.J a 1.K). Sledovatelnost a zpétné prevzeti od
spotFebiteld mize usnadnit uvedeni identifikaéniho &isla nebo &sla $arze a jména a adresy vyrobce
na etiketé.

Mély by byt splnény vSechny pravni pozadavky na oznacovani stanovené v nafizeni (EU)
€. 1169/2011 a na etiketé by se meély uvést vSechny povinné informace, které toto nafizeni
vyZaduje.

Oznaceni, reklama, informacni materidly pro spotfebitele a obal by nemély spotrebiteli poskytovat
zavadéjici informace.

1.H.6 Preprava

Zatizeni, vybaveni, kontejnery, pfepravni bedny, vozidla a plavidla pouZivané k prepravé kli¢kd
asemen by mély byt udrZzovany Ccisté a pokud mozno dezinfikované, aby se zabranilo
mikrobiologické kontaminaci béhem prepravy.

Doba prepravy je soucasti celkové doby Udrznosti kli¢k{, a proto se musi povaZzovat za nedilnou
soucast chladiciho retézce (viz bod 1.H.1).

1.I Mikrobiologické vysetieni semen a klick{

Podle nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 ve znéni nafizeni Komise (EU) ¢&. 209/2013 musi
producenti kli¢kG provadét predbézné vysetfeni reprezentativniho vzorku kazdé $arze semen. Toto
vySetieni je povinné pro Shiga toxin produkujici E. coli (STEC) 0157, 026, 0111, 0103, 0145
a 0104:H4 a Salmonella spp., pricemz cilem tohoto vysetfeni je pouzivat pouze pouze pozitivni
uvolnéné Sarze semen (viz bod 1.1.1).

Producenti kli¢kG by méli provadét vysetieni klickd na Shiga toxin produkujici E. coli (STEC) 0157,
026, 0111, 0103, 0145 a 0104:H4 a Salmonella spp. ve fazi, kdy je pravdépodobnost nalezeni
téchto patogenl nejvy$si, v kazdém pripadé nejdfive 48 hodin po zahdjeni procesu kli¢eni
a nejméné jednou za mésic. Neni povinné vySetfovat kazdou $arzi nakli¢enych semen, nebot cilem
je ovérfit v soucasnosti provadénou spravnou praxi a systém Fizeni bezpecnosti potravin (viz bod
1.1.2).

NaFizeni Komise (ES) &. 2073/2005 také uklddad producentim povinnost vySetiovat klicky podle
kritérii bezpecnosti potravin, jsou-li produkty uvedeny na trh béhem doby Gdrznosti. VySetfované
klicky by mély splfiovat limity stanovené v kategorii 1.18 pro Salmonella spp. a v kategorii 1.29
pro Shiga toxin produkujici E. coli. Kromé toho se vyzaduje, aby produkty uréené k primé
spotfebé jako klicky byly vysSetfeny na pritomnost Listeria monocytogenes. Tato vysSetfeni se
nemusi provadét u kazdé Sarze, ale méla by se provadét v pravidelnych intervalech a pouzivaji se
rovnéz k ovéreni spravné praxe. Frekvenci vysSetfeni na Shiga toxin produkujici E. coli, Salmonella
spp. a L. monocytogenes by mél urcit provozovatel — pokud mozno po konzultaci s pfislusSnym
organem - a méla by vychazet z rizik. PFi analyze kli¢k( na L. monocytogenes musi byt uplatnéno
kritérium 1.3 uvedené v pfiloze I nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005.

Producentdm kli¢kG se rovnéz doporuéuje, aby v rdmci svého planu odbé&ru vzork( odebirali
z oblasti zpracovani a ze zafizeni i vzorky pro vySetreni na pfitomnost Listeria spp.

1.1.1 Pokyny pro odbér vzorkii semen

S témito vzorky by se mélo nakladat v souladu s kapitolou 3.3 nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005
a mély by se analyzovat podle poZadavkl uvedenych v kapitole 1 v Fadcich 1.18 a 1.29 téhoz
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narizeni. Predbézné vysetfeni by se mélo provadét u kazdé sarze semen, kterd maji byt naklicena.
Za Uucelem provedeni predbézného vysetieni musi provozovatel potravinarského podniku naklicit
semena Vv reprezentativnim vzorku za stejnych podminek jako zbylou Cast Sarze semen, jez maji
byt naklicena. Reprezentativni vzorek musi obsahovat alespor 0,5 % hmotnosti Sarze semen
v dil¢ich vzorcich po 50 g. Reprezentativni vzorek lze rovnéz vybrat na zakladé strukturované,
statisticky rovnocenné strategie odb&ru vzorkl, pokud tato strategie byla ové&Fena pFisludnym
organem. V zasadé by se mél odebrat vzorek z kazdého pytle v Sarzi, pficemz o poctu dilcich
vzork{ na jeden pytel se rozhodne podle tohoto vypoctu:

celkova hmotnost vzorku = celkovd hmotnost Sarze x 0,5 % (= 0,005);

celkovy pocet dil¢ich vzorkd = celkovd hmotnost vzorku / 50 g;

pocet pytll v Sarzi = celkovd hmotnost $arze / hmotnost kazdého pytle;

pocet dil¢ich vzorkl po 50 g na jeden pytel = celkovy poéet dil&ich vzorkl / poéet pytll v Sarzi.

Napfiklad pro odbér vzorkl ze $arze o hmotnosti 100 tun, zabalené v pytlich po 25 kg:

celkova hmotnost vzorku = 100 000 kg x 0,5 % = 500 kg;

celkovy pocet dil¢ich vzork( = 500 kg / 50 g = 10 000 dil¢ich vzork{;

pocet pytld v Sarzi = 100 000 kg / 25 kg na jeden pytel = 4 000 pytl{;

pocet dil¢ich vzorkd po 50 g na jeden pytel = 10 000 dil¢ich vzorkt / 4 000 pytld = 2,5 dil¢iho
vzorku / pytel.

Mé&lo by se dbat na to, aby se tento odbér vzorkd provadél v hygienickych podminkéch a za pomoci
zarizeni, které je v dobrém hygienickém stavu. O procesu odbé&ru vzorkl by se mély vést nalezité
zdznamy, aby bylo mozné dolozit spravny odbér vzorkd pFisludnému organu.

Odbér vzorkd by méli provaddét provozovatelé potravinafskych podnikd zabyvajicich se produkci
klickd a mdZe ho provadét ruéné nebo mechanicky péstitel klickl nebo akreditovany tieti subjekt.
N&které spolednosti pouzivaji k odb&ru vzorkd mechanické néastroje, které odeberou
reprezentativni mnoZstvi semen napft. pfi plnéni doddvek zasilanych bez obalu do mensich pytld,
pod podminkou schvaleni pfislusnymi organy. Jiné spolec¢nosti za Ucelem ziskani reprezentativniho
mnozstvi semen pytle nebo rovnocenné obaly propichnou a poté je znovu uzavrou.

Je povinnosti producenta kli¢k( zajistit, aby vzorek byl reprezentativni a vySetfeni se provadélo
podle pravidel stanovenych v nafizeni Komise (EU) ¢. 209/2013.

Pokud jsou pozadavky na odbé&r vzork( spinény, mélo by byt mozné, aby producent kli¢kd pozéadal
dodavatele semen o provedeni odbéru vzorkd u zdroje v okamziku baleni pytld a zaslani vzork{
producentovi klickd spolu s dotyénou &arZi v jednom nebo nékolika oddélenych a jasné
oznacenych pytlich (oznacenych jako ,vzorek pro mikrobiologické vysetfeni™® nebo jinym
podobnym zptsobem).

V pripadé, Ze odbé&r vzork( semen provadi tieti subjekt, mé&ly by byt nastroje pro mechanicky
odbér vzork( u zdroje pokud mozno nedilnou soucasti procesu baleni do pytll. V pfipadé, Ze
péstitel klickd odb&r vzorkd semen neprovadi sam, mél by ovéfit, e je odbé&r vzork( provadén
v souladu s nafizenim Komise (EU) ¢. 209/2013.

Proces kli¢eni ostatnich semen pfi vySetfeni reprezentativniho vzorku mdZe pokracovat jako
obvykle. Jak kli¢ky vyrdstajici z ostatni kultury po odbé&ru vzork{, tak zbyvajici suchd semena,
z nichz byl vzorek odebran, by vsak nemély byt dale pouzivany, dokud laboratof neoznami
uspokojivy vysledek u véech odebranych vzorkd. To je podstata uvolfiovani pozitivnich Sarzi.

1.1.2 Frekvence odbéru vzorkil a vysetiovani klickii nejméné 48 hodin po zahajeni
procesu kliceni

Ve fazi, kdy je pravdépodobnost nalezeni Shiga toxin produkujici E. coli (STEC) 0157, 026, 0111,
0103, 0145 a 0104:H4 a Salmonella spp. nejvyssi, v kazdém pripadé nejdfive 48 hodin po
zahajeni procesu kli¢eni, by mélo byt odebrdno pét vzorkd, a to alespori jednou mési¢né&, za
G¢elem ovéfeni sprdvné praxe a fizeni bezpeé&nosti potravin. Systematicky odbér vzork( ze Sarzi
se nevyzaduje.
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Té&chto pét vzorkl by mélo byt drZzeno oddé&lené od sebe a mély by se zaslat kreditované laboratofi
(ISO 17025) pro vysetreni na Shiga toxin produkujici E. coli a Salmonella spp.

S témito vzorky by se mélo nakladat v souladu s kapitolou 3.3 nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005
a mély by se analyzovat podle pozadavk( v fadcich 1.18 a 1.29 kapitoly 1 téhoZ nafizeni.

Poptipad& ma-li producent klickl plan odbéru vzorkl, véetné postupl odbéru vzorkl a bodl odbéru
vzorkd zavlahové vody pouZité pfi kli¢eni vzorkl, miZe mu pFisludny orgén povolit, aby poZzadavek
na odbé&r vzorkd kli¢kd starych minimalné 48 hodin podle pldnu odbé&ru vzork( stanoveného v fadcich
1.18 a 1.29 kapitoly 1 nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 nahradil analyzou péti 200mililitrovych
vzorkd vody, kterd byla pouZita na zavlazeni kli¢kd. Tato metoda poskytuje reprezentativn&jsi vzorek
semen, kterd se maji vySetfit. To je také dlvod, pro¢ ESSA dirazné doporuéuje analyzovat pouZitou
zavlahovou vodu, jeZ byla ve styku se 100 % kli¢kd vySetfované Sarze. Zkudebni metoda, pfi niz se
analyzuje pét 25gramovych vzork{ kli¢kd ze $arze, je mnohem méné spolehlivd a méné pfesna.

1.I.3 Odbér vzorkii konecného produktu

Vzorky (n = 5) by se mély odebirat také z kli¢kl, které predstavuji koneény baleny produkt, a mély
by se analyzovat na Shiga toxin produkujici E. coli a Salmonella spp. podle tadkd 1.18 a 1.29
kapitoly 1 nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 (viz bod 1.1.2). Analyza by se méla provadét po
zabaleni produktu. Frekvence odbéru vzorkd by méla byt uréena na zékladé rizik.

Zatézovy test by mél ukazat, jak analyzovat na pritomnost L. monocytogenes, tj. podle radku 1.2
nebo rfadku 1.3 kapitoly 1 prilohy I, nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 (viz téz oddil 1.I). Analyza
by se méla provést podle vysledku tohoto hodnoceni.

1.1.4 Vysledky vysetreni

Zadny z péti vzorkd (reprezentativnich vzork( nebo vzorkd koneéného produktu) nesmi vykazat
pozitivni nalez Shiga toxin produkujici E. coli ani Salmonella spp. Pokud laborator prokazala
nepritomnost mikrobiologické kontaminace, lze vyprodukované klicky z analyzované Sarze uvést na
trh.

Opatfeni v pFipadé kontaminace semen nebo potravin/kli¢kd jsou uvedena v bodé 1.3.1.

V pripadé, zZe jsou klicky kontaminovany L. monocytogenes, lze tyto klicky predat k dalSimu
zpracovani, musi se vSak provést oSetreni, jez toto nebezpedi odstrani. Tento postup Ize uplatnit
také v pripadé Shiga toxin produkujici E. coli a Salmonella spp., pokud oSetieni eliminuje riziko a je
schvaleno pfislusnym organem. Toto oSetfeni mohou provazet pouze jini provozovatelé
potravinaiskych podnikl, neZ jsou provozovatelé na Urovni maloobchodu (nafizeni Komise (ES)
¢. 2073/2005).

1.1.5 Vyjimka z predbézného vysetirovani vSech sarzi semen uvedeného v bodé 1.1.1

Podle prilohy I kapitoly 3 oddilu 3.3 ¢asti B narizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 (ve znéni
nafizeni Komise (EU) ¢. 209/2013) mohou pfisludné organy producenty kli¢kl od povinnosti
vySetfovat kazdou jednotlivou Sarzi semen osvobodit, pokud je v zafizeni zabyvajicim se
klicenim zaveden systém fizeni bezpecCnosti potravin spolu s opatifenimi, ktera snizuji
mikrobiologické riziko. Osvobozeni vsSak Ize udélit pouze za urcitych podminek, které urci
pfislusny organ, a jsou-li k dispozici Udaje z pfedchoziho obdobi potvrzujici, Ze béhem Sesti po
sob& jdoucich mésicl pred udé&lenim povoleni nedodlo u 7adné Sarze k ndlezu Shiga toxin
produkujici E. coli ani Salmonella spp. Producenti kli¢kd v takovém piipadé musi uchovavat
véechny vysledky svych vy$etfeni po vice nez $est mésicd.

Evropské sdruZeni pro nakli¢end semena (ESSA) upozorfiuje producenty kli¢kl, aby dikladné
zvazili vysoké naklady na analyzu na jedné strané a na strané druhé mozné katastrofalni ddsledky
problému v oblasti bezpecnosti potravin, ktery by mohl vyplynout byt zjedné jediné Sarze
kontaminovanych semen. Pokud semena pochézeji z nového zdroje, dirazné se tudiz doporucuje
provést vysSetieni i v pfipad®, Ze byla producentovi klickd udélena vyjimka, ba dokonce i pokud
jsou semena dodana tymZ obchodnikem nebo dodavatelem. Pokud maji producenti kli¢ck( divod
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pochybovat o integrité produktu, dirazné se doporuéuje provést rovné? analyzu coby preventivni
opatfeni. Na zavér je tfeba uvést, Zze ESSA neni zastdncem této vyjimky, nebot v jednotlivych
letech sklizné semen s nejvétsi pravdépodobnosti vzniknou rizna rizika kontaminace semen.

Vyjimka stanovena v priloze I kapitole 3 oddilu 3.3 ¢asti B nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005
nezbavuje producenty kli¢kl povinnosti odebirat vzorky kli¢kG nebo vody, kterou byly kli¢ky
zavlazovany, ve fazi kone¢ného produktu, a to nejméné jednou za mésic. V poznamce pod Carou
&. 23 k pFiloze I nafizeni Komise (ES) &. 2073/2005 se nicméné uvadi, ze u kli¢kd, které byly
oSetfeny za UcCelem odstranéni Salmonella spp. a STEC (pokud to schvali pfislusny organ), neni
povinné provadét vysetreni kazdy mésic.

1.1.6 Alternativni vysetreni provadéné dodavatelem semen

Je na zvazeni producenta kli¢kll, zda pozada svého dodavatele kli¢k o predbézné vysetieni Sarze. To
v . rvy; O . . s v v v ’ 7 7 .
vSak neosvobozuje producenta klicku od povinnosti provadéet vysetreni uvedena v této kapitole.

1.]) Opatreni v pripadé kontaminace
1.J.1 Zjisténi kontaminace dFfive, neZ potraviny opustily kontrolu producenta klickii

Kontaminovanou $arzi kli¢kd nebo semen je tfeba okamZité izolovat od véech ostatnich. Celd 3arze
by se méla povazovat za nebezpecnou pro spotrebu/kliceni. Pokud existuje nebezpeci, ze mohou
byt kontaminovany ijiné SarZze, mél by byt proces produkce prerusen do doby, nez bude
kontaminace odstranéna a vyrobni linka bude opét cista a v dobrém hygienickém stavu.

Klicky nebo semena z kontaminované sarze nebo Sarzi nelze v jejich stavajicim stavu uvést na trh
k lidské spotiebé. Kontaminované klicky vSak lze predat k dalsimu zpracovani prostfednictvim
oSetfeni, jez dotCené riziko odstrani. Toto oSetfeni mohou provadét pouze jini provozovatelé
potravinarskych podnikl, neZ jsou provozovatelé na Grovni maloobchodu.

Napfiklad jsou-li kontaminovany fazole mungo, Ize pro Ucely vyroby oddélit fazole mungo, které
nebudou kli¢it a nebudou produkovat klicky. Pfi dodrzeni vhodnych opatreni by tento produkt
mohl byt prodavan k vareni (a to i k lidské spotfebé).

Obecné&ji mize producent klickl pouzit darZi i pro jiné ulely nez Ulely, pro né&z byla plvodné
urcena, pod podminkou, Ze toto pouziti nepredstavuje riziko pro verejné zdravi nebo zdravi zvifat,
a pokud bylo o tomto pouziti rozhodnuto v ramci postupl zaloZenych na zasadach HACCP
a spravné hygienické praxe a bylo schvaleno pfisluSnym organem.

Producentdim kli¢kl se doporuduje stanovit pisemné postupy, kterymi je tfeba se fidit v pfipadech,
kdy dojde ke kontaminaci. Tato pravidla by méla byt snadno pfistupna pro vSechny zaméstnance
a zahrnuta do programi $koleni zaméstnancd.

Mél by byt kontaktovan dodavatel semen, aby mohl zkontrolovat pfipadné dodavky semen ze
stejné Sarze uréené pro jiné producenty kli¢kd. V takovém pripadé muzZe byt nezbytné prevzeti
semen zpét od spotiebiteld.

Producenti klickG by méli pFijmout opatieni a posilit monitorovani s cilem nalézt pFicinu
kontaminace (voda, prostfedi, persondl atd.). Producenti klickl musi uchovdvat vysledky
vysSetieni po dostatec¢né dlouhou dobu poté, co byly klicky podle predpokladu spotfebovany.
Doporucuje se uchovavat vsechny vysledky vysetieni po dostate¢né dlouhou dobu, aby mohly byt
b&hem Ufednich kontrol doloZeny ptisludnym organdm.

1.7.2 Zjisténi kontaminace poté, co potraviny opustily kontrolu producenta klicki -
staZeni z trhu a zpétné prevzeti od spotrebitelii

Clanky 18 a 19 nafizeni (EU) ¢&. 178/2002 vyzaduji, aby vsichni provozovatelé potravinaiskych
podnikl méli zavedeny systémy sledovatelnosti a prebirdni produktt zpét od spotiebitelli. M&lo by
se dbat na zajisténi toho, aby povinnosti zaznamenavani a sledovatelnosti byly dodrzovany béhem
celého procesu produkce a aby byly zaznamy uchovavany po dostate¢né dlouhou dobu poté, co
byly klicky podle predpokladu spotfebovany. Kédy nebo Cisla k zajisténi sledovatelnosti vytisténa
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na obalovém materidlu mohou usnadnit prevzeti produktd zpét od spottebitell v pripadé, Ze dojde
ke kontaminaci potravin.

Pokud je znamo nebo se predpoklada, ze jedna nebo nékolik Sarzi jsou kontaminovany, a tyto Sarze
jiz nejsou pod kontrolou producenta kli¢kl, musi producent kli¢kd neprodlené a z vlastniho podnétu
kontaktovat kupujici, jimz byly tyto produkty dodany. SarZe, o nichZ se vi nebo se predpokladd, ze
jsou kontaminovany, musi byt neprodlené stazeny z dodavatelského fet&zce. Producent klick( musi
rovnéz vyrozumet prislusny organ.

Pokud jiz byly klicky distribuovény spottebitellim, musi producenti klickd tyto spottebitele
informovat o tom, Ze jim mohla byt doddna nebezpecnd potravina. Producenti klickd musi
informovat spotfebitele o divodu zpétného prevzeti produktl zpét a v nezbytnych ptipadech
fyzicky odebrat potraviny zpét od konecnych spotrebiteld. V zavislosti na konkrétnim pFipadu véak
neni vzdy nezbytné, aby byly produkty fyzicky odebrany zpét od kone&nych spottebitell, pokud
jsou k ochrané verejného zdravi dostacujici jina opatreni.

PFi fizeni zp&tného prebirdni potravin musi producenti kli¢kl spolupracovat s prisludnymi organy na
opatienich prijimanych s cilem zabranit rizikdim, kterd dodavka kli¢kd predstavuje, nebo tato rizika
snizit.

Doporuduje se, aby producenti klick( stanovili pisemné postupy pro zpétné prebiréni produktd,
kterymi je tfeba se Fidit v pfipadech, kdy dojde ke kontaminaci. Tato pravidla by méla byt snadno
pristupnd pro véechny zaméstnance a zahrnuta do programd $koleni zaméstnancl. Pokud pisemnd
pravidla pro zpétné prebirani neexistuji, musi byt vzdy k dispozici jeden pracovnik, ktery postupy pro
prebirani produktd zpét zna.

Mél by byt kontaktovan dodavatel semen, aby mohl zkontrolovat pfipadné dodavky semen ze
stejné Sarze uréené pro jiné producenty kli¢kd. V takovém pfipadé muze byt nezbytné prevzeti
semen zpét od spotiebitell. Producenti klickd by rovnd&z méli pFijmout opatfeni a posilit
monitorovani s cilem nalézt pri¢inu kontaminace (voda, prostredi, personal atd.). Producenti
kli¢kG musi uchovavat vysledky vySetfeni po dostateéné dlouhou dobu poté, co byly kli¢ky podle
predpokladu spotfebovany. Doporucuje se uchovavat vSechny vysledky vysSetreni po dostatecné
dlouhou dobu, aby mohly byt b&hem GFednich kontrol doloZeny pfisludnym organtm.

1.K Sledovatelnost a vedeni zaznami

Konkrétni pozadavky na sledovatelnost semen ke kliceni a klickd stanovi provadéci natizeni
Komise (EU) ¢&. 208/2013. Pokud jsou klicky od poZzadavkl uvedenych v daném nafizeni
osvobozeny, presto plati nafizeni (ES) ¢. 178/2002 (podrobné&ji viz bod 1.K.3).

Pravidla sledovatelnosti maji za cil zvysSit bezpecnost potravin, protoze umoznuji sledovat

potravinarské vyrobky béhem vsSech fazi vyroby, zpracovani a distribuce a umoznuji rychle
v v . v ’ o P . .

reagovat v pripade ohnisek onemocnéni zpusobeného potravinami.

1.K.1 Proces sledovatelnosti v provozu, ktery se zabyva klicenim

Producenti klickG by méli zavést systém slouZici k zajisténi sledovatelnosti $arzi od okamziku
obdrzeni semen aZ do okamziku odeslani kli¢kt. V kterykoli moment fyzického procesu produkce
by mélo byt mozné zjistit, kterd 3arze kli¢kd pochazi od kterého bezprostfedniho dodavatele. Toho
Ize dosahnout tim, ze se obdrzenym Sarzim semen pridéli kédy nebo cisla, nebo se uréi mensi
Sarze, a tém se pridéli kédy nebo Cisla. Tyto kody by pak mély byt zachovany do doby, nez jsou
klicky zabaleny a odeslany. Pokud se Sarze reorganizuji nebo konsoliduji, je tfeba zajistit, aby
bylo dodrzeno propojeni mezi ptvodni &arzi semen a reorganizovanou nebo konsolidovanou ari.
Odpovidajici zaznamy by se mély uchovavat po dostatec¢né dlouhou dobu poté, co byly klicky
podle predpokladu spotiebovany.

1.K.2 PozZzadavky na sledovatelnost konecného produktu - klickii

Pozadavky na sledovatelnost, které se tykaji kontroly pfichozich semen, jsou uvedeny v bodé
1.C.2.
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Provozovatel potravinarského podniku zabyvajici se produkci semen ke kliCeni musi predat
informace provozovateli potravinaifského podniku, ktery se zabyva produkci kli¢kd. Provozovatel
potravinaiského podniku, ktery se zabyva klic¢enim semen, musi vést zdznamy o plvodu semen
a predat tyto informace pfiStimu provozovateli potravinarského podniku. Zaznamy by se mély vést
ve vsech fazich.

Konec¢ny produkt, tj. klicky, musi spliiovat pravni pozadavky na sledovatelnost stanovené
v narizeni (ES) ¢. 178/2002.

Producent kli¢kG musi zajistit, aby vSechny informace poZadované v &. 3 odst. 1 provadéciho
narizeni Komise (EU) ¢. 208/2013 byly predany provozovateli potravinarského podniku, kterému
jsou klicky dodavany. Mély by se uvést tyto prvky:

e nazev produktu vcetné latinského nazvu (taxonomicky nazev);

o identifikacni Cislo nebo rovnocenné referencni oznaceni Sarze;

e jméno dodavatele;

e jméno a adresa prijemce;

o je-li pouzit dopravce nebo agent, jméno a adresa agenta nebo dopravce;
e datum nakladky;
e dodané mnozstvi.

Kopii tohoto dokumentu by producenti klickd mé&li uchovavat po dostate¢né& dlouhou dobu poté, co
byly klicky podle predpokladu spotfebovany. Kopie dokumentu by se méla poskytnout kupujicimu.

Vnitrostatni pravni predpisy v nékterych clenskych stadtech mohou stanovit dalSi pozadavky na
sledovatelnost, které v téchto pokynech nejsou uvedeny. V pfipadé nejistoty se doporucuje, aby
producenti kli¢kl kontaktovali svdj pfislugny orgdn, od néjZ ziskaji vice informaci o vnitrostatnich
pozadavcich.

VSechny zaznamy uvedené v této kapitole se musi kazdy den aktualizovat, aby byly zohlednény
nejnovéjsi prichozi a odchozi dodavky. Zaznamy lze vést v jakékoli vhodné formé, pokud je Ize
snadno vyhledat a jsou srozumitelné pro prislusné organy, budou-li vyzadany. Pokud organy
pozadaji o informace, musi jim byt neprodlené poskytnuty.

Mozné jsou i alternativni systémy k zajiSténi dostatecné sledovatelnosti. V posledni dobé byly
vyvinuty nékteré soukromé elektronické systémy sledovatelnosti, véetné systémd Trace, IRIS,
EPCIS, Fosstrak (open source) a nékteré systémy zalozené na SAP (systémy, aplikace a produkty
pfi zpracovani dat).

1.K.3 Vyjimka z poZadavkii uvedenych v této kapitole

Jak se uvadi v ¢lanku 1 provadéciho narizeni Komise (EU) ¢. 208/2013, pozadavky podle daného
narizeni nemusi spliiovat klicky, které byly oSetfeny za Ucelem odstranéni mikrobiologickych
nebezpedi v souladu s evropskymi pravnimi predpisy (vice o mikrobiologické dekontaminaci
semen v bod& 1.G.2). Producenti kli¢k( jsou vSak presto podle obecného potravinového prava
(Cl. 18 odst. 3 nafizeni (ES) ¢&. 178/2002) povinni mit zavedeny systémy a postupy pro
identifikaci podnikl, jimZ byly dodany jejich produkty, a to iu t&h produktl, které byly
mikrobiologicky oSetreny.

1.L Shrnuti: Povinnost vést zaznamy

B&hem celého procesu produkce se od producentl vyZaduje, aby zaznamendvali a méli
k dispozici tyto informace (v jakékoli vhodné formé, pokud je lze snadno vyhledat a jsou
srozumitelné pro pfislusné organy):

1. Provoz a udrzba zafizeni pro kliceni:
a. potvrzeni o schvaleni zafizeni prisluSnym organem;
b. pisemny plan ¢&isténi a dezinfekce;
c. data cisténi a oblasti, které byly Cistény;
d. data udrzby a objekty/oblasti, kde byla provedena udrzba;
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data Skoleni o hygiené, témata a zaméstnanci, ktefi se Skoleni zuc&astnili;

data skoleni o Cisténi, témata a zaméstnanci, ktefi se skoleni ztUcastnili;

. je-li to proveditelné, pravidla hygieny pracovnik( v pisemné formé& nebo ve formé& tabulek ¢i

&titkQ, které se umisti na st&nach;

. jména navstévnik( a data navétév (doporudeno - uchovavaji se pouze po urcitou dobu);

pokud se pouzivaji jiné zdroje vody nez komunalni vodovod: mikrobiologické vysetfeni

zdroje vody zaloZené na rizicich za G&elem spln&ni mikrobiologickych poZadavkl podle &asti

A smérnice Rady 98/83/ES;

j. pokud se pouzivd komunalni vodovod: prohlaseni komunalniho dodavatele vody a alespon
jednou roc¢né vlastni analyza v bodé, odkud se voda odebira.

. Pfichozi semena (zaznamy se uchovavaji po dostatecné dlouhou dobu poté, co byl konecny

produkt podle predpokladu spotifebovan):

a. jsou-li semena dovezena ze zemé mimo EU, vyZaduje nafizeni Komise (EU) ¢. 211/2013
dovozni osvédceni pro kazdou Sarzi dovezenych semen;

b. dokument s uvedenim nazvu semen, identifikacniho Cisla nebo rovnocenného referenc¢niho
oznaceni Sarze, jména dodavatele, jména a adresy pfijemce, jména a adresy prepravniho
agenta, je-li takovy agent pouzit, data nakladky a dodaného mnozstvi;

c. dokument prokazujici, Zze se uskutecnila vizualni kontrola pfichozich semen (doporuceno).

. Mikrobiologické vysetreni (zaznamy se uchovavaji po dostate¢né dlouhou dobu poté, co byl
konecny produkt podle predpokladu spotfebovan):

a. osvédceni potvrzujici mikrobiologické vysetfeni na Shiga toxin produkujici E. coli
a Salmonella spp. (je tfeba zaznamendvat po vice ne? Sest mésicl, pokud chce producent
pozadat pFislusny organ o osvobozeni od povinnosti provadét predbézné vysetfeni vsech
Sarzi semen na Shiga toxin produkujici E. coli a Salmonella spp).

. Proces sledovatelnosti (zaznamy se uchovavaji po dostatec¢né dlouhou dobu poté, co byl
konecny produkt podle predpokladu spotfebovan):

a. prislusné dokumenty v pisemné nebo elektronické formé identifikujici Sarze semen po celou
dobu procesu produkce (velmi doporuceno).

. Odchozi klicky (zdznamy se uchovavaji po dostatecné dlouhou dobu poté, co byl konecny
produkt podle predpokladu spotfebovan):

a. dokument s uvedenim ndzvu kli¢kQ, identifika¢niho ¢&isla nebo rovnocenného referenéniho
oznaceni Sarze, jména dodavatele, jména a adresy pfijemce, jména a adresy prepravniho
agenta, je-li takovy agent pouzit, data nakladky a dodaného mnozstvi (jedna kopie se preda
kupujicimu).

Stazeni z trhu a prevzeti zpét od spotrebiteld:

a. pisemné postupy pro pracovniky, kterymi je nutné se fidit v pfipadé kontaminace potravin

jak uvnitf provozu, tak ve vztahu k vné&j&im distributorlm a spottebitelim (velmi
doporuceno).

b o Qa ™o
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2. PRODUKCE SEMEN

Souvislosti

Dosazeni vysoké Urovné ochrany lidského Zivota a zdravi je jednim ze zakladnich cilG nafizeni
(ES) €. 852/2004. Toto nafizeni tvori spolecny zaklad pro hygienickou vyrobu vSech potravin.

2.A Obecneé

Veskeré zarizeni by se mélo pravidelné Cistit, aby se zabranilo pripadné kontaminaci od prachu,

v 7 v Ve o 7 y. . v 7 v 7 Ve 7 v v
hmyzu a zvifat (se zvlastnim durazem na fekalie). Je-li to mozne, mél by se vést denik o udrzbe
veskerého zafizeni.

RUzné metody:

Seti: Sklizeni:
Mechanicka nebo rucni vysadba Kombinovana sklizen
Rucni seti semen Ruéni trhdni zralych lusk{ z rostlin

Podzinani rostlin
2.B Osetieni ptidy/zemé

Mélo by se zamezit pastvé a potencialnimu pristupu volné Zijicich a domacich zvirat a producenti
by méli zavést preventivni opatfeni, napr. ploty nebo sité.

Hnojiva lze aplikovat pouze v mnoZstvich postaujicich potfebdm rlstu rostlin na semeno.
Organicka hnojiva se Siroce a vyhodné pouzivaji k pokryti nutri¢nich pozadavk( a ke zlepseni
plodivosti pudy, ale jejich nesprdvné pouziti mdze byt zdrojem jak mikrobiologické, tak
chemické kontaminace. Ve hnoji a jinych prirodnich hnojivech mohou byt pritomny patogeny
a mohou tam pretrvavat tydny nebo dokonce meésice, zejména pokud tyto materidly nejsou
dostatecné oSetreny.

Ke snizeni rizika preziti lidskych patogen( ve hnoji, kalech z &istiren odpadnich vod a jinych
organickych hnojivech lze pouzit metody fyzikalniho, chemického nebo biologického oSetfeni
(napf. kompostovani, pasterizace, susSeni teplem, vystaveni UV zareni, alkalicky rozklad,
susSeni na slunci nebo jejich kombinace).

Organicka hnojiva by proto neméla obsahovat mikrobiologické, fyzikalni nebo chemické
kontaminanty v mnozstvich, jez mohou nepfiznivé ovlivnit bezpecnost cerstvého ovoce
a zeleniny, a jejich pouzivani musi byt v souladu s pFisluSnymi narizenimi EU a podle potreby
ptihlizet k pokynim WHO*® o bezpe&ném pouzivani odpadni vody a exkrement( v zem&dé&lstvi.

Producenti by méli pouzivat pfipravky na ochranu rostlin v souladu s pokyny uvedenymi na
etiketé konkrétniho produktu. Pouzivat by se mély pouze povolené pripravky na ochranu
rostlin.

Mél by se vést denik o provedenych osetfenich. Pripravky a poradenstvi ohledné toho, jak
odetfovat pldu/zem, by mély byt ziskavany od kvalifikovanych odbornikd.

2.C Hygiena pracovniki

VSichni pracovnici by méli znat zékladni zdsady hygieny a zdravi a méli by byt informovani o vSech
nebezpecdich, jez by mohla kontaminovat semena.

Personal by mél udrzovat dobré hygienické podminky ve vsSech fazich sklizné a zpracovani.
Zaméstnanclm, o nichZ je zndmo nebo existuje podezfeni, e onemocnéli nebo trpi chorobou,
kterd mizZe byt pfenesena na semena, by nemél byt dovolen vstup do oblasti, kde mohou pFijit
do primého nebo nepfimého styku se semeny ¢i klicky. Zaméstnanci by méli neprodlené

45 pokyny WHO pro bezpe&né pouzivani odpadni vody, exkrementl a $edé vody.
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informovat vedeni, pokud se domnivaji, ze by mohli trpét vyznamnym onemocnénim, nebo se
z takového infekéniho onemocnéni zotavili, ale nadale mohou vylucovat mikroorganismy.

Poranéni personalu, které by mohlo predstavovat nebezpeci kontaminace, by mélo byt dfive, nez
mize pracovnik pfijit do styku se semeny, nalezité¢ oSetfeno s pouZitim nepropustnych
detekovatelnych naplasti. Je-li to mozné, zranéni pracovnici by se méli vyvarovat pfimého styku
se semeny nebo klicky urenymi k lidské spotrebé.

Pracovnici by méli mit k dispozici odpovidajici hygienicka zafizeni (napf. zafizeni na myti rukou),
a je-li to proveditelné a nezbytné, tato zarizeni pouzivat, napf. kdyZz semena nejsou v luscich
a pracovnici jsou s nimi v pfimém styku. Tam, kde je to uskutecnitelné, by pracovnici méli mit Cisté
uniformy. Musi si myt ruce na zacatku, podle potreby béhem dne a po kazdé navstéveé toalety.

2.D Zavlazovani

Riziko mikrobiologické kontaminace semen muZe ovlivnit nékolik parametrd: zdroj vody, typ
zavlazovani, metoda Upravy vody pouzita péstitelem, nacasovani zavlahy s ohledem na sklizen
a mozny pristup zvifat ke zdroji vody nebo do oblasti produkce.

Pokud existuje riziko, ze se zavlahova voda dostane do styku s lusky, mélo by se zvlasté dbat na
zajisténi toho, aby voda méla prinejmensim jakost Cisté vody.

Mé&| by se regulovat ptistup vSech zvirat ke zdrojim vody a k prederpavacim stanicim.
2.E Semena

Producenti musi pouzivat k seti semena z uznaného, prokazateln& zpUsobilého zdroje. Je tfeba se
zvlasté zamérit na semena s dobrym klicenim, ktera jsou prosta chorob, fyzického poskozeni nebo
jinych vlivl potencialn& neptiznivych pro uspé&snou sklizefi zdravych semen. Je-li to proveditelné
a cenové dostupné, méli by producenti provadét analyzy a predbézna osetreni, aby se zajistilo, ze
semena jsou odpovidajici jakosti.

2.F Suseni rostlin/luskt

Existuji rlzné postupy pouzivané v produkénich zemich. V nékterych zemich je nezbytné lusky
pred mlacenim ususit. V takovém pFipadé by se méla mezi usuSené lusky a zem vlozit Cista
plachta. Mélo by se dbat na to, aby nedoSlo k pfipadné kontaminaci v dobé&, kdy jsou k ni lusky
nachylné, a suseni by se mélo provadét v prostoru k tomu uréeném, kam nemaji pristup volné
Zijici zivocichové a ptaci. V jinych zemich se rostliny sklizeji a mlati mechanicky, takze se pouzivaji
odliSné metody.

2.G Miaceni

Mélo by se provadét mechanicky pomoci nalezité udrzovaného a Cisténého zarizeni. Stroje by se
mely distit bezprostfedné po ukonceni sezéony a rovnéz pred zahajenim pristi sezény, a je-li to
proveditelné, také mezi jednotlivymi Sarzemi. Zarfizeni by mélo byt uskladnéno v zakrytém

prostoru, aby zUstalo neporu$ené. B&hem mléceni nebo ihned po nédm by semena méla byt
zabalena.

2.H Skladovani po sklizni

Zbozi by se mélo skladovat, je-li to prakticky a ekonomicky proveditelné, v novych neporusenych
pytlich, a nikoli v pytlich pouzitych. Producenti by rovnéz méli zvazit, zda neni nezbytné hromady
uskladnéného zbozi svrchu zakryt plastovou fdlii, aby bylo zboZi chranéno.

Skladovaci prostory a zafizeni by mély byt ¢i&tény a dobfe udrzovany, aby se zabranilo vliviim
v ré . ré v v o o] s . ’
pocasi, vniknuti zvirat a skudcu s naslednou kontaminaci.

Je-li zbozi skladovano nebalené, mély by se pouzit Cisté plachty pod zbozim i nad nim a pokud
mozno i mezi zbozim a sténou.
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2.I Zpracovani

Zbozi by se mélo zpracovavat v profesionalnich zafizenich pro zpracovani semen s vhodnym
vybavenim, které by mélo zahrnovat:

tridéni podle velikosti, tridici stoly s méfenim hmotnosti/hustoty, odpeckovace, magnety
nebo detektory kovl a pfednostné (optické) barevné tiidice;

veskera zarizeni by se méla pravidelné (istit, aby nedoSlo ke krizové kontaminaci jinych
produkt(, a je tfeba nalezité dbat na hygienu;

personal by mél mit k dispozici pfimérené toalety a zafizeni pro myti rukou (vcéetné mydla),
a je-li to proveditelné, Cisté uniformy;

mistni prostory by se mély udrzovat, aby se zabranilo kontaktu s prachem

a nedistotami a pristupu hmyzu, zvifat a ptakQ;

je-li to proveditelné, méli by mit zpracovatelé plany prevence kontaminace a vést zaznamy
o predchdzeni kontaminaci. Miseni Sarzi by mélo byt co nejvice omezeno, aje-li to
proveditelné, mélo by se omezit na obdobné oblasti péstovani;

zpracovatelé by méli mit k dispozici zaznamy o tom, odkud pochazeji prichozi

semena;

doporucuje se systém jakosti provadény personalem, ktery byl vyskolen podle norem HACCP.
Hotové zboZi by se mélo pfed odeslanim analyzovat podle pozadavkd kupujiciho.
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Priloha I - Obecné pravni predpisy a zvlastni pravni predpisy
tykajici se klickt

Obecné pravni predpisy

Tyto dokumenty jsou k dispozici ve vSech jazycich Evropské unie:

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se

stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky ufad pro
bezpecnost potravin a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin (tzv. obecné
potravinové pravo).

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o hygiené potravin.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 882/2004 ze dne 29. dubna o Ufednich

kontrolach za G&elem ovéfeni dodrzovani pravnich ptedpist tykajicich se krmiv a potravin
a pravidel o zdravi zvifat a dobrych Zivotnich podminkach zvirat.

Smérnice Rady 98/83/ES ze dne 3. listopadu 1998 o jakosti vody urcené k lidské spotrebé.

Narizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o mikrobiologickych kritériich pro
potraviny.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢.1169/2011 ze dne 25. fijna 2011
o poskytovani informaci o potravinach spotfebitelGm.

Narizeni Komise v prenesené pravomoci (EU) ¢. 1062/2014 tykajici se pracovniho programu
systematického prezkumu vSech stavajicich Gcinnych latek obsazenych v biocidnich
pripravcich, které jsou uvedeny v narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 528/2012.

Narizeni (ES) &. 1935/2004 o materiadlech a predmétech urcenych pro styk s potravinami a o
zruseni smérnic 80/590/EHS a 89/109/EHS.

Zvlastni pravni predpisy tykajici se klickd

Tyto dokumenty jsou k dispozici ve vSech jazycich Evropské unie:

Provadéci narizeni Komise (EU) ¢. 208/2013 ze dne 11. bfezna 2013 o pozadavcich na sledovatelnost
u klickG a semen urdenych k produki klickd.

Narizeni Komise (EU) €. 209/2013 ze dne 11. bfezna 2013, kterym se méni nafizeni (ES)
&. 2073/2005, pokud jde o mikrobiologicka kritéria pro klicky a pravidla pro odbé&r vzorky
z jate¢né upravenych tél dribeZe a erstvého dribeziho masa.

Nafizeni Komise (EU) & 210/2013 ze dne 11. bfezna 2013 o schvalovani provozt produkujicich
klicky podle nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004.

Narizeni Komise (EU) ¢. 211/2013 ze dne 11. bfezna 2013 o pozadavcich na osvédceni pro dovoz
klickd a semen uréenych k produkci klickG do Unie ve znéni nafizeni Komise (EU) &. 704/2014
o pozadavcich na osvédceni pro dovoz kli¢ki a semen uréenych k produkci kli¢kt do Unie.
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/CS/TXT/?qid=1404467327584&uri=CELEX:32013R0211
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/CS/TXT/?uri=uriserv:OJ.L_.2014.186.01.0049.01.ENG

Priloha II - Odkazy na dalsi dlilezité zdroje informaci

Pokyny Evropské komise ktomu, jak provadét postupy zalozené na zasadach HACCP ajak zjednodusit
provadéni zasad HACCP v nékterych potravinarskych podnicich.

Sdé&leni Komise - Pokyny k provadé&ni systémd tizeni bezpeénosti potravin zaméfené na
programy nezbytnych predpokladi (PNP) a postupy zaloZené na zadsadach HACCP, véetné
otazek zjednoduseni/pruznosti jejich provadéni v nékterych potravinarskych podnicich
(2016/C 278/01).

Kodex obecnych zasad hygieny potravin. Tento dokument obsahuje oddil o uplatfiovani zasad
HACCP.

Kodex hygienické praxe pro erstvé ovoce a zeleninu. Piiloha II tykajici se produkce kli¢kd.

Mezinarodni organizace pro normalizaci (ISQ). ISO 22000 - Systém managementu bezpecnosti
potravin. Mezinarodni pokyny s pozadavky na systém fizeni bezpecnosti potravin.

Mezinarodni potravinarské normy IFS.

Pokyny Evropské komise (pracovni dokument Gtvarl Komise) tykajici se studii o dobé
udrznosti Listeria monocytogenes v potravinach urlenych k pfimé spotfebé, podle nafizeni
(ES) €. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o mikrobiologickych kritériich pro potraviny.
Jedna se o informativni dokument zamé&feny na provozovatele potravinafskych podnik( v EU.

Védecké stanovisko EFSA o riziku, které predstavuji Shiga toxin produkujici Escherichia coli
(STEC) a jiné patogenni bakterie v semenech a naklicenych semenech.

Pokyny WHO tykajici se jakosti pitné vody.
Pokyny WHO pro bezpeéné pouzivani odpadni vody, exkrementd a $edé vody.
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