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European

Tiivistelma

EU:n idatettyjen siementen markkinat ovat hyvin erikoistunut tuoretuotteiden markkinoiden
segmentti, jolla toimii noin 120 ammattimaista tuotantolaitosta eri puolilla EU:ta. Vuoden 2011
EHEC-kriisin ja EFSAn shigatoksiinia tuottavan Escherichia coli -bakteerin (STEC-bakteeri) ja
muiden siemenissa ja iddtetyissa siemenissa olevien patogeenisten bakteerien aiheuttamasta
riskistd antaman tieteellisen lausunnon jalkeen on tullut voimaan uutta EU:n lainsdadantoa, jolla
parannetaan taman tuotesegmentin turvallisuutta koko Euroopassa. Naiden erityissaantdjen
taytantéoénpanon tueksi on laadittu erilaisia kansallisia ohjeita. Naiden Euroopan
iduntuottajajarjestén (ESSA) laatimien EU:n tason ohjeiden tarkoituksena on antaa kattavat
ohjeet hygieniakdytannoista itujen ja itujen tuotantoon tarkoitettujen siementen turvallista
tuotantoa varten ja saattaa nama tiedot iduntuottajien saataville Euroopan maissa ja myds
muualla.

Naiden ohjeiden avulla voidaan laatia tarkistuslistoja ja ohjelmia ohjeiden soveltamisen
helpottamiseksi.

Ohjeiden soveltamisala

Nama ohjeet koskevat itujen ja itujen tuotantoon tarkoitettujen siementen kaupallista tuotantoa
Euroopan unionin sovellettavan lainsadadanndén mukaisesti. Siementen idatys - siementen
kostuttaminen niiden vesipitoisuuden lisadmiseksi ja niiden herattamiseksi lepotilasta, kunnes uusi
kasvi aloittaa kasvunsa - on EU:ssa alkutuotantoa. Nama hygieniaohjeet kattavat alkutuotantoon
kuuluvat toimet. Alkutuotantoon kuulumattomat toimet eivat sisally ndiden ohjeiden piiriin, mutta
vaihtoehtoisia ohjeita saattaa olla saatavilla ja niistd voi olla maininta jdljempana olevissa
viitteissd. Nama ohjeet eivdt koske muiden idatettyjen siementen, kuten miniversojen, versojen,
vihanneskrassin ja kasvihuoneissa kasvualustalla tai maaperdssa viljeltdvien tuotteiden,
tuotantoa. Naiden ohjeiden soveltamisalaan kuulumattomia idatettyjen siementen tuoteryhmia
kasitellaan komission suosituksessa "Ohjeasiakirja mikrobiologisten riskien torjumisesta tuoreiden

hedelmien ja vihannesten alkutuotannossa hyvan hygienian avulla™.

Itujen ja itujen tuotantoon tarkoitettujen siementen tuotantoon sovellettava EU:n
lainsdddéanto

Yleisista elintarviketurvallisuusvaatimuksista seka& velvoitteesta saattaa markkinoille vain
turvallisia elintarvikkeita sadadetaan asetuksessa (EY) N:o 178/2002. Elintarvikkeiden hygieenista
tuotantoa EU:ssa sdaannelldaan asetuksella (EY) N:o 852/2004 ja etenkin sen liitteessa 1 olevalla A
osalla. Siina velvoitetaan tuottajat varmistamaan, ettéd alkutuotannon tuotteet suojataan
saastumiselta esimerkiksi toimenpiteilld, joilla estetdaan ilman, maaperan, veden, lannoitteiden,
kasvinsuojeluaineiden ja biosidien seka jatteiden varastoinnin, kasittelyn ja havittamisen
aiheuttama saastuminen. Naissa ohjeissa esitetdan kaytannén esimerkkeja naiden yleisten
saannosten taydentdmiseksi.

Useissa muissa EU:n asetuksissa asetetaan tarkempia itujen tuotantoa koskevia vaatimuksia:
komission taytantédnpanoasetus (EU) N:o 208/2013 ituihin ja itujen tuotantoon tarkoitettuihin
siemeniin sovellettavista jaljitettdvyysvaatimuksista, komission asetus (EU) N:o 209/2013
asetuksen (EY) N:o 2073/2005 muuttamisesta silta osin kuin on kyse ituihin sovellettavista
mikrobiologisista vaatimuksista, komission asetus (EU) N:o 210/2013 iduntuotantolaitosten

! Euroopan komissio, terveyden ja elintarviketurvallisuuden p&aosasto. Elintarvikehygienia. Ohjeet


http://ec.europa.eu/food/safety/biosafety/food_hygiene/guidance_en

hyvdksymisesta ja komission asetus (EU) N:o 211/2013 (sellaisena kuin se on muutettuna
komission asetuksella (EU) N:o 704/2014) todistuksia koskevista vaatimuksista itujen ja itujen
tuotantoon tarkoitettujen siementen tuonnissa unioniin. Ndiden asetusten vaatimukset sisaltyvat
naihin ohjeisiin.

Liitteessa I on viitteet kaikkiin ndissa ohjeissa mainittuihin EU:n saadoksiin. Liitteessa II on
viitteita muihin itujen tuotantoon liittyviin merkityksellisiin tietolahteisiin.

Nadissa ohjeissa kasitelldaan EU:ssa harjoitettavan itujen tuotannon vahimmaisvaatimuksia. Joissain
EU:n jasenvaltioissa saattaa olla niiden iduntuottajille asettamia tiukempia vaatimuksia. On
yleisesti suositeltavaa, ettéd iduntuottajat pitavat yhteyttd toimivaltaiseen viranomaiseen
pysyakseen ajan tasalla jédsenvaltiossaan sovellettavista séanndista.

Naéitd ohjeita pidemmidille menevait taydentévit asiakirjat

Lisdohjeita on saatavilla Codex Alimentarius -komitean asiaa koskevista julkaisuista, eri
kansallisten viranomaisten laatimista hyvistd maatalous- ja hygieniakdytanndista seka erilaisten
yksityisten sidosryhmien ja sertifiointijdrjestelmien ohjeista. Tiedot Euroopan iduntuottajien
jarjeston (ESSA) tiedossa olevista ohjeasiakirjoista on sisdllytetty ndiden ohjeiden lahdeviitteisiin
ja liitteisiin.

VASTUUVAPAUSLAUSEKE

Nama ohjeet ovat suositus, eivatkd ne ole oikeudellisesti sitovia. Ohjeet on laadittu ainoastaan
tiedotustarkoituksiin. Euroopan iduntuottajien jarjestd (ESSA) ei takaa annettujen tietojen
paikkansapitavyyttd eikd ole vastuussa tietojen kaytdstd. Kayttajien on toteutettava kaikki
tarvittavat varmuustoimenpiteet ennen tietojen kayttamista, ja he kayttavat tietoja tdysin omalla
vastuullaan. Euroopan komissio ja EU:n jasenvaltioiden toimivaltaiset viranomaiset ovat velvollisia
valvomaan elintarvikelainsdadanndén noudattamista. Iduntuottajia kehotetaan ottamaan yhteytta
toimivaltaiseen viranomaiseensa saadakseen tdydelliset tiedot sijoittautumisjdsenvaltionsa
lainsdadannon vaatimuksista.
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Lyhenneluettelo

CCP: Kriittinen hallintapiste

EY: Euroopan yhteisd

EFSA: Euroopan elintarviketurvallisuusviranomainen

ESSA: Euroopan iduntuottajien jarjesto

EU: Euroopan unioni

GAP: Hyvat maatalouskaytéanndot

GHP: Hyvat hygieniakdaytannot

HACCP: Vaara-analyysi ja kriittiset hallintapisteet

STEC: Shigatoksiinia tuottava E. coli 0157, 026, 0111, 0103, 0145 ja O104:H4
WHO: Maailman terveysjarjesto



Maaritelmat

Erd’: Sellaisten itujen tai itujen tuotantoon tarkoitettujen siementen, joilla on sama taksonominen
nimi, maara, joka lahetetdan yhdesta ja samasta laitoksesta samaan maardapaikkaan samana
paivana. Yksi tai useampi era voi muodostaa ldhetyksen. Yhtena erand pidetdaan kuitenkin myds
siemenid, joilla on eri taksonominen nimi, jos ne kootaan sekoituksena samaan pakkaukseen ja jos
ne on tarkoitettu idatettaviksi yhdessa, seka tallaisista siemenista saatuja ituja.

Puhdas vesi’: Puhdas merivesi tai vastaavanlaatuinen makea vesi.

Toimivaltainen viranomainen®: Jisenvaltion keskusviranomainen, joka on toimivaltainen
jarjestamaan virallisen valvonnan, tai muu viranomainen, jolle tdma toimivalta on siirretty;
tarvittaessa kyseiseksi viranomaiseksi katsotaan myés vastaava kolmannen maan viranomainen.

Lihetys®: Itujen tai itujen tuotantoon tarkoitettujen siementen tietty maard, i) joka on peréisin
samasta kolmannesta maasta; ii) joka kuuluu saman todistuksen (samojen todistusten) piiriin; iii)
joka kuljetetaan samalla kuljetusvalineella.

Saastuminen®: Saastumisella tarkoitetaan vaaran olemassaoloa tai syntymisté.

Vihanneskrassi’: Ituja, jotka saadaan idattamalld siemenid ja antamalla niiden kehittya
maaperassa tai ravinneliuoksessa, kunnes ne tuottavat vihredn verson, jossa on hyvin nuoria lehtia
ja/tai alkeislehtia. Vihanneskrassi myydaan kokonaisina kasveina kasvualustassaan tai
maaperassa.

Kriittinen hallintapiste®: Vaihe, jossa hallintakeinoja voidaan kéayttdd ja niiden kayttd on
olennaista ehkdisemdan tai poistamaan elintarviketurvallisuuteen kohdistuvia vaaroja tai
vahentamaan ne hyvaksyttavalle tasolle.

Laitos®: Laitoksella tarkoitetaan kaikkia elintarvikeyrityksen yksikkoja.

Hyviat maatalouskidytinnoét (GAP)!°: K&ytannot, joilla muutetaan maatilojen prosessit
ympariston, talouden ja yhteiskunnan kannalta kestdviksi ja tuotetaan turvallisia ja terveellisia
elintarvikkeita ja muita maataloustuotteita kuin elintarvikkeita.

Hyvit hygieniakdytinnot (GHP)!': Elintarvikkeiden hygieenisen tuotannon yleiset
perusedellytykset, joihin sisaltyvat laitoksen hygieenistd suunnittelua, rakentamista ja kayttoa
koskevat vaatimukset, laitteiden hygieeninen rakentaminen ja kayttd, saanndllinen huolto ja
puhdistus seka tydntekijéiden koulutus ja hygienia. Hyvid hygieniakdytantdja koskevan ohjelman
laatiminen ja toteuttaminen on HACCP-jarjestelman ennakkoedellytys.

Elintarvike'?: Miki tahansa jalostettu, osittain jalostettu tai jalostamaton aine tai tuote, joka on
tarkoitettu tai jonka voidaan kohtuudella olettaa tulevan ihmisten nautittavaksi.

Elintarvikealan toimija'>: Rehualan toimijalla tarkoitetaan luonnollista tai oikeushenkilda tai
henkildita, jotka ovat vastuussa elintarvike- tai rehulainsdadéanndn vaatimusten noudattamisen
varmistamisesta valvonnassaan olevassa rehualan yrityksessa.

2 Komission téyténtéénpanoasetuksessa (EU) N:o 208/2013 annettu méaéaritelma.
3 Euroopan komission asetuksessa (EU) N:o 852/2004 antama maéritelma.

4 Sama kuin alaviite 3.

5 Komission asetuksessa (EU) N:o 211/2013 annettu maéritelma.

6 Sama kuin alaviite 3.

7 EFSAn tieteellinen lausunto shigatoksiinia tuottavan Escherichia coli =bakteerin (STEC-bakteeri) ja muiden siemenissé ja
idatetyissa siemenissa olevien patogeenisten bakteerien aiheuttamasta riskista.

8 Codex Alimentarius -komission antama maéaritelma. Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) System and
Guidelines for its Application

® Sama kuin alaviite 3.

10 Euroopan komission asetuksessa (EY) N:o 396/2005 antama maéritelma.

1 ESSA:n maaritelmd, joka perustuu komission asetukseen (EY) N:o 2073/2005

2 Eyroopan komission asetuksessa (EY) N:o 178/2002 antama maaéritelma.

13 Sama kuin alaviite 12.
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Elintarvikehygienia'®: Kaikki toimenpiteet ja edellytykset, jotka ovat tarpeen vaarojen
hallitsemiseksi ja sen varmistamiseksi, ettd elintarvikkeet sopivat ihmisravinnoksi niiden
kayttotarkoituksen mukaisesti, jéljempana “hygienia”.

Elintarvikelainsdadianto!: Lait, asetukset ja hallinnolliset maaraykset, jotka koskevat yleisesti
elintarvikkeita ja erityisesti elintarvikkeiden turvallisuutta seka yhteis6ssa etta jasenvaltioiden
tasolla. Siihen sisaltyvat kaikki elintarvikkeiden tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheet samoin kuin
elintarviketuotantoon kadytettdvia elaimia varten tuotettujen tai niille annettujen rehujen tuotanto-,
jalostus- ja jakeluvaiheet.

Vaara'!®: Elintarvikkeessa oleva biologinen, kemiallinen tai fyysinen tekija tai elintarvikkeen tila,
joka saattaa vaarantaa terveyden.

Vaara-analyysi'’: Prosessi, jossa kerdtddn ja arvioidaan tietoa vaaroista sekd niiden
esiintymiseen johtavista olosuhteista, jotta voidaan maarittdd elintarviketurvallisuuden kannalta
merkittavat vaarat, joita on kasiteltdva HACCP-ohjelmassa.

Vaara-analyysin ja kriittisten hallintapisteiden periaatteisiin perustuva jarjestelma
(HACCP)!®: Jarjestelm3, jossa tunnistetaan, arvioidaan ja hallitaan rehuturvallisuuteen kohdistuvia
vaaroja.

Merkinta'®: Elintarvikkeeseen liittyvd maininta, tieto, tavaramerkki, tuotenimi, kuva tai tunnus,
joka on tehty mihin tahansa elintarviketta seuraavaan tai siihen viittaavaan pakkaukseen,
asiakirjaan, tiedotteeseen, etikettiin, renkaaseen tai kaulukseen.

Mikrobiologinen vaatimus?’: Vaatimus, jolla mé&aritetdan tuotteen, elintarvike-erén tai prosessin
hyvaksyttavyys, joka perustuu mikro-organismien puuttumiseen, esiintymiseen tai maaraan ja/tai
niiden toksiinien/metaboliittien maaraan paino- tai tilavuusyksikkda, aluetta tai erda kohden.

Seuranta®!: Tiettyjé hallittavia muuttujia koskevan suunnitellun havainto- tai mittaussarjan
toteuttaminen, jonka tarkoituksena on arvioida, onko kriittinen hallintapiste hallinnassa.

Virallinen valvonta?’: Kaikenlaiset toimivaltaisen viranomaisen tai yhteisén suorittamat
valvontatoimet, joilla todetaan, noudatetaanko rehu- ja elintarvikelainsdadantéa ja eldinten
terveytta ja hyvinvointia koskevia saantéja.

Pakkaaminen/pakkaus®’: "Pakkaamisella” tarkoitetaan yhden tai useamman ké&érityn
elintarvikkeen sijoittamista toiseen sdilioon ja “pakkauksella” itse sailiota.

Alkutuotanto?*: Alkutuotannon tuotteiden tuotanto, kasvatus ja viljely, myds sadonkorjuu,
lypsdaminen ja kaikki eldintuotannon vaiheet ennen teurastusta. Se sisdltda myds metsastyksen,
kalastuksen ja luonnonvaraisten tuotteiden keréaamisen.

Alkutuotannon tuotteet®>: Muun muassa maaperén, kotieldintuotannon, metséstyksen ja
kalastuksen alkutuotteet.

Juomavesi®®: Vesi, joka tdyttdd ihmisten kayttdén tarkoitetun veden laadusta 3 péivana
marraskuuta 1998 annetussa neuvoston direktiivissa 98/83/EY saadetyt vahimmaisvaatimukset.

Sellaisenaan syédtivit elintarvikkeet?’: Elintarvikkeet, jotka tuottaja tai valmistaja on
tarkoittanut ihmisravinnoksi ilman, ettd elintarvike on keitettdva tai kasiteltdva muulla tavoin

4 Sama kuin alaviite 3.

15 Sama kuin alaviite 12.

16 Sama kuin alaviite 12.

7 Sama kuin alaviite 8.

18 Codex Alimentarius -komission antama maéaritelma. Recommended international code of practice general principles of
food hygiene

% Euroopan komission asetuksessa (EU) N:o 1169/2011 antama maaritelma.
20 Sama kuin alaviite 11.

21 Sama kuin alaviite 8.

22 5ama kuin alaviite 3.

23 Sama kuin alaviite 3.

24 Sama kuin alaviite 3.

25> Sama kuin alaviite 3.

26 Sama kuin alaviite 3.
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vaaraa aiheuttavien mikro-organismien tuhoamiseksi tai niilden maaran vahentamiseksi sallittavalle
tasolle.

Edustava niyte’®: Nayte, jossa ovat sdilyneet sen erdn ominaispiirteet, josta se on otettu. Tama
koskee erityisesti yksinkertaista satunnaisnaytettd, jossa eran jokaisella tavaralla tai osaerallda on
sama todennakdisyys sisaltya naytteeseen.

Riski®’: Vaaran aiheuttaman terveydellisen haittavaikutuksen todenn&kdisyys ja voimakkuus.

Riskianalyysi®**: Kolmiosainen prosessi, joka ka&sittdd kolme toisiinsa liittyvdd osaa el
riskinarvioinnin, riskinhallinnan seka riskiviestinnan.

Niyte3!: Yksi tai useampia yksikditd tai annoksia, jotka on valittu eri tavoin populaatiosta tai
merkittdvastd ainemaarasta ja joiden tarkoituksena on antaa tietoja tutkittavan populaation tai
aineen tietysta ominaisuudesta seka olla perustana paatdkselle, joka koskee kyseistd populaatiota
tai ainetta taikka sen syntymiseen johtanutta prosessia.

Iditettivit siemenet®: Itujen tuotantoon tarkoitetut siemenet.

Siementen tuottaja’’: Henkild, joka vastaa siementen alkutuotantoon liittyvien toimien hoidosta,
sadonkorjuun jalkeiset kaytannét mukaan luettuna.

Siementen jakelija**: Henkil®, joka vastaa siementen jakelusta (ké&sittely, varastointi ja kuljetus)
iduntuottajille. Siementen jakelijat voivat olla tekemisissd yhden tai usean siementen tuottajan
kanssa ja he voivat itse olla tuottajia.

Versot®®: Ituja, jotka saadaan idattdmalld siemenid ja antamalla niiden kehittyd, kunnes ne
tuottavat vihrean verson, jossa on hyvin nuoria lehtia ja/tai alkeislehtia. Versot ja lehdet korjataan
tuotantoprosessin lopussa, ja lopputuotteeseen eivat sisadlly siemenaiheiden kalvot ja juuret.
Kidytetty siementen kasteluvesi®®: Vesi, joka on joutunut kosketuksiin itujen kanssa
idattdmisen aikana.

Idut®’: Tuotteet, jotka saadaan idattdmalld siemenid ja antamalla niiden kehittyd vedessi tai
muussa liuoksessa ja joiden sato korjataan ennen varsinaisten lehtien kehittymista ja jotka on
tarkoitettu syo6taviksi kokonaisina siemen mukaan luettuna.

Iditetyt siemenet®®: Kasittdvat seuraavat luokat: idut, krassit ja versot.
Iduntuottaja’’: Henkild, joka vastaa idatettyjen siementen tuotantoon liittyvien toimien hoidosta.

Iditettyjen siementen jakelija*®: Henkild, joka vastaa idatettyjen siementen jakelusta
(kasittely, varastointi ja kuljetus) ostajille/asiakkaille. Idatettyjen siementen jakelijat voivat olla
tekemisissa yhden tai usean idatettyjen siementen tuottajan kanssa ja he voivat itse olla tuottajia.

Aineet*!: Kemialliset alkuaineet ja niiden yhdisteet siind muodossa kuin ne esiintyvét luonnossa tai
teollisina valmisteina, myds kaikki valmistuksen seurauksena syntyneet epapuhtaudet.

27 sama kuin alaviite 11.

28 Sama kuin alaviite 11.

2% sama kuin alaviite 12.

30 sama kuin alaviite 12.

31 sama kuin alaviite 11.

32 ESSA:n maaritelma, joka perustuu EFSAn tieteelliseen lausuntoon shigatoksiinia tuottavan Escherichia coli -bakteerin
(STEC-bakteeri) ja muiden siemenissa ja idatetyissd siemenissa olevien patogeenisten bakteerien aiheuttamasta riskista.

33 Codex Alimentarius -komission antama maééaritelmé&. Code of hygienic practice for fresh fruit and vegetables

34 Sama kuin alaviite 7.

35 Sama kuin alaviite 7.

36 sama kuin alaviite 7.

37 sama kuin alaviite 2.

38 ESSA:n maaritelma, joka perustuu EFSAn tieteelliseen lausuntoon shigatoksiinia tuottavan Escherichia coli -bakteerin

(STEC-bakteeri) ja muiden siemenissad ja idatetyissa siemenissa olevien patogeenisten bakteerien aiheuttamasta riskista.

3% sama kuin alaviite 33.

40 ESSA:n maéritelma, joka perustuu “siementen jakelijan” maaritelmaan.

“! Euroopan komission asetuksessa (EY) N:o 1107/2009 antama méaritelma.
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Jiljitettéivyys*’: Mahdollisuus jaljittaa elintarvike, rehu, elintarviketuotantoon kaytettéva eldin tai
valmistusaine, joka on tarkoitettu lisattavaksi tai jota oletetaan lisattavan elintarvikkeeseen tai
rehuun, kaikissa tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheissa ja seurata kutakin naista kyseisissa
vaiheissa.

1. ITUJEN TUOTANTO
1.A Laitos

1.A.1 Iduntuotantolaitosten hyviaksynta

Ennen itujen tuotannon aloittamista tuottajien on rekisterdidyttava kansallisten viranomaisten
rekistereihin. Asetuksen (EY) N:o 852/2004 6 artiklan mukaan kaikkien elintarvikealan toimijoiden on
EU:ssa ilmoittauduttava toimivaltaisille kansallisille viranomaisille rekisterdimista varten. Lisaksi
toimivaltaisen viranomaisen on hyvaksyttava EU:n jasenvaltiossa sijaitsevat ituja tuottavat laitokset
komission asetuksen (EU) N:o 210/2013 mukaisesti. Iduntuottajan hyvaksymista varten
toimivaltaisen viranomaisen on varmennettava, etta toimija noudattaa elintarvikehygieniasta
annetun asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitetta I seka komission asetuksen (EU) N:o 210/2013 liitetta.
Iduntuottajien on varmistettava, etta niiden tuottamat idut on suojattu saastumiselta.

Iduntuottajien on myds toteutettava toimenpiteitda, joilla valvotaan ilman, maaperdn, veden,
lannoitteiden, kasvinsuojeluaineiden ja biosidien seka jatteiden varastoinnin, kasittelyn ja
havittédmisen aiheuttamaa saastumista.

Kdytanndssa toimivaltaiset viranomaiset voivat kayttdd naitéa ohjeita tai kansallisten ohjeiden
luetteloa tarkastaessaan, tayttavatkd iduntuottajat elintarvikkeiden yleisista hygieniasdaanndista
annetun asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen I maaraykset.

1.A.2 Laitosten suunnittelu ja sijoittelu

Iduntuotantolaitosten hyvdksymista koskevat oikeudelliset vaatimukset luetellaan komission
asetuksen (EU) N:o 210/2013 liitteessda. Komission asetuksessa (EU) N:o 210/2013 luetellut
vaatimukset ovat seuraavat:

1. Laitosten suunnittelun ja sijoittelun on oltava sellainen, ettéd toimintojen valilld ja aikana
voidaan noudattaa hyvia elintarvikehygieniakaytantéja, mukaan luettuna suoja saastumista
vastaan. Erityisesti elintarvikkeiden kasittelyalueiden pinnat (myo6s laitteiden pinnat) ja
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat pinnat on pidettdvd hyvassa kunnossa ja
niiden on oltava helposti puhdistettavia ja tarvittaessa desinfioitavia.

2. Tydvalineiden ja laitteiden puhdistamiseen, desinfiointiin ja sailyttémiseen on oltava
asianmukaiset tilat. Ndiden tilojen on oltava helposti puhdistettavia, ja niissa on oltava
riittdva kuuman ja kylman veden saanti.

3. Elintarvikkeiden pesemiseen on tarvittaessa varauduttava asianmukaisella tavalla. Kaikissa
elintarvikkeiden pesuun kaytettdvissa pesualtaissa tai muissa vastaavissa valineisséd on
oltava riittava juomakelpoisen veden saanti, ja ne on pidettdva puhtaina ja tarvittaessa
desinfioitava.

4. Kaikki valineet, joiden kanssa siemenet ja idut tulevat kosketuksiin, on rakennettava,
valmistettava ja huollettava siten, etta saastumisvaara jaa mahdollisimman pieneksi ja etta
ne voidaan pitaa puhtaina ja tarvittaessa desinfioida.

5. On noudatettava asianmukaisia menettelyja, joilla varmistetaan seuraavat seikat:

a. Iduntuotantolaitos pidetaan puhtaana ja tarvittaessa desinfioidaan.

b. Kaikki valineet, joiden kanssa siemenet ja idut tulevat kosketuksiin puhdistetaan
tehokkaasti ja tarvittaessa desinfioidaan. Nama valineet on puhdistettava ja
desinfioitava sellaisin valiajoin, ettd saastumisriski valtetaan.

Lisaksi olisi taytettdva myds seuraavat vaatimukset:

¢ Itujen tuotannon olisi tapahduttava sisatiloissa taysin suljetuissa rakennuksissa.

42 Sama kuin alaviite 12.
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e Tilat olisi suunniteltava siten, ettd siemenet ja idut pidetaan erillaan esineista ja aineista, jotka
saattavat aiheuttaa saastumisriskin. Tuotantoprosessi ja muut siihen liittyvat prosessit
(esimerkiksi jatteiden kasittely, tyontekijéiden puhtaus) olisi suunniteltava siten, etta
ristisaastumisen vaara on  mahdollisimman pieni. Siementen  vastaanotto- ja
varastointialueiden, valmistelu- ja huuhtelualueiden, idatysalueiden ja itujen jaahdytys- ja
pakkausalueiden olisi mahdollisuuksien mukaan oltava fyysisesti erillaan. Siemenia ja ituja ei
pitdisi vieda takaisin sellaiseen huoneeseen, jossa ne ovat jo olleet, mikali tdma on
mahdollista. Tarvittaessa tuotantoprosessin kulku voidaan esittda tyontekijoille kylttien tai
merkkien avulla. Tilojen olisi oltava helposti puhdistettavissa ja huollettavissa.

e Saniteettitiloissa olisi oltava saatavilla juoksevaa puhdasta kuumaa vettd, saippuan
annosteluautomaatteja ja kasienkuivausvalineita (esimerkiksi kertakayttépyyhkeitd). Tiloihin
on suositeltavaa asentaa automaattiset sensorihanat. Saniteettitilat olisi mahdollisuuksien
mukaan rakennettava siten, etta niistd ei paase suoraan alueelle, jossa tuotantoprosessi
tapahtuu. Saniteettitilat olisi varustettava siten, ettd jatteet voidaan poistaa hygieenisesti, ja
ne olisi puhdistettava saanndllisesti ja huollettava tarpeen mukaan.

TyoOntekijoiden kaytettavissa olisi oltava pukuhuone tai vastaava (ks. 1.A.7 kohta).

Ilman aiheuttaman saastumisen estamiseksi olisi huolehdittava siitd, etta elintarvikkeet eivat
altistu suoraan mahdollisesti saastuneesta |dhteestd perdisin olevalle ilmalle (esimerkiksi
home, kosteus). Ilmastointilaitteet eivat saisi puhaltaa ilmaa suoraan elintarvikkeiden paalle.
Tarvittaessa olisi kaytettava valineitd 6ljyn poistamiseksi ilmasta, ilman kuivaamiseksi ja sen
suodattamiseksi, jos tama on toteutettavissa. Nama valineet olisi tarvittaessa huollettava
saanndllisesti.

Joissain EU:n jasenvaltioissa saattaa olla tiukempia tilojen suunnittelua ja sijoittelua koskevia
vaatimuksia.

1.A.3 Hygienisointi

Hygienisointi olisi tarvittaessa tehtava puhdistamalla ja desinfioimalla pinnat ja laitteet.
Idatyslaitoksilla olisi oltava Kkirjallinen puhdistussuunnitelma (joka sisaltda menetelmat ja
tydntekijoiden aikataulun), jotta varmistetaan, ettd kaikki itujen kasittelyyn liittyvat laitoksen
alueet puhdistetaan saanndllisesti. Puhdistussuunnitelmassa olisi mainittava, kuinka usein
puhdistus suoritetaan. Suunnitelmassa olisi yksilditdava alueet, joilla todennakdisesti voi esiintya
kosteutta, hometta, likaa, eldaimia, hyoOnteisia tai bakteereita, ja kuvailtava, miten niiden
esiintyminen estetaan.

Kaikki laitteet, jotka joutuvat kosketuksiin siementen tai itujen kanssa, olisi puhdistettava ja
desinfioitava saanndllisesti seka lopuksi huuhdeltava tarvittaessa vedella puhdistusaineiden
kayttoohjeiden mukaisesti. Puhdistukseen ja desinfiointiin voidaan kayttda vain hyvaksyttyja
puhdistusaineita ja vain juomavetta tai luotetusta lahteesta perdisin olevaa vettd. Laitteiden
olisi mahdollisuuksien mukaan oltava helposti puhdistettavissa tai desinfioitavissa.

Puhdistus ja desinfiointi olisi suoritettava siten, ettd puhdistusaineiden on mahdotonta
saastuttaa elintarvikkeita (esimerkiksi suorittamalla puhdistus aikoina, jolloin siemenia ei
idateta). Kaytettdessa biosidivalmisteita biosidien on taytettdva biosidivalmisteista annetussa
EU:n asetuksessa (delegoitu asetus (EU) N:o 1062/2014) luetellut vaatimukset ja kansallisten
viranomaisten antamat maaraykset.

Puhdistetut/desinfioidut pinnat eivat saa joutua uudelleen kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa
ennen kuin puhdistusaineen kayttéohjeessa mainittu aika on kulunut.

Iduntuotantoyritysten olisi pidettdva kirjaa puhdistus- ja desinfiointipdivamadarista seka
puhdistetuista alueista ja laitteista ja kaytetyista kemikaaleista.

Lasin- tai metallinpalasten, irtokappaleiden, kemiallisten aineiden, puhdistus- ja
desinfiointiaineiden tai muiden vaaratekijoéiden aiheuttaman saastumisen riski olisi minimoitava
pitamalla ne erillddn tuotantoprosessista. Puhdistus- ja desinfiointiaineet olisi varastoitava tahan
tarkoitetussa paikassa tai kaapissa, joka pidetdan lukittuna ja joka on merkitty asianmukaisilla
kylteilla tai merkinndilla.
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1.A.4 Kunnossapito

Kunnossapitoty6t olisi suoritettava siten, ettd elintarvikkeiden saastuminen on mahdotonta
(esimerkiksi suorittamalla korjausty6t tuotantoalueen ulkopuolella tai aikoina, jolloin tuotantoa
ei harjoiteta). Tarvittaessa kunnossapitotdiden jdlkeen elintarvikkeiden kanssa kosketukseen
joutuvat pinnat ja laitteet olisi puhdistettava tai desinfioitava.

Kunnossapitotdista, muun muassa ajankohdista ja sen kohteista, olisi pidettava kirjaa.
1.A.5 Tyontekijoiden terveydentila

Tyontekijoita, joilla tiedetdadn tai epadilldan olevan sairaus, joka voi valittya ituihin, ei saisi
paastaa alueille, joilla he voivat joutua suoraan tai valilliseen kosketukseen siementen tai itujen
kanssa.

Tydntekijéiden vammat, jotka saattavat aiheuttaa saastumisvaaran, olisi hoidettava
asianmukaisesti vedenkestavilld helposti havaittavilla siteilld, ennen kuin tydntekija voi olla
kosketuksissa siementen tai itujen kanssa. Tyontekijoiden, joilla on haavoja, olisi
mahdollisuuksien mukaan valtettdvé suoraa kosketusta ihmisravinnoksi tarkoitettujen
siementen tai itujen kanssa.

1.A.6 Tuholaistorjunta

Tuotantolaitos olisi pidettava yleisesti hyvassa kunnossa, jotta tuho- ja muiden eldinten on
vaikea paasta tai pesiytya sinne.

Tuho- ja muiden eldinten pdasy olisi estettdava pitdamalld ikkunat ja muut sisdantuloreitit
suljettuina ja suojaamalla ikkunat tarvittaessa metallilankaverkoilla tai muulla materiaalilla.
Muut poistotiet, jotka saattavat mahdollistaa tuho- ja muiden eldinten sisdaanpaasyn, olisi
pidettdava tiiviisti suljettuina. Tuotantoprosessiin liittyva infrastruktuuri (kuten johdot tai
ilmakanavat) olisi rakennettava tai asennettava siten, ettda estetdaan tuhoeldinten tai
saastuttavien aineiden paasy tiloihin.

Jotta estetdan tuhoeldinten mahdollinen pesiytyminen tiloihin, toimijoiden olisi laadittava
tuholaistorjuntasuunnitelma ja asetettava kayttéén tuholaisansoja. Toimijoiden olisi tehtava
sopimus tuholaistorjuntayrityksen kanssa.

1.A.7 Henkilokohtainen hygienia ja tyohén soveltuva vaatetus
Yleisesti ottaen tydntekijoiden olisi noudatettava hyvaa henkilokohtaista hygieniaa.

Kaikkien elintarvikkeiden valmistusalueella tydskentelevien on noudatettava hyvaa
henkil6kohtaista hygieniaa. Kaikkien tydntekijéiden olisi oltava tietoisia hygienian ja terveyden
perusperiaatteista, ja heille olisi tiedotettava kaikista vaaroista, jotka voivat saastuttaa
tuotteen. Heidan olisi saatava tehtaviensa mukaista hygieniakoulutusta ja heita olisi arvioitava
saanndllisesti. Tallainen koulutus olisi annettava sellaisella kielella ja tavalla, etta varmistetaan
vaadittujen hygieniakdaytantéjen ymmartaminen.

Henkildkunnan ja vierailijoiden olisi kaytettdva puhtaita vaatteita ja peitettdva hiuksensa
tuotantolaitoksessa ollessaan.

Yleisesti ottaen vierailijoiden paasy jalostus- tai varastointialueille olisi kiellettava, ellei heille ole
tiedotettu hygieniavaatimuksista. Naille alueille meneville vierailijoille olisi annettava soveltuvat
vaatteet ja heidan nimensa olisi kirjattava ylds. Tiedot olisi sailytettava riittavan kauan.

Elintarvikkeiden kasittelyalueilla tydskentelevien tydntekijdiden on noudatettava hyvaa
hygieniaa seuraavasti:

e Heidan kasiensa on oltava puhtaat tai heidan on kaytettdva kasineitd siemenia ja ituja
kasitellessaan.

e He eivat saa tupakoida eivatka sylkea elintarvikkeiden kasittelyalueella.

e Heidan on valtettava saastuttamasta ituja aivastelemalla ja yskimalla.

e Heidan on varmistettava, etta hiukset eivat aiheuta saastumisriskia.
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e Viillot, haavat, paranemassa oleva iho tai muut iho-ongelmat (kasissa tai muissa paljaana
olevissa ruumiinosissa), jotka voivat aiheuttaa elintarvikkeiden saastumista, on peitettava
vedenkestavilla siteilla.

Mahdollisen saastumisriskin aiheuttavia koruja tai kauneudenhoitotuotteita ei saa kayttaa.
Tydntekijdiden olisi pidettava kyntensa lyhyina ja puhtaina.

Kadet olisi pestava

ennen sellaisenaan syodtdvien elintarvikkeiden kasittelya
tauon jalkeen

wc:ssa kaynnin jalkeen

puhdistustdiden jalkeen

jatteen poistamisen jalkeen.

Vaikka kasienpesutekniikat voivat vaihdella hieman, kaikkien olisi sisdllettdvéa seuraavat
vaiheet:

Kadet kastellaan ennen saippuan levittamista.

Kasia hierotaan perusteellisesti epdpuhtauksien poistamiseksi kasien kaikista osista.
Kadet huuhdellaan juomavedella tai luotetusta lahteesta peraisin olevalla vedella.
Kadet kuivataan hygieenisesti.

Tyontekijéiden hygieniasaanndt olisi painettava ja kiinnitettava seinille joko Kkirjallisina tai
kylttien tai merkkien muodossa.

1.A.8 Jdtteen kdsittely
Jate olisi poistettava ripeasti elintarvikkeiden Iaheisyydesta.

Tuotantoalueella olevat jateastiat olisi tarvittaessa peitettdva ja pidettava erilldan
elintarvikkeista seka tyhjennettava paivittain. Suuret jatemaarat olisi vietdva valittémasti pois
tuotantoalueelta.

Jos tarvitaan suurempia jatesailidita, ne olisi pidettdava tuotantoalueen ulkopuolella,
mahdollisuuksien mukaan sellaisessa paikassa, johon jyrsijat, eldimet, hyonteiset ja muut
tuhoeldimet eivat paase.

Jateastiat ja -sailiot olisi puhdistettava ja desinfioitava saannéllisesti.
1.B Koulutus

Kaikkien siementen tai itujen kanssa suoraan kosketukseen joutuvien tydéntekijéiden on saatava
koulutusta, jonka avulla he saavat asianmukaisen ymmarryksen

elintarviketurvallisuuden hallintajarjestelman taytantéénpanosta ja valvonnasta
elintarviketurvallisuuteen liittyvistda menettelyista

ruoka-aineallergeenien hallinnasta

elintarvikkeiden vaaroista ja niihin liittyvista riskeista

ristisaastumiseen liittyvista riskeista

tuotanto-, kasittely- ja pakkausalueiden tiukkojen puhtausvaatimusten merkityksesta
elintarviketurvallisuuden valvonnassa ja seurannassa kaytettavista tekniikoista
henkilékohtaisesta hygieniasta ja tyéhdn soveltuvasta vaatetuksesta (ks. 1.A.7 kohta).

Kaikkien hygienisointiin osallistuvien tydntekijéiden olisi saatava koulutusta puhdistus- ja
desinfiointisuunnitelmasta, kemiallisten aineiden kasittelysta ja puhdistusaineiden erottamisesta
tuotantoprosessista.

Iduntuottajien olisi pidettava kirjaa koulutuspdivamadarista, koulutuksessa kasitellyista aiheista
ja siihen osallistuneista tydntekijoista.
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1.C Saapuvien siementen valvonta

EU:n yleisessa elintarvikelainsaadantéa koskevassa asetuksessa (asetus (EY) N:o 178/2002)
velvoitetaan elintarviketuottajat huolehtimaan siita, ettd markkinoille saatetaan vain turvallisia
elintarvikkeita. Tama tarkoittaa sita, etta iduntuottajat ovat vastuussa saastumisesta, joka on
saattanut tapahtua toimitusketjun varhaisemmissa vaiheissa ennen siemenerien saapumista
idatyslaitokseen. Tastd syysta iduntuottajien olisi ostettava siemenia vain luotettavilta
toimittajilta, joilla on kaytdssda menettelyt siementen hygieenisen tuotannon ja erien
jaljitettavyyden varmistamiseksi.

Iduntuottajien olisi ostettava vain siemenia, jotka on viljelty siten, ettd patogeenien aiheuttaman
saastumisen riski on mahdollisimman pieni (siementen olisi sovelluttava tarkoitukseensa).

Tama luku seka naiden ohjeiden toisen luvun sdaanndkset siementen tuotannosta auttavat
tayttamaan taman vaatimuksen.

1.C.1 Tuontitodistus

Jos itujen tuotantoon tarkoitetut siemenet ovat peradisin EU:n ulkopuolisista maista, jokaisen
ldhetyksen mukana on oltava kaupan kaikissa vaiheissa tuontitodistus komission asetuksen (EU)
N:o 704/2014 (komission asetuksen (EU) N:o 211/2013 muutos) mukaisesti. Jaljennds tasta
todistuksesta on annettava iduntuottajalle, jonka on sailytettava se riittdvan pitkdn ajan sen
jalkeen, kun voidaan kohtuudella olettaa, ettd idut on nautittu. Todistus on annettava sen
antavan maan virallisella kielelld tai kielilld seka vastaanottavan maan kielelld tai kielilla. Jos
tama ei ole mahdollista, todistukseen voidaan myoés liittaa virallinen kdaanndés vastaanottavan
maan kielelle. Kun siemenet saapuvat EU:n jdsenvaltioon ja lahetetdaan sitten toiseen EU:n
jasenvaltioon, vastaanottavan maan toimivaltainen viranomainen voi pyytda todistuksen
virallista kdaannosta omalle kielelleen. Malli tuontitodistuksesta on komission asetuksessa (EU)
N:o 211/2013.

Jos iduntuottajat myyvat siemenerid toisille iduntuottajille idatettaviksi naiden laitoksissa,
kuhunkin siemeneraan on liitettava jaljennos sita koskevasta tuontitodistuksesta seka asiakirja,
joka sisaltda edellda mainitut jaljitettavyystiedot, kuten siementen toimittajan sekd siemenet
ensimmadiseksi vastaanottavan iduntuottajan nimet ja osoitteet. Jos idadtettdvien siementen
toimittajaa koskevat tiedot on kaupallisista syista peitetty tuontitodistuksen jaljenndksessa, ne
olisi ilmoitettava ostajalle ja toimivaltaisille viranomaisille, mikali siemenet ovat saastuneet. Jos
idatettavien siementen toimitusketjuun osallistuu elinkeinonharjoittajia, myo6s niiden on
noudatettava samoja jaljitettdavyysvaatimuksia.

Jos EU:n ulkopuolisesta maasta perdisin olevaan siemenerdan ei ole liitetty tallaista todistusta,
siemenerda ei saa kayttaa ihmisravinnoksi tarkoitettujen itujen tuotantoon.

Tuontitodistuksen on oltava viejavaltion toimivaltaisen viranomaisen (tavallisesti terveys- tai
elintarviketurvallisuusviranomainen tai maatalousministerié) antama. Allekirjoittamalla
todistuksen toimivaltainen viranomainen varmentaa, etta siemenet on viljelty asetuksen (EU)
N:o 852/2004 liitteessé I olevan A osan vaatimusten (eli hyvien hygieniakdaytantdjen)
mukaisesti. Ndiden ohjeiden toisessa osassa (ks. 2 luku: Siementen tuotanto) on kaytannodn
esimerkkeja, jotka taydentavat asetuksessa (EU) N:o 852/2004 sdadettyja yleisia vaatimuksia.
Nain ollen naiden ohjeiden 2 luku voi antaa arvokasta tukea kolmansien maiden ja myds EU:n
jasenvaltioiden viranomaisille naiden maarittaessa, onko asetuksen (EU) N:o 852/2004 liitteessa
I olevan A osassa asetetut siementen tuotannon yleiset vaatimukset taytetty vai ei.

Jos itujen tuotantoon tarkoitettu siemenerda pakataan ja myydaan vahittdismyynnissa
loppukuluttajan  suorittamaa iddtystd varten, erdaan on myds liitettdva jaljennds
tuontitodistuksesta. Jaljenndkset todistuksesta on toimitettava elintarvikealan toimijoille, joille
siemenet ldhetetéddn, kunnes ne pakataan vahittaismyyntia varten.
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1.C.2 Saapuviin siemeniin liittyvét jaljitettdvyysvaatimukset

Iduntuottajien on saatava siementen toimittajiltaan - seka@ EU:hun ettda sen ulkopuolelle
sijoittautuneilta toimittajilta - kunkin siemenerdn osalta asiakirja, joka sisaltda seuraavat
tiedot:

e tuotteen nimi, latinankielinen (taksonominen) nimi mukaan lukien

e eran tunnistenumero tai vastaava viite

o toimittajan nimi

e vastaanottajan nimi ja osoite (jos kaytetdan huolitsijaa tai huolintaedustajaa: huolitsijan tai

huolintaedustajan nimi ja osoite)
e l|dhetyspadivamaara
e toimituksen maara.

Siementen toimittajien olisi sadilytettava jaljennds tasta asiakirjasta.

Siementen toimittajien ja toimitusketjun aikaisempien vaiheiden toimijoiden on sailytettava
lisatiedot komission taytantédnpanoasetuksen (EU) N:o 208/2013 mukaisesti.

Siementen toimittajien ja iduntuottajien on sailytettdva jaljennds tasta asiakirjasta riittdvan
pitkdn ajan sen jalkeen, kun voidaan kohtuudella olettaa, etta idut on nautittu.

Jos siemenet on hankittu Euroopan unionin ulkopuoliselta toimittajalta, siemeneraan on
liitettava tuontitodistus, joka on sailytettava. Tuontitodistusta koskevat saannét on lueteltu
1.C.1 kohdassa.

Iduntuottajien olisi otettava kayttéon jarjestelma, jolla varmistetaan erien jaljitettavyys
siementen saapumisajankohdasta itujen lahetysajankohtaan. Tiedot olisi sdilytettdva riittavan
pitkan ajan sen jalkeen, kun voidaan kohtuudella olettaa, etta idut on nautittu. Lopputuotetta eli
ituja koskevat jaljitettavyysvaatimukset luetellaan jaljempana 1.K kohdassa.

1.C.3 Silmamaaraéainen tarkastus

Sakit/sailidt ja siemenet olisi tarkastettava silmamaaraisesti (esimerkiksi ihmisen tai eldinten
ulosteiden aiheuttama fyysinen saastuminen, sdkeissa olevat paikkaamattomat reiat, jotka
selvasti eivat johdu naytteenotosta, tahrat, vieraat aineet) saapumisen jadlkeen tai ennen
idatysta. Silmamaardisen tarkastuksen suorittamisesta todistavat asiakirjat on sailytettava
mydhempaa kayttéa varten.

1.D Siementen varastointi

Siemenet olisi varastoitava uusissa ehjissa sdkeissa, joissa ei ole reikid (lukuun ottamatta
naytteiden ottamisesta tai muista menettelyyn liittyvista seikoista johtuvia paikattuja reikia tai
vastaavia), eikd kaytetyissa sdkeissa, jotta valtetddn kemiallinen ja mikrobiologinen
saastuminen. Sakit olisi pidettava kuivina. Jos mahdollista, sdkkeja ei saisi varastoida lattialla
eikd suoraan seinia vasten, vaan kuormalavoilla siten, ettd sakkien ja kuormalavan valissa on
puhdas pahvilevy. Tuottajien olisi my6s harkittava, onko sakkipinot tarpeen kattaa sopivalla
materiaalilla sisallén suojaamiseksi.

Varastointialueiden ja laitteiden olisi oltava puhtaita ja kuivia. Kaytdéssa olisi oltava
toimenpiteita, joilla estetdadan saan, eldinten ja tuhoeldinten sisdaanpaasy ja niiden aiheuttama
saastuminen (ks. 1.A.2 kohta).

Jos iduntuottajat kasittelevat itujen tuotantoon tarkoitettuja siemenia ja muita siemenia, ne olisi
pidettava selvasti erilladn ja tarvittaessa merkittava selkeasti sekoittumisen valttédmiseksi. Olisi
huolehdittava siita, ettd varastoidut erdt vastaavat tietoja ja ettd nama erat jaljitetdaan koko
tuotantoprosessin ajan.

1.E Vaara-analyysi ja kriittiset hallintapisteet

Siementen idattamiseen liittyy hyvin vdhan alkutuotteen jalostusta, ja siksi sita voidaan pitaa
alkutuotantona. Unionin lainsaadannoéssa (asetus (EY) N:o 852/2004) ei talla hetkella edellyteta
15



vaarojen analysointia ja kriittisia hallintapisteita koskevien periaatteiden (HACCP-periaatteet)
soveltamista alkutuotantoon, mutta ESSA pitaa tata erittain tarkeana.

Komission tiedotteessa elintarviketurvallisuuden hallintajarjestelmien, joihin sisaltyvat
tukiohjelmat ja HACCP-periaatteisiin perustuvat menettelyt, tdytantéonpanosta seka
taytédntddnpanoon tietyissd elintarvikeyrityksissd sovellettavista helpotuksista/joustavuudesta®
annetaan ohjeita hyvien hygieniakaytantéjen ja HACCP-periaatteisiin perustuvien menettelyjen
taytantédnpanosta.

1.F Veden kaytto

Siementen tai itujen kanssa kosketukseen joutuvan veden olisi kaikissa tuotantoprosessin
vaiheissa oltava vettd, joka tayttaa neuvoston direktiivin 98/83/EY liitteessa I olevassa A osassa
luetellut juomaveden mikrobiologiset vaatimukset.

Kaytettdessa puhdasta vettd (joka tayttad neuvoston direktiivin 98/83/EY liitteessa I olevassa A
osassa luetellut mikrobiologiset vaatimukset) kyseisestda l|ahteesta perdisin olevan veden
kemialliset ominaisuudet olisi analysoitava riskinarvioinnin perusteella, kuitenkin vahintaan
kerran vuodessa.

Vedensyottdjarjestelmat olisi huollettava ja puhdistettava asianmukaisesti (ks. 1.A.3 ja
1.A.4 kohta), jotta valtetdan korroosion tai ulkoisten ldhteiden aiheuttama veden saastuminen.
Kunnossapidosta olisi pidettava kirjaa.

Vedenkierratysjarjestelmaa voidaan kayttda vain idatys-, kasvu- ja kasteluprosessien aikana.
Jos vesi kierratetdan, on suositeltavaa kayttdaa vesi uudelleen samassa siemen-/ituerassa eika
levittda sita useisiin eriin, jotta mahdollinen saastuminen ei levia koko kdynnissa olevaan
tuotantoon, vaan rajoittuu ainoastaan yhteen eraan.

Kaikkea vetta, kierratetty vesi mukaan lukien, olisi seurattava ja analysoitava sadnndllisesti
riskianalyysin perusteella (neuvoston direktiivin 98/83/EY liitteessa I olevan A osan mukaisesti).

Hydnteisten, eldinten, maaperdn, jatteiden ja muiden saastumisldhteiden paasy vesilahteeseen
olisi estettdva asianmukaisin toimenpitein.

Jos vesi kasitelldaan biosidivalmisteilla neuvoston direktiivin 98/83/EY liitteessa I olevassa
A osassa asetettujen mikrobiologisten muuttujien noudattamiseksi, tallaisten kasittelyjen on
taytettdva EU:n Dbiosidivalmisteita koskevassa asetuksessa (delegoitu asetus (EU)
N:o 1062/2014) luetellut vaatimukset ja kansallisten viranomaisten maaraykset.

1.G Idatysprosessi
1.G.1 Siementen alustava huuhtelu

Siemenet olisi huuhdeltava perusteellisesti ennen idattamista lian poistamiseksi, mikali se
katsotaan tarpeelliseksi silmamaaraisen tarkastuksen perusteella. Siementen perusteellinen
ravistelu pesusailiéssa voi tehostaa lian poistamista.

Siementen huuhtelussa on kaytettdava juomavetta tai puhdasta vetta, joka tayttaa neuvoston
direktiivin 98/83/EY A osassa luetellut mikrobiologiset vaatimukset. Siementen pesussa
kaytettyd vetta ei pitdisi kayttaa uudelleen.

1.G.2 Siementen mikrobiologinen dekontaminointi

Mikrobiologisten dekontaminointikasittelyjen kayttéa siemeniin ei ole yhdenmukaistettu Euroopan
unionin tasolla. Siementen mikrobiologiseen dekontaminointiin saa kuitenkin kayttaa vain
toimivaltaisten kansallisten viranomaisten hyvdaksymia kasittelyja.

43 Komission tiedote elintarviketurvallisuuden hallintajérjestelmien, joihin siséltyvét tukiohjelmat ja HACCP-periaatteisiin
perustuvat menettelyt, taytantdéonpanosta seka tdytantéonpanoon tietyissd elintarvikeyrityksissa sovellettavista
helpotuksista/joustavuudesta
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EFSAN shigatoksiinia tuottavan Escherichia coli -bakteerin (STEC-bakteeri) ja muiden siemenissa ja
idatetyissd siemenissa olevien patogeenisten bakteerien aiheuttamasta riskista antaman
tieteellisen lausunnon** mukaan siemenistd saatujen itujen dekontaminointikasittelyjen
tehokkuudesta on niukasti tietoja. Huomattavista ponnistuksista huolimatta milldan kemiallisella,
fysikaalisella tai biologisella desinfiointimenetelmalla ei ole pystytty varmistamaan, ettd siemenet
ovat taysin patogeenittémia. Dekontaminointikasittelyt eivat saisi tappaa siemenia tai heikentaa
itdvyytta.

Mikrobiologista dekontaminointia kaytettdessa olisi varmistettava asianmukaisin toimenpitein, etta
siemenet eivat voi saastua uudelleen dekontaminoinnin jélkeen. Dekontaminointiin kdytettavien
sdilididen ja laitteiden on oltava desinfioituja. Dekontaminoinnin jalkeen siemenet olisi huuhdeltava
vield kerran juomavedella kemiallisten aineiden poistamiseksi.

1.G.3 Idattamista edeltéava liotus

Jos iduntuottajat kayttavat idattamista edeltdvaa liotusta, tama olisi tehtava juomavedessa tai
puhtaassa vedessa, joka tayttda direktiivin 98/83/EY liitteessa I olevassa A osassa luetellut
mikrobiologiset vaatimukset. Liotuksessa kaytettavat laitteet ja sailiot olisi puhdistettava
perusteellisesti, desinfioitava ja huuhdeltava ennen kayttéa, ja niiden olisi oltava
elintarviketuotantoon soveltuvia. Liotuksessa kaytettdvaa vettd ei saisi kayttaa uudelleen
sellaisenaan.

1.G.4 Idétys, kasvu ja kastelu

Idatyskammion hyvasta hygieniasta olisi huolehdittava. Itse kammio ja idatysprosessissa
kaytettavat laitteet olisi puhdistettava ja desinfioitava ennen uuden siemeneran idattamista.

Idatysprosessin aikana kasteluveden alkuperdisena l|dahteend on ehdottomasti kaytettava
juomavetta tai puhdasta vetta, joka tayttaa direktiivin 98/83/EY liitteessa I olevassa A osassa
luetellut mikrobiologiset vaatimukset, jotta estetddan saastuminen ja taudinaiheuttajien
mahdollinen kasvu idatysprosessin aikana.

Jos kaytetaan kierratettya vetta, sen olisi taytettdva veden kayttda koskevassa 1.F kohdassa
luetellut vaatimukset.

1.G.5 Sadonkorjuu

Itujen korjuussa olisi kaytettava vain elintarviketuotantoon soveltuvia laitteita. Kaikki kaytettavat
laitteet olisi puhdistettava ja desinfioitava vahintaan paivittain. Tyontekijéiden olisi huolehdittava
ennen idatyskammioon menemistd, ettd heidan tyépukunsa tai vaatteensa ovat hygieeniset..

1.H Kasittely, pakkaus, varastointi ja kuljetus
1.H.1 Loppuhuuhtelu, kuorten poisto ja jadhdytys

Itujen huuhteluun ja kuorten poistoon kaytettavat laitteet olisi puhdistettava ja desinfioitava
vahintaan paivittain.

Loppuhuuhtelussa, kuorten poistossa ja jaahdytyksessa olisi kadytettdva vain juomavetta tai
puhdasta vettd, joka tayttda neuvoston direktiivin 98/83/EY A osassa luetellut mikrobiologiset
vaatimukset. Huuhtelun ja kuorten poistamisen jalkeen idut olisi valittdmasti jaahdytettava 2-
8 °C:n lampdtilassa. Taman jalkeen kylmaketju ei saisi katketa ennen kuin tuote saavuttaa
loppukuluttajan. Kylmaketjun lampédtilaa olisi seurattava koko kylmaketjun lapi (kuten kylmdhuone
ja kuorma-auto). Kylmaketjuun sovellettavat kansalliset vaatimukset saattavat vaihdella.

1.H.2 Itujen mikrobiologinen dekontaminointi

Mikrobiologisten dekontaminointikasittelyjen kayttéa ituihin ei ole yhdenmukaistettu Euroopan
unionin tasolla. Itujen mikrobiologiseen dekontaminointiin saa kuitenkin kayttda vain toimivaltaisten
viranomaisten hyvaksymia kasittelyja.

44 Sama kuin alaviite 7.
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Edelld 1.G.2 kohdassa luetellut siementen mikrobiologista dekontaminointia koskevat edellytykset
koskevat my®os ituja.

1.H.3 Itujen kanssa kosketukseen joutuvat materiaalit ja tarvikkeet

Tuotantoprosessin aikana erilaiset materiaalit joutuvat kosketukseen itujen kanssa. Kaikkien
markkinoille saatettavien elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvien materiaalien ja
tarvikkeiden olisi vastattava asetuksen (EY) N:o 1935/2004 vaatimuksia.

Pakkausmateriaalin on oltava puhdasta ja se on varastoitava siten, ettd pélyn, lian tai vieraiden
aineiden aiheuttama saastuminen on mahdotonta.

Pakkaamisen olisi tapahduttava sisatiloissa suljetuilla ja kuivilla alueilla, joihin ei padse polya, likaa
tai muita saastumislahteita.

Pakkaamiseen kaytetyt laitteet olisi puhdistettava ja desinfioitava saannoéllisesti (ks. 1.A.3 kohta).
1.H.4 Itujen varastointi

Olisi huolehdittava siita, etta idut varastoidaan sisatiloissa suljetuilla ja kuivilla alueilla, joihin ei
padse polya, likaa tai muita saastumislahteita. Varastointialueet olisi varustettava siten, etta itujen
kylmaketju ei katkea (ks. 1.H.1 kohta).

1.H.5 Tuotetiedot ja kuluttajien tietoisuus

Asiakkaalle tai toimitusketjussa seuraavalle henkildlle olisi toimitettava kaikki merkitykselliset
tiedot, joiden avulla téma voi varastoida, kasitella, valmistella ja panna tuotteet esille turvallisesti
ja asianmukaisesti. Nama tiedot voidaan sisadllyttda pakkausmerkintdihin, mikali se on
tarkoituksenmukaista ja hyddyllista.

Tuotteet olisi merkittdva asianmukaisesti jaljitettdvyyden ja tarvittaessa palauttamisen
helpottamiseksi (ks. 1.J ja 1.K kohta). Erdn numeron seka tuottajan nimen ja osoitteen
merkitseminen pakkausmerkintdihin saattaa helpottaa jaljitettavyytta ja palauttamista.

Kaikki asetuksessa (EU) N:o 1169/2011 asetetut lakisdateiset merkintavaatimukset olisi taytettava
ja merkinnoissa olisi annettava kaikki tassa asetuksessa vaaditut pakolliset tiedot.

Merkinndat, mainonta, kuluttajatiedotusmateriaali ja pakkaukset eivat saisi johtaa kuluttajia
harhaan.

1.H.6 Kuljetus

Itujen ja siementen kuljetuksessa kaytettavat valineet, laitteet, sailiét, laatikot, ajoneuvot ja
alukset olisi pidettava puhtaina ja mahdollisuuksien mukaan desinfioitava kuljetuksen aikana
tapahtuvan mikrobiologisen saastumisen estamiseksi.

Kuljetusaika sisdltyy itujen kokonaissdilyvyysaikaan, ja siksi sitd on pidettdva kiintedna osana
kylmaketjua (ks. 1.H.1 kohta).

1.I Siementen ja itujen mikrobiologinen testaus

Komission asetuksen (EY) N:o 2073/2005 mukaan, sellaisena kuin se on muutettuna komission
asetuksella (EU) N:o 209/2013, iduntuottajien on suoritettava alustava testaus edustavalle
naytteelle kaikista siemeneristd. Testaus on pakollista shigatoksiinia tuottavan E. coli -bakteerin
(STEC) 0157, 026, 0111, 0103, 0145 ja 0104:H4 ja Salmonella spp:n havaitsemiseksi, ja taman
testin tavoitteena on, ettd kaytetdan vain mydnteisen testituloksen perusteella markkinoille
padstettyja siemeneria (ks. 1.I1.1 kohta).

Iduntuottajien olisi testattava idut shigatoksiinia tuottavan E. coli -bakteerin (STEC) 0157, 026,
0111, 0103, 0145 ja 0104:H4 ja Salmonella spp:n osalta siind vaiheessa, jossa naiden
taudinaiheuttajien havaitseminen on todenndkdisintd, kuitenkin aikaisintaan 48 tunnin kuluttua
idatysprosessin aloittamisesta vahintaan kerran kuukaudessa. Jokaista ituerda ei tarvitse testata,
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silld tarkoituksena on tarkastaa sovellettavat hyvat kaytannét ja elintarviketurvallisuuden
hallintajarjestelma (ks. 1.1.2 kohta).

Komission asetuksessa (EY) N:o 2073/2005 tuottajat velvoitetaan myds testaamaan idut
elintarviketurvallisuusvaatimusten suhteen, kun tuotteita saatetaan markkinoille myyntiajan
aikana. Testattujen itujen olisi taytettdva luokassa 1.18 asetetut raja-arvot Salmonella spp:n
osalta ja luokassa 1.29 asetetut raja-arvot STEC-bakteerin osalta. Lisaksi itujen kaltaiset
sellaisenaan syo6tavat tuotteet on testattava Listeria monocytogenes -bakteerin osalta. Naita
testeja ei tarvitse tehda jokaisesta erastd, mutta ne olisi tehtava saannéllisin valiajoin ja niita
kaytetédan myds hyvien kaytantéjen todentamiseen. STEC-bakteerin, Salmonella spp:n ja
L. monocytogenes -bakteerin testaustiheyden maarittda elintarvikealan toimija — mahdollisuuksien
mukaan toimivaltaista viranomaista kuultuaan - riskiperusteisesti. Itujen analysoinnissa
L. monocytogenes -bakteerin havaitsemiseksi on kaytettdva komission asetuksen (EY)
N:o0 2073/2005 liitteessa I olevaa kriteeria 1.3.

Suositellaan myos, ettd iduntuottajat ottavat Listeria spp. -naytteitd kasittelyalueilta ja -laitteista
osana naytteenotto-ohjelmaansa.

1.1.1 Siemenid koskevat ndytteenotto-ohjeet

Naitd naytteita olisi kasiteltava komission asetuksen (EY) N:o 2073/2005 liitteessa I olevan 3 luvun
3 jakson mukaisesti ja ne olisi analysoitava samassa liitteessa olevan 1 luvun riveilla 1.18 ja 1.29
esitettyjen vaatimusten mukaisesti. Kullekin idatettdvien siementen erdlle olisi suoritettava
alustava testaus. Elintarvikealan toimijan on alustavan testauksen suorittamista varten idatettava
edustavaan naytteeseen sisaltyvat siemenet samoissa olosuhteissa kuin loput erdan kuuluvat
siemenet idatetdan. Edustavaan naytteeseen tulee sisdltya vahintdan 0,5 prosenttia siemeneran
painosta 50 gramman osanaytteina. Edustava ndyte voidaan myés valita tilastollisesti vastaavan,
jasennellyn naytteenottostrategian perusteella, jos toimivaltainen viranomainen on tarkastanut
sen. Lahtdkohtaisesti eran jokaisesta sdkista olisi otettava nayte, ja kustakin sakistd otettavien
osanadytteiden maara maaritetddn seuraavan laskentakaavan mukaisesti:

naytteen kokonaispaino = eran kokonaispaino * 0,5 % (= 0,005)

osanaytteiden kokonaismaara = eran kokonaispaino / 50 g

sdkkien maara erdssa = erdn kokonaispaino / kunkin sékin paino

50 g:n osandytteiden maara sakkia kohden = osanadytteiden kokonaismaara / séakkien maara
erassa.

Esimerkiksi otettaessa naytteet 100 tonnin suuruisesta erasta, joka on pakattu 25 kg:n sakkeihin
seuraavasti:

naytteen kokonaispaino = 100 000 kg * 0,5 % = 500 kg

osanaytteiden kokonaismaara = 500 kg / 50 g = 10 000 osanaytetta

sakkien maara erassa = 100 000 kg / 25 kg sakkia kohden = 4000 sakkia

50 g:n osanadytteiden maara sdkkiéa kohden = 10 000 osanaytettd /4000 sakkia = 2,5
osanaytetta/sakki.

Naytteenotto on  suoritettava hygieenisissa olosuhteissa ja  hygieenisilla laitteilla.
Naytteenottoprosessista on pidettédva asianmukaisesti kirjaa, jotta naytteenoton asianmukaisuus
voidaan todistaa toimivaltaiselle viranomaiselle.

Ituja tuottavan elintarvikealan toimijan olisi suoritettava naytteenotto, ja sen voi tehda itujen
viljelija tai akkreditoitu kolmas osapuoli kasin tai mekaanisesti. Eraat yhtiét kayttavat mekaanisia
ndytteenottolaitteita, jotka ottavat edustavia siemenmaaria esimerkiksi irtotavaratoimitusten
pussituksen yhteydessda, mikali toimivaltaiset viranomaiset ovat antaneet tadhan luvan. Toiset
yhtiot puhkaisevat sakit ja sulkevat ne uudelleen ottaakseen niista edustavan maaran siemenia.

Iduntuottajan vastuulla on varmistaa, ettd ndyte on edustava ja ettd testaus tehdaan komission
asetuksessa (EU) N:o 209/2013 saadettyjen saantdjen mukaisesti.
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Mikali ndytteenottovaatimukset tayttyvat, iduntuottajien olisi voitava pyytda siementoimittajia
tekemaan naytteenoton niiden alkuldhteelld sdkkien pakkaamisen yhteydessa ja lahettdmaan
ndytteen iduntuottajalle erdn mukana erillisessa ja selvasti merkityssa sakissa (tai sakeissad)
(jotka on merkitty esimerkiksi tekstillda “ndyte mikrobiologista testausta varten”).

Jos siementen naytteenoton suorittaa kolmas osapuoli, on suositeltavaa, ettd mekaaniset
ndytteenottolaitteet ovat kiinted osa sdkkien pakkaamisprosessia. Jos iduntuottaja ei suorita itse
siementen naytteenottoa, hanen olisi tarkistettava, ettd nadytteenotto tapahtuu komission
asetuksen (EU) N:o 209/2013 mukaisesti.

Edustavan testindytteen muiden siementen osalta idatysprosessi voi jatkua tavanomaiseen tapaan.
Sen paremmin naytteenoton jalkeen jaljelle jaavasta viljelmasta saatuja ituja kuin jaljelle jaaneita
kuivia siemenid, joista nayte otettiin, ei kuitenkaan pitdisi kayttda, ennen kuin laboratoriosta on
saatu tyydyttavat tulokset kaikkien ndytteiden osalta. Taman periaatteen mukaan markkinoille
paastetaan vain myoénteisen testituloksen saaneita tuote-eria.

1.1.2 Itujen naytteenotto- ja testaustiheys aikaisintaan 48 tunnin kuluttua
idédtysprosessin aloittamisesta

Hyvien kaytént6éjen ja elintarviketurvallisuuden hallintajérjestelman tarkastamiseksi olisi otettava
viisi naytettd siina vaiheessa, jossa shigatoksiinia tuottavan E. coli -bakteerin (STEC) 0157, 026,
0111, 0103, 0145 ja 0104:H4 ja Salmonella spp:n havaitseminen on todenndkoisintd, kuitenkin
aikaisintaan 48 tunnin kuluttua idatysprosessin aloittamisesta vahintdadn kerran kuukaudessa.
Eristd ei tarvitse ottaa jarjestelmallisesti naytteita.

Nama viisi naytettd olisi pidettava erillaan toisistaan ja lahetettdva laboratorioon, joka on
akkreditoitu (ISO 17025) STEC-bakteerin ja Salmonella spp:n testaukseen.

Naitd naytteita olisi kasiteltava komission asetuksen (EY) N:o 2073/2005 liitteessa I olevan 3 luvun
3 jakson mukaisesti ja ne olisi analysoitava samassa liitteessa olevan 1 luvun riveilla 1.18 ja 1.29
esitettyjen vaatimusten mukaisesti.

Jos iduntuottajalla on naytteenottosuunnitelma, joka sisdltdda kaytetyn itujenkasteluveden
naytteenottomenettelyt ja -pisteet, toimivaltainen viranomainen voi valtuuttaa sen korvaamaan
komission asetuksen (EY) N:o 2073/2005 liitteessa I olevan 1 luvun riveilld 1.18 ja 1.29 esitettyjen
naytteenottosuunnitelmien mukaisen vahintdan 48 tuntia vanhojen itujen ndytteenottovaatimuksen
analysoimalla viisi 200 ml:n suuruista naytettd itujen kasteluun kdytetysta vedesta. Talla
menetelmadlld saadaan edustavampi otos testattavista siemenistd. Tasta syysta ESSA painokkaasti
suosittelee kaytetyn kasteluveden analysoimista, silla se on ollut kosketuksessa kaikkien testattavan
eran itujen kanssa. Testimenetelmd, jossa analysoidaan viisi 25 gramman ndytetta eran iduista, on
luotettavuudeltaan ja tarkkuudeltaan selvasti huonompi.

1.1.3 Néytteiden ottaminen lopputuotteista

Lisaksi iduista, jotka ovat pakattu lopputuote, olisi myds otettava naytteet (n=5) ja ne olisi
analysoitava STEC-bakteerin ja Salmonella spp:n osoittamiseksi komission asetuksen (EY) N:o
2073/2005 liitteessa I olevan 1 luvun rivien 1.18 ja 1.29 mukaisesti (ks. 1.I.2 kohta). Analyysi olisi
tehtdava tuotteen pakkaamisen jalkeen. Naytteenottotiheys olisi maariteltava riskiperusteisesti.

Altistuskoe osoittaa, miten L. monocytogenes -bakteerit olisi analysoitava komission asetuksen
(EY) N:o 2073/2005 liitteessa I olevan 1 luvun rivien 1.2 tai 1.3 mukaisesti (ks. myo6s 1.1 kohta).
Analyysi olisi suoritettava taman arvion tuloksen mukaisesti.

1.I.4 Testitulokset

Viidestd naytteesta (edustavat ndytteet tai lopputuotteesta otetut naytteet) minkdan tulos ei saa
olla positiivinen STEC-bakteerin tai Salmonella spp:n osalta. Jos laboratoriotestit osoittavat, etta
mikrobiologista saastumista ei ole tapahtunut, analysoidusta erdsta tuotetut idut voidaan saattaa
markkinoille.
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Toimet, jotka toteutetaan, mikali siemenet tai elintarvikkeet/idut ovat saastuneet, luetellaan
1.].1 kohdassa.

Jos idut ovat L. monocytogenes -bakteerin saastuttamia, ne voidaan toimittaa jatkokasittelyyn,
mutta ne on kasiteltava siten, etta vaara poistuu. Tata voidaan soveltaa myds STEC-bakteerin tai
Salmonella spp:n saastuttamiin ituihin, jos kasittely poistaa riskin ja on toimivaltaisen
viranomaisen hyvaksyma. Ainoastaan muut kuin vahittdismyynnissa toimivat elintarvikealan
toimijat voivat tehda kasittelyn (komission asetus (EY) N:o 2073/2005).

1.I.5 Poikkeus 1.I.1 kohdassa vahvistettuun kaikkien siemenerien alustavaan
testaukseen

Komission asetuksen (EY) N:o 2073/2005 liitteessa I olevan 3.3.B jakson mukaan (sellaisena
kuin se on muutettuna komission asetuksella (EU) N:o 209/2013) toimivaltaiset viranomaiset
voivat vapauttaa iduntuottajat velvollisuudesta testata kaikki siemenerat, jos iduntuotantolaitos
soveltaa elintarvikkeiden turvallisuuden hallintajarjestelmaa, joka vahentdaa mikrobiologisia
riskeja. Toimivaltainen viranomainen voi kuitenkin mydntaa taman vapautuksen vain tietyin
edellytyksin ja jos aiemmat tiedot vahvistavat, ettd luvan antamista edeltdneind vahintdan
kuutena kuukautena missaan erassa ei ole havaittu STEC-bakteeria ja Salmonella spp:ta. Tassa
tapauksessa iduntuottajien on sadilytettava kaikki testituloksensa kauemmin kuin kuusi
kuukautta.

Euroopan iduntuottajien jarjestd (ESSA) kehottaa iduntuottajia harkitsemaan huolellisesti korkeita
analyysikustannuksia suhteessa niihin mahdollisesti katastrofaalisiin seurauksiin, joita yhdesta
ainoasta saastuneesta siemenerasta aiheutuva elintarviketurvallisuusongelma saattaa aiheuttaa.
Kun siemenid hankitaan uusista lahteistd, on tasta syysta erittdin suositeltavaa suorittaa testaus,
vaikka iduntuottajalle olisi mydnnetty vapautus ja vaikka siemenet toimittaisi sama
elinkeinonharjoittaja tai toimittaja. Myds silloin, jos iduntuottajalla on aihetta epdilla tuotteen
ominaisuuksien muuttuneen, analyysi on erittdin suositeltavaa suorittaa varotoimenpiteena. Kaiken
kaikkiaan ESSA ei kannata tata poikkeusta, koska siementen eri satovuosina syntyy mita
todennakdisimmin erilaisia siementen saastumisriskeja.

Komission asetuksen (EY) N:o 2073/2005 liitteessa I olevan 3.3.B jakson mukainen poikkeus ei
vapauta iduntuottajia velvollisuudesta ottaa iduista tai niiden kasteluvedesta naytteitd
lopputuotevaiheessa vahintdan kerran kuukaudessa. Komission asetuksen (EY) N:o 2073/2005
liitteessé I olevassa alaviitteessd 23 maarataan kuitenkin, ettd kuukausittainen
testausvelvollisuus ei koske ituja, joille on tehty kasittely, joka poistaa tehokkaasti Sa/monella
spp:n ja STEC-bakteerin (mikali kasittely on toimivaltaisen viranomaisen hyvaksyma).

1.1.6 Siementen toimittajan suorittama vaihtoehtoinen testaus

Iduntuottaja voi harkintansa mukaan pyytaa siementen toimittajaansa suorittamaan eran alustavan
testauksen. Tama ei kuitenkaan vapauta iduntuottajaa tassd Iluvussa  esitetyista
testausvelvollisuuksista.

1.]J Toimet saastumistapauksissa

1.J.1 Saastuminen havaitaan ennen kuin elintarvikkeet ovat ldhteneet iduntuottajan
valvonnasta

Saastunut itu- tai siemenera olisi valittémasti eristettava muista. Koko erda olisi pidettava
vaarallisena syo6tavaksi/idatettavaksi. Jos on vaara, ettd muut erat saattavat olla saastuneita,
tuotantoprosessi olisi keskeytettava, kunnes saastuminen on poistettu ja tuotantolinja on puhdas
ja hygieeninen.

Saastuneesta erdasta tai eristd perdisin olevia ituja tai siemenia ei saa saattaa markkinoille
ihmisravinnoksi sellaisinaan. Saastuneet idut voidaan kuitenkin toimittaa jatkokasiteltdvaksi
kasittelyyn, jolla kyseinen vaara poistetaan. Ainoastaan muut kuin vahittdismyynnissa toimivat
elintarvikealan toimijat voivat tehda kasittelyn.
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Jos esimerkiksi mungopavut ovat saastuneet, valmistaja voi halkaista mungopavut, jotka eivat
talléin ida eivatka tuota ituja. Asianmukaisia varotoimia soveltaen tama tuote voitaisiin myyda
"keitettavaksi” (myds ihmisravinnoksi).

Yleisemmin ottaen iduntuottaja voi myds kayttda eran muihin kuin alun perin suunniteltuihin
tarkoituksiin silla edellytyksella, ettd kayttdé ei aiheuta riskid kansanterveydelle tai eldinten
terveydelle ja ettd kdytosta on padtetty HACCP-periaatteisiin perustuvien menettelyiden ja hyvien
hygieniakdaytantdjen mukaisesti ja toimivaltaisen viranomaisen luvalla.

On suositeltavaa, ettd iduntuottajat laativat kirjallisesti menettelyt, joita noudatetaan saastumisen
tapahtuessa. Ndiden saantdjen olisi oltava kaikkien tydntekijoiden helposti saatavilla ja niita olisi
kasiteltava tyontekijéiden koulutusohjelmissa.

Siementen toimittajaan olisi otettava yhteytta, jotta hd@n voi seurata saman siemeneran
siementen mahdollisia lahetyksia muille iduntuottajille. Tassa tapauksessa siementen palautus
saattaa olla tarpeen.

Iduntuottajien olisi toteutettava toimenpiteitd ja lisattdva valvontaa saastumisen syyn
selvittamiseksi (esimerkiksi vesi, ymparistd, tyontekijat). Iduntuottajien olisi sailytettava
testitulokset riittavan pitkan ajan sen jalkeen, kun voidaan kohtuudella olettaa, ettda idut on
nautittu. Kaikki testitulokset suositellaan sailytettdvan riittavan pitkdn ajan, jotta ne voidaan
nayttaa toimivaltaisille viranomaisille virallisten tarkastusten yhteydessa.

1.]J.2 Saastuminen havaitaan sen jilkeen, kun elintarvikkeet ovat Idhteneet
iduntuottajan valvonnasta — markkinoilta poistaminen ja palautus

Asetuksen (EY) N:o 178/2002 18 ja 19 artiklassa edellytetaan, ettd kaikilla elintarvikealan
toimijoilla on oltava kaytdssa jaljitettdvyys- ja palautusjarjestelmat. Tietojen Kirjaamista ja
jaljitettavyytta koskevia velvollisuuksia on noudatettava koko tuotantoprosessin ajan ja tiedot
sdilytetdan riittdvan pitkdan ajan sen jalkeen, kun voidaan olettaa, ettéd idut on nautittu.
Pakkausmateriaaliin painetut jaljitettdvyyskoodit tai -numerot voivat helpottaa palautuksia
elintarvikkeiden saastumistapauksissa.

Jos yhden tai usean eran tiedetdan tai oletetaan saastuneen eivdtkd nama erat enaa ole
iduntuottajan valvonnassa, iduntuottajan on valittdmasti omasta aloitteestaan otettava yhteytta
ostajiin, joille tuotteet on toimitettu. Saastuneiksi tiedetyt tai oletetut erat on valittdmasti poistettava
toimitusketjusta. Iduntuottajan on mydés ilmoitettava asiasta toimivaltaiselle viranomaiselle.

Jos idut on jo jaeltu kuluttajille, iduntuottajien on tiedotettava naille kuluttajille, ettd heille on
saatettu jaella vaarallisia elintarvikkeita. Iduntuottajien on tiedotettava kuluttajille palautuksen
syysta ja tarvittaessa kehotettava loppukuluttajia palauttamaan elintarvikkeet fyysisesti. Kaikissa
tapauksissa ei kuitenkaan ole valttamatonta, etta loppukuluttajat palauttavat tuotteet fyysisesti,
jos muut toimenpiteet ovat riittdvia kansanterveyden suojelemiseksi.

Elintarvikkeiden palautustilannetta hallinnoidessaan iduntuottajien on tehtava vyhteistyéta
toimivaltaisten viranomaisten kanssa toteutettaessa toimia toimitettujen itujen aiheuttamien
riskien valttamiseksi tai vahentamiseksi.

On suositeltavaa, etta iduntuottajat laativat kirjallisesti palautusmenettelyt, joita noudatetaan
saastumisen tapahtuessa. Naiden sd@antdjen olisi oltava kaikkien tydntekijéiden helposti saatavilla ja
niitd olisi kasiteltdva tydntekijoiden koulutusohjelmissa. Jos kirjallisia palautussaantéja ei ole
olemassa, yhden palautusmenettelyt tuntevan tydntekijan on oltava aina kaytettavissa.

Siementen toimittajaan olisi otettava yhteytta, jotta hd@n voi seurata saman siemeneran
siementen mahdollisia ldhetyksia muille iduntuottajille. Tassa tapauksessa siementen palautus
saattaa olla tarpeen. Iduntuottajien olisi myds toteutettava toimenpiteita ja lisattdva valvontaa
saastumisen syyn selvittdmiseksi (esimerkiksi vesi, ymparistd, tydontekijat). Iduntuottajien olisi
sdilytettdva testitulokset riittdvan pitkédn ajan sen jalkeen, kun voidaan kohtuudella olettaa, etta
idut on nautittu. Kaikki testitulokset suositellaan sailytettavan riittavan pitkan ajan, jotta ne
voidaan nayttaa toimivaltaisille viranomaisille virallisten tarkastusten yhteydessa.
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1.K Jdljitettavyys ja tietojen kirjaaminen

Komission taytantdédnpanoasetuksessa (EU) N:o 208/2013 saddetdan erityisista ituihin ja itujen
tuotantoon tarkoitettuihin siemeniin sovellettavista jaljitettavyysvaatimuksista. Jos iduille on
myodnnetty poikkeus taman asetuksen vaatimuksista, sovelletaan silti asetusta (EY) N:o 178/2002
(ks. lahemmin 1.K.3 kohta).

Jaljitettavyyssaanndilla pyritdan lisdamaan elintarviketurvallisuutta, koska ne mahdollistavat
elintarvikkeiden jaljittamisen kaikissa tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheissa ja nopean reagoimisen
elintarvikeperaisissa tautitapauksissa.

1.K.1 Idatyslaitoksen prosessin jaljitettavyys

Iduntuottajien olisi otettava kdyttédon jarjestelmd, jolla varmistetaan erien jaljitettavyys
siementen saapumisajankohdasta itujen |adhetysajankohtaan. Missa tahansa tuotantoprosessin
fyysisessa vaiheessa olisi oltava mahdollista tietdaa, mika ituera on peraisin miltakin valittdmalta
toimittajalta. Tama voidaan saada aikaan liittamalla vastaanotettuihin siemeneriin koodeja tai
numeroita tai maarittelemalld pienempia eria, joille annetaan koodit tai numerot. Néma koodit
olisi sailytettavd, kunnes idut on pakattu ja l|ahetetty. Jos erid jdrjestetdan uudelleen tai
vhdistetaan, olisi huolehdittava siita, ettd yhteys alkuperdisen siemeneran ja uudelleen
jarjestettyjen tai yhdistettyjen erien valilld sdilyy. Tarvittavat tiedot olisi sailytettdva riittdvan
pitkan ajan sen jalkeen, kun voidaan kohtuudella olettaa, etta idut on nautittu.

1.K.2 Lopputuotetta koskevat jaljitettdavyysvaatimukset - idut

Edella 1.C.2 kohdassa luetellaan saapuvien siementen valvontaan liittyvat
jaljitettavyysvaatimukset.

Idatettavat siemenet tuottavan elintarvikealan toimijan on toimitettava tiedot idut tuottavalle
elintarvikealan toimijalle. Siemenet idattéavan elintarvikealan toimijan on pidettava kirjaa
siementen alkuperasta ja toimitettava ndma tiedot seuraavalle elintarvikealan toimijalle. Tiedot
olisi kirjattava kaikissa vaiheissa.

Lopputuotteen eli itujen on taytettdva asetuksessa (EY) N:o 178/2002 asetetut lakisdateiset
jaljitettavyysvaatimukset.

Iduntuottajan on varmistettava, etta kaikki komission taytantédnpanoasetuksen (EU)
N:o 208/2013 3 artiklan 1 kohdassa edellytetyt tiedot toimitetaan elintarvikealan toimijalle, jolle
idut toimitetaan. Tiedoissa on mainittava seuraavat seikat:

tuotteen nimi, latinankielinen (taksonominen) nimi mukaan lukien

eran tunnistenumero tai vastaava viite

toimittajan nimi

vastaanottajan nimi ja osoite

jos kaytetaan huolitsijaa tai huolintaedustajaa: huolitsijan tai huolintaedustajan nimi ja osoite
ldhetyspaivamaara

toimituksen maara.

Iduntuottajien olisi sailytettava jaljennos tasta asiakirjasta riittavan pitkan ajan sen jdlkeen, kun
voidaan kohtuudella olettaa, etta idut on nautittu. Ostajalle olisi annettava jaljennds asiakirjasta.

Joissain  jasenvaltioissa kansallisessa lainsddadanndssd saatetaan saataa tdydentdvista
jaljitettavyysvaatimuksista, joita ei mainita ndissa ohjeissa. Jos asiasta on epavarmuutta, on
suositeltavaa, ettd iduntuottajat ottavat yhteyttd toimivaltaiseen viranomaiseensa saadakseen
lisatietoja kansallisista vaatimuksista.

Kaikki tédssa luvussa mainitut tiedot on paivitettava paivittdin viimeisimpien saapuvien ja lahtevien
ldhetysten huomioon ottamiseksi. Tiedot voidaan sadilyttda missd tahansa asianmukaisessa
muodossa, kunhan ne ovat tarvittaessa toimivaltaisten viranomaisten helposti noudettavissa ja
ymmarrettavissa. Kun viranomaiset pyytavat tietoja, ne on toimitettava viipymatta.
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Asianmukaisen jaljitettavyyden varmistamiseksi voidaan kayttda myds vaihtoehtoisia jarjestelmia.
Viime aikoina on kehitetty eraitad yksityisia sahkdisia jaljitettavyysjarjestelmia, kuten Trace, IRIS,
EPCIS ja Fosstrak (avoin lahdekoodi), seka erdité SAP-toiminnanohjausjdrjestelmaan (system
application and product for data processing) perustuvia jarjestelmia.

1.K.3 Vapautus taman luvun vaatimuksista

Kuten komission taytantédnpanoasetuksen (EU) N:o 208/2013 1 artiklassa todetaan, kyseista
asetusta ei sovelleta ituihin sen jalkeen, kun niille on tehty Euroopan unionin lainsaadannén
mukainen kasittely, jolla poistetaan mikrobiologiset vaarat (lisdtietoja siementen
mikrobiologisesta saastumisesta on edelléd 1.G.2 kohdassa). Iduntuottajilla on kuitenkin yleisen
elintarvikelainsédadannoén (asetuksen (EY) N:o 178/2002 18 artiklan 3 kohta) mukaisesti oltava
kdytossa sellaiset jarjestelmat ja menettelyt, joiden avulla ne voivat tunnistaa muut yritykset,
joille niiden tuotteita on toimitettu - tama koskee myds tuotteita, joille on tehty mikrobiologinen
kasittely.

1.L Yhteenveto: Tietojen kirjaamisvelvollisuus

Tuotantoprosessin kaikissa vaiheissa tuottajia pyydetdadn kirjaamaan ja pitamaan saatavilla
seuraavat tiedot (missa tahansa asianmukaisessa muodossa, kunhan ne ovat toimivaltaisten
viranomaisten helposti noudettavissa ja ymmarrettavissa):

1. idatyslaitoksen perustaminen ja kunnossapito

vahvistus toimivaltaisen viranomaisen laitokselle antamasta hyvaksynnasta

. kirjallinen puhdistus- ja desinfiointisuunnitelma

puhdistuspaivamaarat ja puhdistetut alueet

. kunnossapitotdiden paivamaarat ja huolletut kohteet/alueet

hygieniakoulutuksen paivamaarat, aiheet ja siihen osallistuneet tyéntekijat
puhdistuskoulutuksen paivamaarat, aiheet ja siihen osallistuneet tyéntekijat

. jos mahdollista, tydntekijoiden hygieniasaannét kirjallisessa muodossa tai seinille
kiinnitettavina kyltteina tai merkkeina

. vierailijoiden nimet ja vierailupdaivamaarat (suositus — sailytetaan vain tietyn ajan)
kaytettaesséd muita vesilahteita kuin kunnallista vedenjakelua: vesilahteen riskiperusteinen
mikrobiologinen testaus direktiivin 98/83/EY liitteessd I olevan A osan mikrobiologisten
vaatimusten mukaisesti

j. kaytettdessa kunnallista vedenjakelua: kunnallisen vedenjakelijan lausunto ja vahintaan
kerran vuodessa tehtava oma analyysi vedenottopaikalta

2. saapuvat siemenet (sadilytettava riittdvan pitkan ajan sen jalkeen, kun voidaan olettaa, etta
lopputuote on nautittu)

a. jos siemenet on tuotu EU:n ulkopuolisesta maasta, komission asetuksessa (EU) N:o
211/2013 edellytetty tuontitodistus kunkin tuodun siemeneran osalta

b. asiakirja, josta kay ilmi siementen nimi, erdn tunnistenumero tai vastaava viite, toimittajan
nimi, vastaanottajan nimi ja osoite, huolintaedustajan nimi ja osoite, mikali edustajaa
kaytetaan, lahetyspaivamaara ja toimituksen maara

c. asiakirja, joka todistaa, ettd saapuvat siemenet on tarkastettu silmamaaraisesti (suositus)

3. mikrobiologinen testaus (sailytettava riittavan pitkan ajan sen jalkeen, kun voidaan olettaa, etta
lopputuote on nautittu)

a. todistukset mikrobiologisesta testauksesta STEC-bakteerin ja Salmonella spp:n
havaitsemiseksi (sdilytetaan yli kuusi kuukautta, jos tuottaja haluaa pyytda toimivaltaiselta
viranomaiselta vapautusta velvoitteesta tehda kaikille siemenerille alustava testaus STEC-
bakteerin ja Salmonella spp:n havaitsemiseksi)

4. prosessin jaljitettavyys (sadilytettava riittdvan pitkan ajan sen jalkeen, kun voidaan olettaa, etta
lopputuote on nautittu):

a. kirjallisessa tai sahkdisessa muodossa olevat tarvittavat asiakirjat siemenerien
tunnistamiseksi koko tuotantoprosessin ajan (erittain suositeltava)

5. lahtevat idut (sailytettava riittavan pitkén ajan sen jalkeen, kun voidaan olettaa, ettd lopputuote
on nautittu)

T ae@mhopa0oTo

24



a. asiakirja, josta kay ilmi itujen nimi, eran tunnistenumero tai vastaava viite, toimittajan nimi,
vastaanottajan nimi ja osoite, huolintaedustajan nimi ja osoite, mikali edustajaa kaytetaan,
lahetyspaivamaara ja toimituksen maara (ostajalle annetaan jaljennds asiakirjasta)

6. markkinoilta poistaminen ja palautus

a. tyontekijoille tarkoitetut kirjalliset menettelyt, joita on noudatettava elintarvikkeiden
saastumistapauksissa seka laitoksen sisalla etta suhteessa ulkoisiin jakelijoihin ja kuluttajiin
(erittdin suositeltava).
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2. SIEMENTEN TUOTANTO

Tausta

Ihmisten elaman ja terveyden korkeatasoinen suojelu on asetuksen (EY) N:o 852/2004
perustavoitteita. Tama asetus muodostaa kaikkien elintarvikkeiden hygieenisen tuotannon
yhteisen perustan.

2.A Yleista

Kaikki laitteet olisi puhdistettava saanndllisesti pdlyn, hyénteisten ja eldinten (erityisesti niiden
ulosteiden) aiheuttaman mahdollisen saastumisen estdmiseksi. Mahdollisuuksien mukaan
kaikkien laitteiden huollosta olisi pidettava kirjaa.

Eri menetelmat:

Istutus: Sadonkorjuu:
Koneellinen tai kasin tapahtuva rivikylvd Leikkuupuinti

Kasin tapahtuva kylvd Palkojen poimiminen kasin kasveista

Kasvien leikkaaminen tyvesta

2.B Maaperan kasittelyt

Laiduntamista seka luonnonvaraisten ja kotieldinten paasya viljelymaalle olisi valtettava, ja
tuottajien olisi toteutettava ehkaisevia toimenpiteitd, esimerkiksi kaytettdva aitoja tai verkkoja.

Lannoitteita olisi kaytettdva vain siementen tuotantoon kaytettéavien kasvien viljelyyn
tarvittava maara. Orgaanisia lannoitteita kaytetdan laajasti ja hyddyllisesti siementen
ravinnevaatimusten tayttdmiseksi ja maaperan hedelmallisyyden parantamiseksi, mutta niiden
epaasianmukainen kayttd voi olla sekd mikrobiologisen ettd kemiallisen saastumisen ldhde.
Lannassa ja muissa luonnollisissa lannoitteissa voi esiintya taudinaiheuttajia, ja ne voivat elaa
niissa viikkoja tai jopa kuukausia, varsinkin jos nditd materiaaleja kasitelldan riittamattémasti.

Sen riskin vdhentamiseksi, ettd mahdolliset ihmisen taudinaiheuttajat sailyvat elossa lannassa,
puhdistamolietteesséd ja muissa orgaanisissa lannoitteissa, voidaan kayttéaa fysikaalisia,
kemiallisia tai biologisia kasittelymenetelmia (esimerkiksi kompostointia, pastérointia,
lampokuivausta, UV-sateilytysta, aurinkokuivausta tai naiden yhdistelmia).

Tasta syysta orgaaniset lannoitteet eivat saisi sisdltaa sellaisia maaria mikrobi-, fysikaalisia tai
kemiallisia epapuhtauksia, ettd ne voivat vaikuttaa haitallisesti tuoreiden hedelmien ja
vihannesten turvallisuuteen, ja niiden kdytdssa on noudatettava asianomaisia EU:n saanndksia
ja otettava soveltuvin osin huomioon WHO:n suositukset® jateveden ja eritteiden turvallisesta
kdytostda maataloudessa.

Tuottajien olisi kaytettava kasvinsuojeluaineita yksittdisten tuotteiden merkinndissa olevien
ohjeiden mukaisesti. Heidan olisi kadytettdva vain luvan saaneita kasvinsuojeluaineita.

Kaytetyista kasittelyista olisi pidettava kirjaa. Aineet ja maaperan kasittelya koskevat ohjeet olisi
hankittava patevilta ammattilaisilta.

2.C Tyontekijoiden hygienia

Kaikkien tydntekijoiden olisi oltava tietoisia hygienian ja terveyden perusperiaatteista, ja heille olisi
tiedotettava kaikista siemenia mahdollisesti saastuttavista vaaroista.

Tyoéntekijdiden olisi noudatettava hyvaa henkilékohtaista hygieniaa kaikissa sadonkorjuun ja
kasittelyn vaiheissa. Tyontekijoita, joilla tiedetaan tai epailldan olevan sairaus, joka voi valittya
siemeniin, ei saisi paastaa alueille, joilla he voivat joutua suoraan tai valilliseen kosketukseen

45 WHO:n ohjeet jateveden, eritteiden ja harmaan veden turvallisesta kdytosta.
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siementen tai itujen kanssa. Tydntekijoiden olisi ilmoitettava valittdmasti esimiehelleen, jos he
uskovat, etta heilla saattaa olla tallainen sairaus tai he ovat toipuneet tallaisesta tarttuvasta
sairaudesta, mutta levittavat edelleen mikro-organismeja.

TyoOntekijéiden vammat, jotka saattavat aiheuttaa saastumisvaaran, olisi hoidettava
asianmukaisesti vedenkestavilld helposti havaittavilla siteilld, ennen kuin tydntekija voi joutua
kosketukseen siementen kanssa. Tyontekijoiden, joilla on haavoja, olisi mahdollisuuksien mukaan
valtettdva suoraa kosketusta ihmisravinnoksi tarkoitettujen siementen tai itujen kanssa.

Tyontekijoilla olisi  oltava ja heidan olisi kaytettdva asianmukaisia saniteettitiloja
(kasienpesumahdollisuus mukaan lukien), kun tama on mahdollista ja tarpeellista, esimerkiksi kun
siemenet eivat ole siemenpaloissa ja tydntekijat joutuvat suoraan kosketukseen niiden kanssa.
Tyontekijoiden olisi mahdollisuuksien mukaan kaytettdva puhtaita tyépukuja. Heidén on pestava
katensa tydpaivan alussa, tarvittaessa tydpdivan aikana ja vahintaan aina wc-kaynnin jalkeen.

2.D Kastelu

Useat muuttujat saattavat vaikuttaa siementen mikrobiologisen saastumisen riskiin: tallaisia
muuttujia ovat esimerkiksi vesilahde, kastelutyyppi, viljelijdn soveltama vesikdsittely, kastelun
ajoitus suhteessa sadonkorjuuseen ja eldinten mahdollinen paasy vesilahteelle tai tuotantoalueelle.

Jos on olemassa riski, ettd kasteluvesi joutuu kosketukseen siemenpalkojen kanssa, olisi
varmistettava erityisen huolellisesti, ettd vesi on laadultaan vaéhintaan puhdasta vetta.

Kaikkien eldinten paasy vesilahteille ja pumppausalueelle olisi estettava.
2.E Siemenet

Tuottajien on kaytettava tunnustetusta ja hyvadksi havaitusta lahteesta perdisin olevia
kylvdsiemenia. Huomiota olisi kiinnitettava siihen, ettéd siementen itdvyys on hyva eika niissa ole
sairauksia, fyysisid vaurioita tai muita vikoja, jotka saattavat haitata terveiden papujen
onnistunutta satoa. Tuottajien olisi suoritettava analyyseja ja esikasittelyja siementen
asianmukaisen laadun varmistamiseksi, mikali tdma on mahdollista ja kohtuuhintaista.

2.F Kasvien/siemenkotien kuivaus

Tuottajamaissa sovelletaan erilaisia kdaytantéja. Joissain maissa siemenkodat on kuivattava ennen
puintia. Tassa tapauksessa kuivattavien siemenkotien ja maaperan valissa on kaytettdava puhdasta
suojapeitettd. Mahdollinen saastuminen olisi estettédvd huolellisesti siemenkotien ollessa sille
alttiita, ja tallainen kuivaus olisi suoritettava tdhan varatulla alueella, jolle luonnonvaraiset elaimet
ja linnut eivat padse. Toisissa maissa kasvit korjataan ja puidaan koneellisesti, joten niissa
kaytetaan eri menetelmia.

2.G Puinti

Puinti olisi suoritettava koneellisesti asianmukaisesti huolletuilla ja puhdistetuilla laitteilla. Koneet
olisi puhdistettava ripeasti viljelykauden paatyttya ja myds ennen seuraavan kauden alkua seka
erien valissd, mikali mahdollista. Laitteita olisi sadilytettdva katetulla alueella niiden
ominaisuuksien muuttumisen estamiseksi. Siemenet olisi pakattava puinnin aikana tai
valittdmasti sen jalkeen.

2.H Varastointi sadonkorjuun jalkeen

Tuotteet olisi varastoitava uusissa ehjissa sakeissa - jos tdma on kaytanndssa ja taloudellisesti
mahdollista - eika kaytetyissa sadkeissd. Tuottajien olisi myds harkittava, onko sakkipinot tarpeen
kattaa muovipeitteilla tuotteiden suojaamiseksi.

Varastointitilat ja -laitteet olisi puhdistettava ja pidettava hyvdssa kunnossa, jotta estetdan saan,
eldinten ja tuhoeldinten sisdanpaasy ja niiden aiheuttama saastuminen.

Jos tuotteet varastoidaan irtotavarana, niiden alla ja paalla seka tuotteiden ja seinien valissa olisi
kaytettava puhtaita suojapeitteita.
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2.1 Kasittely

Tuotteet olisi kasiteltdvd ammattimaisissa siementenkasittelylaitoksissa, joissa on asianmukaiset
laitteet, muun muassa seuraavat:

kokoluokittelulaitteet, lajittelupdydat, kivienpoistolaitteet, magneetit tai metallinilmaisimet
ja mielelldaan varilajittelijat.

Kaikki laitteet olisi puhdistettava saannodllisesti muiden tuotteiden ristisaastumisen
estamiseksi ja hygieniaan olisi kiinnitettava asianmukaista huomiota.

Tyontekijoiden kaytettavissa olisi oltava asianmukaiset kdymala- ja kasienpesutilat (muun
muassa saippuaa) ja puhtaat tydpuvut, mikali mahdollista.

Alue olisi pidettéava hyvassa kunnossa polyn ja lian valttamiseksi sekda hyonteisten,

eldinten ja lintujen paasyn estdmiseksi.

Jos mahdollista, kasittelijoilla olisi oltava asianmukaiset suunnitelmat ja heidan olisi pidettava
kirjaa saastumisen estamisesta. Eria olisi sekoitettava mahdollisimman vahan, ja ne olisi
rajoitettava samanlaisille viljelyalueille, mikali mahdollista.

Kasittelijoiden saatavilla olisi oltava tiedot siita, mistd saapuvat siemenet ovat
peraisin.

On suositeltavaa ottaa kayttoon laatujarjestelmd, jonka toteuttavat HACCP-vaatimuksista
koulutusta saaneet tyontekijat. Valmiit tuotteet olisi analysoitava ostajan vaatimusten
mukaisesti ennen lahettamista.
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Liite I - yleinen lainsaadanto ja erityisesti ituja koskeva
lainsaadanto

Yleinen lainsaadanto

Seuraavat asiakirjat ovat saatavilla kaikilla Euroopan unionin kielilla:

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002, annettu 28 piivdnd tammikuuta
2002, elintarvikelainsdddantdd  koskevista  yleisistd  periaatteista ~ ja  vaatimuksista, Euroopan
elintarviketurvallisuusviranomaisen perustamisesta sekd elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvistd menettelyistéd
(yleinen elintarvikelainsdadantd)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004, annettu 29 pdivdnd huhtikuuta 2004,
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 882/2004, annettu 29 pdivand huhtikuuta 2004,
rehu- ja elintarvikelainsddddnnon sekd eldinten terveyttdi ja hyvinvointia koskevien sédntéjen mukaisuuden
varmistamiseksi suoritetusta virallisesta valvonnasta

Neuvoston direktiivi 98/83/EY, annettu 3 paivdna marraskuuta 1998, ihmisten kdyttoon
tarkoitetun veden laadusta

Komission asetus (EY) N:o 2073/2005, annettu 15 paivdand marraskuuta 2005, elintarvikkeiden
mikrobiologisista vaatimuksista

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011, annettu 25 pdivéni lokakuuta 2011,
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille

Delegoitu asetus (EU) N:o 1062/2014 Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EU)
N:o 528/2012 tarkoitetusta kaikkien biosidivalmisteissa kaytettyjen vanhojen tehoaineiden
jarjestelmallista arviointia koskevasta tyéohjelmasta

Asetus (EY) N:o 1935/2004 elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutuvista materiaaleista ja
tarvikkeista ja direktiivien 80/509/ETY ja 89/109/ETY kumoamisesta

Erityisesti ituja koskeva lainsdadanto

Seuraavat asiakirjat ovat saatavilla kaikilla Euroopan unionin kielilla:

Komission taytantéénpanoasetus (EU) N:o 208/2013, annettu 11 péivana maaliskuuta 2013, ituihin
ja itujen tuotantoon tarkoitettuihin siemeniin sovellettavista jaljitettévyysvaatimuksista

Komission asetus (EU) N:o 209/2013, annettu 11 paivédna maaliskuuta 2013, asetuksen (EY)
N:0 2073/2005 muuttamisesta silta osin  kuin  on kyse ituihin sovellettavista
mikrobiologisista vaatimuksista ja siipikarjan ruhoja ja tuoretta siipikarjan lihaa koskevista
naytteenottosaanndista

Komission asetus (EU) N:o 210/2013, annettu 11 padivand maaliskuuta 2013,
iduntuotantolaitosten hyvdksymisestéd Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY)
N:o 852/2004 mukaisesti

Komission asetus (EU) N:o 211/2013, annettu 11 pdivana maaliskuuta 2013, todistuksia
koskevista vaatimuksista itujen ja itujen tuotantoon tarkoitettujen siementen tuonnissa unioniin,
sellaisena kuin se on muutettuna komission asetuksella (EU) N:o 704/2014 todistuksia
koskevista vaatimuksista itujen ja itujen tuotantoon tarkoitettujen siementen tuonnissa
unioniin
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1423674478923&uri=CELEX:02002R0178-20140630
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1404467419178&uri=CELEX:02004R0852-20090420
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1424252728992&uri=CELEX:02004R0882-20140630
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1423674040797&uri=CELEX:01998L0083-20090807
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1404467470470&uri=CELEX:02005R2073-20140601
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1426524765814&uri=CELEX:02011R1169-20140219
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1468325524660&uri=CELEX:02014R1062-20141010
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2004:338:0004:0017:fi:PDF
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1404467203922&uri=CELEX:32013R0208
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1404467268638&uri=CELEX:32013R0209
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1404467295552&uri=CELEX:32013R0210
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1404467327584&uri=CELEX:32013R0211
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=uriserv:OJ.L_.2014.186.01.0049.01.ENG

Liite II - viitteita muihin merkityksellisiin tietolahteisiin

Euroopan komission ohjeet HACCP-periaatteisiin perustuvien menettelyiden taytantédnpanosta ja HACCP-
periaatteiden tdytantddnpanon edistamisesta tietyissa elintarvikeyrityksissa

Komission tiedote elintarviketurvallisuuden hallintajarjestelmien, joihin  sisaltyvat
tukiohjelmat ja HACCP-periaatteisiin perustuvat menettelyt, taytantéonpanosta seka
taytantéonpanoon tietyissa elintarvikeyrityksissa sovellettavista helpotuksista/joustavuudesta
(2016/C 278/01).

Codex Alimentarius -standardi "General principles of food hygiene”. Tamé asiakirja sisaltaa
HACCP-periaatteiden soveltamista kasittelevan jakson.

Codex Alimentarius -standardi “Code of hygienic practice for fresh fruit and vegetables”.
Itujen tuotantoa koskeva liite II.

Kansainvalinen standardisoimisjarjesté (ISO) ISO 22000 - Elintarviketurvallisuuden
hallintajarjestelmat. Kansainvdliset  ohjeet, jotka siséltdvat  elintarviketurvallisuuden
hallintajarjestelmia koskevia vaatimuksia.

International Featured Standards (IFS)

Euroopan komission ohjeasiakirja (komission vksikdiden valmisteluasiakirja)
Listeria monocytogenes -bakteerin sdilyvyystutkimuksista sellaisinaan syotavissa
elintarvikkeissa elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista 15 pdivana marraskuuta
2005 annetun asetuksen (EY) N:o 2073/2005 mukaisesti. Tama on EU:n elintarvikealan
toimijoille suunnattu tiedottava asiakirja.

EFSANn tieteellinen lausunto shigatoksiinia tuottavan Escherichia coli -bakteerin (STEC-
bakteeri) ja muiden siemenissa ja idatetyissa siemenissa olevien patogeenisten bakteerien
aiheuttamasta riskista

WHO:n ohjeet juomaveden laadusta

WHO:n ohjeet jateveden, eritteiden ja harmaan veden turvallisesta kaytosta
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http://ec.europa.eu/food/safety/docs/biosafety_food-hygiene_legis_guidance_haccp_en.pdf
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=uriserv:OJ.C_.2016.278.01.0001.01.ENG&toc=OJ:C:2016:278:FULL
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/23/CXP_001e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10200/CXP_053e_2013.pdf
http://www.iso.org/iso/home/standards/management-standards/iso22000.htm
http://www.ifs-certification.com/index.php/en/
http://ec.europa.eu/food/safety/docs/biosafety_food-hygiene_microbio_criteria-translation_guidance_lm_en.pdf
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/111115.htm
http://www.who.int/water_sanitation_health/dwq/guidelines/en/
http://www.who.int/water_sanitation_health/wastewater/gsuww/en/
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