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Zhrnutie

Trh EU s nakli¢enymi semenami je velmi $pecializovany
segment trhu s Cerstvymi produktmi, na ktorom pbésobi
priblizne 120 profesionalnych vyrobnych prevadzkarni
European v celej EU. Po krize vyvolanou baktériou Escherichia coli
(EHEC) v roku 2011 a vedeckom stanovisku Eurdpskeho
Uradu pre bezpeénost potravin (EFSA) k riziku, ktoré predstavuje baktéria Escherichia coli
produkujuca toxin shiga (STEC) a iné patogénne baktérie v semenach a nakliCenych semenach,
nadobudli Géinnost nové pravne predpisy EU na zvySenie bezpecnosti tohto segmentu vyrobkov
v celej EU. Vypracovali sa rézne vnutrostadtne usmernenia na pomoc pri vykondvani tychto
Specifickych pravidiel. Cieflom tohto eurdépskeho usmernenia, ktoré vypracovalo Eurdpske
zdruzenie pestovatelov a predajcov nakli¢enych semien (ESSA), je poskytnut komplexné pokyny
o hygienickych postupoch na bezpecné pestovanie klickov a semien na klienie a spristupnit tieto
informacie pestovatelom klickov v eurdpskych krajinach a aj inde.

Toto usmernenie sa mdze pouzit na vytvorenie kontrolnych zoznamov a systémov na ulahlenie
uplatfiovania usmernenia.

Rozsah pésobnosti tejto prirucky

Toto usmernenie sa vztahuje na komeréné pestovanie klitkov a semien na klicenie v sllade
s platnymi pravnymi predpismi Eurdpskej Unie. V tejto suvislosti si pod prvovyrobou v EU treba
predstavit kli¢enie semien, teda ich vihéenie s cielom zvysSit v nich obsah vody a prebudit ich
z vegeta¢ného pokoja, az kym zacéne rast nova rastlina. Toto hygienické usmernenie sa vztahuje
na ginnosti, ktoré si sucastou prvovyroby. Na ¢innosti mimo rozsahu prvovyroby sa nevztahuje,
ale k dispozicii méze byt iné usmernenie, ktoré sa nachadza v dalej uvedenych odkazoch. Toto
usmernenie nezahffia pestovanie inych naklicenych semien, ako su mikrozelenina (klicne listy),
vyhonky, Zerucha a produkty, ktoré sa pestuju v rastovych médiach alebo v pdde v sklenikoch. Na
tovary pozostdvajuce z naklicenych semien vylicené z rozsahu pdsobnosti tohto usmernenia sa
vztahuje odporiéanie Komisie - Usmerfiovaci dokument o rieSeni mikrobiologickych rizik
t;’/kajL'icich sa Cerstvého ovocia a zeleniny v prvovyrobe prostrednictvom spravnej hygienickej
praxe'.

Platné prévne predpisy EU o pestovani kli¢kov a semien na kli¢enie

Vieobecné poZiadavky na bezpefnost potravin vratane povinnosti umiestfiovat na trh len
bezpecné potraviny sU stanovené v nariadeni (EU) ¢. 178/2002. Na hygienickd vyrobu potravin
v EU sa vztahuje nariadenie (ES) ¢ 852/2004, a najma cast A prilohy 1 k tomuto nariadeniu.
Prvovyrobcom sa ukladd povinnost zabezpedit, aby boli prvotné produkty chranené pred
kontaminaciou, napriklad zavedenim opatreni na zabranenie kontaminacii zo vzduchu, z pédy,
vody, hnojiv, pripravkov na ochranu rastlin a biocidnych latok a zo skladovania odpadu,
z manipulacie s nim a jeho zneSkodfnovania. V tomto usmerneni sa uvadzaju praktické priklady na
doplnenie tychto vSeobecnych ustanoveni.

KonkrétnejSie poziadavky na pestovanie klickov su stanovené vo viacerych dalSich nariadeniach
EU: vykonavacie nariadenie Komisie (EU) ¢. 208/2013 o poziadavkach na vysledovatelnost klickov
a semien uréenych na vyrobu klickov, nariadenie Komisie (EU) ¢&. 209/2013 [ktorym sa meni
a dopifia nariadenie (ES) ¢.2073/2005], pokial' ide o mikrobiologické kritéria pre klicky,
nariadenie Komisie (EU) ¢. 210/2013 o schvaleni prevadzkarni produkujucich klicky a nariadenie
Komisie (EU) €. 211/2013 [zmenené nariadenim Rady (EU) ¢&. 704/2014] o poziadavkach na
certifikaciu pri dovoze klickov a semien uréenych na vyrobu kli¢ckov do Unie. PoZiadavky tychto
nariadeni su zahrnuté v tomto usmerneni.

! Eurépska komisia, GR pre zdravie a bezpeénost potravin. Hygiena potravin. Usmernenie.


http://ec.europa.eu/food/safety/biosafety/food_hygiene/guidance_en

Véetky pravne predpisy EU spomenuté v tejto priru¢ke st uvedené v prilohe I k tejto prirucke.
V prilohe II sU uvedené odkazy na dalSie relevantné zdroje informacii tykajlucich sa pestovania
klickov.

Toto usmernenie zahffia minimalne poziadavky na pestovanie klickov v EU. Niektoré ¢lenské Staty
EU mézu mat na pestovatelov klickov usadenych v tychto ¢lenskych $tatoch prisnejsie poziadavky.
VSeobecne sa odporuca, aby pestovatelia klickov komunikovali s prisluSnym organom vo svojej
krajine v zaujme informovanosti o platnych pravidlach v prislusnom ¢lenskom State.

Dalsie dokumenty presahujiice ramec tohto usmernenia

Dalie usmernenie je dostupné v prisludnych publikdcidch Codex Alimentarius (potravinovy
kédex), vo vSeobecnej spravnej polnohospodarskej praxi a hygienickych postupoch, ktoré
vypracovali r6zne vnuatrostatne organy, ako aj v usmerneniach roznych sukromnych
zainteresovanych stran a certifikacnych systémov. Informacie tykajlce sa usmernovacich
dokumentov zndmych zdruZeniu ESSA boli zaradené do odkazov a priloh k tomuto usmerneniu.

Ve Va4

VYHLASENIE O ODMIETNUTI ZODPOVEDNOSTI

Toto usmernenie je odporucanie bez pravne zavéaznej hodnoty. Bolo vytvorené len na informacné
Gcéely. ZdruZenie ESSA nezaruluje spravnost poskytnutych informacii ani nepreberd zodpovednost
za ziadne ich pouzitie. Pouzivatelia by preto mali pred vyuzivanim tychto informdcii prijat vsetky
nevyhnutné preventivne opatrenia. Tieto informacie pritom vyuzivaju vylu¢ne na vlastné riziko.
Povinnost presadzovat eurdpske pravne predpisy v oblasti potravinovej bezpeclnosti nesie
Eurdpska komisia a prislusné organy clenskych statov EU. Pestovatelia klickov sa na ziskanie
Uplnych informacii o pravnych poziadavkach v ¢lenskom State, v ktorom s usadeni, musia obratit
na prislusny organ v danej krajine.
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Zoznam skratiek

CCP: kriticky kontrolny bod

ES: Eurdpske spolocenstvo

EFSA: Eurdpsky Urad pre bezpecénost potravin

ESSA: Eurdpske zdruzenie pestovatelov a predajcov
naklicenych semien (European Sprouted Seeds
Association)

EU: Eurdpska Unia

GAP: spravna polhohospodarska prax

SHP: spravna hygienicka prax

HACCP: analyza nebezpelenstva a kritické kontrolné body
STEC: baktéria Escherichia coli produkujlca toxin shiga 0157, 026, 0111, 0103, 0145
a 0104:H4

WHO: Svetova zdravotnicka organizacia



Vymedzenie pojmov

Sarza’ je mnozstvo klickov alebo semien na kli¢enie, ktoré maji rovnaky taxonomicky nazov
a ktoré su odosielané z tej istej prevadzkarne na to isté miesto urcenia v ten isty den. Zasielku
modze tvorit jedna alebo viac Sarzi. Semend s inym taxonomickym nazvom, ktoré su zmieSané
v tom istom baleni a ktoré maju kli¢it spoloéne, ako aj ich klicky sa vsak takisto povazuju za jednu
sarzu.

Cista voda® je ¢istd morska voda a sladka voda s podobnou kvalitou.

Prislusny organ® je Ustredny organ ¢lenského $tatu, ktory ma pravomoc organizovat Uradné
kontroly, alebo akykolvek iny organ, ktorému bola udelend takato pravomoc, v prislusnych
pripadoch méze ist aj o zodpovedajlci organ tretej krajiny.

Zasielka® je mnozstvo kli¢kov alebo semien, ktoré st uréené na danu produkciu klickov a: i) ktoré
maju pbvod v tej istej tretej krajine, ii) na ktoré sa vztahuje ten isty certifikat (certifikaty), iii) su
dovazané rovnakym dopravnym prostriedkom.

Kontaminacia ° je pritomnost alebo zavedenie nebezpedenstva.

Zerucha’ sU nakli¢ené semend ziskané nakli¢enim a rastom skuto¢nych semien v pdde alebo
hydroponickom substrate na pestovanie zelenych vyhonkov s velmi miladymi listami a/alebo
klicnymi listami (kotyledonmi). Zerucha sa predava vo forme celych rastlin v substrate alebo pode.

Kriticky kontrolny bod (CCP)® je faza, v ktorej je mozné vykonavat kontrolu a ktord ma
rozhodujlci vyznam pre prevenciu alebo odstrédnenie nebezpelenstva pre bezpecénost potravin
alebo jeho zniZenie na prijatefnd Uroven.

Prevadzkaren’ je akdkolvek jednotka potravinarskeho podniku.

Spravna pol'nohospodarska prax (GAP)!° s postupy zamerané na environmentalnu,
hospodarsku a socidlnu udrzatelnost procesov v polnohospodarskom podniku, ktoré vedu
k bezpecnym a kvalitnym potravinovym a nepotravinovym polnohospodarskym produktom.

Spravna hygienicka prax (GHP)!! si vSeobecné, zakladné podmienky na hygienickdl vyrobu
potravin vratane poziadaviek na hygienicky navrh, vystavbu a fungovanie prevadzkarne,
hygienickej konstrukcie a pouzivania vybavenia, planovanej udrzby a Cistenia a odbornej pripravy
a hygieny zamestnancov. Vypracovany a vykonavany program spravnej hygienickej praxe je
zadkladnym predpokladom systému HACCP.

Potraviny!’ su akékolvek latky alebo produkty, & uz spracované, &iastoéne spracované, alebo
nespracované, ktoré su urcené na ludsku spotrebu, alebo o ktorych sa predpoklada, Ze su na nu
urcené.

Prevadzkovatel’ potravinarskeho podniku !° je fyzickd alebo pravnickd osoba zodpovednd za
zabezpecCenie toho, aby sa v potravinarskom podniku pod jej kontrolou plnili poziadavky
potravinového prava.

2yyymedzenie stanovené Eurépskou komisiou vo vykondvacom nariadeni Komisie (EU) & 208/2013.
3 Vymedzenie stanovené Eurépskou komisiou v nariadeni (EU) & 852/2004.
4 Pozri pozndmku pod ¢&iarou &. 3.

5\Vymedzenie stanovené Eurdpskou komisiou v nariadeni Komisie (EU) & 211/2013.

6 Pozri pozndmku pod &iarou &. 3.

7 Vedecké stanovisko EFSA k riziku, ktoré predstavuje baktéria Escherichia coli produkujlica toxin shiga (STEC) a iné
patogénne baktérie v semenach a nakli¢enych semenach.

8 Vymedzenie stanovené Komisiou pre Codex Alimentarius. Systém analyzy nebezpedenstva a kritické kontrolné body
(HACCP) a usmernenie na jeho uplatfiovanie.

9 Pozri pozndmku pod &iarou ¢&. 3.

10y/ymedzenie stanovené Eurépskou komisiou v nariadeni (ES) & 396/2005.

1 vymedzenie zdruZenia ESSA na zéaklade nariadenia Komisie (ES) ¢ 2073/2005.

12 yymedzenie stanovené Eurdpskou komisiou v nariadeni (ES) & 178/2002.

13 pozri pozndmku pod Ciarou &. 12.



http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:068:0016:0018:sk:PDF
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/TXT/PDF/?uri=CELEX:32004R0852&from=SK
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:068:0026:0029:SK:PDF
http://www.efsa.europa.eu/sites/default/files/scientific_output/files/main_documents/2424.pdf
http://www.fao.org/docrep/005/y1579e/y1579e03.htm
http://www.fao.org/docrep/005/y1579e/y1579e03.htm
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:070:0001:0016:sk:PDF
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/ALL/?uri=CELEX:32005R2073
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/TXT/PDF/?uri=CELEX:32002R0178&qid=1490175827648&from=SK

Hygiena potravin!* (dalej len ,hygiena“) si opatrenia a podmienky potrebné na kontrolu
nebezpecenstiev a na zabezpecenie vhodnosti potraviny na ludsku spotrebu, beric do Uvahy jej
urcené pouzitie.

Potravinové pravo'® si zdkony, iné pravne predpisy a spravne opatrenia, upravujlce potraviny
vo vSeobecnosti, a najma potravinovi bezpeénost, ¢ uz na Urovni Spolo¢enstva, alebo
vnutrostatnej Grovni, vztahuje sa na vSetky stupne vyroby, spracGvania a distriblcie potravin, ako
aj krmiv vyrabanych na Ucely kfmenia zvierat ur¢enych na produkciu potravin.

Nebezpedenstvo'® je biologicky, chemicky alebo fyzikalny faktor v potravinidch alebo krmivéch
alebo podmienky, za ktorych potraviny alebo krmivd mézu vyvolat nepriaznivy U¢inok na zdravotny
stav.

Analyza nebezpedenstva!’ je proces zhromazdovania a vyhodnocovania informacii
0 nebezpedenstvach a podmienkach veducich k ich vyskytu s cielom rozhodn(t, ktoré si vyznamné
pre bezpeénost krmiv, a preto je nutné zaoberat sa nimi v plane HACCP.

Analyza nebezpecdenstva a kritické kontrolné body (HACCP)!® je systém, ktorym sa uréuju,
hodnotia a kontroluju nebezpedenstva vyznamné pre bezpeénost potravin.

Oznacenie *° s akékolvek slovd, Udaje, ochranné znamky, obchodnd znacka, zobrazenia alebo

symboly, ktoré sa tykaju potraviny a s umiestnené na akomkolvek obale, dokumente, oznameni,
etikete, krizku alebo prstenci, ktoré sprevadzaju takuto potravinu alebo sa jej tykaju.

Mikrobiologické kritérium?° je kritérium vymedzujlice prijatelnost produktu, Sarze potravin
alebo procesu na zaklade nepritomnosti, pritomnosti alebo poc¢tu mikroorganizmov a/alebo na
zaklade mnozstva ich toxinov/metabolitov v jednotke (jednotkach) hmotnosti, objemu, plochy
alebo Sarze.

Monitorovanie®! je Ukon, ktorym je planovany sled pozorovani alebo merani kontrolnych
parametrov vykonavany v redlnom ¢ase s ciefom posudit, ¢i je KKP pod kontrolou.

Uradna kontrola®® je akdakolvek forma kontroly, ktord vykondva prislusny organ alebo
Spolocenstvo s ciefom overenia dodrziavania potravinového prava a predpisov o zdravi zvierat a o
starostlivosti o zvierata.

Balenie do druhého obalu?® je umiestnenie jednej alebo viacerych v priamom obale balenych
potravin do druhej nadoby a ,, druhy obal® znamena tato druh( nddobu samu osebe.

Prvovyroba?* je vyroba, chov alebo pestovanie prvotnych produktov vratane zberu, dojenia
a produkcie hospodarskych zvierat pred zabitim. Zahffia aj lov, rybolov a zber divo rastucich
produktov.

Prvotné produkty?® su produkty prvovyroby vratane produktov z rastlinnej prvovyroby, chovu
hospodarskych zvierat, lovu a rybolovu.

Pitna voda®® je voda, ktord spifia minimalne poziadavky stanovené v smernici Rady 98/83/ES
z 3. novembra 1998 o kvalite vody urcenej na ludsku spotrebu.

Potravina uréena na priamu spotrebu?’ je potravina, ktori pestovatel/chovatel alebo vyrobca
urcil na priamu ludsk( spotrebu bez toho, aby ju bolo potrebné tepelne upravit alebo inak

4 Pozri pozndmku pod &iarou &. 3.
15 pozri pozndmku pod Ciarou &. 12.
16 pozri pozndmku pod &iarou &. 12.

7 Pozri pozndmku pod Ciarou ¢&. 8.

18 \V'ymedzenie stanovené Komisiou pre Codex Alimentarius. Odporiéany medzindrodny kédex v8eobecnych zdsad hygieny
potravin.

19 yymedzenie stanovené Eurépskou komisiou v nariadeni (EU) ¢ 1169/2011.
20 pozri pozndmku pod ¢&iarou &. 11.

21 pozri pozndmku pod diarou ¢&. 8.

22 pozri pozndmku pod &iarou &. 3.

23 Pozri pozndmku pod &iarou €. 3.

24 pozri poznamku pod &iarou &. 3.

25 Pozri pozndmku pod ¢&iarou &. 3.

26 pozri pozndmku pod Ciarou &. 3.
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spracovat na Gc¢inné odstranenie alebo zniZenie poctu danych mikroorganizmov na prijatelna
uroven.

Reprezentativna vzorka®® je vzorka, v ktorej st zachované vlastnosti $arze, z ktorej je odobrata.
Ide predovsetkym o pripad jednoduchej nahodne odobratej vzorky, pricom v pripade kazdej
z jednotiek alebo dielov Sarze existuje rovnaka pravdepodobnost, ze bud( zahrnuté do vzorky.

Riziko?® je funkcia pravdepodobnosti nepriaznivého Gc&inku na zdravotny stav a zavaznost tohto
ucinku vyplyvajuceho z nebezpecenstva.

Analyza rizika*° si postupy pozostdvajlce z troch navzajom prepojenych zloziek: postudenie rizika,
riadenie rizika a oznamovanie rizika.

Vzorka®! je stbor zloZzeny z jednej alebo niekolkych jednotiek alebo &ast latky vybrana réznymi
prostriedkami z populacie alebo vyznamného mnozstva latky, ktora je urcend na ziskanie
informacii o danej vlastnosti skimanej populacie alebo latky a na poskytnutie zakladu pre
rozhodnutie tykajlce sa prislusnej populacie alebo latky, alebo prislusného procesu, ktorym bola
vytvorena.

Semena na kliéenie®? si semend uréené na pestovanie kli¢kov.

Pestovatel’ semien® je akdakolvek osoba zodpovednd za riadenie ¢&innosti spojenych
s prvovyrobou semien vratane postupov po zbere.

DistribGtor semien®® je akdakolvek osoba zodpovednd za distriblciu semien (manipulécia,
skladovanie a preprava) pestovatelom klickov. Distribdtori semien moéZzu obchodovat
s pestovatelmi jedného druhu semien alebo viacerych druhov semien asami mozu byt
pestovatelmi.

Vyhonky® sU nakli¢ené semend ziskané nakli¢enim a rastom semien na pestovanie zeleného
vyhonku s velmi mladymi listami a/alebo klicnymi listami (kotyledonmi). Vyhonky a listy sa
zbieraju na konci vyrobného procesu a konec¢ny produkt nezahrfia obaly semien (integumenty) ani
korene.

Voda pouzitd na zavlazovanie klickov>® je voda, ktord bola v styku s klickami po&as procesu
klicenia.

Kliéky?’ si produkty ziskané nakli¢enim semien a ich rastom vo vode alebo v inom médiu, ktoré

boli zozbierané pred vytvorenim pravych listov a ktoré si urcené na konzumadciu celé vratane
semena.

Nakli¢ené semeno?® zahffia tieto kategdrie: kli¢ky, Zeruchu a vyhonky.

Pestovatel’ klickov>°® je akdkolvek osoba zodpovedna za riadenie ¢innosti spojenych s pestovanim
naklicenych semien.

Distribator nakliéenych semien®® je akdkolvek osoba zodpovednd za distriblciu nakli¢enych
semien (manipulacia, skladovanie a preprava) kupujucemu/zakaznikovi. Distribatori naklic¢enych

27 Pozri pozndmku pod &iarou &. 11.
28 pozri pozndmku pod ¢iarou €. 11.
2 Pozri pozndmku pod &iarou &. 12.
30 pozri pozndmku pod ¢iarou €. 12.
31 Pozri pozndmku pod ¢&iarou &. 11.

32 V\ymedzenie zdruZenia ESSA na zaklade vedeckého stanoviska Uradu EFSA k riziku, ktoré predstavuje baktéria Escherichia
coli produkujuca toxin shiga (STEC) a iné patogénne baktérie v semenach a naklicenych semenach.
3 Vymedzenie stanovené Komisiou pre Codex Alimentarius. Kédex hygienickych postupov pre &erstvé ovocie a zeleninu.

34 Pozri pozndmku pod ¢iarou ¢&. 7.

35 Pozri pozndmku pod d&iarou &. 7.

36 Pozri pozndmku pod ¢iarou ¢&. 7.

37 Pozri pozndmku pod ¢&iarou ¢&. 2.

38 \ymedzenie zdruZenia ESSA na zaklade vedeckého stanoviska Uradu EFSA k riziku, ktoré predstavuje baktéria Escherichia
coli produkujuca toxin shiga (STEC) a iné patogénne baktérie v semenach a naklicenych semenach.

39 Pozri pozndmku pod ¢&iarou &. 33.

4 Vymedzenie zdruZenia ESSA na zdklade vymedzenia distribltora semien.
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semien moOzu obchodovat s pestovatelmi jedného druhu nakli¢enych semien alebo viacerych
druhov nakli¢enych semien a sami mézu byt pestovatelmi.

Latky*! si chemické prvky aich zlG&eniny vyskytujice sa v prirode alebo vyrobené vratane
akychkolvek necistot vyplyvajucich z vyrobného procesu.

Vysledovatel’'nost®’ je schopnost najst a sledovat potraviny, krmiva, zvieratad uréené na produkciu
potravin alebo latky, ktoré si urené alebo o ktorych sa predpoklada, ze su urcené na pridavanie
do potravin alebo krmiv, vo vSetkych etapach vyroby, spracovania a distribucie.

1. PESTOVANIE KLICKOV
1.A. Prevadzkaren

1.A.1. Schvalenie prevadzkarni na pestovanie klickov

Pestovatelia sa pred zacatim pestovania klickov musia zaregistrovat u vnatrostatnych organov.
Z Clanku 6 nariadenia (ES) C¢.852/2004 vyplyva vsetkym prevadzkovatelom potravinarskych
podnikov v EU pravna poZiadavka, aby sa zaregistrovali u prislusnych vnutrostatnych organov.
Prevadzkarne, ktoré sa nachadzaju v Clenskom State EU a ktoré pestuju klicky, musi prislusny organ
v ich krajine okrem toho schvdlit v stlade s nariadenim Komisie (EU) ¢. 210/2013. Prislusny organ
musi na Glely schvalenia pestovatela klickov overit, Ze prevédzkovatel’,spl'r“]a prilohu I k nariadeniu
(ES) ¢&. 852/2004 o hygiene potravin a prilohu k nariadeniu Komisie (EU) ¢. 210/2013. Pestovatelia
klickov musia zabezpecit, aby boli kli¢ky, ktoré dopestuju, chranené pred kontaminaciou.

Pestovatelia klickov musia prijat opatrenia aj na kontrolu kontamindcie zo vzduchu, z p6dy, vody,
hnojiv, pripravkov na ochranu rastlin a biocidnych latok a zo skladovania odpadu, manipulacie
s nim a jeho zneSkodnovania.

Prislusné organy mdzu v praxi pouzit toto usmernenie alebo zoznam vnutrostatnych usmerneni na
kontrolu, ¢i pestovatelia klickov splhaju ustanovenia prilohy I k nariadeniu (ES) ¢. 852/2004
o vSeobecnych pravidlach hygieny potravin.

1.A.2. Naprojektovanie a dispozicné riesenie zariadeni

Pravne poziadavky na schvalenie zariadeni zaoberajucich sa pestovanim kliCkov sU uvedené
v prilohe k nariadeniu Komisie (EU) ¢&. 210/2013. Poziadavky uvedené v nariadeni Komisie (EU)
¢. 210/2013 su tieto:

1. Prevadzkarne musia byt projektované a dispozi¢ne rieSené tak, aby umozfovali spravne
praktiky hygieny potravin vratane ochrany pred kontaminaciou medzi postupmi a pocas
nich. Najma povrchy (vratane povrchov zariadeni) v priestoroch, kde sa manipuluje
s potravinami, a povrchy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, musia byt udrZiavané
v nalezitom stave, musia byt lahko Cistitelné, a ak je to potrebné, lahko dezinfikovatelné.

2. K dispozicii su primerané zariadenia na Cistenie, dezinfekciu a skladovanie pracovnych
pomodcok a vybavenia. Tieto zariadenia su lahko Cistitelné a su v nich dostatocné zasoby
teplej a studenej vody.

3. V pripade potreby sa zabezpeci primerané umyvanie potravin. Kazdy drez alebo podobné
zariadenie uréené na umyvanie potravin musi mat dostato¢ny privod pitnej vody, musi byt
udrziavané v Cistote a v pripade potreby dezinfikované.

4. VSetky zariadenia, s ktorymi prichddzaju semend a klicky do styku, musia byt
skonstruované takym spésobom, zhotovené z takych materidlov a udrzZiavané v takom
dobrom technickom stave a poriadku, aby sa minimalizovalo akékolvek riziko kontaminacie
a aby bolo mozné udrziavat ich v Cistote a v pripade potreby ich dezinfikovat.

5. Musia byt zavedené primerané postupy na zabezpedenie, aby:

a) bola prevadzkaren, v ktorej sa pestuju klicky, udrziavana v Cistote a v pripade potreby
bola dezinfikovana,

41 Vymedzenie stanovené Eurdpskou komisiou v nariadeni (ES) &. 1107/2009.
42 pozri pozndmku pod &arou &. 12.
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b) boli vSetky zariadenia, s ktorymi prichadzaju semena a klicky do styku, ucinne Cistene
a v pripade potreby dezinfikované. Cistenie a dezinfekcia takéhoto vybavenia sa
uskutocniuje s frekvenciou dostatoc¢nou na zabranenie akémukolvek riziku kontaminacie.

Okrem toho by sa mali dodrziavat aj tieto poziadavky:

e pestovanie klickov by malo prebiehat v interiéri v plne uzatvorenych budovach,

e zariadenia by mali byt navrhnuté tak, aby sa semend a klicky nachéadzali v dostatoénej
vzdialenosti od predmetov a latok, ktoré by mohli predstavovat hrozbu kontaminacie. Vyrobny
proces a vSetky ostatné suvisiace procesy (nakladanie s odpadom, sanitacia pracovnikov atd.)
by mali byt navrhnuté tak, aby sa minimalizovalo akékolvek riziko krizovej kontaminacie. Ak je
to mozné, priestory, kde sa prijimaju a skladuju semena, priestory, kde sa semena pripravuju
a oplachuju, priestory, kde prebieha klicenie, a priestory, kde sa klicky chladia a balia, by mali
byt fyzicky oddelené. Ak je to mozné, semend a klicky by sa nemali vracat do miestnosti,
v ktorej uz boli. V ndlezitych pripadoch by sa pre potreby zamestnancov mohol tok vyrobného
procesu oznaclit prostrednictvom napisov alebo oznacleni. Zariadenia by sa mali lahko distit
a udrziavat,

e sanitarne zariadenia by mali byt vybavené teclcou &istou horticou vodou, davkovaémi mydla
a zariadeniami na susSenie ruk (napr. jednorazové uteraky). Pokial je to mozné, mali by byt
vybavené automatickymi vodovodnymi batériami na senzory. Podla moznosti by mali byt
projektované tak, aby z nich nebol mozny priamy pristup do priestoru, v ktorom prebieha
vyrobny proces. Sanitarne zariadenia by mali byt vybavené tak, aby zabezpecovali hygienické
odstranenie odpadu, a mali by sa vhodnym spésobom pravidelne distit a udrziavat,
pre pracovnikov by mala byt k dispozicii $atfia alebo obdobny priestor (pozri bod 1.A.7.),
na zabranenie kontaminacii zo vzduchu treba vynalozZit nalezitl starostlivost, aby potravinové
produkty neboli priamo vystavené vzduchu zo zdrojov, ktoré mdzu byt kontaminované (napr.
plesen, vihkost atd.). Klimatizacia by nemala fukat priamo na potravinové produkty. V pripade
vhodnosti a realizovatelnosti by sa mali pouzivat zariadenia, ktoré vzduch zbavuji mastnoty a
vihkosti a ktoré slGzia na jeho filtrovanie. V pripade potreby by mali podliehat pravidelnej
udrzbe.

Niektoré ¢lenské staty EU mozu mat prisnejdie poziadavky na naprojektovanie a dispozi¢né
rieSenie zariadeni.

1.A.3. Sanitacia

V prislusnych pripadoch by sa mali vykonat sanita¢né prace vycistenim a dezinfekciou povrchov
a vybavenia. Zariadenia na kli¢enie by mali mat pisomny plan &istenia (s uvedenim metéd
a rozpisu zamestnancov) na zabezpecenie pravidelného cCistenia vSetkych prislusnych priestorov
zariadenia. V plane Cistenia by mala byt uvedena frekvencia distenia. V tomto plane by sa mali
identifikovat oblasti, kde existuje pravdepodobnost vyskytu vlhkosti, plesne, $piny, zvierat,
hmyzu alebo baktérii. Mal by sa v fom uvadzat spdsob predchadzania takémuto vyskytu.

VsSetko vybavenie, ktoré prichadza do styku so semenami alebo klickami, by sa malo pravidelne
Cistit a dezinfikovat, po ¢om by malo nasledovat zavere¢né oplachovanie vodou v sulade
s pokynmi tykajucimi sa Cistiacich prostriedkov, ak sa to poZaduje. Mali by sa pouzivat len
schvalené dCistiace prostriedky. Na Cistenie a dezinfekciu sa m6ze pouzivat len pitna voda alebo
voda zo spolahlivého zdroja. Podla moZnosti by sa vybavenie malo lahko Cdistit alebo
dezinfikovat.

Cistenie a dezinfekcia by sa mali vykonadvat spdsobom, ktory znemoZzfiuje kontaminaciu
potravinovych produktov Cistiacimi prostriedkami (napr. Cistenim v Case, ked' sa neklicia Ziadne
semend). Ak sa pouzivaju biocidne vyrobky, tieto biocidne latky musia splfiat poZiadavky
uvedené v eurdépskom nariadeni o biocidoch [delegované nariadenie (EU) ¢. 1062/2014] av
ustanoveniach vnutrostatnych organov.

Kym vycistené/dezinfikované povrchy opéat pridu do styku s potravinovymi produktmi, mal by
uplynat dostatoény ¢as v stlade s pokynmi tykajlcimi sa Cistiaceho prostriedku.
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Spolo¢nosti zaoberajlce sa pestovanim klickov by mali viest zdznamy o datumoch Cdistenia
a dezinfekcie a priestoroch a kusoch vybavenia, ktoré boli vycCistené a na ktorych sa pouzili
chemické latky.

Treba minimalizovat akékolvek nebezpedenstvo kontaminacie zo sklenenych alebo z kovovych
ulomkov, inych tlomkov, chemickych latok, Cistiacich a dezinfekénych prostriedkov alebo inych
nebezpecnych predmetov uchovavanim tychto predmetov oddelene od vyrobného procesu.
Cistiace a dezinfekéné prostriedky by sa mali skladovat na vyhradenom mieste alebo vo
vyhradenej skrinke, ktora je zamknuta a je na nej umiestneny prislusny napis alebo oznacenie.

1.A.4 Udrzba

Ked sa vykonava udrzba, mala by sa vykonavat takym spdsobom, aby sa znemoznila
kontaminacia potravinovych produktov (napr. vykonanim oprav mimo vyrobnych priestorov
alebo v Case, ked neprebieha pestovanie). V prislusnych pripadoch by sa po Udrzbe malo
vykonat Cistenie alebo dezinfekcia povrchov a vybavenia, ktoré pridu do styku s potravinovymi
produktmi.

Treba viest zdznamy o Udrzbe vratane datumov a identifikdcie predmetov, ktorych sa tykala.
1.A.5. Zdravotny stav pracovnikov

Zamestnanci, o ktorych sa vie alebo u ktorych existuje podozrenie, Ze trpia ochorenim alebo
chorobou, ktord sa mdze preniest na kli¢éky, by nemali mat povoleny vstup do priestorov, kde
mozu prist do priameho alebo nepriameho styku so semenami alebo klickami.

Zranenia zamestnancov, ktoré by mohli predstavovat nebezpedenstvo kontaminacie, by sa mali
primerane oSetrit vodotesnymi detekovatelnymi naplastami, kym pracovnik bude méct prist do
styku so semenami alebo s klickami. Ak to je mozné, zraneni pracovnici by sa mali vyhnut
priamemu styku so semenami alebo s klickami na ludskl spotrebu.

1.A.6. Ochrana pred skodcami

Vyrobné zariadenie by sa malo udrziavat vo vSeobecne dobrom stave, ktory $kodcom alebo
zvieratdm stazuje pristup don alebo usadenie sa v fom.

Pristupu Skodcov a zvierat by sa malo zabranit tym, Ze sa oknd a iné vstupy budu udrziavat
zatvorené, ako aj ochranou okien sietami alebo pripadne inymi materidlmi. Iné otvory, ktoré by
mohli umoznit pristup Skodcov alebo zvierat, by mali byt utesnené. Infrastruktira suvisiaca
s vyrobnym procesom (napr. potrubia alebo ventilaéné potrubie) by mala byt zostrojend alebo
namontovana tak, aby sa zabranilo pristupu $kodcov alebo prisunu znedistujlcich latok.

Z preventivhych dO6vodov na zabranenie akémukolvek moznému usadeniu Skodcov
v zariadeniach by prevadzkovatelia mali vytvorit plan kontroly Skodcov a zabezpedit pasce na
$kodcov. Mala by sa uzatvorit zmluva s firmou na kontrolu $kodcov.

1.A.7. Osobna hygiena a vhodné oblecenie
Zamestnanci by vo vSeobecnosti mali udrziavat vysok( Urover osobnej hygieny.

Kazdy, kto pracuje v priestoroch na pripravu potravin, musi mat dobrd osobnu hygienu. Vsetci
pracovnici by mali poznat zdsady hygieny a zdravia a mali by byt informovani o v$etkych
nebezpedenstvach, ktoré by mohli kontaminovat dany produkt. Mali by absolvovat odbornu
pripravu v oblasti hygieny primerant ich Gloham a mali by byt pravidelne hodnoteni. Tato
odborna priprava by mala byt podana v takom jazyku a takym spdsobom, aby sa zabezpedilo
pochopenie pozadovanych hygienickych postupov.

Zamestnanci a navstevnici by mali nosit Cisté oble¢enie a pokryvku hlavy, kym sa nachadzaju vo
vyrobnom zariadeni.

Celkovo by mal byt zakazany vstup navstevnikov do priestorov na spracovanie alebo
skladovanie, ak neboli oboznameni s hygienickymi poziadavkami. Navstevnici, ktori vstupuju do
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tychto priestorov, by mali dostat vhodn( uniformu a ich mena by sa mali zaznamenat. Zadznamy
by sa mali uchovavat pocéas primeraného obdobia.

Zamestnanci pracujuci v priestoroch, kde sa manipuluje s potravinami, musia dodrziavat
primeranu hygienu:

musia mat pri manipuldcii so semenami a kli¢kami Cisté ruky alebo nosit rukavice,

nesmu fajcit alebo plut v priestoroch, kde sa manipuluje s potravinami,

musia sa usilovat zabranovat kontaminacii klickov kychanim a kaslanim nad nimi,

musia zabezpedit, aby v suvislosti s vlasmi nedo$lo k riziku kontaminacie,

musia vodotesnym obvdzom zakryt rezné rany, rany, hojacu sa pokozku alebo iné kozné
ochorenia, ktoré mézu spbsobit kontaminaciu potravin (na rukach alebo inych vystavenych
Castiach tela),

e nesmu nosit Sperky ani kozmetické vyrobky, ktoré mozu predstavovat riziko kontaminacie,

e zamestnanci by mali mat kratke a Cisté nechty.

Ruky by sa mali umyvat:

pred manipuléciou s potravinami urenymi na priamu spotrebu,
po prestavke,

po toalete,

po Cisteni,

po odstraneni odpadu.

Aj ked sa sp6sob umyvania riuk mdze mierne menit, mal by zahfnat tieto kroky:

namocenie ruk pred aplikaciou mydla,

dokladné vydrhnutie rik na odstranenie kontaminacie zo vSetkych cCasti ruak,
oplachnutie rik pitnou vodou alebo vodou zo spolahlivého zdroja,
hygienické susenie.

Pravidld hygieny pre zamestnancov by mali byt vytladené a upevnené na stendch v pisomnej
forme alebo vo forme napisov ¢i oznaceni.

1.A.8. Spracovanie odpadu
Odpad by sa mal rychlo odstranit z blizkosti potravinovych produktov.

V prisludnych pripadoch by nadoby na odpadky vo vyrobnych priestoroch mali byt prikryté,
umiestnené v primeranej vzdialenosti od potravinovych produktov a kazdodenne
vyprazdniované. Velké mnozstva odpadu treba okamzite odstranit z vyrobnych priestorov.

Ak sU potrebné vacsie kontajnery na odpad, mali by sa nachadzat mimo vyrobnych priestorov,
podla moznosti v oblasti, ktord je nepristupnd hlodavcom, zvieratdm, hmyzu alebo inym
Skodcom.

Nadoby a kontajnery na odpad by sa mali pravidelne distit a dezinfikovat.

1.B. Odborna priprava

VSetci zamestnanci prichadzajuci do priameho alebo nepriameho styku so semenami alebo
klickami musia absolvovat odbornu pripravu na riadne pochopenie:

vykonavania systému riadenia bezpecnosti potravin a dohladu nad nim,

postupov v oblasti bezpecnosti potravin,

riadenia potravinovych alergénov,

potravinovych nebezpecenstiev a suvisiacich rizik,

rizik spojenych s krizovou kontaminaciou,

vyznamu prisnych noriem tykajlcich sa Cistoty vo vyrobnych priestoroch a v priestoroch,
kde prebieha balenie a manipuldacia,

postupov tykajucich sa kontroly a monitorovania bezpecnosti potravin,

e o0sobnej hygieny a vhodného oblecenia (pozri bod 1.A.7.).
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Vsetci zamestnanci, ktori sa zGc¢astrfiuju na sanitacii, by mali absolvovat odbornl pripravu na
pochopenie planu Cistenia a dezinfekcie, manipulacie s chemickymi latkami a oddelenia Cistiacich
prostriedkov od vyrobného procesu.

Pestovatelia klickov by mali viest zaznamy o datumoch odbornej pripravy, témach, na ktoré bola
zamerana, a zucastnenych zamestnancoch.

1.C. Kontrola prichadzajicich semien

Vyrobcovia potravin si na zéklade vSeobecného potravinového prava EU [nariadenie (ES)
¢. 178/2002] povinni uvadzat na trh len bezpeéné produkty. To znamend, ze pestovatelia
klickov budld niest zodpovednost za akukolvek kontaminaciu, ktord mozZe nastat v skorsich
fazach dodavatelského retazca pred prichodom $arzi semien do zariadenia na kli¢enie. Z tohto
doévodu by pestovatelia klickov mali kupovat semend len od déveryhodnych dodavatelov, ktori
maju zavedené postupy na zabezpeclenie spravneho hygienického dopestovania semien
a vysledovatelnosti Sarzi.

Pestovatelia klickov by mali kupovat len semend, ktoré boli dopestované tak, aby sa
minimalizovalo riziko kontaminacie patogénmi (semena by mali byt vhodné na dany ucel).

Tato kapitola a ustanovenia o dopestovani semien uvedené v druhej kapitole tohto usmernenia
pomahaju pri plneni tejto poziadavky.

1.C.1. Dovozny certifikat

Ak semend na Ucely kli¢enia pochadzaju z krajin mimo EU, je povinné, aby bol ku kaZdej
zasielke semien vo vSetkych fazach obchodovania prilozeny dovozny certifikat, ako sa vyZaduje
v nariadeni Komisie (EU) ¢. 704/2014 [zmena nariadenia Komisie (EU) ¢. 211/2013]. Kopia
tohto certifikdtu sa musi poskytnUt pestovatelovi klickov, ktory ju musi mat vo svojich
zdznamoch dostato¢ne dlho po tom, ako mozno predpokladat, Ze sa kliéky uz skonzumovali.
Certifikat musi byt vydany v Uradnom jazyku alebo jazykoch vydavajlcej krajiny a v jazyku
alebo jazykoch prijimajucej krajiny. Ked to nie je mozné, k certifikdtu mdze byt priloZzeny aj
overeny preklad do jazyka prijimajucej krajiny. Ked semena pridu do jedného Clenského Statu
EU a potom su odoslané do iného ¢lenského Statu EU, prislusny orgdn prijimajlucej krajiny méze
pozadovat overené preklady certifikdtu do vlastného jazyka. Vzor dovozného certifikatu je
uvedeny v nariadeni Komisie (EU) & 211/2013.

Ak pestovatelia klickov predavaju Sarze semien inému pestovatelovi klickov, aby sa naklicili
v danej prevadzkarni, ku kazdej Sarzi semien musi byt prilozena kopia prislusného dovozného
certifikdtu a dokument s uvedenymi informaciami o vysledovatelnosti, ktoré zahffiaju nazov
a adresu dodavatela semien a pestovatela klickov, ktorému boli semend pévodne dorucené. Ak
su informacie o dodavatelovi semien na klicenie na komerc¢né Ucely v képii dovozného certifikatu
skryté, tieto informéacie by sa v pripade kontaminacie semien mali oznamit kupujucemu
a prislusnym organom. Ak su do doddavatelského retazca semien na kli¢enie zapojeni obchodnici,
musia dodrziavat tie isté poziadavky na vysledovatelnost.

Ak ku $arzi semien pochadzajlcich z krajiny mimo EU nie je priloZzeny tento certifikat, tato Sarza
sa nesmie pouzit na pestovanie kli¢kov na ludskd spotrebu.

Dovozny certifikdt musi byt vydany prisluSnym organom vyvazajacej krajiny (za beznych
okolnosti to je zdravotnicky orgdn, orgdn pre bezpeénost potravin alebo ministerstvo
podohospodarstva). PrislusSny organ podpisanim certifikdtu potvrdzuje, Ze semena boli
vypestované v sllade s poziadavkami &asti A prilohy I k nariadeniu (EU) ¢. 852/2004 (t. j. so
spravnou hygienickou praxou). Druhd cast tohto usmernenia (pozri kapitolu 2. Pestovanie
semien) obsahuje praktické priklady, ktoré dopifiaji vSeobecné poziadavky stanovené
v nariadeni (EU) ¢. 852/2004. Kapitola 2 tohto usmernenia méze preto pre organy v tretich
krajindch aaj v EU predstavovat cennd pomdcku pri urfovani, ¢&i su splnené vseobecné
poziadavky Casti A prilohy I k nariadeniu (EU) ¢. 852/2004 na pestovanie semien.
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Ked' je Sarza semien na kli¢enie zabalena a preda sa maloobchodny predajcom s tym, Ze sa o ich
klicenie postard konecny spotrebitel, k Sarzi musi byt takisto prilozend koépia dovozného
certifikatu. Koépie certifikdtu sa poskytnlu prevadzkovatelom podnikov, ktorym sU semena
odoslané, az kym sa nezabalia na maloobchodny predaj.

1.C.2. PozZiadavky na vysledovatel'nost tykajtce sa prichadzajicich semien

V pripade kaZdej SarZe semien (zasielku mozu tvorit viaceré Sarze) musia pestovatelia klickov
od svojich dodavatelov semien, a to bez ohladu na to, ¢i st z EU alebo z krajin mimo EU, ziskat
doklad obsahujuci tieto informacie:

nazov produktu vratane latinského nazvu (taxonomicky nazov),

identifikacné Cislo alebo obdobny Udaj Sarze,

meno/nazov dodavatela,

meno/nazov a adresa prijemcu (ak sa pouzije zasielatel alebo zastupca: meno/nazov
a adresa zastupcu alebo zasielatela),

e datum odoslania,

e dodané mnozstvo.

Dodavatelia semien by mali uchovat kdpiu tohto dokumentu vo svojich zdéznamoch.

Dodavatelia semien a predstavitelia skorSich faz dodavatelského retazca musia uchovavat vo
svojich zdznamoch dalsie informacie, ako je stanovené vo vykonavacom nariadeni Komisie (EU)
¢. 208/2013.

Dodavatelia semien a pestovatelia klickov musia uchovavat képiu tohto dokumentu vo svojich
zdznamoch dostato¢ne dlho po tom, ako mozno predpokladat, ze sa kli¢ky uz skonzumovali.

Ak boli semend ziskané od dodavatela mimo Eurdpskej Unie, k $arzi semien musi byt prilozeny
dovozny certifikdt a mal by sa viest zdznam o certifikdte. Pravidld tykajice sa dovozného
certifikatu st uvedené v bode 1.C.1.

Pestovatelia klickov by mali zaviest systém na zabezpecenie vysledovatelnosti Sarzi od momentu
prichodu semien do momentu odoslania klickov. Zaznamy sa musia uchovat dostato¢ne dlho po
tom, ako mozno predpokladat, Zze sa kliéky uz skonzumovali. PoZiadavky na vysledovatelhost
konecného produktu - klickov — si uvedené v bode 1.K.

1.C.3. Vizualna kontrola

Vrecia/nddoby a semend by sa mali vizudlne skontrolovat (napr. pokial ide o fyzick(
kontaminaciu ludskym alebo ZivociSnym odpadom, nezaplatané diery vo vreciach, ktoré ocividne
nevznikli v désledku odberu vzoriek, skvrny, cudzi material atd.) po prijati alebo pred klicenim.
Mali by byt k dispozicii dokumenty potvrdzujice vykonanie vizualnej kontroly.

1.D. Skladovanie semien

S cielom zabranit chemickej alebo mikrobiologickej kontaminacii by sa semena mali skladovat
v novych neporuSenych vreciach bez dier (okrem zaplatanych dier alebo obdobnych poruseni,
ktoré vznikli v désledku odberu vzoriek alebo inych prvkov procesu), a nie v pouzitych vreciach
¢i vreciach ziskanych prostrednictvom partiového predaja. Vrecia by sa mali drzat v suchu. Ked
to je mozné, vrecia by sa nemali skladovat na podlahe ani bezprostredne pri stenach, ale na
paletach, pricom medzi vrecia a paletu sa umiestnia ¢isté kartony. Pestovatelia by mali zvazit aj
to, ¢i je potrebné uskladnené navi$ené produkty zakryt vhodnym materidlom na ich ochranu.

Priestory a vybavenie na skladovanie by sa mali distit a drzat v suchu. Mali by sa prijat
opatrenia na zabranenie zasahom pocasia, zvierat a skodcov a suvisiacej kontaminacii (pozri
bod 1.A.2).

V pripade, Ze pestovatelia klickov manipuluju so semenami urenymi na pestovanie klickov, ako
aj so semenami, ktoré nie su uréené na pestovanie klickov, predmetné semena by sa mali
uchovéavat oddelene a v prisludnych pripadoch by mali byt jasne oznacené, aby sa zabranilo ich
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pomieSaniu. NaleZitl starostlivost treba vynalozit na zabezpeéenie, aby uskladnené 3arze
zodpovedali zaznamom a aby sa tieto Sarze sledovali poCas celého vyrobného procesu.

1.E. Analyza nebezpecenstva a kritické kontrolné body

Klicenie semien zahffia minimalne spracovanie pdvodného produktu, a preto sa mbze povazovat
za prvovyrobu. V sucasnosti z eurdpskych pravnych predpisov [nariadenie (ES) ¢. 852/2004]
nevyplyva povinnost v pripade prvovyroby uplatiovat zasady analyzy nebezpeclenstva
a kritickych kontrolnych bodov (HACCP). Zdruzenie ESSA ich vSak povazuje za kltucové.

V ozndmeni Komisie o realizacii systémov riadenia bezpeclnosti potravin so zohladnenim
programov nevyhnutnych poziadaviek (PNP) a postupov zaloZzenych na zasadach HACCP vratane
zjednoduSovania/flexibility pri realizacii v pripade urcitych prevadzkovatelov potravinarskych
podnikov*® sa uvadza usmernenie o tom, ako vykondvat spravnu hygienickl prax a postupy
zalozené na HACCP.

1.F. Spotreba vody

Pocas vSetkych krokov vyrobného procesu by voda, ktora prichadza do styku so semenami alebo
s klickami, mala splfat mikrobiologické poziadavky na pitnld vodu uvedené v Casti A smernice
Rady 98/83/ES.

Ak sa pouziva ¢istd voda (ktord spifia mikrobiologické poZiadavky uvedené v &asti A smernice
Rady 98/83/ES), chemické vlastnosti vody z daného zdroja by sa mali analyzovat na zaklade
posudenia rizika, ale najmenej raz rocne.

Systémy dodavania vody by sa mali primerane udrziavat a distit (pozri bod 1.A.3. a bod 1.A.4.),
aby sa zabranilo kontaminacii vody spOsobenej kordziou alebo vonkajsimi zdrojmi. Mali by sa
viest zaznamy o Gdrzbe.

Systém recyklacie vody sa mdze pouzivat len pocas procesov kli¢enia, rastu a zavlazovania. Ak
sa voda recykluje, odporida sa opatovne pouzivat vodu na rovnakl Sarzu semien/kli¢kov
a nesirit ju na viaceré Sarze, aby sa zabranilo kontamindacii celej prebiehajucej vyroby namiesto
vyroby len jednej Sarze.

Akdakolvek voda vratane recyklovanej vody by sa mala pravidelne monitorovat a analyzovat na
zaklade analyzy rizika (podla ¢asti A smernice Rady 98/83/ES).

Mali by sa prijat opatrenia, aby sa zabranilo pristupu hmyzu, zvierat, pédy, odpadu a inych
zdrojov kontaminacie do zdroja vody.

Ak sa voda upravuje biocidnymi vyrobkami, aby sa dodrzali biologické parametre stanovené
v Casti A smernice Rady 98/83/ES, tato Uprava musi splfiat poziadavky uvedené v eurdpskom
nariadeni o biocidnych vyrobkoch [delegované nariadenie (EU) & 1062/2014] a ustanovenia
stanovené vnutrostatnymi organmi.

1.G. Proces klicenia
1.G.1. Pociatocné oplachovanie semien

V zavislosti od vysledkov vizudlnej kontroly by sa semena mali pred klicenim doékladne
opldchnut na odstrdnenie nedlistdét. Riadne miesanie semien v umyvacej nddobe modze zlepsit
odstranenie necistot.

Na oplachovanie semien sa musi pouzit pitnd voda alebo ¢istd voda, ktord spifia mikrobiologické
poziadavky uvedené v Casti A smernice Rady 98/83/ES. Voda pouzitd na umyvanie semien sa
nesmie opatovne pouzit.

43 Ozndmenie Komisie o realizacii systémov riadenia bezpeénosti potravin so zohladnenim programov nevyhnutnych
poziadaviek (PNP) a postupov zalozenych na zasaddch HACCP vratane zjednodusSovania/flexibility pri realizacii v pripade

urcitych prevadzkovatelov potravinarskych podnikov:
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1.G.2. Mikrobiologicka dekontaminacia semien

V Eurdépskej unii nie sU harmonizované postupy mikrobiologickej dekontaminacie semien. Na
mikrobiologickll dekontaminaciu semien su vSak povolené len postupy, ktoré schvalili prislusné
vnutrostatne organy.

Podla spravy Uradu EFSA s nazvom Vedecké stanovisko k riziku, ktoré predstavuje baktéria
Escherichia coli produkujuca toxin shiga (STEC) ainé patogénne baktérie v semenach
a naklic¢enych semendch®®, existuji obmedzené informacie o Gcinnosti dekontamindcie kli¢kov
ziskanych zo semien. Napriek doterajSiemu znacnému Usiliu sa Ziadnou chemickou, fyzikalnou ani
biologickou metdédou dezinfekcie nepodarilo zabezpelit nepritomnost patogénov v semenach.
Postupy dekontaminacie by nemali znic¢it semena ani znizit hodnotu ich kli¢ivosti.

Ak sa pouziva mikrobiologickd dekontamindcia, mali by sa prijat opatrenia s cielom zabezpecit, aby
po dekontaminacii semien nemohla nastat ich opatovna kontamindcia. Nalezitl starostlivost treba
venovat tomu, aby nadoby a vybavenie pouzivané na dekontaminaciu boli dezinfikované. Semena by
sa po dekontaminacii mali eSte raz oplachnut pitnou vodou, aby sa odstranili chemické pripravky.

1.G.3. Namacanie pred klicenim

Ked' pestovatelia klickov namacaju semend pred klicenim, mali by to robit v pitnej alebo Cistej
vode, ktora splhna mikrobiologické poziadavky uvedené v Casti A smernice Rady 98/83/ES.
Vybavenie a nadoby pouzivané na namacanie by sa mali pred pouzitim dbkladne vydistit,
dezinfikovat a oplachnut a mali by byt vhodné na vyrobu potravin. Voda pouzitd na namacanie by
sa nemala priamo opéatovne pouzivat.

1.G.4. Klicenie, rast a zavlaZovanie

Komora na kli¢enie by sa mala udrziavat v dobrych hygienickych podmienkach. Samotna komora
a vybavenie pouzivané pocas klicenia by sa mali pred kli¢enim novej Sarze semien vydistit
a dezinfikovat.

Striktne sa vyzaduje pouzivanie pitnej alebo &istej vody, ktord spifia mikrobiologické poziadavky
uvedené v Casti A smernice Rady 98/83/ES, ako pociato¢ného zdroja zavlazovacej vody pocas
procesu klicenia, aby sa zabranilo kontaminacii a potencidlnemu premnozeniu patogénov pocas
procesu klicenia.

Ak sa pouziva recyklovana voda, mala by spinat poziadavky uvedené v bode 1.F. o pouzivani vody.
1.G.5. Zber

Na zber klickov by sa malo pouzivat len vybavenie vhodné na vyrobu potravin. VSetko pouzité
vybavenie by sa malo distit a dezinfikovat najmenej raz za dern. Pred vstupom do komory na
kli¢enie by pracovnici mali starostlivo dbat o to, aby nielen oni, ale aj ich uniformy ¢i obleéenie boli
v dobrom hygienickom stave.

1.H. Spracovanie, balenie, skladovanie a preprava
1.H.1. Zaverecné oplachovanie, odstranenie supiek a chladenie

Vybavenie pouzivané na oplachovanie klickov a odstrariovanie Supiek by sa malo Cdistit
a dezinfikovat najmenej raz za den.

Na zévere¢né oplachovanie, odstrénenie Supiek a chladenie by sa mala pouzivat len pitna alebo
Cistd voda, ktora splfna mikrobiologické poZiadavky uvedené v Casti A smernice Rady 98/83/ES. Po
oplachnuti a odstraneni Supiek by sa klicky mali okamzite chladit pri teplote 2 °C az 8 °C. Chladiaci
retazec by sa mal potom dodrziavat, kym sa produkt dostane ku kone¢nému spotrebitelovi. Teplota
chladiaceho refazca by sa mala monitorovat pocas celého chladiaceho retazca (chladiaren,
nakladné auto atd.). Na chladiaci retazec sa mo6zu uplatfiovat rézne vnitrostatne poziadavky.

44 Pozri pozndmku pod &iarou &. 7.
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1.H.2. Mikrobiologicka dekontaminacia klickov

V Eurépskej unii nie si harmonizované postupy mikrobiologickej dekontaminacie klickov. Na
mikrobiologickll dekontaminaciu klickov st vSak povolené len postupy, ktoré schvalili prislusné
organy.

Platia rovnaké podmienky, ako su uvedené v bode 1.G.2. o mikrobiologickej dekontaminacii semien.
1.H.3. Materialy a predmety urcené na styk s klickami

Pocas vyrobného procesu prichadzaju do styku s klickami rézne materidly. Kazdy material
a predmet uréeny na styk s potravinami, ktoré sa uvadzaji na trh, by mal byt v sllade
s poziadavkami nariadenia (ES) ¢. 1935/2004.

Treba starostlivo dbat na to, aby bol baliaci material ¢isty a skladovany spdsobom, ktory znemozni
kontaminaciu prachom, Spinou alebo cudzim materialom.

Balenie by sa malo vykonavat v interiéri v uzavretych a suchych priestoroch zabranujtcich
preniknutiu prachu, Spiny alebo inych zdrojov kontaminacie.

Vybavenie pouzivané na balenie by sa malo pravidelne Cistit a dezinfikovat (pozri bod 1.A.3).
1.H.4. Skladovanie klickov

Treba dbat na to, aby sa klicky skladovali v uzavretom a chranenom prostredi, ¢o zabrani vplyvu
prachu, $piny alebo inych zdrojov kontaminacie. Skladovacie priestory by mali byt zariadené tak,
aby bolo mozné pre klicky dodrzat chladiaci retazec (pozri bod 1.H.1.).

1.H.5. Informdcie o produkte a informovanost spotrebitel’a

Zakaznik alebo nasledujica osoba v dodavatelskom retazci by mal/a dostat vsetky informacie
podstatné pre bezpecnlU a spravnu manipulaciu s produktom a na jeho bezpecné a spravne
skladovanie, spracovanie, pripravu a vystavenie. Ked to je vhodné a praktické, tieto informacie by
mali byt uvedené na etikete balenia.

Produkty by mali byt spravne oznadené, aby sa ulahlila vysledovatelnost a v pripade potreby
stiahnutie od pouzivatela (pozri body 1.]. a 1.K.). Identifika¢né Cisla alebo Cisla Sarzi a meno/nazov
a adresa vyrobcu na etikete balenia mdzu ulahdit vysledovatelnost a stiahnutie od pouzivatela.

Treba dodrziavat véetky poziadavky na oznacovanie stanovené v nariadeni (EU) ¢. 1169/2011 a na
etikete by mali byt uvedené vSetky povinné informacie, ktoré sa vyzaduju v tomto nariadeni.

Oznacovanie, reklama, materidly s informaciami pre zakaznikov a balenie by nemali uviest
spotrebitela do omylu.

1.H.6. Doprava

Zariadenia, vybavenie, nadoby, debny, vozidla a plavidla pouzivané na prepravu klickov a semien
by sa mali udrziavat Cisté a podla moZnosti by sa mali dezinfikovat, aby sa =zabranilo
mikrobiologickej kontaminacii poCas prepravy.

Cas prepravy je slUcastou celkového &asu pouZitelnosti klickov, a preto sa musi povaZzovat za
integrovanu sucast chladiaceho retazca (pozri bod 1.H.1.).
1.1. Mikrobiologické testovanie semien a klickov

Podla nariadenia Komisie (ES) ¢&. 2073/2005, zmeneného nariadenim Komisie (EU) & 209/2013,
musia pestovatelia klickov vykonat predbezné testovanie reprezentativnej vzorky kazdej Sarze
semien. Toto testovanie je povinné pre baktériu Escherichia coli produkujucu toxin shiga (STEC)
0157, 026, 0111, 0103, 0145 a 0104:H4 a baktérie Salmonella spp., pricom cielom tohto testu
je pouzit len pozitivhe uvolnené Sarze semien (pozri bod 1.1.1.).

Pestovatelia klickov by mali vykonavat testovanie kli¢kov na baktériu Escherichia coli produkujicu
toxin shiga (STEC) 0157, 026, 0111, 0103, 0145 a 0104:H4 a baktérie Salmonella spp. vo faze,
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ked’ je pravdepodobnost zistenia tychto patogénov najvacsia, v kazdom pripade najskoér 48 hodin
po zadati procesu kli¢enia najmenej raz za mesiac. Nie je povinné testovat kazdu $arzu nakli¢enych
semien, kedZe cielom je overit aktudlne vykondvané osvedcené postupy a systém riadenia
bezpecnosti potravin (pozri bod 1.1.2.).

V nariadeni Komisie (ES) ¢. 2073/2005 je stanovena aj povinnost, Ze pestovatelia musia testovat
klicky na kritéria bezpecnosti potravin, ked sa produkty umiestfnujd na trh v ¢ase pouzitelnosti.
Testované klicky by mali spifiat limity stanovené v kategdrii 1.18 pre baktérie Salmonella spp. a v
kategorii 1.29 pre baktériu STEC. Produkty uréené na priamu spotrebu sa musia navyse testovat
na baktériu Listeria monocytogenes. Tieto testy sa nemusia vykonavat na kazdej Sarzi, ale mali by
sa vykonavat v pravidelnych intervaloch, a pouzivaju sa aj na overenie osvedéenych postupov.
Frekvenciu testovania na baktérie STEC, Salmonella spp. a L. monocytogenes by mal stanovit
prevadzkovatel — ak je to mozné po konzultacii s prislusnym organom - a tato frekvencia musi byt
zaloZzena na riziku. Na analyzu klickov na zistenie baktérie L. monocytogenes sa musi uplatnit
kritérium 1.3 prilohy I k nariadeniu Komisie (ES) ¢. 2073/2005.

Pestovatelom klickov sa takisto odporuca, aby v ramci svojho systému odberu vzoriek odoberali
vzorky na zistenie baktérie Listeria spp. z priestorov a vybavenia na spracovanie.

1.I.1. Usmernenie na odber vzoriek semien

S tymito vzorkami sa manipuluje podla kapitoly 3.3 nariadenia Komisie (ES) ¢&. 2073/2005
a analyzuju sa podla poZiadaviek v riadkoch 1.18 a 1.29 kapitoly 1 uvedeného nariadenia.
V pripade kazdej Sarze semien uréenych na kli¢enie by sa malo vykonat predbezné testovanie. Na
Gcely predbezného testovania musi prevadzkovatel potravinarskeho podniku nechat nakli¢it
semena za rovnakych podmienok ako pri zvysSku SarZze semien urCenych na klicenie.
Reprezentativna vzorka zahfria najmenej 0,5 % hmotnosti Sarze semien v podvzorke s hmotnostou
50 g. Reprezentativhu vzorku mozno vybrat aj na zaklade Struktlrovanej, Statisticky rovnocennej
stratégie odberu vzoriek, ak ju overi prislusny organ. V zdsade by z kazdého vrecia Sarze mala byt
odobrata vzorka a pocet podvzoriek na vrece sa urci podla tohto vypoctu:

e celkovd hmotnost vzorky = celkovd hmotnost Sarze * 0,5 % (= 0,005)

e celkovy pocet podvzoriek = celkovd hmotnost vzorky/50 g

e pocet vriec vo vzorke = celkova hmotnost $arze/hmotnost kazdého vreca

e pocet podvzoriek s hmotnostou 50 g na vrece = celkovy pocet podvzoriek/pocet vriec v $arzi
Napriklad na odobratie vzorky zo Sarze s hmotnostou 100 ton balenej vo vreciach s hmotnostou
25 kg:

celkovad hmotnost vzorky = 100 000 kg * 0,5 % = 500 kg

celkovy pocet podvzoriek = 500 kg/50 g = 10 000 podvzoriek

pocet vriec v Sarzi = 100 000 kg/25 kg na jedno vrece = 4 000 vriec

poc¢et podvzoriek s hmotnostou 50g na vrece = 10 000 podvzoriek/4 000 vriec = 2,5
podvzoriek/vrece

Nalezitl pozornost treba venovat tomu, aby sa vzorky odoberali v hygienickych podmienkach
a s vybavenim, ktoré je v dobrom hygienickom stave. Treba viest primerané zdznamy o procese
odberu vzoriek na preukazanie spravneho odberu vzoriek prislusSnému organu.

Odber vzoriek by mali vykonat prevadzkovatelia potravinarskych podnikov, ktori vyrabaju klicky,
a mozu ho ruéne alebo mechanicky vykonat pestovatelia kli¢kov alebo akreditovana tretia strana.
Niektoré spolo¢nosti pouziju pristroje na mechanicky odber vzoriek, ktoré vyberu reprezentativne
mnozstva semien, napr. poc¢as plnenia volne lozenej dodavky do mensich vriec, ¢o musia potvrdit
prislusné organy. Iné spoloCnosti na odobratie reprezentativneho mnozZstva semien prederavia
a znovu uzavru vrecia alebo vykonaju obdobny ukon.

Pestovatel klickov je zodpovedny za zabezpelenie, aby vzorka bola reprezentativna a testovanie
sa vykonalo podla pravidiel stanovenych v nariadeni Komisie (EU) ¢. 209/2013.
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Pokial su splnené poziadavky na odber vzoriek, mali by mat pestovatelia klickov moznost poziadat
dodavatelov semien o vykonanie odberu vzoriek v mieste povodu v ¢ase balenia vriec a poslanie
vzorky pestovatelovi klickov spolo¢ne so Sarzou v osobitne a jasne oznacenom vreci alebo
vreciach (oznacenych ako ,vzorka na mikrobiologické testovanie" alebo obdobne).

V pripade, Ze odber vzoriek semien vykonava tretia strana, zariadenia na mechanicky odber
vzoriek v mieste povodu by mali byt pokial’ mozno neoddelitelnou sicastou procesu balenia vriec.
Ak pestovatel klickov nevykonava odber vzoriek sam, mal by overit, ¢ sa odber vzoriek vykonava
podla nariadenia Komisie (EU) ¢. 209/2013.

Proces kli¢enia ostatnych semien v reprezentativnej testovacej vzorke modze pokracovat ako
zvycCajne. Klicky vypestované zo zvysnej kultury po odobrati vzorky a aj zvysSné suché semena,
z ktorych bola odobrata vzorka, by sa v8ak nemali pouzit, kym laboratérium nepotvrdi vyhovujtce
vysledky vSetkych vzoriek. Toto je zédsada pozitivneho uvolnhenia Sarze.

1.I.2. Frekvencia odberu vzoriek a testovania klickov najmenej 48 hodin po zaciatku
procesu klicenia

Vo faze, ked je najvacsia pravdepodobnost zistenia baktérie Escherichia coli produkujlcej toxin
shiga (STEC) 0157, 026, O111, 0103, 0145 a 0104:H4 a baktérii Salmonella spp., by sa malo
odobrat pat vzoriek, a to v kazdom pripade najskor 48 hodin po zacati procesu kli¢enia, najmenej
raz mesacne, na overenie osvedéenych postupov a riadenia bezpecnosti potravin. Nevyzaduje sa
Ziadny systematicky odber vzoriek Sarzi.

Tychto pat vzoriek by sa malo skladovat oddelene a mali by sa zaslat laboratériu, ktoré je
akreditované (ISO 17025) na testovanie baktérii STEC a Salmonella spp.

S tymito vzorkami sa manipuluje podla kapitoly 3.3 nariadenia Komisie (ES) ¢. 2073/2005
a analyzuju sa podla poziadaviek v riadkoch 1.18 a 1.29 kapitoly 1 uvedeného nariadenia.

Pripadne, ak ma pestovatel klickov plan odberu vzoriek vratane postupov odberu vzoriek a miest
odberu vzoriek vody pouzitej na zavlazovanie klickov, prisludny orgdn mdze schvaélit nahradenie
poziadavky na odber vzoriek klickov s minimalnym casom kli¢enia 48 hodin na zaklade planov
odberu vzoriek stanovenych v riadkoch 1.18 a 1.29 kapitoly 1 nariadenia Komisie (ES) ¢. 2073/2005
analyzou piatich vzoriek 200 ml vody, ktord sa pouzila na zavlazovanie klickov. Touto metdédou sa
zabezpeduje reprezentativnejSia vzorka semien, ktoré sa maju testovat. To je dévod, pre¢o ESSA
dérazne odportica analyzovat pouziti zavlazovaciu vodu, ktord bola v styku so 100 % kli¢kov
testovanej Sarze. Metdda testovania, ked sa analyzuje pat vzoriek pozostdvajlcich z 25 gramov
klickov zo Sarze, je ovela menej spolahliva a presna.

1.1.3. Odber vzoriek konecného produktu

Z kli¢kov, ktoré tvoria zabaleny konecny produkt, by sa mala takisto odobrat vzorka (pricom n=5)
a mala by sa analyzovat na pritomnost baktérii STEC a Sa/monella spp. podla riadkov 1.18 a 1.29
nariadenia Komisie (ES) ¢. 2073/2005 (pozri bod 1.1.2.). Analyza by sa mala vykonat po zabaleni
produktu. Frekvencia odberu vzoriek by sa mala urcit na zaklade rizika.

Expozi¢ny test (,challenge test") by mal poukdzat na to, ako analyzovat baktériu Listeria
monocytogenes, t. j. podla riadku 1.2 alebo 1.3 v kapitole 1 prilohy I k nariadeniu Komisie (ES)
¢. 2073/2005 (pozri aj 1.1.). Analyza by sa mala vykonat podla vysledku tohto hodnotenia.

1.1.4. Vysledky testov

V ziadnej z danych piatich vzoriek (reprezentativne vzorky alebo vzorky konecného produktu) sa
nesmie zistit baktéria STEC ani baktérie Salmonella spp. Ked' laboratérium dokaze, ze klicky nie st
mikrobiologicky kontaminované, klicky vypestované z analyzovanej $arze sa mdzu umiestnit na
trh.

Opatrenia v pripade kontaminacie semien alebo potravin/klickov su uvedené v bode 1.].1.
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Ak su klicky kontaminované baktériou Listeria monocytogenes, tieto klicky sa mo6zu dalej
spracuvat, malo by sa vSak pouzit oSetrenie na odstranenie nebezpedenstva. Takéto oSetrenie sa
modze pouzit aj v pripade baktérii STEC alebo Salmonella spp., pokial sa nim odstrani riziko
a schvali ho prislusny organ. Takéto oSetrenie mdzu vykonat len prevadzkovatelia potravinarskych
podnikov, nie vSak prevadzkovatelia na Udrovni maloobchodu [nariadenie Komisie (ES)
¢. 2073/2005].

1.I.5. Vynimka z predbezného testovania vsetkych sSarZzi semien stanoveného v bode
1.1.1.

Prislusné organy mo6zu na zaklade kapitoly 3 oddielu 3.3.B prilohy I k nariadeniu Komisie (ES)
¢. 2073/2005 [zmenenému nariadenim Komisie (EU) & 209/2013] oslobodit pestovatelov
klickov od povinnosti testovat kazdi Sarzu semien, ak zariadenie na kli¢enie uplatfiuje systém
na riadenie bezpecnosti potravin s krokmi, ktoré zniZuji mikrobiologické riziko. Tuto vynimku
vSak mozno udelit len za urditych podmienok, ktoré urcuje prislusny organ, a ak su k dispozicii
Udaje z minulosti na potvrdenie, ze v Ziadnej $arzi za poslednych Sest po sebe nasledujlcich
mesiacov pred schvalenim sa nezistila baktéria STEC ani baktérie Salmonella spp. V takomto
pripade musia pestovatelia klickov uchovavat zaznamy o vSetkych vysledkoch testovania za viac
ako Sest mesiacov.

Eurdpske zdruzenie pestovatelov a predajcov naklicenych semien (ESSA) upozorifiuje pestovatelov
klickov, aby starostlivo zvazili vysoké naklady na analyzu v porovnani s potenciadlne
katastrofalnymi dosledkami v suvislosti s problémom bezpecnosti potravin, ktory moéze spdsobit uz
aj jedind kontaminovana Sarza semien. Ked sa semenad ziskavaju z novych zdrojov, dorazne sa
odporuca vykonat testovanie, aj ked' bola pestovatelovi klickov udelend vynimka a aj ked semena
dodava ten isty obchodnik alebo dodavatel. Ak maju pestovatelia klickov dévod pochybovat
o neporusenosti produktu, takisto sa ako preventivhe opatrenie dobrazne odporuéa vykonat
analyzu. ZdruZenie ESSA teda nie je zdstancom tejto vynimky, a to vzhladom na skutolnost, Ze
rézne roky zberu semien s vysokou pravdepodobnostou povedd k réznym rizikam ich
kontaminacie.

Vynimka v kapitole 3 oddiele 3.3.B prilohy I k nariadeniu Komisie (ES) ¢. 2073/2005
neoslobodzuje pestovatelov klickov od povinnosti vykonavat odber vzoriek kli¢kov alebo vody
pouzitej na =zavlaZzovanie klickov vo faze konecného produktu najmenej raz mesacne.
V pozndmke pod ciarou 23 v prilohe I k nariadeniu Komisie (ES) ¢. 2073/2005 je vSak
stanovené, ze klicky, ktoré boli Ucinne oSetrené na odstranenie baktérii Salmonella spp.
a baktérie STEC (ak to schvalil prislusny organ), nepodliehaju povinnému mesacnému
testovaniu.

1.1.6. Alternativne testovanie zo strany dodavatel'a semien

Pestovatel klickov mdze poziadat svojho dodavatela semien o predbezné testovanie Sarze. To vSak
pestovatela klickov neoslobodzuje od povinnosti tykajucich sa testovania opisanych v tejto kapitole.

1.]. Postup v pripade kontaminacie

1.J.1. Zistenie kontaminacie pred tym, ako sa potravina dostane spod kontroly
pestovatel’a klickov

Kontaminovana 3Sarza klickov alebo semien by sa mala okamzite izolovat od vSetkych ostatnych.
Celd Sarza by sa mala povazovat za nebezpecnd na konzumaciu/kliCenie. Ak existuje
nebezpedenstvo, ze mdzu byt kontaminované aj dalSie Sarze, mal by sa prerusit vyrobny proces
dovtedy, kym sa odstrani kontaminacia a kym bude vyrobna linka v Cistom a hygienickom stave.

Klicky alebo semend z kontaminovanej Sarze alebo $arzi by sa nemali umiestfiovat na trh na
ludsk( spotrebu v ich si¢asnom stave. Kontaminované klicky sa vSak mozu dalej spracovat

oSetrenim na odstrdnenie daného nebezpelenstva. Takéto oSetrenie moézu vykonat len
prevadzkovatelia potravinarskych podnikov, nie vSak prevadzkovatelia na Urovni maloobchodu.
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Napriklad v pripade kontaminacie fazule mungo mozno semend tohto druhu fazule rozdelit na
polovic¢ky, ktoré nebudu kli¢it a nevyrastd z nich kliéky. S primeranymi preventivnymi opatreniami
mozno takyto produkt predat na ,tepelnt Gpravu" (vratane ludskej spotreby).

V SirSom kontexte modZe pestovatel klickov pouzit $arzu aj na iné ako pdvodné uréenie, pod
podmienkou, Ze toto pouzitie nepredstavuje riziko pre zdravie verejnosti alebo zvierat, ako aj pod
podmienkou, Ze sa o tomto pouziti rozhodlo v ramci postupov zalozenych na zasadach HACCP
a spravnej hygienickej praxe a ze bolo povolené prislusSnym organom.

Odporuca sa, aby pestovatelia klickov stanovili pisomné postupy pre pripad vzniku kontaminacie.
Tieto pravidlda by mali byt lahko dostupné vsetkym zamestnancom a mali by byt zahrnuté
v programoch odbornej pripravy zamestnancov.

Odporuca sa kontaktovat dodavatela semien, aby mohol sledovat mozné zasielky rovnakych Sarzi
semien inym pestovatelom klickov. V takomto pripade mdZe byt potrebné stiahnutie semien od
pouzivatela.

Pestovatelia klickov by mali prijat opatrenia a zintenzivnit monitorovanie na zistenie pric¢iny
kontamindcie (voda, prostredie, personal atd.). Pestovatelia klickov by mali uchovavat vysledky
testov vo svojich zdznamoch dostato¢ne dlho po tom, ako mozno predpokladat, Ze sa kli¢ky uz
skonzumovali. Odporuca sa viest zdznamy o vSetkych vysledkoch testovania dostato¢ne dlho, aby
sa mohli pocas Uradnych kontrol predlozit prisluSnym organom.

1.]J.2. Zistenie kontaminacie po tom, ako sa potravina dostala spod kontroly pestovatel'a
klickov — stiahnutie z trhu a od pouZivatel'a

V ¢ladnkoch 18 a 19 nariadenia (EU) ¢. 178/2002 sa od vsetkych prevadzkovatelov potravinarskych
podnikov vyzaduje, aby mali zavedené systémy vysledovatelnosti a stahovania produktov od
pouzivatela. Mala by sa venovat naleZitd pozornost plneniu poziadaviek tykajucich sa vedenia
zaznamov a vysledovatelnosti, a to v celom vyrobnom procese, ako aj poziadaviek tykajucich
uchovavania zaznamov dostato¢ne dlho po tom, ako mozno predpokladat, Ze sa klicky uz
skonzumovali. Kédy alebo (Cisla vysledovatelnosti vytlaené na obalovom materidli mézu ulahdit
stiahnutie od pouzivatelov v pripade vzniku kontaminacie potravin.

Ak sa o jednej Sarzi alebo viacerych Sarziach vie alebo predpoklada, Zze su kontaminované, a tieto
$arZe uz nie su pod kontrolou pestovatela klickov, dany pestovatel sa musi okamzite iniciativne spojit
s kupujicimi, ktorym boli produkty dodané. Sarze, o ktorych sa vie alebo predpokladd, Ze su
kontaminované, musia byt okamzite stiahnuté z dodavatelského retazca. Predmetny pestovatel
klickov musi oboznamit aj prislusny organ.

Ked uz boli klicky distribuované spotrebitelom, pestovatelia klickov musia tychto spotrebitelov
informovat, Zze im mohli byt distribuované nebezpelné potraviny. Pestovatelia kli¢kov musia
informovat spotrebitelov o dévode stiahnutia a v pripade potreby musia fyzicky stiahnut potraviny
od konecnych spotrebitelov. V zavislosti od prislusného pripadu vsak nie je vzdy potrebné, aby boli
produkty fyzicky stiahnuté od konecného spotrebitela, ak na ochranu verejného zdravia postacuju
iné opatrenia.

Pestovatelia klickov musia pri riadeni situdcie stiahnutia potraviny od pouzivatela spolupracovat
s prislusSnymi orgdnmi na opatreniach na zabranenie rizikam, ktoré predstavuje dodanie klickov,
alebo na ich obmedzenie.

Odporuca sa, aby pestovatelia klickov stanovili pisomné postupy na stiahnutie produktu od
pouzivatela pre pripad vzniku kontamindcie. Tieto pravidld by mali byt lahko dostupné vsetkym
zamestnancom a mali by byt zahrnuté v programoch odbornej pripravy zamestnancov. Ak neexistuju
pisomné pravidld na stiahnutie produktu od pouzivatela, musi byt vzdy k dispozicii zamestnanec,
ktory pozna postupy stiahnutia produktu od pouzivatela.

Odporutca sa kontaktovat dodavatela semien, aby mohol sledovat mozné zasielky rovnakych Sarzi
semien inym pestovatelom klickov. V takomto pripade mdZe byt potrebné stiahnutie semien od
pouzivatela. Pestovatelia klickov by takisto mali prijat opatrenia a zintenzivnit monitorovanie na
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zistenie pri¢iny kontaminacie (voda, prostredie, personal atd.). Pestovatelia klickov by mali
uchovavat vysledky testov vo svojich zdznamoch dostatoéne dlho po tom, ako mozno
predpokladat, Ze sa klicky uz skonzumovali. Odporicéa sa viest zdznamy o vSetkych vysledkoch
testovania dostatoc¢ne dlho, aby sa mohli pocas Uradnych kontrol predloZit prislusnym organom.

1.K. Vysledovatel'nost a vedenie zaznamov

Vo vykondvacom nariadeni Komisie (EU) ¢&. 208/2013 sU stanovené konkrétne poziadavky na
vysledovatelnost semien na kli¢enie a klickov. Ak su kli¢ky oslobodené od poziadaviek uvedenych
v tomto nariadeni, stale plati nariadenie (ES) ¢. 178/2002 (podrobnejSie v bode 1.K.3.).

Pravidlami vysledovatelnosti sa ma zvysit bezpecnost potravin, lebo umozfiuji sledovanie
potravinovych produktov vo vsetkych fazach vyroby, spracovania a distriblcie a umozfiuju rychlu
reakciu v pripade vyskytu ohniska choroby prendsanej v ramci potravinového retazca.

1.K.1. Vysledovatel'nost procesu v prevadzkarni na kli¢enie

Pestovatelia klickov by mali zaviest systém na zabezpedenie vysledovatelnosti Sarzi od momentu
prichodu semien do momentu odoslania klickov. Pocas fyzického toku vyrobného procesu by malo
byt kedykolvek mozné vediet, ktord Sarza klickov pochadza od ktorého priameho dodavatela.
Mozno to dosiahnut priradenim kddov a disiel prijatym Sarziam semien alebo vymedzenim mensich
Sarzi, ktorym sa priradia kédy alebo &isla. Tieto kédy by sa mali potom zachovavat, kym budu
klicky zabalené a odoslané. Ked sa Sarze preskupuju alebo konsoliduju, treba nalezite dbat na
zachovanie spojenia medzi pévodnou Sarzou semien a preskupenymi alebo konsolidovanymi
Sarzami. Prislusné zaznamy sa musia viest dostato¢ne dlho po tom, ako mozno predpokladat, Ze
sa klicky uz skonzumovali.

1.K.2. PoZiadavky na vysledovatel'nost koneéného produktu — klickov

V bode 1.C.2 sa uvadzaju poziadavky na vysledovatelnost tykajlce sa kontrol prichadzajlcich
semien.

Prevadzkovatel potravinarskeho podniku, ktory sa zaoberad pestovanim semien na klicenie, musi
poslat informacie prevadzkovatelovi potravindrskeho podniku, ktory pestuje klicky. Prevadzkovatel
potravinarskeho podniku, ktory sa zaoberd kli¢enim semien, musi uchovavat zédznamy o pdvode
semien a poskytovat tieto informacie dalSiemu prevadzkovatelovi potravinarskeho podniku.
Zaznamy by sa mali viest vo vSetkych fazach.

Kone¢ny produkt, teda klicky, musi spifiat pravne poZziadavky na vysledovatelnost stanovené
v nariadeni (ES) ¢. 178/2002.

Pestovatel klitkov musi zabezpelit, aby v3etky informacie poZadované v ¢lanku 3 ods. 1
vykonavacieho nariadenia Komisie (EU) ¢&. 208/2013 boli poskytnuté prevadzkovatelovi
potravinarskeho podniku, ktorému sa kli¢ky dodavaju. Treba uviest tieto prvky:

nazov produktu vratane latinského nazvu (taxonomicky nazov),

identifikacné Cislo alebo obdobny Udaj Sarze,

meno/nazov dodavatela,

meno/ndazov a adresu prijemcu,

ak sa pouzije zasielatel alebo zastupca: meno/nazov a adresa zastupcu alebo zasielatela,
datum odoslania,

dodané mnozstvo.

Pestovatelia klickov by mali uchovavat képiu tohto dokumentu vo svojich zdznamoch dostato¢ne
dlho po tom, ako mozno predpokladat, ze sa kli¢cky uz skonzumovali. Képia dokumentu by sa mala
poskytnut kupujucemu.

V niektorych vnutrostatnych pravnych predpisoch ¢&lenskych Statov mézu byt stanovené dalsie
poziadavky na vysledovatelnost, ktoré nie si uvedené v tomto usmerneni. V pripade neistoty sa
odporuca, aby sa pestovatelia klickov obratili na prislusny orgadn vo svojej krajine na ziskanie
dalSich informacii o vnutrostatnych poziadavkach.
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VSetky zdznamy uvedené v tejto kapitole sa musia aktualizovat kazdy den, aby sa zohladnili
posledné prijaté a odoslané zasielky. Zaznamy sa mdzu viest v akejkolvek vhodnej forme, pokial
sU prislusnym organom v pripade potreby lahko pristupné a zrozumitelné. Ked organy poziadaju
o informacie, musia sa poskytnut bez zbyto¢ného odkladu.

Je mozné, Ze realizovat sa budl dat aj alternativhe systémy na zabezpelenie primeranej
vysledovatelhosti. Nedavno bolo vyvinutych niekolko sukromnych elektronickych systémov
vysledovatelnosti vratane systémov Trace, IRIS, EPCIS, Fosstrak (Open Source) a niekolkych
systémov zalozenych na SAP (systémova aplikacia a produkt na spracovanie udajov).

1.K.3. Oslobodenie od poziadaviek v tejto kapitole

Ako sa uvadza v c¢lanku 1 vykonavacieho nariadenia Komisie (ES) ¢. 208/2013, klicky, ktoré boli
podrobené oSetreniu na odstranenie mikrobiologickych nebezpelenstiev postupom, ktory je
zluditelny s eurdpskymi pravnymi predpismi, nemusia byt v sllade s poziadavkami tohto
nariadenia (viac informacii o mikrobiologickej dekontaminacii semien je uvedenych v bode
1.G.2.). Pestovatelia klickov maju vsSak na zaklade vSeobecného potravinového prava
[nariadenie (ES) ¢&. 178/2002, ¢ldanok 18 ods. 3] povinnost vytvorit systémy a postupy na
identifikaciu podnikov, ktorym boli ich produkty dodané - aj ked boli tieto produkty
mikrobiologicky oSetrené.

1.L. Zhrnutie: Povinnost vedenia zaznamov

Pestovatelia musia pocdas celého vyrobného procesu zaznamendvat a mat k dispozicii tieto
informacie (v akejkolvek vhodnej forme, pokial' si prisluSnym organom v pripade potreby lahko
pristupné a zrozumitelné):

1. zriadenie a Udrzba zariadenia na kli¢enie:
a) potvrdenie schvalenia zariadenia prislusnym organom,
b) pisomny plan Cistenia a dezinfekcie,
c) datumy distenia a cistené priestory,
d) datumy udrzby a predmety/priestory, ktoré si predmetom tejto udrzby,
e) datumy a témy odbornej pripravy o hygiene a zticastneni zamestnanci,
f) datumy a témy odbornej pripravy o Cisteni a zicastneni zamestnanci,
g) ak je to realizovatelné, pravidla hygieny pre zamestnancov v pisomnej forme alebo vo
forme napisov a oznaceni, ktoré sa umiestnia na steny,
h) mena navstevnikov a datumy navstev (odpordcané — uchovavaju sa len urcity cas),
i) ked sa pouzivaju zdroje vody iné nez obecny vodovodny systém: mikrobiologické testovanie
zdroja vody zaloZzené na riziku, pokial' ide o mikrobiologické poziadavky podla Ccasti
A smernice Rady 98/83/ES,
j) ked sa pouziva obecny vodovodny systém: vyhldsenie obecného doddavatela vody
a najmenej raz roCne vlastna analyza v mieste, z ktorého sa ¢erpa voda.
2. Prichadzajluce semena (informacie sa uchovavaju dostato¢ne dlho, kym nemozno predpokladat, ze
sa konecny produkt uz skonzumoval): )
a) ak sa semena dovazaju z krajiny mimo EU, dovozny certifikat, ako sa vyzZzaduje v nariadeni
Komisie (EU) ¢ 211/2013 pri kazdej $arzi dovezenych semien,
b) dokument s uvedenym nazvom semien, identifikacnym cislom alebo obdobnou referenciou
Sarze, menom/nazvom doddavatela, menom/nazvom a adresou prijemcu, menom/nazvom
a adresou zasielatela, ak sa vyuziva takyto zasielatel, datumom odoslania, dodanym
mnozstvom,
c) dokument, ktorym sa preukaze, ze boli vykonané vizudlne kontroly prichadzajldcich semien
(odporuca sa).
3. Mikrobiologické testovanie (informacie sa uchovavaju dostatocne dlho, kym nemozno
predpokladat, Zze sa kone¢ny produkt uz skonzumoval):
a) certifikdty potvrdzujlice mikrobiologické testovanie na zistenie baktérie STEC a baktérii
Salmonella spp. (informacie sa uchovavaju viac ako Sest mesiacov, ak chce pestovatel
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poziadat prislusny organ o vynimku z povinnosti vykonavat predbezné testovanie vsetkych
Sarzi semien na baktérie STEC a Salmonella spp.).
4. Vysledovatelnost procesu (informacie sa uchovavaju dostato¢ne dlho, kym nemozno
predpokladat, Ze sa koneény produkt uz skonzumoval):

a) prislusné dokumenty na identifikaciu Sarzi semien v celom vyrobnom procese v pisomnej
alebo elektronickej forme (d6razne sa odporuca).

5. Odchéadzajluce semena (informacie sa uchovavaju dostatocne dlho, kym nemozno predpokladat,
ze sa konec¢ny produkt uz skonzumoval):

a) dokument s uvedenym nazvom klickov, identifikacnym cislom alebo obdobnou referenciou
Sarze, menom/nazvom dodavatela, menom/nazvom a adresou prijemcu, ndazvom a adresou
zasielatela, ak sa vyuZiva takyto zasielatel, datumom odoslania, dodanym mnozstvom
(jedna kopia sa odovzda kupujucemu).

6. Stiahnutie z trhu a stiahnutie od pouzivatela:

a) pisomné postupy pre zamestnancov, ktoré sa musia dodrziavat v pripade kontaminacie
potravin v prevadzkarni, a pokial' ide o externych distribUtorov a spotrebitelov (d6razne sa
odporuca).
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2. PESTOVANIE SEMIEN

Kontext

Snaha o vysoku Uroven ochrany zivota a zdravia ludi je jednym zo zakladnych cielov nariadenia
(ES) ¢. 852/2004. Uvedené nariadenie predstavuje spoloCny zaklad pre hygienick vyrobu
vSetkych potravin.

2.A. Vseobecné suvislosti

VSetko vybavenie by sa malo pravidelne Cistit na zabranenie moznej kontaminacii prachom,
hmyzom a zvieratami (osobitnd pozornost sa venuje vykalom). Podla moZnosti by sa mal viest
dennik Gdrzby vsetkého vybavenia.

ROzne metody:

Siatie: Zber:
mechanické alebo rucné siatie kombinovany zber
rozhodenie semien rukou nasiroko ruény zber zrelych strukov z rastlin

zrezanie rastlin

2.B. Uprava pody/plochy

Malo by sa zabranit paseniu alebo moznému preniknutiu divych a domacich zvierat a pestovatelia
by mali zabezpedit preventivne opatrenia, ako su ploty alebo siete.

Hnojivd by sa mali aplikovat len v dostatoénych mnozZstvdch na splnenie potrieb rastu rastlin
na semena. Organické hnojiva sa vSeobecne a osozne pouzivaju na splnenie vyZzivovych
poziadaviek semien a zlepSenie Urodnosti pddy, ale ich nespravne pouzitie mbze spdsobit
mikrobiologickll aj chemick( kontaminaciu. Patogény sa mozu nachadzat v hnoji a inych
prirodnych hnojivach a m6zu tam pretrvat celé tyzdne alebo aj mesiace, najmé ak je osetrenie
tychto materialov nedostatocné.

Na zniZzenie rizika mozného prezitia ludského patogénu v hnoji, splaskovom kale a inych
organickych hnojivach sa mdzu pouzit fyzikadlne, chemické alebo biologické metddy oSetrenia
(napr. kompostovanie, pasterizacia, suSenie teplom, UV ozarovanie, alkalicka digescia, susenie
na sinku alebo ich kombinacia).

Organické hnojivd by preto nemali obsahovat mikrobidlne, fyzikdlne ani chemické
kontaminanty na urovniach, ktoré moézu nepriaznivo ovplyvnit bezpefnost cerstvého ovocia
a zeleniny, a ich pouzivanie musi byt v stlade s prislusnymi nariadeniami EU, pripadne sa pri
fom prihliada na usmernenia WHO* o bezpeénom pouzivani odpadovych vod a vykalov
v polfnohospodarstve.

Pestovatelia by mali pripravky na ochranu rastlin pouzivat v stlade s pokynmi na etikete
jednotlivych produktov. Pouzivat by sa mali len povolené pripravky na ochranu rastlin.

Mal by sa viest dennik o pouzitych postupoch o$etrenia. Vyrobky a poradenstvo o tom, ako
oSetrovat pddu/plochu, by mali pochadzat od kvalifikovanych odbornikov.

2.C. Hygiena pracovnika

Vsetci pracovnici by mali poznat zakladné zasady hygieny a zdravia a mali by byt informovani
o vSetkych nebezpedenstvach, ktoré by mohli kontaminovat semena.

Zamestnanci by mali dodrziavat primerani osobni hygienu vo vsetkych féazach zberu
a spracovania. Zamestnanci, o ktorych sa vie alebo u ktorych existuje podozrenie, ze trpia
ochorenim alebo chorobou, ktord sa méze preniest na semend, by nemali mat povoleny vstup do

45 Usmernenia WHO na bezpeéné pouZivanie odpadovych vdd, vykalov a odpadovej vody z domacnosti.
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priestorov, kde mézu prist do priameho alebo nepriameho styku so semenami alebo s klickami.
Zamestnanci by mali okamzite informovat veducich pracovnikov, ak sa domnievajui, Zze m6ézu mat
zavazné ochorenie alebo sa zotavili zo zavaznej infekCnej choroby, ale nadalej Siria
mikroorganizmy.

Zranenia zamestnancov, ktoré by mohli predstavovat nebezpedenstvo kontaminacie, by sa mali
primerane oSetrit vodotesnymi detekovatelnymi naplastami, kym pracovnik bude mdoct prist do
styku so semenami. Ak to je mozné, zraneni pracovnici by sa mali vyhnat priamemu styku so
semenami alebo s klickami na ludsku spotrebu.

V pripade realizovatelnosti a potreby by pracovnici mali mat k dispozicii a vyuzivat vhodné
sanitarne zariadenia (vratane zariadeni na umyvanie ruk), napr. vtedy, ked semena nie su
v strukoch a pracovnici sU s nimi v priamom styku. Podla moznosti by pracovnici mali mat disté
uniformy. Na zaciatku prace si musia umyt ruky a podla potreby aj v priebehu dfa, prinajmensom
vzdy po navsteve toalety.

2.D. Zavlazovanie

Riziko mikrobiologickej kontaminacie semien mdzu ovplyvnit viaceré parametre: zdroj vody, typ
zavlazovania, spOsob uplatfiovania Gpravy vody zo strany pestovatela, ¢as zavlazovania vo vztahu
k zberu, mozny pristup zvierat k zdroju vody alebo do priestorov, kde prebieha pestovanie.

Ak existuje riziko, Ze zavlaZovacia voda sa dostane do styku so strukmi, treba désledne zabezpedit,
aby kvalita vody zodpovedala aspon distej vode.

Treba kontrolovat pristup vsetkych zvierat k vodnym zdrojom a oblastiam ¢erpania.
2.E. Semena

Pestovatelia musia pouzivat semend na siatie z uznavaného zdroja s preukazatelnou dobrou
povestou. Treba dbat na to, aby semena s dobrou kli¢ivostou boli bez chordb, fyzickych poskodeni
alebo inych Gcinkov, ktoré moéZu nepriaznivo ovplyvnit Uspe$ny zber zdravych zfn. Ak to je
realizovatelné a cenovo dostupné, pestovatelia by mali vykonat analyzy a predbezni( Gpravu na
zabezpecenie vhodnej kvality semien.

2.F. Susenie rastlin/strukov

Postupy uplatfované v pestovatelskych krajinach sa liSia. V niektorych krajinach je potrebné
struky pred liskanim susit. V takomto pripade by sa mala pouzit Cistd nepremokava plachta,
ktorou sa oddelia suSiace sa struky od zeme. Naleziti pozornost treba venovat zabrdneniu moznej
kontamindacii, kym su struky zranitelné, a toto susenie by sa malo vykonavat vo vyhradenom
priestore, do ktorého nie je mozny pristup divych zvierat a vtakov. V inych krajinach sa struky
zbieraju a luskaju mechanicky, takze sa pouzivaju rozne metddy.

2.G. Luskanie strukov

Malo by sa vykonavat mechanicky s pouzitim vhodne udrziavaného a ¢isteného zariadenia. Stroje
by sa mali Cistit okamzite po ukonceni sezény, ako aj pred zacliatkom daldej sezény, a ak je to
uskutocnitelné, medzi jednotlivymi $arZzami. Zariadenia by sa mali uchovavat v zakrytych
priestoroch, aby sa chranili pred porusenim. Semend by sa mali balit pocas lUskania strukov
alebo ihned po nom.

2.H. Skladovanie po zbere

Ak to je prakticky a hospodarsky uskutocnitelné, produkty by sa mali skladovat v novych
neposkodenych vreciach, a nie v pouzitych ¢i ziskanych prostrednictvom partiového predaja.
Pestovatelia by mali takisto zvazit, ¢i je potrebné uskladnené navisené produkty zakryt plastovymi
féliami na ich ochranu.

Skladovacie priestory a vybavenie by sa mali Cistit a riadne udrziavat na zabranenie zdsahom
pocasia, zvierat a skodcov a sUvisiacej kontaminacii.
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Ak sa produkty skladuju volne lozené, mali by sa v prislusnych pripadoch pod ne, na ne a medzi ne
a stenu (podla vhodnosti) polozit isté nepremokavé plachty.

2.1. Spracovanie

Produkty by sa mali spractivat v profesionalnych zariadeniach na spracovanie semien s vhodnym
vybavenim, ¢o by malo zahfiat:

o triedenie podla velkosti, gravitacné/denzimetrické separatory, odkamenovacie zariadenia
(tzv. destoner), detektory magnetov alebo kovov, a pokial' mozno, farebny triedic,

e vsetko vybavenie by sa malo pravidelne Cistit na zabranenie krizovej kontaminacii ostatnych
produktov a ndlezitl pozornost treba venovat hygiene,

e zamestnanci by mali mat k dispozicii vhodné toalety a zariadenia na umyvanie rik (vratane
mydla) a podla moznosti aj Cisté uniformy,

e miestne priestory by sa mali udrziavat tak, aby sa zabranilo prieniku prachu a $piny
a pristupu hmyzu, vtakov a zvierat,

e ak to je uskutocnitelné, spracovatelia by mali mat plany na zabranenie kontamindacii a viest
prisludné zdznamy. V maximalnej moznej miere by sa malo zabranit mieSaniu Sarzi a podla
moznosti by sa malo obmedzit na podobné pestovatelské regiony,

e spracovatelia by mali mat k dispozicii zdznamy o tom, odkial pochadzaju
prichadzajlice semen3,

e odporuca sa rezim kvality uplatiovany vyskolenymi zamestnancami podla Standardu HACCP.
Hotové produkty by sa mali pred prepravou analyzovat podla poZiadaviek kupujlcich.
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Priloha I - vSeobecné a sSpecifické pravne predpisy tykajlce sa
klickov

Vseobecné pravne predpisy

Tieto dokumenty su dostupné vo vsetkych jazykoch Eurdpskej Unie:

nariadenie Eurdopskeho parlamentu a Rady (ES) €. 178/2002 z 28. janudra 2002, ktorym sa
ustanovuju vSeobecné zasady a poziadavky potravinového prava, zriaduje Eurdpsky urad
pre bezpecnost potravin a stanovuju postupy v zaleZitostiach bezpecnosti potravin
(vSeobecné potravinové pravo),

nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) €. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin,

nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 z 29. aprila 2004 o uradnych
kontrolach uskutoériovanych s cielom zabezpedit overenie dodrZiavania potravinového
a krmivového prava a predpisov o zdravi zvierat a o starostlivosti o zvierata,

smernica Rady 98/83/ES z 3. novembra 1998 o kvalite vody urcenej na fudsku spotrebu,

nariadenie Komisie (ES) ¢. 2073/2005 z 15. novembra 2005 o mikrobiologickych kritériach pre
potraviny,

nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1169/2011 z 25. oktdbra 2011
o poskytovani informacii o potravinach spotrebitelom,

delegované nariadenie Komisie (EU) & 1062/2014 zo 4. augusta 2014 o pracovnom
programe na systematické skimanie vSetkych existujucich Ucinnych latok nachadzajucich sa
v biocidnych vyrobkoch uvedenych v nariadeni Eurdpskeho parlamentu a Rady (EU)
¢. 528/2012,

nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢&. 1935/2004 o materidloch a predmetoch
urcenych na styk s potravinami a o zruseni smernic 80/590/EHS a 89/109/EHS.

Specifické pravne predpisy tykajace sa klickov

Tieto dokumenty su dostupné vo vsetkych jazykoch Eurépskej Unie:

vykondvacie nariadenie Komisie (EU) ¢&. 208/2013 z11.marca 2013 o poziadavkach na
vysledovatelhost klickov a semien uréenych na vyrobu Klickov,

nariadenie Komisie (EU) & 209/2013 z 11. marca 2013, ktorym sa meni a dopifa nariadenie
(ES) ¢. 2073/2005, pokial ide o mikrobiologické kritéria pre klicky a pravidla odberu vzoriek
z jato¢nych tiel hydiny a z ¢erstvého hydinového masa,

nariadenie Komisie (EU) & 210/2013 z 11. marca 2013 o schvéleni prevadzkarni produkujlcich
klicky podla nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004,

nariadenie Komisie (EU) ¢. 211/2013 z 11. marca 2013 o poziadavkach na certifikaciu pri dovoze
klickov a semien urcenych na vyrobu klickov do Unie, zmenené nariadenim Komisie (EU)
€. 704/2014 z 25. juna 2014 o poziadavkach na certifikaciu pri dovoze klickov a semien
urc¢enych na vyrobu klickov do Unie.
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/TXT/?qid=1404467327584&uri=CELEX:32013R0211
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/TXT/?uri=CELEX:32014R0704
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/TXT/?uri=CELEX:32014R0704

Priloha II - odkazy na iné relevantné zdroje informacii

Usmerniovaci dokument Eurdpskej komisie o uplatfiovani postupov zalozenych na zasadach HACCP a o

podpore uplatriovania zasad HACCP v urditych potravinarskych podnikoch

Oznamenie Komisie o realizacii systémov riadenia bezpecnosti potravin so zohladnenim

programov nevyhnutnych poziadaviek (PNP) a postupov zalozenych na zasadach HACCP
vratane zjednoduSovania/flexibility pri realizacii v pripade urclitych prevadzkovatelov
potravinarskych podnikov (2016/C 278/01)

Kdédex vSeobecnych zdsad hygieny potravin. Tento dokument zahffia oddiel o uplatfovani

zasad HACCP.
Kédex hygienickych postupov pre Cerstvé ovocie a zeleninu. Priloha II tykajluca sa pestovania

klickov

Medzinarodnd organizacia pre normalizaciu (ISO) ISO 22000 - Manazérstvo bezpecnosti

potravin Medzindrodné usmernenie s poziadavkami na systém manazérstva bezpecnosti potravin.
Medzinarodné normy International Featured Standards (IFS)

Usmernovaci dokument Eurdpskej komisie (pracovny dokument Utvarov Komisie) o stuadii
Casov pouzitelnosti potravin uréenych na priamu spotrebu v slvislosti s baktériou Listeria
monocytogenes v ramci nariadenia (ES) ¢. 2073/2005 z 15. novembra 2005
o mikrobiologickych kritéridch pre potraviny, Ide o informativny dokument urceny
prevadzkovatelom potravinarskych podnikov v EU.

Vedecké stanovisko uradu EFSA o riziku, ktoré predstavuje baktéria Escherichia coli
produkujuca toxin shiga (STEC) ainé patogénne baktérie v semenach a naklicenych
semenach

Usmernenia WHO pre kvalitu pitnej vody.

Usmernenia WHO na bezpecné pouzivanie odpadovych véd, vykalov a odpadovej vody
z domacnosti
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http://ec.europa.eu/food/safety/docs/biosafety_food-hygiene_legis_guidance_haccp_en.pdf
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/TXT/?uri=CELEX:52016XC0730(01)
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/23/CXP_001e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10200/CXP_053e_2013.pdf
http://www.iso.org/iso/home/standards/management-standards/iso22000.htm
http://www.ifs-certification.com/index.php/en/
http://ec.europa.eu/food/safety/docs/biosafety_food-hygiene_microbio_criteria-translation_guidance_lm_en.pdf
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/111115.htm
http://www.who.int/water_sanitation_health/dwq/guidelines/en/
http://www.who.int/water_sanitation_health/wastewater/gsuww/en/

	Zoznam skratiek
	Vymedzenie pojmov
	1. PESTOVANIE KLÍČKOV
	1.A. Prevádzkareň
	1.A.1. Schválenie prevádzkarní na pestovanie klíčkov
	1.A.2. Naprojektovanie a dispozičné riešenie zariadení
	1.A.3. Sanitácia
	1.A.5. Zdravotný stav pracovníkov
	1.A.6. Ochrana pred škodcami
	1.A.7. Osobná hygiena a vhodné oblečenie
	1.A.8. Spracovanie odpadu

	1.B. Odborná príprava
	1.C. Kontrola prichádzajúcich semien
	1.C.1. Dovozný certifikát
	1.C.2. Požiadavky na vysledovateľnosť týkajúce sa prichádzajúcich semien
	1.C.3. Vizuálna kontrola

	1.D. Skladovanie semien
	1.E. Analýza nebezpečenstva a kritické kontrolné body
	1.F. Spotreba vody
	1.G. Proces klíčenia
	1.G.1. Počiatočné oplachovanie semien
	1.G.2. Mikrobiologická dekontaminácia semien
	1.G.3. Namáčanie pred klíčením
	1.G.4. Klíčenie, rast a zavlažovanie
	1.G.5. Zber

	1.H. Spracovanie, balenie, skladovanie a preprava
	1.H.1. Záverečné oplachovanie, odstránenie šupiek a chladenie
	1.H.2. Mikrobiologická dekontaminácia klíčkov
	1.H.3. Materiály a predmety určené na styk s klíčkami
	1.H.4. Skladovanie klíčkov
	1.H.5. Informácie o produkte a informovanosť spotrebiteľa
	1.H.6. Doprava

	1.I. Mikrobiologické testovanie semien a klíčkov
	1.I.1. Usmernenie na odber vzoriek semien
	1.I.2. Frekvencia odberu vzoriek a testovania klíčkov najmenej 48 hodín po začiatku procesu klíčenia
	1.I.3. Odber vzoriek konečného produktu
	1.I.4. Výsledky testov
	1.I.5. Výnimka z predbežného testovania všetkých šarží semien stanoveného v bode 1.I.1.
	1.I.6. Alternatívne testovanie zo strany dodávateľa semien

	1.J. Postup v prípade kontaminácie
	1.J.1. Zistenie kontaminácie pred tým, ako sa potravina dostane spod kontroly pestovateľa klíčkov
	1.J.2. Zistenie kontaminácie po tom, ako sa potravina dostala spod kontroly pestovateľa klíčkov – stiahnutie z trhu a od používateľa

	1.K. Vysledovateľnosť a vedenie záznamov
	1.K.1. Vysledovateľnosť procesu v prevádzkarni na klíčenie
	1.K.2. Požiadavky na vysledovateľnosť konečného produktu – klíčkov
	1.K.3. Oslobodenie od požiadaviek v tejto kapitole

	1.L. Zhrnutie: Povinnosť vedenia záznamov

	2. PESTOVANIE SEMIEN
	2.A. Všeobecné súvislosti
	2.B. Úprava pôdy/plochy
	2.C. Hygiena pracovníka
	2.D. Zavlažovanie
	2.E. Semená
	2.F. Sušenie rastlín/strukov
	2.G. Lúskanie strukov
	2.H. Skladovanie po zbere
	2.I. Spracovanie

	Príloha I – všeobecné a špecifické právne predpisy týkajúce sa klíčkov
	Príloha II – odkazy na iné relevantné zdroje informácií

