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IEVADS

letvars

FACEnetwork ir Eiropas asociacija, kuras mérkis ir parstavét un aizstavét siera un piena produktu
majrazotaju un amatnieku intereses Eiropas [Tmenr.

FACEnetwork tika uzticéts sagatavot So dokumentu, saskana ar Eiropas Komisijas finansiali atbalstito
un 2015. gada 12. marta parakstito projekta llgumu SANCO/2015/G4/S1.701585. ST liguma priek$mets
ir kopiena apstiprinatas rokasgramatas izstrade labai razoSanas praksei majrazotaju un amatnieku
uznémumiem un sierotavam.

Tiesiskais pamats ir Regulas (EK) Nr. 852/2004 par partikas produktu higiénu 9. pants, kur$
nosaka, ka “Kopienas noradijumiem labas higiénas praksei un HACCP principu pieméroSanai (...)
Jjapalidz partikas aprité iesaistitajiem tirgus dalibniekiem ieviest labu higi€nas praksi un pastavigas uz
HACCP principiem pamatotas proceddras. Tam jabat raZotaja izstradatam saistitaja nozaré un
novértétam un apstiprinatam Eiropas limena valstiskajas institiicijas Eiropas Komisijas uzraudziba.

Saja konteksta, laika perioda no 2015. gada martam Iidz 2016. gada martam FACEnetwork
sagatavoja rokasgramatu. Péc novértéSanas perioda, kuru koordingja Veselibas un Partikas
Nekaitiguma Generaldirektorats (DG SANTE) ar Eiropas Savienibas Dalibvalstim, oficialais
rokasgramatas apstiprindjums tika sanemts no Eiropas Savienibas Augu, Dzivnieku, Partikas aprites
un Dzivnieku baribas patstavigas komitejas 2016. gada 13. decembri

Darba grupa
Darba grupa, kura sagatavoja rokasgramatu, bija parstavéta no [dalibnieks/organizacija/valsts]:

5 tehniskajiem ekspertiem, atbildigiem par dokumenta uzrakstiSanu:

e Marc Albrecht-Seidell VHM - Verband fiir handwerkliche Milchverarbeitung im dkologischen Landbau
e.V, Biologiska piena parstradataju — majrazotaju asociacija, Vacija

e Remedios Carrasco /| QueRed - Red Espafola de Queserias de Campo y Artesanas, Spain/
Spanijas majraZzotaju un amatnieku kopiena siera razoSanai, Spanija

e Cécile Laithier | |dele — Institut de I'Elevage, France/ Lauksaimniecibas Institats, Francija

o Miroslaw Sienkiewicz/ Agrovis & Stowarzyszenia serowarow rodzinnych, Poland/ Siera meistaru
asociacija, Polija

e Paul Thomas | SCA - Specialist Cheesemakers Association, United Kingdom/ Siera razotaju
asociacijas specialists, Apvienota Karaliste

4 razotajiem un 1 veterinara inspektora, kuri stradaja ciesSi kopa ar tehniskajiem ekspertiem:

o Frédéric Blanchard | FNEC — Fédération Nationale des Eleveurs de Chévres, France/Nacionala
Kazkopibas Federacija, Francija

e Kerstin Jurss | Sveriges gardsmejeriste, Sweden/ Zviedrijas piena razotaju asociacija, Zviedrija

e Jane Murphy | CAIS - Irish Farmhouse Cheesemakers Association, Ireland/ Tru siera majraZotaju
asociacija, Irija

e Angel Nepomuceno /| QueRed - Red Espafiola de Queserias de Campo y Artesanas, Spain/
Spanijas majraZzotaju un amatnieku kopiena siera razoSanai, Spanija

¢ Irene Van de Voort | BBZ - Bond van Boerderij-Zuivelbereiders, the Netherlands/ Niderlande

11 specialistiem un raZotajiem, kuri visu projekta laiku lasija sagatavoto nodalu uzmetumus un veica

labojumus, precizéjumus par produktiem vai labu razo$anas praksi:

e Brigitte Cordier | MRE - Maison Régionale de I'Elevage, France/ MRE - Regionalais Majlopu Nams,
Francija

e Sophie Espinosa | FNEC - Fédération Nationale des Eleveurs de Chevres, France/ Kazu audzétaju
nacionala federacija, Francija



o Maria Jesus Jimenez | QueRed - Red Espafiola de Queserias de Campo y Artesanas, Spain/
Spanijas majraZzotaju un amatnieku kopiena siera razoSanai, Spanija

e George Keen | SCA - Specialist Cheesemakers Association, United Kingdom/ Siera raZotaju
asociacijas specialists, Apvienota Karaliste

e Marc Lesty | FNEC — Fédération Nationale des Eleveurs de Chévres, France/ Nacionala Kazkopibas
Federacija, Francija

e Paul Neaves | SCA - Specialist Cheesemakers Association, United Kingdom/ Siera raZotaju
asociacijas specialists, Apvienota Karaliste

e Bertram Stecher | Sennereiverband Sudtirol, Italy/ Dienvidtiroles piena parstradataju kooperativs/
Italija

e Katia Stradiotto /| ARAL - Associazione Regionale Allevatori della Lombardia, Italy/ Lombardijas
regionala dzivnieku audzétaju asociacija, Italija

e Guido Tallone | Casare Casari - Associazione delle Casare e dei Casari di Azienda Agricola, Italy/
Italija

¢ Angel Valeriano /| QueRed - Red Espariola de Queserias de Campo y Artesanas, Spain/ Spanijas
majrazotaju un amatnieku kopiena siera raZzoSanai, Spanija

e Erkki Vasara & Risto Siren / Suomen Pienjuustolayhdistys ry, Somijas mazo piena razotaju
asociacija, Somija

Projekta galvena koordinatore: Yolande Moulem, FACEnetwork sekretare

lesaistito pusu lidzdaliba

81 dokumenta sagatavo$anas laika ieinteresétas puses dazadas Eiropas valstis, ka ari Eiropas Iiment
tika informétas un/vai konsultétas.

Ap 400 ieintereséto personu ir identificétas, tas parstavéja $adas organizacijas:
- razotaju asociacijas,
- mazas pienotavas,
- patérétaju asociacijas,
- kompetentas iestades,
- tehniskos centrus.

400 ieintereséto personu informésana organizéta 2 etapos:
- 2015. gada janija nosatot 1. Informativo véstuli.
- 2016. gada aprill nosatot 2. Informativo véstuli un daziem nozimigiem Eiropas parstavjiem
nosutot rokasgramatas melnrakstu.
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Kada veida ir ST rokasgramata?

81 rokasgramata ir brivpratigs instruments, paredzéts, lai to izmantotu praktiskai lieto$anai
majrazosanas sektora un amatniekiem siera un piena produktu raZzosanai.

81 rokasgramata satur informéaciju par labu higiénas praksi; ari praktiskds un preventivas
rekomendacijas, lai palidzétu razotdjiem parliecinaties, ka vinu gatavotie produkti ir drosi. Sts norades
atbilst visparigdm higiénas prasibam (Regula (EK) Nr. 852/2004), arT piena razoSanas nosacijumiem
(Regulas (EK) Nr. 853/2004 1l pielikuma IX nodalai). Rokasgramata art pieméro HACCP principus,
sekojot noteiktam un razoSana pienemtam metodém, un sniedz kopé&ju apdraud€juma analizi
atbilsto8a sektora.

Rokasgramatas ieguvums ir dazadu Eiropas Savienibas valstu pieredze, turklat ta paredz, pieméram,
iznémumus maziem uznémumiem un/vai razotajiem, lietojot tradicionalas metodes.

Kam S1 rokasgramata ir paredzéta?

Sis brivpratigas rokasgramatas mérkis ir bit noderigai majrazotajiem un amatniekiem piena
produktu razosana. Majrazo$anas sektors ir parstavéts ar:

o .MajrazoSanas” siera un piena produktu razotaji, kuri galvenokart parstrada pienu ar
tradicionalam metodém, iegitu pasu saimnieciba,

e ,Amatniecibas” siera un piena produktu razotaji, kuri savac pienu no vietéjiem razotajiem
un parstrada to ar tradicionalam metodém, lietojot mazas razibas iekartas.

Tadejadi Saja sektora katrs partikas aprité iesaistitais tirgus dalibnieks apvieno vismaz divas vai tris
aktivitates, ta ka vins/vina vienlaikus ir:

1- (biezi) lauksaimnieki / piena razotaji (saistibd ar Regulas (EK) Nr. 853/2004 Il pielikumu un
Regulas (EK) Nr. 852/2004 | pielikumu) — (primara razo$ana)

2- (vienmer) razotajs, parstradajot pienu gatavaja produkta patéréjamam (atbilstoSi Regulas (EK)
Nr. 852/2004 II pielikumam un Regulas (EK) Nr. 853/2004 Il pielikumam) — (attiecigi primara
razosana)

3- (biezi) tirgotajs, pardot visu vai dalu sarazotas produkcijas gala patéréetajam vai
mazumtirgotajam (atbilstoSi Regulas (EK) Nr. 852/2004) Il pielikumam) — (attiecigi primara razo$ana)

Nakamajas rokasgramatas lappusés, termins “partikas aprité iesaistitais tirgus dalibnieks” tiks
aizvietots ar vardu “razotajs”, kuru biezak lieto Saja joma un tas visparigi norada dazadu “jomu”
dalibniekus (lauksaimnieks, parstradatajs, tirgotajs).

Attieciba uz razoSanas metodém, pienu var iegdt no govim, aitdm, kazam, bifeliem vai majlopiem
(neparnadziem) un tas var bat pasterizéts vai nepasterizéts. Galvena S1 sektora iezime ir, ka piens tiek
parstradats ieguves vietds vai piena ieguves vietu tuvuma — raksturigd iezime, kas var veicinat
augstus higiénas kvalitates standartus, nepiecieSamus tradicionalajiem procesiem, un tiek uzturéta
cieSa saikne starp piena razotaju un piena parstradataju (ja tie ir nodaliti).

Tirgojot 8os produktus, majrazotdji un amatnieki biezi dot priekSroku tieSai tirdzniecibai vai Tsai
piegades kédei, tie arl lieto gardku un netieSu celu (“affineurs”, vairumtirdznieciba vai lielveikali),
atbilstosi patérétaju pieprasijuma pieaugumam.
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Sniedzot &7 sektora raksturojumu, Sis rokasgramatas meérkis ir aptvert higienas rekomendacijas
razotaja darbibai, kuras turpinas lidz produktu realizacijas bridim, kad produkts atstaj siera
razotni. Tas aptver piena razosanu, piena parstradi un tirdzniecibu, kuru 1steno pats razotajs.

Neatkarigi no raZotajiem, kuri ir, paredzéti ka, galvenie 81 dokumenta lietotaji, rokasgramata var bat art
saistoSa citam ieinteresétajam personam, tostarp:

- Tehniskiem ekspertiem, kuri ir cie§a kontakta ar razotajiem un var efektivi izplatit Rokasgramatu un
nodroSinat razotaju apmacibu, piemerojies tai.

- Kompetentam iestadem: saskana ar Regulu (EK) Nr. 882/2004 (10. pantu), So rokasgramatu, kas ir

apstiprinata ES Dalibvalstis, janem véra oficialas kontroles laika. Saja rokasgramata ir paredzétas,
pieméram, atkapes un pieméroSanas speciali Sim sektoram.

Ko satur rokasgramata?

Rokasgramata apraksta pilniba Partikas Nekaitiguma Parvaldibas Sistému (PNPS), kura sastav no
3 §adam sadalam:

1- “Laba Higiénas Prakse” (LHP - Il nodala) un “Laba Razosanas Prakse” (LRP - Ill nodala).
Razojot sieru un citus piena produktus majas apstak|os un amatnieciba, labas prakses vadiba ir riska
kontroles pamats, kuru rada attiecigais apdraudéjums, ta nodroSinot pamatu uz HACCP principiem
balstita plana efektivai ievieSanai. Lai izveidotu paSa procediras, raZzotajs var atsaukties uz LHP un
LRP proceddram, dotam Rokasgramata.

2 — uz HACCP principiem balstitas procediras, ietverot:

- “Apdraudéjuma analize”, dota pielikuma, lai nepadaritu smagnéju operativo dokumenta daju. Saja
nodala detalizéti aprakstiti galvenie kimiskie, fizikalie un mikrobiologiskie apdraud&jumi piena
produktiem, un uzskaititi vairak batiskie, kas ir attiecinami uz citam dokumenta sadalam. Katram
apdraudéjumam nodala ir aprakstits tas raksturs, Tpasibas un sniegti precizi ieteikumi tas novérsanai
vai kontrolei.

- “uz HACCP principiem balstits plans” (V nodala) katra procesa norises limeni (piens un
parstrades produkti) noteiktas analizes tiek veiktas, tds uzraditas tabula, (skatit zemak), un detalizéti:

- apdraudéjumi, koncentréjoties uz katru attiecigo, soli,

- preventivie pasakumi pielagoti katram Sim attiecigajam, specifiskajam apdraudéjumam. Dazi no Siem
preventiviem pasakumiem ir jauzskata ka darbibas priek3nosacijumi, ja tie ir zinami ka iz8kiroSie
apdraudéjumi vadibai attiecigajad posma. Sie darbibas priek$nosacijumi parada galvenos posmus,
noraditus rokasgramata (skatit zemak),

- parbaudtt procediras, kas apstiprina, ka to novérSana ir veikta,

- korektivas darbibas atbilstoSi apdraudéjumam un aprakstitajiem pasakumiem.

3-Cita parvaldibas politika, ietver: “Riska analizi piena razosanas Iimeni (IV nodala),
“lzsekojamiba” (VI nodala), “Paskontroles plans” (VI nodaja) un “Neatbilstibu vadiba” (Vi
nodala
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Fokusésanas uz HACCP principiem balstitiem planiem

e Ka to lietot?
Katrs uz HACCP principiem balstits plans ir dots ka atseviSska “lapa”, lai padaritu to vienkarsu
lietotajam, atlasot tikai tas lapas, kas ir saistoSas razotdja produktiem un praksei. Lapas sakartotas
standarttabulas veida, értakai lasiSanai. To paredzama izmantoSana ir aprakstita zemak:

Katra rinda $aja | ST kolona sniedz | ST kolona | ST kolona apraksta | ST kolona apraksta
kolona atbilst | informaciju par | piedava parbaudes lietderibu, | atbilstigas preventivas
konkrétam apdraudéjuma darbibas, lai | kad tiek efektivi veiktas | darbibas péc sekojoSas
procesa dabu un céloni | novérstu vai | preventivds  darbibas. | neveiksmes, lai
posmam vai | katrd posma (M: | kontrolétu Vairums  gadijumos, | sasniegtu apmierinoSu
) operacijai. mikrobiologiskai | risku dazadas iespéjas tiek | stavokli.
3 | Dazas rindas | s piesarnojums | attiecigaja piedavatas. Korektivas darbibas
& | var bat izvéles | vai posma. varbat:
® | un dazus | mikroorganismu | Darbibas ir | Parbaudes varbut | -nekavéjoties  veiktas,
§ | posmus vairoSanas; K: | pamatotas ar | mérijumi_vai vairakas | kamér razosSana
S | specifiskam Kimiskais, F: | labu higiénas | subjektivas darbibas, | turpinas, un/vai
X | produktam var | fizikalais). praksi vai | pamatotas ar razotaja | - ilgtermina: veiktas
art nepiemérot. citiem pieredzi, pieméram: | pirms nakamas
tehniskiem “vizuala parbaude”, | razoSanas partijas.
padomiem. “organoleptiska
parbaude”.
Razotajam ir Razotdjam ir | Kad vairakas iespéjas | Razotajam ir janem véra
o | japarskata katrs janem veéra | tiek piedavatas, | noradrtas korektivas
2 posms, preventivas razotajam ir jaizvélas | darbibas.
2 | saglabaijot tikai darbibas. viena no tam.
X praksei Aprakstitas  normativo
b atbilstosus aktu prasibas ir jaievéero.
° posmus un
@ | svitrojot  tos
© | pbosmus, kuri
< | nav
nepiecieSami.

Kopsavilkuma, lietojot Sis tabulas, razotajs ir atbildigs par piemérotu etapu saglabasanu
razotajiem produktiem un praksei un to atbilstibas parbaudi.

Neskatoties uz pasakumiem ietvertiem Saja rokasgramata, iespé&jamas regionalas un nacionalas
novirzes razoSanas stila, dazados produktos vai praksé, tas nebis speciali uzsvértas Saja dokumenta.
Ja razotajs izmanto specialu risindjumu, piemérotu ta sistémai, tam jabit spéjigam izskaidrot un

pamatot to.

Sajos uz HACCP principiem balstitos planos dazi posmi ir izcelti, iekrasoti peléka krasa, jo tas
ir loti svarigas darbibas apdraudéjuma vadibai. Bez Siem “atslegas posmiem”, vissvarigaka
informacija ir rakstita ar izceltiem (trekniem) burtiem. Lai gan dotais padoms atslégas posma,
pamatojas uz ekspertu pieredzi Saja joma, tas principa paliek ka tehnisks padoms un nav
obligata prasiba ta ievértéSanai.

Ir jauzsver, ka atslégas posma jédziens ir atSkirigs no HACCP jédziena Kritiskais Kontroles Punkts
(KKP). Patiesam, KKP ir specifisks punkts, procediira vai posms produktu razo$ana, kura kontroli var
izmantot, lai “samazinéatu, likvidétu vai novérstu partikas apdraudéjuma iespéju’. Ja tas netiek Tstenots,
KKP nosaka, ka razoSana ir jaapstadina — ar iesp€jamu partijas iznicinaSanu. Ja KKPs tiek definéti,

tos ir nepiecieSams uzraudzit un registrét katrai partijai.
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Saskana ar DG SANTE rokasgramatu “vadliniju dokuments par Partikas nekaitiguma parvaldibas
sistémas ievieSanu ietver priek§nosacijumu programmu (PP) un procedidras pamatotas uz HACCP
principiem, ietverot ievieSanas veicinaSanu/elastigumu noteiktd uznémuma”, misu sistéma pamatojas
uz labas higiénas un labas raZoSanas prakses pareizu ievieSanu, un art uz preventiviem un
korektiviem pasakumiem attiecibd uz daziem specifiskiem, identificétiem apdraudéjumiem dazos
specifiskos etapos.

Ta ir pamatota adaptétd veida uz HACCP principiem bez nepiecieSamibas identificét KKP piena
produktiem gatavotiem no svaigpiena.

e Pieraksti

MajraZzotaju un amatnieku uznémumos, ja tikai viens vai dazi cilvéki kontrolé visus procesus, tas butu
pietiekami protokolét tikai neatbilstibas un pasadkumus, Tstenotus to korigéSanai. Lielos partikas
razoSanas uznémumos liels darbinieku skaits rada nepiecieSamibu uzturét visaptveroSu uzskaiti, lai
nodroSinatu efektivu partikas drosibas parvaldibu.

Identificétds neatbilstibas rutinas parbaudés veiktas procesa laika (pieméram — temperatira; pH;
tiriSanas procedira; organoleptiska kvalitate ...) var registrét tikai tad, ja ir konstatéti netipiski rezultati,
kopa ar citam veiktajam korektivam darbibam. Parbaudes testu rezultatiem, paredzétiem uz HACCP
principiem balstita plana efektivitites parbaudei (tadi rezultati ka mikrobiologiskas analizes), jabat
katra gadijuma uzglabatiem. Tie veido “vésturiskus datus”, kuri demonstré partikas nekaitiguma
parvaldibas sistémas efektivitati vai atlauj identificét pieaugosSu tendenci.

Rokasgramata nepiedava modelus vai pierakstu formas; razotadjam japienem dokumentacija atbilstoSi
ta razoSanai. Ir iespéjams, ka razotajs, lai izpilditu savas saistibas, lieto vienkarsotu dokumentaciju.

e Partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas (PNPS) efektivitates parbaude

Paskontroles procediiras — pamatojas ka uz mikrobiologiskam analizém ta uz citam parbaudém (pH,
garSa, smarza, ...), veiktam visam razoSanas procesam — atlaujot razotajam parbaudit visparigo
efektivitates planu, sagatavotu péc Sim Vadlinijam. Piemeéri ilustracijai ir doti “Paskontroles plani”
nodala.

Gadijumos, ja sanitards problémas ir konstatéjamas procesa laika vai identificétas gala produkta,
planam jabat korigétam. RaZo$anas procesa novérté$anai javeic parbaudes un, ja nepiecieSams,
jakorigé planu.

Kadi apdraudéjumi ir janem véra?

Sis rokasgramatas 1.pielikuma ir dota apdraud&juma analize, kuru izstradaja komanda, kura
uzrakstija $o rokasgramatu, un uz kuras pamata ir veidots Sis dokuments. ST analize ir balstita uz
raZzotaju, tehniku un ekspertu pieredzi, ieprieks iesaistitu rokasgramatas sagatavo$ana un ievieSana
(nacionalad Itiment). Tas noved pie vairaku nozimigu apdraudéjumu identifikacijas, novértéjot vai nu
esoSa apdraud&juma dabu vai ta ietekmes smagumu, un ir noradits 97. Ipp.
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Ka rokasqramata ir jaizprot “elastiguma” kritérijs?

Elastigumu var definét ka iespéju atkapties vai pielagot daJu no higiénas prakses satura, 1paSi
attieciba uz ékam, planiem, iekartam un operativo praksi dazos gadijumos.

Dalibvalstim tiek dota iespéja atlaut partikas aprité iesaistitajiem tirgus dalibniekiem nepiemérot
partikas aprité noteiktas prasibas. Ipadas atkapes var tikt pieSkirtas produktiem ar tradicionalam
Tpasibam. Interesanti ir atzimét, ka dazas valstis, visi majrazotaju un amatnieku razotie piena produkti
tiek atziti ka tradicionali partikas razoSanas uznémumu produkti.

Dalibvalstis var arT pielagot pielikumos noteiktds higi€nas prasibas Tpasos apstaklos, pieméram, lai
lautu turpinat izmantot tradicionalas raZoSanas metodes vai, lai ievérotu partikas raZoSanas
uznémumu vajadzibas, kas atrodas regionos un tiek paklauti pasiem geografiskiem ierobezojumiem.

Iznémumi un pielagojumi ir izcelti Saja Rokasgramata. Rokasgramata nodroSina ar piemériem ka
tos var ieviest praksé majrazotaju vai amatnieku uznémumos, bet vispirms, razotajiem ir jazina, vai tas
ir atlauts nacionalaja likumdo$ana. Ja tas nav atlauts, tie var Ilgt, individuali vai kolektivi, noslédzot
[lgumu ar kompetento iestadi.

Tomeér, ja noteikumu pielikumos lieto terminu “ja nepiecieSams”, “ja ir atbilstoss”, “pietiekami”, u.c., tas
ir partikas aprites tirgus dalibnieka izlem$anas kompetencé. Saja gadijuma raZotajiem nav
nepiecieSami speciali pielagoti nosacijumi no nacionalam uzraudzibas institlcijam; ta ir noteikumu
interpretacija atbilstosa veida.

Tas ir loti svarigi amatniekiem, jo to lietotas metodes ir mazak saprotamas, ka tas, kuras lieto
razo$ana, un dazkart tie ir Skérs|i Tstenot pasakumus, saistitus ar $o terminologiju. Tas ar ir
rokasgramatas nollks, izplatit informaciju razotajiem par $ada veida pasakumiem, kas galvenokart ir
aprakstiti “Telpas un lekartas” nodala.



| nodaja - ROKASGRAMATAS MERKIS UN
PIELIETOJUMS

KOPSAVILKUMS — KA LIETOT SO ROKASGRAMATU?

1. lzlasit visu Labas Higiénas Praksi un Labas RazoSanas praksi (Il nodala LHP un Il
nodala LRP)
leteikumi par labako praksi un procediram, kuras var tikt piemérotas. LHP un LRP ir pamats, uz
kuram ir balstita droSu produktu raZoSana. RaZotajam jaizvélas un japienem rekomendacijas, kuras ir
piemérotas ta produktu raZoSanai pienotava.

2. lzveleties no Riska analizes “Piena razo$ana un uzglabasana saimnieciba” vai uz
HACCP principiem balstita plana “Piena savakSana, uzglabasana pienotava un
apstrade” rekomendacijas pienam ka izejvielai.

Riska analize “Piena razoSana un uzglabasana saimniecibd” (IV nodala), attiecas uz tiem, kuriem ir
slaucamie dzivnieki, ka arT uz tiem, kas iepérk pienu, paradot, ka t& var iegut labumu no ta

piegadatajiem.

Uz HACCP principiem balstits Plans “Piena savak$ana, uzglabasana pienotavas un apstrade” (V
nodala) attiecas uz tiem, kas iepérk pienu, vai citu raZotaju, kas ir pienu termiski apstradajis.
RaZotajam jaizlasa atbilsto$a sadala un japielago preventivas darbibas, piemérotas ta situacijai.
RaZotajam jaseko to pielagotajam planam un javeic nepiecieSamas parbaudes un korektivas
darbibas. lerakstus par neatbilstibam ir jauzglaba.

3. lzveléeties no uz HACCP principiem balstita Plana attiecigos produktus (V nodala)
Razotajam jaizlasa atbilsto$a sadala un japielago preventivas darbibas piemérotas to situacijai.
Razotajam jaseko to pielagotajam planam un javeic nepiecieSamas parbaudes un korektivas
darbibas.

4. lzskaidrot informaciju uzraudzibas iestadem
RaZotajam jaspéj izskaidrot to partikas nekaitiguma parvaldibas sistému un japierada, ka vins to ir
pienémis, pieméram, uzradot savus dokumentus (attieciba uz neatbilsttbam un korektivam darbibam,
parbauzu rezultatus ...)".

5. Apstiprinat partikas nekaitiguma parvaldibas sistemu un notiekoSo parbaudi
Mikrobiologiskas un kimiskas analizes var pielietot, lai apstiprinatu parbaudito efektivitates planu. Ja
testéSanas mérkis ir 1paSi izvertét noteiktas partikas produktu partijas vai procesa atbilstibu, 1.
pielikuma noteiktais paraugu vienibu skaits ir janem véra kd minimalais. TestéSanas biezums nav
noteikts Reguld, to nosaka katrs razotajs, un tam ir jabdt pamatotam ar tadiem faktoriem ka veikio
parbauzu vai produktu mikrobiologiskajiem parbauzu rezultatiem. leteicams, ka jaunam razotajam ir
biezak javeic produktu analizes, ldz pietiekama datu vésture ir pieejama, lai pieraditu izveidotas
sistémas efektivitati.
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Il nodala — Laba Higiénas Prakse

PERSONALS: VISPARIGA HIGIENA, APMACIBA,

VESELIBA

Apdraudéjumus, kurus rada partikas raZotajs, var viegli kontrolét ar labu higiénas praksi, un var
ierobezot to radito risku ar nelielu personala skaitu, kas parasti strddd maza pienotava/partikas
razo$anas uznémuma, un var pielaut dazas atkapes normativo dokumentu prasibu interpretacija. Sis
higiénas prasibas japieméro visiem partikas raZotajiem — stradajot vienam vai komanda.

Vispariga higiéna ikvienam partikas apstradatajam

Efektiva roku mazgasana ar ziepém un Gdeni ir galvenais infekcijas kontroles veids partikas produktu
razotnés. Nagiem jabat tiriem un nelakotiem, un nevar nésat maksligos nagus. Ripigi ir jamazga 1kski
un starppirkstu zonas. Rokam jabit mazgatam, ja tas saskaras ar partikas produktiem. Slaucot govis
arpus telpam, kur Gdens nav pieejams, jalieto roku gels vai salvetes. Lai gan rokam jabat tiritam,
mazgat tas ar ziepém un tdeni pie pirmas iespéjas.

Personalam jamazga rokas:
e Pirms dzivnieku slaukSanas.
e |enakot produktu razoSanas telpas/zonas.
e Pirms partikas produktu vai sastavdalu vai ieraugu parvietoSanas.
o Péc tualetes lietoSanas.
o Péc telefona lietoSanas.
e Péc piesarnotas partikas parvietoSanas.
e |kvien, kad tas ir netiras.

Persondlam ar savu uzvedibu un ricibu ir jacensas izvairities no produktu piesamojuma un
Skerspiesarnojuma. Ipasi:

e Brlcém un nobrdzumiem jabut nosegtiem ar tdensizturigu parséju vai janésa cimdi.

e Partikas razotajiem jaatturas no smékésanas, splauSanas, kos|asanas vai éSanas.

e Partikas razotajiem jaizvairas no SkaudiSanas vai klepoSanas virs produktiem.

o Rotaslietu nésaSana nav atlauta razoSanas telpas, ir dazi iznémumi veikti t.i. vienkarSam
laulibas gredzenam vai maziem auskariem.

e Ja nejausiba var radit piesarnojuma risku, alergénus (ietverot gluténu saturoSus graudaugus,
vézveidigos, gliemenes, olas, zivis, zemesriekstus, riekstus, sojas pupas, selerijas, sinepes,
sezamu, lupinas un séra dioksidu) nevar ienest partikas apstrades telpas, lietot tikai
deklarétas sastavdalas.

Apgérbs

Personalam javalka slauk$anai piemérots apgérbs un tirs apgérbs partikas produktu razosanai;
apgérbs, ko nésa pienotava, nevar bit tas pats, ko nésa, stradajot saimnieciba. Virsdrébju mainai
(virsvalki vai priekSauti) jabdt nodroSinatai, ienakot partikas produktu raZoSanas telpas, un tas
janovelk, pirms atstat telpas, vai ejot uz labierictbam. Apgérbam jabat laba kartiba — bez caurumiem,
nenodriskatam un bez iztrioksto§am pogam.

Apavu mainai (vai kaju vannai) jabat nodroSinatai, lai nepielautu netirumu ienesanu pienotava. Ja lieto
dezinficéjoSo paklaju, tas ir regulari jaatjauno, lai nodroSinatu ta efektivitati.

Apmaciba

Visiem partikas razotajiem un slaukSanas personalam ir jabdt apmacitam; ta var bat partikas higiénas
kvalifikacijas iegliSana vai tiesa instruktdZza no vairak pieredzéjusa koléga. Apmacibai jabat veltitai
partikas droSibas apdraud&jumiem piena produktu razoSana un javeicina sapratni par labu higi€nas
praksi.
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Il nodala — Laba Higiénas Prakse

PERSONALS: VISPARIGA HIGIENA, APMACIBA,

VESELIBA

Veseliba

Lai samazinatu infekcijas slimibu izraisitaju klatbdtni telpas, personalam jabat labam veselibas
stavoklim. Daudzas Dalibvalstis formala sertifikacija par darbinieka piemérotibu darbam pirms
nodarbinaSanas, ka veselibas parbaudes veids, nav pieejams; $aja gadijuma personals var apstiprinat
piemérotibu darbam ar ta piedaliSanos un personalam pasam nav japielauj darbibas ar partiku, vai
péc arsta noradijuma, vai $ada gadijuma:

o Diareja un/vai vemSana pirms 48 stundam.

o Infekcijas slimiba, kuru var parnest ar partikas apstradi — tadas ka Salmonella.

Personals pats var nepielaut darbibas ar partiku, ja ir adas infekcijas vai ir izdaltjumi no auss, acim vai
deguna, kuras nevar tikt atbilstoSi aizsegtas un izraisa partikas piesarnojuma risku.

Apmeklétaji

Ja to apgérbs izraisa produktu piesarnojuma risku, partikas razoSanas telpu apmeklétajiem jabat
nodrosinatiem ar aizsargapgérbu, matu tiklinu (ja lieto) un apaviem un jabat pavaditiem personala
parstavja klatbdtné, lai nodroSinatu atbilstibu visparigas higiénas prasibam. Apmeklétaji, kuri cieSs no
vemsanas, diarejas vai infekcijas slimibam, nevar tik pielauti partikas razoSanas telpas.
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Il nodala — Laba Higiénas Prakse

TELPAS UN IEKARTAS

Prasibas lekartam un RazoSanas Telpam Piena Produktu RazoSanai

Eku izvietojumam, dizainam, izmériem un konstrukcijai un piegulo$ajam zonam paredzétam piena
produktu razoSanai, uzglabasanai un pardoSanai jaatlauj $1s aktivitates veikt higiénas apstak|os,
novérsot tieSu kontaktu ar tuvuma esosajiem atkritumiem, netirumiem, sveSkermeniem un kaitékliem,
ieskaitot insektus un grauzéjus. Teritorijas piegulo$as razoSanas telpam ir jauztur tiras no vielam, kas
var pievilinat kaiték|us.

Siera raZotnei jablt izvietotai péc iespéjas tuvak piena ieguves vietai, lai minimizétu risku piena
transportéSana. Ja iespéjams, tadi faktori kd dominé&joSais vé&ja virziens un saules relativa atraSanas
vieta (uzturot vélamo temperatiru) janem véra, izvéloties pienotavas izvietojumu.

= Visparigais planojums un procesa plusma. Telpam jabut piemérotdm darbibam, kas notiek
pienotavas, ievértéjot tddus faktorus ka razoSanas apjoms, razoto sieru $kirnes un operatoru
skaits.

Telpu planojumam, ja iesp&jams, jaseko procesa plismas principam no izejvielas Iidz produktu
nosatisanai, izvairoties no darbinieku pliismas; lai gan Sis princips nav vienmér batisks piena produktu
razosana, jo augsti higiénas standarti ir nepiecieSami pienam un piena parstrades produktiem.

Ir iespéjams pienotava lietot:
o Vienas ieejas un izejas durvis personalam, izejmaterialiem un gala produktiem,
o Vienu un to paSu telpu dazadiem mérkiem (t.i. raZoSana, iepakoSana, markéSana,
tiriSana)
o AtseviSskas €kas dazadiem procesiem (i.i. iepakojamo materidlu uzglabaSana, siera
nogatavinasana, pardosana, u.c.)

Ta vieta razotajs veic pasakumus, lai izvairitos no Skérspiesarnojuma tada ka roku un materialu
mazgasana starp dazadiem procesa etapiem, nodalot procesus ar laiku vai Tstenojot tos vienlaicigi ar
pietiekamu attalumu starp tiem, vai aizsargajot (t.i. parklajot) produktus procesa laika un/vai parvietojot
tos (vai iepakoSanas materialus) telpas.

= Piena uzglabasana un transportésSana. Pienu parasti uzglaba tvertnés, ir iespéjama citu
konteineru tadu kd& hermétiski noslégtu spainu vai kannu lietojums, kuros pienu var atdzesét
alternativa veida (t.i. lietojot dzeséSanas iekartas kannam, ievietojot kannas auksta tekosa Gdenr,
u.c.). Pienu var transportét tvertnés, kannas, burkas, tankeros vai ikviena cita piemérota
konteinera atlauta saskarei ar partiku. Piena transportéSanu var veikt ar masinu, velosipédu,
piekabi, nesot, transportéjot pa caurulvadiem vai citadi, tik ilgi, kamér piena transportéSanas
apstakli tiek ieveroti.

= Geérbtuves un sanitarie mezgli. Pirms saskares ar partiku ir jabdt paredzétai/nodrosinatai
noteiktai vietai apgérba nomainai uz aizsargapgérbu, $im nolikam nav nepiecieSama atseviska
telpa. Aizsargapgérbs jauzglaba, pasargajot to no piesarnojuma (t.i., pakarinatu slédzama skapr).
Kaju vannas nav obligatas, bet ara apaviem jabat parvilktiem vai dezinficétiem, pirms ienakt
partikas razoSanas telpas. Ir jabat nodroSinatam pietiekama skaita skalojamam tualetém, tas var
bat izvietotas arT piebaves (t.i., sierotavas).

= Partikas apstrades telpas: razosana, apzaveSana, nogatavinaSana, atdzesésSana,
iepakosana un tirdznieciba. Telpam jabit uzturétam tada kartiba, lai nodroSinatu vieglu to
tiriSanu un samazinatu piesarnojuma risku. Telpas un iekartas, kuras ir nepietiekami uzturétas,
var bt fizikala piesarnojuma avots un var nodrosinat vidi, kura vairoties patogéniem.

= Sienam un griestiem jabut gludiem, necaurlaidigiem un viegli tirdmiem. Lietoti pieméroti
materiali, pielaujamas flizes, plastikata paneli, art gludi krasotas sienas (tik ilgi, cik krasojums nav
toksisks). Virsmam jabat brivam no bojajumiem, tadiem ka robi, plaisas, caurumi vai birsto$a
krasa. Ja iesp&jams, gridai razoSanas telpas jabat noteiktd slipuma, drenazas nodrosinaSanai.
Telpas bez drendzas slipuma, jaievero piesardziba, lai izvairitos no stavoSa tdens veidoSanas,
iznemot nogatavinasanas telpas, kad tdeni izlej uz gridas tehnologiskiem mérkiem. Ir jaizvairas
no kondensata veido8anas, vélams izvairities no griestu apdares ar metalu.
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Il nodala — Laba Higiénas Prakse

TELPAS UN IEKARTAS

Logiem un durvim ir jabat gludas virsmas, kuru viegli tirit, un ir jabat laba darba kartiba, 1pasi, ja
tie ir gatavoti no materialiem, tadiem ka koks. No arpuses durvim un logiem ir cieSi jaaizveras, lai
izvairitos no netirumu iek|GSanas.

Ventilacijai ir jabdt nodroSinatai, lai izvairitos no kondensata veidoSanas un veicinatu gaisa
apmainu telpa. NodroSinat dabigo vai mehanisko ventilaciju, gaisa ieplides vietai jabat izvietotai
talu no potencialajiem piesarnojuma avotiem, tadiem ka stalli vai katis.

Apgaismojumam jabat dabigajam vai maksligajam un atbilsto$a skaita. Vélami spuldZu aizsargi,
lai aizsargatu no stiklu iek|USanas partikas razo$ana.

lekartam un instrumentiem jabat viegli tiramiem. Virsmam, kas nonak saskaré ar partiku, jabat
izgatavotam no partika atlautiem materidliem tadiem ka nertséjoSais térauds vai plastmasa.
Instrumentus neuzglabat uz gridas.

Telpas vai trauki izejvielu uzglabasanai un iepakojumam. AtbilstoSiem apstakliem jabat
nodroSinatiem izejvielu uzglabaSanai, sausa, tird un, ja nepiecieSams, telpas ar noteiktu
temperatru. To var Tstenot razoSanas telpas, paligtelpas vai pieblvés, kamér noteikti
uzglabasanas apstakli ir izpildami un izejvielas un iepakojums (ietverot pudeles un traukus) ir
pasargati no piesarnojuma. Slégtu konteineru lietoSana ir atlauta viena telpa ar izejvielu un
iepakojuma uzglabasanu.

TiriSanas telpas: Jabut pieejamam pietiekamam skaitam izlietnu, apgadatam ar karsto un auksto
ddeni. Vienu izlietni var lietot instrumentu, siera un roku mazgaSanai, nodroSinot
Skérspiesarnojuma izslégSanu. TiriSanas lidzeklus jauzglaba atseviSka telpa vai slégtd skapt
razoSanas telpas. Kimiskam vielam jabut skaidri markétam. Instrumentus un ftiritas iekartas
uzglaba razosanas telpas atvértos plauktos.

lepakoSanas un markésanas vieta. To var veikt parstrades telpas, nodroSinot
Skérspiesarnojuma izslégsanu.

Tirdzniecibas vieta (péc izvéles). Gridam, sienam un griestiem jabat laba stavoklt, nav noteikti
analogi standarti ka razoSanas telpam. Ja nepiecieSams, blakustelpa esoS$o izlietni var lietot roku
un priek8metu mazgasanai.

Atkritumu savaksana. Partikas atkritumi, neédami blakusprodukti un citi atkritumi péc iespéjas

atrak jaiznes no razo3anas telpam, ievietotus konteineros, un jaiznicina higiéniski, atbilstoSi
nacionalas likumdoSanas normativajiem aktiem.
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Il nodala — Laba Higiénas Prakse

TELPAS UN IEKARTAS

PIELAGOJUMI

Eiropas likumdoSana dod iespéju sierotavam, razojot produktus ar tradicionalam 1pasibam, ka tam:
o Sienas, gridas, griesti, logi un durvis ir gatavotas no materialiem, kas ir gludi,
izturigi pret koroziju vai necaurlaidigi (nogatavinaSana dabigas alas, akmens

sienas un grida, u.c.).

o lekartas lietotas raZzoSanai un/vai iepakoSanai ir gatavotas no materialiem, kas ir
gludi, viegli trrami un izturigi pret koroziju, tadas ka koka iekartas (plaukti,
darbariki, u.c.), augu valsts materiali (plaukti no bambusa, rafijas, augu lapas
parklaSanai, niedres), akmeni preséSanai, iekartas gatavotas no vara un misina
(formas, griez€ji, preses, u.c.), audumi nosusinaSanai un iepakosanai, aluminija
folija, u.c.

‘Sieri ar tradicionalam 1pasibam’ nozimée tadus sierus, kuri dalibvalsti ir tradicionali gatavoti, un ir
o Vesturiski atziti ka tradicionali produkti.

e Vai aizsargati ka tradicionali partikas produkti ar Kopienas, nacionaliem,
regionaliem vai vietéjiem normativiem aktiem, t.i., aizsargata cilmes vieta
(PDO), aizsargats geografiskas izcelsmes norades produkts (GPI),
garantétas tradicionalas 1patnibas (TSG), u.c.

e Vai, raZojot, atbilstoSi sistematizétam vai registrétam tehniskam
atsaucem uz tradicionalo procesu, vai saskana ar tradicionalam
razoSanas metodem. DaZ3s valstis majrazotaju un amatnieku gatavotie
sieri ir atziti ka tradicionali produkti.

Pienotavam, gatavojot produktus ar tradicionalajam 1paSibam, kas vélas izmantot Sos
pielagojumus, ir jabdt parliecinatam, ka kompetenta iestade ir informéjusi Eiropas Komisiju par
pielagojumu izmantoSanu. Ja ta nav, pienotavas var lagt to, individuali vai kolektivi, veidot
kontaktus ar kompetento instittciju.

lekartu un instalaciju apkope

Telpu un iekartu stavoklim jabut periodiski parbauditam no raZotaja puses un to apkopes darbiem
jabut veiktiem problemu gadijuma. Apkopes darbus ieteicams veiktiem arpus raZzo8anas laika. Tie
ietver:

e PriekS8metu renovaciju nolietojuma dé| (nodiluma un caurumu dél): sienu, griestu vai
durvju parkraso$ana, salauzto vai trikstoSo flizu atjaunoSana siends un grida, gaisa
kondicionéSanas vai dzeséSanas sistému filtru maina, insektu aizsargu stavoklis, Gdens
noguldnu tiriSana un uzturéSana, darbariku (nazi, galdi...), durvju un logu, aizslietnu,
noteksistemu tiriSana un parskatiSana (izlietnes, trapi/sifoni), elektriskie paneli,
apgaismojums, u.c. lekartu darbibas parbaude saskana ar raZotaja rekomendacijam vai
pasu noteikumi. Dazas rekomendacijas:

o Piena slauk8anas iekartas:
» Slauk$anas uzgali: tirit regulari.
» Gatava slaukSanas iekarta: parbaudit, vai ta ir tira péc katras
mazgasanas.
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Il nodala — Laba Higiénas Prakse

TELPAS UN IEKARTAS

= Javienreiz lietojamos lidzeklus izmanto, maintt péc katras slauk3anas.

= Vakuuma uzgali: tirit pirms slauk8anas un gadijumos, ja ir problémas ar
ellas Imeni, parbaudit siksnas spriegojumu, kontroles varstu un
vakuuma vadu.

= Pulsatori: tirit gaisa ieplides varstu (gumijas blives).
= Vispariga parbaude vienu reizi gada. Ja nepiecieSams, izsaukt tehniki.
o Pasterizators: parbaudtt atgriezenisko varstu, plismas un temperatiras sensoru.

o Termografus un termometrus var parbaudit:
= Lietojot references termometru vai parbaudot ar vairakiem termometriem.
= Lietojot ledus tdeni (0°C) un tvaiku/karstu Gdeni (100°C).

o pH metrs: kalibréSana ar 2 buferskidumiem.

lekartas un aparati, kuri ir nolietojuSies vai uzrada neatbilstibas to ekspluatacija un var ietekmét
produktu droSibu, ir jaaizvieto vai nekavéjoties jalabo.

Regularas apkopes biezums bis atkarigs no lietoSanas intensitates, iekartu razotaju vai tehniska
personala rekomendacijam, iekartu un aprikojuma tehniska stavokla. Regulara mériericu apkope un
kalibracija KKP uzraudzibai vai regula definéto parametru uzraudzibai javeic saskana ar razotaja
instrukcijam vai 8adu rekomendéto biezumu:

e Pasterizators: katru gadu.

e Termogréafi vai termometri: katru gadu.

Razotajs var veikt verifikaciju un kalibraciju, mekléjot padomu arpusé neatbilstibu gadijuma.
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Il nodalas — Labas Higiénas Prakse

TIRISANA

TiriSanas principi

TiriSana nozimé aizvadtt/novérst redzamus netirumus, kuri ir divu veidu:

e Organiskie netirumi, tadi k& tauki, olbaltumvielas, laktoze, jacen8as aizvadit péc iespéjas
atrak no to konstatésanas briza.

e Mineralvielu depoziti, tadi ka kalkakmens vai piena akmens, kas ir tauku, olbaltumvielu,
laktozes un kalkakmens komplekss.

Siera razo$ana rapiga iekartu tiriSana bez dezinfekcijas ir ieteicamaka neka sistematiska iekartu un
materialu dezinfekcija, lai razotné saglabatu dabigo mikrofloru un uzturétu mikrofloras ekosistémas
l[dzsvaru. Dezinfekcijas lietoSana ir siera meistara kompetencé (IEmums).

Mazgasanas lidzeklu izvéle (tiriSanas produkti)

Mazgasanas I1dzekli, lietoti Gdens Skiduma veida, palidz aizvadtt netirumus/depozitus no virsmam un
parvers tos suspensija mazgasanas lidzekla $8kiduma. Eksisté dazadi mazgasanas lidzeklu veidi:
¢ Sarmainie mazgasanas Iidzekli, kuri nonem organiskas izcelsmes piesarnojumu.

o Neitralie mazgasanas lidzekli ir produkti, paredzéti manualai tiriSanai un nevar bat kaitigi
adai.

o Skabi saturoSie mazgasanas Iidzekli, kuri nonem mineralvielu depozitus, pieméram,
pienakmeni un kalkakmeni.

o Fermentativie mazgasanas Iidzek|i satur fermentus, kuri ir veidoti specifisku vielu
nonemsanai un lietojami ka alternativa sarmainajiem mazgasanas Iidzekliem.

Lidzeklos varblt arT citas vielas, palidzot dazada veida netirumu aizvadidanai, tas ir atkarigs no
tiramajam virsmam. Pieméram:

¢ MitrinoSie hdzekl|i (virsmas aktivas vielas) neitraliz€ virsmas spraigumu un veicina labaku
saskari ar netirumiem,

o Helatus veidojosie lidzekli ierobeZo kalkakmens veidoSanos,

o Putu veidojoSie Iidzek|i dod iespéju tiriSanas Skidumam, kur$ tiek lietots putu veid3,
palielinat saskarsmes laiku ar tiramo virsmu,

o Dezinfekcijas Ilidzekli, pieméram, sarmainie hloru saturoSie lidzekli vai etikparskabe var tikt
kombinéta ar mazgasanas lidzekli.

Nejaukt mazgasana kopa sarmainos produktus ar skabi saturo$ajiem, jo neitralizés vielu efektivitati.

Gadijumos, ja dabigas mikrofloras saglabasana vidé ir nepiecieSama un raZotais produkts atbilst ES

normativajiem aktiem, ir iesp&jama razo3anas iekartu tiriSana, tikai skalojot ar tdeni noteikta biezuma.

Visiem tiri8anas [1dzekliem jabat piemérotiem lietodanai partikas rapnieciba un jaatbilst pastavosajiem
ES normativajiem aktiem. Izvéloties tiriSanas produktus, ir svarigi ievértét:

e Netirumu vai depozitu veidu: sarmainos lidzek|us bitu jaizvélas organiskajam piesarnojumam
vai skabi saturoSos mineralvielu depozitiem.

e Virsmas veids: kKimiskam vielam nav jaizraisa virsmu korozija, tas lietojot. lekartas izgatavotas
no nerdséjosa térauda vai partikai droSas plastmasas ir ar augstaku izturibu, lietojot
mazgadanas un dezinfekcijas Iidzeklus, turpretim majsaimniecibas trauki, gatavoti no
aluminija un aluminija sakausé&juma, nav izturigi pret sarmu saturoSiem lidzekliem. lzvairities
no ieplisusu, saskrapétu vai deformétu iekartu lietoSanas, jo tas ir griti tirtt. TiriSanas produkti,
kuri satur hipohlorttu (hlorkalki), nav ieteicami aluminija virsmam un tos ir jalieto tikai auksta
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e (dens Skiduma veida, lai izvairitos no dezinfekcijas lidzek|a inaktivacijas. Nav ieteicams turét
neruséjosa térauda detalas hipohlorita SKiduma.

e Udens cietiba: mazgasanas lidzekla efektivitate ir atkariga no Gdens cietibas, kuru lieto
mazgasanai. Loti ciets Gdens var samazinat mazgasanas idzekla efektivitati, kuru var noveérst
ar helatus saturou Iidzek|u pievienoSanu. Skabi saturoSu I1dzek|u lietoSanas bieZuma janem
véra tdens cietiba, virsmu stavoklis un tehnologiskais process, kura iekartu lieto. Biezak skabi
ir jalieto vecakam iekartam, kuras ir grati tirit, savukart iekartas, kuras ir karstas, to lietoSanas
laika, ir vairak tendétas piena akmens veidoSanai, ka iekartas, kuras tiek lietotas, aukstas.

e TiriSanas metode (t.i. automatiska vai manuald) — jabat uzmanigam, lai sasniegtu iekartas
virsmas notirisanu.

TiriSana ar “LDKT”

Lietojot mazgasanas Iidzekli, ir nepiecieSams noteikt un ievérot $adus parametrus:

Laiks Kimiskai vielai jabat saskaré ar virsmu pietiekamu laiku

Darbiba Turbulences, netirumu nonem3anas skrapéSanas vai ber3anas darbibu
mehaniskai efektivitatei ir jabat pietiekami intensivai, lai atdalttu netirumus no
virsmam,

Koncentracija Mazgadanas Iidzekla koncentracijai jabut atbilstoSai, lai nodroSinatu ta
efektivitati,

Temperatiira tinSanas Iidzekli, jalieto atbilsto$a temperatira un saskana ar razotdja
instrukciju.

Sekot rekomendacijam tiriSanas Iidzek|lu markéjumos visiem Siem faktoriem. NodroSinat attiecigo
temperatdras rekomendaciju, saskana ar lietoto iekartu un praksi.

Ir ieteicams, 1pasi, ieviedot procediras, pilntba parbaudit tiriSanai lietotos parametrus: temperataru,
koncentraciju, laiku un skalojama ddens daudzumu.

TiriSanas iekartas lieto:

e |zvairities no iekartu bojasanas tiriSanas laikad un izvairities no nevélamu organismu attistibas
nodroSinaSanas: abrazivus mazgaSanas Iidzeklus, kas skrapé materialu, nevar lietot.
Svammes un auduma materiali var palikt mitri vai slapji péc lietoSanas un tadéjadi sekmét
mikroorganismu vairoSanos. Ta vieta lietot asu suku vai skréperi ar plastikata rokturi un
malam, vai sariem, gatavotiem no neilona, nelielu iekartu tiriSanai siera razoSanas telpas vai
slaukSanas iekartu argjo dalu tirisanai.

e Lai izvairitos no netira Gdens izsmidzinaSanas uz produktiem vai iekartam to tiriSanas laika,
jaizvairas no augstspiediena tdens Salts lietojuma telpas, ja tajas atrodas piena produkti, un
ieteicams iekartas skalot ar aukstu tGdeni, izvairoties no kondensata veido$anas.

Udens kvalitate:

Attiecas uz rekomendacijam LHP Udens kvalitate.

TiriSanas protokols
Tiri8ana ietver $§adus etapus:

. Skalo3ana . Nosusinasana/apzavésana

*Gadijumos, kur dabigas mikrofloras darbiba apkartéjas vides tiribas uzturésana ir vélama un razotie
produkti atbilst ES likumdoSanas aktiem. IpaSa uzmaniba ir javelta pietieckama karstd GOdens un
pietiekamas mehaniskas ietekmes un kontaktlaika nodrosinasanai.

18



Il nodalas — Labas Higiénas Prakse

TIRISANA

SkaloSanas laika, ja ir liels iekartu piesarnojums, dazkart var bt nepiecieSams izmércét iekartu vai
pielietot mehanisku darbibu ta novérdanai. Tas ir dabiski, skalot iekartas, lietojot pietiekamu tdens
daudzumu, lai izvairitos no mazgasanas lidzeklu palieku saglabasanas.

ApzavéSanas un nosusinadSanas posma janodroSina stavo$a dens neesamiba, kas var veicinat
nevélamu baktériju vairoSanos. lekartam jabat piemérotam (piekarinatam vai novietotam uz plaukta,

galda, vai trauku zavétaja), lai varétu erti apzavét. Izvairities no Gdens pelkém telpas grida.

Rekomendacijas tradicionalo materialu tiriSanai

Tradicionalie materiali ir jatira, lietojot tradicionalas metodes — kuras ir (pétnieciski) pieraditas ka
pietiekami efektivas.

RaZo8anas piederumu, gatavotu no koka, tiriSana:

Koks ir jatira, berzot to ar dzeramo Gdeni (eksisté dazas iekartas nogatavinaSanas déliSu tiriSanai ar
Gdeni telpas temperatdra) vai lietojot sodu vai mércéjot tos sarmainos tiriSanas produktos. Efektiva
zavésana ir svariga tirisanas procesa.

Vara vannu tiri$ana:

Neliels tdens vai sikalu daudzums (0.5-1.0 |) ir jaatstaj vanna un abrazivs Kinas mala pulveris ir
jaizkliedé virsma. Berzt rlpigi, skalot un pilniba nozavét iekartu, pirms vannas uzsildiSanas aizvadit
palikuSo adeni. Loti atS8kaidttu skabi var lietot Kinas mala pulvera vieta, izvairities no koncentrétas
skabes lietoSanas, jo ta var oksidét varu.

leteicamais virsmu un iekartu tiriSanas biezums

Virsmas un iekartas leteicamais biezums

SlaukSanas iekartas

Slauk$anas iekartas Tirit péc katras slaukSanas reizes un ar skabi vismaz reizi
nedeéla

Piena tvertne Tirt péc iztukSoSanas

Slauk$anas stobrini Tirit péc katras slauk8anas

lekartas/inventars un telpas siera gatavosanai

Inventars (formas, paplates, galdi, | Tirit péc katras lietoSanas
siera zondes, caurules, kausi...)

Grida razoSanas telpas Tirit vismaz vienu reizi razo$anas diena
Aizvadit notekddenus un firit regulari notekddenu
novadcaurules un/vai sifonus (trapus).

Telpu sienas un nogatavinaSanas | Tirit, kad ir nepiecieSams

telpas sienas (*) NogatavinasSanas telpas tiriSanu ir javeic, kad ta ir tuk3a.

Griga nogatavinasanas telpa Tirit, kad ir nepiecieSams

Sikais inventars siera | Tirit, kad ir nepiecieSams

nogatavinasanai Tirit katru dienu siera dranas, caurules (stobrinus), spainus,
birstes, cimdus

Koks nogatavinasanas telpa Tirit nogatavinasanas déliSus péc katra nogatavinasanas
cikla

Tirt plauktu statnes, kad tas ir nepiecieSams

lekartas gaisa kondicionésanai, | Regulari slauctt puteklus no logu rezgiem un filtriem
ventilacijai, insektu keraji Tirit tos vismaz vienu reizi gada

Parbaudit regulari vai kondensats no iztvaikotaja tiek rapigi
savaks un nepil uz piena produktiem

Uzglabasanas iekartas | Tirit regulari
(aukstumkameras, plaukti)

Vairakkart lietojami iepakosanas | Tirit péc katras lietoSanas

materiali

TransportésSanas materiali | Tirit péc katras lietoSanas
(transportéSanas kannas,

konteineri, dzesétaji, ...)

Vakuumiepakosanas iekarta Sekot piegadataja rekomendacijam

Tirit, kad ir nepiecieSams
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(*) atbilstosa siera nogatavinasana var notikt tikai atbilstoSos apkartéjas vides apstak|os (temperatra,
relativais mitrums & peléjuma klatbltne gaisa). Sis telpas parak bieza tiriSana un dezinfekcija var

izjaukt mikrofloras lidzsvaru un novest pie siera defektiem nogatavinasana.

TiriSanas plans

Razotajam ir jabdt izstradatam proceddram, ka tirit ta telpas un iekartas (ieskaitot slaukSanas

iekartas). Nav obligati dokumentét vai izvietot Sis procediras.

izskaidrot.

Razotajiem ir jabut spéjigiem tas

Sagatavojot rakstisku dokumentu, tam jaietver visa saimnieciba (ieskaitot slaukSanas iekartas). Tas ir

nepiecieSams, lai:

e |dentificétu telpas, iekartas un materialus lietotus tiriSanai.

e Noteiktu tiriSanas protokolu piemérotu telpam, iekartam un materidliem, ievértéjot zemak
dotas rekomendacijas.
o Nodrosinat, ka personals, kas ir atbildigs par tiriSanas procesu, ir apmacits uzdevuma
veikS§anai — ar1, ja apmaciba ir veikta uznémuma.

Tabulu pieméri

Telpu tiriSanas plans:

Telpas darba | TiriSanas TiriSanas Koncentracija, Darbibas | Atbildiga
vietda (noradot | piederumi [Tdzekla temperatira (auksts, | biezums persona
gridas, sienas | (skrapis, birste, | nosaukums un | silts vai karsts Gdens)
vai griestus). putu pistole, | veids un apstrades laiks
u.c.)
lekartu tiriSanas plans:
lekartas TiriSanas Lietotie Koncentracij | Tirisanas Dezinfekcijas Atbildiga
(noradot piederumi produkti, kur | a, biezums biezums  (kur | persona
iekartas (birste, tas ir | temperatdra tas ir
veidu) mazgasanas | nepiecieSams | (auksts, silts nepiecieSams)
iekarta, u.c.) | (noradot veidu) | vai karsts
Gdens) un
apstrades
laiks

Ja nepiecieSams, specifikacijas tiramajam produktam var pievienotas $aja plana.

Neregularas tiriSanas operacijas (t.i.: turpmak neatbilstibas) var protokolét, balstoties uz $o paraugu:

Darbibas
veids

Datums

Produkta
nosaukums

Attiecigas
telpas (jabat noraditam)

iekartas

Sis darbibas veicgja vards
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Dezinfekcijas principi un biezums

Dezinfekcija ir paredzéta, lai novérstu vai samazinatu mikroorganismus Iidz pienemamam [imenim.
Siera razo$ana un TpasSi svaigpiena siera razo$ana tiriSana bez dezinfekcijas ir ieteicamaka neka
sistematiska iekdrtu un materidlu dezinfekcija, lai saglabatu dabigo mikrofloru un mikrobialas

ekosistémas balansu.

Dezinfekcijas lietoSana ir siera meistara Iemums. Dezinfekcija var bit nepiecieSama Tslaicigi, lai tirttu
negadijumus razo$anas telpas vai sanitarijas problému gadijumos. Sados gadijumos iekartas un
telpas nevar dezinficét vienlaicigi, bet drizak ar pakapenisku dezinfekcijas procediru Tsteno$anu
vairaku dienu garuma.

Citiem piena produktiem, iznemot sieru, un 1pasi, nefermentétiem piena produktiem, ir ieteicama
regulara dezinfekcija razoSanas procesa.

Dezinfekcijas lidzekla izvéle

Dezinsekcijas I1dzekli inaktivé mikroorganismus klatesoSus iekartu virsmas péc redzamu netirumu
aizvadisanas. Visbiezak lietotie produkti ir natrija hipohlorita Skidums (mércéSana), hloru saturosSie
sarmainie produkti (kombingjot mazgasanas un dezinfekcijas I1dzek|us), ozonéts Gdens vai Gdenraza
peroksids (kuru var kombinét kopa ar peroksietikskabi). Dezinfekcijas [T[dzeklim ir jabat piemérotam
lietoSanai partikas rdpnieciba un pilniba jaatbilst pastavoSiem Eiropas normativajiem aktiem.
Dezinfekciju var Tstenot arT ar iekartu termisko apstradi.

Bridinajums: nekad nejaukt hloru saturoSos kimiskos lidzeklus ar skabi saturoSajiem, jo tas var sekmét
loti toksiska hlora izdali$anos.

Dezinfekcijas protokols

Dezinfekcija ietver $adus etapus:

0 . Nosusinasana
. Skalosana . Dezinfekcija . Skalo$ana .

apzZavésana

Ja ta tiek praktizéta, dezinfekcija vienmér seko péc mazgasanas, jo tikai tiras virsmas var efektivi
dezinficét — lai gan ir iesp&jams lietot kombinétos produktus, tadus ka hloru saturoSos sarmainos
produktus, kas sp&j mazgat un dezinficét vienlaicigi.

Attieciba uz dezinfekcijai lietota Gdens kvalitati, apstradajot virsmas, kuras ir saskaré ar partiku,
ieteikumus statit LHP “Udens kvalitate” nodala.

Dezinfekcijas plans

p—

Dezinfekcijas plana lieto tos pasus principus, ko tiriSanas plana (skatit LHP TiriSana).

Dezinfekcijas plana parbaude

Ir ieteicams, 1pasi, ievieSot procediras, pilntba parbaudit, ka noteiktie tiriSanas parametri tiek izpildti:
e Dezinfekcijas Skiduma temperatira,
o Dezinfekcijas lidzekla koncentracija un apstrades laiks,
e Skalojama Gdens daudzums.

Ir iespéjams uzraudzit dezinfekcijas efektivitati ar produktu analizi nevis nemot iekartu virsmas
nomazgajumus. Gadijuma, ja atbilstoSas mikrofloras uzturéSana ir vélama telpas un, ja nav veikta
dezinfekcija, nav arT nepiecieSams uzraudzit dezinfekcijas efektivitati, jo liels skaits mikroorganismu
skaits tiks konstatéts.
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KAITEKLU KONTROLES PLANS

RaZotajiem janoveér$ kaiték|u iek|GSana raZotné un produktos. Siera kodes netiek uzskatitas par

kaitékliem 3aja izpratné. Lai gan neveélamo siera koZu kontrole ir ietverta tiriSanas procedaras.
Grauzéji, insekti un putni, kas ir iekluvusi telpas var bit patogéno mikroorganismu avots, izraisot
izejvielu vai produktu piesarnojumu (pusfabrikatu, gatavo produktu) vai infekcijas slimibu izplatibu
darbiniekiem.

Kaiteklu izraisitas bistamibas arpus telpam var noveérst:

e Uzturot tiru un sausu apkartni; nostiprinat un uzlabot Gdens drenazu no virsmam, ja tas ir
nepiecieSams.

e lerikot slazdus grauzéjiem arpus razo$anas ékam.

e Novérst putnu ligzdo8anu uz €kas jumta un saimniecibas apkartné.

e Slazdu un jumta laukumu vizuala parbaude un miruso kaiték|u aizvakSana, ja tie ir atrasti.

e Ripigi noslégt savienojumu vietas telpu konstrukcija, lai novérstu insektu iek|GSanu.

e Ja slazdi ir jau uzstaditi, palielinat to skaitu, vai izsaukt kaitéklu kontroles kompanijas
specialistu.

e |zsmidzinat insektu apkaroS$anas Iidzekli arpus uznémuma, vietas, kur konstatéts liels insektu
skaits.

e Lietot atbilstoSus un atlautus pesticidus, ievérot to deriguma laiku.

Kaiteklu izraisttu apdraudéjumu telpas var noverst:

e Artelpu vizualo parbaudi.

e Lietot UV gaismas insektu kérajus vai muspapiru razoSanas zonas, noliktavas un paligtelpas.
Muspapiru un UV gaismas insektu kérajus ir jaizvieto, lai nodrosinatu, ka beigtas musas nekrit
tvertnés, produkta un iepakojuma.

e Tirt periodiski UV lampas un nomaintt spuldzes, atbilstoSi razotaja rekomendacijai.

e Netiro muspapiru nomaina.

e Uzstadtt pret insektiem izturigus, blivus aizsargus uz visiem atveramiem logiem, durvim vai
ieejaml/izejam (ventilacijas Sahtam) un nomaintt tos, kad tie ir bojati.

e Produktu raZzoSanas laika turét logus un durvis aizvértas, kuras nav aprikotas ar piesarnojuma
uztveroSiem/aizsargajosiem materialiem.

¢ Novietot atbilstoSa skaita sietus vai aizsargus uz kanalizacijas caurulém, lai novérstu grauzeju
un kaitéklu iekluvi.

e Turét iepakojamos materidlus sausa vieta, nepieejamus grauzéjiem, lidojoSiem un citiem
insektiem.

¢ Neatstat neiepakotus produktus uzglabasanai ilgak, neka nepiecieSams.

o Lietot iedarbigus grauzéjus apkarojosus lidzeklus tumSos kaktos un nelietojamas zonas, tadas
ka alas, bénini, u.c.

e Lietot tikai atbilstoSus un atlautus grauzéju apkaroSanas Iidzek|us, ievérot to deriguma laiku.

Ja kaitéklu darbiba ir identificéta telpas, produktos vai iepakojuma, ieteicams:

e Novérst nedzivos kaitéklus un izkaisitas vai dalé€ji aiztiktas indes.

e Utilizét produktus ar redzamam kaitéklu darbibas pazimém no telpam — ka arT kaiték|u bojatus
iepakojuma materialus.

e Rapigi tirit un dezinficét telpas, nogatavinaSanas telpas, vai noliktavas (ietverot plauktus un
balstus).

o Parskatit proceduras.

Lai novérstu kaitéklus, vai, ja kaitéklu darbiba tiek konstatéta, raZotajs var izvéléties pilnvarot
profesionalu kaiték|u kontroles specialistu.
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Udens, kuru lieto majrazotaju un amatnieku pienotavas, var bat piesarnojuma avots. Parbaudes
javeic, lai nodroSinatu, ka tdens atbilst Direktivas 98/83/EK kritérijiem neatkarigi no piegades avota.

Tiru Gdeni var art lietot primaraja razoSana, ja kompetenta iestade to atlauj un ta raditaji ir definéti.

Publiska udensapgades sistéma

Udens tiek piegadats, izmantojot publisko apgadi, lai gan pienotava var:

e Uzglabat Gdeni aréjas tvertnés vai lietot konteinerus, ja pienotavai piegada tdeni no publiskas
apgades sistémas.

e Paklaut tdeni vienkar3ai apstradei tadai ka skabuma neitralizacija vai “mikstinaSana” cietam
adenim.

Paraugu nonemsana

Ja ddens tiek piegadats no publiskas Gdensapgades sistémas, tiek uzskatits, ka apdraudéjums tiek
kontrolets un paraugu nonem$ana un analiZzu veikS8ana nav nepiecieSama. DaZas Dalibvalstis
nenosaka partikas aprité iesaistitajam tirgus dalibniekam veikt Gdens analizes, ja tas tiek piegadats no
publiskas Gdens apgades sistémas un oficidlie Gdens kvalitates testu rezultati ir pieejami no Gdens
piegadataja.

Skatit: “DG(SANCO0)/2010-6150 - MR NOSLEGUMS*, 5.1.3. punkts: “Elastigums attieciba uz
ievieSanas procediram, pamatots ar HACCP principiem, Cetras apmeklétajas Dalibvalstis”.

Transports, uzglabasana vai vienkarsa apstrade un Gdens instalaciju apkope

e lekartam lietotam ddens transporté$anai, uzglabaSanai vai Gdens apstradei ir jabat tiram, tas
nevar piesarnot Odeni ar patogénajiem mikroorganismiem un tam ir jabdt gatavotam no
materialiem, kuri nekontaminé tdeni ar kimiskadm vielam tados daudzumos ka tie atlauti vai ar
aizliegtam vielam.

e UzglabaSanas vai transportéSanas cisternam ir jabat noslégtam, lai izvairttos no piesarnojuma, un
jabat uzturétam laba stavoklt, brivam no plaisdm vai spraugam, kuras var veicinat mikrobiologisko
piesarnojumu.

o lek3gjas Udens instalacijas (caurulvadi un krani) jauztur labos apstaklos, lai izvairttos no ikviena
piesarnojuma avota.

e Dazas Dalibvalstis var pieprastt adens analizes, lai pieraditu, ka to atbilstosi transporté, uzglaba
vai vienkarsi apstrada, nemainot dzerama Gdens Tpasibas. Ja nepiecieSams, var veikt ikgadéjas
ddens analizes.

Pasapgade

Citi lietotie Odens avoti piena produktu razoSanai visd Eiropas Savienib3, ietver akas un urbumus,
virszemes udenus, lietusideni, sniegu, u.c. un var bat ar vai bez uzglabasanas, transportédanas vai
apstrades elementiem. Udens kimisko un mikrobiologisko kvalitati janodrosina, aizsargajot un uzturot
ddens avotu, ja iespéjams, ari piegades sistému. Katra gadijuma paraugu nonemsana un veiktas
analizes informés par Gdens kvalitati.

Paraugu nonemsana

e Udens analizes ir javeic, lai nodro$inatu kimisko un mikrobiologisko Gdens kvalitati pirms ta
lietoSanas, piegadajot to no citiem avotiem, iznemot publisko tidens apgadés sistému.

Ikgadéjas ddens analizes ir javeic kd mikrobiologiskajiem, ta kimiskiem raditajiem noteiktiem
Dalibvalsti, lai gan, pamatojoties uz ddens analtzu vésturiskajiem rezultatiem dokumentétiem
pienotava vai nacionalas dzerama tdens informacijas sistémas piegadatiem datiem, kas var but
iesp&jama razotajam, ar nacionalas kompetentas iestades atlauju, pamatojoties uz:
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UDENS KVALITATE

o Neuzraudzit Sos raditajus, ja ir maz ticams, ka tie var bat klateso$i tdent tddas koncentracijas,
kas parsniedz atlautos raditajus.
o Samazinat analizu biezumu (t.i. ik péc diviem gadiem ikgadé&jo parbauzu vieta).

Dazas Dalibvalstis pielauj atkapi testéSanas bieZuma, vai atkapi no prasibam, testét kimiskos
raditajus, Qeografiskajos izcelsmes apgabalos, kuros netiek identificéts apkartéjas vides
piesarnojums.

Sierotavas, kuras razo cieto un puscieto sieru, ir pienemts, ka Gdens neatbilstiba nitratu satura
parsnieguma dé| ir mazticama, lai batu véra nemama, noradot, ka nitratu lietoSana ir atlauta atbilstosi
Regulai (EK) Nr. 1333/2008, kas nosaka maksimalo daudzumu 150 mg/L piena, paredzot to
parstradei vai ekvivalentu daudzumu, ja tas tiek pievienots péc sikalu novadiSanas un Gdens
pievienoSanas.

Mikrobiologiska apdraudéjumu kontrole

Mikrobiologisko kvalitati var garantét ar:

e Dezinfekciju (Obligata dazam Dalibvalstim). Ja kimiskds vielas tiek lietotas dezinfekcijai,
apstrades efektivitati var parbaudit ar periodisku dezinfekcijas Iidzekla palieku parbaudi, lai
nodrosinatu atbilstibu ikvienam nacionalajam normativajam aktam. Dezinfekcijas Iidzek|u palieku
daudzumam ir jabat péc iesp&jas mazakam.

e Ultravioleto (UV) staru lietoSanu, termisko apstradi (ietverot verdoSu tdeni) vai citus Iidzeklus.

Udeni, kuri lieto Mozzarellas siera karsé$anai, stiepSanai un lociSanai, ir jaapstrada 80-90°C

tehnologiskiem mérkiem. ST karsé$ana ir pietieckama, lai inaktivétu mikrobiologiskos apdraud&jumus,
kuri var atrasties tdenT.

Korektivie pasakumi

Udens neatbilstiba, testéjot “indikatorlielumus” (t.i. koloniju skaits noteikts 22°C vai sulfati), ka noteikts
nacionalajos normativajos aktos, nav jaieverte, ja tas pats par sevi nerada apdraud&jumu piena
produktiem, lai gan iemesli batu jaizverté un janovers, izskatot katru gadijumu atseviski.

Ja izmanto raditaju, kas netiek lietots ka “indikators” un var radit risku partikas droSibai piena
produktiem, tdens lietoSana bitu japartrauc, Iidz probléma ir novérsta. Tikmér ddeni var iegat no

alternativa avota (t.i. pildita pudelés, atvesta Gdens, u.c.).
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leraugu lietoSana nav obligata, bet, ja tos izmanto tehnologiskiem un higiénas mérkiem, laba
razoSanas prakse tiek rekomendéta.

leraugiem ir jabat efektiviem skabuma veidotajiem, tapéc dazas tehniskds rekomendacijas Seit ir
detalizéti izklastitas, nodroSinot nepiecieS8amo informaciju uz HACCP principiem balstita plana
izstradei.

leraugi, kuri veicina produkta saraudzésanu, varbdt: ieraugi, iegdti no sdkalam, izmantojot piena
mikrofloras [fdzdalibu; komerciali pieejamie ieraugi (liofilizéta, Skidra vai saldéta veida) tiesai
pievienoSanai; netieSai pievienoSanai (atlastti ierauga parstaviji, lietoti tirkultlras sagatavosanai, lai
iegltu lielaku ierauga daudzumu) vai (Skidrais) pamatieraugs. Lai gan saldétos ieraugus ir jauzglaba -
45°C, tas reti ir iesp&jams maza pienotava. Vietéjas izcelsmes ieraugi, tadi ka sikalas, veicina
“raksturiga” produkta veidoSanos, apvienojot dazadu un specifisku mikrofloru, kura var padarit tos
mazak jutigus pret bakteriofagu neka citi ieraugi.

Kad tiek lietoti papildieraugi (skdbumu neveidojosie), ir jaievéro labas higi€nas prakses un higiénas
rekomendacijas.

Izcelsme un ieraugu piegade

Izmantotajiem ieraugiem jabat piemérotiem lietotajai tehnologijai, lai nodroSinatu sekmigu
raudzéSanas procesu. Nelietot apSaubamas kvalitates ieraugus, tadus, kuri ir neatbilstosi uzglabati vai
tiem ir beidzies deriguma termins. Pasltot komercidlos ieraugus, lGgt, lai tos nepiegada nedélas
nogalé. Parbaudtt ierauga stavokli piegades bridt, Tpasi, ja piegades laiks parsniedz 3 dienas.
Saldétiem ieraugiem ir japarliecinas, ka tie ir piegadati sasaldéta veida.

Piena produktu razosana, lietojot stikalas ka ieraugu, tas ir jaiegast no labas kvalitates recekla, kuru
novérté péc izskata, smarzas, krasas, garSas vai pH, péc recekla virspusé izdalito stkalu skabuma un
to uzglabasanas temperatiras. Lietojot saraudzétu pienu ka ieraugu, tam ir jaatbilst
iepriekSminétajiem kritérijiem. Vietéjos ieraugus var veidot tieSi no piena, slaucot dzivniekus manuali.
So tehniku var lietot vidé, kura tiek kontroléti patogéni un nevélamas baktérijas — bet vide nav sterila.
Piens tiek nemts no dzivniekiem, kuri neuzrada mastita pazimes un tiek ieguts, lietojot tiras iekartas
un péc roku mazgasanas.

Raudzésanas process noris lidz pat 48 stundam, ieteicams raZo3anas telpas (20 °C), un receklim ir
jaizveidojas $aja laika.

Tam ir jabat vairak vai mazak blivam ar raksturigu smarzu, izskatu un viendabigumu un piemérotu
skabumu (>75°D, 32-34 °SH, vai pH<4.5).

Sagatavojot Skidros termofilos ieraugus paSiem, razotajiem, ir rlpigi jaievéro pareizs temperatiras
reZims un janodrosina atbilstoss skabuma pieaugums. Tas var ietver, pieméram, “termizaciju” 60 °C 2-
3 minites, atdzesé3anu lidz 45 °C un raudzéSanu $aja temperatira lidz skabums sasniedz 54-63 °D,
24-28 °SH vai pH 4.7-4.5, atkariba no lietotas tehnologijas.

lerauga uzglabasana

Komercialais ieraugs jauzglaba raZotdja rekomendétajas temperatiras. leraugu jauzglabad zemas
temperatiras, jaizvairas no mitruma un gaismas klatbitnes, ievértéjot to deriguma terminu. Lietojot
ieraugus tieSai ieraudzé$anai, parbaudit uz kunkulu veidoSanos. Skidriem ieraugiem parbaudit
smarzu, izskatu, ieguta recekla izskatu vai skdbuma pieaugumu raudzéSanas laika. Rupigi noslégt
neizlietota ierauga iepakojumu vai uzglabat to iepakojuma tira, auksta vieta, izlietot péc iespéjas atrak
no ierauga iepakojuma atvérsanas briza.

Lietojot siUkalas ka ieraugu (atkartota lietoSana), tas ir jauzglaba tira vietd un tird konteinera. Lai
izvairitos no skabuma pieauguma, tas ir jauzglaba ne ilgék ka 3 dienas. To lietojumu var pagarinat,
saldgjot, bet tas ir jaizlieto 10 nedélu laika, uzglabajot -18 °C temperatira. Ir ieteicams pievienot sauso
pienu vai karsétu pienu pirms sidkalu saldéSanas. Sdkalas nevar tikt saldétas atkartoti péc
atlaidinaSanas.
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Lietojot komercialos Skidros ieraugus, neievietot pipetes tieSi ierauga, pirms iemérisanas ar pipeti,
parnest ieraugu nelield tira konteinera un atlikumu izliet. Aizvért ierauga iepakojumu péc
dekantéSanas. Lidzigi, ja lieto liofilizEto ierauga iepakojumu vairak neka vienu reizi, ierauga
noméridana javeic tada veida, lai iepakojums un ta saturs netiek kontaminéts (t.i. tirit/dezinficét
lietotas karotes).

Deva

Nodrosinat, ka ieraudzéjama deva ir ievérota, rlpigi pielagojot td daudzumumu atbilstoSi piena
daudzumam. lepakojuma izmérs nav vienmér piemérots mazam razo3anas apjomam, kads ir
nepiecieSams mazam razotajam: ja piena daudzums neatbilst iepakojuma devai, ieraugu var atsSkaidit
1 litrd ultraaugsta temperatira apstradatd piena un nepiecieSamo ierauga daudzumu nosaka
proporcionali. Nenogatavinat pienu pirms uzglabadSanas aukstuma. Sagatavoto maisijumu atdzesét
pirms lietodanas, uzglabajot 4°C, un tas ir jaizlieto 2 dienu laika, uzglabajot slégta iepakojuma.

leraugus var arT nosvert, lietojot svarus maza daudzuma vielu svérSanai. Ja tieSas ieraudzéSanas
ieraugi ir iepakoti péc aktivitates vientbam bez standartizéta iepakojuma svara, ta daudzums var
kalpot ka kopéja iepakojuma svara proporcija katram atvértam ierauga iepakojumam.

lerauga sagatavosana

Daziem vietéjiem ieraugiem, komercialiem ieraugiem (pavairoSanai) un razoSanas ieraugiem ir
nepiecieSams sagatavoSanas posms (ieraudzéSana vai aktivizacija). Tiras iekartas ir jalieto un
ikvienam pienam, kuru lieto ieraudzéSanai/aktivizéSanai, jabut apstradatam ultraaugsta temperatira
vai iepriekSnovarttam.

Lai izvairitos no inhibitoru klatbGtnes piena, ja piens ir, piegadats tieSi no saimniecibas, to ir janem
tikai péc noteikta za|u izdaliSanas perioda beigam, lietojot antibiotikas. Lietot pienu no dzivniekiem,
kas neuzrada mastita pazimes, un nelietot pienu no dzivniekiem Iidz 7 dienam péc atnes$anas.

RaudzéSanas temperatirai jabit piemérotai lietotajam ieraugam. RazoSanas ierauga sagatavoS$anas
temperatirai jabadt piemérotai ierauga veidam, t.i. termofilos jaraudzé termofilas temperatiras. lerauga
daudzumam un temperatdrai ir jabut noteiktai atbilstosi piegadataja rekomendacijam un ieguta ierauga
kvalitatei. Lietota ierauga kvalitati péc raudzéSanas var novértét péc izskata, smarzas, skabuma vai
pH. Ja nepiecieSams, pirms ierauga aktivizacijas, parbaudtt ierauga kvalitati atbilstoSi definéjamiem
krité€rijiem nodala “leraugu izcelsme un piegade”.

Piena ieraudzésana tvertnée

Piena temperaturai ir jabat piemeérotai lietotajam ieraugam; ievérot devas un optimalos apstak|us,
lietojot ieraugu.
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ST lapa ietver apdraudéjumu kontroli:

(i) Komercialo recinaSanas fermentu lietoSanai un uzglabasanai,

(ii) Recina3anas fermentu gatavoSanai pienotava pasu lietoSanai, ietverot dzivnieku valsts izcelsmes (galvenokart kazlénu un jéru) un augu valsts
izcelsmes (t.i. Cynara spp.) fermentus. Regula (EK) Nr. 1332/2008 nosaka, ka fermentiem, kurus pievieno partikai tehnologiskiem mérkiem, ir jabat
paklautiem Eiropas Partikas DroSibas lestades droSibas novértéjumam, pirms tos ieklauj apstiprinato fermentu saraksta. PriekSlikumu iesniegSana
visdm dazadajam un ftradicionalajam fermentu ekstrakcijas metodém ir praktiski neiesp&jama un iesp&jams pat nevajadziga, ievért€jot, ka
tradicionalajai recindSanas fermentu iegiSanai saimniecibu sierotavas ir sena vésture drosai to lietoSanai. Starp pieteikumiem nosatitiem Iidz 2015.
gada martam, daudzi ir rekombinétie recindSanas fermenti, dazi attiecas uz Cynara spp. protedzém un recinaSanas fermentiem (ieglti no
atgremotajdzivnieku glumenieka), un ir paredzams, ka tie paradisies apstiprinato fermentu saraksta.

Apdraudéjuma Kontrole Komercialo Recinasanas Fermentu lietoSanai
Kapec mums ir jabut uzmanigiem? Preventivas darbibas PérbaudelUgEaudszas Korektivas darbibas
proceduras

Lietot tikai koagulantus ar kvalitates sertifikatu,

S Y - . s Brakét recindSanas fermentus ar
piemérotus lietoSanai partika. levérot razotaja

Saubigu smarzu, krasu vai

M, K: RecindSanas fermenti var | rekomendacijas (devu, terminus, R o

S : o - _ . o= - . Vizuala un organoleptiska | izskatu.

piesarnot pienu ar patogénam baktérijam | temperatdru). NodroSinat labu higiénu, veicot Arbaude Uzlabot aostrades un
vai kKimiskam atliekvielam. visas operacijas, un nomainit pudeles P P

= ; ~ oy uzglabasanas procediras.
vaku/korki  péc recindSanas fermenta T .
Piegadataja maina.

izlietoSanas (pudeles iztukSoSanas).

Apdraudéjuma kontrole dzivnieku valsts izcelsmes recinasanas fermentu razoSana
Tradicionala praksé, glumenieks (jaunlopu spureklis), kas var bat kaltéta, salitd vai saldéta veida, ta konservéjot pirms himozina ekstrakcijas, ir sariezta vai
pastveida produkta (ietverot visa kunga saturu) veida un izmércéts salijuma (parasti 10-20% sals $kiduma, ta pH 4.5-5.0). Ir nedaudz atskiriga prakse
dazadiem Eiropas regioniem, tapéc galvenie apdraudéjumi ir apkopoti zemak.
Procesa posms Kapéec mums ir jabut Preventivas darbibas Parbaude/Uzraudzibas Korektivas darbibas
uzraudzibai uzmanigiem? procediras

K: Jaunpiens var bat piesarnots
un/vai konstatéta veterinaro zalu | Sekot specifiskdm vadlinijam saistiba ar piena razo$anu (skatit “Riska analize primaraja razosana”)

klatbatne
Veselibas stavoklis | M, F: Jaunlopi var norit citas Uzturét dzivnieku novietnes un to | Dzivnieku novietnu un | Brakét piesarnotu
un bariba | vielas, kuras piesarno gulvietas  firas un sausas. | dzivnieku veselibas vizualad | glumenieku.
jaundzimusSajiem recinasanas fermentu izejvielas JaundzimuSie ir janodala no | parbaude
(piena tel3s) (piem., augsne) dzimSanas vietas, jatur tira telpa vai

atseviskos gadijumos, kad ir brivas
telpas, turét kopa ar mati,
izvairoties no to stresa.
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Kapéec mums ir jabut

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas

Korektivas darbibas

uzraudzibai

uzmanigiem?

M: Ja mate vai jaundzimuSais
nav veseli, tie var parnest
infekcijas slimibas/u.

Parliecinaties,

ka ziditajgovs un

atvase ir veseli, ar atbilstoSu svaru,
bez diarejas vai slimibas pazimju
simptomiem.

procediiras

Pirms un pécnaves parbaude

Brakét slimu  dzivnieku

glumeniekus

Tehnologiskiem mérkiem ir
ieteicams lietot glumenieku no 1
[ldz 2 gadu veciem dzivniekiem.

M: Glumenieka piesarno$ana ar | Atdalit glumenieku ta, lai organi | Vizualda parbaude (gaiSi | Braket piesarnotu
Glumenieka zarnu trakta baktérijam kau8anas | netiktu bojati vai netiktu piesarnots | brina krasa ar baltas krasas | glumenieku.
atdalisana un kautkermena sadaliS3anas | no citiem iekS&jiem organiem. taukiem, bez gazem).
procesa.
_ « M, F: Glumenieka piesarnosana | Kaltét glumeniekus telpas/zonas | Skatit LHP “Kaiteklu | Parbaudit glumenieku un
Atudeno$ana ; . . o I i ” . oo Lo
= A ar insektiem vai to olipam | brivas no kaitekliem. kontrole izmest ikvienu piesarnoto.
kaltéjot vai kdpinot _ o= S )
(pEC izvEles) kalteSanas laika. Atra§t valral§ plevmerotu vietu
vai lietot atbilstoSu odu tiklu.
= . M, K, F: Piesarnojums ar | Uzglabat sausa konteinera un, ja ir | Organoleptiska parbaude | Brakét glumeniekus ar ércu
Sausa glumenieka _2 R g e ~ L= i P, Y g o S _. o
K 3 peléjumiem vai ér¢u attistiba. iespéjams, parklatu ar sali. (vizuala un smarzas | klatbatni, peléjumu vai sliktu
onservésana = Y
parbaude) smarzu.
AtlidenoSana salot M, K, F: Piesarnojums | Lietot tiru  tvertni, piemérotu | Organoleptiska parbaude | Brakét  glumeniekus ar
(péc izvéles) atidenosanas laika, izraisits ar | lietoSanai partika, uzturét labu | (vizuala un smarzas | neatbilstosu krasu un
nekvalitativu sali, nepietiekamu | higiénu, lietot atbilstoSas kvalitates | parbaude) smarzu vai ar gazu
sals daudzumu vai nedrodu | un daudzuma sali. lzvairities no izdaliSanos.
apstradi. tvertnes piesarnojuma.

M, K, F: Piesarnojums radies no

Lietot zinamas izcelsmes sali, vai

Vizuala parbaude

Braket sali, kurs ir redzami

nehigiéniskas apstrades vai

instrumentus un dzeramo Udeni,

Salisana (1) nekvalitativa sals un | sertificétu, kd piemérotu lietoSanai piesarnots vai nav derigs
nepietiekama sals daudzuma (1). | partika. lietoSanai partika.

Meércésana un M: Mikrobiologiskais | Mazgat rokas pirms | Skatit “Udens kvalitate” lapu | RaZotdgjam batu  jabrakeé

fermentu ekstrakcija | piesarnojums no lietota Gdens, | sagatavoSanas. Lietot tirus ikviens recinasanas

ferments, ja vin§ uzskata

fermenta
uzglabasana

baktériju vairo§anas vai to radits
piesarnojums.

atbilstoSu sals daudzumu.

Skaba smarza, gaisi zeltaina
(Skidrajiem fermentiem) vai
gaiSi brina krasa (pastveida

neatbilstoSas sals koncentracijas. | piemérotu recinasanas fermentu apSaubamu ta higiénisko
sagatavoSanai. Sekot noteiktai sals kvalitati.
koncentracijai un laikam.
Recinasanas M: Recinasanas fermentos esoSo | Uzglabat vésa vieta, ar receptira | Organoleptiska parbaude: Braket recinasanas

fermentus ar neatbilstoSu
krasu un smarzu.
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Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas

Korektivas darbibas

uzraudzibai

Kapéc mums ir jabut
uzmanigiem?

procediiras

fermentiem)

(1) Salisanu var veikt konservé8anas laika un/vai péc fermenta atideno$anas.

Apdraudéjuma kontrole augu izcelsmes recinasanas fermentu ieguve
Ir identificétas apméram 20 daZadas augu sugas piena sarecina$anai. ST nodala fokuséjas uz visvairak lietoto augu izcelsmes fermentu ieguvi (Cynara spp.).
Process ietver ziedu savakSanu un kaltéSanu, auglenicu mércésanu tdenTt (4-8 stundas atbilstoSi recepttrai) pirms Skiduma filtréSanas, un nekavéjoSu ta
lietoSanu vai uzglabasanu aukstuma Iidz 7 dienam.

Procesa posms
uzraudzibai

Kapéc mums ir jabat
uzmanigiem?

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas
procediras

Korektivas darbibas

M, K: Augi var bat piesarnoti ar
pesticidiem un citiem kKimiskiem

Novakt augus no zindmam vietam,
kuras ir brivas no piesarnojuma.

Vizuala parbaude. Ripiga
izaudzéto augu audzéSanas

Brakét salGzuSus vai netirus
augus vai tadus, kuri iegti

piesarnotajiem. Nevakt augus no zemes vai dublos, | vietas un kvalitates atlase. no vietam ar apSaubamu
NovakSana salizuSus  vai  auguSus  gar higiénu.
(novaksana no lielceliem.
lauka . S .
) M, K: Peléjumu vairoSanas vai R = = = .
i z S . - = Vizuala parbaude un | Brakét augus, kuri nav
mikotoksinu  veidoSanas, ja | Novakt sausa laika. N e
o L X smarzas kontrole. izzaveti.
iegdts nepietiekami sauss augs.
Brakét augus, kuri nav
M, K: Mikotoksinu veidoSanas, Organoleptiska parbaude: | izzaveéti vai tiem ir

Augu uzglabadana

neuzglabajot sausa vieta.

Uzglabat sausa vieta.

krasa un smarza.

apSaubams aréjais izskats un
smarza.

M, F: Grauzeju vai citu kaitéklu
piesarnojums.

Uzglabat no kaitékliem nepieejamas
vietas.

Vizuala parbaude

Braket augus, ja ir aizdomas
par kaiték|u klatbatni.

RecinaSanas
fermentu
ekstrakcija, mércéjot

M: Mikrobiologiskais
piesarnojums ar lietoto ddeni,
nepietiekama higiéna
parvietoSanas vai parmérigas
mércéSanas laika.

Mazgat rokas pirms darba. Lietot

tirus instrumentus un dzeramo
adeni piemérotu recinasanas
fermentu sagatavosanai.

leteicamais laiks: 4-8 stundas.

Skatit “Udens kvalitate” lapu

RaZotajam vajadzétu brakéet

ikvienu recinaSanas
fermentu, ja tas uzskata
apSaubamu ta higiénisko

kvalitati.

Uzglabasana

M: Ta ka ekstrakts ir fermentativi
nestabils, taja var vairoties
patogénas baktérijas.

Nekavéjoties izlietot fermentu péc
pagatavoSanas vai 7 dienu laika, ja
to uzglaba vésa vieta.

Vizuala parbaude: brina
krasa.

Temperatlras mérijjums.

Brakét Skidumus, ja tie ir
vairdk neka 7 dienu veci vai
tie nav uzglabati auksta vieta.

29




lll nodala — Laba RazoSanas Prakse

PIEVIENOSANA PIENAM UN SIERA GRAUDIEM

ST nodala attiecas uz pienam pievienojamam vielam, kuras ietver piedevas, aromatizétajus un fermentus, ka ari izejvielas tadas ka gar$augus vai garévielas,
riekstus un aug|us. Sals, ierauga un recinaSanas fermentu pievienoSana ir atseviski izdaltta.

‘Piedevas’ ir vielas, kuras nepatéré ka atseviSku produktu, bet, kuras tiek pievienotas partikai tehnolodisku mérku sasnieg$anai, pieméram, konservésanai,
terminu nejaukt ar citam izejvielam, kuras tiek pievienotas pienam vai saraudzétam produktam tadas ka rieksti, augli, garSaugi vai garsvielas.

Partikas fermenti satur vienu vai vairakus fermentus, spéjigus katalizét biokimiskas reakcijas, kad pievieno partikai tehnologisku mérku sasnieg$anai,
pieméram, piena sarecinasanai, mikroorganismu darbibas nomaksanai (t.i. lizocimu lieto siera ‘vélinas uzpisanas defekta’ novérsanai, ta lietoSanu nosaka ar
Kopiena izveidoto partikas fermentu sarakstu) un nogatavinasanas paatrinaSanai vai aromata veidoSanai (t.i. lipaze). Lai gan mikrobialie ieraugi ir fermentu
avots, tie nav Eiropas Kopienas regulas objekts.

Partikas produktus nedrikst laist tirgQ, ja to gatavosana lietotas:
i) Partikas piedevas, kuras neatbilst Regulai (EK) 1333/2008, tas grozijumiem;
i) Fermenti, kuri neatbilst Regulai (EK) 1332/2008; vai
iii) Aromatizétaji, kuri neatbilst Regulai (EK) 1334/2008 un dimu aromatizétaji, kuri neatbilst Regulai (EK) 1321/2013, Tstenojot Regulu (EK)
2065/2003

Markeéjot produktus, kuru gatavoSana lietotas partikas piedevas (uzlabotaji), nemaldinat patérétajus (t.i. nenoradit produktam, kas aromatizéts ar skidro dimu,
ka tas ir dabigi kipinats).

Procesa Kapéc mums ir jabut uzmanigiem? Procesa posms Kapéc mums ir jabut Procesa posms uzraudzibai
posms uzraudzibai uzmanigiem?
uzraudzibai -
Sastavdalu un | K: Piedevu, fermentu wun tehnologisko | Parbaudit, ka partikas | Vizuala parbaude. Atsaukt un parstradat, ja piedevas
partikas paliglidzeklu lietoSana, kuri nav pieméroti | piedevas ir piemérotas parsniedz pielaujamas
piedevu partikas razoSanai, vai to lietoSana neatbilst | lietoSanai un atlautas | Piedevas daudzuma | koncentracijas (kur tas ir noteiktas).
pievienoSana noteiktiem lietoSanas apstakliem. noteiktiem piena | ripiga svérSana. Ja parstrades process nevar noverst
produktiem. levérot bistamibu vai piedeva nav atlauta,
noteiktos lietosanas | Parbaudit uzglabaSanas | utilizét produktus ka ‘nederigus

apstaklus un devas, 1pasi, | apstaklus un parskatit | lietoSanai partika’.
ja noteiktie ierobezojumi | deriguma terminus (péc
pastav konkrétiem partikas | vajadzibas).

produktiem.
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PIEVIENOSANA PIENAM UN SIERA GRAUDIEM

M, K, F: Piena vai produktu piesarnojums ar
piesarnotam izejvielam (ietverot partikas
piedevas un kokogles, lietotas dazu sieru
razoSana).

Izejvielas tadas ka iegadatie augi var nakt no
dazadiem avotiem, var tikt raZotas, lietojot
daZzadas metodes, vari€jot higiénas prakses
standartus ar  mikrobiologisko  produktu
kvalitati. E.coli un Samonella spp. ir
konstatétas kaltétajos augos.

Lietot tikai izejvielas,
iegutas no drosiem
piegadatajiem vai zinama
avota un parbauditas
pirms piegades un
lietoSanas. Termiski
apstradat augu
maisijumus vai auglus, ja
ieguves avots un
novaksanas apstak|i nav
zinami.

Turét slégtus un uzglabat

atbilstosi piegadataju
instrukcijam. Braket
izejvielas, kuras ir
sabojajusas vai  kuram

beidzies deriguma termins,
vai kuras ir sapeléjusas vai
tajas ir verojamas kaiteklu
invazijas pédas (1)

Razoto produktu
specifikacija un
atbilstibas sertifikats.
Partikas piedevam
(uzlabotajiem) jabat
atbilstigam kritérijiem

noraditdm Regula (EK)
Nr. 231/2012.

Vizuala parbaude.

Verifikaciju ir iesp&jams
Istenot ka paskontroles
plana dalu, testéjot
nevis sastavdalas, bet
produktu.

Brakét izejvielu vai piena produktu,
gatavotu ar to, ja ir aizdomas par
piesarnojumu.

Brakét izejvielas vai partikas
piedevas  (uzlabotajus), ja ir
aizdomas par fizikalo piesarnojumu,
un zinot piegadatajam.  Apsvert
piegadataja mainu.

K. Sastavdalas, kuras var saturét alergénus
(séra dioksidu saturoSie kaltétie augli vai
lizocims iegdts no olu baltuma), var izraisit
risku jutigiem patérétajiem.

Alergénus saturo8as
izejvielas uzskaititas
Regulas (EK) 1169/2011 1.

pielikuma jauzrada
sastavdalu saraksta, vai
lieto vardus “satur
(alergénas sastavdalas
nosaukums)”, ja produktam
nav noradits sastavdalu
saraksts.

Piegadato produktu
specifikacija vai lietot
zinamas izcelsmes
izejvielas (t.i., razotaja
audzétus un ievaktus
augus)

Produkti, kuri satur nedeklarétos
alergénus, ir jaatsauc no
tirdzniecibas un japarmarkeé.

(1) Skatit arT LHP “Kaiteklu Kontrole”.
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SALISANA

Lai gan sals ir loti droSs produkts, to ir nepiecieSams aizsargat no sadiem riskiem:
e Kimiska piesarnojuma no tadiem piesarnotajiem ka vars, svins, dzivsudrabs un kadmijs.
e Fizikala piesarnojuma no redzamiem piemaisijumiem.
e Mikrobiologiska piesarnojuma salijumam, lietojot siera sali$anai.

Attieciba uz mikrobiologisko piesarnojumu, ir svarigi ievérot, ka salljums nav sterils un nevajadzétu
domat, kad tads tas ir; bagatiga tad mikroflora var bat deriga tehnologiskiem mérkiem un var veicinat
saltjuma drosibu.

Ka var izvairities no piesarnojuma?

Salim vienmér ir jabat labas kvalitates, piemérotam lieto$anai partika. Sadi pasakumi bitu janem véra,
atkariba no riska veida un tehnologijas, pienotava:

e Fizikala bistamiba, no tas var izvairities ar vizualo sals parbaudi saliSanas laikd un iesp&jamo
neraksturigo dalinu atdaliSanas. Ja ir aizdomas par sals piesarnojumu ar stiklu vai metalu, sali
nevar lietot.

e Mikrobiologiska bistamiba (saltjumam), no tas var izvairtties:

o Lietojot dzeramo Gdeni. (1)

o Uzglabajot salijumu tira konteinera. Ja nav iesp&ams novietot tvertni/konteineru
raZzoSanas vai nogatavinasanas telpas un ja sagaidama iespé&jama ta piesarno$anas
(t.i., arpus telpam), iesp&jams tvertni parklat ar vaku.

o Nodrosinat piemérotu temperatiiru atbilstosi izmantotajai tehnologijai.

o Sals pievienoSana un maisiSana péc katras lietoSanas.

o Regulara noguldSnu atdalisana. Diatomita filtri bGtu lietderigi salijuma atjaunoSanas
bieZuma samazinasanai.

o Pilniga vai dalgja saljuma atjaunoSana péc ta lietoSanas biezuma, t.sk. sals
koncentracija un vajadziga temperatura.

Nav ieteicams pasterizét saljumu, jo t& var inaktivét nozimigus mikroorganismus siera
nogatavinasanai, kuri nodroSina konkurenci piesarnojumam ar patogénam baktérijam, ka art inhibé
pasa salljuma piesarnojumu ar sals tolerantajiem patogéniem, turklat saljums var korodét

pasterizatora plaksnes, Tstenojot apstradi augsta temperatira Tsu laiku (HTST — ang|u).

Turklat bez iepriekSminétajiem pasakumiem, daZi raZotaji var veikt Sadas kontroles — tas nav
piemérojamas visam siera razo$anas tehnologijam:

o Uzturét sals koncentraciju 219.5° Baumé gradi (ekvivalenta 21% sals Skiduma
koncentracijai), ierobezojot visizturigako halotoleranto patogénu aug$anu (Listeria un
koagulazes pozitivie stafilokoki).

o Lai gan vairumam saljumu pH ir augstaks neka nepiecieSamais lTmenis (citu faktoru
neesamibas dé|) patogénu augSanas kontrolei, dazi raZotaji kontrolé saljjumu,
nodro$inot, ka tas atbilst sagaidamajiem lielumiem, atbilsto$i tehnologijai un
izmantotajai receptirai.

(1) Skatit LHP Udens kvalitate
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PRODUKTU UZGLABASANA UN TRANSPORTESANA

Procesa posms Kapec mums ir jabut uzmanigiem? Preventivas darbibas Parbaude/Uzraudzibas Korektivas darbibas
uzraudzibai proceduras

Uzglabasana M: Neiepakotu produktu piesarnojums ar| Valkat tiru aizsargapgérbu, rlpigi mazgat|Vizuala parbaude. Ja tas atkartojas, parskatit

aukstumvitrinas, patogéniem mikroorganismiem | rokas. personala apmacibu.

dzeséSanas parvietoSanas laika.

kameras,

3uckstumtelpas, M, F: Neiepakotu produktu (ipaSi| Uzturét visas iekartas un telpas laba |Vizuala parbaude. Nomainit bojatas vai nepilnigi

e neapstradatu) piesarnojums ar| higiéniska stavokll. Ekspluatét iekartas darbojo8as iekartas. Atjaunot
mikroorganismiem vai sveSkermeniem no| noteikta  bieZuma. Neatstat atvértas uzglabasanas telpas, ja tas nav
siendm un/vai skapju vai aukstumtelpu| kameras vai telpas durvis ilgak, neka atbilstosas noteiktiem
plauktiem. nepiecieSams. standartiem.

M, F: Skérspiesarnojums starp| Nav pielaujama iepakoto un neiepakoto |Vizuala parbaude. Nekavéjoties iegut atbilstoSu

uzglabatiem produktiem. produktu saskarsme. uzglabasanas temperataru.
Iznemt bojatos vai sabojajusos produktus un Grupét un pareizi  novietot
visus nevajadzigos prieckSmetus. produktus uzglabasanai.

M: DaZi svaigie produkti ir |oti jutigi pret| Nekavéjoties péc raZzoSanas un | Vizuala parbaude, Nekavéjoties korigét atbilstoSas

nevélamo mikroorganismu attistibu, ja| nogatavindSanas novietot produktus | temperatiras kontrole. temperatdras uzstadijumu. lznemt

temperatura ir par augstu. aukstumtelpas atbilsto$a temperatara. bojatus vai sabojajusos
produktus.
lekrauSana M, F: Fizikalais un/vai mikrobidlais| Aizsargat neiepakotus produktus no |Vizuala parbaude. Brakét bojatus vai sabojajuSos
piesarnojums ar bistamiem | piesarnojuma (mazgajami konteineri un produktus un netirus, bojatus vai
mikroorganismiem no: citas tvertnes). neatbilstoSus konteinerus.

- Apkartéjas vides lekraut produktus tikai atbilstoSas | Vizuala parbaude. Atkartoti  trit  transportlidzekli
konstrukcijas transportiidzeklt un pirms iekrausanas.
konteineros, kuri ir uzturéti laba kartiba, tiri
un/vai dezinficéti péc nepiecieSamibas.

- Citiem produktiem Izvairities no iepakotu vai neiepakotu piena | Vizuéla parbaude. Nodalit nepareizi  novietotos
produktu saskarsmes ar citiem produktus. Ja partikas produkli
neiepakotiem partikas produktiem (galas nav nodaliti, brakét produktus, kur
produktiem,  zivim, putnu  galu, olam, piesarnojums (t.i. ar galas sulu) ir
darzeniem). radies, un/vai tas ir sagaidams.
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PRODUKTU UZGLABASANA UN TRANSPORTESANA

Procesa posms Kapec mums ir jabut uzmanigiem? Preventivas darbibas Parbaude/Uzraudzibas Korektivas darbibas

uzraudzibai

- ParvietoSanas

Uzturét  augstus  personala
standartus. Rupigi mazgat rokas.

higiénas

proceduras

Vizuala parbaude.

Transports

M: Patogéno mikroorganismu augsana
daZos uznémigos un jutigos produktos
palielinoties temperatarai transportéSanas
laika.

Noteikt maksimalo pielaujamo temperattru
un nodroSinat, ka ta vienmér tiek uzturéta
zem noteikta limita transportéSanas laika.

Lietot atbilstoSi aprikotu, braukSanas kartiba
esosu dzesésanu nodro&inoSu
transportiidzekli.

Temperatiras kontrole.

Atsaukt neatbilstoSus vai bojatus
produktus.

Nodrosinat efektivu un atbilstoSu
dzesésanu transportéSanas laika.

IzkrauSana
patérétaju telpas

M: Patogéno mikroorganismu augsana
dazos uznémigos un jutigos produktos, to
kontaminacija izkrauSanas laika.

Izkraut produktus péc iespéjas atrak un
novietot tos piemeérota temperatara.
Piegadajot preces vairakiem patérétajiem,
ieteicams  sagatavot tas  atseviSkos
konteineros katram patérétajam atseviski.

Temperatlras kontrole.

Atsaukt neatbilstoSus vai bojatus
produktus.
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TIESA TIRDZNIECIBA

Nodala LRP “Tie$a tirdznieciba” attiecas uz pardoSanu tiesi gala patérétajam lauksaimnieku veikalinos, tirdzinos vai izstadés un gadatirgos.

Procesa posms
uzraudzibai

Kapéec mums ir jabut uzmanigiem?

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas
procediiras

Korektivas darbibas

Produktu M: Patogéno mikroorganismu attistiba| Uzturét atbilstoSas temperatiras. Tirgojot| Temperatiras kontrole. | Atsaukt produktus vai atrast
izvietodana produktos jutigos uz temperatiras| arpus telpam, aizsargat produktus no saules citu pielietojumu (maintt
palielinajumu. stariem, lietus, putekliem. paredzéto lietojumu).
M, K, F: Neiepakotu produktu mikrobialais, | Neiepakotiem svaigiem produktiem jabat|Vizuala parbaude. Atsaukt produktus vai atgriezt
kimiskais un fizikalais piesarnojums no| izvietotiem ta, lai novérstu piesarnojumu. tos nogatavinasanas telpas.
apkartejas vides (putekli, insekti, produktu Tirit netiras iekartas.
tauste ar rokam).
M, K: Produktu piesadrnojums no|Lietot tikai tirus materialus. Vizuala parbaude. Tirt netiros piederumus un
tirdzniecibas iekartam: galdiem, | Nelietot vienus un tos pasSus instrumentus un iekartas un aizvietot tas, ja
paklajiniem, cenu zimém, dekorativiem|piederumus piena produktiem un citiem kluvusas nelietojamas.
materialiem. partikas produktiem, tirgojot tos kopa (gala, i
olas, darzeni, u.c.).
Ja piesarnojums ar alergéniem ir iespéjams,
piena produktiem jalieto dazadi instrumenti, lai
izvairttos no Skérspiesarnojuma ar alergéniem.
M: Skérspiesarnojums no produktu|lzvairities no kontakta starp iepakotiem un |Vizuala parbaude. Atsaukt neatbilstoSos
izvietoSanas (vienam no otra) pie kases. | neiepakotiem produktiem. produktus.
Ripéties par izvairiSanos no piesarnojuma Reoraanizét letes izvietoiumu
starp neiepakotiem piena produktiem un citiem 9 J '
partikas produktiem (gala, olas, zivis, putnu
gala).
Produktu M, F: Gadijumos, ja produktus pardod| Klientiem var atlaut ierobezotu piekluvi|Vizuala parbaude. lerobezot klientu vai
tirdznieciba razotnés (noliktavas), piesarnojums no| razoSanas telpam  aizsargapgérba un apmeklétaju piekluvi. Noteikt
patérétajiem var iek|at raZzoSanas telpas. aizsargapavos. stingrus noteikumus

apmeklgjumam.
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TIESA TIRDZNIECIBA

Procesa posms Kapec mums ir jabut uzmanigiem? Preventivas darbibas Parbaude/Uzraudzibas Korektivas darbibas
uzraudzibai procediiras
Produktu
tirdznieciba
M, F: Mikrobidlais vai fizikalais| Uzturét higi€nas standartus, mazgat rokas (1) | Vizuala parbaude. Atkartota personala apmaciba.
piesarnojums no pardeveéja.
M, F: Piesarnojums ar| Parliecinaties, ka visi piederumi péc|Vizuala parbaude. Uzlabot tiriSanas procediras,
mazumtirdzniecibas instrumentiem: nazi, | lietoSanas ir rlpigi tiriti, (un/vai dezinficéti péc atkartoti apmacit personalu.
knaibles, svari, kalkulatori, pildspalvas,| nepiecieSamibas). Svért produkius péc
u.c. iepakoSanas vai svért tos izvietotus uz
iepakojama materiala.
M, K, F: Mikrobialais, kimiskais vai|Uzglabat iepakojamo materialu sausa un tira|Vizuala parbaude. Brakét bojatos vai netiros
fizikalais piesarnojums ar iepakoSanas |vieta, aizsargat to no putekliem, kaitékliem, iepakojumus un/vai etiketes.
materialiem un/vai etiketém, kuras ir|mitruma un insektiem.
saskaré ar partiku. Lietot tikai piena produktiem piemérotu/atlautu
iepakoSanas materialu.
Tirdzniecibas M, F: Nepardoto produktu piesarnojums |Pirmos parpakot visjutigakos produktus. Smarzas un  vizuala|Parskatit produktu
beigas tirgo$anas | (ipasi svaigiem) parpakojot produktus péc |lepakot siera gabalus (t.i. folija). parbaude. uzglabasanas proceddras.
vietas tirdzniecibas. Péc tirdzniecibas tirTt piederumus péc iespéjas Atsaukt neatbilstoSus vai
= atrak. bojatus  produktus, atgriezt
Ntep'arvd ofo produktu Nekavéjoties novietot produktus produktus noliktava vai
aggmvasana aukstumtelpas vai nogatavinaSanas telpas. nogatavinasanas telpas, atrast
razosanas Izvietojot neiepakotus piena  produktus citu dro$u pielietojumu.
uznémuma tirdzniecibai, tiem nav jabat saskaré ar citiem Braket produktu, kur§ ir atkusis,
piena produktiem. nav pielaujama ta atkartota
sasaldéSana.

Skatit ar: 1) LHP “Visparéja personala higiéna, apmaciba un veseliba”
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IV nodala — Riska analize primaraja razoSana

PIENA RAZOSANA, UZGLABASANA FERMAS

Saja nodala ietverti higiénas jautajumi svaigpiena ieguvei un uzglabasanai saimnieciba. Ta ir izveidota, pamatojoties uz govju, kazu un aitu piena Tpatnibam.
*Dazi posmi ir ipasi nozimigi pienam, kas paredzéts piena produktu raZoSanai no svaigpiena: tie ir atziméti ar zvaigzntti.

LP: LikumdoSanas prasibas

Procesa Kapéc mums ir jabut Preventivas darbibas Parbaude Korektivas darbibas
posms uzmanigiem?
uzraudzibai
Lopkopiba M: Risks piena | Saimniecibai ir jablt brivai no brucelozes | Atjauninat saimniecibas | Atsaukt slimu vai pozitivus
piesarno$anai ar cilvekam | vai oficiali brivai no brucelozes (trijam | registraciju. testéesanas rezultatus
patogénam baktérijam. * | galvenajam piena lopu sugam). | Obligatas profilaktiskas | uzradoso dzivnieku pienu

Saimniecibai ir jabuat oficiali brivai no |analizes rezultati un ari|(razoSanai un tieSam
tuberkulozes, turot govis. Sugam, kas ir|par jaunu dzivnieku | patérinam).

jutigas pret tuberkulozi, to ganampulks ir|iegadi, ja tas ir
regulari japarbauda atbilstoSi uzraudzibas | nepiecieSams.

planam, ko ir apstiprinajusi kompetenta

iestade.

Ja saimnieciba ir ar1 govis, kazas ir
japarbauda uz tuberkulozi.
Nodrosinat, ka iegadatie dzivnieki ir brivi no
slimibam, art saskare ar citiem

ganampulkiem.

M: Dzivniekiem ir mazaka | Nodrosinat atbilstoSu ventilaciju. Gulvietu un €kas | Nakotnes korektivas
izturtba pret  slimibam | Gulvietu zonas nodroSinat gulvietai labi|apkartnes vizuala un |darbibas: sakartot
neatbilstosu turéSanas | pielagotu  virsmu  (attiecibda uz  Skirni, | smarzas parbaude. ventilaciju.

apstaklu vai nepiemérotas | saimniecibas €ku, majlopu parvaldibas veidu,
vai nepietiekamas baribas |u.c.)

vai neatbilstosSas | Uzglabat gulvietas materialus sausa vieta.
saimniekoSanas/vides dél.
Edinat dzivniekus pietiekami un sabalanséti, | Dzivnieku fiziska stavokla | Parskatit izsniegtas devas
atbilstosi to vajadzibam. vizuala parbaude. un meklét profesionalu
padomu.
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PIENA RAZOSANA, UZGLABASANA FERMAS

Procesa
posms
uzraudzibai

Kapéc mums ir jabut
uzmanigiem?

Preventivas darbibas

Parbaude

Korektivas darbibas

€kas veidam.
Regulari uzturét tiriba pakaiSus un pastaigu
laukumus, un 1pasi, ja pakaiSiem lieto salmus:

-Novietot  pietickamu  salmu  daudzumu
pakaiSiem

-Regulari tirit pakaidus

Regulari izmézt govju aplokus.
Izvairities no parmériga mitruma dzirdinatavu
apkartné, arT izvietotu gulvietu zonas.

Kontrolét majputnu, putnu un kaitéklu klatbatni
novietnés un piena  ieguves  vietas.
Neizbért skabbaribas atkritumus dzivnieku
gulvietas.

M: Piena piesarnoSana ar |lzolét slimus dzivniekus | Dzivnieku vizuala | Nekavéjosa korektiva
baktériju izdalitiem | Arstét dzivniekus, kuriem ir redzami slimibu | parbaude un/vai dzivnieku | darbiba: slimu  dzivnieku
metabolitiem no apkartéjas | simptomi, Tpasi: temperatiras kontrole | piena atsauk3$ana.
vides vai tieSi no piena |- dzimumorganu apkartné un/vai iztaustiSana un/vai
nonakusajam baktérijam.* |- gremosanas sistémas (enterits ar diareju un | veterinararsta atzinums

drudzi) un/vai analize.

- piena dziedzeru (tesmens pupu iekaisums

traumas vai mastita dél, neatbilstoSs piena

izskats)

Arstét  dzivniekus, kuriem ir  redzami

saplaisajumi, patites, brices vai citi bojajumi uz

tesmens pupiem.
M: Pupu adas |Ir piemérotas platibas turéSanai, T1paSi|Pakaisu un  tesmena | NekavéjoSa korektiva
piesarnojums, ja dzivnieki ir | guléSanas zonas, tas ir tiras un sausas, |tiribas vizuala parbaude darbiba: Papildus
novietnés.* piemérota izméra un skaita dzivniekiem un piesardziba kopa ar higiénu

slaukSanas laika.
Nakotnes korektivas
darbibas: Novietnés, tirit
pakaiSus un/vai bagatigi

izvietot salmus pakaiSiem.

Labot nepilnigos kaiték|u
kontroles pasakumus.

Ja iespéjams, uzturét tiriba piekluves celus Iidz
saimniecibu ékam, 1pasi, ja dzivnieki ir ganibas.

Vizuala parbaude
piekluves celu tiribai.

Nakotnes korektivas
darbibas: Uzturét piekluves
celus, ja nepiecieSams,
un/vai piesardzibu un
higieénu slauk$anas laika.
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Kapéc mums ir jabut
uzmanigiem?

K: Dzivnieki var nejausi
uznemt nepiemeérotus
produktus (dezinfekcijas
[idzek|us, insekticidus,

grauzéju indi), laizot €éku

Preventivas darbibas

Lietot tikai atlautos produktus rekomendé&jamas
devas, atbilstoSi to lietoSanas instrukcijai.
levérot rekomendéjamo laika periodu starp
dezinfekcijas Iidzekla pielietojumu un dzivnieku
ieveSanu €kas un/vai parvadasanas lidzek|os.

Parbaude

Vizuala parbaude.

Korektivas darbibas

Nekavéjosa korektiva
darbiba: Identificét
dzivniekus un meklét
veterinaro palidzibu.
Nakotnes korektivas

materialu  virsmas, vai darbibas: Mainit insekticidu
apstradatas iekartas, vai izvietojumu.
ésmu.

Edinasana M, K: legadatas baribas |Parbaudit baribas kvalitati péc pienemsanas. | Vizuala parbaude. Nekavéjosa korektiva
piesarnojums (lopbariba) ar | lekartas lietotas transportéSanai ir jatira. darbiba: Nepienemt
patogénajam baktérijam vai lopbaribu.
mikotoksthiem.

M: Lopbaribas | leverot pietiekamu laiku, ja iesp&jams, vismaz 3 | Veterinara uzraudziba. Nekavéjosa korektiva
piesarnojums ar patogénam | nedélas no vircas izlieSanas lauksaimniecibas darbiba: Nelietot potenciali

baktérijam pirms

novaksanas.*

zemeés un lopbaribas ievaks$anas.

Ja govju ganampulka ir salmonelozes risks,
izvairities no $Sadas vircas izplatiSanas, vai
izplatit Sadu vircu uz lauka un nekavéjoties to
apart.

Ir ieteicams veikt vircas attiriSanas procediras
pirms vircas izplatiSanas uz lauka, t.i. uzglabat

virceu 2 méneSus bez jebkadu vielu
pievienoSanas, vai citadi attirt to.
Izvairities no majputnu  un clku méslu,

notekddenu apstrades produktu un razotnes
notekddenu tieSas izsmidzinaSanas uz laukiem
un plavam.

kontaminéto lopbartbu no
tirumiem vai ganibam,
kamér laiks piesarnojuma
sadaliSanai nav pagajis.

M: Dzivnieku piesarnojums
kontaminétas baribas
lietoSanas dél.*

Piln1gi izslauctt baribu, koridorus un baro$anas
galdus ikdienu.
Lietot tiras iekartas sadalei.

Vizuala parbaude.

Nekavéjosa korektiva
darbiba: Neizbarot
sapeléjudu, neatbilstodu vai
aizdomigu baribu.
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Kapéc mums ir jabut
uzmanigiem?

Preventivas darbibas

Parbaude

Korektivas darbibas

M: Siena piesarnojums | Novérst augsnes iekluSsanu lopbaribas | Vizuala parbaude. Nekavejosa korektiva
novakSanas laika vai | novakSanas laika: piemérota augstuma darbiba: Neizbarot jebkadi
novakSanas apstakli, kuri|griezums, pasakumi kurmja rakumu izmainttu vai aizdomigas
sekmé patogénu attistibu | apkarosanai. kvalitates baribu.
vai mikotoksinu | Novakt sienu sausu. Nakotnes korektiva darbiba:
producéSanu uzglabasanas noregulét griezuma
laika.* augstumu, parskatit
novakSanas apstak|us.

M: Baribas kontaminacija | Konservét sienu un koncentratus, kamér tie ir | Vizuala parbaude, siltuma | NekavéjoSa korektiva
uzglabasanas laika.* nojumeé, aizsargajot no laika apstakliem (lietus, | emisijas neesamiba. darbiba: Neizplatit

mitruma, mitruma absorbcijas). piesarnoto baribu.

Uzturét dzivnieku baribas uzglabasanas vietas,

Nakotnes korektiva darbiba:

nodalitas no saimniecibas atkritumu un Parskatit uzglabasanas
notekddenu plismas. apstak|us/ notekddenu
Nodro8inat, ka bariba ir pasargata no dzivnieku uzglabasanu.
kontaminacijas: kaitékli, putni, majputni.
Edinasana M, K: Skabbaribas, | Noverst augsnes iekluSanu lopbaribas | Vizuala parbaude. Nekavejosa korekfiva
Skabbariba un | skabbaribas rullos | novakSanas laika: atbilstoSa augstuma darbiba: nelietot bojatu vai
skabbariba piesarnojums lopbaribas | griezums, apkarot kurmja rakumus (zale). aizdomigu baribu.
rullos novakSanas laika vai|Novérst augsnes iek|liSanu skabbaribas Nakotnes korektivas
novaksanas apstakli, kuri | bedres noblivéSanas laika. Pabeigt katru darbibas: noregulét zales
veicina patogénu | skabbaribas bedres nobliveSanu mazak griezuma augstumu,
augsSanu vai mikotoksinu | neka divu dienu laika. parskatit novaks$anas
producésanu Noblivet pietieckami bedres un noslégt tas apstak]us.

uzglabasanas laika.*

hermetiski.

Novakt lopbaribu noteikta sausnas satura
koncentracija, atkariba no lopbaribas veida
un konservéSanas veida: skabbariba vai
ietita rullos.

Novakt lopbaribu ar pietiekamu cukura
saturu, lai nodrosinatu labu fermentacijas
procesu: lopbaribas veida izvéele, novakta
piemeérota stadija un laika.
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Procesa

Kapéc mums ir jabut
posms uzmanigiem?

uzraudzibai

Preventivas darbibas

Parbaude

Korektivas darbibas

M: Baribas kontaminacija | Novérst augsnes ieklusanu, kad noblivé | Skabbaribas izskats Nekavejosa korektiva
(skabbariba, skabbariba |bedri. Neatvért uzreiz noblivétas bedres — ja | Siltuma izdaliSanas | darbiba: nelietot
rullos u.c.) uzglabasanas | iespéjams, vismaz péc 3 nedélam. neesamiba. kontaminétu baribu.
laika.* Noveérst atkartotu skabbaribas fermentacijas Nakotnes korektivas
procesu, nodrosSinot vienmérigu patérina darbibas: Parskatit
apjomu un vienveidigu skabbaribas bedres skabbaribas gatavosanas
izskatu. procesu.
Nodrosinat, ka ietita skabbaribas rujlos un |Vizuala parbaude. Nekavejosa korektiva
parsegta skabbariba ir laba stavokli. darbiba: Labot
nekavéjoties bojato
skabbaribas parklaju.
Edinasana M: Tesmens pupu | Kontrolét koplietoSanas zonas, kuras dzivnieki | Vizuala parbaude. Nekavéjosa korektiva
Ganisana piesarnojums, ja nav |tiek grupéti kopa (atpltas zonas, dzerSanas darbiba: ja iespéjams,
pieméroti labturibas | vietas, u.c.) parvietot grupéSanas zonas,
apstakli.* parvietot dzivniekus uz citam
ganibam, édinat novietnés
un/vai ievérot piesardzibu ar
higiénu slauk8anas laika.
M: Ganibu zales | levérot laiku starp meéslu un notekddenu Nekavéjosa korektiva
piesarnojums ar [izsmidzinaSanu uz lauka un lopbaribas darbiba: Parvietot
patogénajam baktérijam, | novakdanu (minimums tris nedélas). dzivniekus uz citam
izplatot saimniecibas | Izsargaties no tieSas notekidenu plismas ganibam.
méslus un notekildenus, | ganibas.
razotnes notektdenu
apstrade lietotas dinas.”
K: Augu aizsardzibas | Stingri ievérot razotaja noteikto laiku starp augu | Glabat pierakstus par| NekavéjoSa korektiva
[idzeklu paliekas ganibu |aizsardzibas Ilidzekla pielietojumu un ganibu | apstradi ar augu | darbiba: Tslaiciga ganibu
zalé, ja produkta lietoSanas | izmantoSanu. aizsardzibas I1dzekliem. maina / nelietot pienu.
apstakli nav ievéroti.
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Procesa

posms
uzraudzibai
AtneSanas

Kapéc mums ir jabut
uzmanigiem?
M: Abortu gadijuma ir

iespéjama citu dzivnieku
apdraudésana.”

Preventivas darbibas

Nekavéjoties novietot embrijus un placentas
saimniecibas dzivniekiem nepieejamas vietas
un meklét veterinararsta palidzibu.

Ta var but obligata normativa prasiba uzradit
abortu gadijumus, atkariba no Dalibvalsts.

Ja iespéjams, izolét dzivnieku.

Parbaude

Embrija parbaude.

Korektivas darbibas

korektiva
darbiba: Sekot veterinarsta
noradijumiem.

Nekavejosa

M: Tesmens infekcija Nodrosinat, ka atneSanas notiek tiros pakaisos, | Vizuala parbaude. Nakotnes korektivas
atneSanas laika.” darbibas: Uzlabot higiénu
atneSanas vietas.
Milking M: Piesarnojums | Regulara slauk3anas iekartu parbaude un|Dokumentét Ilaiku  un|Nekavéjosa korektiva
neatbilstoSa pupu stavokla | uzturéSana, veikta saimniekiem vai uzraudzibas | slaukSanas iekartu | darbiba: arstét un uzraudzit

dal.*

inspektoram.

parbaudes rezultatus.

pupus. Nakotnes korektivas

Izvairities no agresivas slaukSanas iekartu | Vizuala un skanas | darbibas: nodroSinat, ka
ekspluatacijas, kas veicina bojajuma risku pupu | parbaude. slaukSanas iekartas
dabigai aizsargspéjai. parbauda kvalificéts
lerobezot gaisa iekliSanu sauk8anos uzgalos, | Pupu vizuala parbaude | personals.
tos uzliekot un nonemot: pirms slauk3anas.
— atslégt vakuumu pirms slaukSanas uzgalu Organizét palidzibu
nonemsanas slauk3anas laika.
— ierobezot to nokriSanu un parslauksanu

M: Piesarpojums | Tirit slaukSanas iekartas péc katras | Vizuala parbaude | Nakotnes korektivas

nepietiekamas
slauk$anas iekartu tiribas
del*

slaukSanas. Automatizétas slaukSanas
sistémas (govju) ir ieteicams (govs pienam),
tirtt tris reizes diena.

attieciba uz tiriSanas un
(jJa ir nepiecieSams)
dezinfekcijas
procediram.

darbibas: Mainit tiriSanas
proceduru.

M: Piesarpojums netira
tesmens deél.*

SlaukSanu javeic higieniski. Tirit un
dezinficet materialus, pec katras slaukSanas
lietotus tesmens tiriSanai, vai lietot

vienreizéjas lietoSanas materialus. lerobezot
pupu adas piesarnojumu ar slaucéja rokam,
mazgat rokas pirms slaukSanas.
Pietiekami apgaismot slaukSanas zales.

Tesmens pupu vizuala
parbaude

Nekavejosa korektiva
darbiba: Mazgat pupus
atkartoti. Parskatit
tinsanas proceduras
slaukSanas telpas un

tesmens pupiem.
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Kapéc mums ir jabut
uzmanigiem?

Preventivas darbibas

Noslaukt pirmas piena struklas (atseviski),
pienu savakt speciala trauka.

Slaucot govis, pirms slaukS§anas mazgat un
noslaucit pupus sausus.
Slauk$anas zalés nodrosSinat,
gaidiSanas zonas pirms
uzsaksSanas.

—Parliecinaties, ka slaukSanas platforma ir
tira slaukSanas laika

— Tirit stendu péc katras slaukSanas

Govis, slaucot kati: nodrosSinat, ka meésli ir
iztiriti pirms slaukSanas.

Slaucot arpus telpam:
- Nodrosinat, ka slaucamie dzivnieki atrodas
pietiekami tiras un sausas vietas un ka to
pupi ir tik tiri, lai batu iespéjama slaukSana.
- Turet Sis slaukSanas vietas tiras un péc
iespéjas notirit dublus, uzstadot mobilos
slaukSanas stendus, vai, biezak parvietojot
slaukSanas, iekartas. Slaucot robotiekartas
(govis): slaukSanas apkartnei ir jabuat tirai.
NodrosSinat, ka pupu tiriSanas sistéma
strada atbilstosi un parbaudit tas efektivitati.

ka ir ftiras
slaukSanas

Parbaude

Korektivas darbibas

Slaucot robotiekartas
(govis): nodroSinat, ka
dzivnieki ir tiri. Parskatit

pupu tiriSanas procediiras.

M: Piena piesarnojums | Veikt piena slaukSanu mieriga atmosféra Ja ir nepiecieSams, firit
kolektora/slaukSanas pirms atkartotas lietoSanas
stobrinu  nokriSanas  dé|

slaukSanas laika *

M: Klnisko mastitu | Ja ir Saubas, parbaudit pirmo noslaukto pienu Dzivnieku, tesmens un|NekavéjoSas korektivas
gadijuma, Ja ir iespéjams, izvairities no slimu dzivnieku | piena vizuala parbaude darbibas: Piens no ar
Skeérspiesarnojums no | arstéSanas slaukSanas laika. mastitu slimiem dzivniekiem
dzivnieka un piena.* ir janodala.

Nelietot pienu
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Procesa

posms
uzraudzibai

Kapéc mums ir jabut
uzmanigiem?

Preventivas darbibas

Parbaude

Korektivas darbibas

M: Piena piesarnojums | Skatit ieprieks: | Kalifornijas Mastita | NekavéejoSas korektivas
tesmens infekcijas déel.* - Uzturet pupus laba stavokli: parbaudit un | Tests (KMT) | darbibas: Arstésana vai
uzturet slaukSanas iekartas. |Vai individuala Sunu | attiecigi dzivnieku
- SlaukSanas higiena un slaukSanas iekartu | skaita noteikSana | brakéSana
tirnba. Vai, ievertejot kliniskos
- lzvairities no Skérspiesarnojuma starp | raditajus, tesmens
dzivniekiem. forma, pupu stavoklis un
iekaisuma limenis. *
K: Piena piesarnojums |levérot produktu lietoSanas apstakjus (tikai|Vizuala parbaude. Nakotnes korektivas
neadekvatas slauksanas | lietoSanai atlauti produkti, devas, skalosSana, darbibas: Mainit tiriSanas
iekartu tinrSanas  vai|u.c.) proceduru vai
dezinfekcijas de]. dezinfekcijas procediiru
K: Piena piesarnojums ar |levérot dezinfekcijas Iidzek|ju lietoSanas | Vizuala parbaude. Nekavéejosas korektivas
pupu dezinfekcijas | apstak]us. darbibas: Tirit vai
lidzekliem. noslaucit pupus
Nakotnes korektiva
darbiba: Mainit
dezinfekcijas procediiras
K: Veterinaro za|u | Dzivnieku arstésanas gadijuma ar | Veterinaro zalu registrs
atliekvielu klatbutne piena | veterinaram zalem, sekot | Medikamentu receptes

instrukcijai/aprakstam un noskirt pienu no
arstetiem dzivniekiem zalu izdalisanas laika.

Saglabat pierakstus par arstetiem
dzivniekiem un datumiem par arstésanas
beigam un zalu izdali$anas laiku.

CietstavéSanas
periods

M: Piena piesarnojums
radies no tesmens
infekcijas, laktaciju
uzsakot.*
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posms
uzraudzibai
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Kapéc mums ir jabut
uzmanigiem?

Preventivas darbibas

Parbaude

Korektivas darbibas

pupi
K: Antibiotiku atliekvielu | Stingri sekot veterinaro zalu prieksrakstiem. | Laika posms starp | NekavéjoSas korektivas
klatbitne piena, laktaciju medikamentu lietoSanu | darbibas: Ja laika posms ir

uzsakot.

un

cietstavesanu

un

starp laktacijas sakumu

parak iss, nodalit pienu vai
parbaudit antibiotiku

un piena lietoSanas | atliekvielu klatbutni
sakumu; sanitarais
registrs
Udens M: Dzerama Gdens | lerobezot ddens piesarnojumu ar fécém.|Vizuala parbaude. Izliet netiro Gdeni, tirit
piesarnojums Regulari tirit dzerSanas siles un tvertnes, dzer8anas siles un tvertnes,
lietotas Gdens transporté$anai. dezinficét tas, ja
nepiecieSams, mainit
dzerSanas siles vai parvietot
tas cita vieta. Apstradat
adeni.
M: lekartu piesarnojums | Atgriezties pie rekomendacijam LHP Udens
ar skalojamo tdeni.* kvalitate nodala.
K: Dzerama Gdens | Sekot noteikumiem, instrukcijam, lietojot Gdens Nakotnes korektivas
piesarnojums un iekartu | apstradi (atlauti produkti, devas). darbibas: parskatit Gdens
piesarnojums ar apstrades sistemu.
kontaminétu skalojamo
adeni.
Piena M, F: Piena piesarnojums | Lietot iekartas, kuras ir tiras, hermétiskas un | Vizuala parbaude. Parskatit tinsanas
parvietoSana uz | no iekartam (caurulvadi, |izoletas. Ja lieto kannas, tam jabuat proceduru.
razoSanas kannas, u.c.) nosegtam, lai novérstu piena piesarnojumu.
telpam.

Parliecinaties, ka iekartas ir laba stavokir:
1pasi ikviena gumijas detala t.i. gumijas
savienojumi.

Vizuala
parbaude.

un

skanas

Aizvietot ikvienu gumijas
dalu vai cauruli, kas ir
slikta stavokili.
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Procesa Preventivas darbibas Parbaude Korektivas darbibas

posms
uzraudzibai

Kapéc mums ir jabut
uzmanigiem?

Filtracija M, F: Piesarnpojums no | Nodro$inat, ka filtri strada atbilstosi. Vizuala parbaude. Filtra maina.
iekartam. FiltreSanas iekartam jabat uzglabatam tiram:
tirit vai maintt filtrus vai (ja lieto) vienreizéjas
lietoSanas filtrus, nonemt tos péc Kkatras
slaukSanas (pirms ftiriSanas), aizvietot tos ar
jauniem filtriem pirms nakamas slauk$anas.
M: Piesarnojuma klatbatne | Piens ir jafiliré slaukSanas laika vai slaucot ar | Vizuala parbaude. Parskatit praksi
piena, kurs veicina baktériju | rokam, nekavéjoties péc tas.
vairo$anos.
Uzglabasana M, F, K: Piena | Nekavéjoties péc slauk3anas piens ir jauzglaba | Vizuala parbaude. Parskatit tinsanas
aukstuma piesarnojums uzglabasanas |tird vieta (regulari tirta) un tira un slégta procediras

laika.

tvertné.

Aizsargat telpu no kukainiem un kaitékliem.
Neuzglabat ikvienu neatbilstoSu produktu vai
materialu piena uzglabadanas telpas.

Slaucot arpus telpdm vai kalnu pienotavas,
piena uzglabasanas un transportéSanas
TstenoSanai jabat veiktai péc iespéjas atrak
fizikdla piesarpojuma novérSanai: insekti,
putekli, gaiss, u.c.

Parskatit kaitéklu kontroles
planu
Parskatit teritorijas struktdru

M: Patogénu vairosanas |Visparigi (LRP, iznemot, skatit normativas | Termometrs Korigét uzglabasanas
uzglabasanas laika prasibas), uzglabat pienu aukstuma: tvertnu temperaturu.
- maksimali 8°C, ja pienu savac katru dienu Ja nepiecieSams,
- vai maksimali 6°C, ja pienu nesavac katru parbaudit dzeséjoso
dienu. vienibu darbibas
Piens jaatdzese Iidz Sai temperaturai 2 efektivitati.

stundu laika.
Gadijumos, ja pienu dzesé dzeséSanas
tvertne, regulari notirit puteklus no
kondensatora.
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IV nodala — Riska analize primaraja razoSana

PIENA RAZOSANA, UZGLABASANA FERMAS

Procesa Kapéc mums ir jabut Preventivas darbibas Parbaude Korektivas darbibas

posms uzmanigiem?
uzraudzibai

K, M: Piena piesarnojums | Tirit un/vai dezinficét péc tvertnu iztuk8o8anas | Vizuala parbaude. Mainit ~ twriSanas  un/vai
no iekartam un skalot ar atbilstoSas kvalitates Gdeni dezinfekcijas procediras
uzglabasanas tvertnu/cisternu iekSpusi vai
piena transportéSanas iekartas.

levérot noteikumus un rekomendacijas, lietojot

apstradatu tdeni (atlauti produkti, devas) Parskatit Udens apstrades
sistému.
K: Piena piesarnojums |levérot produktu lietoSanas apstakjus | Vizuala parbaude. Mainit tiriSanas  un/vai
neatbilstoSas (lietoSanai  atlautais  produkts, deva, dezinfekcijas procediras
dezinfekcijas un/vai | skalosana, u.c.)
tinsanas Iidzek|u

lietoSanas dél.
Vairak informacijai, skatit nodalas: LHP Tiriana, LHP Dezinfekcija, LHP Kaiték|u kontrole, LHP Udens kvalitate

(LP) 853/2004 — Piens nekavéjoties ir jaatdzesé Iidz ELASTIBAS
- maksimali 8°C, ja to savac katru dienu PARBAUDE
- vai maksimali 6°C, ja to nesavac katru dienu

Iznémums: piens tiek parstradats 2 stundu laikd péc iequves; atkdpe iesp&jama tehnologisku iemeslu dé|. Art $ajos gadijumos pienam ir jaatbilst noteiktajiem
kritérijiem (somatisko $Gnu un baktériju kopskaits).
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V nodala — uz HACCP principiem balstits Plans

PIENA SAVAKSANA, UZGLABASANA PIENOTAVAS UN APSTRADE

Saja nodala ietverta piena iepirk$ana, iepirkta piena savak3ana un uzglabasana un iepirkta piena termiska apstrade vai parstrade piena ieguves saimnieciba.

Procesa

posms

Kapéec mums ir jabut uzmanigiem?

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas
proceduras

LP = LikumdoS$anas prasibas

Korektivas darbibas

uzraudzibai
lepirkSana K, M, F: Ja piens nav piegddats no | Regulara vizuala saimniecibas | Regulara piena kontrole | Partikas aprité iesaistitajiem
(Piena parstradataja pasa ganampulka, | apsekosana siera razotajam. Higiénas | saimnieciba, nosakot | tirgus dalibniekiem ir jainformé
piegades kontrolét piena higiénisko kvalitati kopa | praksei jabut Tstenotai atbilstoSi | baktériju skaitu, un | kompetenta iestade un jaisteno
planosana ar piena razotaju. Parstradatajam ir | rekomendacijam “Riska analize | somatisko SUnu skaitu | pasakumi, lai labotu situaciju,
iepérkot jaievies kontroles/parbaudes, lai | primara razosana”. (1) (govs pienam), atbilstoSi | ietverot:
pienu) nodroSinatu, ka piegadatais piens ir (EK) Regulai Nr. | e Svaigpiena higiénas
atbilsto$s higiénas standartiem un piens | Veterinaro zalu uzskaites parbaude, | 853/2004. uzlaboSanu razotajam.
ir brivs no veterinaro zalu atliekvielam. regulara somatisko Stinu un bakteériju Mainit piena piegadataju
skaita kontrole un tuberkulozes vai | Parbaudit saimniecibu Pasterizaciju
brucelozes parbauzu rezultati. protokolus, lai nodroSinatu | o Sjera razosanu ar
antibiotiku atliekvielu nogatavinasanas laiku
Ja iepirkto pienu lieto piena produktu | neesamibu piena. To var vismaz 60 dienas (ti. aitu
razoSanai, kuri raksturojas ar lielaku | apstiprinat ar piemérotu un kazu piena sieru,
tehnologisko jutibu (ti. virsmas | antibiotiku testu. zaudgjot no  brucelozes
mikrofloras  ietekmé&  nogatavinati briva ganampulka statusu)
mikstie svaigpiena sieri), higiénas | Parbaudrt oficialos | o Brakat partijas, ja ir
standartu 1stenoSanas parbaudém | tuberkulozes un pies%\rnojums ar
saimnieciba ir jabat biezakam. Tas ir | brucelozes = monitoringa veterin’érajém vai  citam
ipasi svarigi jaunam piena parstrades | rezultatus. zalém, kuram ir noteiktas
A CLuL i lie maksimalas atliekvielu
koncentracijas.
Piena K: Piesarnojums ar mazgaSanas vai | Transportédanas tvertnes paredzétas tikai | Organoleptiska parbaude | Brakét pienu, aizdomas par
transportée- dezinfekcijas [Tdzeklu atliekvielam | partikas produktu transportéSanai un | pirms parstrades. piesarnojamu.
Sana izraisa Kkimisko bistamibu patérétajam | jaskalo pirms tiridanas un dezinfekcijas.
un var nomakt ierauga darbibu. (LP)
Piena M: Neefektiva piena cisternu vai kannu | Efektivi tirit autocisternas vai kannas péc | Vizuala parbaude. Parskatit tirisanas un/vai
transporte- tirrSana var sekmét patogéno baktériju | lietoSanas. dezinfekcijas procediras. Ja tas
Sana izdzivoSanu un radit biofilmas, kuras atkartojas, parskatit siera
Uzglabasana palielina to rezistenci pret dezinfekciju. raZzotaja apmacibu.
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Procesa
posms
uzraudzibai

Piena
transportée-
Sana
Uzglabadana

_ vV nodala — uz HAC(EPvprincipiem balstits Plans _
PIENA SAVAKSANA, UZGLABASANA PIENOTAVAS UN APSTRADE

Kapéec mums ir jabut uzmanigiem?

Preventivas darbibas

M. Patogéno baktériju augSana Aukstumkédei ir jabat uzturétai un | Parbaudit temperatiiru | Ja pienu transporté atdzesétu,
piens nevar parsniegt 10°C, pienemot | pirms pienemsanas vai | brakét pienu, kura temperatira
parstrades vieta, izpemot, ja to |laiku, pagajudu, kop$ | parsniedz 10°C, to pienemot —
parstrada divu stundu laika péc | slaukSanas iznemot ar iepriekSeju
iegusanas vai ar kompetentas iestades kompetentas iestades
atlauju pienemt augstaka temperatara apstiprinajumu.
tehnologisku iemeslu dél. (LP)

P: Piena  fizikala kontaminéacija | Aizvert tvertnes lokas (varstus) | , Péc vajadzibas, parskatit

transportéSanas laika transportéSanas laika. Vajadzibas tinSanas proceddru kannam vai
gadijuma pienu var filtrét  péc autocisternam  un parskatit
transportéSanas. personala apmacibu

Parbaude/Uzraudzibas
procediras

Korektivas darbibas

Patogénas baktérijas var vairoties piena,
ja ir zaudéta temperatiiras kontrole vai
parstrades process nav uzsakts Cetru
stundu laika péc pienems3anas.

Piens ir jaatdzesé Iidz <6°C, ja tas netiek
parstradats Cetru stundu laika, iznemot ar
kompetentas iestades atlauju augstaka
temperatira tehnologisku iemeslu dé|
(TP).

Temperatira vai laiks
pagajis kops piens atvests
parstradei.

Braket pienu, kur§ nav Dbijis

uzglabats atbilstoSi noteiktiem
raditajiem vai atlautiem
izpémumiem.
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Procesa
posms

uzraudzibai

Pasterizacija

_ vV nodala — uz HAC(EPvprincipiem balstits Plans _
PIENA SAVAKSANA, UZGLABASANA PIENOTAVAS UN APSTRADE

Kapéc mums ir jabat uzmanigiem?

Patogéno baktéeriju klatbutne svaigpiena
vai lietojot:

Govs vai bife|lu pienu, piegadatu no
ganampulka, kur§ nav brivs no
tuberkulozes vai nav oficiali brivs no
tuberkulozes (OBT) statusa vai kur$
nav brivs no brucelozes vai nav
oficiali brivs no brucelozes (OBB)
statusa.

Aitu vai kazu pienu, piegddatu no
ganampulka, kur§ nav brivs no
brucelozes vai nav OBB statusa, un
tiek lietots siera razoSanai ar
nogatavinasanas laiku mazaku neka
60 dienas.

Preventivas darbibas

(LP) Pasterizé pienu, saskana ar vienu
no zemak dotajiem procesiem, talak
atri atdzese lidz tehnologija
nepiecieSamajai temperaturai:

1) zema temperatiara ilgs laiks (ZTIL)
vai ‘ilgpasterizacija’;

2) pasterizacija augsta temperatiira isu
laiku (ATIL);

3) piemérota laika un temperaturas
kombinacija, lai produktos konstatetu
negativu sarmaino fosfotazes (SF)
testa reakciju.

Nodrosinat, ka ilgpasterizacijas vannas
saturs tiek intensivi maisits un ta ir
aizverta (slegta) ZTIL pasterizacija,
garantéjot efektivu apstradi visa piena
tilpuma.

Parbaude/Uzraudzibas
procediras

Parbaudtt izturéSanas

laiku un temperatiru,
lietojot kalibrétu
termometru vai
termografu. Lietojot
kalibrétu termometru
temperatiras kontrolei
termografa vieta,

atbilstoSiem pierakstiem ir
jabat saglabatiem.

Kritiskie limiti:

1) 63°C (30 mindtes)

2) 72°C (15 sekundes)
Piemérotu kombinaciju var
apstiprinat ar SF testa
negativo reakciju
pasterizétam pienam un
SF samazinajumu procesa
laika.

Pieméri ietver:
63.8°C (20 minutes)
65.1°C (10 minates)
66.4°C (5 mindtes)

Korektivas darbibas

Pasterizacijai paredzétais piens,
neizpildot noteiktas laika un
temperatiras kombinacijas vai ta
parbaude konstatétais, ka
pasterizacija nav  atbilstoSi
Istenota, nevar tikt lietots uztura
bez talakas apstrades.

ligpasterizacijas procesa turpinat
karséSanu Idz paredzétais
izturéSanas laiks un temperatira
ir sasniegta. ATIL apstradé,
atkartoti veikt karséSanas
procesu dz paredzétais
izturéSanas laiks un temperatira
ir sasniegta.

Ja korektivas darbibas nav
izdevusas attiecigi, piens ir
jaiznicina.
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Procesa

_ vV nodala — uz HAC(EPvprincipiem balstits Plans _
PIENA SAVAKSANA, UZGLABASANA PIENOTAVAS UN APSTRADE

Kapéec mums ir jabut

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas

Korektivas darbibas

posms uzmanigiem? proceduras
uzraudzibai
Pasterizacija e Piens, ieglts no citu sugu | Pirmsprocesa parbaude (t.i. | Noseparéta kréjuma termiskai | NodroSinat, ka temperatiras  kontrole
dzivniekiem bez vizuali | temperatiira & datu | apstradei ir vajadzigas augstakas | paraugiem nemtiem SF parbaudei ir
novérojamiem simptomiem | iestatijumu maina), efektiva | temperatiras, lai sashiegtu | piemérota, lai novérstu tas reaktivaciju.
ganampulka, kura TB vai | tiriSana un kalibracija ir | atbilstoSu mikroorganismu | Paraugiem jabat strauji atdzesétiem Iidz 8°C
bruceloze ir, konstatéta, un | nepiecieSama drosai ATIL | iznicinaSanu. temperatirai un jasaglaba S$1 temperatira
kur§ nav citadi apstradats, | pasterizatora ekspluatacijai. transportéSanas laika.
lai nodroSinatu ta | Plusmas Kritisko limitu efektivitates | levértéjot mazu SF koncentraciju kazas
nekaitigumu. atrumaml/izturéSanas laikam | parbaude veikta ar SF testéSanu | piena, dazas dalibvalstis neparbauda So sugu
ir jabut parbauditam | noteiktd biezuma. TestéSanai | pienu uz SF, kamér citas meklé pieradijumus
IEVEROJIET. Par pasterizaciju | noteiktos  intervalos, lai | piegddajamo paraugu praktisko | SF koncentracijas samazindjumam péc
zemaka termiska apstrade | nodroSinatu ta atbilstibu. probléemu dé|, ir iespéjams So | pasterizacijas. Aitu piena, salidzindjuma ar
(termizacija) var samazinat testu veikt reizi ménesT vai retak, | govs pienu, ir augstaka SF koncentracija.
baktériju skaitu (Tpasi nevis katrai partijai. Negativa reakcija uz SF ir noteikta, ja SF ir
koliformas, bojasanos Kritiskie Kontroles Punkti tadi kd | mazak neka <350 mU/L govs piena.
izraisoSas baktérijas un Gram- pasterizacijas laika un
negativos patogénus), bet temperatiras  kombinacija, ir | Ta ir laba prakse analizét iemeslus, kuros
negaranté Gram-pozitivo jauzrauga un ir jaglaba pieraksti | raditaji ir piepemami, bet tie ir augstaki par
patogénu (tadu ka Listeria ikvienai  veicamajai  korektivai | vidéjiem raditajiem ganampulka, jo tas var
monocytogenes) neesamibu. darbibai, art verifikacijas | bat laktacijas posma, S$kirnes vai somatisko
procediru rezultatiem. Sdnu skaita dél.

Pasterizacija Péc pasterizacijas piens var | Nenovietot svaigpienu Ja piesarnojums ar svaigpienu ir sagaidams,
piesarnoties ar svaigpienu vai | pasterizéta piena tuvuma; ja pienu nevar lietot uztura bez papildus
neatbilstoSas tirtbas iekartam, | iespéjams, nodalit razoSanas apstrades.
ar1 piesarnotiem priekSmetiem | laiku vai attalumu starp tiem un
vai pasterizatora plakSnu vai | tirit un dezinficét priekSmetus, Parskatit tirfiSanas procediras un lietotas
izturéSanas caurulu | lietotus svaigpiena un Kimiskas vielas. Lietot piena akmens
piesarnojuma del. pasterizétu produktu nonemSanai vielas, saskana ar razot3ja
PlakSnu piesarnojumu var | gatavoSana. instrukcijam.
noteikt ATIL apstradé | Parbaudit, lai tiriSanas [idzekli
temperaturas kontroles | tiek lietoti razotaja noteiktajas
zuduma dé|. koncentracijas, temperatara un

atbilstoSu laiku. (2)
1) Riska analize primaraja razo$ana 2) LHP Tirisanai, LHP Dezinfekcijai
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Fromages lactiques avec une

Procesa

posms

Fromages lactiques présentant du

¥ nodala-

Fromages lactiques avec une

Kapéc mums ir jabut uzmanigiem?

;lZ HACCP principiem balstits Plans
SKABPIENA SIERI

Sieri gatavoti izgulsnéjot olbaltumvielas ar pienskabi, pamatojas uz masas saraudzéSanu. RaudzéSanas/izgulsnésanas laiks var ilgt pat vairakas stundas,
sasniegtais zemais pH kavé patogéno baktériju aug$anu siera masa. Masas pH siera apzavésanas beigas bieZi ir zemaks neka 4.60. Saja grupa ietilpst
svaigi vai nenogatavinati mikstie un nogatavinatie sieri. pH nogatavinatiem sieriem var palielinaties, seviski virsma, kad ta nogatavinéSanas laika zaudé
mitrumu, k|Tst cietaka, un $adi sieri tiek uzskatiti par tehnologiski jutigakiem neka citi virsmas mikrofloras ietekmé nogatavinatie sieri.

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas
proceduras

Korektivas darbibas

uzraudzibai
Vannas M, K: Piena mikrobialais un kimiskais | NodroSinat, ka iekartas ir | Vizuala parbaude. Atkartoti  tirit  un/vai  dezinficét.
piepildiSana piesarnojums no iekartam un | vienmér tiras. Nenovietot iekartu Pietiekami skalot ar dzeramo udeni.
instrumentiem  (vannas, maisitdji, | detalas vai priekSmetus tieSi uz Korigét tiriSanas procediru. Ja tas
spaini, kausi). Netiras iekartas var | gridas. (1) atkartojas, korigét siera meistara
piesarnot pienu ar patogénam apmacibu. (7)
baktérijam. Tinsanas [[dzeklu
paliekas iekartas var piesarnot pienu.
Piena M: Patogéno baktériju vairoSanas: | Ja ir iesp&jams, veicinat PB | Siera meistara pieredze: | Pievienot noteiktu ierauga daudzumu.
nogatavinaSana | Piens var saturét nevélamas | vairoSanos visa piena ieguves | organoleptiska Brakét Saubigas kvalitates pienu
bez ierauga | baktérijas. Ja pienskabes baktériju | kédé (skatit nodalu “Piena | parbaude, temperatiras, | (garSa, smarza, izskats). Korigét
pievienoSanas (PB) skaits ir mazs vai apstakli to | razoSana”). Lietot piemérotas | laika un skabuma | razo$anas parametrus (laiku,
vairo$anai nav piemeéroti, patogénas | piena nogatavindSanas | pieauguma kontrole. temperatdru). Ja tas atkartojas,
baktérijas var dominét. temperatiras un laiku, lai pilnveidot piena razoSanas praksi vai

sekmétu strauju PB vairoSanos.

(2)

mainit piena piegadataju.

Piena
nogatavina8ana
ar ierauga
pievienoSanu
Vannas
piepildisana

M, K: NeatbilstoSi procesa parametri
var sekmét patogéno baktériju
vairo$anos

Uzturet atbilstoSu temperatiru,
laiku un ierauga devu. Pievienot
ieraugu pec iespéjas atrak. (3)

Siera meistara pieredze:
organoleptiska
parbaude, temperatiras,
laika un skabuma
pieauguma kontrole.

Korigét razoSanas parametrus: laiku,
temperatdru, ierauga veidu un devu.

M, K: Piena mikrobialais un kimiskais
piesarnojums no iekartam un
instrumentiem (vannas, maisit3ji,
spaini, kausi). Netiras iekartas var
piesarnot pienu ar patogénam
baktérijam. Tirsanas [Tdzek|u
paliekas iekartas var piesarnot pienu.

NodroSinat, ka iekartas ir
vienmer tiras. Nenovietot iekartu
detalas vai priekSmetus tieSi uz
gridas. (1)

Vizuala parbaude.

Atkartoti  tirit  un/vai  dezinficét.
Pietiekami skalot ar dzeramo Gdeni.
Korigét tirisanas proceddru. Ja tas
atkartojas, korigét siera meistara
apmacibu. (7)
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Fromages lactiques avec une

Procesa
posms
uzraudzibai

Fromages lactiques avec une Fromages lactiques présentant du

¥ nodala-

Kapéc mums ir jabut uzmanigiem?

uz HACCP principiem balstits Plans

SKABPIENA SIERI

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas
procediras

Korektivas darbibas

Recinasanas M, K: RecinadSanas ferments var | Lietot tikai zindmas izcelsmes | Vizuala un | Brakét recindSanas fermentus ar
fermenta* piesarnot pienu neatbilstoSas ricibas | recinaSanas fermentus (ieskaitot | organoleptiska apSaubamu kvalitati, neatbilstoSu
pievienoSana un | vai uzglabasanas dél. RecinaSanas | majas gatavotos) vai | recinaSanas fermentu | izskatu vai smarzu, vai apSaubamu
izturédana fermenti var piesarpot pienu ar | recind$anas fermentus ar | parbaude. vai bojatu iepakojumu.
patogénam baktérijam vai kimiskiem | atbilstibas sertifikatu,
savienojumiem. piemérotus lietodanai partika. Korigét fermenta lietoSanas un
Rikoties ar tiem rapigi. Brakét uzglabd8anas proceddras. Mainit
recindSanas fermentus ar piegadataju.
apSaubamu smarzu, krasu vai
izskatu. (4)
M: Léns vai nepietickams skdabuma | Uzturét piemérotu temperatiru | Atbilstosa izskata | Brakét izveidojuSos recekli ar
pieaugums var sekmét patogéno | un laiku, atbilstigi lietotajai | vienmérigs receklis ar | apSaubamu izskatu vai smarzu.
baktériju augSanu. tehnologijai. noteiktu smarzu, garsu | Korigét razoSanas parametrus: laiku,
vai skabumul/pH. temperatru, ierauga veidu un
leteicamas  vertibas: | pievienoto daudzumu.
gala pH 4,5-4,7
sashiedzama 24
stundu laika.
Recekla M: Recekla piesarnojums ar siera | NodroSinat, ka partikas | Vizuala parbaude. Mazgat  rokas/plaukstas. Maintt
apstrade meistara rokam un plaukstam. razotajiem ir tiras nolietotos cimdus. Ja tas atkartojas,
(sagrieSana, rokas/plaukstas. Ja parskatit siera razotaja apmacibu.
maisisSana, nepiecieSams, lietot
sildiSana, aizsargcimdus &adas bojajumu
stkalu nosegsanai. (5)

novadisana)

M, K: Recekla mikrobialais un | NodroSinat, ka iekartas vienmér | Vizuala parbaude. Atkartot tiriSanu un/vai dezinfekciju.

Kimiskais piesarnojums no | ir tiras. Nenovietot sikas iekartu Skalot ar atbilstoSas kvalitates

nepietiekami tirtam iekartam | detalas/instrumentus tieSi uz dzeramo Gdeni. Korigét tirisanas

(griezéji, nazi, maisrtaji, u.c.) gridas. proceddras. Ja tas atkartojas,
parskatit siera razotaja apmacibu.

F: Recekla piesarmojums  ar | NodroSinat iekartu uzturéSanu | Vizuala parbaude. Labot vai nomaintt bojato iekartu.

nepietiekami uzturétu vai bojatu | laba stavoklr. Brakét partiju, ja ir aizdomas par

iekartu detalam.

metala piesarnojumu recekla vizualas
parbaudes rezultata.
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Procesa
posms
uzraudzibai

Siera graudu
apstrade:
Veido3ana,
Salisana
MaisiSana,
Piedevu
pievienosana,

(9) Apzavésana

(8)

V nodala- uz HACCP principiem balstits Plans

Kapéc mums ir jabut uzmanigiem?

M, K, F: Siera graudu

mikrobiologiska, kimiska vai fizikala

piesarnosana ar siera  drébi,
maisiem, lietotiem presé3anai, un
formam.

SKABPIENA SIERI

Preventivas darbibas

NodroSinat, ka siera drébe,
maisi un formas ir vienmér tiras.
Nenovietot iekartu sikas detalas
tieSi uz gridas. (1) (6)

Parbaude/Uzraudzibas
procediras

Vizuala parbaude.

Korektivas darbibas

Atkartot tirSanu un/vai dezinfekciju.

Skalot ar atbilstoSas kvalitates
dzeramo ddeni. Korigét tirisanas
procediras. Ja tas atkartojas,

parskatit siera raZotdja apmacibu.
Nomaintt netiro vai nolietoto siera
drébi vai iekartu.

M, K, F: Graudu piesarmosana ar
darbarikiem, graudus parvietojot un
pievienotam izejvielam.

Tirt un/vai regulari dezinficét

darba rikus un iekartas.
Nésat/gerbt tiras darba drébes.
Lietot tikai partika atlautas
izejvielas (piedevas, sali,
garSaugus, auglus,
aromatizétajus, u.c.) tikai to

deriguma termina laika.

Vizuala parbaude.

Nomainit piedevu piegadataju, ja tas
neatbilst noteiktajiem standartiem.

Siera  virsmas

apstrade

M: Piesarnojums un
Skérspiesarnojums var notikt noteiktu
procesu rezultata siera
nogatavina8anas laika, pieméram,
siera virsmas apstrade ar glemes
suspensiju.

NodrosSinat, ka iekartas vienmér
ir firas un uzturétas laba kartiba.

(1

NodroSinat, ka partikas
razotdjiem ir ftiras rokas. Ja
nepiecieSams, lietot

aizsargcimdus adas bojajumu
nosegsanai.

Vizuala parbaude.

Atkartot tiridanu un/vai dezinfekciju.

Skalot ar atbilstoSas kvalitates
dzeramo ddeni. Korigét tirisanas
procediras. Ja tas atkartojas,

parskatit siera raZotaja apmacibu.
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Fromages lactiques avec une

Procesa posms
uzraudzibai

Fromages lactiques avec une Fromages lactiques présentant du

Kapéc mums ir jabut uzmanigiem?

M: Piesarnosanas un
SkérspiesarnoSanas siera virsmas
apstrades (iertivéSana) laika ar glemes
suspensiju.

Slikti noblivéta virsma var sekmét
patogéno baktériju augSanu, ja pH
siera virsma palielinasies
nogatavinaSanas laika, tas var veicinat
iepriek§  inaktiveto sals izturigo
patogénu, tadu ka Listeria
monocytogenes, augSanu.

NodroSinat higiénas standartu
ievéroSanu piena razosanas laika.
2)

Nodrosinat labas higiénas
prakses ievéroSanu siera

razoSanas un nogatavinaSanas
laika; seviSki, uzturot piemérotus
higienas standartus grati tiramas
vietas (t.i. vannu vai galdu riteni,
hidrauliskie  vai pneimatiskie
cilindri), kd arT glemes uztriepes
darbartkku un nogatavinaSanas
sistému plauktu apkopé.

Uzlabot apstakl|us, nepiecieSamus
siera  nogatavinaSana lietoto
mikroorganismu darbibai.

¥ nodala- ﬁz HACCP principi_em balstits Plans
SKABPIENA SIERI

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas
procediiras

Siera virskartas vizuala
parbaude

Korektivas darbibas

Ja tas atkartojas, parskatit
ricibu un piena razotaju un/vai
siera razotaju apmacibu.

Ja glemes suspensija nav
aktiva, apsvért glemes baktériju
vai raugu saturoSu ieraugu

pievienosanu.

Ir iespéjams parbaudit glemes
parneSanas procesa droSibu "no
veciem uz jauniem sieriem”,
kontrolgjot glemes suspensiju,
nevis Listeria monocytogenes
metabolitu klatbatni. Ja tas
atkartojas, partraukt alternativas

metodes lietoSanu, siera
Glemes lietoSana péc principa "no virsmas apstradi ar glemes
veciem uz jauniem sieriem” (kur suspensiju.
baktérijas tiek parnestas no
nogatavinatiem uz jauniem
sieriem) var veicinat strauju to
attistibu atbilstoSa siera virsmas
mikroflora, var sekmét arl
Skérspiesarnosanos.
Nogatavinasana** | M: Siera virskartas piesarnojums ar | NodroSinat, ka partikas razotajiem | Vizuala parbaude. Atkartot tinsanas un/vai
patogénajam baktérijam. ir tiras rokas. Ja nepiecieSams, dezinfekcijas procedras.

lietot aizsargcimdus adas
bojajumu noseg8anai. Nodrosinat,
ka materiali ir tiri un uzturéti laba
stavokl.

Korigét tiriSanas proceddru. Ja
tas atkartojas, parskatit
personala apmacibu.
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Fromages lactiques avec une

Procesa posms
uzraudzibai

lzvéles procesi:
attiecas
galvenokart uz
svaigiem/
nenogatavinatiem
sieriem

Fromages lactiques avec une Fromages lactiques présentant du

Kapéc mums ir jabut uzmanigiem?

M: Svaigu/nenogatavinatu sieru
piesarnoSana aukstumkameras ar
nelabvéligiem mikroorganismiem
neatbilstoSu telpas un dzeséSanas
iekartu darbibas de|.

tiras aukstumkameras.

tirit gaisa
kondicionéSanas iekartas vai
dzeséSanas iekartas. Aizsargat
produktu no piloSa kondensata.

Uzturét
Regulari

v nodala-‘&uz HACCP principiem balstits Plans
SKABPIENA SIERI

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas
procediiras

AtdzeséSanas
temperatura

leteicama temperatira
<8°C

Korektivas darbibas

DzeséSanas iekartu uzturésana
vai homaina. Ja nepiecieSams,
dezinficét un/vai parkrasot telpu.

AtdzeséSana*** Kontrolét kaiték|us.
SagrieSana, M, K, F: Siera kontaminacija ar | Lietot iepakoSanas materidlus | Vizuala parbaude. Brakét piesarnotos, bojatos vai
iepakoSana un piesarnotiem iepakoSanas | (ietverot tradicionalos materialus) aizdomigos iepakojumus. Ja ir
izvietoSana materialiem, grieZzot, sverot un ar | piemérotus lietoSanai partika un nepiecieSams, maintt
iepako3anas iekartam vai | uzglabat tiros un  sausos iepakojama materiala
nepietieckamu personala higiénu. (1) | apstaklos. Nodrosinat, ka iekartas piegadataju vai uzlabot
(5) pirms lietoSanas un starp dazadu uzglabasanas apstak|us.
produktu sagrieSanu tiek tiritas.
Svaigos produktus, nekavéjoties Atkartot tinsanas un/vai
péc to iepakoSanas, janovieto dezinfekcijas procediras
aukstumkameras. griezéjinstrumentiem un
svérSanas iekartam.
Ja tas atkartojas, parskatit

personala apmacibu.

Alternativas procediras: *Dazi razotdji lieto nelielas recinaSanas fermentu devas, bet citi razotdji tas nelieto. ** Dazi razotaji sierus nogatavina, bet citi tos

nenogatavina.

*** Atkariba no produkta atdzesé$ana var sekot péc produkta porcioné$anas un iepako$anas vai otradi.

Skatit ari: 1) LHP Tiri$ana, LHP Dezinfekcija. 2) Riska analize primaraja razosana. 3) LRP leraugi. 4) LRP Recinasanas fermenti. 5) LHP Vispariga personala
higiéna, Apmaciba & Veseliba 6) LHP Telpas & lekartu uzturéSana. 7) LHP Udens kvalitate. 8) LRP SaliSana. 9) LRP Piedevas pienam & siera graudiem.
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V nodala - uz HACCP principiem balstits Plans
SALDPIENA UN JAUKTAS RECINASANAS SIERI

Parsvara saldpiena (fermentu) sieri ir siera grupa, kura ietver ka cietos un mikstos sierus, ta svaigos un nogatavinatos. Siera grupa ir |oti dazada un var ietvert
produktus bez ieraudzéSanas vai ar minimalu raudzéSanu. Recésanas laiks ir diezgan atrs — parasti mazak neka vienu stundu.

“Jauktas recinaSanas sieri” ietver virsmas mikrofloras ietekmé nogatavinatus sierus, kuri ieklauj peléjuma ietekmé nogatavinatus sierus, glemes ietekmé
nogatavinatus sierus, kombingjot peléjuma un glemes ietekmé nogatavinatus sierus un siera masa augosa peléjuma ietekmé (zilie) nogatavinatus sierus.
Recésanas laiks var bat parasti starp vienu I1dz divam stundam.

RaudzéSanu 1steno daZiem svaigiem, parsvara mikstajiem jauktas recinaSanas sieriem ar mazu skabumu, vai bez raudzéSanas - pamata gatavotiem
fermentu sieriem, tiem nekontrolé nevélamo baktériju augSanu, vairums So sieru ir augsta riska produkti, to razoSana ir nepiecieSami augsti higiénas standarti
un stingra piena higiéniskas kvalitates kontrole.

Procesa posms Kapec mums ir jabut uzmanigiem? Preventivas darbibas Parbaude/Uzraudzibas Korektivas darbibas
uzraudzibai procediiras
Vannu M, K: Piena piesarnojums no iekartam un | Nodrodinat, ka  iekartas | Vizuala parbaude. Atkartot trisanu un/vai
piepildidana instrumentiem (vannas, maisitaji, spaini, | vienmér ir tiras. Nenovietot dezinfekciju. Pietiekami skalot ar
kausi, u.c.). Netiras iekartas var piesarnot | sikas iekartu detalas tiesi uz dzeramo ddeni. Korigét tirisanas
pienu ar patogénam baktérijam. | gridas. (1) proceddras. Ja tas atkartojas,
MazgaSanas Iidzek|u paliekas var nonakt parskatt siera razotaja
piena. apmacibu.
NogatavinaSana M: Patogéno baktériju vairoSanas: Piens | Ja ir iesp&jams, veicinat PB | Siera razotaja pieredze: | Pievienot skabumu veidojosa
bez ierauga var saturét neveélamas baktérijas. Ja | attistibu ar labu dzivnieku | organoleptiska ierauga  daudzumu. Braket
pienskabes baktériju (PB) skaits ir neliels | labturibu  (skatit  nodalu | parbaude, aizdomigu pienu (garSa, smarza,
vai apstak|i to attistibai nav pieméroti, var | “Piena razoSana”). Lietot | temperatiras, laika un | argjais izskats). Korigét
dominét patogénas bakteérijas. piemérotu nogatavinaSanas | skabuma pieauguma | razosanas parametrus (laiku,
temperatiru un laiku, lai | kontrole. temperatdiru). Ja tas atkartojas,
sekmétu pietiekami strauju pilnveidot  piena  razoSanas
PB aug$anu (2). praksi vai maintt piena
piegadataju.
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SALDPIENA UN JAUKTAS RECINASANAS SIERI

Procesa posms uzraudzibai

V nodaja - uz HACCP principiem balstits Plans

Kapec mums ir jabut

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudz

Korektivas darbibas

uzmanigiem?

1bas procediiras

presésana).

Piena nogatavinaSana ar ieraugu | M, K: NeatbilstoSi procesa | Uzturét atbilstoSu  temperatiru, | Siera razotaja | Precizét razoSanas parametrus:
parametri var veicinat | laiku un ierauga daudzumu. | pieredze: laiku, temperatdru un pievienota
patogéno baktériju | Pievienot nekavéjoties ieraugu. (3) | organoleptiska ierauga daudzumu.
augsanu. parbaude,

temperatdras, laika
un skabuma
pieauguma
kontrole.
M: Piena piesarnojums | Lietot tikai zinamas izcelsmes | TieSas Brakét neaktivu ieraugu, vai ar
recina8anas laika | ieraugus (ietverot majas gatavotus) | ieraudzéSanas vai | aizdomigu vai bojatu
neatbilstoSas ierauga | vai tadus, kuriem ir atbilstibas | Skidra ierauga | iepakojumu. Parskatit  Skidra
kvalitates vai siera | sertifikdts, un tie ir pieméroti | vizuala un | ierauga gatavosanas tehnologiju.
razotaja neatbilstoSas | lietoSanai partika. Apieties | organoleptiska
ricibas del. uzmanigi. Brakét ieraugus ar | kontrole.
aizdomigu smarzu, krasu vai
izskatu. (3)

Recinasanas fermentu | M, K: RecinaSanas | Lietot tikai zinamas izcelsmes | RecinaSanas Brakét recinasanas fermentus ar

pievienosana ferments var tikt | recinasanas fermentus (ietverot | fermentu  vizuadla | aizdomigu kvalitati, neatbilstoSu
piesarnots  neatbilstosi, | majas gatavotus) vai tadus, kuriem | un organoleptiska | izskatu vai smarzu, vai ar
rikojoties vai uzglabajot | ir atbilstibas sertifikats, un tie ir | parbaude. aizdomigu vai bojatu
to. Fermenti var piesarnot | pieméroti lietoSanai partika. iepakojumu.
pienu ar patogénam | Apieties uzmanigi. Braket
baktérijam vai kimiskiem | fermentus ar aizdomigu smarzu, Mainit pre€u parvietoSanas un
savienojumiem. krasu vai izskatu. (4) uzglabaSanas procediras.

Recekla apstrade (sagrieSana, | M: Recekla | NodroSinat, ka partikas raZotajiem | Vizuala parbaude. Mazgat rokas/plaukstas. Mainit

salieSana, maisiSana, | piesarnosanas ar siera | ir tiras rokas/plaukstas. Ja ir cauros cimdus. Ja tas

mazgadana, slUkalu novadidana, | raZotgja rokam un | nepiecieSams, lietot aizsargcimdus atkartojas, parskatit siera
ievietoSana formas, plaukstam. adas bojajumu nosegSanai. (5) razotaja apmacibu.
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Procesa posms uzraudzibai

V nodaja - uz HACCP principiem balstits Plans

Kapéec mums ir jabut ‘
uzmanigiem?
M, K:

Siera graudu

Preventivas darbibas

NodroSinat, ka iekartas vienmer ir

SALDPIENA UN JAUKTAS RECINASANAS SIERI

Parbaude/Uzraudz
1bas procediiras

Vizuala parbaude.

Korektivas darbibas

Atkartot tiriSanu un/vai

piesarpojums no slikti | tiras. Nenovietot sikas iekartu dezinfekciju. Skalot ar atbilstodas
mazgatam iekartam vai | detalas tieSi uz gridas. (1) kvalitates dzeramo adeni.
siera drébes. Korigét tirnsanas proceddru. Ja
tas atkartojas, parskatit siera
razotaja apmacibu.
Mainit netiro vai nolietoto siera
drébi vai iekartas.
F: Siera graudu | NodroSinat, ka iekartas ir uzturétas | Vizuala parbaude. Labot vai aizvietot bojatas
piesarnojums ar | laba stavokilr. (6) iekartas.

neatbilstoSi uzturétam vai
ar bojatam iekartam.

Brakét partiju, ja ir aizdomas par
metala piesarnojumu péc tas
vizualas parbaudes.

M, K, F: Graudu
piesarnojums, mazgajot

ar tehnisko Gdeni.

Lietot tikai dzeramo udeni ar
normalu smarzu, garSu un Kkrasu.

(7)

Vizuala parbaude.

Lietot Gdeni no
dzerama ddens
piegades sistémas.
Dzerama ddens
sertifikats

privatajem Gdens

piegadatajiem.

Brakét neatbilstoSas kvalitates
Gdeni vai partiju, ja ta ir
piesarnota.

Lietot citu dzeramd ddens
piegades avotu.
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Procesa

posms

uzraudzibai

V nodala - uz HACCP principiem balstits Plans
SALDPIENA UN JAUKTAS RECINASANAS SIERI

Kapéec mums ir jabut
uzmanigiem?
M: Patogéno baktériju augSana
skabuma pieauguma laika graudu
apstrades procesa un sukalu
novadiSanas laikd.  Daudziem
saldpiena un jauktas recinaSanas
sieriem praktizé [énu skabuma

Preventivas darbibas

Nodrosinat

Pietiekams

augstus
razotajam pienam.

skabuma

standartus

()

pieaugums

atbilstosi siera skirnei.

Parbaude/Uzraudzib
as proceduras

Siera
pieredze:

organoleptiska

parbaude,

razotaja

temperatiras, laika un
skabuma pieauguma

Korektivas darbibas

Turpinat siera razoSanu un,
aizdomigo siera partiju izturét,
gaidot talako Iémumu no siera
razotaja. Aizdomigas partijas var
atlasit  testéSanai, atbilstoSi
ikdienas paskontroles sistémas

pieaugumu un mazas ierauga kontrole. planam. Apsvért pasterizaciju vai

devas. piegddataja mainu, ja péc
paskontroles sistémas plana tas
ir ieteicams neatbilstoSas vai
Saubigas mikrobiologiskas
kvalitates del.
Korigét razoSanas parametrus
nakamajam partijam: laiks,
temperattra un ierauga
daudzums.

MalSana M, K, F: Samaltas masas | Tirit iekartas un instrumentus péc | Vizuala parbaude | Atkartoti mazgat un skalot pirms
piesarnojums ar  neatbilstoSas | lietoSanas un rlpigi skalot. pirms un péc | razoSanas.
tirbas malSanas iekartu vai | Parbaudit malSanas iekartu uz bojajuma | malSanas.

nepietieckamas personala higiénas
dél, tindanas Iidzek|u paliekam vai
no nepietiekamas iekartas
uzturéSanas (t.i. metala dalam vai
uzmavam, plastmasas, ellodanas
[tdzekliem).

pazimém.

Pazudusu detalu vai redzamu
bojajumu gadijuma, rapigi
parbaudit  produktu. Braket
produktu metala vai plastmasas
piesarnojuma gadijuma.
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Procesa
posms

uzraudzibai

V nodaja - uz HACCP principiem balstits Plans

SALDPIENA UN JAUKTAS RECINASANAS SIERI

Kapéc mums ir jabut
uzmanigiem?

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzib
as proceduras

Korektivas darbibas

Piedevas K: Piedevu, fermentu un razoSanas | Parbaudit, ka piedevas, parstrades | Vizuala parbaude. Atsaukt un parstradat, vai, ja
paliglidzeklu lietoSana, kas nav | palglidzekli un fermenti ir pieméroti | Uzmaniga piedevas | parstrade nevar noverst
pieméroti  parstradei vai  to | lietoSanai partikd un atlauti noteiktam | daudzuma bistamibu, utilizét produktus, ka
pielietojums neatbilst noteiktajiem | sieram. nosveérsana. “nederigus cilvéku uztura”.
lietoSanas apstakliem. levérot noteiktos daudzumus, Tpasi, ja

eksisté pielaujamie daudzumi partikas
produktiem. levérot noteiktos lietoSanas
noteikumus. (9)
SaliSana M, K, F: Siera piesarnojums ar | Lietot tikai zinamas izcelsmes sali vai ar | Vizuala parbaude. Brakeét sali ar aizdomigu kvalitati.
neatbilstoSas kvalitates sali (8) atbilstibas sertifikatu, piemérotu
lietoSanai partika. Uzglabat noslégtu un
{ira, sausa vieta.
M: Siera piesarnojums ar | Lietot atbilstoSas kvalitates dzeramo | Vizudla parbaude. Ja | Pievienot sali un samazinat
patogénam baktérijam, kas atrodas | Gdeni un sali. Ja piemérojams, kontrolét | nepiecieSama, temperatiru, ja ir atbilstosSi siera
salljuma, kuru lieto saliSanai vai | temperatiru, sals koncentraciju un | temperatiras, sals | tehnologijai; atjaunot salfjumu;
siera uzglabasanai. (8) skabumu. Filtrét salijumu, lai atbrivotos | koncentracijas un | uzlabot uzglabasanas apstaklus
no sikam siera dalindm. Uzturét ap | skdbuma kontrole. un visparigo higiénu. Brakeét
salfjuma tvertném ftiru vidi vai, parklat aizdomigas kvalitates salljumu.
saltfjumu, aizsargajot no piesarnojuma.
CaurdurSana M, K, F: Siera piesarmojums ar | Ja lieto caurdurS8anas iekartu, tirit to péc | Vizuala parbaude. Pirms razoSanas mazgat un/vai

patoéénajiem mikroorganismiem,
netiru vai, nepietiekami firttu vai

uzturétu iekartu dél, vai
nepiemérotas to parvietoSanas
rezultata.

lietoSanas un parbaudit uz iesp&jamiem
bojajumiem. Uzturét iekartu laba stavokit
un labot vai aizvietot nolietotas dalas, to
konstaté&jot.

skalot, iekartas.

Nekavejoties aizvietot
detalas.

bojatas
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Procesa
posms
uzraudzibai

Virsmas
apstrade

(t.i..

kdpinasana,
apstrade ar ellu,
vaskosana,
apstrade ar
ciku taukiem,
ietiSana
auduma,
poliméra
parklajumu
lietoSana,
virsmas
mazgasana/
apstrade ar
glemi)

V nodala - uz HACCP principiem balstits Plans
SALDPIENA UN JAUKTAS RECINASANAS SIERI

Kapéc mums ir jabit
uzmanigiem?

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzib
as proceduras

Korektivas darbibas

M, F: Mikrobialais piesarnojums un | NodroSinat, ka iekartas vienmér ir tiras | Vizuala parbaude. Atkartot un/vai
Skérspiesarnojums var notikt siera | un uzturétas laba stavoklr. (1) dezinfekciju. Skalot  ar
virsmas apstrades laika. Fizikalais | NodroSinat, ka partikas razotajiem ir atbilstoSas kvalitates dzeramo
piesarnojums var rasties iekartu vai | tiras rokas. Ja nepiecieSams, lietot Gdeni. Korigét tinsanas
plauktu bojajuma rezultata. aizsargcimdus adas bojajumu proceduru. Ja tas atkartojas,
parklasanai. parskatit siera razotaja

apmacibu.

M: Mikrobialais piesarnojums un
Skérspiesarnojums var notikt siera
virsmas mazgasanas/apstrades
ar glemi laika.

Slikti noblivéta siera virsma var
sekmeét patogéno baktériju
aug8anu, ja pH siera virsma
palielinasies nogatavinasanas
laika, tas var veicinat ieprieks
inaktivéto sals izturigo patogénu,
tadu ka Listeria monocytogenes,
augsanu.

Nodrosinat augstus higiénas standartus
piena razosana. (2)

Nodrosinat labu higiénas standartu
ievéroSanu  siera  raZoSanas  un
nogatavina8anas laika; seviski, uzturot
piemérotus higiénas standartus grati
tiramas vietas (t.i. vannu vai galdu riteni,
hidrauliskie vai pneimatiskie cilindri), ka
arT glemes uzsméréSanas darbariku un
nogatavinasanas sistému plauktu
apkopé.

Uzlabot apstaklus, nepiecieSamus siera
nogatavinadana lietoto mikroorganismu
darbibai.

Glemes izmanto$ana péc principa "no
veciem uz jauniem sieriem” (baktérijas
tiek parnestas no nogatavinatiem uz
jauniem sieriem) var veicinat strauju to
attistibu  atbilstoSa  siera  virsmas
mikroflora, bet var sekmét arl
Skérspiesarnosanos.

Siera virsmas vizuala
parbaude

Ja tas atkartojas, parskatit ricibu
un piena razotaju un/vai siera
razotaju apmacibu.

Ja glemes suspensija nav aktiva,
apsvért glemes baktériju vai
raugu saturosu ieraugu
pievienosanu.

Ir iespéjams parbaudit glemes
parneSanas procesa droSibu,
kontrolgjot glemes suspensiju
"no veciem uz jauniem sieriem”
nevis Listeria monocytogenes
metabolitu klatbatni. Ja tas
atkartojas, partraukt alternativas
metodes lietoSanu —  siera
virsmas apstradi ar glemi.
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Procesa

posms
uzraudzibai

V nodala - uz HACCP principiem balstits Plans
SALDPIENA UN JAUKTAS RECINASANAS SIERI

Kapéc mums ir jabit
uzmanigiem?

K: Lietotas partikas piedevas siera

Preventivas darbibas

Parbaudit, ka apstrade ir piemérota

Parbaude/Uzraudzib
as proceduras

Vizuala parbaude.

Korektivas darbibas

Informét patérétaju, ja siera miza

virsmas apstradei, kuras nav | produktu lietoSanai uzturd vai informét nav paredzéta éSanai. Atsaukt
piemérotas patérétaju uzturam. patérétaju, ka siera miza nav édama. partiju.
Sekot partikas piedevu lietoSanas
apstakliem un nodroSinat, ka tas ir
piemérotas noteiktam sieram.
K: Kimiskais piesarnojums | Lietot koksni vai citus kipinaSanas | Vizuala parbaude. Maintt kGpinasanai lietoto
kGpinaSanas laika, sadegot | materialus, kuri ir pieméroti partikas | Piegadataju malku/materialus vai
materidliem, kuri satur lakas, | produktu kiipinaSanai, vai iegadaties tos | specifikacija, ja | piegadataju.
plastmasas, pesticidus, u.c. no zinamiem avotiem. Nelietot skuju | kipind8anai izmanto
koku malku. malku/materialus  ar
nezinamu izcelsmi.
F: Fizikalais piesarnojums virsmas | NodroSinat, ka iekartas tiek uzturétas | Vizuala parbaude.
apstrades laika. laba stavokilr.
NogatavinaSana | M, F: Siera virsmas piesarnojums | NodroSinat, ka partikas raZotajiem ir | Vizuala parbaude. Atkartot tirisanu un/vai

ar patogénajam baktérijam.

tiras rokas. Ja nepiecieSams, lietot
aizsargcimdus adas bojajumu
parklasanai. Nodro$inat, ka iekartas ir
tiras un uzturétas laba stavoklr.

dezinfekciju. Atkartot tiriSanas
procediru. Ja tas atkartojas,
parskatit personala apmacibu.

M: Brucella spp. izdZivoSana aitu
un kazu svaigpiena sieros, kuri ir
nogatavinati mazak neka 60
dienas, ja dzivnieku ganampulks
nav brivs no brucelozes vai oficiali
brivs no tas. (2)

Parbaudit, ka siera partija ir
nogatavinata ilgak neka 60 dienas pirms
produktu realizacijas.

RaZo3anas pieraksti
vai partijas razoSanas
datums.

Atsaukt partijas, ja @ siers,
nogatavinats mazak neka 60
dienas, un pagarinat siera
nogatavina8anas laiku ilgak neka
60 dienas.
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Procesa

posms
uzraudzibai

AtdzeséSana

V nodala - uz HACCP principiem balstits Plans
SALDPIENA UN JAUKTAS RECINASANAS SIERI

Kapéec mums ir jabut

uzmanigiem?
M: Nevélamo baktériju augSana
mikstos, virsmas mikrofloras
ietekmé nogatavinatos, jauktas
recindSanas sieros. pH svaigiem
sieriem ir pietiekami mazs, lai
kontroletu  nevélamo  baktériju
augSanu, bet pH palielinaSanas
virsmas mikrofloras ietekmé sieru
nogatavinasana, veicina to
vairo$anos.

Preventivas darbibas

Uzglabat mikstos sierus <8°C Iidz
pilnigai nogatavinasanai.

Parbaude/Uzraudzib
as proceduras

AtdzeséSanas
temperatara.

Korektivas darbibas

vai

Samazinat  temperatdru
parvietot  partiju alternativa
uzglabasSanas vieta. Labot vai
maintt atdzeséSanas iekartas, ja
pastav problémas.

M: Nevélamo baktériju augSana | Uzglabat sieru < 8°C, talit péec

nenogatavinatos, saldpiena | pagatavosanas.

sieros.
SagrieSana, M, K, F: Siera kontaminacija | Lietot iepakoSanas materidlus (ietverot | Vizuala parbaude. Brakét piesarnotu, bojatu vai
iepakoSana un | piesarnota iepakojuma materidla, | tradiciondlos materialus) piemérotus aizdomigu iepakojumu. Ja ir
izvietoSana sagrieSanas, svérsanas, | izmantoSanai partikd un uzglabat tos nepiecieSams, maintt

iepakoSanas iekartu vai | tira, sausa vietd. NodroSinat, ka pirms piegadataju vai pilnveidot

neatbilstoSas personala higiénas
del. (1) (5)

lietoSanas un art starp dazadu produktu
grieSanu iekartas ir tiras. Svaigos
produktus péc iepakoSanas
nekavéjoties, janovieto aukstumtelpas.

uzglabasanas apstak|us.

Atkartot grieSanas un svérSanas

iekartu tinsanu un/vai
dezinfekciju.
Ja tas atkartojas, parskatit

personala apmacibu.

Skatit art: 1) LHP TiriS8ana, LHP Dezinfekcija. 2) Riska analize Primaraja razo$ana. 3) LRP leraugi. 4) LRP RecinaSanas fermenti. 5) LHP Personala
Vispariga Higiéna, Apmaciba & Veseliba 6) LHP Telpas & lekartu uzturéSana. 7) LHP Udens kvalitate. 8) LRP Salisana. 9) LRP Piedevas pienam & siera

graudiem.
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PIENA

SIERI UN PIENA PRODUKTI GATAOTI NO KONCENTRETA VAI FRAKCIONETA

Saja nodala ietverti sieri, kuri raZoti no siikalam, piena vai kréjuma vai atdalot sikalu olbaltumvielas ar karséSanas panémienu, dazkart pievienojot skabi (t.i.
pienskabi vai citronskabi) vai sali; vai iztvaicéjot Gdeni no siikalam, saglabgjot tikai koncentrétu to sausnu. DaZiem sukalu sieriem ir loti augsts Gdens saturs,
tos nepiecieSams uzglabat aukstumkameras, vai tiem ir mazs uzglabasanas laiks, lai nodro$inatu to nekaitigumu, kameér citus sierus var preseét, kaltét, kupinat
vai nogatavinat. Termiska apstrade, Tstenota daudzu So sieru razoSana, inaktivé nozimigus mikrobiald apdraud&juma izraisitajus un 5o produktu droSibu var
viegli vadit ar labas higiénas standartu uzturéSanu.

Procesa posms

uzraudzibai

Kapéc mums ir jabut
uzmanigiem?

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas

Korektivas darbibas

Vannas piepildisana

M:  Stafilokoku enterotoksinu
klatbitne vai veidoSanas
koagulazes pozitivo stafilokoku
darbibas rezultata sitkalas.

Parstradat nekavéjoties sukalas
péc to ieguSanas, vai, uzglabat
atdzesétas, kavéjot koagulazes
pozitivo stafilokoku augSanu.

procediiras
Parstrades laiks, ja
nepiecieSams an
temperatiras mérijjums.

Korigét temperatiru uzglabasanas
tvertné.

Ja nepiecieSams, parbaudtt
dzeséjoso iekartu darbibas
atbilstibu.

Ja koagulazes pozitivo
stafilokoku toksiska
koncentracija  ir  identificéta
produktda, kura razoSana ir

iegutas sikalas, sukalu sieru
nevar pardot bez stafilokoku
enterotoksinu parbaudes.

Parbaudit aizdomigas
kvalitates sikalu sieru,
nosakot koagulazes

pozitivos stafilokokus.

Brakeét partiju, ja konstatéta pozitiva
stafilokoku enterotoksinu analize.

M, K: Piesarpojums no iekartam
un darbarikiem (vannas, maisitaji,
spaini, kausi, wu.c.). Tinsanas
[ldzeklu paliekas var nonakt
izejvielas, lietotas piena produktu
razoSana.

NodroSinat, ka iekartas ir
vienmer tiras. Nenovietot iekartu
sikas detalas tieSi uz gridas. (1)

()

Vizuala parbaude.

Atkartot tiriSanu un/vai dezinfekciju.
Kartigi skalot ar dzeramo deni.
Korigét tirsanas proceddru. Ja tas
atkartojas, parskatit siera raZotaja
apmacibu.

Izejvielu pievieno8ana
(ti.. skabe, papildus
piens, kréjums, sals)
pirms vai péc
izgulsnéSanas/
ietvaices

M, K, F: Piesarnojums radies no
neatbilstoSu izejvielu lietoSanas,
kuras nav piemérotas
izmanto$anai partikas razosana.

Parbaudrt, ka piens (3), sals (9)
un citas izejvielas ir piemérotas
lietoSanai partika un tas lietotas
atbilstoSa daudzuma.

Vizuala parbaude
Produktu razotaju
specifikacija.

Brakét
kvalitati.

izejvielas ar aizdomigu

65




Procesa posms
uzraudzibai

Kapéc mums ir jabut
uzmanigiem?

PIENA

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas
procediiras

SIERI UN PIENA PRODUKTI GATAOTI NO KONCENTRETA VAI FRAKCIONETA

Korektivas darbibas

Izgulsnésana, M: Patogéno baktériju augSana | NodrosSinat strauju un | Temperatiras un laika | Korigét razoSanas  parametrus
karséSana, Odens | karséSanas laika. vienmeérigu izejvielu karsédanu. | kontrole. nakamajam partijam: laiks,
iztvaicéSana, veidoSana temperatira.
un siera masas | M: Siera masas piesarnojums no | NodroSinat, ka partikas | Vizuala parbaude. Mazgat rokas/plaukstas. Mainit
apzavésana. siera gatavotaja rokam un | raZzotajam ir tiras nolietotos cimdus. Ja tas atkartojas,
plaukstam. rokas/plaukstas. Ja parskatit siera razotaja apmacibu.
nepiecieSams, lietot
aizsargcimdus, adas bojajumu
nosegsanai. (6)
M, K: Siera masas piesarnojums | NodroSinat, ka iekartas ir | Vizuala parbaude. Atkartot tiriSanu un/vai dezinfekciju.
no nepietiekami tiritam iekartam. | vienmér tiras. Nenovietot sikas Skalot ar atbilstoSas kvalitates
iekartu detalas tieSi uz gridas. dzeramo Udeni. Korigét tirisanas
(2) (6) proceddru. Ja tas atkartojas,
parskatit siera raZotaja apmacibu.
F: Siera masas piesarnojums ar | NodroSinat, ka iekartas ir | Vizuala parbaude. Labot vai aizvietot iekartas.
nepietiekami uzturétam vai | uzturétas atbilstoSos apstak|os.
bojatam iekartam vai sikiem | (7) Brakét partiju, ja ir aizdomas par
prieckSmetiem (t.i. rotas lietam), metala piesarnojumu péc vizualas
kurus nésa vai valkd siera | Siera razotdjiem ir jaseko parbaudes.
razotajs. vadlinijam par stkiem
priekSmetiem, pamatprincipi
LHP Personals (6).
Nogatavinasana M: Siera virsmas piesarnojums ar | Nodrosinat, ka partikas | Vizuala parbaude. Korigét nogatavinasanas
Izgulsnésana, patogénam bakterijam. razotdjiem ir tiras rokas. Ja parametrus. Mazgat rokas. Mainit
karséSana, GUdens | M: Patogéno baktériju augSana | nepiecieSams, lietot nolietotos cimdus. Ja tas atkartojas,
iztvaicéSana, veidoSana | karséSanas laika. aizsargcimdus, adas bojajumu parskatit personala apmacibu.
un siera masas noseg$anai.
apzavésana. Nodrosinat strauju un | Temperatlras un laika | Korigét razoSanas  parametrus
vienmeérigu izejvielu karsésanu. | kontrole. nakamajam partijam: laiks,
temperatira.
Atdzesedana M: Nevélamo baktériju | Uzglabat sierus ar lielu Gdens | Dzesé8anas Samazinat temperataru vai
Atdzesedana vairoSanas sieros ar lielu Gdens | saturu <8°C. temperatara. parvietot uz alternativu
saturu. uzglabasanu. Labot vai nomainit
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Procesa posms Kapéc mums ir jabut
uzraudzibai uzmanigiem?

lepakosana un | M, K, F: Siera piesarnojums
realizacija kontaminéta iepakojama
materidla vai  nepietiekamas
personala higiénas dél.

PIENA

Preventivas darbibas

Lietot iepakojamos materialus
(ietverot tradicionalos
materialus) piemérotus
izmantoSanai partika. Parklat tos
un uzglabat tira, sausa vieta.
NodroSinat, ka svérSanas un
iepakoSanas iekartas ir vienmér
firas un uzturétas atbilstosa
stavokll. Svaigos produktus péc
iepakoSanas nekavéjoties
novietot aukstumkameras.

SIERI UN PIENA PRODUKTI GATAVOTI NO KONCENTRETA VAI FRAKCIONETA

Parbaude/Uzraudzibas
procediiras

Vizuala parbaude.

dzeséSanas iekartu, ja eksisté
problémas.
Korektivas darbibas

Brakét piesarotu, bojatu vai
aizdomigu iepakojumu. Ja
nepiecieSams, mainit iepakojama
materiala piegadataju vai uzlabot
uzglabasanas apstak|us.

Ja tas atkartojas, parskatit persona
apmacibu.

Skatit art: (1) LHP Tinsana; (2) LHP Dezinfekcija; (3) Riska analize Primaraja razo$ana; (4) LRP leraugi; (5) LRP Recinasanas fermenti; (6) LHP
Personala vispariga higiéna, apmaciba & veseliba; (7) LHP Telpas un iekartas; (8) LHP Udens kvalitate; (9) LRP Salisana; (10) LRP Piedevas

pienam & siera graudiem.
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V nodala - uz HACCP principiem balstits Plans

Procesa posms

uzraudzibai

PASTERIZETS PIENS PATERINAM

Kapéc mums ir jabut
uzmanigiem?

Preventivas darbibas ‘

Parbaude/Uzraudzibas

LP = LikumdoSanas prasibas

Korektivas darbibas

procediras

Svaigpiena uzglabasana (1)

M: Augsta piena uzglabasanas
temperatira rezultésies piena
bakteriologiska piesarnojuma.

Uzraudzit uzglabasanu.

Uzgabasanas temperatira
(LP: <8°C vai <6°C (2) (3)

Brakét produktu, kas nav
bijis uzglabats saskana ar
ES tiesisko aktu
temperatiras reguléjumu.

Termiska apstrade (4)

M: Nevélamie mikroorganismi
var saglabat dzivotspéju piena,
ja minimala piena pasterizacijas
temperatira un laiks nav

Uzraudzit pasterizacijas
temperataru un laiku. (5)

Pasterizacijas temperatira un
izturéSanas laiks.

LP: 63°C 30 mindtes (zema

ligpasterizacijas procesa,
turpindt piena sildisanu
[1dz laiks un temperatdra ir
sasniegta.

sasniegti. temperatira ilgs laiks), vai
72°C 15 sekundes (augsta | Nepartrauktd  sildiSanas
temperatdra Tss laiks) (6) procesa, atjaunot
sildiSanas procesu Iidz
paredzétais  izturéSanas
laiks un temperatira ir
sashiegta.

M: Nepietieckama atdzeséSana
var rezultéties piena
bakteriologiska piesarnojuma.

Nodrosinat nekavéjosu,
atru un efektivu
atdzeséSanas 1stenoSanu.

AtdzesésSana hdz
pienemamai temperaturai:
laiks un atdzesésanas
atrums, raksturigs
dzesesanas metodei.

Pasterizeta piena
uzglabasanas temperatira

tvertne <8°C

Brakét produktu, kas nav
atdzeséts Iidz atbilstoSai
temperatdrai noteikta laika.
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V nodala - uz HACCP principiem balstits Plans

Procesa posms
uzraudzibai

PASTERIZETS PIENS PATERINAM

Kapec mums ir
uzmanigiem

Preventivas darbibas ‘

Parbaude/Uzraudzibas

procediras

Korektivas darbibas

lepildisana pudelés /| F: SvesSkermeni (stikla lauskas, | Uzglabat visu iepakojumu | Vizuala iepakojuma | Brakét piesarnotu, bojatu
PildiSana (Stikla pudeles, | zirnekli un muSas, mehaniskais | drosSiba (apgriezta veida) | parbaude. vai aizdomigu iepakojumu.
plastikdta pudeles, kannas, | piesarnojums, iepakojamais | un lietot nebojatu un Ja nepiecieSams, mainit
maisi, “maiss kasté” | materials, u.c.) var piesarnot | neskartu iepakojumu. (7) | lepakojumam jabut | iepakojama materiala
iepakojuma) pienu un izraisit smak8anu vai nebojatam, tiram un | piegadataju vai uzlabot
ievainojumu patérétajam, pienu neskartam. uzglabasanas apstak|us.
patéréjot.
M: Netirs iepakojums, korki un | Lietot tiru iepakoSanas | Vizuala iepakojuma un | Brakét netiru iepakojumu.
iepakoSanas tehnikas vai piena | materialu un korkus. | pildisanas iekartu parbaude.
tirdzniecibas automatu | NodroS8inat iepakoSanas
neatbilstiba  var  rezultéties | iekartu tiriSanu. Regulari
piesarnojuma ar patogénajam | tirit piena tirdzniecibas
baktérijam. automatus.
M: Nepiemérotu korku lietoSana | Lietot nebojatas pudeles un | lepakojuma vizuala parbaude. | Brakét piloSus
vai slikti aizverts iepakojums var | korkus, vai neskartu | (IEVEROT. Nevar | iepakojumus.
sekmét piesarnojumu ar | iepakojumu. Aizveért | pilet/tecét/Itt)
patogénam baktérijam. iepakojumu uzmanigi,
nodroSinot iepakojuma
neskaramibu.
Uzglabasana pirms | M: NeatbilstoSa uzglabaSanas | Uzturét atdzeséSanu un | Uzglabasanas temperatdra | Brakét produktu, kas nav
realizacijas temperatira vai neatbilstoSs | nodroSinat produktam | <8°C. bijis uzglabats atbilstosi
deriguma termin$ var rezultéties | atbilstoSu deriguma Dalibvalstu temperatiras
piena sabojasana. terminu. (8) reguléjumam.
Tirdznieciba M: Produkta sensoro raditaju | NodrosSinat produkta | Gatava produkta garSas | Braket neatbilstoSu
neatbilstiba var noradit uz | atbilstibu sensoro raditaju | parbaude (garSai jabdat, ka | produktu.

potencialo piesarnojumu.

standartam.

planota produktam).

(1) Skatit arT Primaras razo8anas riska analizi
(2) Péc slauk8anas pienu nekavéjoties atdzeseét Ildz <8°C, ja pienu savac ikdienu vai [1ldz <6°C, ja pienu savac katru otro dienu.

(4) Skatit art uz HACCP principiem balstitu planu Piena savak$anai, uzglabasanai pienotava un Apstradi.

|

(3) Ja pienu neparstrada saimnieciba, partikas aprité iesaistitie tirgus dalibnieki nodrosina, ka piens l1dz parstradei ir atri jaatdzesée Iidz <6°C.
)
)

(5) Saskana ar ES normativajiem aktiem
(6) Cita laika un temperatlras kombinacija, kura ir atlauta ekvivalentas vai lielakas mikroorganismu inaktivacijas pakapes nodroSinasanai.
(7) Stikla trauku saplisanas gadijuma, skatit “Bistamibas analize - fizikala bistamiba”
(8) Garsas tests gatavajam produktam uzglabasanas laika beigas. Mainit deriguma terminu, ja sensorie raditaji netiek sasniegti.
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V nodaja - uz HACCP principiem balstits Plans

Procesa posms
uzraudzibai

Piena uzglabasana (1)

SVAIGPIENS PATERINAM

Saja nodala ietverta svaigpiena tirdznieciba — ja tas nav aizliegts vai ierobeZots ar nacionalas likumdo$anas aktiem.

Kapéc mums ir jabut
uzmanigiem?

M: Nepietieckama atdzeséSana
rezultésies ar baktériju izraisttu
piena bojasanos.

Preventivas darbibas

NodroSinat talitéeju atru

atdzesésanu. (2)

un

Parbaude/Uzraudzibas
procediras

Atdzesésanas
laiks/temperatira

<4 °C 2 stundu laika.

LP = LikumdoSanas prasibas

Korektivas darbibas

Brakét produktu, kas nav
atdzeséts Idz atbilsto3ai
temperaturai noteikta laika
vai pasterizét pienu.

M: Piena uzglabaSana augsta

Uzturet atdzesesanas

Uzglabasanas

Brakét produktu, kas nav

temperatira  rezultésies ar | temperatiru. (2) temperatiura ticis uzglabats atbilstosi
baktériju izraisttu piena ES noteiktajam
bojasanos. <4°C. temperatiras
reguléjumam.
lelieSana / Pildisana (stikla | F: SveSkermeni (stikla lauskas, | Uzglabat visus iepakojumus drosiba | lepakojuma vizuala | Brakét piesarnotu, bojatu
pudelés, plastikata pudelés, | zimekli un muSas, sikas | (apgrieztd veida) un lietot nebojatu | parbaude. vai aizdomigu
kannas, kartona | detalas, iepakojuma materidls, | un jaunu iepakojumu. (3) iepakojumu. Ja
iepakojuma, maisos, “maiss | u.c.) var piesarnot pienu un lepakojumam ir jabdt | nepiecieSams, maintt
kasté” iepakojuma) izraisrtt smakSanu vai nebojatam, tiram un | iepakojama materiala
savainojumu patérétajam piena veselam. piegadataju vai uzlabot
lietoSanas laika. uzglabasanas apstaklus.
M: Netirs iepakojums un korki, | Lietot tiru iepakojumu un korkus | lepakojuma un | Brakét netiru iepakojumu.
un neatbilstoSa  pildiSanas | un nodrosinat tiru iepakosanas | iepakoSanas tehnikas

tehnika vai piena automati var
sekmét piena piesarnojumu ar
patogénajam baktérijam.

tehniku.
automatus.

Regulari tirit piena

vizuala parbaude.

M: NeatbilstoSu korku
pielietojums vai nepietieckama
iepakojuma aiztaisiSana var
veicinat piesarnojumu ar
patogénajam baktérijam.

Lietot nebojatas pudeles un korkus,
vai neskartu iepakojumu. Aizvert
vacinus uzmanigi, nodrosinot
iepakojuma neskaramibu.

\{izuélé
(IEVEROT.

lepakojuma
parbaude.
Nevar tecét.)

Brakéet piloSus/IistoSus
iepakojumus.
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V nodala - uz HACCP principiem balstits Plans
SVAIGPIENS PATERINAM

Procesa posms Kapéc mums ir jabut Preventivas darbibas Parbaude/Uzraudzibas Korektivas darbibas
uzraudzibai uzmanigiem? procediras

Uzglabasana M: NeatbilstoSa uzglabaSanas | NodroSinat atdzeséSanu (2) un | UzglabaSanas Brakét produktu, kas nav
temperatira vai neatbilstoSs | uzturét piemérotu deriguma termina | temperatira <4°C bijis uzglabats atbilstoSi
uzglabasanas laiks var veicinat | laiku (2) produktam (4) Dalibvalsts temperatiras
piena bojasanos. reguléjumam.

PardoSana M: Produktu organoleptiska | NodroSindt  veseligu produktu, | GarSas parbaude | Brakeét neatbilstoSu
neatbilstiba var noradit uz ta | organoleptisko standartu | gatavam produktam | produktu.
potencialo piesarnojumu. sasniedzamibu. (Garsai jabat atbilsto3ai

gatavam produktam)

(1) Skatit arT Primaras razoSanas riska analizi

(2) Atbilstosi nacionalajiem normativajiem aktiem

(3) Stikla plisanas gadijuma, skatit “Apdraudéjumu analize — fizikalais apdraudéjums”.

(4) Garsas parbaude gatavam produktam uzglabaSanas laika beigas. Mainit deriguma terminu, ja sensorie raditaji netiek sasniegti.
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V nodala — uz HACCP principiem balstits Plans

SVIESTS, KREJUMS

Lietojot kréjumu sviesta gatavoSanai, tas var bit pasterizéts; dazas Dalibvalstis nosaka, ka tam ir jabGt pasterizétam, lai gan pilnigs nacionalo tiesibu aktu
parskats nav 8Ts rokasgramatas meérkis.

Procesa posms Kapéec mums ir jabut Preventivas darbibas Parbaude/Uzraudzibas Korektivas darbibas
uzraudzibai uzmanigiem? procediiras
Kréjuma separéSana M: Patogéno bakteriju | Manualas separédanas | Termometrs, laika ilgums Parskatit kréjuma
aug8ana sakot no piena | gadijuma, separét pienu separésanas procesu
iegiSanas [idz kréjuma | nekavéjoties péc katras piena
separéSanas pabeigSanai. ieguves reizes. Valgja

separéSanas procesa, uzturét
atbilstoSu temperatiru:

*Pirms kréjuma
nogatavinasanas, uzturét
temperatdru, kura var veicinat
ta saraudzeésanu pienskabes
baktériju darbibas rezultata.
*Pretéja gadijuma, uzglabat
pienu < 8°C (LP)

M, K: Kréjuma piesarno$ana | Pé&c lietoSanas, art starplaikos | Vizuala parbaude. Atkartot tiriSanas procesu.
ar patogénajam baktérijam no | tirit piena pieplides sistému, Parskatit procediras, kuras
separatora vai uztver3anas | kréjuma separatoru un ir  nepiecieSamas, t.sk.
tvertném vai mazgadanas | uztverSanas tvertnes. ROpigi personala apmacibu (ja tas
[[dzeklu paliekam. skalot iekartas. atkartojas).
M: Ja kréjuma separatoram | Neparsniegt kréjuma | Vizuala parbaude. Ja  nepiecieSams, lietot
nav pietiekama raziba, | separatora razibu. kréjuma separatoru ar
separésanas procesa reguléjamu plismas atrumu,
atdalitaja netirumu masa var atbilstosi apstradajama
iek|at krejums. piena daudzumam, vai lietot
starptvertni.
leraudzésana* M: Kréjuma piesarnojums | Lietot tikai zinamas izcelsmes | Vizuala un organoleptiska | Brakét neaktivu ieraugu vai
ieraudzésanas laika | ieraugus vai tadus, kuriem ir | parbaude tieSas | ieraugu ar neatbilstoSu vai
neatbilstoSas ierauga | atbilstibas sertifikats, | ieraudzéSanas un | bojatu iepakojumu. Parskatit
kvalitates vai neatbilstoSas | piemérotus lietoSanai partika. | Skidrajiem ieraugiem. Skidra ierauga
razotaja ricibas dél. Apieties ripigi. Braket sagatavoSanas proceddru.

ieraugus  (ietverot  majas
apstaklos gatavotos) ar
neatbilstoSu smarzu, krasu vai
izskatu.

Kréjuma nogatavind8ana | RaudzéSanas procesa: Turét konteinerus slégtus. | Termometrs. Laika ilgums. | Noregulét temperatiru vai
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Procesa posms

V nodala — uz HACCP principiem balstits Plans
SVIESTS, KREJUMS

Kapéc mums ir jabut

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas

Korektivas darbibas

uzraudzibai
(loti nozimigs process,
Tstenojot kréjuma
raudzésanu)

uzmanigiem?

procediras

M: Nepietiekama raudzésana | Korigét kréjuma temperatiru, | Kréjuma organoleptiska vai | nogatavinasSanas laiku.

vai parak léns skabuma |lai veicindtu  pienskabes | pH/titréjama skabuma

pieaugums var  veicinat | baktériju vairoSanos, Iidz tiek | parbaude.

patogéno baktériju | sasniegts vajadzigais

vairo$anos. skabums.

M: Baktériju  vairoSanas | Atdzesét kréjumu | Termometrs Korigét uzglabasanas
kréjuma nogatavinasana. nekaveéjoties. Turét temperatdru.

konteinerus slégtus.

konteinerus slégtus.

Kréjuma iepakoSana** M, F, K: Kréjuma | Tirt un dezinficét ikvienu | Vizuala un smarzas | Atkartot tiriSanas procesu.
piesarnojums no iekartam, | atkartoti lietojamu | parbaude Parskatit proceduras, ja ir
iepakoSanas vai ta | iepakojumu. Lietot tiras nepiecieSams, ka an
parvietosanas. iekartas, uzturétas laba personala apmacibu (ja tas

stavokll. Uzglabat iepakojumu atkartojas).
ta, lai izvairitos no potenciala

piesarnojuma. Uzturét

personala un darba apgérba

higiénu.

Kréjuma uzglabasana** M: Patogénu augSana | Atdzesét kréjumu | Termometrs Korigét uzglabasanas
uzglabasanas laika. nekaveéjoties. Turét temperataru.

M, K: Kréjuma piesarnojums

Péc katra lietojuma, tirit un

Vizuala un smarzas

Atkartot tiriSanas procesu.

piesarnojums kulSanas laika
ar patogénajam baktérijam,

laba stavokli. Péc katra
lietojuma, firit kulmucu un

parbaude

ar patogénajam baktérijam no | dezinficét uzglabaSanas | parbaude Parskatit proceduras, ja ir
uzglabaSanas konteineriem | konteinerus. Rupigi skalot nepiecieSams.
vai mazgaSanas Iidzeklu | iekartas.
atliekvielam.
Kulsana*** M, K, F: Kréjuma | Lietot tiras iekartas, uzturétas | Vizuala un smarzas | Atkartot tiriSanas procesu.

Parskatit proceduras, ja ir
nepiecieSams. Noveérst

sveskermeniem vai | rapigi to skalot. fizikala piesarnojuma avotus
mazgasanas [Tdzek|u partikas razoSanas vietas.
atliekvielam.

M: Patogéno baktériju | Uzturét piemérotu kulSanas | Vizuala parbaude. Noregulét temperatlru un

klatbdtne un to vairoSanas
sviesta.

temperatdru. Partraukt
kulSanu graudu
izveidosanas laika un izdalit
maksimalu paninu
daudzumu.

Termometrs.

kulSanas laika ilgumu.
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Procesa posms
uzraudzibai

V nodala — uz HACCP principiem balstits Plans
SVIESTS, KREJUMS

Kapéc mums ir jabut
uzmanigiem?

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas
procediras

Korektivas darbibas

Sviesta mazgasana***

M: Patogéno baktériju
vairoSanas, ja mazgasSanas
procesa nav pietiekami
aizvaditas paninas.

Veikt mazgasanu ar atbilstosu
ddens daudzumu un
pietiekama ilguma.

Vizuala parbaude.

Korigét mazgajama ddens
daudzumu.

M, K: Sviesta piesarnojums ar
mazgasanai lietoto ddeni.

Lietot dzeramo Gdeni.

Lietot Gdeni no publiskas
dzerama uddens piegades
sisttmas. Dzerama dens
sertifikats privatajiem Gdens
piegadatajiem.

Ja nepiecieSams, parskatit
tdens apstradi.

M: Patogéno baktériju
vairoSanas, ja Udens ir par
siltu.

Korigét mazgasanai lietota
ddens temperattru péc
sviesta temperatiras.

Termometrs

Atdzesét ddeni, lietojot to
sviesta mazgasanai.

MaisiSana***

M: Patogéno baktériju
vairoSanas sviesta
nepietiekami izkliedétu tdens
pilienu vai lielu Gdens pilienu
dél.

Maksimali atdaltt mazgasanai
izmanto Udeni. Pietiekami
apstradat sviestu, lai iegatu
produktu ar labi dispergétu
mitrumu un sikiem Gdens
pilieniem.

Vizuala parbaude.
Un/vai 0dens dispersijas
parbaudes indikartorpapirs.

Noregulét sviesta apstrades
laiku.

Salisana***/*

M, K: Sviesta piesarnojums
no sals.

Lietot partikas sali ar
atbilstodu deriguma laiku.

Vizuala parbaude.

MainTt piegadataju.

Formésana/
lepakosana***

M, F, K: Sviesta piesarnojums
ar forméSanas, iepako3anas
vai iekrauSanas iekartam.

Lietot tiras iekartas, kuras ir
uzturétas laba stavokilr.
Uzglabat iepakojumu ta, lai

Vizuala parbaude.

Atkartot tiriSanas procesu.
Parskatit procediras, ja
nepiecieSams, ka art

izvairttos no potenciala personala apmacibu (ja tas
piesarnojuma. Uzraudzit atkartojas).

personala higiénu.

Nekavéjoties novietot

uzglabasanai zemas

temperatdras.

**Riciba attiecas tikai uz kréjuma razoSanu/ *** Riciba attiecas tikai uz sviesta razoSanu/ * Izvéles pasakumi

Skatit art: 1) LHP TiriSana. 2) LHP Dezinfekcija. 3) LRP leraugi. 4) LHP Vispariga personala higiéna, Apmaciba un Veseliba. 5) LHP Kaiték|u kontrole. 6) LHP

Udens kvalitate. 7) LRP Pievieno$ana pienam un receklim.
(LP) 853/2004 — Piens ir nekavéjoties jaatdzese Iidz

- maksimali 8°C, ja to parstrada vai savac razoSanas diena
- vai maksimali 6°C, ja to neparstrada vai nesavac razosanas diena
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V nodala — uz HACCP principiem balstits Plans

SKABPIENA PRODUKTI

ST skabpiena produktu grupa ietver kefiru, jogurtu, raudzétas paninas, ymer (danu skabpiena produkts), filmjélk (zviedru skabpiena produkts), rjazenku un
citus — kuriem kopéjs ir raudzesanas process pienskabes baktériju ietekmé. Ir divi skabpiena produktu gatavoSanas veidi:
1. Termostata metode. Piens tiek samaisits ar sastavdalam (cukuru, augliem, aromatizétajiem, krasvielam, u.c.), tad tiek pievienots ieraugs, iepildits
iepakoSanas materiala pirms raudzeésanas, raudzéts un nosléguma, atdzeseéts.

2. Rezervuara metode. Piens tiek ieraudzeéts ar ieraugu un raudzéts tvertné. Kad sasniegts nepiecieSamais pH, receklis tiek atdzeséts un samaisits ar
sastavdalam pirms pildisanas un iepako$anas.

Atkariba no lietotas tehnologijas, razotajs var noteikt precizu etapu secibu piemérotu ta razotdjam produktam.

Procesa posms
uzraudzibai

Kapéc mums ir jabat uzmanigiem?

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas
procediras

Korektivas darbibas

Vannas
piepildisana

K, M: Piena piesarnojums ar parstrades
iekartam un instrumentiem (vannas, maisitaji,

spaini, kausi, u.c.). Netiras iekartas var izraisrt

NodroSinat, ka iekartas ir
vienmér tiras. Nenovietot sikas
iekartu detalas tieSi uz gridas.

Organoleptiska parbaude.

Atkartot un/vai
dezinfekciju. Skalot rGpigi ar dzeramo

adeni.

mazgasanu

piena  piesarpojumu  ar  patogénajam|(1) (2) Korigét tirisanas proceddru. Ja tas
baktérijam. Mazgasanas Iidzek|u paliekas var atkartojas, parskatit personala
piesarnot pienu. apmacibu.

Pasterizacija** (3) |M: Raudzétie piena produkti ir loti jutigi uz|NodroSinat atbilstoSas|Temperatiras un laika|Atkartoti  pasterizét  pienu, ja
patogéno  baktériju  vairoSanos. DaZas|pasterizacijas iespéjas. kontrole. nepiecieSama temperatdra ir nokritusi
baktérijas var izdzivot neatbilstosa zem pielaujama limita.
pasterizacijas reZima. Mainit vai labot pasterizacijas iekartu.

AtdzeséSana Idz|M: Atkartotas kontaminacijas iespéjamiba|Nodrosinat atru dzeséSanu,|Temperatiras un laika|Mainit vai labot atdzeséSanas

ieraudzésanas parak ilgas atdzeséSanas vai neatbilstoSas|lietojot efektivas dzeséSanas|kontrole. iekartas.

temperatdrai dzesésanas iekartas dél. iekartas.

lerauga M: Piena piesarnojums ieraudzéSanas laika|Lietot tikai aktivus, zinamas|Vizuala parbaude:|Brakét iepakojumu ar neatbilstoSu

pievienoSana (4) |neatbilstoSas ierauga kvalitates vailizcelsmes ieraugus vai ar|parbaudit izskatu un|kvalitati, izskatu un smarzu.
neatbilstoSas razosanas personala ricibas dé|. |atbilstibas sertifikatu,|deriguma terminu. Korigét ierauga parvietosanas un

piemérotus lietojumam partika. uzglabaanas proceddras, mainit
Uzglabat un rikoties higiéniski. piegadataju.
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V nodala — uz HACCP principiem balstits Plans
SKABPIENA PRODUKTI

Procesa posms Kapéc mums ir jabut uzmanigiem?

uzraudzibai
Auglu, krasvielu,|M, K, F: Piesarnojuma iespé&jamiba
aromatizétaju, u.c.|sastavdalu pievienoSanas laika.

pievienoSana* (5)

Preventivas darbibas

Lietot tikai tirus instrumentus un/vai
dezinficét péc katras lietoSanas. Lietot
tikai izejvielas iegltas no uzticamiem
piegadatajiem vai zinama avota un
parbaudit pirms piegades un pirms
lietoSanas. Termiski apstradat augus vai
auglus, ja to izcelsme vai novak3anas
apstakli nav zinami.

Parbaude/Uzraudzibas
procediiras

Vizudla un organoleptiska
parbaude.

Korektivas darbibas

Brakét sastavdalas un iepakojumu ar
apSaubamu kvalitati, neatbilstoSu
izskatu un smarzu.

Korigét piegades un uzglabasanas
kartibu, nomaintt piegadataju.

RaudzeéSana* M: Skabuma pieaugums lénaks neka|Nodrosinat labu tehnisko stavokli|Vizuala un organoleptiska|Brakét produktus ar neatbilstoSu
atbilstoSi tehnologijai planots var|razoSanas iekartam (raudzésanas|parbaude. smarzu un/vai garsu.
veicinat nevélamo mikroorganismujtvertne vai termostats). Uzturét|Raudzésanas procesa|Korigét raudzésanas reZimus.
vairo$anos. piemérotu temperatiru un laiku|,zraudziba vai pH
atbilstosi noteiktai tehnologijai. kontrole
Visparigi ieteicamais
lielums: galejais skabums
pH<4,5
Produkta M: lespéjama nevélamo|Nodrosinat strauju produktu|Temperatiras un laika|Uzturét un/vai nomainit
atdzesésana mikroorganismu vairoSanas ilgas un|atdzeséSanu. kontrole. atdzeséSanas iekartu.
Iénas atdzesésanas dél.
lepako$ana M, K, F: lespéjama kontaminacija no|Péc katras lietosanas tirit un/vai|Vizuala parbaude. Brakét iepakojumu, ja bojats vai
iepakoSanas iekartam, iepakoSanas|dezinficét pildiSanas un iepakoSanas neatbilstoSas kvalitates.

materidla, razoSanas personala vai
apkartéjas vides iepakoSanas telpa,
t.i. gaisa esoSajiem raugiem.

iekartas. Uzglabat iepakojumu tira un
sausa vietd, sargajot no kaitékliem.
Rapigi tirt atkartoti lietojamu
iepakojumu. Samazinat gaisa cirkulaciju,
cieSi aizvért durvis un logus, un izslégt
ventilaciju, ja nav nepiecieSama.

Uzturét iepakoSanas iekartu/as laba
tehniska stavoklr.

Ja tas atkartojas, parskatit personala
apmacibu.

* Atbilstosi specifiskai tehnologijai, Sie posmi var notikt atskiriga seciba.

** Sis posms ir |oti ieteicams, bet nav obligats.

Skatit art: 1) LHP Tirisana. 2) LHP Dezinfekcija 3) uz HACCP principiem balstits plans piena savak$anai, uzglabasanai un apstradei. 4) LRP leraugi. 5) LRP

PievienoSana pienam un siera graudiem.
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V nodala — uz HACCP principiem balstits Plans

NEFERMENTETIE PIENA PRODUKTI

ST grupa ietver pladu produktu loku. Dazi ir gatavoti no svaigpiena, kamér citi var tikt gatavoti no termiski apstradata piena, kas ir lidzvértiga vai lielaka ka
pasterizacija (t.i. krémi, putukréjums). Dazus svaigpiena produktus termiskas apstrades process var iznicinat, tapéc ir nepiecieSams pasterizét pienu pirms
parstrades, lietojot pasterizacijai ekvivalentu temperatdras un laika kombinaciju.
Ja eksisté nacionalie likumdoSanas akti attieciba uz termisko apstradi specifiskiem produktu veidiem, tie ir jaievéro.

Bez konkuréjoSas mikrofloras klatbitnes un dazadu faktoru tadu ka zems pH, kas var samazinat vai novérst patogénu aug3anu vai to neesamibu, daudzu
nefermentéto piena produktu drosiba tiek nodrosinata, lietojot labas mikrobiologiskas kvalitates izejvielas, uzturot augstu higiénas ITmeni produktu razosanas
laika un arT zemu ddens aktivitati vai produktu dzeséSanu uzglabadanas laika. Produktiem noteiktais piecu dienu deriguma laiks vai mazaks tiek uzskatits ka
Listeria monocytogenes augSanas kavétajs (Regula (EK) Nr. 2073/2005). SaldéSana (t.i. saldéjums) var apstadinat baktériju augSanu, bet negarantét baktériju
daudzuma samazinasanu.

Procesa posms

Kapec mums ir jabut uzmanigiem?

Preventivas darbibas

Parbaude/Uzraudzibas

Korektivas darbibas

uzraudzibai
Izejvielu vai
partikas piedevu
sagade

K, M, F: Piena vai produktu piesarnojums ar
kontaminétam izejvielam vai lietojot
nedeklarétus alergénus.

Lietot tikai zinamas
izcelsmes izejvielas,
iegitas no  uzticamiem

piegadatajiem. (1)

Noradrtt alergénas izejvielas
patérétajiem, atbilstosi (ES)
regulai Nr. 1169/2011 (LP)

procediras
Sastavdalu vizudla un
smarzas parbaude.

Braket izejvielas vai no tam
gatavotos piena produktus, ja ir
aizdomas par piesarnojumu.

Produktus, kuri satur neuzraditos
alergénus, ir jaiznem no
tirdzniecibas un japarmarke.

KarséSana/
Termiska
apstrade
nepiena
izcelsmes
izejvielam.

M: Ja lietoSanai negatavas (nav gatavas
lietoSanai) izejvielas (t.i. olas, kas var saturéet
Salmonella) tiek lietotas piena produktu
raZzosanai, tas varbat potencials
mikrobiologiska piesarnojuma avots produkta
vai parstrades telpa.

Ja ir atbilstoSi, apsvert
lietoSanai negatavu (nav
GL) termiski apstradatu
izejvielu pielietojumu.

Laika un temperatiras
kombinacijai jabuat
spéjigai inaktivet

attiecigos patogéenus.

Termiskas apstrades
temperatira  (un ja
nepiecieSams art laiks).

Produktus, kuri ir paklauti termiskai
apstradei, bet nav izturgjusi noteikto
laika un temperatiras kombinaciju,
nedrikst lietot uztura bez talakas
apstrades.

Ja nepiecieSams,
apmacibu un proceduras.

parskatit
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Procesa posms
uzraudzibai

AtdzeséSana
(ietverot
atdzeséta
saldéjuma
maisijuma
‘nogatavinasanu’)
vai saldéSana.

V nodala — uz HACCP principiem balstits Plans
NEFERMENTETIE PIENA PRODUKTI

Kapéc mums ir jabut uzmanigiem?

M: Vegetativo un sporas veidojoso patogéno
baktériju  vairoSands un to toksinu
producéSana ilgstoSa termiski apstradatu
produktu atdzeséSana vai atdzesétu produktu
uzglabasana parak augsta temperatara.

Preventivas darbibas

Ja lena dzesésana nav
tehnologiski pamatota un
patogéni netiek
kontroleti, samazinot
produkta udens aktivitati,

ieteicams atdzeseét
produktus hdz
temperaturai mazakai
nekda 8°C un turét
aukstuma. Strauji
atdzeset Idz
uzglabasanas

temperatirai (parasti <

8°C cetru stundu laika).

Patogénu augSanu var
kontrolét, ierobezojot
produktu deriguma laiku.

Saldétus piena produktus ir
strauji jaatdzese un
jasasaldé ldz ieteicamajai
temperatiirai — 18°C, un tos
péc atlaidinasanas atkartoti
nesasaldét (t.i. tirgd) (2) (3)

Parbaude/Uzraudzibas
procediras

Produktu temperatira
atdzeséSanas laika un
atdzesétu produktu
uzglabasana
uzglabasanas laika.

Korektivas darbibas

Brakét pienu, ja ta temperatdra
parsniedz noteiktos uzglabasanas
apstaklus vai aukstumkeéde netiek
uzturéta.

Labot
iekartas

vai apkopt dzeséSanas

Lielu apjomu atdzesét tikpat atri;
parskatit iepakojuma izméru un to

sadalijumu, nodroSinot atbilstoSu
dzesésanu.
Ja ir nepiecieSams, parskatit

apmacibu un procediras.

1) LRP PievienoSana pienam un siera graudiem. 2) LRP Produktu uzglabasana & Transports. 3) LRP Ties$a tirdznieciba.
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Izsekojamiba ir definéta Regulas (EK) Nr. 178/2002 18. panta “ir sp&ja visos razosanas, parstrades un
izplatiSanas posmos izsekot un atrast jebkuru partiku, baribu, produktivo dzivnieku vai vielu, ko
paredzéts vai ko varétu pievienot partikai vai baribai”;b

Razotajam ir jabut spéjigam ikviena bridi identificét un izsekot:

e Vienu soli atpakal: Visu izejvielu izcelsmi, lietotu parstradei: piens, recinaSanas ferments,
pienskabes baktériju ieraugs, sals u.c.

e Vienu soli uz priekSu: produktu sanéméjs pardoSanai (iznemot, ja tie tiek pardoti gala
patérétajiem). ‘Produkti’ ietver izejvielas, kas lietotas talakai partikas raZoSanai cilveku
patérinam — pieméram, stikalas un citus blakusproduktus, kuras var lietot arT ka baribu.

Lai varétu izpildit So prasibu, raZotajam ir jabat uz vietas sisttmam un proceddram, kas lautu péc
pieprasijuma So informaciju padartt pieejamu kompetentam iestadém.

Kada informacija bitu jauzglaba un janodrosina?

Dzivnieku valsts izcelsmes izejvielam (pieméram: piens) un piena produktiem (iznemot tos, kuri satur
gan dzivnieku valsts un augu valsts izcelsmes produktus), kuri ir sanemti vai piegadati citam partikas
kompanijam (drizak ka gala patéretajs), jabat Sadai pavado3ai dokumentacijai attieciba uz
izsekojamibu:

e Produkta apraksts (svaigpiens, siers, u.c.)
Bojatu produktu daudzums
Pienotavas vai razotadja nosaukums un adrese, no kura tas ir nosatits
Partikas aprité iesaistita uznémeéja nosaukums un adrese, kuram produkti ir nosutiti
Atsauce uz identificéjamo partiju vai kravu
Nosutisanas datums

Sanemot izejvielas, kuras nav dzivnieku valsts izcelsmes (pieméram: iepakojuma materiali tadi ka
siera vasks, siera parklajums, u.c.), vai, nosatot piena produktus, kas satur gan augu valsts, gan
dzivnieku valsts izcelsmes parstrades produktus, raZotajam ir jabat spéjigam identificet gan
piegadataja un/vai partikas aprité iesaistita tirgus dalibnieka vardu, no kura tas ir sanemtas.

Ka sniegt informaciju?

Partija tiek definéta ((Regula (EK) Nr. 2073/2005 ka ‘“identificéjamu produktu grupa vai komplekts,
ieglits no dota procesa praktiski identificéjamos gadijumos un raZots noteikta vieta viena noteikta
razo8anas perioda”.

Saskana ar So definiciju, razotdjam ir jadefiné partija, lai izpilditu definicija noteikto attieciba uz
“praktiski indentificE€jamiem gadijumiem”, “noteikto vietu” un “noteikto razoSanas periodu’.

Dazas pienotavas identificé partiju, lietojot razoSanas datumu, ilgaku kopéjo razoSanas periodu,
deriguma datumu, u.c. RazZotajs uznemas atbildibu par pasa izvéléto metodiku; lai gan, defingjot
partijas apjomu lielaku nekd viena razoSanas diena sagatavo, razotajs pienem iespé&jami lielakus
produktu zaudéjumus neatbilstibu gadijuma vai cita partikas starpgadijuma.

Pienotavai jaglaba dokumenti par svaigpienu un sanemtiem un nosuatitiem produktiem. Viegli
ievieSamas sistémas biezi vien ir visefektivakas:
o Saglabjjot rékinu kopijas vai nosatiS$anas dokumentus, vai,
o Ar preCu izsniegSanas zurnalu, Zurnala ar roku ierakstot partijas numuru, daudzumu,
patérétaju un izsniegSanas datumu, ta nodrosinot izsekojamibu.

produktiem, kas tiek razoti, ir brivpratiga un var palidzét ierobezot produktu atsaukSanas un
iznemS8anas gadijumus, ja piesarnojums ir ticis identificéts konkrétas partijas sastavdala.

Paskontroles pasakumiem ir batiska nozime Partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas izstradé,

kas dota Saja rokasgramata. RaZotajs ir atbildigs par tas nodroSindSanu, ka ta produkts nerada
apdraudéjumu patérétaja veselibai, un Sim mérkim ir jaattista pada izveidota Partikas nekaitiguma
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parvaldibas sistéma, lai novérstu, aizkavétu vai samazinatu partikas droSibas apdraudéjumus lidz
pienemamam [Tmenim.

Partikas nekaitiguma parvaldibas sistema

jabat izstradatiem paSkontroles pasakumiem,

piemérotiem katram raZzoSanas procesa posmam (skatit 1. tabulu):

Laba higienas prakse (LHP) ir galvenais pamats, uz kura tiek balstiti veselibas kontroles
plani, tadé| tas faktiskais ieguldijums produktu droSiba ir ievérojams. Biezi ta ietver rutinas
pasdkumus tadus ka iekartu uzturéSanas parbaude, kurus ir vienkarsi Tstenot un tie ir |oti
efektivi.

Laba razosanas prakse (LRP) ietver visus razoSanas aspektus, ieklaujot izejvielas,
transportéSanu, parstradi, uzglabasanu, piegadi un gala produkta tirdzniecibu. LRP nodrosSina,
ka produkti ir raZoti un kontroléti atbilstoSi kvalitates standartiem, kas pieméroti to lietoSanai
un ka noteikts produkta specifikacija.

Uz HACCP principiem balstits plans siki izklasta preventivas darbibas specifiskas
produktam vai procesam noteikta razoSanas posma.

Partikas nekaitiguma parvaldibas sistéma ir papildinata ar pieciem moduliem:

Personala apmaciba, tai ir btiska nozime, lai garantétu partikas droSibas pasakumu pareizu
pieméroSanu; klidas var rasties sliktas komunikacijas (Tpasi izmainas procedira), apmacibas,
tas trikuma vai nepietiekamas izpratnes dél.

Razosanas procesa analize var nodroSinat lietderigu informaciju razotdjam un identificét
problému, pirms produkts sasniedz tirgu.

Produktu analize tiek lietota, lai apstiprinatu Partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas
darbibas atbilstibu, pamatojoties uz HACCP principiem un labu higiénas praksi.

Neatbilstibu vadibas plans nodroSina informéaciju par procediram saistiba ar neatbilstibam,
kur tas ir identificétas.

Izsekojamiba sekmé atru neatbilstoSo produktu identificeSanu un likvidaciju.

1. tabula: Paskontrole

Piemeérs

Personala
apmaciba:
Apdraude- __|
jumu
identifikacija
LHP
uz HACCP-
principiem
balstits plans
vai
Tehnologi-
skas nianses
(nav ietvertas
Saja
rokasgramata)

Testésana
procesa~|
laika un

Produkta testésana /
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Analizes nozime

Razotajs var tikai garantét partikas nekaitigumu, 1stenojot partikas nekaitiguma parvaldibas sistému.
PalauSanas tikai uz gala produkta testéSanu nav pietiekama un efektiva. Lai gan testéSana var
nodro$inat razotdjam noderigu informaciju, ir svarigi noskirt paraugu nonemsanu validacijai no
paraugu nonemsanas, razoSanas procesu kontrolei.

1. Partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas verifikacija un validacija

Katra Partikas nekaitiguma parvaldibas sisttma nosaka verifikacijas un validacijas procediras, kas
demonstré tas efektivitati un iedarbigumu. Tapéc razotajam jaattista piemérotu testéSanu produktiem
attieciba uz mikrobiologiskajiem kritérijiem noteiktiem Regulas Nr. 2073/2005 | pielikuma.

Nav iepriek3definéts bieZums, kuram bitu jaseko raZotdjam. Paraugu nonemsSanas bieZumam drizak
jabat piemérotam apstakliem (produkta veids, produkta razoSanas apjoms) un uznémuma lielums,
nodrosinot, ka partikas pre€u droSiba netiks apdraudéta.

ArT paraugu vienibu skaits paraugu nonemsanas planos, noteiktais | pielikuma, var tikt samazinats, ja
razotajs var dokumentali pieradtt, ka tam ir efektivas uz HACCP principiem balstitas proceddras.

Kad izstrada paraugu nonemsanu, ir |oti ieteicams:

o Lietot aseptisku tehniku, lai izvairitos no Skérspiesarnojuma starp partijam (ka noteicis
razotajs) — 1pasi, ja paraugu nonem uz partikas droSibas kritérijiem.

e Identificét korektu paraugu nonemsanas laiku. Patogéniem ir tendence inaktivéties ilgstosi
nogatavinatos sieros, tapéc analizes bltu janem uzglaba8anas laika nevis siera masas
veidoSanas etapa, bet sieros ar Tsu deriguma laiku un lielu Gdens saturu var attaisnot
mérkanalizes veiktas pienam vai siera graudiem.

Lai gan, kad testéSanas mérkis ir Partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas efektivitates parbaude,
paraugu nonemsanai jabut veiktai atbilstoSi Regula Nr. 2073/2005 noteiktajam (skatit 83-85 Ipp). ArT,
ja testéSana ir planota, lai speciali novértétu noteiktas partikas produktu partijas vai procesa atbilstibu,
paraugu vienibu skaits noteiktais | pielikuma ir jaieverté ka minimalais.

2. Razosanas procesa analize razoSanas procesa kontrolei.

Bez Partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas validacijas var bat piemérotas art cita veida analizes.
Tas var ietvert mikrobiologiskas, fizikalas vai kimiskas analizes — tadas ka razo$anas telpu un iekartu
monitorings, Udens aktivitates vai skabuma parbaude vai deriguma laika izpéte partikai gatavai
lietoSanai.

Piena testéSanu javeic atbilstoSi Regulai (EK) Nr. 853/2004 (skatit VIII nodalu). Razotajam, razojot
lietoSanai gatavu partiku, kura var izraisit Listeria monocytogenes risku sabiedribas veselibai, ir
jaisteno paraugu nonems$ana no razoSanas telpam un iekartam Listeria monocytogenes kontrolei ka
dala no paraugu nonemsanas plana. Detalizétdk skatities EK “Vadlinijas paraugu nonems$anai
partikas raZzoSanas telpas un no iekartam Listeria monocytogenes noteikSanai”. (1)

Deriguma termina izpéte var bat piemérota, lai noteiktu vai lietoSanai gatavi produkti var vai nevar
veicinat patogéno baktériju augSanu. Detalizétak skatities vadliniju dokumenta partikas deriguma
izpétes vadiSana. (2) (3)

Visas testéSanas proceduras jabalsta uz razotaja novértéjumu. lznemot dazus kritérijus, kuriem
minimalais testéSanas biezums ir noteikts normativajos aktos (t.i. kritériji pienam ka primarajam
produktam), razotajs ir atbildigs par paraugu nonemsanas biezuma izstradi.

TestéSana var tikt izstradata visam razoSanas procesam. Metodes izvéle ir atkariga no ta, ko razotajs
vélas parbaudrtt, pieméram,:
e Ja pilnveido dezinfekcijas procesu, kopé&jo baktériju skaita parbaude var palidzét pieradit
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pilnveides efektivitati.

e Ja apstrada siera virsmu ar glemi, glemes suspensijas analize vai homazgajumi no siera
nogatavindSanas plauktiem, nonemti Listeria monocytogenes klatbitnes noteikSanai, var
daudz efektivak demonstrét sporadiskumu zema siera graudu piesarnojuma dé| neka gala
produkta testéSana.

e Partikas vai izejvielu piemérotibas noteik8ana to pielietoSanai vai konkrétam deriguma
terminam.

e Ja lieto pasterizaciju, pasterizacijas efektivitati var parbaudtt, analizéjot sarmaino fosfotazi vai
Enterobacteriaceae piena (vairak informacijas skatit 50-51 un 85 Ipp).

Razotaji var lietot citas paraugu nonemsanas vai testéSanas procediras ka paraugu salieSana kop3,
ja razotajs var demonstrét pienemamibu priek§ kompetentas iestades, ka 8is proceduras nodroSina
vismaz analogu dro$ibu. Sadas procediras var ietvert alternativu paraugu nopemsanas vietu un
prognozu analizu lietoSanu.

Tas ir svarigi:

e Paradit jauniem darbiniekiem, ka nonemt paraugus, ja tas veido dalu no darbinieka
pienakumiem.

¢ Nodrosinat, ka laboratorija ir akreditéta un ar pieredzi piena produktu testéSana, k& produktu
testéSanas laboratorijai tai ir dazadas ekspertizes jomas un darba kvalitate un konsultacijas ir
starp pakalpojuma jomam. RaZotajam ir jauzticas vina izvélétajai laboratorijai.

e Nodrosinat, ka laboratorija sanem skaidri markétu paraugu nebojata veida. Parauga
temperatira, transportéjot uz laboratoriju, nav ietekméjusi parauga kvalitati, nosutot to uz
kimiskam analizém (enterotoksini) vai mikrobiologiskam analizém cieto/puscieto sieru vai
cieto nogatavinato sieru, vai zema pH raudzétos produktus, produktus tadus ka jogurts un
aukstumkédei ir jabdt uzturétai produktu transportéSanas laika, ja dzeséSana ir nepiecieSama
produkta droSibas nodroSindSanai (t.i. piena paraugiem vai daZiem nefermentétiem piena
produktiem). Laboratorijai ir jabat spéjigai fiksét apstaklus un temperatiru paraugiem Iidz
atveSanai un piedavat rezultatu interpretaciju atbilstigi Regulai Nr. 2073/2005 un raZotaja
sniegtajam specifikacijam.

e Nonemt pietiekamu parauga daudzumu, lai Jautu veikt laboratoriskas parbaudes. Paraugi ir
janem izlases veida, bet tiem ir japrezenté razota partija.

e Ja analizes ir nepiecieSamas konkrétaja laika (t.i. koagulazes pozitivos stafilokokus parbauda,
kad ir sagaidams vislielakais to rezultats vai svaigpiena paraugus, nosakot kopé&jo baktériju
skaitu), laboratorijai ir jaapzinas, ka analizes ir javeic bez kavéSanas, jo var iegut rezultatus,
kurus bas gruti pareizi interpretét.

Nonemot paraugus, ir svarigi:

e Lietot metodi, kura identificés organismus atbilstoSi procesam vai produktam (t.i. parbaudrt
kopéjo baktériju skaitu, lai uzraudzitu dezinfekcijas procesa efektivitati).

e Lietot aseptisku tehniku, lai izvairitos no Skérspiesarnojuma starp paraugiem.

e Jaapzinas inhib&josa mazgasanas vai dezinfekcijas ldzeklu palieku ietekme. Tas ir TpaSi
svarigi, npemot nomazgajumus no virsmam.

e Standartizét virsmas laukumu rezultatu interpretacijas nodroSinasanai, ja nomazgajumi tiek
nemti, lai noteiktu baktériju skaitu.

e Sekot ikvienai instrukcijai, kas piegadata ar komercialiem paraugu nonemsanas testiem.

(1) Rokasgramata paraugu nonem$anai partikas raZzo$anas telpas un no iekartam Listeria monocytogenes
noteikSanai. 3. versija — 20/08/2012
http://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/biosafety fh mc quidelines on sampling.pdf

(2) ROKASGRAMATAS DOKUMENTS par Listeria monocytogenes izpéti lieto§anai gataviem produktiem
deriguma laika, atbilstosi 2005. gada 15. novembra Regulai (EK) Nr. 2073/2005 par partikas produktu
mikrobiologiskajiem kritérijiem.

http://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/biosafety fh mc quidance document lysteria.pdf

(3) http.://ec.europa.eu/food/safety/biosafety/food hygiene/microbiological criteria/index en.htm
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Regulas (EK) 2073/2005 kopsavilkums, piemérojams piena produktiem, kuri ietverti Saja rokasgramata

1.tabula. Partikas drosibas kriteriji
Partikas aprité iesaistitais tirgus dalibnieks var samazinat paraugu skaitu (n), ja tas spéj ar hronologiskiem dokumentiem spéj pieradit, ka vinam ir
efektivas uz HACCP principiem balstitas procediiras. Paraugu nonemsanas un testéSanas bieZzums ir janosaka partikas aprité iesaistitajam tirgus
dalibniekam. Ja testéSanas mérkis ir paredzéts noteiktas partikas partijas vai tas razoSanas procesa atbilstibas izvértéSana, zemak dotais paraugu vienibu
skaits ir jauzskata kd minimalais. Lai nodrosinatu partikas droStbu, m un M ir viens un tas pats.

Organismi Partika Kiteris | n c m | M Definicija
Listeria LietoSanai gatavi produkti (LGP) spej| 1.2 5 0 Nesatur 25g | Nemot piecus paraugus, neviens no paraugiem nevar
monocytogenes | veicinat Listeria spp. vairoSanos parsniegt “nesatur 25 g” pirms produktu realizacijas un
razotajam javeic nekavéjosa kontrole, ja partikas aprité
iesaistitais tirgus dalibnieks nespéj parliecinat kompetento
iestadi, ka produkta deriguma laika netiks parsniegts 100
KVV/g.

1.2 5 0 100 KVV/g Nemot piecus paraugus, neviens no paraugiem nevar
parsniegt 100 KVV/g, kas laisti tirgli to deriguma termina
laika, ja partikas aprité iesaistitais tirgus dalibnieks spégj
parliecinat kompetento iestadi, ka produkta deriguma laika
netiks parsniegts Sis raditajs.

LietoSanai gatavi produkti nespéj veicinat | 1.3 5 0 100 KVV/g Nemot piecus paraugus, neviens no paraugiem nevar
Listeria vairoSanos parsniegt 100 KVV/g, kas laisti tirga to deriguma termina
Saja grupa ietverti produkti ar: laika.
e pH<4.40 vaij;
e aw<0.92 vai;
e pH <5.00 un ay <0.94 vai;
e deriguma termins <5 dienas.
o Citi produkti, ja tas ir zinatniski pamatots.
Salmonella Siers, sviests vai kréjums, gatavots no | 1.11 5 0 Nesatur 25g | Produktiem, kas laisti tirgii to deriguma termina laika,
svaigpiena/nepasterizéta piena nemot piecus paraugus, visiem jabut “nesatur 25 g7,
(Ja razotajs kompetentai iestadei var pieradtt, ka
neeksisté Salmonella risks nogatavinaSanas
laika un ay)
Saldejums 1.13 5 0 Nesatur 25g | Produktiem, kas laisti tirgi to deriguma termina laika,
(iznemot, ja razZoSanas process vai sastavs nemot piecus paraugus, visiem jabat “nesatur 25 g”,
novers risku).
Stafilokoku Siers uz kuru attiecas procesa higiénas | 1.21 5 0 Nav konstatéti | Produktiem, kas laisti tirgli to deriguma termina laika,

enterotoksini

kriterijs attieciba uz koagulazes pozitivajiem
stafilokokiem (KPS) (2.2.3, 2.2.4 & 2.2.5)

25¢

nemot piecus paraugus, visiem paraugiem jabut “nav
konstatéti 25 g”. So kritériju pieméro, ja koagulazes pozitivo
stafilokoku (KPS) koncentracija parsniedz 10°/g, kas ir
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| | | L

| noradits ka attieciga procesa higiénas kritérijs.

Regulas (EK) 2073/2005 kopsavilkums attiecinams uz Saja rokasgramata ietvertajiem piena produktiem
2.tabula: Procesa higiénas kriteriji
Partikas aprité iesaistitais tirgus dalibnieks var samazinat analizéjamo paraugu vienigu skaitu (n), ja tas spé&j ar hronologiskiem dokumentiem pieradit, ka
vinam ir efektivas uz HACCP principiem balstitas proceddras. Paraugu nonemsanas un testéSanas biezumu janosaka partikas aprité iesaistitajam tirgus
dalibniekam. Ja testéSanas meérkis ir paredzéts, noteiktas razoSanas procesa atbilstibas izvértéSana, 1pasi, ja tas ir jauns vai pilnveidots produkts, zemak
dotais paraugu vienibu skaits ir jauzskata kd minimalais. Rezultatus mazakus par m var uzskatit par atbilstoSiem. Rezultatus lielakus par M vai rezultatus,
kuros vairak neka c paraugu vienibas ir starp m un M par neatbilstoSiem. “ApmierinoSu” rezultatu gadijuma (ja c (vai retdk) rezultats parsniedz m, bet
neparsniedz M) partikas aprité iesaistitais tirgus dalibnieks var parskatit razoSanas procesu, lai izvairitos no neapmierinoSu rezultatu iegdSanas.

Paskaidrojumi ir doti zemak tabula.

Organismi Partika Kieds | n | ¢ m M Definicija e
rezultatu
gadijuma

E. coli Sieri gatavoti no termiski apstradata piena | 222 | 5 | 2 100 1000 Nemot piecus paraugus, divos paraugos var | A&B
vai stikalam KVV/g KVV/g parsniegt 100 KVV/g tik ilgi, kamér neviens
neparsniedz 1000 KVV/g razoSanas bridi, kad
vislielakais stafilokoku skaits tiek sagaidams. **
Sviests un kréjums no neapstradata piena | 226 | 5 | 2 10 100 Nemot piecus paraugus, divi paraugi var parsniegt | A,B&C
vai piena (kas ir apstradats par pasterizaciju KVV/g KVV/g 10 KVV/g, bet nevar parsniegt 100 KVV/g
zemakas temperatiras) razoSanas procesa beigas.
Koagulazes Siers no neapstradata piena 223 | 5| 2 | 10000 | 100000 | Nemot piecus paraugus, divos paraugos var |A,B&C
pozitivie stafilokoki KVV/g KVV/g parsniegt 10 000 KVV/g tik ilgi, kamér neviens
neparsniedz 100 000 KVV/g razosanas bridi, kad
Konstatéjot > 10° tiek vislielakais, stafilokoku, skaits tiek
KVV/g, siera sagaidams. **
partija ir | Sieri no piena, kas ir apstradats par | 224 | 5 | 2 100 1000 Nemot piecus paraugus, divos paraugos var | A,B&C
japarbauda, uz | pasterizaciju zemaka temperatira* KVV/g KVV/g parsniegt 100 KVV/g tik ilgi, kamér neviens
stafilokoku Nogatavinati sieri no piena vai sikalam, neparsniedz 1000 KVV/g razo$anas bridi, kad | A, B&C
enterotoksiniem, kas ir pasterizéti vai termiski apstradati vislielakais stafilokoku skaits tiek sagaidams. **
lai parbauditu | augstakas temperataras*
atbilstibu  partikas | Nenogatavinati mikstie sieri (svaigie sieri) | 225 | 5 | 2 10 100 Nemot piecus paraugus, divi paraugi var parsniegt | A& C
drosibas  kritérijam | no piena vai siikalam, kas ir pasterizéti vai KVV/ig | KVV/g |10 KVV/g, bet nevar parsniegt 100 KVV/g
1.21 termiski apstradati augstakas razo$anas procesa beigas.
temperatiras*
Enterobacteriaceae | Pasterizéts piens un citi pasterizéti Skidrie | 221 | 5 | 0 10 Nemot piecus paraugus, neviens paraugs nevar | D
piena produkti KVV/ml parsniegt 10 KVV/g razoSanas procesa beigas.
Saldéjums & saldéti piena deserti 228 | 5| 2 10 | 100 Nemot piecus paraugus, divi paraugi var parsniegt | A

84
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KVV/ig | 10 KVV/g, bet nevar parsniegt 100 KVV/g‘

’ ‘ razoSanas procesa beigas.

* ja vien partikas aprité ieskaititais tirgus daltbnieks var parliecinat kompetento iestadi, ka produkts nerada stafilokoku enterotoksinu risku.

**Koagulazes pozitivie stafilokoki ir vaji konkurenti, daudzos nogatavinatos sieros augstakais to limenis tiek konstatéts ap 24-72 razoSanas stundu, talak
samazinoties. Tas ir atkarigs no vairakiem tehnologiskiem faktoriem, specifiskiem katram siera veidam, ietverot pH, Gdens saturu un siera virsmas apstradi ar
glemes suspensiju. E.coli Tmenis daudzos nogatavinatos sieros (ietverot cietos, skabpiena) vislielakais ir sagaidams piena recinaSanas laika un samazinas
siera nogatavinasanas laika.

Fekala piesarnojuma indikatori svaigpiena produktos

Dazadi patogéni cilvéku saslimSanas izraisitaji ir saistiti ar piena fekalo piesarnojumu, kura higiénas procesa indikators ir E.coli, to lieto svaigpiena produktiem
un, ja neraksturigi rezultati vai pieaugoSa tendence paskontroles parbauzu laika tiek novérota, piena razoSanas higi€éna butu jaizvérté partikas aprité
iesaistitajam tirgus daltbniekam un javeic uzlabojumi, ja tie ir identificéjami ka pienemami.

Riciba neapmierinosu rezultatu gadijuma identificéta Regula (EK) 2073/2005

A: Veikt uzlabojumus raZzoSanas higiéna.

B: Veikt uzlabojumus izejvielu izvélé.

C: Konstatgjot > 10° KVV/g, siera partija ir japarbauda uz stafilokoku enterotoksiniem.

D: Parbaudit termiskas apstrades efektivitati un to, ka tiek novérsta atkartota piesarnosanas, ka art kada ir izejvielu kvalitate.

Paskaidrojumi svaigpienam, paredzétam piena produktu razosanai
Kritériji pielietojami svaigpienam, paredzétam talakai apstradei, saskana ar prasibam noteiktdam Regulas (EK) Nr. 853/2004 Il pielikuma IX sadalas |. nodala

()

neapstradatam govs pienam neapstradatam citu sugu dzivnieku pienam
Paredzéts produktu razosanai, pielietojot | Paredzéts piena produktu razoSanai
termisko apstrades procesu no svaigpiena
Dzivotspéjigu Sunu skaita novértejums < 100 000* <1500 000* < 500 000*
30 °C temperatara (1 ml)
Somatisko 30nu skaita novértéjums (1 < 400 000** - -
ml)

* Vidéjais geometriskais lielums divos ménesos, nemot vismaz divus paraugus ménesTt
** Vidéjais geometriskais lielums tris méne$os, nemot vismaz vienu paraugu meénesi, ja vien kompetenta iestade nenosaka citu metodiku

Paskaidrojumi svaigpienam & no svaigpiena iegitam kréjumam paredzétam tieSam patérinam cilveku uztura

Papildus prasibam Regulas (EK) Nr. 853/2004 Il pielikuma, IX sadalas 1. nodala (lll), attieciba uz svaigpienu vai kréjumu, iegitu no svaigpiena, paredzétu
tieSam patérinam uzturg, ta izvietoSana tirgu var but aizliegta vai ir jaievéro ierobeZojumi, noteiktie Dalibvalsts [Tment, atbilstoSi iepriekdminéta dokumenta 10.
punktam (8) — var ietvert papildus mikrobiologiskos kritérijus.
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VIl nodaja - NEATBILSTIBU VADIBA ‘

Neatbilstibu vadiba: Partikas droSibas kritériji

81 plismas diagramma ir piemérs ieteiktajam procediram, kuras var sekot gadijuma, ja mikrobiologiskie rezultati iegti, testéjot produktus uz partikas
nekaitiguma kritérijiem, noteiktiem Requla (EK) Nr. 2073/2005, parada, ka ir zaudéta kontrole. Produkti tiek testéti, ja tos izvieto tirgi to deriguma termina

laika vai, Listeria monocytogenes kritérija 1.2. gadijuma, pirms produkti tiek izlaisti, talitéja partikas aprité iesaistita tirgus dalibnieka parbaude, kurs to ir

saraZzaojis, ir jaisteno (apkopots 1. tabula).

SAKUMA/ BEIGU punkti ir noraditi pliasmas diagramma.

Novértét parskatito procedaru Izp.ét.Tt iemeslus un parskatit uz HACCP principiem balstito planu skartai razosanas
) efektivitati un ikvienu linijai. . . _ . .
Né korektivo darbibu, nemot véra Izpéte var ietvert (atkariba no indentificéta partikas droStbas apdraudgjuma):
i attieciga procesa ﬁigiénu, ka e lzejmaterialu kvalitates parbaudi un piena raZzoSanas higi€énu: ja attiecinams,
arf partikas dro$ibas kritérijus. ¢ izmekléjums par tesmens iekaisuma iespéjamibu (Skatit “Piena razosana”).
legdtie rezultati péc izlases e Piena termiska apstrade, ja piesarnojumu identificétu piena razoSanas [Tmeni
_ testéSanas norada, ka nevar noveérst ar citiem ltdzekliem.
- SAKUMS kontrole ir atjaunota? e Parbaudit termiskas apstrades efektivitati vai rekontaminacijas iesp&jamibu.
Rezultati norada uz kontroles e Noveértét labu higiénas praksi aprakstitu 3aja rokasgramata:
zudumu (neatbilstoss rezu“Itats: Ja o Parskatit “Personala higiénu, apmacibu & veselibu”, “Tirisanu”, u.c.
vismaz 1 paraugs > m") Nav talako darbibu. Turpinat
monitorét tendences un
R rezultatus. 4 r A
l > BEIGAS
Stafilokoku
enterotoksini ir
noteikti?
Vai
Ja NG produkts ir N& Pazinot kompetentai iestadei, ka produkts ir ticis izvietots tirgad.
_ Jjats © Iznemt produktu atbilstosi Regulas (EK) Nr. 178/2002 19. punktam, ja produkts ir izvietots tirgd.
»| mazumtirdz- ’ Identificat patérétajus no tirdzniecibas vai krajumu protokolus.
nieciba? Ja produkts nav vél mazumtirdznieciba, ir iesp&jams produktu novirzit parstradei, lai inaktivétu
patogénus. Papildus procesus nav javeic partikas aprité iesaistitajam tirgus dalibniekam
mazumtirdzniecibas lTmen.
Ja Pieméri “papildus procesiem” var ietvert ilgaku nogatavinasanu, lai samazinatu aw, termisko
apstradi vai citu apstradi, lai novérstu apdraud&jumu $aja jautajuma. Sadi korektivie pasakumi
maina lietoSanai paredzéto produktu.
¢ 3 Jebkuram izmainam, kuras nevar radit risku sabiedribas vai dzivnieku veselibai, jabut
identificétam ka korektivam darbibam atbilstosi HACCP planam un apstiprinatam kompetenta
iestade.
. o o Ar kompetentas iestades atlauju, ir iespéjams iesniegt HACCP dokumentu, ietverot papildus
Pazinot kompetentai iestadei, ka produkts ir ticis procesus; jauna procesa parbaudé jaievéro paraugu vienibu skaits (n), apkopots 1. tabula.
izvietots tirgd. lznemt no tirgus un/vai atsaukt no
patérétajiem produktu atbilstosi Regulas (EK) Nr.
178/2002 19. punktam. Identificét patérétajus no
tirdzniecibas vai krajumu protokolus.




VIl nodaja - NEATBILSTIBU VADIBA ‘

; Neatbilstibas vadiba: Procesa higiénas kriteriji
ST plismas diagramma ir piemérs ieteiktajam proceddram, kuras var sekot gadijuma, ja iegitie mikrobiologiskie rezultati, testéjot procesa higiénas
kritérijus, ka noteikts razoSanas laikd Requla (EK) Nr. 2073/2005 (apkopots 2. tabuld), parada, ka ir zaudéta kontrole.

SAKUMA/ BEIGU punkti ir noraditi plismas diagramma.

& Parskatit procediras, atbilstoSi darbibam noteiktdm (EK) Regula Nr.2073/2005. Tas

ietver:

Izejvielu kvalitates parbaudi un piena razoSanas higiénu; ja piemérojams, iesp&amo
tesmens iekaisuma izmeklgjumu (skatit “Piena razoSana”)

Parbaudit transportu un uzglabaSanas temperatiru. Parbaudit termiskas apstrades
efektivitati un iespéjamo rekontaminaciju Skidro pasterizéto piena produktu gadijuma.
(Skatit “Piena savakSana, uzglabasana & apstrade”).

Novértgjot labu higi€nas praksi/labu razoSanas praksi, kas noradita Saja rokasgramata:
e Parskatit Personala higi€nu, apmacibu & veselibu, Tirisanu, u.c.
e Noveértét ierauga aktivitati sieram (t.i. atbilstoSus tehnologiskos parametrus,
inficeSanos ar bakteriofagu vai piesarnojumu ar antibiotikam).

A 4

Ja koagulazes pozitivie stafilokoki ir identificéti
koncentracijas >1O5/g, produktu ir jatesté uz
stafilokoku enterotoksinu klatbatni.

Skatit partikas produktu droSibas kritériju plismas
diagrammu.

Neé Novértét parbauzu procediru
efektivitati un ikvienu
J korektivo darbibu. Rezultati,
4 kas tiek ieguti no attiecigas
partijas, norada, ka kontrole
- ir atjaunota?
SAKUMS
Rezultats norada uz kontroles Ja
zudumu (vismaz 1 rezultats >m)
Nav talaku darbibu. Turpinat
> uzraudzit tendences
A 4 rezultatos.
BEIGAS
Vai ikviena
vértiba
parsniedz lielo Ja
M?
VAl c=07?
Ne Vai rezultats ir
v neapmierinoss?
(atbilstosi alternativo
Cik analizéto Mazak k3 5 lfritér_iju_c'iefi.nicijai,_.lfuru ]
paraugu izstradajusi razotajiun [Ja
rezultati ir > apstiprinajusi
pieejami kompetenta institicija)
partijai?
Né
5 vai
vairak
—-
Né

>2 paraugi

parsniedz
mazo m?

\ 4

Turpinat uzraudzit tendences rezultatos. Rikoties, lai

Rezultati ir pienemami.

izvairitos no neatbilstoSiem rezultatiem.
BEIGAS
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VIII NODALA — NEATBILSTIBU VADIBA ‘

IznemsSanal/atsaukSana
‘lznem8ana’ ir process, ar kuru produkts tiek iznemts no tirdzniecibas kédes, iznemot produktus, kuri
ir patérétaju 1pasuma.
'Atsauk8ana' nozimé procesu, ar kuru produkts tiek iznemts no tirdzniecibas kédes, un patérétajiem
iesaka, Tstenot piemérotas darbibas, pieméram, atgriezt vai iznicinat produktu.

Aizdomu gadijuma par piena produktu droSibu, kas vairs nav sierotavas vai pienotavas kontrolé,
izsekojamibas sistémai bdtu jalauj razotajam izsekot produktus ar mérki atsaukt vai iznemt tos no
tirgus. Razotajam ir:
e Jaiegust $ada informacija par bojato produktu:
o Partikas produkta nosaukums un apraksts
o lesaistitas partijas numurs
o lesaistita produkta daudzums
o lzplatiSanas informacija
o Vai partikas produkts ir sasniedzis paterétaju.
e Japazino kompetentam iestadém, lai tas uzraudzitu ricibas planu, kuru izstradajis razotajs.
e Javeic iznem8ana vai (ja produkts izraisa nozimigu apdraud&jumu patérétajiem) ta

atsauk3ana.

Neatbilstibu gadijuma un atbilstosi iepriekSminétajiem pasakumiem, sekot rokasgramata Neatbilstibu

vadibai.

Lemuma pienemsSanas shéma: Ka vadit produktu atsaukSanul/iznemsanu?

Produkts nav dross un ir sasniedzis Partika nav drosa, bet var Partika nav drosa, bet var
gala patéeréetaju garantet, ka ta nav sasniegusi garantéet, ka ta nav
gala patérétaju sasniegusi ikvienu
patéeretaju
4
| Pazinot kompetentai iestadei | | Pazinot kompetentai iestadei |
\ 4
| Nozimét koordinatoru (1) | | Nozimét koordinatoru (1) | | Nozimét koordinatoru (1) |
v
| Istenot atsauk$anu | | Istenot iznem$anu || Partraukt izplatidanu |
A4
Pazinot tirdzniecibas klientiem un Pazinot tirdzniecibas klientiem
patérétajiem
\Z
Iznemt partiku no tirdzniecibas kédes Iznemt produktus no tirdzniecibas
un, ja nepiecieSams, aizsargat kédes

sabiedribas veselibu, iznemto partiku no
patérétajiem .
\2 \2
Komunikacija ar patérétajiem Komunikacija ar tirdzniecibas
(pazinojums tirdzniecibas vieta, preses klientiem ) 7
relize, pazinojums internetvietng, ...)

| Identificét neatbilsto$os produktus un nodalit tos no atbilstoSiem produktiem

\
| NodrosSinat, ka personals identificé neatbilstoSus produktus, lai pasargatu no nejausas lietoSanas vai nositisanas

| Noteikt specialus parvietoSanas nos'chumus un apmacit darbiniekus

| Protokolét neatbilstibas un visas veiktas darbibas

ri
| Identificét piesarnojuma avotu un/vai procesu, kura kontrole (t.i. baktériju vairoSanas) tika zaudéta

\/
| Neatbilstogiem produktiem jabit iznemtiem no apgrozibas, atbilstosi Regulai (EK) Nr.1069/2009

(1) Lai nodro8inatu efektivitati, ir ieteicams nozimé&t vienu personu, kuras nodarbo$anas ir koordinét
produktu atsaukSanu/iznemsanu vai veidot kontaktus ar patérétajiem vai presi.
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KIMISKAIS APDRAUDEJUMS

Piedevas, fermenti un citas sastavdalas (1)

Piena produkti var tikt piesarnoti ar partikas piedevu un fermentu pievienoSanu, kuras nav atlautas vai
lietojot nepiemérotas atlauto partikas piedevu devas. Produkti var tikt armT kontaminéti, pievienojot
sastavdalas, kuras ir Kimiski piesarnotas.

Preventivas darbibas: Lietot tikai atlautas piedevas un fermentus piena produktu raZzo3anai atbilstosi
ES normativajiem aktiem. legit piedevas, fermentus un sastavdalas no uzticamiem avotiem un glabat
piegades dokumentus, kd& arT pierakstus par sanemtds partijas numuriem. Sekot piegadataja
rekomendéacijam par lietoSanu un daudzuma rdpigu svérSanu.

Alergéni (2)
Alergénu klatbatne var izraistt nozimigu risku patérétaja veselibai.

Preventivas darbibas: garSaugi, rieksti & citas sastavdalas ir janoverté uz alergénu klatbatni, ietverot
gluténu, vézveidigos, gliemenes, zivis, zemesriekstus, riekstus, sojas pupas, selerijas, sinepes,
sezamu, lupTnas, séra dioksidu un olas. Alergéno sastavdalu klatbdtne, ietverot pienu, piena
produktos ir jadeklarg, saskana ar Regulas (EK) Nr. 1169/2011 prasibam. Alergénu klatbdtne izejviela
nav acimredzama, pieméram, lizocims bieZi ir ieglts no olas baltuma.

Antibiotikas, citas veterinaras zales un biocidi

Veterinaro za|u atliekas, ietverot antibiotikas un parazitu apkaroSanas vielas tadas ka antiprotozoji vai
prettarpu I1dzekli, kuras ir dotas slaucamiem dzivniekiem, var izraistt risku patérétaja veselibai, ja tie
kontaminé piena ieguvi. Antibiotikas var art nomakt ierauga baktériju vairoSanos.

Preventivas darbibas: Pupu iemérk8anas vai izsmidzina8anas ldzekliem jabat atlautiem lietoSanai
veterinarmedicina. ldentificét slaucamos dzivniekus, kuri paklauti arstédanai, slaukt tos atseviSki un
izslegt $ada piena pievienoSanu partikas kédé. Tirit/skalot slaukSanas iekartas péc arstétu dzivnieku
slauk8anas. Veterinaro zalu lietoSana ir jauzrauga saskand ar noradém markéjuma, ja vien
veterinarsts nav noteicis zalu ‘bez markéjuma’ lietoSanu. levérot atbilstodu zalu izdalidanas periodu,
arstéjot slaucamos dzivniekus, un ievérot, ka tas var tikt pagarinats, lietojot zales ‘bez markéjuma’.
Piemérotas monitoringa proceddras var ietvert i) saimniecibas pierakstu parbaudi saistiba ar
veterinaro za|u lietoSanu vai i) antibiotiku klatbGtnes noteikSanu.

Maksimalais atliekvielu daudzums (MAD) atlautam vielam ir noteikts (un aizliegtas vielas uzskaititas)
Komisijas Regula (EK) Nr. 37/2010, tas grozijumos. Turpmak aizliegtas vielas ir uzskaititds Komisijas
Direktiva 96/22/EK, tas grozijumos.

Pesticidi
Pesticidu atliekvielas piesarno baribu vai ganibu laukus, var piesarnot piena ieguves kédi.

Preventivas darbibas: Lietot pesticidus atbilstosi raZzotaja rekomendacijam, ievérot noteiktu laiku starp
lietoSanu un lopbaribas novaksanu vai dzivnieku ganiSanu.
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Mazgasanas un dezinfekcijas Iidzeklu paliekas

Lietotds Kimiskas vielas slauk8anas iekartu, uzglabasanas tvertnu, kannu, piena transportéSanas
cisternu vai caurulvadu un siera razoSanas iekartu mazgasanai un dezinfekcijai bitu jauzskata par
iespéjamo piesarnojuma avotu piegadatajam pienam. Kimikaliju atliekas var izraistt tieSu risku
patérétaja veselibai vai mazas koncentracijas kavét ierauga baktériju darbibu, kas var negativi
ietekmét produkta droSibu.

Preventivas darbibas: legadajoties kimiskas vielas (t.i. dezinfekcijas lidzek|us), parliecinaties, ka tas ir
atlautas Sadam pielietojumam. Sekot pareizai tirfiSanas proceddrai un pareizai kKimiskas vielas devai.
Péc mazgaSanas un dezinfekcijas, skalot iekartas ar dzeramo ddeni, atbilstoSi razotaja

rekomendacijam.

Dioksini un polihlorétie bifenili (PCBs) (3)

Dioksini ir hlororganisko savienojumu grupa, kas ir apkartéjas vides piesarnotaji. Tie var veidoties
nekontrolétos dedzinasanas un rdpnieciskajos procesos. Dioksini izraisa virkni veselibas problému,
ietverot imunologiskus, neirologiskus un reproduktivus traucéjumus un vézi. Tie ir izturigi apkartéja
vidé un ir taukos 8Kistosi, to daudzums koncentréjas, Tpasi, siera razoSanas procesa.

Preventivas darbibas: Ripnieciskie izmeSi ir visbitiskakais dioksinu avots neka lauksaimnieciska
razoSana un uzraudziba ir javeic nacionala nevis saimniecibu [Tmen1. Lauksaimniekiem batu jaizvairas
no neatlautas atkritumu sadedzinaSanas, kas var palielinat dioksinu klatbdtni piena lopu ganampulka
vai individu klatbatné. Piesarnota zeme nevar tikt izmantota ganibam vai lopbaribas augu audzéSanai.

Smagie metali (3)

Svinu un citus smagos metalus var akumulét organisms; hroniska toksicitaté var izraisit virkni
gastrointestinalu un neirologisku simptomu piena lopiem un cilvékiem, bé&rniem tie ir 1pasi riskanti.
Galvenie piesarnojuma avoti ir vides piesarnojums vai piesarnota bariba. Augsne dazados rajonos var
saturét augstu svina koncentraciju, un ir japievér§ uzmaniba, lai izvairitos no $a&du ganibu
izmantosanas.

Preventivas darbibas: Izslégt slaucamo dzivnieku ganiSanu teritorijas, kas satur nelegali izmestus
atkritumus, automasinu akumulatorus, sadedzinatus transportlidzek|us, vecu tehniku, raktuves un
ugunskura pelnus. Meklét veterinararsta palidzibu gadijumos, ja ir aizdomas par piena lopu
saindéSanos ar svinu. Partikas kontaktvirsmas un 0Odens apgade var bdt arm smago metalu
piesarnojuma avots (skatit LHP Udens kvalitate).

Aflatoksins M1:

Dazas peléjumu gintis, ietverot Aspergillus, Penicillium un Fusarium §ints sugas, ir spéjigas producét
toksinus, pieméram, aflatoksinus (B1, M1, B2 un M2), ohratoksinus un citrininu, kuriem ir
kancerogénas (vézi veicinoSi) un nefrotoksiskas (nieru bojajumi) 1paSibas, ja tos cilvéks uznem
ilgstosi. Aflatoksins B1 var tikt atrasts lopbariba un ir visnozimigakais aflatoksins. Slaucamie dzivnieki
uznemot afltoksinu B1, piena izdalot ta metabolitu - aflatoksinu M1. Direktiva 2002/32/EC nosaka
maksimalo aflatoksina B1 koncentraciju lopbariba.

AflatoksTni it termostabili. Regula (EK) Nr. 1881/2006 nosaka maksimalo aflatoksina M1 koncentraciju
piena, termiski apstradata piena un pienam, kas paredzéts piena produktu razoSanai, - 0.050 ug/kg.
Koncentracija un atdkaidijuma kritériji ir japieméro, lai noteiktu maksimalo ITmeni, kas ir pienemams
piena produktiem.

Hroniskas saindéSanas gadijumos ar mikotoksiniem slaucamajiem dzivniekiem var bt $adi simptomi
ka reproduktivas veselibas zudums, gremosanas traucéjumi, adas bojajumi un aborti.
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Dzivnieku baribas Iidzekli var tikt kontaminéti lauka vai to uzglabasana. Lai gan aflatoksini var tik
izdaltti piena, tie parasti izdalas ar fécém un urinu.

Piena tauku separéSanas laika, lielaka dala aflatoksinu izdalas vajpiena, bet arT kréjuma klatesosie
aflatoksini, sviesta kulSanas procesa, tiek izdaliti ar panindm un mazgaSanai lietoto Gdeni. Siera
gatavosana aflatoksinu sadalljums ir atkarigs no lietotas tehnologijas, kas nosaka izdalito sikalu
daudzumu. Jogurtd gandriz viss aflatoksina daudzums saglabdjas nemainigs. Visnevélamakie
mikotoksini parasti neveidojas nozimiga apjoma partikas produktos ar mazu oglhidratu saturu, tados
ka siers, ievérojot apstaklus kadi parasti notiek siera nogatavinaSana. Aflatoksins, kas ir jau klatesoss
piend no kontaminétas dzivnieku baribas, var klut koncentrétdks siera raZzoSanas laika, lai gan ta
pareja no piena siera ir atkariga no lietotas tehnologijas un kontaminétds baribas novérSana, ir
galvena ta kontrole.

Preventivas darbibas: praktiski ir apgratinosi samazinat vai izvairities no mikotoksinu producésanas
lauksaimniecibas zemés. Laba prakse lopbaribas ieguvé un lopbaribas uzglabaSana var palidzét
uzturét mazu mikotoksinu ITmeni dzivnieku bariba, jo mazs mitrums, anaerobi apstakl|i un zems pH
nav pieméroti to producés$anai. Ja nepiecieSams, aizvadit mitrumu (kaltét) lopbaribu.

Dazadas bistamibas:

Kimisko vielu migracija var notikt no partikas kontaktmaterialiem. To var novérst tikai lietojot partikas
aprité piemérotus materialus, saskarsmei ar to.

Kdpinatam sieram un citiem kdpinatiem produktiem, klipinaSanas process ir janem véra apdraudéjuma
analize.

1) Vadliniju rakstisanas laika, atlauto fermentu saraksts ir sagatavoSanas faze.

2) Histamins un citi biogénie amini, kurus producé pienskabes baktérijas dazu ilgsto$i nogatavinatu cieto sieru un
zilo sieru nogatavinasanas laika, ir bijusi atbildigi alergisku simptomu izraisiS8ana jutigiem patérétajiem. Tas netiek
uzskatits par nozimigu bistamibu majraZotaju un amatnieku sieros: nav preventivu darbibu, kuras var pielietot
razotajs, lai garantétu histamina neesamibu, un Sobrid nav kritériju ES tiesiskajos aktos par pienemamu to limeni
siera.

3) Komisijas Regula (EK) Nr.1881/2006 ar ko nosaka dioksinu un dioksiniem lidzigo PHB maksimali pielaujamo

koncentraciju svaigpiena un piena produktos, ietverot sviesta taukus, un svina un aflatoksina M1 maksimali
pielaujamo koncentraciju svaigpiena, termiski apstradata piena, ietverot ta pielietojumu piena produktu razoSana.
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FIZIKALAIS APDRAUDEJUMS

Stikls, koks, plastmasa un metals iekartas un inventara

Bojatu iekartu detalas var izraistt risku patérétaja veselibai. Stikla lauskas no sasistiem priekSmetiem
un metala dalinas no bojatam iekartam izraisa nozimigu risku patérétaja veselibai. leraugu un citu
izejvielu iepakojums var izraisit smak3anas apdraud&jumu.

Preventivas darbibas: Telpas ir jauztur laba stavokli. lekartam jabit nebojatam un tas japarbauda, lai
nodroSinatu, ka stikls un metala sastavdalas ir nebojatas pirms un péc to lietoSanas. Stikla priekSmeti
nevar atrasties pienotava, ja vien to lietoSana ir neizbégama. Stiklu pliSana ir jadokumenté un
razoSana ir jaaptur, kamér tas tiek satirits. Stikla dajas var lidot ITdz pat desmit metriem no saplisanas
vietas un potenciali piesarnot piena partijas, var sabojat siera graudus vai sieru. Aizsargapgérbu,

ietverot apavus, ir jamaina péc sasisto stiklu satiriSanas. Atbrivoties no ierauga un citu izejvielu
iepakojuma uzreiz péc izlietoSanas.

Dazadi sveSkermeni

Savukart nelielu fizikdlo apdraudéjumu rada piens, kas var bat piesarnots ar zali un netirumiem no
tesmens, un var veicinat mikrobiologisko piesarnojumu. Piena produktu fizikalais piesarnojums rodas
no grauzéju aktivitates, kas var bat mikrobiologiska piesarnojuma ar patogénajam vai nevélamajam
baktérijam avots. Bojatie materidli, kas atrodas saskaré ar partiku, var izraistt fizikala apdraudéjuma
risku, kamér nepieméroti materiali var izraisit Kimiska apdraudéjuma risku.

Siera gatavoSanas personals un apmeklétaji tiek uzskafiti par nozimigu iespéjama fizikala
piesarnojuma avotu. Fizikalais piesarnojums var izraisit smak8anas bistamibu patérétajam vai var bt
mikrobiologiska piesarnojuma avots. Pieméri ietver: pogas, rotaslietas, monétas, zimulus, mobilos
telefonus, cimdus, nagu laku, maksligos nagus un matus.

Preventivas darbibas: Rlpigi sagatavot tesmeni slaukSanai. Filtrét pienu pirms uzglabasSanas vai
parstrades. Aizsargat razoSanas telpas vai vannas no kaitékliem, ietverot lidojoSus insektus. Parbaudit
izejvielas un iepakojumu sanemsSanas bridl. Sekot noteiktajam personala un apmeklétaju higiénas
politika. (Skatit LHP Personala higiéna un Apmaciba). Nodrosinat, ka tirs aizsargapgérbs ir pieejams
pienotava un tiek lietots atbilsto§i meérkim. Lietot piemérotus materialus saskarsmé ar partiku.
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MIKROBIOLOGISKAIS APDRAUDEJUMS

Brucella spp (iznemot B. ovis, kur$ nav patogéns cilvékiem)

Brucella ir atbildiga par brucelozi, infekcijas slimibu, kura ir lipiga ka dzivniekiem, ta cilvékiem un ir
parstaveta visa pladaja pasaulé. Galvenais Brucella rezervuars dzivniekiem ir liellopi (B.abortus), aitas
un kazas (B.melitensis) un majas cikas (B.suis).

Bruceloze ir zoonoze un cilvéku inficéSanas var notikt:
e patéréjot kontaminétu partiku (galvenokart svaigpienu un ta produktus)

e esot saskaré ar inficétiem dzivniekiem un galvenokart:

izdaltfjumiem no dzimumorganiem, neattistijuSiem embrijiem un placentam
adu (pat ja ta izskatas vesela)

gremoSanas, acu vai aizdegunes glotadu

inficetiem organiem, pamata aknam, liesu un tesmeni

kontaminé&tu méslojumu vai vilnu.

O O O O O

Regula (EK) Nr. 853/2004 nosaka 1pasus higiénas noteikumus attieciba uz dzivnieku izcelsmes
partiku un norada, kadas darbibas ir jaisteno attieciba uz brucelozi saistiba ar svaigpienu. Nacionalie
tiesiskie akti nosaka tehniskos un administrativos pasakumus saistiba ar liellopu, aitu un kazu
kolektivo profilaksi un sanitaro uzraudzibu. Cilvéku brucelozes novér§ana pamatojas uz profilakses
programmam un infekcijas izskau$anu majlopiem. So programmu mérkis ir samazinat infekcijas
izplatibu ganampulkos, ievieSot sanitaro un/vai veterinarmedicinisko kontroli (dzivnieku vakcinacija)
un, ja ir iespéjams, sakotnéji sasniegt infekcijas izskauSanu péc principa no saimniecibas uz
saimniecibu, vélak plasak rediona un nacionala limenr.

Preventivas darbibas: Govju, kazu un aitu ganampulkos Brucella piesarnojuma kontrolei piena
razo$ana ir nepiecieSams svaigpienu iegit tikai no ganampulka (govju gadijuma) vai no fermas (kazu
un aitu gadijuma), kas ir brivs no brucelozes vai oficiali brivs no brucelozes. Kontrolgjot saimnieciba
$o risku, nepiecieSama dzivnieku parvieto$anas vadiba, uzraudziba un registrs abortétajiem embrijiem
un obligato profilaktisko pasakumu TstenoSana. Ganampulkos vai saimniecibas, kuras nav brivas no
brucelozes vai ir oficidli brivas no brucelozes, nevar lietot pienu no slimiem dzivniekiem vai
dzivniekiem, kuri uzrada pozitivu reakciju uz brucelozes testu. Piens, no paréja ganampulka, ir
jaapstrada, lai nodrosinatu ta drosibu atbilstosi Regulai (EK) Nr. 853/2004 (lll pielikuma IX sadala, 1.
nodala, 3. pants) un ar apstiprindjumu no kompetentas iestades.

Mycobacterium bovis un M. tuberculosis

Divas galvenas sugas ir zindmas ka patogénas cilvékiem: M.tuberculosis izraisa tuberkulozi cilvékiem,
kamér M. bovis (liellopu tuberkuloze) izraisa infekciju liellopiem. Mycobacterium caprae ir nesen tikusi
ietverta ka inficéSanas izraisitaja cilvékiem.

Dabigie M.tuberculosis rezervuari ir cilvéki un primati un, dazkart, citi ziditaji. Parnese uz cilvékiem
bieZi notiek ilgstoSa kontakta rezultata ar slimu cilvéku. Dabigie M.bovis rezervuari ir liellopi, kazas,
cukas un |oti reti aitas, cilvéki un dazadi savvalas ziditaji.

Dzivnieki, kuri ir slimi vai ir infekcijas nésataji, var parnest slimibu cilvékiem:

o leelpojot kontaminéto aerosolu (radies dzivniekiem Skaudot) vai inficjoties no apkartéjas vides
putekliem

e Brodu inficeédana, parvietojot kontaminétos objektus, vai ar tuberkulozes izraisitiem bojajumiem

e Svaigpiena vai nepietiekami termiski apstradata piena lietoSana.

Regula (EK) Nr. 853/2004 nosaka 1pasus higiénas noteikumus attieciba uz dzivnieku izcelsmes
partiku un norada, kadas darbibas ir jaisteno uz tuberkulozi saistiba ar svaigpienu. Nacionalie tiesiskie
akti nosaka tehniskos un administrativos pasakumus saistiba ar liellopu, aitu un kazu kolektivo
profilaksi un sanitaro uzraudzibu.
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Preventivas darbibas: M.bovis novérSanai cilvékiem ir pamata balstitas uz profilakses programmam
un infekcijas likvidé$anu majlopiem. ST riska kontrole nosaka dzivnieku parvieto§anas menedzmentu,
sanitaro kontroli, veiktu ganampulka, un obligato profilaktisko darbibu pielietojumu (t.i. ganampulka
parbaude un inficéto dzivnieku brakésSanu). Ganampulki, kas nav oficiali brivi no tuberkulozes, ta
pienu, iegitu no dzivniekiem, kas uzrada pozitivu tuberkulozes testa rezultatu vai jebkadus Sis
slimibas simptomus, nevar lietot. Piens no paréja ganampulka ir jaapstrada, lai nodrosinatu ta drostbu
atbilstoSi Regulai (EK) Nr. 853/2004 (lll pielikuma IX sadala, 1. nodala, 3. pants) un jasanem
apstiprinajums no kompetentas iestades.

Sigatoksinu producéjosie Escherichia coli (STEC)

Escherichia coli (E. coli) ir dazadu baktériju grupa, kas normali sastopama cilvéku un siltasinu
dzivnieku gremosanas mikroflora. Vairums E.coli celmu ir nekaitigi, bet dazi no tiem ir patogéni, jo
tiem piemtt virulences faktori. Tie ir, Tpasi, Sigatoksinu producégjoSie E.coli (STEC, arT zinams ka
VTEC), tam ir stx virulences géns un tapéc ir spéjigs producét Sigatoksinu. Starp tam dazi serotipi,
kuriem ir papildus virulences géns, tiek uzskatiti par 1pasi patogéniem.

STEC izraisitas infekcijas rada nozimigas problémas sabiedribas veselibai kiinisko simptomu
smaguma dé|, kuras tie var izraisit, seviski hemoragisko kolitu un hemolitiski urémisko sindromu
(HUS). HUS ietekmé galvenokart bérnus un vecakus cilvékus. Tas ir galvenais iemesls akdtai nieru
mazspéjai bérniem jaunakiem par 3 gadiem. Infekcijas deva ir |oti zema un tikai dazas baktérijas var
izraistt inficéSanos. Regulas (EK) Nr. 178/2002 14.1. punkts nosaka, ka nevienu partikas preci nevar
izvietot tirgh, ja ta ir bistama. Sigatoksina producéjo$a E.coli ir vielu saraksta, kuru uzrauga ES
Dalibvalstis (Direktiva 2003/99/EK).

STEC, hdzigi ka visas E.coli, ir termoneizturigas baktérijas. Piesardziba ir ieteicama, parstradajot
svaigpienu. Produktu piesarnojums reti notiek uznémuma un primarais STEC avots ir piens.

Cilvéki var parnesat STEC, arT majdzivnieki un Tpasi majlopi (aitas un kazas) ir galvenie parnésataji.
Tie ir bezsimptomu parnésataji un veicina apkartéjas vides piesarnojumu, izplatot baktérijas ar fécém.
Citi savvalas dzivnieki, paraziti un putni var bdt So baktériju parneséji un tadéjadi veicinat to apriti
ferma. Dzivnieku bariba (zale, skabbariba) un dzeramais Gdens var tikt piesarnots $ada veida. STEC
var izdzivot daZzas nedélas vai pat vairdkus méneSus apkartéja vidé saimnieciba, dzerama ddens
nogulsnés, méslos vai virca, kas ir izlieta uz zemes.

Tesmens audu kontaminaciju ar STEC nevar izslégt.

Piena kontaminacija notiek slaukSanas laikd netiru pupu vai nefiru slaukSanas telpu dél.
Kontaminacija var art notikt netieSi ar kontaminétu Gdeni. STEC var arT bat klatesoSa slaukSanas
iekartas, ja tas ir nepieméroti izgatavotas, slikti uzturétas un/vai nepietiekami tiritas.

Preventivas darbibas: Ka noteikts Regulas (EK) Nr. 2073/2005 preambulas 14. punkta, Veselibas
aizsardzibas veterinaro pasakumu zinatniskas komitejas viedoklis saistiba ar sabiedribas veselibu, ir
“mikrobiologisko rokasgramatu mérkis ir fekalas kontaminacijas samazinasana visa partikas kédé, kas
var veicinat sabiedribas veselibas risku samazinasanu, ietverot VTEC”. Produktu kontaminacijas risku
ar STEC var samazinat ar fekalas kontaminacijas kontroli piena razoSana. Ar Sadu labas higi€énas
praksi Saja posma, ka aprakstits rokasgramatas IV nodala, razotajs ir spéjigs noveérst fekalo
kontaminaciju un samazinat kontaminacijas risku ar STEC.

Listeria monocytogenes

Listeria ints satur dazadas sugas, no kuram Listeria monocytogenes ir patogéna cilvékiem un
dzivniekiem, kameér L.ivanovii ir patogéna dzivniekiem un reti, cilvEékiem. L. monocytogenes ir atbildiga
par infekcijas slimibas izraisiSanu cilvékiem un dzivniekiem (zoonoze), sauktu par listeriozi, kas spéj
Tpasi jutigiem cilvékiem pret Listeria infekciju — atstat nopietnu un paliekodu bojajumu un izraisit pat
naves gadijumus 15 I1dz 30% no inficétajiem. InficeéSanas galvenokart notiek, lietojot uztura inficétu
partiku.
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Regula (EK) Nr. 2073/2005 nosaka, ka 25 g piena produktu nevar saturét L. monocytogenes vai ir
atlauta tas klatbatne < 100 KVV/g, ja pétijumi pierada, ka organisms neparsniegs So robezu produkta
ta deriguma termina laika.

Regula (EK) Nr. 2073/2005 arT nosaka, tas 5. pants, ka razotdjam sava paraugu nemsanas shéma ir
jaieklauj razoSanas platibu un iekartu parbaude Listeria monocytogenes noteikSanai (testéSanas
biezumu nosaka razotajs atbilstoSi proceddram, pamatotam uz HACCP principiem un labu higiénas
praksi — skatit art Regulas (EK) 2073/2005 4. panta 2. punktu).

L. monocytogenes var iznicinat ar pasterizaciju vai inhibét raudzéSanas procesa. Listeria spp. ir
sastopama augsné, ta ir sals izturiga baktérija, klatesoSa apkartéja vidé un spéjiga augt zemas
temperatdras (<4°C).

Listeria sugas tiek atrastas lopbariba, seviSki fermentétd lopbariba (skabsiens, skabsiens rullos
iepakots) un var augt, ja lopbariba ir neatbilstoSi novakta, slikti sagatavota vai slikti parvietota pirms
izbaroSanas. Tam ir spé€ja veidot biofilmas, kuras palidz sugam izdzivot parstrades vidé.

Listeria spp tiek izdalita ar dazu dzivnieku fécém un fermas vide, ietverot pakaiSus, Gdeni un
slaukSanas iekartas, var tikt piesarnota. Piena piesarnoSana notiek slaukSanas laikd no netiras
tesmens pupu adas vai ar piesarnotam slaukS8anas iekartam. Visretak piens var tikt kontaminéts ar
sublinisko (neredzams) piena dziedzeru iekaisumu.

Ta ka Listeria spp. ir augsnes baktérija, siera gatavoSanas iekartu piesarnojums var rasties no cilvéku
kustibas, iekartu, piena vai produktu parvietoSanas. Siera raZzoSanas telpas, visbiezak piesarnotas
vietas ir gridas, 1pasi mitras vietas, tadas ké stavoSs tdens vai drendzas caurules. RaZoSanas laika
piena produktu piesarnojums var rasties gan no piena vai ar ta Skérspiesarnojumu parvietoSanas laika
vai iekartam, tadam ka nepietiekami tiritas formas.

Preventivas darbibas: lai novérstu piesarnojumu, ir jaisteno pasakumi, lai kontrolétu dzivnieku baribas
kvalitati (no novaksanas Iidz sadalei) un ddeni, ka arT iekartu tiriSanu, mastita arstéSanu un labas
higiénas prakses ievieSanu saimniecibas, Tpasi slauksanas laika un piena apstrades vietas.

Salmonella spp.

Salmonella serotipi (netifa) izraisa salmonelozi, kura ir viena no galvenam akdtam zarnu infekcijas
slimibam industridlajas valstis. Citi serotipi (S. typhi un S. paratyphi A, B un C) izraisa védertifu.
Parnese uz cilvéku notiek tikai ar piesarnotas partikas lietoSanu. Regula (EK) Nr.2073/2005 ir partikas
droSibas kritériji Salmonella, kas nosaka, ka sieram, sviestam un kréjumam, gatavotam no svaigpiena
vai piena apstradata temperatiras zemakas neka pasterizacija, ir jabat briviem no Salmonella, un ar
saldéjumam, iznemot produktus, kuru razoSanas process vai produkta sastavs var novérst Salmonella
risku.

Salmonella var iznicinat ar pasterizaciju. Galvenais rezervuars ir dzivnieku gremo3sanas trakts (cikas,
liellopi) un putni (savvalas putni, majputni), grauzéji un rapuli. Dzivnieki ir galvenais riska avots, 1paSi
svaigpiena produktiem, un Salmonella klatbatne dzivnieku fécés var kontaminét ganibas, augsni un
adeni, izdzivojot tur vairakus ménesus, atlaujot videi klat par riska avotu. S.typhi gadijuma tikai cilveki
ir inkubators.

Piens tiek piesarnots galvenokart slauk3anas laika no netirumu klatbatnes uz tesmens pupu adas vai
no apkartéjas vides. Retos gadijumos, piens var tikt kontaminéts tesmens iekaisuma rezultata. Piena
produktus var kontaminét ar pienu, ar Salmonella nésatajiem, parvietojot pienu vai ar kontaminétu
adeni.

Preventivas darbibas: lai novérstu piena un piena produktu piesarnojumu ar Salmonella spp.,

ieteicams pilnigi izolét dzivniekus, kuri ir klTniski slimi, pielagot dzivnieku fé€u savakSanai sistému, lai
izvairttos no baktériju izplatibas, aizsargat tGdeni un baribu no fekala piesarnojuma un kontrolét
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kaitéklus un putnus, kas var izdalit salmonellas. Nosléguma3, laba higiénas prakse ir nepiecieSama
piena razo3anas un parstrades limenr.

Koagulazes pozitivo stafilokoku producétie enterotoksini (ietverot Staphylococcus aureus)

Partikas izraisitas saslim8anas ar koagulazes pozitiviem stafilokokiem ir saindéSanas, uznemot
stafilokoku enterotoksinus (SE), kas veidojas partikas produktos, kuros patogéns ir vairojies,
sasniedzot augstu limeni pirms produktu patérina. Stafilokoku enterotoksinu producéSana notiek, ja
enterotoksigénie stafilokoki sasniedz vismaz 10°-10° KVV/g. Stafilokoku enterotoksni ir termoizturigas
olbaltumvielas, kas paliek virulentas péc organisma inaktivacijas un nevar tikt inaktivétas ar klasiskam
partikas produktu razoSanas metodém.

Regula (EK) Nr. 2073/2005 nosaka partikas produktu razoSanas higi€nas kritérijus koagulazes
pozitivo stafilokoku skaitam, kas ir japieméro bridi, kad ir sagaidams visaugstakais $o patogénu
skaits. Regula (EK) Nr. 2073/2005 arT nosaka “produkta izvietoSanas bridr tirgd ta deriguma laika”
partikas nekaitiguma kritériju - stafilokoku enterotoksinu klatbatni.

Partikas produkti ir japarbauda uz enterotoksinu klatbatni, ja koagulazes pozitivo stafilokoku skaits
parsniedz 10° KVV/g.

Stafilokoki ir visuresoSi, sals izturigi mikroorganismi, apdzivo adu, glotdadu un deguna dobumu
siltasinu dzivniekiem (zidttajiem, putniem) un 1pasi cilvékiem. Koagulazes pozitivie stafilokoki ir viens
no mikroorganismiem, atbildigs par kliniskda un subkliniska mastita izraisitajiem
atgremotajdzivniekiem. Galvenie avoti piena piesarnojumam ir ar:

¢ Inficétiem dzivniekiem (kliniskais vai subkliniskais mastits),

Ar tesmens pupiem, ja tie ir sasprégajusi, saplaisajusi, ievainoti, vai inficéti,

Retak slaucéja rokam,

Ar slaukSanas iekartam.

Dzivnieki var tikt inficéti slaukSanas laika viena no iepriekSminétajiem celiem. Siera gatavotaja rokas
(Tpasi savainojumi, iekaisumi vai sasprégdjusi ada), ka ari deguma un kakla infekcijas var bt
stafilokoku infekcijas parneséjas gala produkios. lekartas lietotas parstrades procesa, ja ir
piesarnotas, var bdt arT infekcijas parneséji. Laba kontrole raudzéSanas/recinaSanas un sikalu
atdaliSanas laika var ierobezot koagulazes pozitivo stafilokoku vairoSanos siera, atkariba no lietotas
tehnologijas.

Preventivas darbibas: Pasakumi to novérSanai ietver:

e Veterinaras higiénas kontroli un monitoringu (Tpasi mastita),

e Laba razoSanas prakse apstrades procesa, iekartu un telpu, kuras tiek lietotas piena razosanai,
un siera gatavosanai, tiriSanai, ka art

e  Stingru personala higiénu.

Virusi

Virusi spéj tikai vairoties organismu, dzivo Siinu iekSpusé, piena produkti — TpaSi raudzétie piena

produkti, tadi ka siers — tiek wuzskatiti par zema riska virusu slimibas parneséjiem

cilvekiem. Personigas higiénas pasakumi aprakstitie 11. -12. lappusé tiek uzskatiti par efektivu

kontroli, lai novérstu norovirusu un citu virusu, spéjigu izraisit viralos gastroenteritus, parnesi.

Kampilobaktérijas

ST baktérija var izraisit partikas izcelsmes gastroenterdlas saslim$anas un dazas Dalibvalstis ir
identificéta ka potenciala bistamiba svaigpienam tieSam patérinam. Ta parasti nespgj vairoties
partikas produktos normalos uzglabasanas apstaklos un apdraudéjuma kontrole ir atkariga no fekala
piesarnojuma ierobezo8anas piena razo8anas laika. Ta netiek uzskatita par bistamibu siera, jo nav
ilgstosi dzivotspéjiga.
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SECINAJUMI

Piezime par draudiem, ko rada kimiskais, fizikalais un mikrobiologiskais apdraudéjums.

Nav iespéjams Tstenot dal€ji kvantitativu riska analizi atbilstoSi rokasgramatas darbibas jomai, jo
apdraudéjuma sastopamibas biezums ir atkarigs no faktoriem nacionala, regionala un uznémuma
fmeni. Visnozimigako apdraudéjumu identifikacija, novértéjot saistibd ar apkart esoSo
apdraud&jumu dabu vai tas ietekmes smagumu, ir doti zemak.

Visnozimigakais kimiskais apdraudéjums tiek uzskatita veterinaro zalu atliekvielu klatbdtne un
biocidi un alergéno sastavdalu klatbdtne, pamatojoties uz to lietoSanas biezumu.

Visnozimigakais fizikalais apdraudéjums tiek uzskatits piesarnojums ar stiklu un metalu,
pamatojoties uz traumu smagumu.

Visnozimigakais mikrobiologiskais apdraudéjums, pamatojoties uz kritériiem noteiktiem
Regula (EK) Nr. 2073/2005, ir Listeria monocytogenes, koagulazes pozitivo stafilokoku producétie
enterotoksini un Salmonella (piena produktiem, gatavotiem no svaigpiena).

Radusos mikrobiologisko apdraudéjumu gadijuma, kas nav ieklauti Regula (EK) Nr. 2073/2005 un
ir tikusi identificéta dazas Dalibvalstis, Sie apdraudéjumi (t.i. STEC) bdtu jakontrolé ar partikas
nekaitiguma parvaldibas sistému vai ar rutinas testu palidzibu, kas nav noradita Saja Regula.

Attieciba uz mikrobiologisko apdraud&jumu nozimigu piena razo$ana, tuberkuloze un bruceloze
tiek uzskatita par visbutiskako apdraud&jumu piena ieguves laika.
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2 PIELIKUMS

VARDNICA

Galveno teksta LIETOTO SAISINAJUMU VARDNICA

Saisinajumi minétie Labas RazoSanas Prakses un uz HACCP principiem balstita Plana (lll, IV un V)
nodalas:

LP: LikumdoSanas prasibas (prasibas noradrtas likumdosana)

M: Mikrobiologiskais apdraudé&jums

K: Kimiskais apdraudéjums

F: Fizikalais apdraudéjums

Satsinajumi minétie padkontroles un neatbilstibu vadibas (VII un VIII) nodalas:

m: minimala robezvértiba (limitétais skaits) noteikts mikrobiologisko kritériju Regula

M: maksimala robezvértiba

n: paraugu veidojoso vienibu skaits (mikrobiologiskai testéSanai)

c: parauga vienibas, kuru vértibas parsniedz m vai arf ietilpst intervala no m lidz M
KVV: “Koloniju veidojo$as vienibas”: vienibas, ar kuram izsaka baktériju skaitu parauga

Specifisko dokumenta lietoto terminu VARDNICA

Razotaji

Saja dokumenta termins “razotaji’ tiek lietots, lai apzimétu operatorus siera un piena produktu
gatavo$ana majrazo$ana un amatnieciba. Sie operatori var veikt vairdkas aktivitates, sakot no piena
razoSanas pardoSanai Iidz patérinam gatavam produktam (lauksaimnieks, parstradatajs un
pardevejs).

Tas ir cits veids, ka izteikt jédzienu “partikas aprité iesaistitais tirgus dalibnieks”, galvenokart lietotu
likumdoSana.

Elastigums
Elastigumu var definét ka iespéju pielagot dazos gadijumos atseviSkus higi€énas prakses nosacijumus,
1pasi, attieciba uz €kam, to izvietojumu, iekartam un to darbibu, (skatit aprakstu rokasgramatas |

nodala). ) L o ELASTIGUMA
Saja rokasgramata, pieméram, ja elastiguma pasakumi ir minéti, tas ir izceltas $ada vieda: PASAKUMI

PNPS - Partikas nekaitiguma parvaldibas sistéma

PNPS ir LHP, LRP, uz HACCP principiem balstitu planu, izsekojamibas, atsauk$anas un precu
iznemSanas planu, un citu vadibas politiku kombinacija, ieviesta partikas droSibas un higi€nas vadibai
partikas razoSana.

Uz HACCP principiem balstiti plani

Uz HACCP principiem balstiti plani ir dala no PNPS. Plani ir proceddru kopums, kuros identificg,
novérté un kontrolé nozimigus apdraudéjumus partikas droSibai, saskana ar HACCP principiem
(HACCP = Bistamibas Analize un Kritiskie Kontroles Punkti).

Laba higiénas prakse (LHP), Laba razoSanas prakse (LRP)
LHP un LRP ir preventivs darbibu un apstaklu kopums, kas ir batisks partikas droSibai*.

Validacija

Ta ietver parbauditus pieradijumus, pirms uzsakt (vai mainit) procesu, kurd planotas kontroles
parbaudes bls efekiivas, ja pareizi tam sekos. Tas var ietvert dokumentétu efektivitates
apstiprindjumu laika/temperatiiras kombinacijam, lietotam termiskaja apstradé vai mikrobiologiskas
analizés, vai, pamatojot ar pienémumiem vai rezultatiem, kuri ir iegati eksperimentali.

Verifikacija
Ta ir periodiska uz HACCP principiem balstito procediru efektivitates novértéSana (t.i. produktu
mikrobiologiskas analizes).

* Atsauce: “Rokasgramata Partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas ievie$anai, aptverot priekSnosacijumu
programmas (PNP) un proceddras, balstitas uz HACCP principiem, ietverot ievieSanas veicina$anu/elastigumu
noteikta uznémuma”— DG SANTE - 2016
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