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1. SISSEJUHATUS

Käesolev dokument peaks andma aluse, mille järgi tõlgendada paremini toiduainete hügieeni 

käsitlevates määrustes sätestatud teatavaid paindlikkussätteid ja aidata neid sätteid 

liikmesriikides tõhusamalt rakendada. Juhime tähelepanu sellele, et toiduainete hügieeni 

käsitlevate määruste paindlikkus ei piirdu käesolevas dokumendis nimetatuga.  

Lisaks tuleks tähele panna, et see dokument hõlmab üksnes toiduainete hügieeni käsitlevate 

määruste kohaseid eeskirju, kuid mitte muid asjakohaseid õigusakte, nagu 

loomatervisenõuete, jääkide kontrolli ja märgistamise kohta. Seetõttu tuleks võtta ühendust 

pädevate asutustega, et saada terviklik ülevaade asjakohastest sättetest, mida Teie tegevuse 

suhtes eri valdkondades kohaldatakse.  

Toiduainete hügieeni käsitlevates määrustes sisalduvad paindlikkussätted pakuvad järgmisi 

võimalusi: 

– teha:

i) mööndusi/erandeid toiduainete hügieeni käsitlevate määruste lisades

sätestatud teatavatest nõuetest;

ii) kohandusi toiduainete hügieeni käsitlevate määruste lisades sätestatud

teatavatest nõuetest;

– jätta teatavad tegevused toiduainete hügieeni käsitlevate määruste kohaldamisalast

välja.

Paindlikkussätete rakendamiseks peavad liikmesriigid enamasti vastu võtma riiklikud 

meetmed. 

Paindlikkussätete rakendamise juhtpõhimõtted on subsidiaarsus ja läbipaistvus: 

 läbipaistvuse põhimõtte kohaselt tuleb igast selliste riiklike meetmete eelnõust

teavitada komisjoni ja teisi liikmesriike;

 subsidiaarsuse põhimõtte kohaselt on liikmesriikidel parimad võimalused oma

kohalikele oludele sobivate lahenduste leidmiseks.

Käesolevaid juhiseid tuleks kasutada koos toiduainete hügieeni käsitlevate määruste 

rakendamissuunistega: 

 suunised määruse (EÜ) nr 852/2004 teatavate sätete rakendamiseks (hügieeni

üldnõuded);

 suunised määruse (EÜ) nr 853/2004 teatavate sätete rakendamiseks (loomsete

saaduste hügieeni erinõuded);

 komisjoni teatis hea hügieenitava ja HACCP põhimõtetel põhinevaid menetlusi

hõlmavate toiduohutuse juhtimise süsteemide rakendamise kohta, sh rakendamise

hõlbustamise / paindlikumaks muutmise kohta teatavates

toidukäitlemisettevõtetes (2022/C 355/01);

 komisjoni teatis, milles esitatakse toiduohutuse juhtimise süsteeme käsitlevad

suunised toidu jaemüügi, sealhulgas toidu annetamise kohta (2020/C 199/01).
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Terminoloogiat ja toiduainete hügieeni käsitlevate määruste, sealhulgas paindlikkussätete 

rakendamise eeskirju on selgitatud suunistes, mis on avaldatud tervise ja toiduohutuse 

peadirektoraadi veebisaidil aadressil 

https://food.ec.europa.eu/safety/biological-safety/food-hygiene/guidance-platform_en. Erilist 

tähelepanu tuleks pöörata ka käesoleva korduma kippuvate küsimuste dokumendiga 

paralleelselt välja töötatud dokumendile „Understanding of certain provisions on flexibility 

provided in the Hygiene Regulations – Guidelines for competent authorities“ (Toiduainete 

hügieeni käsitlevates määrustes sätestatud teatavate paindlikkussätete tõlgendamine – juhised 

pädevatele asutustele). 

Käesolevas dokumendis ja selle dokumendiga seoses kasutatud spetsiifilised tehnilised 

terminid leiate järgnevast tabelist.  

Tehniline termin Tõlgendamine 

Toiduainete hügieeni 

käsitlevad määrused 

Määrused (EÜ) nr 852/2004 ja (EÜ) nr 853/2004 

ELi hügieeni üldnõuded Määrusest (EÜ) nr 852/2004 tulenevad asjakohased nõuded 

ELi hügieeni erinõuded Määrusest (EÜ) nr 853/2004 tulenevad asjakohased nõuded 

Toiduainete hügieeni käsitlevate määruste kõige uuemaid versioone on võimalik leida 

veebiaadressil https://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=et, sisestades aasta (2004) ja 

numbri (852 või 853) ning valides „määrus“. Seejärel klõpsake nupul „Viimane 

konsolideeritud versioon“ ja nii jõuate kohaldatava versioonini kõikides ELi keeltes. 

2. KÜSIMUSED JA VASTUSED

2.1. Traditsioonilised toidud

1. küsimus

„Minu riigis on pikaajaline juustutootmise traditsioon. Tooraine on lambapiim ja juustu 

toodetakse mägedes asuvates põllumajandusettevõtetes. Traditsioonilise tootmisviisi tõttu 

(kõrgel mägedes asuvates lambaonnides) on raske – kui mitte võimatu – asjakohastes 

ruumides ELi eeskirju järgida. Samuti on keerukas tagada nende toodete mägedest 

kohalikesse kauplustesse vedamisel transpordieeskirjade täielik järgimine. Kas EL keelustab 

selliste toodete tootmise?“ 

VASTUS 

Ei, EL tunnustab traditsioonilisi toiduaineid kui liikmesriikide väärtuslikku ja asendamatut 

pärandit ning seega ka Euroopa Liidu pärandit. Seepärast võimaldavad toiduainete hügieeni 

käsitlevad määrused paindlikkust eelkõige seda liiki toodete tootmiseks tingimusel, et tooted 

on ohutud.  

Juustutootmise eeskirjade kohta põllumajandusettevõttes vt 8. küsimus. 

https://food.ec.europa.eu/safety/biological-safety/food-hygiene/guidance-platform_en
https://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=et
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2. küsimus

„Mis tingimustel võib minu toodetavaid toite lugeda traditsiooniliste omadustega toitudeks 

ja milliseid mööndusi saab sellistele toitudele teha?“ 

VASTUS 

Traditsiooniliste omadustega toidud on liikmesriikides traditsiooniliselt toodetavad 

toiduained, mida: 

a) tuntakse ajalooliselt traditsiooniliste toodetena või

b) toodetakse vastavalt traditsioonilise protsessi registreeritud tehnilistele juhenditele

või vastavalt traditsioonilistele tootmismeetoditele või

c) kaitstakse traditsiooniliste toiduainetena ELi,1 riiklike, regionaalsete või kohalike

õigusaktidega.

Seda liiki toitude puhul võimaldavad ELi õigusaktid liikmesriikidel teha mööndusi 

järgmisest: 

– hügieeni üldnõuded ruumide jaoks, kus sellised tooted puutuvad kokku keskkonnaga,

mis on vajalik nende omaduste väljakujunemiseks (eelkõige ei pea seinad, laed ja

uksed olema siledad, veekindlad, mitteimavad või korrosioonikindlast materjalist

ning ruumidel võivad olla looduslikud seinad, laed ja põrandad);

– selliste ruumide puhastamise ja desinfitseerimise meetmed ning nende rakendamise

sagedus, et võtta arvesse ruumide mikrofloora eripära;

– konkreetsete toodete valmistamiseks, pakendamiseks ja pakkimiseks kasutatavate

vahendite ja seadmete materjali suhtes kehtivad nõuded. Vahendid ja seadmed

peavad olema alati puhtad ning neid tuleb korrapäraselt puhastada ja desinfitseerida.

Kui Teie toode vastab ülalnimetatud nõuetele ja Te soovite teada, kuidas Teie riigis 

paindlikkusmeetmeid kohaldatakse, tuleb Teil pöörduda pädeva asutuse poole.  

3. küsimus

„Kas traditsiooniliste tootmismeetodite kasutamisega kaasneb veel rohkem paindlikkust?“ 

VASTUS 

Jah. Kui toidud on liikmesriikides traditsioonilisel viisil toodetud ja kui on vaja kohandada 

muid kui 2. küsimuse vastuses mainitud nõudeid, võimaldavad ELi õigusaktid liikmesriikidel 

võtta vastu riiklikke meetmeid, et kohandada toiduainete hügieeni käsitlevates määrustes 

sätestatud nõudeid. 

Kui Teie toidu tootmis-, töötlemis- või turustusmeetod on traditsiooniline ja Te soovite teada, 

kuidas paindlikkusmeetmeid Teie riigis kohaldatakse, peaksite võtma ühendust pädeva 

asutusega.  

1 ELi õigusega kaitstud traditsiooniliste omadustega toitude puhul võivad kõnealuste möönduste alla 

kuuluda ka määruse (EÜ) nr 509/2006 alusel registreeritud garanteeritud traditsioonilised tooted ning 

kaitstud päritolunimetused ja kaitstud geograafilised tähised, mis on toodetud traditsioonilisel viisil 

määruse (EÜ) nr 510/2006 alusel.  
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2.2. Liha ja lihatooted 

4. küsimus

„Ma pean lihapoodi. Mulle öeldi, et minu pood peab olema heaks kiidetud ja vastama 

kõikidele ELi eeskirjadele. Kas saaksite mulle nõu anda, milliseid nõudeid peaksin järgima, et 

tagada kooskõla asjakohaste õigusaktidega?“  

VASTUS 

Toiduainete hügieeni käsitlevates määrustes ei ole mõistet „lihapood“ määratletud. ELi 

toiduainete hügieenieeskirju kohaldatakse sõltuvalt sellest, mis tegevust ettevõttes tegelikult 

ellu viiakse.  

Esmalt peate kindlaks tegema, kas Teie ettevõte tuleb lihtsalt registreerida või heaks kiita. 

(Registreerimine tähendab seda, et peate saatma teabe oma ettevõtte/tegevuse kohta pädevale 

asutusele, kuid Teil on lubatud tegevust viivitamata alustada. Heakskiitmine tähendab seda, et 

sellise taotluse alusel peab pädev asutus Teie ettevõtet kontrollima ja selle heaks kiitma, enne 

kui saate tegevust alustada.) Ettevõtteid, mida enamasti nimetatakse lihapoodideks ja mis 

tarnivad liha või lihatooteid üksnes otse lõpptarbijale (loomade tapmist ei toimu), loetakse 

enamasti jaemüügiettevõteteks. Seetõttu tuleb need üksnes registreerida. ELi õigusaktides ei 

nõuta selliste poodide heakskiitmist.  

Liikmesriigid võivad siiski nõuda heakskiitu riiklikul tasandil kooskõlas nende riiklike 

meetmetega. Selliste riiklike meetmete olemasolu tuleks pädeva asutuse kaudu kontrollida. 

Teiseks kohaldatakse teatavaid ELi nõudeid lihapoodidele. 

Kohaldatakse hügieeni üldnõudeid, sealhulgas HACCP-põhiseid menetlusi. Tuleb meeles 

pidada, et eelkõige väikestes poodides on lubatud HACCP-põhiseid menetlusi rakendada 

paindlikult. Koostöös kõikide liikmesriikide ja komisjoniga töötati välja spetsiaalsed 

suunised, et anda juhiseid jaemüügi tasandi toidukäitlemisettevõtetes HACCP-põhiste 

menetluste rakendamise paindlikkuse kohta.  

Suunised on avaldatud tervise ja toiduohutuse peadirektoraadi veebisaidil ja Euroopa Liidu 

Teatajas aadressil 

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ET/TXT/?uri=OJ:C:2020:199:TOC. Lisaks on 

toiduainesektor mõnes liikmesriigis välja töötanud riiklikud suunised heade tavade kohta, 

mida on hinnanud pädevad asutused. Neid suuniseid võib kasutada vabatahtlikkuse alusel 

ning need võivad olla heaks ja praktiliseks vahendiks, mille abil toidukäitlemisettevõtetes 

hügieeninõudeid rakendada. Kõik riiklikud suunised heade tavade kohta edastatakse registrile, 

mida haldab komisjon. Register on avaldatud tervise ja toiduohutuse peadirektoraadi 

veebisaidil järgmisel aadressil: 

https://webgate.ec.europa.eu/dyna2/hygienelegislation/ 

Lõppkokkuvõttes võivad liikmesriigid rakendada paindlikkussätteid ja võtta vastu riiklikke 

meetmeid, et kohandada lihapoodide ehitamisele, planeeringule ja sisseseadele esitatavaid 

nõudeid.  

5. küsimus

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ET/TXT/?uri=OJ:C:2020:199:TOC
https://webgate.ec.europa.eu/dyna2/hygienelegislation/
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„Mul on põllumajandusettevõte, kus kasvatan sigu ja veiseid. Lisaks sooviksin tappa loomi 

oma põllumajandusettevõttes asuva lihapoe tarbeks, toota liha ja mõningaid traditsioonilisi 

lihatooteid ning müüa neid tooteid otse oma poes tarbijatele. Minu põllumajandusettevõtte 

tootmisvõimsus on väga väike ja kõik mu tooted tarnitakse üksnes minu poele. Arvan, et minu 

ruumid peaksid vastama üksnes lihapoodidele esitatavatele nõuetele. Kas mul on õigus?“ 

VASTUS 

Teil tuleb järgida 4. küsimuses selgitatud lihapoodide nõudeid. 

Toiduainete hügieeni käsitlevate määruste kohaselt ei ole siiski vaja heaks kiita üksnes 

esmatootmist ja jaemüüki. Loomade tapmine ei ole esmatootmine ja seda ei saa käsitleda ka 

jaekaubandusena. Tapmine põllumajandusettevõttes peab toimuma vastavalt asjakohastele 

ELi hügieeni üldeeskirjadele ja tapamajade hügieeni käsitlevatele ELi erieeskirjadele. 

Põllumajandusettevõtte tapamajad peab heaks kiitma pädev asutus. 

Olenemata sellest, kas tapamajad asuvad põllumajandusettevõttes või mitte, peavad tapamajad 

olema alati pädeva asutuse poolt heaks kiidetud ja vastama tapamajade nõuetele, kui 

tapatoiminguid teevad lihapoode pidavad ettevõtjad.  

Liikmesriigid võivad siiski rakendada paindlikkussätteid ja võtta vastu riiklikke meetmeid, et 

kohandada selliste ettevõtete ehitamisele, planeeringule ja sisseseadele esitatavaid nõudeid. 

Selliste riiklike meetmete olemasolu tuleks pädeva asutuse kaudu kontrollida. 

Lisaks võidakse Teil teatud tingimustel lubada teatavaid loomi põllumajandusettevõttes 

uimastada ja veretustada vastavalt määruse (EÜ) nr 853/2004 III lisa I jao VIa peatükile. 

6. küsimus

„Mul on väikese tootmisvõimsusega tapamaja, millega on ühendatud lihatükeldamisettevõte. 

Minu arvates on väga kalk ja lausa sobimatu nõuda, et väikeettevõtted, mis tarnivad liha 

üksnes kohapeal, täidaksid rangeid ELi eeskirju.“  

VASTUS 

2004. aastal lepiti liikmesriikidega kokku, et kõik ettevõtted (sealhulgas väikesed tapamajad 

ja lihatükeldamisettevõtted) võivad viia toitu ühenduse turule tingimusel, et need on heaks 

kiidetud kooskõlas toiduainete hügieeni käsitlevate määrustega.  

Liikmesriigid võivad siiski rakendada toiduainete hügieeni käsitlevates määrustes sätestatud 

paindlikkust ja vajaduse korral kohandada toiduainete hügieeni käsitlevate määruste lisades 

esitatud nõudeid seda liiki ettevõtete jaoks, näiteks kohandades ehitamisele, planeeringule ja 

sisseseadele esitatavaid nõudeid.  

See tähendab, et tegevuse jätkamiseks võib kehtestada teatavad nõuete kohandused, mis 

tuleks välja töötada riiklike meetmetena, millest pädevad asutused teada annavad.  

Selliste eeskirjade olemasolu tuleks pädeva asutuse kaudu kontrollida. 

2.3. Piim ja piimatooted  

7. küsimus
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„Mul on väike põllumajandusettevõte (10 lehma) ja ma sooviksin müüa (toor)piima oma 

põllumajandusettevõttes ja lähedal asuva linna poes. Milliseid nõudeid tuleb mul järgida?“  

VASTUS 

Piima lüpsmist ja säilitamist põllumajandusettevõttes loetakse esmatootmiseks ja toorpiima 

loetakse põllumajanduslikuks esmatooteks. Seetõttu on teatud tingimustel võimalik ELi 

nõuetest erandeid teha.  

Tingimused, mis käsitlevad ELi nõuetest erandite tegemist toorpiima otsetarnimise korral, on 

järgmised:  

 toorpiima (töötlemata) tarnib põllumajandustootja või

 toorpiim tarnitakse otse lõpptarbijale või kohalikule jaemüügikauplusele ning

 toorpiima tarnitakse väikestes kogustes.

Kui toorpiima tarnitakse väikestes kogustes otse lõpptarbijale või kohalikule 

jaemüügiettevõttele, mis müüb seda piima otse lõpptarbijale, jäetakse selline tegevus ELi 

hügieeni üld- ja erinõuete kohaldamisalast välja. Heakskiitmine ei ole nõutav. Sellise tegevuse 

jaoks tuleb liikmesriikidel siiski võtta vastu riiklikud meetmed. Kui riiklikke eeskirju ei ole 

vastu võetud või kui Teie tegevus ei vasta riiklikul tasandil kehtestatud eeskirjadele, 

kohaldatakse ELi hügieeni üld- ja erinõudeid.  

Lisaks peab toorpiim eranditult pärinema veise-, sh pühvli-, lamba- või kitsekarjast, kus 

kooskõlas ELi õigusaktidega on ametlikult kindlaks tehtud, et seal ei esine veiste brutselloosi, 

lammaste ja kitsede brutselloosi ega veiste tuberkuloosi. 

Seepärast tuleks põllumajandustootjal kontrollida: 

 kas Teie liikmesriigis on vastu võetud toorpiima otsetarnimist käsitlevad riiklikud

meetmed,

 mida Teie liikmesriigis loetakse väikeseks koguseks ja kas Teil on lubatud seda

võimalust kasutada,

 millised eeskirjad kehtivad Teie liikmesriigis.

8. küsimus

„Mul on põllumajandusettevõte, kus pean lehmi ja toodan juustu. Sooviksin müüa seda juustu 

oma põllumajandusettevõttes või kohalikus poes. Milliseid toiduhügieeni käsitlevaid ELi 

eeskirju tuleb mul järgida?“ 

VASTUS 

Põhimõtteliselt saadakse juust toor- või kuumtöödeldud piima töötlemise teel. Juust ei ole 

seega põllumajanduslik esmatoode, isegi kui see on toodetud põllumajandusettevõttes. 

Sellest tulenevalt peab juustutootmine põllumajandusettevõttes põhimõtteliselt vastama 

asjakohastele ELi toiduhügieeni üld- ja erinõuetele ning selleks on vaja heakskiitu.  

Kui aga juustu toodetakse ja müüakse täielikult põllumajandusettevõttes või kohalikul turul 

(nt iganädalane turg, põllumajandustootjate turg jne) otse lõpptarbijatele, on see tegevus 
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hõlmatud jaemüügi mõistega. Seepärast kohaldatakse üksnes hügieeni üldnõudeid ja sellisel 

juhul ei ole heakskiitmine vajalik.  

Lisaks sellele võivad liikmesriigid rakendada paindlikkussätteid ja võtta vastu riiklikke 

meetmeid, et kohandada asjakohaste ettevõtete ehitamisele, planeeringule ja sisseseadele 

esitatavaid nõudeid. Selliste riiklike meetmete olemasolu tuleks pädeva asutuse kaudu 

kontrollida. 

Toorpiimatooted peavad pärinema veise-, sh pühvli-, lamba- või kitsekarjast, kus kooskõlas 

ELi õigusaktidega on ametlikult kindlaks tehtud, et seal ei esine veiste brutselloosi, lammaste 

ja kitsede brutselloosi ega veiste tuberkuloosi. Kuna aga toorpiimajuustu puhul, mille 

laagerdumisaeg on üle kahe kuu, kehtivad mööndused, peaksite võtma ühendust oma pädeva 

asutusega.  

2.4. Mesi 

9. küsimus

„Olen mesinik ja müün lõpptarbijale enda toodetud mett. Tulevikus soovin tarnida oma mett 

ettevõttele, kus mett pakendatakse ja tarnitakse poodidele kõikjal minu koduriigis. Kas 

nõuetes, mida mul tuleb järgida, on erinevusi?“  

VASTUS 

Mesindust ja meetootmist loetakse esmatootmiseks ja mett põllumajanduslikuks esmatooteks. 

Seetõttu saab toiduainete hügieeni käsitlevatest määrustest teha erandeid järgmistel 

tingimustel.  

Mee otsetarnimine jäetakse toiduainete hügieeni käsitlevate määruste kohaldamisalast välja, 

kui on kohaldatud järgmisi põhimõtteid: 

 mett tarnib tootja või

 mesi tarnitakse otse lõpptarbijale või kohalikule jaemüügikauplusele, mis müüb otse

lõpptarbijale, ning

 mett tarnitakse väikestes kogustes.

See tähendab, et kui mett toodetakse ja müüakse täielikult põllumajandusettevõttes või 

kohalikul turul (nt nädalaturg, taluturg jne) väikestes kogustes otse lõpptarbijatele, ei 

kohaldata ELi hügieeni üld- ja erinõudeid ning heakskiitmine ei ole vajalik. Sellise tegevuse 

jaoks tuleb liikmesriikidel võtta vastu riiklikud meetmed. Kui riiklikke eeskirju ei ole vastu 

võetud või kui Teie tegevus ei vasta riiklikul tasandil kehtestatud eeskirjadele, kohaldatakse 

ELi hügieeni üldnõudeid. 

Seetõttu tuleb Teil kontrollida: 

 kas Teie liikmesriigis on vastu võetud mee otsetarnimist käsitlevad riiklikud

meetmed;

 mida Teie liikmesriigis loetakse väikeseks meekoguseks ja kas Teil on lubatud seda

võimalust kasutada;

 millised eeskirjad on Teie suhtes kohaldatavad.
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Kui soovite mett tarnida ka ettevõttele, kus seda pakendatakse (või segatakse muu meega 

ja pakendatakse) ning seejärel tarnitakse jaemüügikauplustele, on olukord teistsugune. 

Kuna pakendamisettevõte ei ole jaemüügikauplus, ei kohaldata väikese meekoguse 

otsetarnimise puhul kehtivad eeskirju (vt eespool).  

Sellisel juhul kohaldatakse Teie kui sellise ettevõtte mee tarnija tegevuse suhtes ELi hügieeni 

üldnõudeid.  

2.5. Puu- ja köögivili 

10. küsimus

„Mulle meeldib käia metsas mustikaid ja seeni korjamas. Sooviksin neid müüa kohaliku turu 

tarbijatele. Kas selle suhtes kohaldatakse ELi hügieenieeskirju?“ 

VASTUS 

Marjade ja seente korjamist looduses ning nende transporti kohalikule turule loetakse 

esmatootmiseks ning mustikaid ja seeni põllumajanduslikeks esmatoodeteks. Seetõttu on 

teatud tingimustel võimalik ELi nõuetest erandeid teha.  

Mustikate ja seente ning muu puu- ja köögivilja otsetarnimine jäetakse toiduainete hügieeni 

käsitlevate määruste kohaldamisalast välja, kui on rakendatud järgmisi põhimõtteid: 

 (töötlemata) mustikaid ja seeni tarnib neid korjanud isik või

 need tooted tarnitakse otse lõpptarbijale või kohalikule jaemüügikauplusele ning

 neid tooteid tarnitakse väikestes kogustes.

Kui tootja tarnib põllumajanduslikke esmatooteid (kõnealusel juhul isik, kes korjas neid 

looduses) väikestes kogustes otse lõpptarbijale või kohalikule jaemüügiettevõttele, mis müüb 

neid tooteid otse lõpptarbijale, jäetakse selline tegevus ELi hügieeni üldnõuete 

kohaldamisalast välja. Sellise tegevuse jaoks tuleb liikmesriikidel võtta vastu riiklikud 

meetmed. Kui riiklikke eeskirju ei ole vastu võetud või kui Teie tegevus ei vasta riiklikul 

tasandil kehtestatud eeskirjadele, kohaldatakse ELi hügieeni üldnõudeid. 

Seetõttu tuleb Teil kontrollida: 

 kas Teie liikmesriigis on vastu võetud selliste toodete otsetarnimist käsitlevad

meetmed,

 mida Teie liikmesriigis loetakse väikeseks koguseks ja kas Teil on lubatud seda

võimalust kasutada,

 millised eeskirjad on Teie suhtes kohaldatavad.

Erilist tähelepanu tuleks pöörata asjaolule, et mõnes liikmesriigis võidakse lisaks 

hügieenieeskirjadele kehtestada nende toodete jaoks riiklikud kvaliteedieeskirjad ja nõuda 

kohustuslikku koolitust inimestele, kes tegelevad selliste toodete korjamise ja turuleviimisega. 

11. küsimus

„Olen väikepõllumajandustootja ning toodan enda koristatud puuviljast mahla ja moosi. 

Sooviksin seda müüa oma piirkonnas asuvatele poodidele. Kas see on lubatud?“ 
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VASTUS 

Kui põllumajandusettevõte kasutab oma saaki või osa saagist (nt õunad või ploomid) selleks, 

et oma ruumides toota müügi eesmärgil puuviljamahla või moosi, ületab selline 

põllumajandusettevõte esmatootmise taseme. Puuviljamahla või moosi tootmist loetakse 

esmatootmise järgseks tegevuseks ja seetõttu kehtivad selle suhtes asjakohased ELi hügieeni 

üldnõuded. 

Liikmesriigid võivad siiski rakendada paindlikkussätteid ning võtta vastu riiklikke meetmeid, 

et kohandada nende ettevõtete ehitamisele, planeeringule ja sisseseadele esitatavaid nõudeid. 

Selliste riiklike meetmete olemasolu tuleks pädeva asutuse kaudu kontrollida. 
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