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1. IEVADS

Parstradata siera nozare ir nozimiga piena nozares dala, kura izmanto piena produktus ka
izejmaterialus.

Parstradata siera razotaji nodrosina to, ka visos partikas razoSanas, parstrades un izplatiSanas
posmos, kurus tie kontrolé, Sie razotaji izpilda attiecigas higiénas prasibas, kuras paredzétas
Regula Nr. 852/2004 un Nr. 853/2004.

Partikas nekaitigums tiek sasniegts ar pienacigi izstradatam un efektivam partikas nekaitiguma
parvaldibas sistemam, kuras ieklauta laba higiénas prakse un HACCP. Turklat pienacigas
izsekoSanas un atsaukdanas proceddras ir svarigi riki gadijuma, ja kontroles zudums ir palicis
nepamanits vai tas ir atklats péc tam, kad partikas aprité iesaistits uznéméjs to vairs nekontrolé.

ASSIFONTE ir izstradajusi Sts pamatnostadnes, lai sniegtu praktisku informaciju valsts higiénas
noradijumu izstradei, kas sagatavoti saskana ar Regulas Nr. 852/2004 8. pantu. Saja dokumenta
ieklautas pamatnostadnes ir pamats parstradata siera partikas nekaitiguma kontroles sistemu
izstradei no planosanas un dokumentésanas lidz TstenoSanai.

2. DARBIBAS JOMA

Sajas “pamatnostadnés” ir izklastiti parstradata siera razotaju pienakumi, un tas palidz pienacigi
Tstenot higiénas regulu.

Sis “pamatnostadnes” attiecas uz kvalitativu parstradato sieru, parstradata siera pastam un
[ldzigiem produktiem, un tajas ir izklastits, ka praktiski iegat nekaitigus produktus, izmantojot
jaunakas zinasanas. Partikas aprité iesaistitie uznémeéji, kuri ievéro Sis pamatnostadnes, apnemas
razot parstradatu sieru, parstradata siera pastas un lidzigus produktus atbilstigi augstakajiem
partikas nekaitiguma standartiem.

Sajas “pamatnostadnés” ir sniegti padomi un noradijumi par higiénisku razo$anu un par
parstradata siera razoSanai vajadzigajiem apstakliem. Tajas ir sniegti noradijumi par ES higiénas
regulu prasibu izpildi un nemti véra Partikas kodeksa noteiktie principi. Janorada, ka tiesibu akti
vienmeér prevalé par Saja rokasgramata noteiktajam prasibam un ka kompetento iestazu
interpretacijai par ES higiénas regulam ir prioritate salidzinajuma ar Sajas “pamatnostadnés”
shiegtajiem ieteikumiem.

Sis “pamatnostadnes’ ir paredzétas visiem parstradata siera ripnieciskajiem razotajiem. Tas
nodroSina sistému kvalitates kontrolieriem, kad tie izstrada savas partikas nekaitiguma parvaldibas
sistémas, kas pielagotas konkrétiem produktiem, tehnologijam un razo$anas vietam.
“Pamatnostadnu” mérkis ir nodrosinat pietiekamu elastibu, lai tas varétu piemeérot visiem
uznémejiem nozare.

Sis “pamatnostadnes” ir piemérojamas kopa ar EPA/EUCOLAIT noradijumiem par sieru ka
izejmaterialu partikas produktu razoSana. Tas tika izstradatas saskana ar:

« Eiropas Parlamenta un Padomes regulam (Regulu (EK) Nr. 178/2002, Regulu (EK)
Nr. 852/2004 un Regulu Nr. 853/2004);

« Regulu (ES) Nr. 2073/2005 (grozita ar Regulu (EK) Nr. 1441/2007, Regulu (ES)
Nr. 365/2010 un Regulu (ES) Nr. 1086/2011) un Regulu (ES) Nr. 931/2011;

« CODEX ieteikumiem (Visparigi partikas higiénas principi CAC/RCP 1969 4. red.,
(2003. gads)). CAC-RCP 57-2004 (Higieniskas prakses kodekss pienam un piena
produktiem); un

« 1S0O 22000:2005 un ISO 22002-1:2009.
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3. DEFINICIJAS

Pielaujamais limenis:

konkréta apdraudéjuma Ilimenis galaprodukta, kas ir vajadzigs
nakamaija partikas aprites posma, lai nodroSinatu partikas nekaitigumu;
tas attiecas uz pielaujamo Ilimeni partikas produktos, kuri paredzéti
tieSai lietoSanai uztura, tikai tad, ja nakamais posms ir faktiska
patéréSana.

Alergéns:

jebkura viela, kas var izraistt alergiju.

TiriSana:

sméré&jumu, partikas atlieku, netirumu, tauku vai jebkuru citu nevélamu
mateériju likvidéSana.

Piesarnotajs:

jebkura biologiska, kimiska vai cita viela vai sveSa matérija, kas netika
mérktiecigi pievienota partikai un kas var apdraudét partikas
nekaitigumu un veselibu.

Piesarnojums:

piesarnotaja nokltSana vai klatbutne partikas produktad vai partikas
vidé.

Kontroles pasakums:

darbiba vai pasakums, kuru var veikt, lai novérstu vai likvidétu
apdraudéjumu vai samazinatu to [idz pienemamam limenim.

Korektiva darbiba:

ar procesu saistita darbiba nolika likvidét konstatéta kontroles zuduma
vai citas neatbilstibas iemeslu, vai ar produktu saistita darbiba noltka
kontrolét neatbilstoSu produktu.

Kritiskie kontrolpunkti
(KKP):

posms, kura var veikt vienu vai vairakus kontroles pasakumus un kas ir
svarigs, lai novérstu vai likvidétu apdraud&jumu vai samazinatu to lidz
pienemamam [imenim.

Kritiska robeza:

kritérijs, ko izmanto, lai uzraudzitu KKP, un kas atdala pielaujamo no
nepielaujama.

Dezinfekcija:

mikroorganismu daudzuma samazinaSana vidé ar apstiprinatiem
Kimiskiem [idzekliem un/vai fiziskdm metodém [lidz Ilimenim, kas
neapdraud partikas nekaitigumu vai derigumu.

Struktdra/uznémums:

jebkura €ka vai zona, kur tiek veiktas darbibas ar partikas produktiem
(izejmaterialiem,  sastdvdalam,  pusfabrikdtiem un  gataviem
produktiem), tostarp tas apkartne ar to pasu parvaldibu.

Partikas nekaitigums:

parlieciba, ka partika neradis kaitéjumu patérétajiem, ja to gatavos vai
uznems atbilstigi tam paredzé&tajam mérkim.

Partikas higiéna:

pasakumi un apstakli, kadi ir vajadzigi, lai kontrolétu apdraudé&jumus un
nodrosSinatu partikas produkta piemérotibu lietoSanai cilvéku uztura,
nemot véra tam paredz&to mérki (Regula Nr. 852/2004).

HACCP —  riska | HACCP ir parvaldibas riks partikas nekaitiguma apdraudéjumu
analize un kritisko | novértéSanai, tadu kritisko kontrolpunktu (KKP) noteikSanai, kur var
kontrolpunktu efektivi piemérot un kontrolét kontroles pasakumus saistiba ar KKP.
noteik$ana:

HACCRP plans: péc apdraudéjumu analizes sagatavots dokuments, kura noradits, ka
tiek kontroléti noteiktie KKP.

Apdraudéjums: biologiski, Kimiski vai fiziski lidzekli partika vai partikas stavoklis, kas
var bat kaitigs veselibai (pieméram, Salmonella spp., alergéni, stikla
lauskas).

Apdraudéjumu process, kura nosaka, kuri apdraud&jumi ir jakontrolé, intensitati, ar

analize: kadu javeic kontrole, lai nodroSinatu partikas nekaitigumu, un to, kada
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kontroles pasakumu kombinacija ir vajadziga.

Apdraudéjumu apdraud&jumu analizes posms, kurad nosaka, kuri biologiskie, kimiskie

noteikSana: vai fiziskie lidzekli varétu but kaitigi cilvéku veselibai un kuri varétu bat
atrodami attiecigaja partikas produkta.

Apdraudé&jumu apdraudéjumu analizes posms, kura kvalitativi un/vai kvantitativi tiek

novértéjums: novértéts tas, cik nopietna ir apdraudéjuma kaitiga ietekme uz veselibu,
un tas, cik iesp&jams ir 8is apdraudéjums, ka ari tiek noteikts, vai ir
vajadziga TpaSa kontrole, lai varétu sasniegt pielaujamo limeni.

Mikrobiologiskais kritérijs, kas nosaka, vai produkts, partikas produktu partija vai process

kriterijs: ir derigs, pamatojoties uz mikroorganismu neesibu, klatbatni vai skaitu
un/vai uz to toksinu/metabolitu daudzumu uz masas vienibu(-am),
tilpumu, platibu vai partiju (Regula Nr. 2073/2005).

Samazinat samazinat nenovérdamas situacijas, pieméram, mikrobu attistibas vai

[Tdz minimumam:

to ietekmes, iesp&jamibu vai sekas.

Uzraudziba:

procedira kontroles funkcijas nepilntbu noteik$anai.

Patogéns:

infekciozs vai toksinus rado$s mikrobs vai mikroorganisms, pieméram,
viruss, baktérija, prions vai sénite, kas izraisa slimibu sava
saimniekorganisma. Partikas izraisits patogéns ir mikroorganisms, kas
var izraisit cilveku saslim$anu, ja tiek lietota partika, kura ir pietiekams
patogéna daudzums.

Potenciali kaitigi:

produkti, kas razoti apstaklos, kuros parsniegtas kritiskas robezas vai
kuros ir zaudéta kontrole par priekSnoteikumu programmam (PNP), kas
varétu raisit Saubas par galaprodukta partikas nekaitiguma statusu.

Procesa kritériji:

procesa kontroles parametri (pieméram, turéSanas laiks, temperatdra),
kurus pieméro parstrades posma.

Parstradats siers un
parstradata siera
pastas:

parstradatu sieru un parstradata siera pastas gatavo, samalot,
sajaucot, kauséjot un emulgéjot vienu vai vairakus siera paveidus ar vai
bez citu piena produktu un/vai citu partikas produktu piejaukSanas,
izmantojot karstumu un izmantojot vai neizmantojot
parstrades/emulgésanas salus un/vai emulgésanas lidzeklus.

Risks: negativas ietekmes uz veselibu iesp&jamiba un Sadas ietekmes, kas
var izraisit partikas apdraudéjumu, smagums.
Posms: punkts, procedura, darbiba vai posms partikas aprité, kurd ieklauti

izejmateriali, no primaras razosSanas lidz galapatérinam.

Izsekojamiba:

Regulas (EK) Nr. 178/2002 3. panta 15. punkts: “izsekojamiba” ir sp€ja
visos razoSanas, parstrades un izplatiSanas posmos izsekot un atrast
jebkuru partiku, baribu, produktivo dzivnieku vai vielu, ko paredzéts
pievienot vai ko varétu pievienot partikai vai baribai;

Validacija:

novértéjums pirms darbibas noluka pieradit, ka atseviski kontroles
pasakumi (vai to kombinacija) var nodroSinat paredzéto kontroles
[Tmeni.

Apstiprinasana:

novértéjums darbibas laikd un péc tas nolika pieradit, ka paredzétais
kontroles limenis faktiski ir sasniegts.

4. RESURSU PARVALDIBA

Parstradata siera razotajs nodrosina un uztur resursus (€kas, aprikojumu, personalu, infrastruktdru
un iekartas), kuri ir pieméroti veicamajam darbibam.
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Telpu planosana un bavnieciba, ka arT procesa plusma nem véra attiecigos higiénas un droSibas
standartus. Sakot no planosanas posma, batu jaapspriezas ar vietéjam iestadém, lai tiktu nemtas
véra visas juridiskas prasibas un lai tad&jadi izvairitos no dargam izmainam veélak.

4.1.VIETA UN EKAS

41.1. Piemeérotas vietas izvéele
Izvéloties atrasanas vietu jaunai razotnei, nem véra vismaz $adus apsveérumus:

 tadu pakalpojumu ka elektroenergija, gaze, dzeramais Gdens, notekddeni un atkritumu
savakSana pieejamiba; un

« izvairid8anas no vietam, kur bieZi ir pladi un kas atrodas atkritumu uzglabasanas vai
parstrades tuvuma, un tadam vietam, kur ir loti iesp&jamas Kimiskas vielas, putekli,
smakas, kaitéekli u. c.

Vietas robezas ir skaidri apzimétas.

4.1.2. Buvnieciba

Ekas ir planotas un blvétas parstradata siera razoSanai un uzglabasanai piemérota veida, ka
noteikts ES Regulas (EK) Nr. 852/2004 Il pielikuma | nodala. Ekam ir izturiga konstrukcija, un tas
nodroSina pietiekami daudz vietas higiéniskai* materialu, produktu un personala plismai, ka ar1
neapstradatu un apstradatu produktu fiziskai nodalisanai.

*) Pieméram, priek$éja produktu plisma, materialu plisma uz tiraku vietu zonu, izvairiS§anas no nevajadzigas personala
plismas caur higi€éniskajam zonam.

41.21. Griesti

Griesti ir japlano ta, lai Ildz minimumam samazinatu puteklu uzkraSanos un kondensatu, ka art
peléjuma veidoSanos.

Griesti var bt cieti vai piekarami. Piekaramo sistému priekSrociba ir tada, ka virs griestiem var
paslépt horizontalas caurules un tadejadi izvairities no iespéjamas puteklu birSanas no caurulém.
Ja tiek izmantoti $adi piekaramie griesti, tie batu vai nu pienacigi jaizolé, lai novérstu kaitéklu
patverSanos, vai visur batu janodrosina piekluves punkti.

4.1.2.2. Sienas

Sienas aizsarga ta, lai nepielautu nekadus bojajumus parstrades un ieks&jo parvadajumu laika.
Caurules un vadus saskavo atstatus no sienam, lai varétu pieklat un veikt tiri8anu. Vietas, kur
caurules Skérso sienu, caurumus izolé vai citadi nodrosina, lai var veikt tiriSanu, nepielaujot
piesarnojumu ar gaisu, kas plast pa caurumiem.

Argjas sienas biveé ta, lai iekStelpas nevarétu ieklat paraziti.
4.1.2.3. Durvis un logi

Vajadzibas gadijuma durvis ir padaizveramas. Aréjas ieejas durvis aizver vai aizkl3j, kad tas
nelieto.

Vélams logus un citas atveres ierikot un planot ta, lai nepielautu netirumu uzkrasanos. Vélams, lai
logus nevarétu atvert. Tomér, ja ta nav, visus logus, kurus var atvért uz aru, aizklaj ar kukainu
tikliem. lek$&jo logu dzegas, ja tadas ir, ir slipas. Loti ieteicams izmantot bezSkembu stiklu vai
stiklu, kas parklats ar foliju.

41.2.4. Gridas

Gridas mitras zonas ir pietiekami slipas, lai Skidrums varétu aiztecét uz noteku. Notekas ir
norobezotas un parsegtas, lai samazinatu savstarpé&ja piesarnojuma risku. Noteku vaki ir
nonemami, lai varétu veikt pienacigu tirisanu un dezinfekciju.

4.1.2.5. Ara teritorijas
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Visam ara laukuma virsmam, kuras izmanto personals darba laika (pieméram, izkrauSanas zonas,
atkritumu uzglabasanas teritorijas un pagalmi, kas savieno dazadas €kas razotné), ir jabat
pietiekami slipam, lai nodroSinatu pietieckamu tdens aizpluasanu. Nav pielaujams stavoss Gdens.

Uzmaniba tiek pievérsta tam, ka nepielaut parazitu ieklaSanu ara telpas.

Laukuma virsmas ir buvétas no izturiga materiala.

Piekluve teritorijai tiek kontroléta. Pieméram,
« zonas tiek iezogotas, lai nepielautu nepiederoSu personu ieklusanu teritorija;
. zona tiek nodroSinata ar satiksmes organizaciju.

intensivas satiksmes.

4.1.3. Telpu un procesu izvietojums un planojums

4.1.3.1. Planojuma principi un izvietojums

Higiéniska telpu un procesu plusmas izvietojuma merkis ir veicinat labu higiénas praksi, izvairities

no piesarnojuma un nodroSinat iespéju veikt efektivu tirisanu.

Zonésana ir plasi izmantots princips partikas uznémumu higiéniska izvietojuma. Telpu un teritoriju
zonésanu nodrosina vizuali un/vai fiziski Skérsli, kas kontrolé personala, produktu un piederumu
parvietoSanos starp zonam.

Dazadu organizaciju ieteikto zonésanas sistemu salidzinajums

IDF ES LRP ISO 14644-1 FS 209D BR 525
A un B pakape ISO 5 100 E kategorija
ISO 6 1000 G kategorija
Sarkans C kategorija ISO 7 10 000 J kategorija
Dzeltens D kategorija ISO 8 100 000 K kategorija
Zals - ISO 9 - -

Netiek pielauts savstarpéjais piesarnojums. Tiek veikts iesp&jamo piesarnojuma avotu
novértéjums, jo 1pasi, lai noteiktu to produkta un darbibu jutigumu, kas notiek blakus razoSanas
[ijai.
Nosaka zonas, kur ir iesp&jams mikrobiologiskais savstarpéjais piesarnojums (pa gaisu vai
satiksmes dél), un ievie$ segregacijas (zonéSanas) planu, nemot véra vajadzibu un iespé&jamibu:

« nodrosinat fiziskus Skérs|us, sienas vai éku nodalisanu;

« kontrolét piekluvi ar prasibam pargérbties darba apgérba;

« ierobezot satiksmes plismu vai nodalit aprikojumu;

« nodrosinat atskirigu gaisa spiedienu;

« nodaltt mitras zonas no sausam zonam,;

« nodalit augsta riska zonas no paréjam zonam, pieméram, nodalit pildiSanas zonu no zona,
kur tiek veiktas darbibas ar izejmaterialiem un paréja partikas parstrade;

« virzit produktu plismu (pa caurulém, ar konveijeriem, kravas automobiliem u. ¢.) no
izejmaterialu sanemsanas lidz galaprodukta izlaiSanai, lai samazinatu materiala un
personala parvietoSanas attalumu;

« nodaltt darbibas vai zonas, kuras tiek izmantots tvaiks vai aerosoli, no zonam, kur tiek
izvietoti produkti;

« nodroSinat piemérotas un atdalitas telpas personalam (gérbtuves, tualetes, kafejnicas
u. c.).

Telpas un aprikojumu izvieto un ieriko ta, lai to varétu efektivi tirit. Piegades linijas (tvaiks, Gdens,
tiriSana uz vietas (TUV) u. c.) un notekas vienmeér virzas zemaka riska zonu virziena.
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Izvietojuma piemérs ir sniegts I pielikuma.

4.1.4. Ekas, kuras partika tiek parstradata vai kuras tiek veiktas darbibas ar partiku

4.1.4.1. Vispariga informacija

Visas virsmas, kuras nonak saskarée ar produktu vai atrodas ta tuvuma, ir izgatavotas no lidzena,
necaurlaidiga, korozijizturiga un netoksiska materiala. Visas virsmas tiek planotas ta, lai:

« tas varétu viegli notirit un dezinficét;

« varétu aizsargat produktu pret aréju piesarnojumu;

« nepielautu “neaizsniedzamas vietas”, proti, tirianai viegli nepieejamas vietas;

. tas bltu noturigas pret piemérotajam tirisanas sistémam.
4.1.4.2. Griesti
Griesti ir izgatavoti no netoksiskiem materialiem, kuri nelobas un ir izturigi pret Gdeni un tvaiku.
4.1.4.3. Sienas

Sienas ir parklatas ar materialu, kas ir dilumizturigs, neabsorbéjoss, gaisa krasa, mazgajams un
netoksisks. Sienu virsma ir gluda, bez plaisam vai pleéksném un ir viegli tirama un dezinficéjama.

Sienu savienojumi ar gridu un stiriem ir planoti ta, lai atvieglotu tiri8anu. Parstrades zonas sienu
savienojumi ar gridu ir noapaloti.

4.1.4.4. Durvis un logi

Durvis ir izgatavotas no gluda un neabsorbé&josa, viegli tirama materiala.

4.1.4.5. Gridas

Gridas ir izgatavotas no dilumizturiga un neabsorbé&joSa materiala, ko var mazgat, kas nav slidens
un ir netoksisks, bez plaisam un ir viegli tirams un dezinficéjams.

4.1.5. Parstrades aprikojuma piemeérotiba un konstrukcija
4.1.5.1. Konstrukcija
Visas razo8ana izmantotas iekartas un aprikojumu konstrué ta, lai:
« to varétu viegli notirit un dezinficét;
« netiktu palielinata produkta piesarnojuma iespéjamiba aréjo avotu dél;
« I1dz minimumam samazinatu operatora roku un produktu saskari;
« nepielautu “neaizsniedzamas vietas”, proti, tiriSanai viegli nepieejamas vietas;
. varétu izmantot partikai piemérotas smérvielas;

« varétu viegli izjaukt un parbaudit instrumentus, kurus parasti izmanto ekspluatacijas un
tiridanas personals, ja tie nav Tpasi paredzéti TUV.

Visus elementus, tostarp tos, kuri ir ieklauti TUV kédé, konstrué un to izmérus nosaka t3, lai
nodroSinatu efektivu tiriSanu.

Visas aprikojuma virsmas, kuras nonak saskaré ar produktu vai atrodas ta tuvuma, ir izgatavotas
no lidzena, necaurlaidiga, korozijizturiga un netoksiska materiala. Kontaktvirsmas neietekmé

- =V

paredzéto produktu vai tiriSanas sistému un netiek ietekmétas ar to.

Tas atbilst speka esosajiem ES noteikumiem par materialiem, kas nonak saskaré ar partiku (skatit
http://ec.europa.eu/food/food/chemicalsafety/foodcontact/legis|_list_en.htm).

Aprikojums, kas nonak saskaré ar partiku, ir izgatavots no izturigiem materialiem, kurus var tirit
atkartoti.
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4.1.5.2. UzstadiSana

lekartas izvieto ta, lai varétu veikt pienacigu tehnisko apkopi un tirisanu. lekartu lietodanai ir
jaatbilst paredzétajam mérkim un to atraSanas vietai ir jalauj veikt darbu atbilstigi labai darba
praksei. lekartu atraSanas vieta art lauj vajadzibas gadijuma uzraudzit to darbibu.

Ja aprikojuma detalas nav piestiprinatas pie gridas, tas ir japacel no gridas pietiekama augstuma,
lai varétu viegli veikt tiriSanu un parbaudi. Tadus piesarnotajus ka kukaini, peléjums un kondensats
novérs, nodrosinot, ka visam aprikojumam ir uzlikti pieméroti vaki. ArT atveres ir aizsargatas,
pacelot malas t3, lai nepielautu virsmas notektdenu iekltSanu atverés.

Visi savienojumi ir gludi un apstradati blakus esoSo virsmu tuvuma3, tajos nav plaisu un tiem ir
gludi, noapaloti stari. Ja stavoSo Gdeni nevar aizvakt un tas var izraisit partikas piesarnojumu,
virsmas ir slipas, lai Gdens varétu pats aizplUst.

Asis ieriko ta, ka netiktu pielauta smérvielas ietecéSana produkta vai produkta ietecéSana
smérviela. Asim ieteicams izmantot téraudu no produkta puses un téraudu no smérvielas puses.
Jebkura plisma abas ass pusés notiek uz atklatu vietu bez spiediena.

4.1.5.3. MaisiS8anas vai parstrades trauki

Jaucéju pievadi un asis ir aizsargati, lai aizsargatu produktu no kondensata un smérvielas.
Jauceéjus plano t3, lai vajadzibas gadijuma tos varétu notirit ar TUV sistému.

4 .1.5.4. Sukni, caurules, varsti, sensori u. c.

Caurules ir planotas ta, lai vajadzibas gadijuma tas varéti iztirit, veicot TUV. Visas produktu un
tirisanas caurules ir izturigas, tadas, kas izZust pasas, un nostiprinatas. VElams, lai caurules butu
metinatas vai aprikotas ar higiéniskiem savienojumiem. NoslédzoSos kranus neizmanto, ja tiem ir
jabat manuali mont&jamiem, tiramiem un dezinficéjamiem.

Péc iespéjas tiek ierobezota elastigu caurulu izmantoSana to nehigiénisko savienojumu dél.
lekSé&ja virsma tiek regulari parbaudita. Tiek izmantoti pastavigi savienojumi, kuri ir higiéniski.

Lai nepielautu savstarpé&jo piesarnojumu, neizmanto tadas caurules, kuras tiesi savieno zonas,
kuras tiek uzglabati izejmateriali un kuras tiek veiktas darbibas ar tiem, ar zonam, kuras tiek
parstradati pasterizétie produkti, kuras tiek veiktas darbibas ar tiem un kuras tiek pakoti
pasterizétie produkti. Tas pats princips attiecas uz TUV kédem.

Suknu konstrukcija ir higieéniska un, vélams, tirama uz vietas.

Visas caurules ir planotas un aprikotas ta, lai nepielautu piesarnojumu ar kondensatu.
Dazadu caurulu izolacijas arpuse ir no neabsorbéjosa un tirama materiala.

4.1.5.5. TUV aprikojums

TUV (tiri8anas uz vietas) aprikojums ir planots un uzstadits bez jebkadam brivam vietam, kuras
varétu iesprust produkts un kas varétu nelaut veikt efektivu tirisanu.

TUV sistémas ir nodalitas no aktivam produktu Ilinijam.

TUV cirkulacijas suknis ir pietiekami jaudigs, lai nodrosinatu minimalo tiriSanas Skiduma plismas
atrumu 1,5 m/s ikviena caurulu sistémas punkta.

4.1.5.6. Termiskas apstrades aprikojums

Termiskas apstrades aprikojumu plano un uzstada ta, lai nodrosinatu, ka visas dalinas sasniedz
vajadzigo temperatiru vajadzigaja laika. Termiskas apstrades aprikojumam, kas ir sasaistits ar
kritisko kontrolpunktu (KKP), ir jabat aprikotam ar laika un temperatiras kontroles un uzraudzibas
iericém un ar sistému, kas nepielauj neatbilstoSu produktu (t. i., produktu, kuri nav apstradati ta, ka
planots) turpmaku virzibu parstrades plisma. NeatbilstoSais produkts ir janosdta atpakal uz
atkartotu termisko apstradi.

4.1.5.7. Maisitaji
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Ipasi rapigi javeic plunZeru blivéjumu un plismas pulsacijas slapétaju tirisana.
4.1.5.8. Pildisanas aprikojums

Virsmas ir slipas, lai nepielautu partikas sastavésanos. Kabatas, plaisas u. c. nav pielaujamas.
Vadibas paneli un elektroenergijas kastes ir tiramas un ddensnecaurlaidigas. Visam aprikojumam,
kas nav paredzéts tiriSanai uz vietas, ir jabut viegli demontéjamam, lai to varétu notirit.

4.1.5.9. DzeséSanas aprikojums

Visam dalam, kuras nonak saskaré ar produktu, var viegli piek|ut, lai tas varétu parbaudit.

DzeséSanas aprikojuma mehaniskas dalas un karkass ir planots ta, lai nebutu tadu spraugu,
kuram nevar pieklat.

4.1.5.10. Atkritumu konteineri

Atkritumu un neédamu vai bistamu vielu konteineri ir:

« skaidri apziméti atbilstosi tiem paredzétajiem mérkiem;
« izgatavoti no dilumizturiga materiala, ko var viegli notirit un dezinficét;

« slégti, kad netiek tiesi izmantoti;
« vélams, aprikoti ar vaku, ko darbina ar kaju, vai citiem piemérotiem lidzekliem, lai
[f[dz minimumam samazinatu piesarnojumu ar rokam.

Sis aprikojums ir planots ta, lai nepielautu grauzéju pieklisanu un jebkadu partikas, dzerama
ddens, aprikojuma, telpu un caurbrauktuvju piesarnojumu.

4.1.5.11. Notekas un kanalizacijas sistéma

Notekldenu sistéma ir buveéta slipa, lai notektdeni varétu aizplist un nesastavétos.

Notekas ir pietiekami ietilpigas, lai nodrosinatu planoto pliusmu aiztecéSanu. Notekas neskérso
parstrades lnijas.

Notekas nevirzas no piesarnotas zonas uz tiro zonu.

4.1.6. Personala telpas
Personala telpas ir labi apgaismotas, ventilétas un tiras.

Ja ir vajadzigs aizsargapgérbs, visam personam, kuram ir jaieiet parstrades, iepako$anas un
uzglabasanas zonas, tostarp apmeklétajiem, ir pieejamas gérbtuves. Personals var piek|at augsta
riska zonai tikai caur §gérbtuvi, kas Tpasi aprikota $im nolikam, un tam ir jaievéro tira un vizuali
pamanama apgérba uzvilk§anas procediras. Darba apgérbu un ikdienas apgérbu uzglaba
atseviski.

Pie ieejas parstrades zonas ir iespé€jams nomazgat un dezinficét rokas un apavus. Vai arT apavi ir
janomaina pret tadiem, kuri ir 1pasi paredzéti parstrades zonai. Izlietnes, kuras atrodas tualeSu
tuvuma, ir janovieto ta, lai personals ietu tam garam pirms atgrieSanas parstrades zona. Izlietnes ir
aprikotas ar siltd Gdens kraniem, kuri ir darbinami bez roku palidzibas, ar atbilstoSiem ziepju
dispenseriem un higiénisku roku zavésSanas aprikojumu. Ja tiek izmantoti papira dvieli, pie katras
izlietnes ir pietiekams skaits papira dvielu turétaju un atkritumu tvertnu. Izlietnu notekas ir
savienotas tiesi ar visparigo notektdenu tiklu.

SievieSu tualetes ir aprikotas ar atkritumu tvertném.

Ir janodroSina piemérotas édamtelpas. Javeic pasakumi, lai partiku, ko atnesusi darbinieki
personigajam patérinam, varétu uzglabat drosi un netrauceéti.

4.1.7. Laboratorijas

Plismas un tieSsaistes testéSanas iekartas ir planotas ta, lai darbibas laika nepalielinatos produkta
piesarnojuma risks.

10
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Mikrobiologiskas laboratorijas ir planotas, izvietotas un ekspluatétas ta, lai nepielautu cilvéku, augu
un produktu piesarnojumu. Tas neveras tiesi uz razoSanas zonu.

41.8. Uzglabasanas telpas

Uzglabasanas telpas ir planotas vai iekartotas ta, lai varétu nodalit izejmaterialus (sieru un citas
piena sastavdalas), citas sastavdalas (sali, piedevas u. c.), aromatizétas sastavdalas (darzeni,

augli, gala u. c.), iepakojumu, kimiskas vielas (pieméram, tiriSanas materialus), atkritumus un
parstradatu sieru.

Nodrosina atseviSku zonu vai citus l[idzeklus tadu materialu nodaliSanai, kuri apziméti ka potenciali
kaitigi.
Sausas uzglabasanas telpas (pieméram, telpas, ko izmanto sausu sastavdalu, iepakojuma

uzglabasanai) nodroSina aizsardzibu pret putekliem, kondensatu, notekideniem, atkritumiem un
citiem piesarnojuma veidiem. Tas uztur sausas un labi ventilétas.

Atkariba no produkta vai uzglabasanas specifikacijam izmanto temperatiras un mitruma
uzraudzibu un kontroli.

Visus materialus un produktus uzglaba atstatus no gridas un atstajot pietiekami lielu attalumu starp
materialu un sienam, lai varétu veikt vajadzigo parbaudi un kaitéklu kontroles darbibas.

Uzglabasanas zonu plano ta, lai varétu veikt tehnisko apkopi un tiriSanu, novérst piesarnojumu un
[[dz minimumam samagzinat stavokla pasliktinaSanos.

4.1.9. Dokumentacija

4.1. sadala paredzéta dokumentacija ietver:
- telpu izvietojumu;

- higiénas zonu planu;

- visa aprikojuma un ieri€u ekspluatacijas un tehniskas apkopes rokasgramatas.

4.2.1ZSEKOJAMIBA

4.21. levieSana, mérkis un darbibas joma

Saskana ar Regulu (EK) Nr. 178/2002 (18. pants) partikas aprité iesaistitiem uznéméjiem jaspgj
identificét jebkuru personu, kas tam piegadajusi partiku, un tiem ir javar identificé uznémumus,
kam ir piegadati to produkti. ST informécija ir vajadziga gadijuma, ja ir jaidentificé avots, kas rada
problému saistiba ar partikas nekaitigumu, un gadijuma, ja produkts tiek iznemts/atsaukts.
Vajadzibas gadijuma informaciju iesniedz kompetentajam iestadém.

4.2.2. lzsekojamiba kopuma

Ir ieviesta planotas izsekojamibas sistéma, kas var jebkura bridt izsekot atpakal (vienu posmu
augSup partikas aprité) visus izejmaterialus, sastavdalas, piedevas un piegadatos primara
iepakojuma materialus un izsekot uz priekSu (vienu posmu lejup partikas aprité) visus pabeigtos
produktus, kurus ir izlaidis razot3js. Lai veiktu efektivu izsekoSanu, ir jaregistré un jasaglaba
attiecigie dati iesp&jamai turpmakai izmantoSanai.

Identifikators var bat, pieméram, razoSanas kods un/vai deriguma laiks, un/vai partijas
numurs/kods.

Parasti identifikatoru sadala dazados visa procesa posmos:
. izejmaterialu iegade un uzglabasana;
. iepakojuma materiala iegade un uzglabasana;

« malSana un maisiSana;
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« kausésana un termiska apstrade;
. pildisana;
. iepakosana;

« nosatiSana.

4.2.3. Pienakumi

Partikas aprité iesaistita uznémuma ir janosaka skaidri pienakumi. Pienakumu sadalijumu
dokumenteé.

4.2.4. Praktiskie noradijumi

4.2.4.1. lzejmateridlu, sastavdalu un iepakojuma materialu iegade un uzglabasSana

Razotaji spéj nodrosinat, ka izejmaterialus, sastavdalas un iepakojuma materialus, kas nonak
telpas, var izsekot l1dz piegadatajam.

Ikvienai sanemtajai izejmateriala, sastavdalas un iepakojuma materiala vienibai ir pievienots
lTdzeklis izseko3anai I1dz piegades avotam un ta vestures izsekodanai (pieméram, partijas
numurs).

Piegadatajiem (tostarp gatavo produktu piegadatajiem) batu jabat salidzinamam izsekojamibas
sistémam.

Nodrosina un registré partikas alergénu, tostarp pusfabrikatos (art uzlabo$anas laika) un gatavajos
produktos ieklauto partikas alergénu, izsekojamibu.

4.2.4.2. Parstrade

Razotaji spéj nodrosinat sarazoto partikas produktu izsekojamibu atpakal [idz razoSanas procesa
izmantotajiem izejmaterialiem, sastavdalam un iepakojumam.

Svarigi procesa izsekojamibas elementi:
« produktu partijai jabat identificétai;
« vienmeér uzliek unikalu partijas koda identifikatoru:
o katrai pardodamaijai vienibai produktu partija;
o aréjam iepakojumam, ja tads ir;

o iekSéjai dokumentacijai, kas pievienota produktu partijai;
- informacija par tieSo partikas aprites kédé iesaistita uznémeéja piegadataju un siera
sakotnéjo razotaju, kura sarazoja sieru no piena.

Produktu partijas razoSana izmantoto izejmaterialu, sastavdalu un iepakojuma materialu
izsekoSanas kodus registré un piesaista produktu partijas kodam.

RaZo8anas un kvalitates registros ir visa vajadziga informacija par izejmaterialiem, sastavdalam,
iepakojumu un parstrades laiku, lai varétu izsekot gatavo produktu.

4.2.4.3. |zlaistie produkti

Ir ieviestas produktu izlaiSanas procediras, kas nodro$ina izsekojamibas sistémas uzturéSanu.

UzlaboSana iesaistitie razotaji/tre$as puses nodro8ina, ka ar produktu partiju saistitaja
dokumentacija ir ieklauta visa informacija, kas vajadziga, lai varétu izsekot ikvienu uzlabosanas
posmu.

Produktu parfasé$ana iesaistitie razotaji/tre§as personas nodrosina, ka tiek saglabata
izsekojamiba atpakal [1dz sdkotnéjam piegadatajam.

Katrs razotajs spéj nodrosinat to, ka visi produkti, kurus uznémums vairs nekontrol€, ir izsekojami
[T[dz klientiem.
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Ir ieviesta sistema darbam ar produktu, ko ir noraidijis klients partikas nekaitiguma apsvérumu dél.

4.2.4.4. Darbibas rezultatu apstiprindSana

Izsekojamibas sistému parskata un parbauda vismaz reizi gada, lai nodroSinatu to, ka ta garanté
vajadzigo izsekojamibas limeni (pieméram, izsekojamibas parbaudes augSupéjos un lejupg&jos
aprites posmos, pieméram, atsauk8ana macibu nolikos).

leteicams operatoriem noteikt fiksétu maksimalo periodu, kura pabeidz izseko$anas un
identificéSanas darbibas.

Izsekojamibas sistémai jaspéj sniegt galvenos izsekojamibas datus (produkta veids un
nosaukums, razoSanas/sanemsanas datumi) par piegadatajiem un sanemtajiem produktiem un
materialiem dazas stundas no pieprasijuma sanemsanas. Sistémai jaspéj sniegt paréjo informaciju
(sérijas numuri, apmérs u. c.) vismaz 24 stundas.

4.2.5. Dokumentacija

Ar 4.2. sadalu saistita dokumentacija ietver:

dokumentus:

- izsekojamibas sistémas, tostarp sérijas identificESanas sistémas, aprakstu;
- atjauninatu piegadataju registru ar pilnigu kontaktinformaciju;

- atjauninatu klientu registru ar pilnigu kontaktinformaciju un pirkumu vésturi;
- darbibas rezultatu apstiprinasanas proceduru;

iegadato precu dokumentaciju:

- pre€u aprakstu;

- piegadataja vardu un kontaktinformaciju (un piegades uznémuma 1pasnieku, ja tas atskiras no
piegadataja);

- piegadataja partijas kodus;

- piegades datumu;

- alergénu sastavu (veidu, apméru);

- sanems3anas apstiprinajumu;

- partijas izmeéru (sanemto apmeéru);

- atsauci uz iekSejo kvalitates kontroles dokumentaciju, kas saistita ar piegadi;

- izsekojamibas informaciju (tirdzniecibas dokumentus ar noraditiem satijumiem), kas atbilst
vismaz Regulas (ES) Nr. 931/2011 prasibam;

dokumentaciju par visu razoSanas procesu:

- visiem sanemtajiem, uzglabatajiem un izmantotajiem izejmaterialiem;

- visiem sanemtajiem, uzglabatajiem un izmantotajiem iepakojuma materialiem;

- sanemtajam, uzglabatajam un izmantotajam piedevam un parstrades lidzekliem;

- uzglabatajiem un izmantotajiem pusfabrikatiem;

- sarazotajiem, uzglabatajiem un piegadatajiem gatavajiem produktiem;

- izmantoto procesu (pieméram, razoSanas liniju) un apstradi, kas ir batiska markésanai;

- treSam personam nodotam parstrades darbibam vai izmantotiem treSo personu gatavajiem
produktiem;

dokumentaciju par piegadatajiem produktiem:
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- produkta nosaukumui;

- produktu partijas kodu;

- razo8anas datumu;

- razoSanas sakuma un beigu laiku;

- produkta specifikacijas (noradot atsauci uz vietu, kur ir pieejama sikaka informacija);

- ar produktu partiju saistitu jebkadu iekS€jo dokumentaciju par procesa un iepakoSanas kontroli
(noradot atsauci uz vietu, kur ir pieejama sikaka informacija);

- darbibas rezultatu apstiprinaSanas rezultatus.

Izsekojamibas datus registré formata, ko var izmantot, lai sasaistitu Sos datus ar gatava produkta
identifikatoru.

Dokumentaciju uzglaba vismaz uzglabasanas perioda, kas ir vismaz divi gadi. Ja vietégjie tiesibu
akti paredz ilgakus uzglabasanas periodus, ievéro Sos noteikumus.

4.3. ARKARTAS SITUACIJA UN KRIZE

Krizes ir arkartas situacijas un iesp&jami negadijumi, kuri var bat loti dazadi (pieméram:
nepienemami augsts piesarnotaju limenis, partraukums izejmaterialu piegadé, avarijas vai
negadijumi, darbinieku streiki, dabas katastrofas u. c.).

Batu jaievies rakstveida krizu parvaréSanas procedura saskana ar Regulu (EK) Nr. 178/2002, lai
darbiniekiem, kuri saskaras ar arkartas situacijam un iesp&jamiem negadijumiem, palidzétu
rikoties efektivi un konsekventi, tadéjadi izvairoties no improvizacijas.

Procedira batu jaietver:

. attieciga darbinieka, kuram pieskirti IEmumu pienem3sanas pienakumi, kontaktinformacija;

. aréjo organizaciju (pieméram, iestazu, ugunsdzesibas dienestu) kontaktinformacija
saskana ar arkartas planu;

. informacija par to, ka noteikt produktu/zonu, ko skarusi arkartas situacija, pieméram, pirmo
glabéju, pieméram, ugunsdzéseju, glabéju komandas, veikto darbibu izraisitais iesp&jamais
piesarnojums;

. kadas darbibas veikt ar So/Siem produktu/produktiem ka potenciali kaitigu partiku;

« ka novertét un atjaunot ietekméto zonu, veicot labojumus un korektivas darbibas.
4.4. PERSONALA APMACIBA UN ATTISTIBA

44.1. \Vispariga informacija

Apmacibas mérkis ir nodrosinat to, ka personalam ir prasmes, kas vajadzigas, lai izpilditu katrai
personai noteiktos mérkus un korporativos mérkus partikas nekaitiguma joma.

Visa personala — gan pastavigo darbinieku, gan ligumdarbinieku — apmaciba aptver vismaz
turpmak minéto:

. labas higiénas praksi;

. partikas nekaitigumu, tostarp uzraudzibas, labojumu un korektivu darbibu veikSanu;
« cilvéku drosibu;

« TpasSas prasmes saistiba ar veiktajam darbibam.

Organizacijas jaunie darbinieki sanem Tpasu apmacibu saskana ar higiénas apmacibas grafiku uz
vietas un atbilstigi iesaistita personala prasmém.
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Biezas (ikgadéjas) apmacibas grafika galvenais mérkis ir nodro$inat, lai visiem darbiniekiem batu
vajadzigas prasmes, nemot véra katra darbinieka novértéjumu, ka arT apdraudéjumu analizi, kas
veikta ikgadéja HACCP parbaude.

Prasmiju parvaldiba atbilst pastavigu uzlabojumu shémai un, veicot biezu katras personas
novertéjumu, ir japarliecinas, ka vinam/vinai ir vajadzigas prasmes, lai izpilditu mérkus (jo 1pasi
partikas nekaitiguma joma), kuri ir paredzéti vina/vinas pienakumos un uzdevumos.

Personala apmacibas efektivitate tiek regulari vertéta.

4.4.2. Apmaciba higiénas joma

Apmaciba higiénas joma ir |oti svariga, lai [[dz minimumam samazinatu darbinieku tieSu vai netieSu
saskari ar parstradatu sieru un attiecigi piesarnojuma iesp&jamibu, nodrosinot pastavigu personala
higieénas [imeni un pareizu uzvedibu.

Attiecigi vismaz viss razoSanas personals ir jaapmaca higi€nas joma, un apmaciba ir regulari
jaatkarto (pieméram, vienu reizi gada vai vajadzibas gadijuma biezak).

Apmacibai higiénas joma ir jaatbilst cilvéka prasmju [ilmenim un veiktajam darbibam. Taja attieciga
gadijuma pievérsas $adiem jautajumiem:

« tiesibu aktu prasibas;

« parstradata siera razosana;

. apdraudéjumu analize un ieviestd HACCP sistéma;

« uznémuma dati (mérki, klientu sudzibas, raditaj, ...).

Apmaciba lauj darbiniekiem saprast mikrobiologijas pamatus, to, no kurienes rodas
mikroorganismi, ka tie aug un ko var darit, lai novérstu to vairoSanos. Vini zina partikas izraisitu
slimibu vai savainojumu iemeslus (sve$a matérija, alergéni, mikrobiologija, kimiska viela, ...) un ka
tos noveérst.

Ir svarigi veikt apméacibu temperatiras kontroles joma un saprast, kdpéc ir vajadzigas piemérotas
telpas un efektiva krajumu rotacija. Vairuma gadijuma personalu apmaca saprast:

« dazadus kritiskos kontrolpunktus (KKP) rapnica;

« visas attiecigas sveskermenu kontroles proceddras;

e ar procesu un personala plismu saistitas procediras;

« individualo un kolektivo uzvedibu (€Sanas, smékésanas aizliegumi, ...);

« zinoSanu par savam saslim$anam un aizsardzibu pret adas infekcijam, ...

Istermina vai pagaidu darbiniekiem, apmeklétajiem, kuri strada vai ienak telpas, kuras tiek veiktas
darbibas ar produktiem, ir jaieveéro partikas aprité iesaistita uznémuma higiénas noteikumi
(pieméram, attieciba uz apgérbu, personigo higiénu, rotaslietam). Ir lietderigi izradtt higiénas
noteikumus/instrukcijas vai izsniegt higi€nas noteikumu bukletu.

Raditaji, kas pierada apmacibas higiénas joma efektivitati, ietver:
. periodisko higiénas reviziju rezultatus;
« mikrobiologisko parbauzu rezultatus.

Ikgadéjas apmacibas higiénas joma grafiks ir jaatjaunina saskana ar partikas nekaitiguma datiem,
kurus iegust no iepriek§ minétajiem raditajiem, negaidot gada parbaudi.

4.4.3. Dokumentacija

Ar 4.4. sadalu saistita dokumentacija ietver:
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- personala, kas veic ar partikas nekaitigumu saistitus uzdevumus un darbibas, vajadzigo/iegito
iemanu un prasmju sarakstu;

- apmacibas planu/apmacibas pieprasijumu veidlapas;
- apmacibas apmekléjuma lapas/apmacibas pieradijumu;

- dzives gajumus.

5. PRIEKSNOTEIKUMU PROGRAMMAS (PP)

PP ir ieklauti pamata nosacijumi un darbibas, kas vajadzigas, lai uzturétu tadus higiénas
apstaklus, kuri ir ipasu apdraudéjumu kontroles pasakumu (HACCP plana) pamata. Ja PP tiek
pienacigi 1stenotas un parbauditas, ir iespéjams samazinat apdraudéjumu radanas iesp&jamibu.

5.1. EKU, TELPU UN APRIKOJUMA TEHNISKA APKOPE

5.1.1. Tehniskas apkopes programmas

Aprikojuma registrs tiek uzturéts formata, kura ietver vismaz tehnisku informaciju par katru iekartu,
piegades datumu, marku, modeli, remontdarbiem un profilaktiskas apkopes programmu.

Ekas, telpas, aprikojums, transportlidzekli, parvieto$anas lidzekli, konteineri, atbalsta pakalpojumi
un piegades lidzekli, ka arT uzraudzibas ierices tiek uzturétas tada kartiba, tiriba un stavokli, kas
atbilst to specifikacijam. Ir ieviestas tehniskas apkopes programmas, un tas ietver:

« profilaktisku apkopi (uzturéSanu laba kartiba);

profilaktiskas apkopes programma tiek istenota saskana ar raZotaja noradijumiem.
Profilaktiskas apkopes programmas pamata var bit autentiska darbibas pieredze;

« korektiva apkope (pieméram, noplides, iekartu avarijas, €kas dalu nolietojums un noveco$ana);

iekartu un €kas virsmu avarijas tiek registrétas registra, ko izmanto, planojot korektivo apkopi.
Prioritate ir apkopes pieprasijumiem, kuri ietekmé produkta nekaitigumu. Pagaidu remontdarbi
neapdraud produkta nekaitigumu;

« uzlabojumus (pieméram, renovaciju, aprikojuma parvietoSanu u. c.).

5.1.2. Apkopes procediras
Apkopes darbibas tiek registrétas, un to pareiza veik$ana ir jaapstiprina.

Partikas parstrades zonu aizsardzibu plano pirms apkopes un renovacijas darbibam un uztur So
darbibu to laika. Var bat vajadzigas 1paSas un pagaidu proceddiras.

Apkopta aprikojuma piestrades proceddra ietver tiriSanu, dezinfekciju un parbaudi pirms
izmantoSanas. Kad testéSana ir pabeigta, ir jainformeé atbildigais vaditajs un jaatjaunina dokumenti.

Apkopes personals tiek apmacits saistiba ar partikas nekaitiguma apdraud&jumiem darbinieku
darbibu dél.

Transportlidzekli, parvietoSanas lidzekli un konteineri tiek uzturéti tada kartiba, tirtba un stavoklr,
kas atbilst materiala specifikacijam.

5.1.3. Dokumentacija
Ar apkopi saistita dokumentacija ietver:
dokumentus:

- aprikojuma registru ar attiecigu tehnisko informaciju;
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- €ku, telpu, aprikojuma, transportlidzeklu, parvietoSanas lidzek|u, konteineru, atbalsta
pakalpojumu un piegades dzeklu, ka art uzraudzibas ieri¢u apkopes programmas;

ierakstus:
- iekartu un €kas virsmu sadalijumu;

- veiktas apkopes darbibas.

5.2. KAITEKLU KONTROLE

5.2.1. Kaitéklu kontroles programma

Kaitékli (pieméram, putni, kukaini, zirnekli, grauzéji un citi mazie ziditaji) ir partikas produktu
nekaitiguma apdraudéjums. Tapéc ir ieviesta dokumentéta kaitéklu kontroles programma, lai
nepielautu kaitéklu aktivitati telpas un ara teritorija.

Visas razoS$anas rpnicas personals ir apmacits atklat invazijas vai ir noslégts ligums ar aréju

kompetentu profesionalu invaziju kontroles organizaciju par regularu parbauzu veik§anu, padomu

sniegSanu un darbibam, lai nepielautu un iznicinatu invazijas.

Ar aréju(-iem) ligumslédzéju(-iem) apspriezas par piemérotako kaitéklu kontroles programmu.

Jabdt ieviestam dokumentétam iek$éjam procediram ligumslédzéja darbibu kontrolei (pieméram,

kaitéklu kontroles vaditaja iecelSana).

Rapnicam ir jabat planotam un uzturétam ta, lai nepielautu kaitéklu paradisanos. Ir jalikvidé
iesp€jamas vairoSanas vietas, visas atveres jaaizver vai hermétiski janoslédz, un logi, durvis un
ventilacijas atveres ir jaapriko ar piemérotam iericém.

Efektivaka invazijas kontrole ir laba saimnieko$ana un standartu ievéro$ana, t. i., kontrolét partikas

un papira atlikumu uzkrasanos, uzturét tiras ejas un koridorus, aizvakt lieko aprikojumu un
materialus no raZzoSanas zonam, nodroSinat labu krajumu rotaciju, turét organisko un netiro
atkritumu konteinerus aizvértus ar vakiem u. c. (no saskares ar apkartéjo gaisu neaizsargati
partikas produkti un tdens — pat tikai to paliekas — piesaista kaitéklus, un, lai nepiesaistitu
kaitéklus, nepielauj $adu produktu un dens klatbatni).

Regulari japarbauda, vai nav notikusi invazija, un uzraudzibas plans japarskata saskana ar
parbauzu rezultatiem.

Ja rtpnica zurku un pelu kersanai tiek izmantoti slazdi, tajos izmanto taukainus un vaskotus
substratus un tos ievieto cieta kasté. Grauzéju slazdus ar indes ésmu izmanto tikai pie telpas
aréjam sienam (nedroSas ésmu stacijas).

Elektriskie lidojoSo kukainu slazdi (dezinsektori) nedrikst piesaistit kukainus no ara, un tie ir
janovieto vismaz tris metrus no neaizsargatiem produktiem.
Partikas sagatavoSanas vai uzglabaSanas zonas nedrikst ieklit majdzivnieki.

5.2.2. Korektiva darbiba

Grauzeju aktivitates dé| razotné var tikt ieviestas programmas, kuras paredzéta indes

izmantoSana. Sada gadijuma programmu kontrolgé, lai nodro$inatu, ka indes &smu izmanto$ana ir

atlauta, un Tpasa uzmaniba tiek pievérsta tam, lai nenotiktu indes nopltde vai nobirums un
nerastos ar to saistiti partikas nekaitiguma apdraudé&jumi:

« visam ésmu stacijam jabat skaidri apzimétam/kodétam to izmantoSanas vieta;
. ésmu stacijam jabut ievietotam dro$a metala slazda;
- indei jabadt cieta bloka veida (nevis beramas granulas).

Pesticidi jalieto un ar tiem jarikojas saskana ar noteikumiem.

5.2.3. Dokumentacija
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- Ligums ar invazijas kontroles organizaciju, noradot pakalpojumu veidu;

- parbauzu zinojumi, kuros noradits invazijas [imenis un ieteiktas korektivas darbibas;
- visu pesticidu lietoSanas instrukcijas;

- izmantoto pesticidu etiketes un droSibas datu lapas;

- izsekojamibas registrs, kura noradita sika informacija par visiem apstrades ar pesticidiem
gadijumiem;

- karte, kura noraditas slazdu, [Tmes d€lu, dezinsektoru, €smu staciju u. c. atradanas vietas;

- vajadzibas gadijuma kaitéklu kontroles organizacijas parstavja un kompetentas iestades
apstiprinajuma pieradijumi.

5.3. ATBALSTA PAKALPOJUMI UN PIEGADES LIDZEKLI

5.3.1. Udensapgade

Dzerama tdens apgade ir pietiekama, lai nodroSinatu razo$anas procesa(-u) vajadzibas. Ir
japiegada liels tdens daudzums — zem spiediena un normala temperattra, ka art janodrosina
pieméroti lidzekli un aprikojums ta uzglabasanai un sadalei. Dzeramo tdeni aizsarga pret
piesarnojumu.

Parstrades uznémuma ir dzerama udens apgade, kas pirms tas pirmas izmantosanas (tostarp
ledus) atbilst visam viet&jo un valsts tiesibu aktu prasibam. Ripnicas udens, tostarp dzese3anai
un parstradei paredzétais Gdens, atbilst visam kvalitates un mikrobiologiskajam prasibam atkariba
no paredzéetas izmantoSanas.

Atbilstosas vietas (izmantoSanas punkta) tiek nemti tada ddens paraugi, kas nonak tiesa un
netie$a saskaré ar partiku, un tas tiek mikrobiologiski parbaudits (TVC un koliformas) ik péc
noteikta laika (v€lams reizi ménest).

Ja piegadatais Gdens ir hloréts, parbaudes nodrosina, lai izmanto$anas punkta hlora atlikums bitu
robezas, kas paredzétas attiecigajas specifikacijas.

Udens atgusanu, recikléSanu, parveidoSanu un atkartotu izmantoSanu parvalda saskana ar
HACCRP principiem. Tapéc Udens atkartotas izmantoSanas gadijuma tiek veikta apdraud&jumu
analize, tostarp tiek novértéts idens derigums parveidoSanai, un attieciga gadijuma tiek noteikti
kritiskie kontrolpunkti, lai uzraudzitu atbilstibu noteiktajiem ierobezojumiem un paredzétajai
izmantosanai.

Notektdenus pirms atkartotas izmantoSanas parveido, veicot atbilstoSu apstradi saskana ar
paredzéto izmantoSanu, lai garantétu sarazotas partikas nekaitigumu un derigumu.

Nedzeramo tdeni, kas nav apstradats vai parveidots, parasti var izmantot tvaika razoSanai un
ugunsdzeésanas vai dzeséSanas aprikojuma, ja:

« tas tiek uzglabats un izplatits atseviSka sistéma, kas nepielauj nejausu izmantoSanu cita
noldka;
» tas neradis tieSu vai netieSu produktu piesarnojuma risku un
« uzglabasanas caurules un aprikojumu var skaidri atSkirt no dzeramajam tdenim
izmantotajam caurulém.
5.3.2. Tvaika apgade

LietoSanas punkta piegadatais tvaiks ir pietiekami kvalitativs un tirs. Ja tvaiks tiek izmantots
produkta (tvaika padeve plitis vai sterilizatoros) vai saskaré ar produktu vai ta primaro iepakojumu,
tam jabat “kulinarijas tvaika” kvalitaté un iegitam no dzerama Gdens. Sadu tvaiku iegist,
izmantojot tikai juridiski apstiprinatas tvaika katliem paredzétas kimiskas vielas (konsultgjoties ar
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attiecigajam iestadém), un tiek veikta nogulsnésanas (ar atdalitaju), filtreSana un piegade pa
nertséjosa térauda caurulém péc filtréeSanas.
Tvaik3, ko izmanto tieSa saskaré ar partiku vai uz virsmam, kas nonak saskaré ar partiku, nedrikst

bt vielas, kas apdraud veselibu. Tvaika kondensata kvalitate tiek regulari parbaudita (biezums,
aromata un dalinu neesiba).

Tvaika izplides S|atenes nenonak saskaré ar gridu.

5.3.3. Gaisa apgade

Gaiss telpa nedrikst bat mikrobiologiska piesarnojuma avots, un gaisa mikrobiologisko kvalitati
uzrauga zonas, kur sterilizéts vai pasterizéts produkts nonak saskarée ar gaisu, lai parbauditu
mikrobiologiskas kvalitates derigas vertibas.

Ja iespéjams, zonas pirms un péc pasterizacijas ir pieejama atseviSka gaisa apgade.
Vajadzibas gadijuma tiek kontroléta temperattra un mitrums (pieméram, aukstas uzglabasanas
telpas).

Regulari tiek parbaudits, vai aréjas gaisa ieplides vietas nav fizisku Skérs|u.

Aukstas uzpildes Iijas ir vajadziga HEPA' vai lidzigas gaisa filtracijas sistémas, lai samazinatu
piesarnojumu, ja vélamais uzglabasSanas periods ir l[dzigs tam, kads ir produktiem no karstas
uzpildes linijam. Pretéja gadijuma tiek nemta véra pécparstrades piesarnojuma ietekme uz
uzglabasanas periodu un attiecigajiem uzglabasanas apstakliem.

5.3.4. Ventilacija

Tiek nodrosinata pienaciga ventilacija, lai likvidétu parmérigu vai nevélamu tvaiku, puteklus un
smarzas parstrades telpas, lai veicinatu zGSanu péc mitras tirisana, lai novérstu tvaika kondensatu
un nomainitu izmantoto gaisu.

Gaiss, kas ieplUst augsta riska zonas, tiek filtréts, lai likvidétu dalinas un kondensatu. Filtri tiek
uzturéti tiri un nomainiti saskana ar dokumentéto tehniskas apkopes proceduru.

Gaisa plusma virzas zemaka riska zonu virziena (piemé&ram, no raZzosanas zonas uz apkopes
zonu).

Lai nepielautu kaitéklu piekltSanu, ventilacijas atveres ir aprikotas ar aizsargu vai citu aizsardzibas
ierici, kas izgatavota no neruséjoSa materiala. Sie aizsargi ir viegli nonemami, lai tos varétu notirit.

-V

Ventilacijas sistémas ir pieejamas, lai varétu veikt tirisanu, filtru nomainu un apkopi.

5.3.5. Apgaismojums

Visas zonas ir aprikojas ar dabiska vai maksligd apgaismojuma sistému, kas ir pietiekami
intensiva, lai personals varétu stradat higiéniski.

Tiek izmantotas neplistoSas spuldzes, lai nepielautu saplisusa stikla nonakSanu produkta un
produktu vai iepakojuma materiala piesarnojumu. Ja tiek izmantotas plistoSas spuldzes, tam ir
jabat aprikotam ar aizsargvaciniem.

5.3.6. Saspiesta gaisa un gazes apgade

Vajadziga saspiesta gaisa kvalitate atSkiras atkariba no paredzamas izmantoSanas. Turpmak ir
sniegti atbilstoSas kvalitates piemeéri.

Lai sasniegtu vajadzigo kvalitati, tiek noteikti atbilstoSi saspiesta gaisa apgades sistémas izméri un
ta tiek aprikota un filtriem mitrumal/ellas sifoniem.

Saspiesta gaisa kvalitates klases saskand ar ISO 8573-1:2001

! Augstas efektivitates dalinu filtrs. Specifikacijas ir izklastitas EN 1822:2009. Ir noteiktas vairakas HEPA filtru klases.
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Cietas dalinas

Maks. dalinu skaits uz vienu Ella
Kvalit Maks. Daudzu Maks.
rasas
:I:ii Gl el elp | Bopsel i | 2 peelsap punkts ms 3 d?:;%g)]s
ccy | (mgim’)
1 100 1 0 -70 0,003 0,01
2 100 000 1000 10 -40 0,12 0,1
3 = 10 000 500 -20 0,88 1,0
4 - - 1000 +3 6 5,0
5 = - 20 000 +7 7,8 -
6 - - - +10 9,4 -

Klases atbilstosi dazdadajam izmantojumam parstradata siera ripnica

Automatiskie cilindri,

lepakosanas iekartas

Tiesa saskare ar

varsti u. c. produktu*
Saldés | Atdzes . Saldés | Atdzes . SaldésSa | Atdzes .
_ Cits . Cits . Cits
ana éSana ana éSana na éSana
Cietas
dalinas 1-2 1-2 1
Udens 2 3 4 2 3 4 2 3 4
Ella 1-3 1-3 1-3 1 1 1 1 1

*) Pieméram, pneimatiski iztukSojamas caurules

Saspiestu gaisu, kas nonak tie$a saskaré ar gatavu parstradato sieru, art mikrofiltré péc iespéjas
tuvak izmanto8anas punktam.

Saspiestaja gaisa, ko ieglst no aprikojuma, kura izmanto smérvielas, un ko izmanto saskaré ar
produktu vai iepakojumu (vai izmanto ka sastavdalu), nav ellas (lai nepielautu piesarnojumu ar
iesp&jamiem alergéniem) un tas tiek filtréts® izmanto$anas punkta, lai parliecinatos par to, ka tam
nepiemit smaka un taja nav nekads cits nevélams piesarnojums.

5.3.7.
Ar atbalsta pakalpojumiem un piegades lidzekliem saistiti dokumenti ietver:

Dokumentacija

dokumentus:
- uz dzeramo udeni attiecinamas prasibas;

- Gdens paraugu nems$anas un mikrobiologiskas parbaudes, tvaika kondensata regularas
parbaudes un gaisa kvalitates paraugu nemsanas un mikrobiologiskas parbaudes proceddras;

- gaisa filtru apkopes proceduru;

- saspiesta gaisa kvalitates specifikacijas;

- atkartoti izmantojama tGdens apdraudéjumu analizi un attiecigo HACCP planu;
ierakstus:

ddens (mikrobiologiska un attieciga gadijuma hlora), tvaika (biezuma, aromata un dalinu neesibas)
un gaisa (mikrobiologiskas) parbaudes rezultatus.

2 Pieméram, aktivas ogles filtrs, kam seko 0,01 dalinu filtrs.
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5.4. ATKRITUMU LIKVIDESANA UN ATKRITUMU UN KAITIGO NOTEKUDENU KONTROLE

5.4.1. Cietie atkritumi

Atkritumu uzkrasanas netiek pielauta zonas, kur tiek veiktas darbibas ar partiku vai kur ta tiek
uzglabata. Ja iesp&jams, teritorija esoSos atkritumus Skiro un regulari izved no razoSanas zonas.
IzveSanas biezumu parvalda ta, lai nepielautu atkritumu uzkrasanos, izvedot tos vismaz reizi
diena.

leteicams izmantot vienreizlietojamus maisus.

Atkritumiem un neédamiem materialiem izmantojamas tvertnes tiek paredzétas Sim nolikam un
skaidri apzimétas (pieméram, markétas). Tvertnes ir aprikotas ar vakiem, ja tajas ir organiski
atkritumi.

Uzneémuma ir ieviests dokumentéts atkritumu likvidéSanas plans, kura aprakstita tvertnés izmesto
atkritumu parstrade.

Atkritumu likvidéSanas vieta atrodas péc iespéjas talak no:
« Qaisa un ddens avotiem;
« razo$anas zonas;
« izejmaterialu ieveSanas zonas.

Atkritumu likvidéSanas zona tiek mazgata un tvertnes tiek iztiritas péc katras atkritumu
savak$anas.

Produkti, kuri neatbilst produktu specifikacijai un kuri nav paredzéti likvidéSanai vai izmanto3anai
ka baribai vai citadai ar lietoSanu partika nesaistitai izmantoSanai, tiek uzglabati atseviski un
skaidri apziméti (ar etiketém, zimém u. c.) saskana ar Regulu (EK) Nr. 1069/2009 par dzivnieku
izcelsmes blakusproduktiem.

5.4.2. Notekas un kanalizacijas sistémas

Notekudenu attiriSanas kolektors/ripnica atrodas péc iespéjas talak no:
« gaisa un tudens avotiem;
e razoSanas zonas;
o izejmaterialu ieveSanas zonas.

- —v

Notekudenu, tostarp skaloSanas un tiriS8anas tdens, ko izmanto procesos, telpas un aprikojuma,
drenaza ir japlano un javeic ta, lai nepielautu gatavo produktu, dzerama Gdens un parstrades vides
piesarnojumu. Drenazas jauda ir lielaka neka iesp&jamais Gdens daudzums.

5.4.3. Dokumentacija

Dokumentacija, kas saistita ar atkritumiem, tostarp atkritumu likvidéSanas plans.

5.5. SVESKERMENU NOVERSANA

5.5.1. Piesarnotaji

Lai gan iekartas un aprikojums ir planoti un biveéti no izturiga un neplistoSa materiala, ieprieks
piesarnots aprikojums vai izejmateriali ir galvenais produktos atrodamo sve$o matériju avots.
Pieméri:
« nenodroSinatu logu, lampu, spuldzu, neona spuldzu, termometru, laboratorijas trauku,
tvertnu skatiSanas lodzinu, kukainu nonavéSanas caurulu vai cita stikla aprikojuma stikls;

« palesu vai koka aprikojuma koks;
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« nepareizi uzblvétu vai uzturétu iekartu vai aprikojuma metals;
« spainu, kastu, slotu plastmasa;
« bojati gridu vai sienu akmeni;

« razoSanas zona izmantoti un personala pazaudéti piederumi (zimuli, nazi, atslégas).

5.5.2. Novérsana

Lai novérstu un kontrolétu sveSkermenus, veic S$adas darbibas:
« aizvac vai parvieto priekSmetus, kuri varétu radtt riskus (pieméram, spraudites);
« parklaj stiklu ar triecienizturigu foliju vai izmanto bezSkembu stiklu;
« izmanto krasas, kas pilnigi atSkiras no izejmaterialu un gatavo produktu krasam;
« pienacigi un regulari apkopj vai nomaina nodilusu aprikojumu;
« veic pirma produkta parbaudi péc tiriSanas;

« veic izmantota aprikojuma iek3€jas parbaudes (ieteicams izveidot tadu stikla, plastmasas
un citu priekSmetu sarakstus, kuri rada risku);

« apmaca personalu par svesas matérijas, stikla un koka raditajiem riskiem.

Koks un kartons nenonak saskaré ar neiepakotu partiku.

5.5.3. Apstiprinasana

Lai nepielautu un samazinatu produkta piesarnojumu ar svesam matérijam, ieteicams izmantot
filtrus, sietus, metala detektorus un/vai rentgena aparatus. Ta ka tie ir tehniski ierobezoti, Sis
aprikojums nav pilnigi uzticams, bet var palidzét samazinat riskus un noteikt procesa vajos
punktus.

5.5.4. Dokumentacija
Skatit 6.4. sadalu (HACCP plans).

5.6. ALERGENU KONTROLE

5.6.1. Novertéjums

Ir ieviesta alergénu parvaldibas programma, pamatojoties uz iesp&jamo alergénu avotu un veida
novertéjumu.

Novértéjuma ieklauj alergénu veidus un daudzumu:
» iegadatajos izejmaterialos un sastavdalas;

« aprikojuma smérvielas, kas nonak saskaré ar produktu vai iepakojumu (vai, iesp&jams, tiek
izmantotas ka sastavdala), nesatur alergénus;

« skalojamaja adenT péc dezinfekcijas;
« saspiesta gaisa.
Vislabak novértéjumu veikt apdraudéjumu analizé (skatit 6.3. sadalu), un taja ieklauj Regulas (ES)
Nr. 1169/2011 |l pielikuma noradito vielu iespéjama satura novéertéjumu.
5.6.2. Noversana
Savstarpéjo piesarnojumu var mazinat un kontrolét:

« veicot sanemto izejmaterialu, kuri satur alergénus, iepakojuma vizualu parbaudi
sanems3anas bridT (janodroSina visi izlijuSie vai iz8lakstijuSies materiali);
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« uzglabajot atseviski izejmaterialus, kuri satur alergénus;
« rikojoties uzmanigi razoSanas procesa (pieméram, ieteicamas kastes ar vaciniem);

« izmantojot to paSu aprikojumu vai razoSanas linijas produktiem ar un bez alergéniem, ir
javeic pilnigs tirisanas process, ja nav iesp€jams linijas pilnigi nodalrt.

Aprikojums, ko izmanto saskaré ar alergéniem, ir viegli atpazistams (etiketes, krasas...).

5.6.3. Dokumentacija

Ar alergénu kontroli saistita dokumentacija ietver:

- novertéjuma rezultatus;

- tada aprikojuma sarakstu, kura ir izmantotas smervielas ar iespéjamiem alergéniem;
- veikto kontroles pasakumu sarakstu.

Nodrosina un registré partikas alergénu, tostarp pusfabrikatos (art uzlabo$anas laika) un gatavajos
produktos ieklauto partikas alergénu, izsekojamibu. Gatava produkta specifikacijas dokumentos
(skatit 5.72. sadalu) norada visus alergénus, kuri ir ieklauti sastavdalu saraksta.

5.7. TIRISANA UN DEZINFEKCIJA

Tiri8anas mérkis ir atkritumu materialu, baktériju (tostarp sporu) un peléjuma aizvaksana no
parstrades aprikojuma un vides, vienlaikus noversot mikroorganismu dispersiju (veidojoties
aerosoliem) razoSanas zona. Ar tiriSanu vien nevar likvidet visas baktérijas uz aprikojuma, un
tapéc ir vajadzigs atsevisks dezinfekcijas posms, un to var Tstenot, izmantojot kimiskas vielas,
karstumu vai abu apvienojumu.

5.7.1. Tinsanas proceduras

Visu aprikojumu, piederumus un vidi, kur veic darbibas ar partiku, tira un dezinficé péc vajadzibas,
lai novéerstu produkta piesarnosanos.

Rakstveida ir pienacigi jaizklasta tirisanas un dezinfekcijas proceddras, un tam ir jabit ieviestam
attieciba uz visu partikas parstrades aprikojumu un vidi (gridam, sienam, griestiem un notekam
razoSanas zonas).

Atbilstosi mérkim proceduras ietver specifikacijas un siku informaciju par:
« programmas mérki (kura zona, aprikojuma priekSmets vai piederumi ir jatira un/vai
jadezinficé);
« izmantotajiem mazgasanas un dezinfekcijas lidzekliem un to koncentraciju;

« metodi (pieméram, ilgumu, temperatdru, tiriSanas lidzeklu plismas atrumu un spiedienu,
tiriSanas posmu skaitu un secibu);

e biezumu;
« uzraudzibas procediram;
. verifikacijas procediru;
« pienakumiem (kurs par ko atbild).
TiriSana parasti ir tiri8ana manuali vai tiriSana uz vietas (TUV).

Parstrades aprikojumu, ko nevar tirit uz vietas, ka art gridas, notekas, sienas un griesti ir jatira
manuali.

Aprikojumu, kas jaizjauc, mérce karsta ziepjudent un netirumus notira, manuali noberzZot; péc tam
aprikojumu noskalo ar Gdeni (skatit 5.3.7. sadalu) un dezinficé pirms montazas.

23




ASSIFONTE HIGIENAS ROKASGRAMATA

Visas virsmas, kas jadezinficé, ir kartigi janotira, lai nepielautu dezinfekcijas lidzeklu inaktivaciju
organisko vielu dél.

Tiri8ana javeic uzreiz péc razosanas beigam. Ja dezinfekciju veic atseviski, to dara tieSi pirms
razoSanas sakuma.

Aprikojumu, ko izmanto reizém, pieméram, papildu linijas, detalas, piederumus u. c., tira un/vai
dezinficé vélreiz pirms lietoSanas.

Ja tos pasus transportlidzeklus, konveijerus un konteinerus izmanto gan partikas, gan nepartikas
produktiem, tiriSanu veic starp ieladém. Konteineri beramam precém tiek izmantoti vienigi partikai,
ja vien atbilstosa tirisana un dezinfekcija nav apstiprinata ka efektiva, ka art uzraudzita un
parbaudrtta darbibas laika.

Ja virsmu, kas nonak saskaré ar produktu, dezinficéSanai tiek izmantoti dezinfekcijas lidzekli, péc
tam parasti veic atbilstoSu skaloSanu ar dzeramo tdeni, ja vien tas paredzéts kompetentas
iestades apstiprinata attieciga dezinfekcijas lidzekla lietoSanas instrukcija.

Ja razoSana notiek reizém, ir ieviestas tiriSanas proceddras péc un pirms razosanas.

5.7.2. TiriSanas un dezinfekcijas lidzekli un instrumenti

Pirmais tiriS8anas procesa posms ir piemérota tiriSanas lidzekla izvéle. Tas ir atkarigs no netirumu
veida, tiramas virmas un tiriSanas lidzekla nekaitiguma. Parstradata siera razotné parasti netirumi
bus organisks materials (galvenokart tauki un olbaltumvielas) un neorganisks materials kalcija salu
(pienakmens) veida.

Organisko materialu parasti tira, izmantojot kodigus mazgasanas Iidzeklus, kuri satur slapinoSas
vielas; neorganisku netirumu likvidéSanu veicina skabju (galvenokart slapeklskabes, fosforskabes)
izmantoSana.

-

Viesiem tiriS8anas un dezinfekcijas savienojumiem ir jablt apstiprinatiem ka piemérotiem lietoSanai
kopa ar partiku. leteicams Sos materialus uzglabat originalajos traukos, kuri ir skaidri apziméti un
tiek uzglabati atseviski no razoSanas zonam, lai nepielautu iepakojuma materialu piesarnojumu un

kaitéjumu razoSanas personalam. Dienas laika vajadzigos tiriSanas lidzek|us var novietot to
izmantoSanas vietas tuvuma, ja tie ir skaidri apziméti.

Birstes ir izgatavotas nevis no sariem vai koka, bet no plastmasas (polipropiléna, bliva neilona).
Spaini ir no [ldzigiem materialiem vai nertiséjosa térauda. Plastmasas birstéem un spainiem batu
japaredz atbilstosi regulari nomainas intervali. TiriSanai ieteicams izvéléties nevis dranas, bet
vienreizlietojamos papira dvielus.

-V

Razosanas personals ir jaapmaca pareizi veikt darbibas ar tiriS8anas lidzekliem, kuri parasti ir
bistami materiali, un izmantot tos. Tos izmanto tikai saskana ar razotaja instrukcijam.

Ja tiridanas instrumentus neizmanto, tos uzglaba higiéniski (pieméram, pakartus pie sienas,
novietotus pieliekamaja utt.).

5.7.3. TiriSanas un dezinfekcijas uzraudziba un parbaude

Visas tiriSanas un dezinfekcijas darbibas un attiecigos parametrus registré katra tiri$anas cikla,
ierakstus saglaba un parskata, un talitéjas korektivas darbibas veic gadijuma, ja

aprikojums/proceddra nedarbojas. TUV (tIriSanas uz vietas) darba parametrus pastavigi registré:
temperatiru, laiku, koncentraciju un plismas atrumu.

TiriSanas un dezinfekcijas rezultatus parbauda regulari, lai novértétu proceddru, mazgasanas un
dezinfekcijas lidzek|u efektivitati. Parbaude ietver aprikojuma izjaukSanu, vizualu apskati, mikrobu
uztriepes un/vai kontaktplaksnes no parstrades aprikojuma péc tirisanas un dezinfekcijas (jo Tpasi
no virsmam, kuras nonak saskaré ar produktu, un punktiem, kuri noteikti ka grati tirami), un
dezinfekcijas kimisko vielu neesibas parbaudi pirms raZzoSanas.
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5.7.4. Dokumentacija

Dokumenti:

- tindanas proceduras, tostarp katras kédes, aprikojuma un zonas parbaudes procedura;
- mazgasSanas un dezinfekcijas l[dzeklu specifikacijas (pieméram, datu lapas).

leraksti:

- tiriSanas darbibu uzraudziba (uzraudzibas parametri);

- parbaudes rezultati.

5.8. PERSONALA HIGIENA

Batisks nosacijums higiénas uzturéSanai un partikas nekaitiguma nodroSinasanai ir visa personala
informétiba — no augstakas vadibas lidz katram operatoram — par higiénas un labas higiénas
prakses centralo nozimi visas darbibas: piegadataju un personala atlasé un parvaldiba, jaunu
produktu attistiba, razo8anas darbibas, produktu uzglabasana, darbibas ar produktiem un to
izplatidana. Tapéc ir jaievie$ efektiva apmacibas proceddra par partikas nekaitigumu un higiénu,
lai personals vienmér butu bridinats par Siem jautajumiem (skatit 4.4. sadalu).

5.8.1. Personiga veseliba

Operatoriem, kuri veic darbibas ar partikas produktiem vai kuri nonak saskaré ar tiem, vienmér
jabat pie labas veselibas. TieSie darba vaditaji vienmér dod noradijumus personalam par to, ka ir
jainformé par sliktu veselibas stavokli, pieméram, visam infekcijas slimibam, saslim$anam,
atklatiem ievainojumiem vai citiem neparastiem mikrobiologiska piesarnojuma avotiem, kuri varétu
piesarnot partiku, virsmas, kuras nonak saskaré ar partiku, vai partikas iepakojuma materialus.

TieSie darba vaditaji parbauda, vai personals ir sapratis noradijumus.

Cilveki, kuri zino par iepriek§ minétajiem simptomiem vai kuriem tie ir novéroti, netiek iesaistiti
nekadas darbibas ar partiku, [1dz attiecigie simptomi ir noversti.

Personalam ir jazina par slimibam, par kuram ir jazino vadibai. Savukart vadiba iesniedz
pazinojumu turpmak minéto veselibas problému gadijuma:

« gastroenterits;

« vemsana;

« Salmonella parnésasana;

« augsta temperatira;

« saposs kakls ar drudzi;

« iekaisuSi adas bojajumi;

« izdalljumi no deguna, acim vai ausim.

Atkariba no juridiskajiem ierobezojumiem darbibas valstt darbinieki veic medicinisko parbaudi
pirms darba ar partiku, ja vien dokumentéta apdraudéjuma vai mediciniskaja novértéjuma nav
noteikts citadi.

Papildu mediciniskas parbaudes veic partikas aprité iesaistita uznéméja noteiktos intervalos, ja tas
ir atlauts.
5.8.2. Personiga higiéna un uzvediba

Lai samazinatu produktu piesarnojuma risku cilvéka darbibas dél, ir jaieveéro un jaievies sadi
noteikumi:
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visiem darbiniekiem jaievéro augsta personigas tiribas pakape, rokam un roku nagiem
jabat tirie un pienacigi apgrieztiem;

visi iegriezumi un skrapéjumi atklata ada ir japarklaj ar lipigu plaksteri noteikta krasa, ko var
noteikt ar metala detektoru; regulari japarbauda, vai to var efektivi noteikt ar metala
detektoru;

darbiniekiem ir jamazga un jadezinficé rokas pirms darba sak8anas, péc katras prombdtnes
no darba vietas un jebkura bridi, kad rokas klGst netiras vai nonak saskaré ar
piesarnojumu, tostarp péc SkaudiSanas, klepoSanas, pieskarSanas atkritumiem utt.,

darbiniekiem ir jabat gludi noskatiem vai darba vieta javalka bardas aizsargi. Darba vieta
javalka ar galvas aizsargs, kas pilnigi parklaj visus matus (smalki matu tiklini), lai
nepielautu partikas piesarnojumu ar matiem;

aizliegts izmantot smarzigus roku losjonus, nagu lakas, maksligos nagus, skropstas u. c.;

darba nedrikst valkat gredzenus, auskarus un citas rotaslietas; ja laulibas gredzenus nevar
novilkt, ir javelk cimdi;

visiem darbiniekiem partikas parstrades zonas ir javalka tirs, mazgajams, gaiSas krasas
aizsargapgérbs bez aréjam kabatam. Apgérbam, ka art apaviem, jabdat tiriem un laba
stavoklt. Ipasas vadibas ieraditas vietas saskana ar riska analizi var bat janomaina apavi
un drébes. Slapjas zonas javelk zabaki. Pie darba apgérba nedrikst bit pogas (lai
nepielautu fizisku piesarnojumu), iznemot spiedpogas. Apmeklétajiem janodroSina bahilas;

darba vieta aizliegts ést, dzert un lietot tabaku (tas ir atlauts tikai noteiktas atputas zonas);
personalam tiek nodrosinats pietiekams dzerama Gdens daudzums ar nosacijumu, ka tas
neklUst par piesarnojuma avotu (pieméram, pudelu vacini);

lai nepielautu, ka priekSmeti iekrit produktos, darbinieki nedrikst parnesat pildspalvas,
termometrus, brilles, instrumentus u. c. kreklos, mételos un drébés virs jostas vai vidukla

darbibas ar neiepakotiem produktiem, iepakojuma materialiem un virsmam, kuras nonak
saskarée ar produktiem, neveic ar ievainotam vai apsaitétam rokam, ja vien netiek izmantoti
cimdi, vai ar iegriezumiem vai atklatam briicém pirkstos, ja vien tie nav apsaitéti un parklati
ar plastmasas pirkstu aizsargiem (par visiem negadijumiem/ievainojumiem japazino
tieSajam darba vaditajam, lai pirms atgrie§anas darba varétu veikt pienacigu arstésanu);

ja tiek izmantoti cimdi, tiem ir jabut no sanitdra un necaurlaidiga materiala un tie ir jauztur
tiri, veseli un sanitari;

darbinieku pusdienam un uzkodam paredzéto partiku drikst ienest tikai tam 1pasi
paredzétas zonas, un ta jauzglaba slégtos, stingros konteineros (partiku nedrikst ienest
darbinieku gérbtuvés razoSanas zonas);

dzivus augus vai ziedus nedrikst ienest razoSanas zonas un birojos vai koridoros, kuri
veras tieSi uz razoSanas zonam;

ausu aizbazni ir japiestiprina ar auklu, lai nepielautu produktu piesarnojumu.

Kompetentajam uzraudzibas personalam ir noteikta atbildiba un pilnvaras nodroSinat to, ka viss
personals pilda iepriek§ minétos noteikumus.

Lai nepielautu to, ka kads darbinieks ar partikas izraisitu slimibu rada iesp&jamu produktu
piesarnojumu, uznémums uznemas visparigu atbildibu par partikas nekaitigumu, higiénu un
kaitéklu kontroli €dinaSanas struktiras uz vietas.

5.8.3.

Personala eédinasana

Darbinieku &dnicas un partikas uzglabasanai un patérédanai paredzétas zonas ir izvietotas ta, lai
[[dz minimumam samazinatu iesp&jamo razosanas zonu savstarpé&jo piesarnojumu.
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Personala édnicas parvalda ta, lai nodroSinatu higiénisku sastavdalu uzglabaSanu un édiena
gatavosanu, gatava édiena uzglabasanu un pasniegSanu.

Darbinieku pasu édienu uzglaba un patérée tikai tam Tpasi paredzétas zonas.

Ja personala édinasanu parvalda darbuznéméjs, tam ir jaatbild par visdm savam darbibam, un
parastajas revizijas darbibas ietver ieviesto higiénas sistemu.

5.8.4. Dokumentacija

Personala higiénas instrukcija(-s).

5.9.IEGADATO MATERIALU (IZEJMATERIALU UN SASTAVDALU) PARVALDIBA

5.9.1. legadato izejmaterialu un sastavdalu parvaldiba

Izejmaterialu un sastavdalu (tostarp sals, aromatizétaju, piedevu, parstrades lidzeklu un gazu)
kvalitate ir batiska, lai varétu iegat kvalitativu gatavo produktu, t. i., produktu, kas ne tikai atbilst
piemérojamajiem noteikumiem, bet art vienmér sastav no materialiem, kuru kvalitate tiek
kontroléta, un kas atbilst patérétaju uztura un veselibas vajadzibam.

5.9.1.1. Piegadatiju atlase un parvaldiba

Visi izejmateriali un sastavdalas tiek iegadatas no apstiprinatiem un registrétiem piegadatajiem. So
registru periodiski izvérté, nemot véra piegadataju iepriek$€jos darbibas rezultatus (spé&ju
nodroSinat vélamo kvalitati un partikas nekaitigumu, izpildit prasibas un specifikacijas) un ar
materialu un raZzosanas vietam saistitos apdraud€jumus.

IV pielikuma A dala ir sniegts piemérs piegadataja novertéjuma pieejai.
5.9.1.2. Specifikacijas

Specifikaciju dokumenti tiek saglabati visiem izmantotajiem izejmaterialiem un sastavdalam.
Papildus produktu pamata raksturlielumiem (kimiskajam sastavam, organoleptiskajiem
parametriem, nosaukumam u. ¢.) tas ietver turpmak minéto:

. izsekojamibas datus un informaciju: iegadata materiala nosaukumu un izcelsmi,
apstiprinajuma/registracijas numurus, produktu sérijas numurus un deriguma terminus;

« uzglabasanas nosacijumus: temperatiru, mitrumu un apgaismojuma nosacijumus, ka art
visus citus attiecinamos aspektus, kuri var ietekmét produkta kvalitati un partikas
nekaitigumu;

« mikrobiologiskos kritérijus:

« pesticidu, dioksinu, PCB, smago metalu, aflatoksina M, antibiotiku un citu veterinaro zalu
maksimalo lTmeni’;

« sastava esoSos alergénus;

. fizisko piesarnojumu: izejmaterialad nedrikst but svesas izcelsmes vielas (metali, plastmasa,
gumija u. c.).

Tada siera materiala gadijuma, kas paredzéts vienigi turpmakai parstradei, papildu informaciju,
kas vajadziga, lai veiktu atbilstoSas darbibas, sagatavoSanu un apstradi, ir japieprasa

piegadatajam. Papildu sikaka informéacija ir noradita EPA/EUCOLAIT Noradijumu par sieru ka
izejmaterialu 5.1.3. sadala.

5.9.1.3. Sanemta materidla parbaude

® Janorada, ka attieciba uz pienu noteiktais Iimenis attiecas arT uz parstradatiem un saliktiem partikas produktiem, veicot
attiecigu aprékinu (Regulas Nr. 1881/2006 2. pants), un ir attiecinami arT lieto8anas, jaukS8anas un detoksifikacijas
aizliegumi (Regulas Nr. 1881/2006 3. pants).

27




ASSIFONTE HIGIENAS ROKASGRAMATA
Ir ieviesta dokumentéta sanemta materiala parbaudes proceddra, ar kuru precizé, ka tiek
parbaudita un apstiprinata atbilstiba prasibam un specifikacijam.

Apmeérs, kada veic 81s parbaudes, ir atkarigs no piegadataja uzticamibas, materiala veida, ta
ietekmes uz efektivu parstradi un gatava produkta kvalitati:

« vizuala parbaude pirms izkrauSanas un tas laika, lai noteiktu, vai parvadajot ir saglabata
materiala kvalitate un nekaitigums (pieméram, vai izolacija nav bojata, nav notikusi invazija,
vai nav sasniegta maksimali pielaujama temperatdra), vai produkts un transportlidzeklis ir
tirs, vai parvadasana ir notikusi pareizos apstaklos (temperatira, aizliegto materialu
neesiba sutijuma) utt.;

« parbaude, lai noteiktu, vai dokumenti ir kartiba (kvantitate un kvalitate), pieméram,
vajadzigo analizu apstiprinajumu esiba, ieraksti par vajadzigo temperatiru parvadasanas
laika;

« organoleptiskie testi, lai novértétu izskatu, krasu, smarzu, garsu;

. fiziskie testi, t. i., temperatira piegades bridr;

« Kkimiskas un mikrobiologiskas analizes, lai apstiprinatu atbilstibu specifikacijam.

Materiali, kuri atbilst specifikacijam, tiek apstiprinati lietodanai. Ar materialiem, kuri neatbilst
specifikacijam vai kuri ir parvadati nepienemamos apstaklos (ir netiri, bojati vai veci), ir javeic tadas
darbibas, kas nodroSina, ka tie netiek netisi izmantoti [1dz atgrieSanai piegadatajam.

Ja siera materials ir paredzéts vienigi turpmakai parstradei, ir japarbauda turpmak minétais:
« izejmateriala veids;
. siera materiala vizualais izskats (pieméram, redzams peléjums, siera érces, netirumi u. c.);
« iepakojuma materiala stavoklis;

« papildu informacija, kas vajadziga, lai varétu pienemt Iemumus par siera materiala
pienemsanu un jebkadiem ta lietoSanas ierobezojumiem, tostarp piemérotam darbibam,
sagatavoSanu un apstradi, piesarnojuma veidu un iepriek$&jo apstradi.

Janem vera EPA/EUCOLAIT Noradijumu par sieru ka izejmaterialu 5.3.1. sadala minétie
noradijumi.
IV pielikuma B dala ir sniegts izejmateriala sanemsanas ieraksta piemérs.

5.9.1.4. Uzglabasanas un darbibu veikS§anas apstakli

Sanemtie materiali ir skaidri jaapzimé, javeic atbilstoSas darbibas un tie ir jauzglaba Iidz lietoSanai
saskana ar visam piemérojamajam uzglabasanas specifikacijam.

Uzglabajot sieru ka izejmaterialu, tiek ievéroti EPA/EUCOLAIT Noradijumu par sieru ka
izejmaterialu 5.3.2. sadala minétie noradijumi.

UzglabaSanas telpas ir tiras un kartigas.

Lai varétu veikt tiriSanu un kontrolét kaitéklus, japievérs uzmaniba attalumam lidz sienam,
noslégtam durvim un logiem, tiramam gridam, sienam un piekartam struktdram.

Bojati maisi vai tvertnes ir jaizolé, lai nepielautu produkta izSlakstiSanos un piesarnojumu.
Sastavdalas, kuras ir piesarnotas bojajuma dé|, nedrikst izmantot iesp&jama mikrobiologiska
piesarnojuma vai piesarnojuma ar sveskermeni dél.

Stikla konteinerus uzglaba atseviski no citiem materialiem.

="

Partikas materialu uzglaba péc principa “pirmais iek§a — pirmais ara” (FIFO), jo Tpasi, ja materiala
noturiba ietekmé partikas nekaitigumu un derigumu. Ir svarigi apmacit personalu vienmeér vispirms
nosutit vecakos krajumus. Partikai, kas nav siers, batu arT japiemeéro princips “pirmais beidzas —
pirmais ara” (FEFO).
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Lai nodro8inatu krajumu pareizu rotaciju, izmanto partiju kodésanu.
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5.9.2. legadata iepakojuma parvaldiba

lepakojums ietver primaro iepakojumu (materialus, kuri nonak saskaré ar produktu, pieméram,
plastmasas konteineri, tlibinas, formésanas, aizpildiSanas un zimogosanas materialus), sekundaro
iepakojumu (materialus, kuri nenonak saskaré ar produktu, pieméram, kartona arégjais iepakojums),
ka art pléves apvalkus un paletes.

5.9.2.1. Piegadataju atlase un parvaldiba

Visi iepakojuma materiali tiek iegadati no apstiprinatiem un registrétiem piegadatajiem. So registru
periodiski izvérté saskana ar revizijas planu un nemot véra piegadataju iepriekSéjos darbibas
rezultatus (spéju izpildit specifikacijas) un ar materialu saistitos apdraudéjumus.

5.9.2.2. Atbilstiba requlam

Primarajam iepakojumam ir jabat piemérotam saskarei ar partiku. Tas:

« neapdraud cilvéka veselibu;
« neveicina nepienemamas izmainas partikas produktu sastava;
« neveicina partikas produktu organoleptisko raksturlielumu pasliktinaSanos.

Visam iepakojumam — gan tam, kas nonak saskaré ar produktu, ka aréjam aizsargiesainojumam
un kastém — jaatbilst ES Regulai Nr. 1935/2004. Lai pieraditu $adu atbilstibu, ir pieejama attieciga
dokumentacija. So dokumentaciju péc pieprasijuma dara pieejamu kompetentajam iestadém.

Ja regulas prasits, iepakojuma materialu piegadatajiem ir javeic visparéjs parvietoSanas tests
atbilstoSi materiala veidam un 1pa8i sastavdalu parvietoSanas testi. Garantijas ir janem véra
iepakojama produkta veida un fiziska (termoforméSana) vai kKimiska (dezinfekcija) apstrade, ko
veicis razotajs iepako3anas darbibu laika.

5.9.2.3. Sanemta materidla parbaude

Piegades bridt tiek vizuali parbaudits, vai iepakojums no arpuses ir tirs, un netiros priekSmetus
noraida.

Netiras un bojatas koka paletes neizmanto procesa plisma.
5.9.2.4. Uzglabasana un darbibu veik8ana

lepakojuma materialus uzglaba tiras un sausas zonas. Ta ka parasti materialus pirms lietoSanas
netira, ipasa uzmaniba ir japievérs uzglabasanai noliktava un razoSanas telpas, lai nepielautu
piesarnojumu netirumu, invazijas un piesarnojosu lidzeklu dél.

Koka paletes var bat mikrobiologiska piesarnojuma avots, jo 1pasi paletes, kuras ir izmantotas
iepakojuma un izejmaterialu piegadé un kuras bieZi ir diezgan netiras. Tas uzglaba arpus
parstrades zondm un parvieto uz zondm, kuras produkts jau ir iepakots un nevar tikt piesarnots.
Parstrades zonas izmanto plauktus, paletes un ratinus, kuri ir izgatavoti no tiramiem materialiem
(plastmasas, metala) vai kuri ir paredzéti vienreiz€jai lietoSanai.
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5.9.3. Dokumentacija

Dokumenti:

- piegadataju registrs, tostarp to registracijas vai apstiprindjuma numuri;
- visu izejmaterialu un sastavdalu specifikaciju dokumenti;

- sanemta materiala parbaudes procedira;

- garantijas, ka primara iepakojuma materialus var izmantot bez jebkada partikas nekaitiguma
apdraudéjuma attieciba uz produktu, ko planots iepakot, un fizisko (termoformésana) vai kimisko
(dezinfekcija) apstradi, ko veicis razotajs iepakoSanas darbibu laika.

leraksti:
- konstatétas novirzes no specifikacijam;
- paraugu nemsanas un analizes, ka arf citu veikto testu rezultati.

Lai veicinatu efektivu izsekojamibu, ieraksti par sanemto siera materialu, kas paredzéts vienigi
turpmakai parstradei, ir jasasaista ar sakotnéjas razotaja noteikto sérijas identifikacijas numuru.

5.10. MARKESANA

5.10.1. Ar partikas nekaitigumu saistita informacija
Galaproduktus marke ar:
« identifikacijas mark&jumu (skatit Regulu Nr. 853/2004);
« produkta izcelsmi (razotaja, iepakotaja vai izplatitaja nosaukums);

« uzglabasanas laiku, minimalas noturibas terminu vai deriguma terminu (Regula
Nr. 1169/2011);

. ieteicamajiem uzglabasanas nosacijumiem;

- sastavdalu sarakstu (tiek izstradata etiketes saskanoSanas programma, lai nodro8inatu, ka
alergénu etiketes pilnigi atbilst produktu receptém. Ir janorada visas recepté izmantotas
alergiskas vielas).

Tiek skatitas un pilditas attiecigds markéSanas prasibas (Regula Nr. 1169/2011).

5.10.2. Dokumentacija

- Uzglabasanas laika veikto pétijumu rezultati.

5.11. UzGLABASANA UN ATRASANAS NOLIKTAVA

5.11.1. Uzglabasanas procediras

Izejmaterialus un sastavdalas uzglaba un parvada temperattra, ko noradijis par razoSanu
atbildigais partikas aprité iesaistitais uznémums. Materiala, kas nav siers, uzglabasanas
parvaldiba bdtu jaievéro princips “pirmais beidzas — pirmais ara” (FEFO).

Sieru uzglaba saskana ar EPA/EUCOLAIT Noradijumiem par sieru ka izejmaterialu.
Materialu, kas jauzglaba aukstuma, nekavéjoties novieto atdzesétos apstaklos.

Gatavie produkti ir skaidri jaapzimé, ar tiem javeic atbilstoSas darbibas un tie jauzglaba saskana ar
noteiktajam prasibam (skatit 5.72. sadalu).

Gatavo produktu noliktavas parvaldiba tiek veikta saskana ar principu “pirmais iek8a — pirmais ara”
(FIFO).
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Pamanama vieta pie noliktavas aréjas sienas ir jauzstada termometrs. Javeic termometra raditaju
registréSana vai manuala temperatidras uzraudzi$ana.

Zonas droSibu garantg, organiz€jot satiksmi. Gajeju zonas ir skaidri jaapzime.

5.11.2. Dokumentacija

- Uzglabasanas instrukcijas;

- termometru kalibréSanas rezultati.

5.12. GALAPRODUKTU IZLAISANA

Galaprodukta specifikaciju dokumentu (biezi sauktu pat “dzim$anas apliecibu”) izdod katrai partijai,
noradot visu turpmak minéto:

« produktu aprakstu un sastavu;

« sastavdalu sarakstu, ko norada uz etiketes;

« Kkimiskas, fiziskas un sensoras prasibas un raksturlielumus;

« mikrobiologiskos kritérijus, kuri ir izmantoti, lai parbauditu mikrobu kontroles pasakumus;
. sastava esoSos alergénus;

« produkta iepakojumu (tostarp izsekojamibas datus un informaciju, ko norada uz pakas);

« uzglabasanas laiku un attiecigos uzglabasanas un parvadasanas nosacijumus
(temperatiru, mitrumu un apgaismojuma nosacijumus, ka arf citus attiecinamos aspektus,
kuri var ietekmét produkta kvalitati un partikas nekaitigumu);

« lietoSanas nosacijumus.

6. HACCP SISTEMA

6.1. HACCP PRINCIPI

Katram razotajam ir jabat funkcionéjosai HACCP sistémai saskana ar septiniem HACCP
principiem, kuri noteikti Partikas kodeksa.

1. PRINCIPS.

2. PRINCIPS.

3. PRINCIPS.

4. PRINCIPS.
5. PRINCIPS.

6. PRINCIPS.

Veikt apdraudé&jumu analizi. Tas ietver iesp&jamo apdraudéjumu noteikSanu un
vajadzibu tos kontrolét (t. i., novérSanu vai samazinasanu [idz pielaujamam
[Tmenim, vai likvidéSanu).

Noteikt kritiskos kontroles punktus (KKP). NoteikSanas pamata ir pieejamo
kontroles pasakumu novértéjums attieciba uz to ietekmi uz apdraudé&jumiem un
spéju tos uzraudzit, lai varétu nekavéjoties veikt korektivu darbibu. KKP nosaka
ka posmus, kuros atrodas kontroles pasakumi, kuri ir svarigi vajadziga kontroles
[Tmena sasniegSanai (sk. 1. principu).

Noteikt kritisko(-as) robezu(-as). Robezas tiek noteiktas katra no KKP
attiecigajiem parametriem, kurus izmanto kontroles pasakuma(-u) pareizas
darbibas uzraudzibai. RobezZas vértiba nosaka to, vai kontroles pasakums
darbojas ka planots, vai art kontrole ir zudusi.

leviest sistéemu KKP kontroles uzraudzibai.

leviest korektivu darbibu, kas javeic, ja uzraudziba liecina, ka konkréts KKP netiek
kontroléts. KKP netiek kontroléts, ja viena vai vairakas kritiskas robezas ir
parsniegtas.

leviest apstiprinasanas proceddras, lai apstiprinatu, ka HACCP sistéma darbojas
efektivi. ApstiprinaSanas darbibas ietver art sistémas apstiprinaSanu kopuma
(priekSnoteikumu un HACCP apstiprinasanu).
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7. PRINCIPS. leviest dokumentaciju saistiba ar visiem razotajiem un ierakstus atbilstosi Siem
principiem un to pieméro3anu.

Svarigakais HACCP/PP sistemas darbiba ir HACCP komandas izveide.

HACCP komanda ir starpdisciplinu zinasanu apvienojums ar parstradata siera razoSanas,
kvalitates nodrosinasanas, mikrobiologijas un parstrades tehnologiju un pieredzi HACCP sistémas
izstrade un ievieSana.

HACCP komandas vaditaja pienakumi ir $adi:

e vadit HACCP komandu un organizét tas darbu;

e nodroSinat HACCP komandas biedru apmacibu un izgltibu;

e nodroSinat to, ka HACCP/PP sistéma ir ieviesta, tiek 1stenota, uzturéta un atjauninata; un

e sazinaties ar aréjam personam jautajumos, kuri ir saistiti ar HACCP/PP sistému.
6.2. APDRAUDEJUMU ANALIZES VEIKSANAI VAJADZIGIE DATI UN INFORMACIJA

6.2.1. lzejmaterialu un sastavdalu raksturlielumi

Tiek saglabats katra izmantota izejmateriala, sastavdalas un piedevas veida apraksts. Tiek
pienacigi izklastiti katra no tiem mikrobiologiskie, kimiskie vai fiziskie aspekti, kuri var bat svarigi,
nosakot to partikas nekaitiguma statusu un iesp&jamos apdraudéjumus (pieméram, sastavs,
izcelsme, uzglabasanas laiks, iepriekSéja parstrade un darbibas, piemérojamie pielaujamie Kritériji
un specifikacijas).

6.2.1.1. lzejmateriali

Izejmaterialus var iedalit $adas kategorijas:

e jebkada treknuma un mitruma siers, kas razots tai pasa vai cita rapnica, un kur produkts ir
ieglts. Siera materials ietver siera materialu, kas razoSanas vai izplatiSanas laika neatbilst
paredzétajam komerciadlajam vai higi€énas specifikacijam (regeneréts siera materials)
saskana ar EPA/EUCOLAIT Noradijumiem par sieru ka izejmaterialu. Izmantota siera
materidla izcelsme un vésture (parstrade un darbibas) ir Tpasi svariga apdraud&jumu
analizé. Jo Tpasi tas attiecas uz izejmaterialu, kas ir regeneréts no citam parstrades vai
izplatianas lnijam;

« piena tauku produkti, kuri tiek pievienoti izejmaterialu tauku satura augSupéjai
standartizacijai, lai tas atbilstu vélamajam gatava produkta (pieméram, kréjuma, sviesta,
sviesta ellas un gT sviesta) tauku saturam;

« piens un piena produkti, kas nav siers un piena produkti ar augstu tauku saturu, t. i.,
produkti, kuri ir pievienoti tauku satura lejupé&jai standartizacijai un/vai sanemta
izejmateriala sausnas satura standartizacijai, lai tas atbilstu gatava produkta (pieméram,
piena koncentrata, paninu, piena pulveru, piena proteinu, sukalu pulvera, laktozes)
vélamajam saturam;

« augu tauki (tikai sajauktu produktu gadijuma).
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6.2.1.2. Partikas sastavdalas

Apraksta katru izmantoto partikas sastavdalu. Apraksta ieklauj informaciju par mikrobiologisko
stavokli un specifikacijam, ka ta tika pagatavota/parstradata pirms piegades.

Sastavdalas ietver:

« natrija hloridu un sals aizstajejus (pieméram, kalija hloridu);

« Udeni;

. zelatinu un cietes, kuras var izmantot tapat ka stabilizatorus, ja tas pievieno tikai funkcionali
vajadzigaja daudzuma ka stabilizatorus vai biezinatajus;

. etiki;

« citas produktam (garsai) raksturigas sastavdalas, pieméram, garSvielas, citus darzenus un
citus gatavos édienus.

6.2.1.3. Partikas piedevas

Apraksta katru izmantoto piedevu. Apraksta precizé katras pievienotas piedevas daudzumu, tadu
vielu sarakstu, kuras ir pievienotas kopa ar piedevu ka neségji, un maksimalo tiesibu aktos noteikto
ITmeni. RaZotaja produkta datu lapas glaba ka dokumentaciju.

RaZosanas procesa un lai nodroSinatu produkta stabilitati uzglabasanas laika var izmantot
dazadus piedevu veidus ar dazadam funkcijam. Parasti izmanto $adas piedevas:

« emulgéjosos salus (pieméram, natrija polifosfatus, natrija citratus): tie veicina kusanas
posmu, parveidojot siera kazeina zeleju SKkistoSa posma, lai iegitu taukaina tdens
emulsiju;

. skabuma regulatorus (pieméram, tadas organiskas skabes ka citronskabe, pienskabe vai
etikskabe vai natrija hidrogénkarbonatu un/vai kalcija karbonatu);

« krasvielas (pieméram, beta karotinu, hlorofilu, riboflavinu);

« konservantus (pieméram, kalija vai natrija sorbatu, kalija vai natrija propionatu, nisinu): to
antibakteriala iedarbiba apvienojuma ar atbilstoSu termisko apstradi nodroSina produktam
vairaku ménesu uzglabasanas ilgumui;

. stabilizatorus un biezinatajus;
« pretsalipes vielas.
6.2.1.4. Parstrades paliglidzekli

Apraksta katru izmantoto parstrades paliglidzekli. Parstrades paliglidzekli atbilst savam mérkim un
partikas limena kvalitatei. Apraksta precize katras pievienotas vielas daudzumu un tadu vielu
sarakstu, kuras ir pievienotas kopa ar piedevu ka neséji.

6.2.1.5. lepakojuma materiali

Apraksta primara iepakojuma materialus. Apraksta precizé materialu, ka art visus parklajumus un
drukas krasas. Razotaja produkta datu lapas glaba k& dokumentaciju.
6.2.2. Razosanas posmi un plismas diagramma

Apraksta galvenos razoSanas procesa posmus un glaba aprakstu kopa ar skaidru procesa
plismas shému/procesa posmu secibas un mijiedarbibas diagrammam.

Norada visas piemérojamas juridiskas prasibas.
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Parstradata siera razosanai raksturigi turpmak minétie parstrades posmi.

6.2.2.1. Kausésana un emulgésana

Sieru veido parakazeina Zeleja ar slégtam tauku loditém un mitrumu. Emulgéjosie sali darbojas
netiesi, veicinot (kopa ar karsé$anu un grieSanu) vairakas fizikalkimiskas izmainas* maisijuma, kas
parvérs neskistoSo parakazeinu natrija parakazeinata, kas piesaista ideni un emulgé brivo ellu
parstrades laika.

6.2.2.2. Termiska apstrade

Parstradata siera termisko apstradi parasti veic, izmantojot attiramas virsmas siltummaini,
caurulsiltummaini vai tieSas iesmidzinaSanas UHT sistemu.

Parstradata siera razoSana karséSanas process butiski atSkiras atkariba no izmantotajiem
izejmaterialiem, parstradata siera veida (pieméram, kauseéts siers vai siera ritulis) un aromatizétiem
partikas produktiem. Tomeér visos karséSanas procesos ir ieklauta karséSana virs 80°C vairak neka
vienu minti.
Termiskas apstrades izmantoSanas pieméri:

1. 135°C vismaz piecas minttes (komerciala sterilizacija), kam seko karsta pildidana;

2. 130°C piecas vai astonas sekundes (UHT sterilizacija), kam seko karsta pildisana;

3. 106°C vismaz divas mindtes (pasterizacija), kam seko dzeséSana lidz 90°C un
uzglabasana (vismaz 30 mindtes) ar dabisku dzeséSanu Iidz pildiSanai temperatira, kas
augstaka par 60°C;

4. 90°C vismaz vienu minati (pasterizacija), kam seko uzglabasana ar dabisku dzeséSanu lidz
pildiSanai temperatira, kas augstaka par 60°C.

1. un 3. pieméru parasti isteno gadijumos, kad ir vélama Lactobacilli kontrole.

6.2.2.3. PildiSanas process

Karstas pildiSanas linijas parstradatais siers tiek pildits primara iepakojuma materiala temperatara,
kas samazina jebkura atkartota piesarnojuma (saskaroties vai pa gaisu) sekas pasterizacijas
ietekmé pasa produkta temperaturas dél. Tipiski pieméri ir parstradata siera porcijas vai atseviski
iesainotas Skéles.

RaZoSanas procesa ar aukstu pildisanu termiski apstradatais siers pirms pildiSanas priméaraja
iepakojuma tiek atdzeséts zem pasterizacijas temperatiiras. Visas parastas visureso3as
baktérijas, sporas veidojoSie raugi un peléjums, kas atrodas normala razoSanas vide, var atkartoti
piesarnot produkta virsmu.

Cita auksta procesa tehnologija ietver karsta (pieméram, 80°C) kauséta siera izgri$anu uz auksta
nerls€josa térauda cilindra, no kura tas tiek padots strémelé no konveijera uz Skélétaju un
iepakoSanas ierici. Saja posma produkts atrodas apkartéja gaisa ietekmé aptuveni vienu minati.

6.2.2.4. Pldsmas diagramma

Plismas diagramma parada ari to:
« kura bridi izejmateriali, sastavdalas un starpprodukti nonak plisma;
o kura bridt notiek uzlaboSana un recikléSana;
« kura bridr tiek izlaisti vai aizvakti galaprodukti, starpprodukti, blakusprodukti un atkritumi.

Turpmak ir sniegts parstradata siera procesa plusmas shematisks parskats.

* Pieméram, kalcija sekverstaciju (jonu apmainu), parakazeina hidrataciju un dispersiju, brivo tauku emulgé$anos un
struktlras veidoSanos (tauku kristalizéSanos, olbaltumvielu-olbaltumvielu mijiedarbibu un parakazeinata parklatu tauku
lodiSu un izkliedéta parakazeinata mijiedarbibu).
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6.2.3. Galaproduktu raksturlielumi

Katra galaprodukta raksturlielumu (batisku faktoru) apraksta ir pienacigi izklastits produkta
sastavs, iepakojums, paredzétais uzglabasanas ilgums un uzglabasanas nosacijumi, nosaukums,
paredzéta lietoSana, ka art paredzéta izplatiS8anas metode.

Parstradata siera batiski faktori parasti ir:
« pH:no 5,2 [idz 5,8 (parasti kauséts siers ir skabaks neka siera rituli);
« kastoSi sali I1dz 3 %;

« visi konservanti, pieméram, nizins, koncentracijas Iidz tiesibu aktos noteiktajam
maksimalajam limenim.

Janorada tadi organoleptiskie aspekti ka izskats, struktira, garSa un smarza. Tie visi ir svarigi
raksturlielumi procesa visparéjas kvalitates novértesana.
6.3. APDRAUDEJUMU ANALIZE (1. PRINCIPS)

Apdraudéjumu analizes mérkis ir noteikt, kuri biologiskie, fiziskie un kimiskie apdraudé&jumi ir
jakontrolé, intensitati, ar kadu javeic kontrole, lai nodrosinatu partikas nekaitigumu, un to, kada
kontroles pasakumu kombinacija ir vajadziga. Analizé ieklauj visus apdraud&jumus, kurus izraisa
izejmaterials un sastavdalas, tostarp alergéni, process un personals, parstrades vide, ka art
iepakojums un uzglabasana.

Apmacibu nollikos parstradata siera apdraudéjumu analizes paraugs ir sniegts Il pielikuma.

6.3.1. Apdraudéjumu noteikSana

Apdraudé&juma noteikSanas posma mérkis ir noteikt tos apdraudéjumus, kuri, nemot véra ieviesto
priekSnoteikumu programmu, varétu rasties jebkura parstradata siera raZzoSanas posma.

NoteikSanas pamata ir:
« par izejmaterialiem, sastavdalam un parstradi pieejama informacija un dati;
« pieredze;
. epidemiologiskie un citi vésturiskie dati;

. partikas aprité gata informacija par partikas nekaitiguma apdraudéjumiem, kas varétu bat
batiska apdraudéjumu kontrolé (skattt EPA/EUCOLAIT Noradijumu par sieru ka
izejmaterialu 5.1.3. sadalu).

Apdraudéjumi, kuri parasti ir saistiti ar parstradata siera razosanu, ir $adi:
. mikrobiologiskie apdraudé&jumi:

o izejmaterialu izraisitas patogéniskas baktérijas (L. monocytogenes, verotoksinus
producéjosas E coli, S. aureus un salmonella) un sastavdalu izraisitas baktérijas
(salmonella, CI. perfringens, Cl. botulinum, B. cereus, L. monocytogenes);

o mikotoksini, kuri varétu bat siera (skatit EPA/EUCOLAIT noradijumu Il pielikumu);

o bakteriali toksini, kuri varétu bit izejmaterialos (pieméram, stafilokoku enterotoksini
konkrétos svaigpiena veidos) un sastavdalas;

o papildu apdraudéjumi, kuri ir saistiti ar aromatizétiem partikas produktiem
(pieméram, garSvielam, garSaugiem, Skinki, augliem, séném u. c.);

o patogeéni, kurus var parnest personals;

o parstrades un iepakojuma vidé radies peléjums un patogénas baktérijas, kas izraisa
atkartotu piesarnojumu;

. citi biologiskie apdraudéjumi:
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o alergéni sastavdalas, un aprikojuma (pieméram, smérvielu) izraisiti alergéni;
« Kimiskie apdraudé&jumi:

o pesticidu atliekas izejmaterialos un sastavdalas (pieméram, produktos ar augstu
tauku saturu);

o vides piesarnotaji izejmaterialos un sastavdalas (pieméram, diotoksini un dioksinam
l1dzigi PCB, smagie metali);

o piesarnotaji no parstrades darbibam (dzesétajvielas, smérvielas, dezinfekcijas
[1dzekli);

o piedevas (ar precizétu PDD skaitliska izteiksme), kas parnestas no izejmaterialiem
un sastavdalam;

o piesarnotaji no materialiem, kas nonak saskaré ar partiku, tostarp no parklajuma,
vaska un mikstas plastmasas, pieméram, nogatavinasanas plévém
(pieméram, mineralellas);
o papildu apdraudé&jumi, kuri ir saistiti ar aromatizétiem partikas produktiem
(pieméram, garSvielam, garSaugiem, Skinki, augliem, séném u. c.);
» fiziskie apdraudéjumi: (stikls, kaulu vai kukainu atlikumi, metala dalinas, cieta plastmasa
u.c.);

o nenodrodinatu logu, lampu, spuldZu, neona spuldzu, termometru, laboratorijas
trauku, tvertnu skatiSanas lodzinu, kukainu nonavésanas caurulu vai cita stikla
aprikojuma stikls;

kukainu atlikumi no izejmaterialiem, sastavdalam un iepakojuma materiala;
paleSu vai koka aprikojuma koksne;

nepareizi uzbavétu vai uzturétu iekartu vai aprikojuma metals;

spainu, kastu, slotu plastmasa;

bojatu gridu vai sienu akmeni;

razoSanas zona izmantoti un personala pazaudéti piederumi (zimuli, nazi, atslégas
u. c.).

o O O O O O

6.3.2. Pielaujama limena noteikSana

Kad vien iespéjams, nosaka katra apdraudéjuma pielaujamo limeni parstradata siera. Nosakot
[Tmeni, nem véra tiesibu aktu prasibas un paredzéto produkta lietojumu.

Patérina preCu razotaju gadijuma “pielaujamais limenis” ir konkréta apdraudéjuma pielaujamais
[Tmenis galaprodukta.

Cita pielaujama limena noteikS8anas pamatojumu un rezultatu saglaba rakstveida dokumenta.

6.3.2.1. Sastavdalam un izejmaterialiem noteiktie ierobezojumi

Partikas produkti, kuriem piemeéro

Maks. limenis

kritériju

Aflatoksins B1, B2, G1 un G2 - .. .
Sauso sastavdalu un garsvielu skaits
(summa) !
Ar_’l_atof(sms M_1. = Svaigpiens Skatit Komisijas Regulu
Citi mikotoksini (deoksinivalenols, (EK) Nr. 1881/2006
zearalenons un T-2 un HT- Milti u. c. '
2 toksins)
Svins Gala, da_rzeljn, ogas, augli,
ella un piena tauki
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Kadmijs

Gala
Darzeni, svaigi garSaugi, kultivétas
sénes

Dioksins

Augu ellas un tauki
Gala
Svaigpiens

Benzopiréns

Ellas un tauki

Dioksini Dioksinu summa
(WHOPCDD/ F-TEQ)

Piesarnotaji

Dioksinu summa un dioksinam
lidzigi PCB (WHOPCDD/F-PCB-
TEQ)

Piena produkti ar >2 % tauku saturu
(tostarp parstradats siers)

Partikas produkti, kuriem pieméro

2,5 pg/g tauku
(Komisijas Regula
Nr. 1259/2011)

kritériju

Piena produkti ar >2 % tauku saturu
(tostarp parstradats siers)

Maks. limenis

5,5 pg/g tauku
(Komisijas Regula
Nr. 1259/2011)

Pesticidu atliekas

Nekoncentréts, cukuru un vai
saldinatajus nesaturo$s piens un
kréjums, sviests un citi no piena, siera
un biezpiena iegati tauki.

Skatit Regulu (EK)
Nr. 396/2005 un ES
pesticidu datubazi

http://ec.europa.eu/food/plant/pes
ticides/eu-pesticides-
database/public/?event=homepag

e&language=EN

6.3.2.2. Parstradatam sieram noteiktie ierobezojumi

Organisms

Komisijas Regula (EK) Nr. 2073/2005 ir

paredzéts §ads mikrobiologiskais kritérijs:

Piemérosanas priekSnoteikumi

Piemérosa | Produkta
nas posms veids

Produkti, kuri
laisti tirgd to
5| 0 [ 100 cfuig uzglabadana | Produkti, kuri
s laika veicina
L. monocyto
genes
augsanu
L. monocyt T
ogenes (iesp€jams,
produkti ar
salidzinosi
Pirms augstu
Nav razotajs mitruma
5 | 0 | noteikts beidz tieSi saturu)
25¢ kontrolét
produktu

Citi nosacijumi

Kritériju pieméro tikai tad, ja razotajs
péc kompetentas iestades
pieprasijuma ir pieradijis, ka produkts
uzglabadanas laika neparsniegs
robezveértibu 100 cfu/g.

Procesa laika uznémeéjs var noteikt
ierobeZojumus parbaudes vajadzibam,
ja tie ir pietiekami zemi, lai garantétu,
ka ierobezojums netiks parsniegts
uzglabasanas laika beigas.

Kritériju pieméro tad, ja razotajs nav
veicis pétijumus, lai pieraditu, ka
produkts uzglabasanas laika
neparsniegs robezveértibu 100 cfu/g
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Produkti, kuri Kritariiu piemaro tikai : v
neveicina [’Iterlju pieméro tl_kal Ead, ja razotajs
L. monocyto péc kom_peteqtas_ |esta.c_ies
Produkti. kuri g;enes pieprasijuma ir pllerédels,. kg produkts
laisti tirgl] to | augsanu uzglabasanas laika neveicina
= L. monocytogenes augSanu.
51 0 | 100 cfurg uzglabasana (iespéjams
s laika produlei ar’ Procesa laika uznémeéjs var noteikt
salidzinosi !erqbgiojumus p?rbaugesl vajadzibam,
Zemu ja t!e ir plgtu_akam| zemi, lai ga.rantétu,
mitruma ka |erob§z01umsl net|k§ parsniegts
saturu) uzglabasanas laika beigas.
L. Kritériju pieméro, kad pienu vai
Razosanas slkalas izmanto tiesi ka izejmaterialu.
.
. 100 cfu/ I;;iig(?skz;d Vfaicot _termvisko apstr?c_ii nekaveéjoties
E coli 5 |2 9 1000 cfu/g E. coli skaits | PEc sajauk$anas ar citam
varétu bat sastavdalam, E. coli tiks iznicinatas.
augstakais. Tapéc testéSana nav lietderiga, lai
parbauditu procesa higiénu.

‘ Viela

Skards (neorganisks)

Parstradats siers
skarda iepakojuma

Maks. Iimenis
200 mg/kg

(Komisijas Regula Nr. 1881/2006)

Dioksini Dioksinu
summa (WHOPCDD/
F-TEQ)

Parstradats siers ar
>2 % tauku saturu

2,5 pg/g tauku

(Komisijas Regula Nr. 1259/2011)

Dioksinu summa un
dioksinam lidzigi
PCB (WHOPCDD/F-
PCB-TEQ)

Parstradats siers ar
>2 % tauku saturu

5,5 pg/g tauku

(Komisijas Regula Nr. 1259/2011)

Pesticidu atliekas

Skatit ES pesticidu datubazi

http://ec.europa.eu/food/plant/pesticides/eu-pesticides-

database/public/?event=homepage&language=EN

6.3.2.3. Citi noradijumi
Turpmak minétie mikroorganismi var bt batisks apdraudéjums, un tapéc batu janoverte, vai tie ir

Patogéns

jakontrolé ar kontroles pasakumiem saskana ar HACCP planu.

Pazipnotas minimalas inficéjosas

Citi meérki

devas
Aeromonas 8 19 e 5
hydrophilae 10° - 10" Sunas/porcija
Campylobacter jejuni 500 $anas/porcija®
sy 10® $anas/porcija’
perfringens
Patogénas E coli
- EPECY/EIEC’® 10° - 10® 3tnas/porcija™
°FSA

® EFSA (2004. gads a); PVO-SSK (2000. gads)

"EFSA (2004. gads b); FSA; FSANZ (2006. gads); PVO-SSK (2000. gads)

® Enteropatogénas Eschericia coli
° Enteroinvazivas Eschericia coli
' FSANZ (2006. gads); PVO-SSK (2000. gads)
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- ETEC" 10® - 10" sanas/porcija'

- VTEC"/EHEC™ 10-100 $iinas/porcija’®

Salmonella spp. 10" - 10* $anas/porcija’ nav noteiktas 5x25 g'’
Staphylococcal 18

enterotoxin 0,02-0,1 ug/porcija Nd

Staphylococcus aureus

(darz, $dnas) - Nebutu japarsniedz 100,000 cfu/g

Yersinia enterocolotica 10° - 10’ $anas/porcija’®

Cryptosporidium
parvum

10-80 $unas/porcija®®

Turklat Regula Nr. 1935/2004 par materialiem un izstradajumiem, kas paredzéti saskarei ar
partiku, un saistitajas datubazes ir sniegti noradijumi par piesarnotajiem materialos, kuri nonak
saskaré ar partiku.

6.3.3. Apdraudéjumu noveéertéjums

Apdraud&jumu noveértéjuma merkis ir novertét 6.3.1. sadala noteiktos apdraudéjumus, lai noteiktu
tos apdraudé&jumus, kuri ir jakontrolé. Apdraud&jumu novértéjuma nosaka, vai ir janovers katrs
apdraudéjums vai jasamazina tas lidz pielaujamajam [imenim, lai iegUtu nekaitigu galaproduktu, un
vai ir vajadziga 1pasa kontrole, lai varétu sasniegt pielaujamo [imeni.

HACCP komanda veérté katru partikas nekaitiguma apdraudéjumu atbilstosi tam, cik nopietna ir
iesp€jama negativa ietekme uz veselibu un cik liela ir $adas ietekmes iespéjamiba. Rezultatus un
to pamatojumu registreé.

Apdraudéjumus var sagrupét klasificét péc to svértas nozimes, pamatojoties uz iespéjamo rasanos
partika, paredzamo apméru partikd un apdraudéjuma raditas negativas ietekmes uz veselibu
nopietnibu, Sadi:

lativais svars 4 3 2 1
Parametrs
Rasanas - Ly . .
iespéjamiba (P) lespéjams Biezi Reizém Reti
Liels -~ Loti mazs
Paredzamais (virs }hde;_s (tu_v S _Ma_zs (nebatisks, grati
~ P e = pielaujamajam (krietni zem -
apmers (L) inficéjo8as/kaitigas i . . A nosakam
Imenim) pielaujama [imena) - ;
devas) [Tmenis)
= Mérena (asinaina Viegla (caureja
Negativas ietekmes . - . bez
_ Loti smaga (nave, Smaga caureja, o
uz veselibu, ko var 4 ! . A _ O komplikacijam,
- ~. hroniska slimiba, | (hospitalizéSana, atidenoSanas, .
radit apdraudéjums, ! s \ . o diskomforts,
smagums (S) invaliditate) ilgstosa slimiba) . kanceroger?q pArmarigs
ietekme, alergija) o
jutigums)

" Enterotoksiskas Eschericia coli

'2 FSANZ (2006. gads)

'3 Verotoksinus producéjo$as Escherichia coli

' Enterohemoragiskas Eschericia coli

Y ESA; ILSI (2001. gads); Tilden un citi (1996. gads); Lahti (2003. gads)
'8 PLO/PVO (2004. gads): FSA; FSANZ (2006. gads)

"7 Regula (EK) Nr. 2073/2005

'® EK (2003. gads)

' FSANZ (2006. gads)

2 Dawson (2005. gads); IFST (2001. gads); FSA; FSANZ (2006. gads)
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Informaciju, kas vajadziga, lai veiktu apdraudéjumu noveértéjumu, var iegat zinatniskaja literatdra,
datubazes, ar likumu noteiktas un reguléjodas iestadés un no ar&jiem ekspertiem.

Apdraudéjumu analizé var noteikt, ka apdraudéjuma kontrole nebis vajadziga. Tas varétu notikt,
ja, pieméram, ieviestais vai raduSais apdraudéjums neparsniedz pielaujamo limeni pat tad, ja ta
kontrolei nav noteikti nekadi kontroles pasakumi. Tas var bat, pieméram, gadijuma3, ja
priekSnoteikumu programmu dél ir maz iespéjams, ka tiks ieviests vai radisies apdraudéjums, vai
iespéjamiba ir tik maza, ka jebkura gadijuma pielaujamais limenis netiks parsniegts. Parasta
priekSnoteikumu programma, ko izmanto 3aja noltka ir atbilstibas izejmaterialu un sastavdalu
specifikacijam uzraudziba un apstiprinasana.
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6.3.4. Apdraudéjumu analizes dokumentacija (7. princips — daléji)
Dokumentus un ierakstus glaba, lidz tie vairs nav aktuali.
Dokumentus daté un paraksta atbildiga persona.
HACCP dokumentacija ieklauj:
- HACCP komandas loceklus;
- apdraudé&jumu analizi;
- apdraudéjumu sarakstu un to izvéles pamatojumu (pieméram, 8T rokasgramata);
- produkta paredzamas izmantoS$anas un jutigo patérétaju grupu noteikSanu;
- apdraud€jumu pielaujamo limeni galaprodukta;
- pielaujama limena noteikS8anas pamatojumu un rezultatus;
- apdraud€jumu novértéjuma rezultatus;
- izejmaterialu, sastavdalu specifikacijas, tostarp piegadataju specifikacijas;
- gatavo produktu specifikacijas;
- materialu, kuri nonak saskaré ar produktu, atbilstibas sertifikatus.
HACCP ieraksti ietver:

- HACCP komandas sanaksmju protokolus.

6.4. HACCP PLANS (2.—-5. PRINCIPS)

HACCRP plana paraugs ir sniegts lll pielikuma apmacibas nolUkos.

6.4.1. Kontroles pasakumu atlasiSana un kritisko kontroles punktu (KKP) noteikSana
KKP ir posmi, kuros atrodas noteiktie kontroles pasakumi.

Ar izvéléeto kontroles pasakumu kombinaciju var kontrolét apdraudéjumus ta, lai netiktu parsniegti
pielaujamie limeni. Parasti, lai kontrolétu TpasSu(-s) partikas nekaitiguma apdraudéjumu(-s), ir
vajadzigs vairdk neka viens kontroles pasakums, un ar to pasu kontroles pasdkumu var kontrolét
vairak neka vienu partikas nekaitiguma apdraudé&jumu.

Kontrole novér$ apdraudéjuma rasanos, novérs vai aizkavé ta pastiprinaSanos, samazina ta
koncentraciju un/vai raSanas biezumu.

Katra kontroléjama apdraudé&juma gadijuma tiek vertéts, kuri kontroles pasakumi (tostarp
parstrades posmi) var vai nu atseviski, vai kopa efektivi nodrosinat to, ka galaprodukta netiks
parsniegts pielaujamais limenis.

Informacija, kas vajadziga, lai novértétu kontroles pasakuma ietekmi, ietver:

. to, kd kontroles pasakums ietekmé apdraudé€jumus (t. i., samazina, kontrolé
pastiprinasanos un vai kontrolé rasanas biezumu).

Piemé&ram, apstrade salidzinoSi zema temperatira var veicinat sporulaciju un nav
ieteicama gadijuma, ja ir iesp€jama B. cereus vai C.botulinum klatbitne (pieméram,
konkrétas garSvielas);

« to, cik liela méra apdraudé&juma limenis ir ietekméts (kvalitativi, daléji kvantitativi vai
kvantitativi).

Loti biezi ietekme ir atkariga no kontroles pasakuma stingribas (pieméram, temperatdras,
laika, koncentracijas, biezuma). Tapéc, veicot noveértéjumu, ir lietderigi iegat datus par
intensitates un ietekmes attiecibam (pieméram, termiskas apstrades D vértibam);
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darba parametrus, tostarp to darbibas nenoteiktibu (pieméram, svarstibu un/vai darbibas
trdkumu iesp&jamibu) un intensitates praktisko darba diapazonu.

Katru noteikto KKP raksturo $adi:

6.4.2.

atrasanas vieta (procesa posms) un KKP punkts;

KKP piesaistitais(-ie) kontroles pasakums(-i);

apdraudéjumi, kurus planots kontrolét ar KKP;

kritiskas robezas un veids, ka tas kontrolés;

uzraudzibas proceddra, t. i., uzraudzibas veids, biezums, atbildiba un dokumentacija;
uzraudzibas aprikojuma kalibrédana (procedira, biezums un dokumentacija);
korektiva(-as) darbiba(-s), t. i., ko darit gadijuma, ka kritiska robeza ir parsniegta.

Kritisko robezu noteik§ana katram KKP

KKP uzraudzibas pamata ir noteikto kritisko robezu uzraudziba.

Kritiska robeza nosaka, kad vajadziga korektiva darbiba, un:

to izmanto, lai pieraditu, vai KKP veiktais(-ie) kontroles pasakums(-i) tiek kontroléts;

to nosaka, lai nodroSinatu, ka noteiktais partikas nekaitiguma apdraudé&juma pielaujamais
[Tmenis galaprodukta (skatit 6.3.2. sadalu) nav parsniegts;

ta atbilst izmantotajiem darba parametriem, tomér, nemot véra visas variacijas darbibas
laika (pieméram, temperatiras svarstibu) un mérijjumu neskaidribu;

to var savlaicigi izmérit vai novérot, lai varétu rikoties nekavéjoties.

Izvéléto kritisko robezo pamatojumu dokumenté.

Kritiskas robezas, kuru pamata ir objektivi dati (pieméram, produkta vizuala parbaude, process,
darbibas u. c.), papildina ar instrukcijam vai specifikacijam, un/vai izglitibu un apmacibu.

Tadu KKP gadijuma, kas paredzéti vairak neka viena apdraud€juma kontrolei, kritisko(-as)
robezu(-as) nosaka atkariba no katra apdraudéjuma, un pieméro stingrako robezu.

6.4.3.

Kritisko kontrolpunktu uzraudzibas sistéma

Uzraudzibas sistému veido attiecigas proceddiras, instrukcijas un ieraksti attieciba uz
turpmak minéto:

kurs veiks uzraudzibu un parbaudi (atbildiba un pilnvaras saistiba ar uzraudzibu un
uzraudzibas rezultatu vértédanu);

kad tiek veikta uzraudziba un parbaude (uzraudzibas bieZzums);

ka tiek veikta uzraudziba un parbaude (izmantotas uzraudzibas ierices, piemeérotas
kalibreSanas metodes);

ieraksts par prasibam un metodem.

Uzraudzibas metodes un biezums ir tadi, lai varétu pietieckami savlaicigi noteikt, kad ir parsniegtas
kritiskas robezas, lai produktu varétu izolét, pirms tas tiek izmantots vai patéréts.

BieZi priekSroka tiek dota fiziskiem un Kimiskiem mérijumiem, kas sniedz informaciju par
mikrobiologiskas kontroles pakapi, nevis mikrobiologiskai testéSanai, jo tos var veikt atri.
Verifikacijas nolika mikrobiologiska testéSana varétu bt lietderiga atkariba no kontroles
pasakuma darbibas rezultata un uzraudzibas sistémas nenoteiktibas.
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6.4.4. Darbibas, kad uzraudzibas rezultati parsniedz kritiskas robezas

Attieciba uz katru kritisko robeZu tiek iepriek$ planotas korektivas darbibas, lai darbibas varétu
veikt nekavéjoties gadijuma, kad uzraudziba liecina par zaudétu kontroli.

Korektivas darbibas tiek izstradatas, lai palidzétu operatoriem pienemt atbilstoSus Iémumus, lai
atjaunotu kontroli par procesu, lai varétu atsakt razoSanu.

Korektivajam darbibam parasti ir tris dalas:
. ierobezoSanas darbibas, kas ir tlltéjas darbibas, ko veic:
o lai nepielautu, iesp&jams, nedroSas partikas turpmaku razo$anu un

o lai kontrolétu produktus, kuri varétu bat skarti laikposma, kamér KKP netika
kontroléts.;

- TIstermina korektivas darbibas, kas ir istermina risindjumi kontroles atgisanai un problémas
atkartotas rasanas novéranai, un

- ilgtermina darbiba vai darbibas, ko veic, lai liela méra samazinatu atkartoSanas rasanas
risku vai novérstu atkartotu rasanos.

Atbilstods korektivas darbibas apraksts ietver:
. par korektivas darbibas veikSanu atbildigas personas noteikSanu;
« darbibas veida aprakstu;

. registréSanas prasibas (pieméram, veiktas darbibas datums, laiks, veids un visas
turpmakas apstiprinasanas noltka veiktas parbaudes).

6.4.5. HACCP plana dokumentacija (7. princips — daléji)

Dokumentus un ierakstus glaba pietiekami ilgi, lai varétu veikt HACCP sistémas reviziju, un vismaz
[[dz produkta uzglabasanas termina beigam.

Dokumentus daté un paraksta atbildiga persona.

HACCP dokumentacija ieklauj:

- iepakojuma atbilstibas sertifikatus;

- materialu, kuri nonak saskaré ar produktu, atbilstibas sertifikatus;
- kontroles pasakumu atlases pamatojumu;

- KKP un attiecigo kritisko robeZu noteik§8anas pamatojumu;

- proceduras posmu plismas diagrammu un aprakstu;

- HACCP planu.

HACCRP ieraksti ietver:

- HACCP komandas sanaksmju protokolus;

- KKP uzraudzibas rezultatus;

- novirzes un veiktas korektivas darbibas;

- darbibu ar skartajam partijam, to izmantoSanas un izlaiSanas novértéjumu;
- apstiprindSanas darbibu rezultatus;

- izmainas HACCP sistéma.

6.5. PARSKATISANA

Apdraudéjumu analizi un attiecigas izmainas HACCP plana veic reizi gada vai ja notiek:
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« izmainas receptés vai paradas jauni produkti;

« izmainas izejmaterialos un sastavdalas;

- izmainas parstrades tehnologija un aprikojuma;

« izmainas parstrades telpas;

« izmainas tiriSanas programma3s;

« izmainas iepakosana, uzglabasana un paredzétaja izplatiSana;

« izmainas tiesibu aktu prasibas;

« izmainas zinaSanas par partikas nekaitiguma apdraudéjumiem un kontroles pasakumiem;

« paradas sudzibas, kas atklaj neplanotus partikas nekaitiguma apdraudéjumus saistiba ar
produktu.

7. DARBIBAS AR NEATBILSTOSIEM PRODUKTIEM

Neatbilstiba rodas tad, kad izejmaterials, parstrades materials vai gatavais produkts neatbilst
noraditajam prasibam (pieméram, specifikacijai, kvalitates planam, analitiskajam vértibam,
[lgumiem).

Kad tiek parsniegtas KKP kritiskas robezas vai ir zaudéta kontrole par KKP, kas var ietekmét
galaprodukta partikas nekaitiguma stavokli, skartos produktus apzimé ka “iesp&jams, kaitigi
produkti” attieciba uz darbibam ar tiem, to izmantoSanu un izlaiSanu.

7.1.DARBIBAS

Visas produkta sérijas, kas, iesp&jams, ir kaitigas, kontrolé, lai nepielautu to nejausu izmantosanu,
un nepielauj to noklasanu partikas aprité, kamer tas tiek vertétas vai novirzitas citadai (nepartikas)
izmantoSanai.

Darbinieks, kurs$ atklaj neatbilstoSu produktu, atbild par novirzes talitéju apturéSanu un zinoSanu
par to. Novirzu zinojums janosuta par korektivajam un turpmakajam darbibam atbildigajam
darbiniekam.

Skatit novirzu zinojuma pieméru IV pielikuma C dala.
NeatbilstoSos produktus atzimé vai novieto atziméta zona uzreiz péc tam, kad ir konstatéta
neatbilstiba.
7.2.LEMUMS PAR TURPMAKO
lespéjams, kaitigu produktu var izlaist tikai tad, kad:
. pieradijumi, kas nav uzraudzibas rezultati, liecina, ka kontroles pasakumi ir bijusi efektivi;

. pieradijumi liecina, ka kontroles pasakumu kopégja ietekme attieciba uz konkréto produktu
atbilst planotajam darbibas rezultatam (t. i., noteiktajam pielaujamajam [Tmenim);

« paraugu nemsanas, analizes un/vai citu apstiprina8anas darbibu rezultati liecina, ka skarta
produkta sérija atbilst noteiktajam pielaujamajam attieciga apdraud&juma(-u) limenim.
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Ja produktu sérija nav deriga izlaiSanai, ar to veic kadu no turpmakajam darbibam atkariba no
neatbilstibas veida:

. atkartota parstrade, lai nodrosinatu, ka attiecigais apdraudéjums ir samazinats Ilidz
noteiktajam pielaujamajam limenim;

« turpmaka parstrade, pieméram, cita partikas aprité iesaistita uznémuma, kas samazinas
attiecigo apdraudéjumu lidz noteiktajam pielaujamajam limenim, pirms produkts nonaks
partikas aprité ka €éSanai gatavs partikas produkts (skatit EPA/EUCOLAIT Noradijumus par
sieru ka izejmaterialu);

« iznicinaSana un/vai ka dzivnieku izcelsmes blakusprodukta utilizacija un izmantoSana.

Ja péc tam, kad razotajs ir beidzis kontrolét produktus, tiek noteikts, ka tie ir kaitigi, razotajs pazino
attiecigajam ieinteresétajam personam un sak atsaukSanu/iznemsanu.

IV pielikuma D dala ir sniegts ieraksta par darbibam ar, iespéjams, kaitigiem produktiem piemeérs.

7.3. ATSAUKSANA/IZNEMSANA

Ir ieviesta rakstveida iznem8anas/atsaukSanas procedura, un saskana ar to darbibu var veikt atri,
jebkura laika, gan darba laika, gan arpus ta.

Sapratiga laika pierada, ka iznem8anas/atsaukSanas procedura praktiski istenojama un
izmantojama, veicot piemérotu procediras testésanu.

IznemSana ir veikta, kad patérétajam nav redzams neviens skartais produkts, un tas merkis ir
nepielaut produkta izplatiSanu, redzamibu vai piedavasanu patérétajam. AtsaukSana ir vajadziga,
ja patérétaja riciba ir nonacis kads skarts produkts.

Procedura(-s) bitu jaietver:

« pazinojums attiecigajam ieinteresétajam personam (pieméram, kompetentajam?' iestadem,
klientiem un/vai patérétajiem) par iznemsSanas/atsaukSanas iemeslu, darbitbam, kuras ir
veiktas, lai novérstu riskus galapatérétajam, un vajadzibas gadijuma visam darbibam,
kuras bitu javeic patéerétajam;

- darbibas ar iznemtajiem/atsauktajiem produktiem, k& arT skartajam produktu sérijam, kuras
vél ir krajumos;

« veicamo darbibu secibu.

Ir ieviesta arT procedira attieciba uz darbibam ar tadiem kaitigiem produktiem, uz kuriem attiecas
iznemsSana/atsauk8ana. Proceddrai ir janodroSina, ka produkti, kuri ir iznemti/atsaukti no avotiem,
kurus nekontrolé organizacija (pieméram, izplatitajiem, vairumtirgotajiem, mazumtirgotajiem un
patérétajiem), nejausi vélreiz nenonak partikas aprité un nepiesarno citus partikas produktus
darbibu veikSanas laika.

Iznemtus/atsauktus produktus sarga vai uzrauga, lidz tie tiek iznicinati, izmantoti nolika, kas
atSkiras no sakotnéji paredzeta, noteikti ka drosi tai pasai (vai citai) paredzétajai izmantoSanai vai
vélreiz parstradati veida, kas nodroSina, ka tie klust nekaitigi.

Iznem3Sanas iemeslu, apméru un rezultatu registré.

Organizacija apstiprina un registré iznems$anas/atsauk$anas procediras efektivitati, izmantojot
piemérotas metodes (pieméram, iznemsanu/atsaukSanu macibu noltkos vai praktisku
iznemS8anu/atsauksanu).

! Atsauk$anas gadijuma to dara nekavéjoties. Iznemsanas gadijuma atsevidku dalibvalstu kompetentajam
iestadém ir janosaka, kuras pazinoSanas metodes ir piemérotas (pieméram, péc pieprasijuma, revizija vai
Tpasa pazinojuma).
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IznemSanas/atsaukSanas proceduru parskata regulari, lai parbauditu, vai ir vajadzigi labojumi,
nemot véra izmainas atbildigas personas apstak|os.

7.4. DOKUMENTACIJA

Dokumenti:

- iznemsanas/atsaukSanas procedira;

- darbibu ar kaitigajiem produktiem veik§anas procedira.

leraksti:

- novirzu zinojums par katru iespé&jami kaitiga produkta gadijumu, kura norada:
- novirzes laiku un veidu;
- skartas sérijas;
- novértéjuma rezultatu (ja ir);
- izlaiSanas vai alternativa izmantojuma, vai utilizacijas pamatojumu, tostarp pieradijumus;
- [Emumu par turpmako ricibu ar seériju;
(skatit piemeru IV pielikuma);

- iznemsanas/atsaukSanas iemeslu, apméru un rezultatu;

- iznemSanas/atsaukSanas programmas efektivitates apstiprinasanas rezultatus.

8. APSTIPRINASANA (6. PRINCIPS)

8.1.VISPARIGA INFORMACIJA

Lai parliecinatos par partikas nekaitigumu un veicinatu uzticibu razotaja darbibas rezultatiem, ir
vajadzigi vairaku parbaudes darbibu limeni:

. darbibu un sistémas pareizas funkcionéanas apstiprinajums;

. totendencu novértéjums, kuras var radit problémas vai kuras var liecinat par problémam,
kas nav noteiktas ar pasreiz€jo kartibu.

Apstiprina turpmak minéto, tacu tas nav obligati jadara vienlaikus:
. kavieta, ékas, aprikojums un telpas ir laba stavoklr;
« ka izsekojamibas sistéma nodroSina vajadzigo izsekojamibas limeni;
« ka KKP ir noteikti;

. ka HACCP plana elementi ir Tstenoti un efektivi. Sie elementi ir kontroles pasakumi,
atbilstoSas uzraudzibas procediras un korektivas darbibas;

« ka apdraudé&jumu limenis atbilst noteiktajam pielaujamajam limenim;

« kaiznemsSanas/atsauk3anas procedura ir efektiva (pieméram, iznemsana/atsaukSana
macibu nolukos).

Ir izstradats apstiprindSanas plans, kura noradits:
. apstiprinasanas pasakums;
o mérkis;
« apstiprinadanas metode;

o biezums;
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« atbildiga persona;
« zinoSanas prasibas;

Apstiprinasanu veic persona, kas nav par uzraudzibu un korektivajam darbibam atbildiga persona.
Ja konkrétas apstiprinaSanas pasakumus nevar veikt Stata darbinieki, to uznémuma varda veic
areji eksperti vai kvalificétas treSas personas.

ApstiprinaSanas metozu pieméri ir $adi:
. iek$gja revizija;
« Vvizuala vietas apskate;
« vides uzraudziba;
« virsmu un produktu (izejmaterialu, gatavo produktu) mikrobiologiska testésana;
« uzraudzibas ierakstu, tostarp tendencu analizes, parskatisana.

Apstiprinasanas biezums ir atkarigs no apstiprinasanas subjekta ietekmes nenoteiktibas limena.
Sadu apsvérumu nem vera attieciba uz:

« kontroles pasakuma ietekmes nenoteiktibu salidzinajuma ar ieprieks$ noteiktajiem darbibas
rezultatiem (pieméram, patogéna logaritmisko samazinajumu);

« galveno kontroles pasakumu ietekmes nenoteiktibu salidzinajuma ar iepriek$ noteikto
partikas nekaitiguma apdraudéjuma(-u) pienemamo limeni;

« uzraudzibas nenoteiktibu, t. i., uzraudzibas procediru spé&ju konstatét kontroles zudumu.

Ja zinaSanas par ietekmi uz apdraudéjumiem trikst vai ir nepietieckamas, partikas nekaitiguma
iznakuma dokumentacija var bt atkariga no apstiprinasanas, kas tapéc ir javeic salidzinosi biezak.

8.2.|IEKSEJA REVIZIJA

lek$€jo reviziju veic ar planotiem starplaikiem, lai noteiktu, vai parvaldibas sistéma atbilst planiem
un ir efektivi Tstenota un atjauninata.

Nosaka revizijas tvérumu, bieZumu un metodes. Revidenti ir objektivi un taisnigi un neveic pasi
sava darba reviziju.

Persona, kura atbild par revidéjamo jomu, nodroSina to, ka attieciba uz konstatétajam
neatbilstibam tiek veikti talitgji turpmakie pasakumi. Turpmakie pasakumi ietver veikto darbibu
apstiprinadSanu un apstiprinaSanas rezultatu pazinosanu.

8.3.VIDES UZRAUDZIBA

lepakoS$anas zonas, kur produkti nonak saskaré ar vidi péc termiskas apstrades, ir vajadziga vides
uzraudzibas programma attieciba uz salmonellu un L. monocytogenes. Salmonellu var aizstat
Enterobacteriaceae.

AtbilstoSas paraugu nemsanas vietas var noteikt, pamatojoties uz pieredzi vai ripnicas apskati.
Paraugu nemsanas vietas regulari parskata. Paraugu nemsanai var but vajadzigas papildu vietas
atkariba no 1pasajam situacijam, pieméram, lieliem uzturéSanas vai remontdarbiem, vai gadijumos,
kad ir uzstadits jauns vai parveidots aprikojums.

Paraugu nemsanas rikus un metodes pielago virsmu veidiem un paraugu nemsanas vietam.
Pieméram, uz lielam lidzenam virsmam var izmantot sdkliSus, slotas var bt piemérotakas plaisam
un spraugam, bet skrapji — cietam nogulsném. Paraugu nemsana ar puteklustcéju var bat
lietderiga sausas zonas. Lietderigi var bat art gaisa paraugi.

Vides uzraudzibas rezultatus verté nevis atseviski, bet ka tendences.
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8.4. HACCP PLANA APSTIPRINASANA

Apstiprinot HACCP planu, tiek apstiprinats tas, ka elementi ir 1stenoti efektivi, t. i., apdraudé&jumu
[Tmenis tiek kontroléts.

Uzraudzibas rezultatus biezi parskata. Neizskaidrotas uzraudzibas rezultatu iezimes var liecinat
par to, ka ir japarskata KKP un citi profilaktiskie pasakumi (pieméram, operatora uzvediba,
iepriek$€jo korektivo darbibu efektivitate u. c.).

8.5. GATAVA PRODUKTA APSTIPRINASANA

Lai nodro8inatu, ka razo8anas process pastavigi sniedz specifikacijai atbilstoSus gatavos
produktus, tiek sagatavots un ieviests piemérots kvalitates kontroles plans. Kvalitates kontroles
plana ietver kritisko parametru kvalitates parbaudes vai nu uz razoSanas linijam, vai gatavaja
produkta, lai novertétu to atbilstibu prasibam pédeja posma.

leteicams noteikt vismaz gatava produkta sausnu, tauku saturu un pH [imeni. Saskana ar
specifikacijam uzrauga tadus organoleptiskos aspektus ka izskats, struktdra, garSa un smarza.
Ikvienam, kur$ verté produkta kvalitati, var iemacitt veikt organoleptisko novértéjumu. Persona,
kura veic kvalitates novéertéjumu, iztur vismaz pamata gardas parbaudi.

Ir ieviesta gatava produkta kontroles procedira, lai parliecinatos, ka gatavais produkts nonak tirgl
tikai péc tam, kad ir veiktas visas kvalitates kontroles plana paredzétas kvalitates parbaudes.

8.6. KONTROLES UZRAUDZISANA UN MERISANA

Termometrus parbauda atbilstoSi izsekojamam atsauces termometram. Elektroniskos termometrus
var pielagot, savukart dzivsudraba termometrus marké ar nobidi no atsauces vértibas. Var but
pietiekami kalibrét reizi vai divas reizes gada.

Metala detektorus var apstiprinat un kalibrét, veicot metala kontroles pasakumus, izmantojot
zinamu topografiju/masu/dzelzs sastavu, un pielagot vietai. ApstiprinaSanu/kalibréSanu var veikt
daudz biezak neka termometru gadijuma vienibas stabilitdtes un uzraudzitad produkta izmainu dél
(pieméram, mitruma satura izmainu dél).

9. ATSAUCES

9.1. TIESIBU AKTI
Piezime: vienmér jaizmanto jaunakas (konsolidétas) versijas.

Eiropas Parlamenta un Padomes 2002. gada 28. janvara Regula (EK) Nr. 178/2002, ar ko paredz
partikas aprites tiesibu aktu visparigus principus un prasibas, izveido Eiropas Partikas nekaitiguma
iestadi un paredz procediras saistiba ar partikas nekaitigumu.

Eiropas Parlamenta un Padomes 2004. gada 29. aprila Regula (EK) Nr. 852/2004 par partikas
produktu higiénu.

Eiropas Parlamenta un Padomes 2004. gada 29. aprila Regula (EK) Nr. 853/2004, ar ko nosaka
Tpasus higiénas noteikumus attieciba uz dzivnieku izcelsmes partiku.

Eiropas Parlamenta un Padomes 2011. gada 25. oktobra Regula (ES) Nr. 1169/2011 par partikas
produktu informacijas sniegSanu patérétajiem un par grozijumiem Eiropas Parlamenta un
Padomes Regulas (EK) Nr. 1924/2006 un (EK) Nr. 1925/2006, un par Komisijas

Direktivas 87/250/EEK, Padomes Direktivas 90/496/EEK, Komisijas Direktivas 1999/10/EK,
Eiropas Parlamenta un Padomes Direktivas 2000/13/EK, Komisijas Direktivu 2002/67/EK un
2008/5/EK un Komisijas Regulas (EK) Nr. 608/2004 atcelSanu.

Eiropas Parlamenta un Padomes 2004. gada 27. oktobra Regula (EK) Nr. 1935/2004 par
materialiem un izstradajumiem, kas paredzéeti saskarei ar partikas produktiem, un par
Direktivu 80/590/EEK un 89/109/EEK atcelSanu.
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Komisijas 2005. gada 15. novembra Regula (EK) Nr. 2073/2005 par partikas produktu
mikrobiologiskajiem kritérijiem.

Komisijas 2006. gada 19. decembra Regula (EK) Nr. 1881/2006, ar ko nosaka konkrétu
piesarnotaju maksimali pielaujamo koncentraciju partikas produktos.

Eiropas Parlamenta un Padomes 2005. gada 23. februara Regula (EK) Nr. 396/2005, ar ko paredz
maksimali pielaujamos pesticidu atlieku Iimenus augu un dzivnieku izcelsmes partika un bariba un
ar ko groza Padomes Direktivu 91/414/EEK.

Padomes 1996. gada 29. aprila Direktiva 96/23/EK, ar ko paredz pasakumus, lai kontrolétu
noteiktas vielas un to atliekas dzivos dzivniekos un dzivnieku izcelsmes produktos, un ar ko atcel
Direktivu 85/358/EEK un Direktivu 86/469/EEK, k& arT Leémumu 89/187/EEK un

Lémumu 91/664/EEK.

Eiropas Parlamenta un Padomes 2009. gada 21. oktobra Regula (EK) Nr. 1069/2009, ar ko
nosaka veselibas aizsardzibas noteikumus attieciba uz dzivnieku izcelsmes blakusproduktiem un
atvasinatajiem produktiem, kuri nav paredzéti cilvéku patérinam, un ar ko atcel Regulu (EK)

Nr. 1774/2002 (Dzivnieku izcelsmes blakusproduktu regula).

Komisijas 2011. gada 19. septembra Isteno$anas Regula (ES) Nr. 931/2011 par izsekojamibas
prasibam, kas ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulu (EK) Nr. 178/2002 noteiktas dzivnieku
izcelsmes partikai.

Komisijas 2008. gada 27. marta Regula (EK) Nr. 282/2008 par parstradatiem plastmasas
materialiem un izstradajumiem, kas paredzéti saskarei ar partiku, un ar ko groza Regulu (EK)
Nr. 2023/2006

9.2. CITAS

EK (2003. gads): Ar sabiedribas veselibas aizsardzibu saistito veterinaro pasakumu zinatniskas
komitejas atzinums par stafilokoku enterotoksiniem piena produktos, jo 1pasi siera (pienemts
2003. gada 26. un 27. marta).

EFSA (2004. gads a): “Campylobacter in animals and foodstuffs”. EFSA Journal 177, 1.-104. Ipp.
EFSA (2004. gads b): “Clostridium spp in foodstuffs”. EFSA Journal 199, 1.-65. Ipp.
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| PIELIKUMS.

Parstradata siera rlpnicas izkartojums
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HA (HIGIENAS ZONA) k zona, kura ir loti iesp&jams, ka produkti veicina augdanu, ja tie ir piesarnoti. Ipasi apstakli
gaisa filtréSanai, personala piekluves procedira un iepakojuma materialu piegade.

HA ll- zona, kura temperatiras dé| ir maz iesp&jams, ka produkti véieimpesganti, ja

HA 1ll-zona, kura ir |oti iesp&jams, ka produkti veicina augSanu, ja tie ir piesarnoti, tatu nakamais posms ir pasterizé3ana.

HA IV - zona, kura ir zems produktu piesarnojuma risks (iepakoti partikasprodukti)
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Il PIELIKUMS HACCP PLANA PARAUGA IZSTRADE

Saja pielikuma sniegta informacija ir paredzéta vienigi apmacibas nolikiem. Ta ir paredzéta HACCP komandas locekliem, kuri atbild par produktu
izraisito apdraudéjumu analizi saskana ar planu un par attieciga HACCP plana izstradi.

Apdraudéjumu analize (skatit 6.3. sadalu)

Vai ir vajadziga

HREiEERE R Apdraudéjums(-i) Apdraudéjumu novertéjums Svarigakas ieviestas PP kontro_le
la saskana ar
HACCP planu?
Izejmateriali

Stingra un cieta siera, ka arl dazos svaigajos sieros Sie
atogéni neaug.

Ja kontrole nav veikta:

RaSanas iespéjamiba: reiz€ém
Paredzamais apmeérs: loti mazs
Biologisks: Negativas ietekmes loti smaga Daléji kontroléts ar piegadataju atlasi un
L. monocytogenes smagums: parvaldibu, iegadata materiala specifikacijam | Ja, izdzivojuso
TieSai lietoSanai VTECZ N . - - - - un parbaudi, ka arT darbibu veikSanas un organismu apmeéra
uztura derigs siers DaZos svaigajos sieros (pH>5) var notikt augsana, ja uzglabasanas apstakliem (skatit samazinasana un
S. aureus temperatlras un uzglabasanas laika specifikacijas netiek | 59 1, sadalu) un izsekojamibu (skatit augs$anas kontrole.
Salmonella nemtas vera. 4.2. sadalu)
Ja kontrole nav veikta:
RaSanas iespéjamiba: || reizém
Paredzamais apmeérs: vidéjs
Negativas ietekmes loti smaga
smagums:
Fizisks:

Siera materials, kas
paredzéts vienigi
turpmakai parstradei

metala, cietas plastmasas un
stikla dalinas

Kimisks:

za|u un pesticidu atliekas,
smagie metali

Biologisks:

Skatit EPA/EUCOLAIT Noradijumus par sieru ka
izejmaterialu

Daléji kontroléts ar piegadataju atlasi un
parvaldibu, iegadata materiala specifikacijam
un parbaudi, ka arT darbibu veikSanas un
uzglabasanas apstakliem (skatit

5.9.1. sadalu) un izsekojamibu (skatit

4.2. sadalu)

Ja, skatit
EPA/EUCOLAIT
Noradijumus par
sieru ka izejmaterialu

%2 \/erotoksinus producéjosas Escherichia coli
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Posms/sastavda
la

Apdraudéjums(-i)

Apdraudéjumu novertéjums

Svarigakas ieviestas PP

Vai ir vajadziga
kontrole
saskana ar
HACCP planu?

patogéni, bakteriali toksini,
mikotoksini, érces un paraziti

Zaveéti piena produkti
(piena pulveris,

Augsana nenotiek.

Ja kontrole nav veikta:

Kontroléts ar piegadataju atlasi un
parvaldibu, iegadata materiala specifikacijam

. - Biologisks: Ra8anas iespéjamiba: | reti un parbaudi, ka arT darbibu veik§anas un N
stkalu pulveris, —e = u - Née
-~ - Salmonella Paredzamais apmérs: loti mazs uzglabasanas apstakliem (skatit
Zavétu stkalu H : L -
roteina koncentrati) N Vas ietek 5.9.1. sadalu) un izsekojamibu (skatit
p egativas ietekmes smaga 4.2. sadalu)
smagums:
AugsSana var notikt, ja temperatdras un uzglabaSanas
laika specifikacijas netiek nemtas véra. Dalgiji kontroléts ar piegadataju atlasi un
5 L | Ja kontrole nav veikta: | parvaldibu, iegadata materiala specifikacijam | Ja, izdzivojuso
Skidri piena produkti Biologisks: Rasanas iespajamiba: reti un pértizgudi, ka arT_da.rbTbu veilféanas un organi§m_L£ apméra
(aw >0,92) L. monocytogenes - = uzglabasanas apstakliem (skatit samazinasana un
Paredzamais apmérs: mazs 5.9.1. sadalu) un izsekojamibu (skatit augs$anas kontrole.
Negativas ietekmes loti smaga 4.2. sadalu)
smagums:
Sastavdalas

Taukaina partika, kuras izcelsme ir konkrétos geografisko
apgabalos, var saturét kimisko vielu nosakdmu limeni

Kimisks:
svi Ja kontrole nav veikta: Kontroléts ar specifikacijam attieciba uz Né, PP ir pietiekami
Augu ella un piena vins o ) SanA faaMEiarThe- : materialu izcelsmi un iegadato materialu efektivas, lai novérstu
tauki Konkrétu pesticidu atliekas RaSanas |e.spejam_|ba._ ret parbaudi (skatit 5.9.1. sadalu) un nepienemamu
Dioksini Paredzamais apmérs, ja rodas: || mazs izsekojamibu (skatTt 4.2. sadalu) apméru partika
PCB Negativas ietekmes smagums, smaga
ja netiek veikta kontrole:
Ja kontrole nav veikta: Ja. i2dZIVOILS
. — sii 5 iaasd5tai ; a, izdzivojuso
Biolodisks: Rasanas iespéiamiba: reizem Dalgji kontroléts ar piegadataju atlasi un ;
_ EI00dISKs: .p ! —— : _ parvaldibu, iegadata materiala specifikacijam | organismu/sporu
Cietes Salmonella Paredzamais apmérs, ja rodas: || loti mazs un parbaudi, ka ari darbibu veikdanas un apmera
Karstumizturigas sporas Negativas ietekmes smagums, smaga uzglabaganas apstakliem (skatt samazinasana un
g ! "
ja netiek veikta kontrole: 5.9.1. sadalu) un izsekojamibu (skatt augsanas kontrole
: 4.2, sadalu)
Gardvielas Biologisks: | Ja kontrole nav veikta: | Ja, izdzivojuso
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Vai ir vajadziga

Posms/sastavda = . = . Al =it .= kontrole
Apdraudéjums(-i) Apdraudéjumu novertéjums Svarigakas ieviestas PP ~
la saskana ar
HACCP planu?
(neapstradatas) un Salmonella Raganas iesp&jamiba: bieZi organismu/sporu
zavéti garSaugi ; . - . apmeéra
Cl. perfringens, ClI. botulinum Paredzamais apmeérs, ja rodas: mazs samazinagana un
un/vai B. cereus sporas. Negativas ietekmes smagums, | loti smaga augsanas kontrole
ja netiek veikta kontrole:
. Kontroléts ar piegadataju atlasi un
Garsviel L | Ja kontrole nav velkta: parvaldibu, iegadata materiala specifikacijam
arSvielas, garSaugi Rasanas iespéjamiba: iz& 5 i T ~ Lo .
on zigas g g Fizisks: aSanas |e.spejam_| a ' r.elzem un pka"ﬁalllgl (skattt 5.9:1. sa.da!u), N&, PP ir pietiekami
castavdalas . o Paredzamais apmérs, ja rodas: | liels prieksfiltrésanas POSE“'?m %lrmsk it efektivas, lai novérstu
(novéktaé) mazi akmentini .Negaﬁvés igtekmes smagums, marena ‘st:-azn.esn;s&a;r;ﬁ;s un izsekojamibu (skatl partikas piesarnojumu
ja netiek veikta kontrole: ’
Konkrétas piedevas var bt alergéni
Biologisks: Rosangs ostiamba: [ reizem Kontrolets ar legadata materiala Ciektivas, o noverstu
Piedevas - — - specifikacijam (skatit 5.9.1.3. sadalu) un . ’
alergéni | Paredzamais apmérs, ja rodas: || liels izsekojamibu (skatit 4.2. sadalu) nep"?nemfmg_
Negativas ietekmes smagums, mérena apmeru partika
ja netiek veikta kontrole:
MalSana un maisiSana
| Ja kontrole nav veikta:
Fizisk Rasanas iespéjamiba: reti Dalgji kontroléts ar atbilstoSu projektu (skatit
izisks: ilstos ko 5 bt G
Fizisks: Paredzamais apmars, ja rodas. liels 4.1.5.1. sad?!u), atbilstoSu apnkovjuma Ja,.b|sta}ma] izméra
5 i apkopi (skatit 5.1. sadalu) un sveSkermenu dalinu aizvakSana
metala dalinas N _ : } ) e
w Negativas ietekmes smagums, mérena novéranu (skatit 5.5. sadalu)
—— ja netiek veikta kontrole: '
Parstrades
aprikojums Ja kontrole nav veikta:
Kimisks: RaSanas iespéjamiba: refi Kontrolat q q N&, PP ir pietiekami
. T . : ontroléts ar tiriSanas proceddru izstradi un |- . ~
dezinfekcijas lidzeklu Paredzamals apmers, ja rodas: | liels ievérodanu (skatt 5.7.1. sadalu) efektivas, lai noverstu
atliekas Negativas ietekmes smagums, mérena ' partikas piesarojumu
ja netiek veikta kontrole:
Ja kontrole nav veikta: . _ L -
Fizisks: —————— - Dalgji kontroléts ar pienacigu parstrades J5. bistama izméara
Parstrades vide ] _ Rasanas iespéjamiba: reti vides uzturéSanu (skattt 5.1. sadalu) un daiinu aizvakéana
dalinas (metéla, plastmasas) Paredzamais apmérs, ja rodas: || liels sveskermenu novérsanu (skatit 5.5. sadalu) o
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Vai ir vajadziga

Posms/sastavda = . = . Al =it .= kontrole
Apdraudéjums(-i) Apdraudéjumu novertéjums Svarigakas ieviestas PP ~
la saskana ar
HACCP planu?
Negativas ietekmes smagums, meérena
ja netiek veikta kontrole:
Ja kontrole nav veikta:
Biologisks: RaSanas iespéjamiba: ret Kontroléts ar personala veselibas un Né, PP ir pietiekami
Personals Paredzamais apmeérs, ja rodas: mazs higiénas proceddram (skatit 5.8. sadalu) un efektivas, lai novérstu
zoonozes Negativas ietekmes smagums, smaga apmacibu (skatit 4.4. sadalu) partikas piesarnojumu
ja netiek veikta kontrole:
Karsésana
Ja kontrole nav veikta:
Fizisks: $anas iespéiamiba: i . S . -
Llzisks. RaSanas iespéjamiba: | ret Dalgji kontroléts ar atbilstosu projektu (skafit | -\ oo .
metala dalinas | Paredzamais apmeérs, ja rodas: || liels 4.1.5.1. sadalu) un atbilstoSu aprikojuma i R
= = kopi (skatit 5.1. sadalu) dalinu aizvaksana
Negativas ietekmes smagums, mérena apkopi (s -1 !
ja netiek veikta kontrole:
Ja kontrole nav veikta:
Parstrades Kimisks: RaSanas iespéjamiba: reti 5 g ;
o KIMISKS. : _ - e Né, PP ir pietiekami
aprikojums - . , - Kontroléts ar tirSanas proceddru izstradi un Y . _
dezinfekcijas [idzek|u Paredzamais apmers, ja rodas: | liels ievéroanu (skatt 5.7.1. sadalu) efektivas, lai noverstu
atliekas Negativas ietekmes smagums, mérena ' partikas piesarmojumu
ja netiek veikta kontrole:
_ o Var piesarnot no radusas biopléves ) . o - N&, PP ir pietiekami
Tadas karstumizturigas P Kontroléts ar tiriSanas proceddru izstradi un - ; ~
| ~ Ja kontrole nav veikta: ST, . efektivas, lai novérstu
baktérijas ka B. cereus ievéroSanu (skattt 5.7.1. sadalu) Srtik T
Rasanas iespéjamiba: || reizém partikas piesarnojumu
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Vai ir vajadziga

Posms/sastavda = . = = = L E i e= kontrole
Apdraudéjums(-i) Apdraudéjumu novertéjums Svarigakas ieviestas PP ~
la saskana ar
HACCP planu?
Paredzamais apmeérs, ja rodas: mazs
Negativas ietekmes smagums, vidéjs
ja netiek veikta kontrole:
Pildisana/iepakosana
Ja kontrole nav veikta:
Fizisks: Raganas iespéjamiba: || reti Dalgji kontroléts ar atbilstoSu projektu (skatit | Ja, tadu iepakotu
_ . - . - - 4.1.5.1. sadalu), atbilstoSu aprikojuma vienibu aizvakS$ana,
metala dalinas | Pared_za_me.us apmérs, ja rodas: ” Ilels | apkopi (skatit 5.7. sadalu) un sveSkermenu kuras ir bistama
Negativas ietekmes smagums, merena novérsanu (skatit 5.5. sadalu) izméra dalinas
ja netiek veikta kontrole:
| Ja kontrole nav veikta: |
Kimisks: | RaSanas iespéjamiba: || reti | Kontrolat e dary izstradi N&, PP ir pietiekami
: Are i . : ontroléts ar tirSanas proceddru izstradi un b ; -
dezinfekcijas lidzeklu Paredzamais apmers, ja rodas: || Tiels ieveroSanu (skatit 5.7.1. sadalu) efekfivas, lai noverstu
atliekas Negativas ietekmes smagums, mérena ' partikas piesarmojumu
ja netiek veikta kontrole:
PiId_Tkégnas | Ja kontrole nav veikta: |
aprikojums _ « i
prikoju | Rasanas iespajamiba: || reti | Kontroléts ar sveskermenu aizvaksanu | o pp ic pietiekami
Alergénas smérvielas Paredzamais apmeérs, ja rodas: vidéjs (sk'at|t 5.5._sada!t_1) un |evrobe2010t sa§plesta efektivas, lai novérstu
- — gaisa un gazes dé| radusos ellu (skatit Srtikas pieSAMoi
Negativas ietekmes smagums, vid&js 5.3.6. sadalu) partikas plesarmojumu

ja netiek veikta kontrole:

S. aureus un/vai
L. monocytogenes

Var piesarnot no biopléves caurulés, varstos u. c.

Ja kontrole nav veikta:

RaSanas iespéjamiba: reizém
Paredzamais apmeérs, ja rodas: mazs
Negativas ietekmes smagums, loti smaga

ja netiek veikta kontrole:

Kontroléts ar tiriSanas procedru izstradi un
ievéroSanu (skatit 5.7.1. sadalu)

Né, PP ir pietiekami
efektivas, lai novérstu
partikas piesarnojumu

lepakoSanas vide

Koka dalinas

No darbibam ar koka paletém.

Ja kontrole nav veikta:

Kontroléts ar projektu un gridas tiriSanas
procediru ievéroSanu (skatit 8.7.1. sadalu)
un sveSkermenu novérSanu (skattt

Né, PP ir pietiekami
efektivas, lai novérstu
partikas piesarnojumu
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Vai ir vajadziga

Posms/sastavda = . = = = L E i e= kontrole
Apdraudéjums(-i) Apdraudéjumu novertéjums Svarigakas ieviestas PP ~
la saskana ar
HACCP planu?
Rasanas iespéjamiba: reizém 5.5. sadalu)
Paredzamais apmeérs, ja rodas: liels
Negativas ietekmes smagums, meérena
ja netiek veikta kontrole:
Ja kontrole nav veikta:
Salmonella Rasanas iespéjamiba: | reizsm Kontroléts ar atbilstodu telpu izkartojumu un | Ng, PP ir pietiekami
Paredzamais apmérs, ja rodas: || mazs projektu (skatit 4.1.3. un 4.1.4. sadalu), efektivas, lai novérstu
Negativas ietekmes smagums loti smaga iepakoSanas vides uzturésanu (skafit partikas piesarojumu
. . ; . ’ ’ 5.1. sadalu), pienacigas ventilacijas
ja netiek veikta kontrole: S ’ . -
ievieSanu un uzturéSanu (skatit
| Ja kontrole nav veikta: 5.3.4. sadalu), ventilacijas caurulvadu un
. . EanAs iesndiamiba- & [Tdzigu vietu tiriSanas proceddru izstradi un ) o .
P(?ILGJUTS: kas veido | Rasanas |e.spejam_|ba.' | reizem ievéroanu (skatit 5.7.1. sadalu) un gaisa Neé, PP ir pietiekami
mikotoksinus Paredzamais apmérs, ja rodas: || mazs padeves aukstas uzpildisanas Ifnijam efektivas, lai noverstu
Negativas ietekmes smagums, videjs filtreSanu (skatit 5.3.3. sadalu) partikas piesarmojumu
ja netiek veikta kontrole:
| Ja kontrole nav veikta:
lepakojuma materials | gkrilamidi Paredzama.us apmers, ja rodas: rrl1az‘s un parbaudi (skatit 5.9.1. sadalu) un eterltgt(lvas,'lalpovgrstu
drukas krasas Negativas ietekmes smagums, vidéjs izsekojamibu (skatit 4.2. sadalu) partikas piesarnojumu
ja netiek veikta kontrole:
Ja kontrole nav veikta:
Biologisks: RaSanas iespéjamiba: re Kontroléts ar personala veselibas un N&, PP ir pietiekami
Personals Paredzamais apmeérs, ja rodas: mazs higiénas proceduram (skatit 5.8. sadalu) un efektivas, lai novérstu
zoonozes Negativas ietekmes smagums smaga apmacibu (skatit 4.4. sadalu) partikas piesarnojumu
ja netiek veikta kontrole:
Galaprodukti
S aureus Augsana lidz nepielaujamam limenim Dalgji kontrolets ar sérijas noteiksanu (skatit | /2 U20iabasanas
) Ja kontrole nav veikta: 5.10.1. sadalu), izsekojamibu (skattt jas et
L. monocytogenes ’ ~ = (temperatidra un
Galaproduktu Salmonella s, Rasanas iesp&jamiba: reizém 4.2. sadalu), kontrolétu uzglabasanu un uzglabasanas
uzglabasana Cl. perfrin enip. .p | e = atraSanos noliktava (skatit 5.11. sadalu) un i Sms) kas
ol gotu/in%m Paredzamais apmérs, ja rodas: || vidéjs gatava produkta specifikaciju dokumentu n%droéi‘na Ka &ie
’ Negativas ietekmes smagums loti smaga (skatit 5.12. sadalu) ’

organismi neaug l1dz
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Vai ir vajadziga

Posms/sastavda Apdraudéjums(-i) Apdraudéjumu novertéjums Svarigakas ieviestas PP kontro_le
la saskana ar
HACCP planu?
|| ja netiek veikta kontrole: || || rlepie!aujamam
[Tmenim.

Vajadzibas gadijuma
lietoSanas
instrukcijas.
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lepriek$ minétais apdraudéjumu novértéjums liecina, ka attieciba uz turpmak minéto ir vajadzigs
papildu kontroles pasakums, ar kuru varétu noverst, likvidét vai samazinat konkrétus
apdraudéjumus lidz pielaujamajam limenim, un to parvalda ar HACCP planu:

. mikrobiologiska apstrade nolika samazinat:

o L. monocytogenes, verotoksinus producéjoSo Escherichia coli (VTEC), S. aureus un
salmonellu zemo Ilimeni sier3;

o L. monocytogenes |oti zemo limeni Skidrajos piena produktos (aw >0,92);

o salmonellas, ClI. perfringens, Cl. botulinum un/vai B. cereus zemo limeni garsvielas
(neapstradatas) un zavétos garsaugos;

o salmonellas un karstumizturigo sporu zemo limeni cietés;

« kontroles pasakumi nolika konstatét metala dalinas no parstrades aprikojuma un
parstrades vides, kas var nejausi piesarnot partiku;

« kontroles pasakumu noltka kontrolét S. aureus, L. monocytogenes, salmonellu, Cl.
perfringens, un/vai Cl. botulinum aug$anu galaprodukta uzglabasanas laika.

HACCP plana izstrade (skatit 6.4. sadalu)
Mikrobiologiska termiska apstrade
1l pielikuma ir apkopoti $adi dati:

. attiecigo patogénu D vertibas termiskas apstrades apstaklos, kuri ir svarigi ietekmes uz
parstradato sieru novéertésana;

« D vertibu un parstrades temperatiras attieciba katram patogénam.
Pamatojoties uz o informaciju, var secinat turpmak minéto:

« vismaz 30 minites uzturot bufertvertnés parstradata siera masu karstu, pieméram, 90°C
temperatlra, kas samazinas, un nodroSinot pildisanas temperatiru vismaz 60°C, bis
pilnigi pietiekami, lai likvidétu Listeria, E. coli un salmonellu, kas var bat produkta. Tomeér
ietekme uz B. cereus un C. botulinum sporam ir nenozimiga;

« B. cereus un C. botulinum kontrolei ir vajadziga 1pasa termiska apstrade;

. $ada termiska apstrade bus vajadziga ari, lai kontrolétu Listeria, E. coli un salmonellu, ja
nav paredzéta uzglabasana karsta bufertvertné.

Kritiskas Turpmak minétas laika-temperatiras kombinacijas (kritiskas robezas) garantés
robezas: partikas nekaitigumu (seskartigs logoritmiskais samazinajums):
Seskartigs
logoritmiskais 80°C 90°C | 98°C | 106°C |110°C | 130°C | 135°C
sSamazinajums:
L. monocytogenes | 0,31s| <0,01s
Salmonella 29s 6,3s 19s 0,5s 0,3s |0,01s<0,01s
E coli 0,14 s | <0,01s
B. cereus 38 h | 266 min |47 min| 8,4 min |3,5min| 29s | 10s
C. botulinum 8,4h | 43min | 6 min 50 s 18,850,145 0,04 s

Tomér daudzos gadijumos, lai iegOtu nekaitigu partiku, pietiek ar
logoritmisko samazinasanu, kas mazadka par seSkartigu logoritmisko
samazinasanu. Logoritmiskd samazinaSana, kas mazaka par iepriek§ minéto
(1saks turéSanas laiks), tiek dokumentéta.

Uzraudziba: laiku un temperatiru uzrauga, vélams — pastavigi, bet jo 1pasi, ja droSibas
rezerves, kas parsniedz normalo procesa novirzi, sakrajas [idz kritiskajam
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robezam. Partikas nekaitigumam bdtiskus temperatiras mérinstrumentus,
pieméram, termometrus, kalibré pirms pirmas lietoSanas un péc tam ar noteiktiem
starplaikiem salidzindjuma ar mérijjumu standartu, kas atbilst starptautiskajiem vai
valsts mérfjumu standartiem. Sadu kalibréSanu veic saskana ar rakstisku
protokolu, un ieraksti bdtu jasaglaba apstiprinadanai iek$éja (tikai apmacita
persona) un aréja revizija.

Korektivas produkta uzlaboSana un apstrades apstaklu atjaunoSana (pieméram, plismas,
darbibas: tvaika padeves pielagoSana utt. atbilstosi sistemai).

Kontroles pasakumi metala dalinu noteikSanai

Liniju filtri

200-800um filtri, kurus izmanto, lai atdalitu cietu sieru, piedegusas dalinas un kalcija laktata
kristalus no kauséta siera maisijuma, projekté un ekspluaté, lai aizvaktu sveskermenus, tostarp
fiziskos apdraudéjumus.

Kritiskas filtra izmérs (kritiska robeza) ir atkarigs no kauséta siera maisijuma viskozitates
robezas: un padeves siikna radita spiediena.

Uzraudziba: sveSu matériju (automatiska) aizvaksana.

Korektivas  aizvaktas sveSas matérijas izcelsmes noteikSana. Javeic rlpiga analize, lai

darbibas: noteiktu problémas céloni/avotu, kapéc td radas, un lai veiktu noteiktas
vajadzigas korektivas darbibas, lai novérstu problému vai samazinatu tas
atkartotas rasanas iesp&jamibu, pieméram, linijas filtru integritates parbaude
pirms razosanas.

Metala vai cieta materidla noteikSana

Metala vai cieta materiala noteik8anu veic iepakotiem galaproduktiem.

Kritiskas parasti 5 mm.
robezas:

Uzraudziba: katra primara iepakojuma parbaude. Detektoru kalibré, izmantojot noteiktu testa
priekSmetu materialu un izméru.

Korektivas  attieciga iepakojuma noraididana un darbibas ar to ka ar neatbilstoSu produktu.

darbibas: Célona (dalinas izcelsmes) noteik8ana. Ja célonis ir mekléjams posmos pirms

filtru sistémas, izmeklé iemelsu, kapéc filtru sistéma neaizvaca dalinu.

Jaapsver darbibas citu dalinu raSanas novérSanai vai mazinasanai no attieciga
avota.

Kontroles pasakumi noluka kontrolét mikrobu augSanu galaprodukta uzglabasanas laika

Ar karstas pildiSanas metodi pildits parstradats siers, kas ir termiski apstradats saskana ar
6.4.1.1. sadalu, ir mikrobiologiski stabili uzglabajams. Uzglabasanas laiku nosaka atbilstoSi
organoleptiskas kvalitates faktoriem, nevis mikrobiologiskiem faktoriem.

Ar aukstas pildisanas metodi pilditiem produktiem nosaka atbilstoSu uzglabasanas temperatiru un
mikrobiologisko uzglabasanas terminu, un tie jamarké.

Kritiskas uz etiketes pareizi noradita uzglabasanas temperattra un glabasanas ilgums.
robezas:

Uzraudziba: katra jauna izmantojama iepakojuma parbaude.

Korektivas  attieciga iepakojuma materiala noraididana.
darbibas:
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HACCP PLANA PARAUGS
Sanemsana
i Sasiavialss U S atena - Sausds i Awomaiei || 'epakoluma

Materialu|svérsana
un sagatavosana

A

\ 4
| Mal$ana

A 4

>  Jauk$anaun |e [ UOdens |

Y

PrieksfiltreSana,
attieciga jgadijuma

| | Termiskia
apstrade, attieciga CCP1

\ 4
| Dzesésana |

v

—>] Maisi$ana [«

A 4

] Bufertvertne |

JV

[ Filtru sistéma ccp 2

\ 4
[ Karsta pildisana

v

| Dzesésana |

[ Rentgena vai metila|CCP 4

| Sekundara [«
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HACCP plans PC formulai X, parstrades linijai Y

Attiecigie | Kontroles L Uzraudzibas procedira Korektiva darbiba(s)
Posms KKP apdraudéju | pasakums( Parametr | Kritiska Dok tal Apstiprinag
Nr. mi ) s robeza | Biezums | Atbildigais | zijmae“ 2 APSTPINAS | Kodarit | Atbildigais
Péec Laiks XX min - UzlaboSana
jaukSanas B. cereus | 1. termiska o o I Atjaunot Procesa
. pirms 1 CI. botulinum| apstrade Terr_1perat *x°C Pastavigi Operators | Elektroniski| KalibréSana apstrades vaditajs
S dra s protokols -
pildiSanas apstaklus
Visu linijas
filtru
. Fiziskie . integritate | Apdraudéju
Pirms - A Filtra S . Procesa
g 2 |apdraudéjum| FiltreSana o XX mm Pastavigi Operators - pirms katra mu i
pildiSanas . izmeérs v ¥ 0y vaditajs
[ razoSanas | likvidéSana
posma
sakuma
Salmonella Pagarinat
Co Laiks 30 min . . - turéSanas
L. monocyto | 2. termiska Pastavigi vai Zurnala : Procesa
- 0o = . Operators o laiku o
genes apstrade ik péc 10 min zinojums — vaditajs
Karsta VTEC® Temperat | gaoc ’ Kalibrésana |\ 15h05ana
A 3 ara s protokols
pildiSana —
Visi Temperat . .
T - xx°C Visas lepakojuma «
izdzivojusie _ ara . . L~ lepakoSanas
_ . | MarkéSana — iepakojuma Operators n. a. n. a. materiala ey
patogéni ’ . XX méne . . - vaditajs
Laiks & izmainas noraidiSana
Plrms_ F'Z'Sk'_? Rentgena Dalinas KalibréSana
sekundar apdraudéjum o . . "
~ ! detektors izmeérs Viss Zurnala s protokols g lepakoSanas
as 4 [ 5 mm iepakoiums Operators ZINOIUMS NoraidiSana vaditais
iepakogan Metala Metala paKol 10) Kalibrégana J
as priekSmeti | detektors s protokols

2 \erotoksinus producéjosas Escherichia coli
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Il PIELIKUMS. PARSTRADATA SIERA TERMISKAS APSTRADES

DATUMS

Attiecigo patogenu D vertibas attiecigos parstradata siera apstaklos

Listeria monocytogenes

_ D vértiba ~
Temperatira°C (sek) z vértiba °C Atsauce
. 60 108
BU|J0n?) arp H5.4, 64 36 ComBase Predictor
3 % sals
68 8,1
Buljons ar pH 5,8, 22 gg i T
o/ a5 omBase Predictor
2% sals 68 72
52,2 1710
57,8 238,2
Kréjums 63,3 30,6 6,76 ComBase
66,1 14,6
68,9 6
52 3484; 4303 Casadei un citi (1998. gads):
56 364; 513 “Heat resistance of Lm in dairy
= 0 60 38,9; 60,9 . products as affected by the
NTEIITIS £ 7 64 12,7; 20,5 R Bl growth medium.” J Appl Micro
4, 234.-239. Ipp.
68 7.86; 9,46 84,234.-239. Ipp
50 4766 Sérqvist (2003. gads): “Heat
Dazadi Skidrumi, 55 643 Resistance in Liquids of
pH 6-8, 60 86,7 Enterococcus spp., Listeria spp.,
pamatojoties uz 65 11,7 Escherichia coli, Yersinia
474 eksperimentala 70 1,58 enterocolitica, Salmonella spp.
cela noteiktam 0,029 and Campylobacter spp..” Acta
D vértibam vet. Scand. 2003. gads, 44, 1.—
80 19. Ipp.
Bacillus cereus
Temperatira°C | D vértiba (min) | Z vértiba °C Atsauce
Buljons ar 90 45
pH 54,3 % 95 10,8 ComBase Predictor
sals 100 54
Buljons ar 90 56
pH 5,8, 2% 95 13,2 ComBase Predictor
sals 100 6,0
Wong un citi (1988. gads):
“Incidences and characteristics of
Saldgjums 100 2,4-5,4 Bacillus cereus isolates
contaminating dairy products”. Appl.
Env. Microbiol. 54(3), 699.—
702. Ipp.
Sporas
Citrata/fosfata Gaillard un citi (1998. gads): “Mode/
buferékiduma for combined effects of
(pH 4565, 85-105 0,676 9,28 temperature, pH and water activity
aw 0,80-1) on thermal inactivation of Bacillus
cereus spores.” J. Food Science
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1998. gads 63; 887.—889. Ipp.
Psihotropiskie
mikroorganism 90 46.—14
i Dufrenne un citi (1994. gads) Int.
Mezofilie J. Food Microbiol. 23:99.-109. Ipp.
mikroorganism 4,8 —>200
i
E coli
Temperatira°C D vértiba (s) Atsauce
Buljons ar gg 1129209 ComBase Predictor
o) =
pH 5,4, 3 % sals 64 185
RIS & gg 1116691 ComBase Predictor
o) .=
pH 5,8, 2 % sals 64 15.2
51,7 2064
54,4 600
57,2 210
Svaigkréjums 75,6 0,056
40 % 76,7 0,048
77,8 0,041
78,9 0,026 Read un citi (1961. gads): “Studies on
80,0 0,022 Thermal Destruction of Escherichia coli in
51,7 2358 milk and milk products”, Applied
54,4 912 Microbiology 9:415.—418. Ipp.
57,2 306
_. 76,7 0,088
Jaukts saldéjums 77.8 0.072
78,9 0,047
80,0 0,042
81,1 0,032
Salmonella spp.
Temperatira°C D vértiba (min) Atsauce
55 4,17
Mattick un citi (2001. gads): “Effect of
challenge temperature and solute type on
Pecorino 65 0,63 heat Tolerance of Salmonella Serovars at
low water activity”. Applied and
Environmental Microbiology, 67: 4128.-
74 0,23 4136. Ipp.
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Goodfellow un
Brown
(1978. gads): “Fate
of Salmonella
inoculated into beef
for
cooking”. J. Food
Prot. 41: 598.-
685. Ipp.

Clostridium perfringens toksini

Enterotoksini ir termiski labili, karséSana salsadent
60°C piecas minates iznicina biologisko aktivitati

Bradshaw un citi (1982. gads): “Thermal inactivation
of Clostridium perfringens enterotoxin in buffer and
in chicken gravy’. J. Food Sci., 47(3), 914.-916. Ipp.

Clostridium botulinum

Temperatira°C D vértiba (min) Atsauce
80 48
oH 2?},0; % /oa;éls gg 264:’85 ComBase Predictor
95 1,6
80 105
oH 2%{02 % /oa;éls gg 32 ComBase Predictor
95 21
o Siegel (1993. gads): Botulina tokstnu
iznicinadana partika un tdeni, 323.-341. Ipp.
C. botulinum toksini ir salidzinoSi jutigi pret “Clostridium botulinum: Ecology and Control in

karstumu, un tie tiek deaktivéti, karséjot 10 minates
80°C vai [Tdzvértigos laika/temperattras
nosacijumos

Foods”, (redaktori Hauschild un Dodds), Marcel
Dekker Inc., Nujorka.

e Smart un Rush (1987.gads): “In-vitro heat
denaturation of Clostridium botulinum toxins
types A, B and C”. Int. J. Food Sci. Technol., 22,
293.—298. Ipp.
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ttieciba starp D vértibam un parstrades temberaturu

Relationship between temperature and D-values

5
4
<
X X
X \ l\.\.
’g 2 \ \\‘
2
a 1 (O
3
S0 \
-1 \Ax’ﬁA
-2
-3 T T T T T
50 60 70 80 90 100 110

Temperature

o Listeria monocytogenes ® Bacillus cereus A E. coli x Salmonella spp.  x Cl. botulinum

Pielagotas linearas attiecibas starp temperattru un D vértibam ir izklastitas

turpmak.

B. cereus Logaritms -0,0936*T + 11,849
D(s)=

E coli Logaritms -0,1796*T + 12,729
D(s)=

Cl. botulinum Logaritms -0,107*T + 12,266
D(s)=

Salmonella Logaritms -0,0672*T + 6,0872
D(s)=

L monocytogenes Logaritms -0,166*T + 11,989
D(s)=

Logaritmiska samazinajuma aprekins

Lai aprékinatu logaritmisko samazinajumu kartu, tiek izmantota $ada formula:
Logaritmiskie samazindjumi= turéSanas laiks/D vértiba

TuréSanas laiks un D vértiba ir izteikti tajas pasas vienibas (stundas, minatés vai sekundés).
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IV PIELIKUMS. IERAKSTA VEIDLAPU PIEMERI

A. Piegadataja novertéjums

Turpmak minétie jautajumi parasti tiek izmantoti izejmaterialu piegadataju novértéjuma. Sada
pieeja ir piemérota galveno izejmaterialu piegazu gadijuma.

Katram piegadatajam ir jaaizpilda aptaujas anketa un attieciga gadijuma japievieno papildu
dokumentacija un/vai pamatojosi pieradijumi.

Piegadataja
nosaukums:

Adrese:

Talr. Nr.:

E-pasta adrese:

Kontaktpersona
tehniskos jautajumos:

Kontaktpersona
pardosanas
jautajumos:

Aptaujas anketa:

1. jaut.: vai uzneémums izmanto HACCP sistému?
2. jaut.: vai uznémums izmanto partikas nekaitiguma parvaldibas sistému (pieméram,
ISO 22000)?

- Ja “ja”, vai ta ir sertificeéta?

- Ja “ja”, noradtt valsts sertifikacijas struktaru.

3. jaut. vai uznémumam ir produktu iznems$anas/atsaukSanas sistéma?

4. jaut. kada ir iepriek§ minétaja produkta izmantoto izejmaterialu un sastavdalu izcelsme?

5. jaut. kads ir izsekojamibas [Tmenis?

6. jaut.: kadas ir galvenas ieviestas procesa kontroles procediras?

7. jaut.: kadas proceddras ir ieviestas sveSas matérijas piesarnojuma mazinasanai? (ligums
par kukainu kontroli, politika attieciba uz stiklu, metala atklasana u. c.)

8. jaut.: kadas parbaudes ir veiktas noliika testét izmantoto aprikojumu? Kurs veica? Cik
biezi?

9. jaut.: vai viss aprikojums ir planots un uzturéts ta, lai nodroSinatu efektivu tiriSanu?

10. jaut.: kadas aprikojuma tirisanas proceddras ir ieviestas?

11. jaut.: ka tiek uzraudzita parstrades aprikojuma tirisana?

12. jaut.: vai visas partikas telpas ir veidotas t3, lai nodroSinatu efektivu tiriSanu, un vai tas ir

laba strukturala stavokli?

13. jaut.: vai viss uzraudzibas aprikojums tiek regulari kalibréts?

68



ASSIFONTE HIGIENAS ROKASGRAMATA

14. jaut.: vai tiek veikta regulara paraugu nemsana, lai gitu galaprodukta mikrobiologiska
stavokla pieradijumus?

15. jaut.: kadas citas galaprodukta parbaudes un testi ir veikti? Kurs veica? Cik biezi?

16. jaut.: vai izmantota laboratorija ir akreditéta saskana ar atzitu standartu?

17. jaut.: vai pastav dokumentéta stdzibu izskatiS8anas procedura?

18. jaut.: vai ir pieejami ieraksti par visu darbinieku apmacibu?
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B. Izejmaterialu sanemsana

Datu | Produkta Piegadatajs | Parbaude pirms Dokumentu kontrole® Produkta vizualais lepakojuma materiala | Papildu Parbaudi
ms | identifikacija izkrau$anas' izskats* vizualais izskats informacija® | veica
(vards):
OK |Veikta OK |Veikta darbiba® |OK | Veikta darbiba®® | OK | Veikta darbiba®
darbiba®®

Vizuala parbaude pirms izkrauSanas un tas laik3, lai noteiktu, vai parvadajot ir saglabata materiala kvalitate un nekaitigums (pieméram, vai izolacija nav bojata,
nav notikusi invazija, vai nav sasniegta maksimali pielaujama temperatdra), vai produkts un transportlidzeklis ir tirs, vai parvadasana ir notikusi pareizos apstaklos
(temperatira, aizliegto materialu neesiba satijuma) utt.;

fiziskie testi, t. i., temperatira piegades bridr;

parbaude, lai noteiktu, vai dokumenti ir kartiba (kvantitate un kvalitate), pieméram, vajadzigo analizu apstiprindjumu esiba, ieraksti par vajadzigo temperatdru
parvadasanas laik3;

pieméram, redzams peléjums, piesarnojums, netirumi u. c.;

organoleptiskie testi, lai novertétu izskatu, krasu, smarzu, garSu; kimiskas un mikrobiologiskas analizes, lai apstiprinatu atbilstibu specifikacijam; ar materialiem,
kuri neatbilst specifikacijam vai kuri ir parvadati nepienemamos apstaklos (ir netiri, bojati vai veci), ir javeic tadas darbibas, kas nodrosina, ka tie netiek netisi
izmantoti ldz atgrieSanai piegadatajam;

papildu informaciju, kas vajadziga, lai varétu pienemt [IEmumus par siera materiala pienemsanu un ta lietoSanas ierobezojumiem, tostarp piemérotam darbibam,
sagatavoSanu un apstradi, piesarnojuma veidu un iepriek8&jo apstradi;

tostarp atgrieSana piegadatajam, utilizacija, tdltéja izmantoSana, lai samazinatu risku u. c.
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C. Novirzu zinojums (neatbilstiba

Korektiva darbiba attieciba uz procesu:

Kontroles pasakums ar novirzi:

Laiks, kad radas novirze:

Novirzes iemesils:

Veikta korektiva darbiba (aizpilda
attieciga gadijuma):

lerobezoS$anas darbibas:

Darbiba kontroles atgtSanai:

Darbiba atkartoSanas novérsanai:

Darbibu veica (vards):

Korektiva darbiba attieciba uz produktu:

Skartais produktu veids:

Negativas ietekmes uz veselibu, ko
var radit apdraudéjums, smagums

Pieradijumi, kas nav uzraudzibas
rezultati, kuri liecina, ka produkts ir
derigs izlaiSanai:

Veikta korektiva darbiba:

Izlaists pardoSana: [ Darbibas ka ar iespéjami bistamu produktu: []

IzlaiS8anas iemesls (ja pienemts
tads [émums):

Novértéjumu veica (vards):
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D. leraksts par darbibam ar iespéjami bistamu produktu
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leraksts Nr.:
Lo S Datums:
Attieciga(-o) novirzu zinojuma(-u)
identifikacija:
Sérijas/partijas numurs: | Vieta: Par.edz_été EERDERE (2
atbilst):
Skartie sutijumi (sérijas/partijas):
Lémums par turpmako: [1 Parstradats pasu ripnica (process)
[0 Nosutits turpmakai parstradei (rGpnica)

Satifjumam pievienota turpmak minéta informacija.
[0 Novirzes veids (pieméram, piesarnojums)

U leteicama apstrade, lai kontrolétu vai novérstu apdraudéjumu
00 Informacija par noturibu

(1 Markéts/noteikts ka “partika, kas paredzéta tikai turpmakai (karsésana)
parstradei”

[ Utilizeét ka dzivnieku izcelsmes blakusproduktu, kategorija
(noradit numuru)

[ Etiketé sniegta informacija:

[] Utilizét ka atkritumus

lemesls tadam lemumam par
turpmako:

Lémumu pienéma (vards):

IznemSana/atsaukSana (vajadzibas gadijuma):

Arégja sazina:

0 (kompetenta iestade) tika informéta
(datums un laiks)

0 (klients(-i)) tika informéts(-i)
(datums un laiks), un tam(tiem) tika sniegtas

§adas instrukcijas:

0 (pla8sazinas lidzeklis(-li)) tika informéts(-i)
(datums un laiks), un tam(tiem) tika sniegtas $adas
instrukcijas:

Sazinu veica (vards):

Iznemta/atsaukta produkta
atgrieSanas laiks:

Sérijas/partijas numurs: Datums un laiks:
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