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1 Dahla

1.1 EEPA — Assocjazzjoni Ewropea tal-Processuri tal-Bajd

L-EEPA hija organizzazzjoni minghajr skop ta’ gligh li twaqgfet fl-1995 bil-ghan li tghagqgad il-proc¢essuri kollha tal-
bajd fl-Unjoni Ewropea. lllum I-EEPA tghodd madwar 50 kumpanija li jipproc¢essaw il-bajd bhala membri taghha mill-
Ewropa kollha.

L-EEPA toffri lill-membri taghha taghrif minn ras il-ghajn dwar varjeta ta’ materji importanti ghas-settur Ewropew tal-
bajd bhal materji legizlattivi, il-qaghda tas-suq, rifuzjonijiet, mizuri li qed jittiehdu fir-rigward ta’ krizijiet tal-ikel, ec¢.
Ikun hemm 2-3 laqghat organizzati kull sena fi Brussell u kif ukoll Assemblea Generali flimkien mal-organizzazzjonijiet
EUWEP, EEPTA u EPGA. Dawn il-lagghat huma opportunita unika ghal pro¢essuri tal-bajd biex jiltagghu mal-kollegi
taghhom Ewropej biex jiddiskutu |-ahhar zviluppi dwar is-settur u n-negozji taghhom.

II-Kumitat Tekniku "GWIDA GMP" tal-EEPA: fl-2002 I-EEPA waqgaf Kumitat Tekniku biex ifassal Gwida ghal Prassi
Tajba ta’ Manifattura ghall-Industrija tal-Prodotti tal-Bajd.

Dan il-Kumitat Tekniku, li kien ippresedut minn David Cassin, hadem b’mod intensiv hafna fuq din il-gwida u fApril
2005 il-verzjoni finali ntbaghtet lill-Kkummissjoni Ewropea bit-talba li tkun zviluppata bhala Gwida Komunitarja skont ir-
regoli rilevanti.

lI-Kumitat Tekniku "ABPR - PRODOTTI INCIDENTALI TAL-ANNIMALI" tal-EEPA

FI-2005 I-EEPA waqqfet Kumitat Tekniku biex jiddiskuti r-Regolament (KE) 1774/2002 li jippreskrivi regoli tas-sahha li
jirrigwardaw prodotti sekondarji tal-annimali mhux mahsuba ghall-konsum uman u biex jipprova jsawwar fehma
komuni ghas-settur tal-ippro¢essar tal-bajd.

Ara |-websaijt : http://www.eepa.info

1.2 ll-kamp ta’ applikazzjoni tal-gwida

Din il-gwida hija dwar l-ippro¢essar tal-bajd mit-twassil tal-bajd fil-qoxra fl-impjant li jofsoq il-bajd sat-trasport
bil-bahar tal-prodotti tal-bajd.

Hija dwar prodotti ta’ bajd likwidi, ikkoncentrati, iffrizati u mnixxfa.

Din il-gwida tista’ tintuza minn stabbilimenti li jwettqu mill-angas stadju wiehed ta’ produzzjoni deskritt hawnhekk.
L-importazzjonijiet ghandhom iharsu r-Regolamenti tal-KE u din il-gwida professjonali.

Din il-gwida tinkludi prodotti tal-bajd li jintuzaw bhala ingredjenti tal-ikel u teskludi prodotti tal-bajd lesti biex jittieklu,
bhal bajd imsajjar u mgaxxar, bajd imsajjar fl-lma jaghli (poached), frejjeg, bajd imfesdaq (scrambled) u prodotti ohra
ta’ bajd imsajjar.

1.3 L-objettivi tal-gwida

ll-gwida ta’ prattiki tajbin ta’ manifattura, li hija strument volontarju, inkitbet mill-kumitat tekniku tal-EEPA u hija
mahsuba biex tkun ta’ gwida ghall-impjanti kollha tal-Unjoni Ewropea li jofsqu I-bajd.

L-ghanijiet ta’ dan id-dokument huma:

= i tkun zgurata s-sikurezza fl-ikel ta’ prodotti tal-bajd li jkun hemm fis-suq Ewropew, b’konformita mar-regoli
Ewropej fis-sehh

» i tinghata lil awtoritajiet kompetenti referenza komplimentarja ghall-ispezzjonijiet taghhom

= i tkun ipprovduta bazi ghal kull industrija ta’ prodotti tal-bajd minn pajjiz iehor tal-Ewropa, li jkun irid jesporta
ghall-Unjoni Ewropea

= |i operaturi fin-negozju tal-bajd ikunu jistghu jaghzlu bejn ghazliet differenti skont il-kondizzjonijiet fl-

istabbilimenti taghhom.

Izda din il-gwida ma tihux post ir-responsabbiltajiet tal-operatur tan-negozju tal-ikel, fir-rigward tas-sikurezza fl-ikel,
skont ir-Regolament (KE) 178/2002, li jistabilixxi I-prin¢ipji generali u I-htigijiet tal-ligi dwar l-ikel, li jistabilixxi I-Awtorita
Ewropea dwar is-Sigurta fl-Ikel u jistabbilixxi I-proc¢eduri fi kwistjonijiet ta' sigurta tal-ikel:

Operaturi ta’ negozji tal-ikel u I-ghalf fl-istadji kollha tal-produzzjoni, ippro¢essar u distribuzzjoni fin-negoziji fil-kontroll
taghhom ghandhom jizguraw li ikel jew ghalf jissodisfaw ir-rekwiziti tal-ligijiet dwar I-ikel li jkunu rilevanti ghall-
attivitajiet taghhom u ghandhom jivverifikaw li rekwiziti bhal dawn jitharsu.

Ghal fini ta’ ¢arezza, il-partijiet rilevanti kwazi kollha tal-legizlazzjoni huma inkluzi fil-bidu ta’ kull kapitolu.
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2 HACCP: Definizzjonijiet u princ€ipji
21 Definizzjonijiet

Codex alimentarius CAC/RCP 1-1969, kodi¢i internazzjonali rakkomandata ta’ prassi dwar principji generali tal-igjene
tal-ikel

Kontroll (verb): .................. Jittiehdu l-azzjonijiet kollha mehtiega biex tkun zgurata u tinzamm il-konformita ma’
kriterji stabbiliti fil-pjan tal-HACCP.

Kontroll (nom): ................. L-istat li fih proceduri korretti jkunu segwiti u kriterji jkunu ged jitharsu.

Mizura ta’ kontroll: ......... Kull azzjoni u attivita li jistghu jintuzaw biex ma jhallux jew jeliminaw periklu ghas-
sikurezza fl-ikel jew li jnagqsuh ghal livell ac¢ettabbli.

Azzjoni korrettiva: ......... Kull azzjoni li ghandha tittiehed meta r-rizultati ta’ monitoragg fis-CCP jindikaw telf ta’
kontroll.

Punt Kritiku ta’ Kontroll (CCP): Stadju li fih jista’ jkun applikat kontroll u li jkun essenzjali biex ma jithallix jew ikun
eliminat periklu ghas-sikurezza fl-ikel jew biex jithaqgas ghal livell ac¢ettabbli.

Limitu kritiku: ................. Kriterju li jissepara l-acc¢ettabbilta mill-inaccettabbilta.
Devjazzjoni: ....................... Nugqas li jithares limitu kritiku.
Organigramma: ................. Rapprezentazzjoni sistematika tas-sekwenza ta’ stadji jew operazzjonijiet uzati fil-

produzzjoni jew fil-manifattura ta’ oggett partikolari tal-ikel.

HACCP: ... Sistema li tidentifika, tevalwa, u tikkontrolla, perikli li jkunu sinifikanti ghas-sikurezza
fl-ikel. Analizi tal-periklu u Punti Kriti¢i ta’ Kontroll.

Pjan tal-HACCP: .............. Dokument imhejji skont il-principji tal-HACCP biex ikun zgurat il-kontroll ta’ perikli li
jkunu sinifikanti ghas-sikurezza fl-ikel fis-segment tal-katina tal-ikel li tkun ged titgies

Periklu: ...............o Agent bijologiku, kimiku jew fiziku fl-ikel, jew fil-kondizzjoni tal-ikel, bil-potenzjal li
johloq effett hazin ghas-sahha.
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2.2 Prin¢ipji

Codex alimentarius : Kodici ta’ prassi internazzjonali rakkomandata - Principji generali tal-igjene tal-ikel

CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-20031

ll-prinipji generali tal-Codex tal-igjene tal-ikel:

« ikunu identifikati I-principji essenzjali tal-igjene tal-ikel applikabbli tul il-katina kollha tal-ikel (inkluza I-produzzjoni
primarja sal-konsumatur ahhari), biex jinkiseb |-ghan li jkun zgurat i I-ikel ikun tajjeb u adattat ghall-konsum mill-
bniedem;

« ikun rakkomandat approc¢ abbazi tal-HACCP bhala mezz biex titqawwa s-sikurezza fl-ikel;

« ikun indikat kif jitwettqu dawk il-principji; u

» tinghata gwida ghal kodicijiet specifici li jistghu jkunu mehtiega ghal setturi tal-katina tal-ikel; processi jew
komoditajiet; ikunu amplifikati r-rekwiziti tal-igjene specifici ghal dawk I-ogsma.

Is-sistema tal-HACCP tingasam fi 12-il stadju u 7 principji

1. Ghaqggad tim tal-HACCP

v

2. lddeskrivi I-prodott
v

3. Identifika I-uzu mahsub
v

4. Ibni organigramma
v

5. Konferma fuq il-post ta’ organigramma

6.  Elenka I-perikli potenzjali kollha assocjati ma’ kull stadju Principju 1
Mexxi analizi tal-perikiu
Qis kull mizura biex tikkontrolla perikli identifikati

'
7. lddetermina Punti Kriti¢i ta’ Kontroll Principju 2
8.  Stabbilixxi limiti kriti¢i ghal kull CCP Principju 3
v .
9. Stabbilixxi sistema ta’ monitoragg ghal kull CCP Princ¢ipju 4
10. Stabbilixxi azzjonijiet korrettivi Principju 5
11. Stabbilixxi proceduri ta’ verifika Principju 6
‘
12. Stabbilixxi Dokumentazzjoni u Zamma ta’ Registri Prin¢ipju 7

Verzjoni: Marzu 2011 Pagna:5/43



3 Prodotti u process ta’ manifattura

3.1 Definizzjonijiet

Igjene tal-ikel: il-mizuri u I-kondizzjonijiet mehtiega ghall-kontroll ta’ perikli u biex ikun zgurat li oggetti tal-ikel ghall-
konsum mill-bniedem ikunu tajbin, billi jitgies I-uzu mahsub taghhom

Ipproc¢essar: kull azzjoni li sostanzjalment tibdel il-prodott inizjali, inkluz it-tishin, I-affumikazzjoni, it-twebbis, il-
maturazzjoni, it-tnixxif, I-immarinar, |-estrazzjoni, l-estruzjoni jew tahlita ta’ dawn il-processi

Prodotti mhux ipproc¢essati: oggetti tal-ikel li ma jkunx sarilhom ipprocessar, u jinkludu prodotti li jkunu ngasmu,
infirdu, inqatghu, tfettu, tnehhielhom I-ghadam, gew ikkapuljati, tgaxxru, insahqu, tgattghu, tnaddfu, traggmu, tfesdqu,
intahnu, tkesshu, gew iffrizati, deep-frozen jew thallew tagaghlhom il-friza.

Prodotti pprocessati: oggetti tal-ikel li jigu mill-ipprocessar ta’ prodotti mhux ippro¢essati. Dawn il-prodotti jista’ jkun
fihom ingredjenti li jkunu mehtiega biex jinhadmu jew biex jinghatawlhom karatteristici specifici

Bajd: bajd fil-qoxra — barra minn bajd miksur, inkubat jew imsajjar — li jkun prodott minn tajr imrobbi fi rziezet u jkun
tajjeb ghal konsum dirett mill-bniedem jew ghall-preparazzjoni ta’ prodotti tal-bajd

Bajd likwidu: kontenut ta’ bajd mhux ippro¢essat wara li tithehha |-qoxra
Prodotti tal-bajd: prodotti pprocessati li jigu mill-ippro¢essar tal-bajd, jew ta’ diversi komponenti jew tahlitiet ta’ bajd,
jew mill-ipproc¢essar ulterjuri ta’ prodotti pprocessati bhal dawn. B'mod partikolari, huma jistghu jkunu pprezentati

fghamla likwida, jew iffrizata, jew imnixxfa jew ikkonc¢entrata.

Prodotti ta’ bajd likwidu: prodotti ta’ likwidu pprocessat li jigu mill-ipprocessar tal-bajd, jew ta’ diversi komponenti jew
tahlitiet ta’ bajd, jew mill-ippro¢essar ulterjuri ta’ prodotti ppro¢essati bhal dawn

Codex alimentarius CAC/RCP 15— 1976 : kodici ta’ prassi igjenika ghall-bajd u prodotti tal-bajd
Bajda mxagqga’: bajda b’qoxra bil-hsara, izda b’membrana intatta
Bajda mahmuga: bajda b’materja barranija fug wic¢¢ il-qoxra, inkluz abjad tal-bajd, demel jew hamrija

Bajda tal-inkubatur: bajda li tkun tgieghdet finkubatur

Fsiqg: il-process li bih intenzjonalment tixxaqqaq il-qoxra tal-bajda u I-b¢ejje¢ taghha jinfirdu biex jitnehha I-kontenut
tal-bajda

Trattament mikrobijoéidali huwa mizura ta’ kontroll li prattikament telimina |-ghadd ta’ mikroorganizmi, inkluzi
mikroorganizmi patogenici li jkun hemm fikel jew li jnaggashom ghal livell li fih ma jikkostitwux periklu ghas-sahha

Pasturizzazzjoni: mizura ta’ kontroll mikrobijocidali fejn bajd jew prodotti tal-bajd ikunu ssuggettati ghal process, bl-
uzu tas-shana biex jitnaqqas il-piz ta’ mikroorganizmi patogenici ghal livell ac¢ettabbli biex tkun zgurata s-sikurezza.
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3.2

Process ta’ manifattura

Id-dijagrammi hawn taht huma indikazzjoni.

3.21 Process Komuni

Bajd fil-qoxra

6.1 Wasla ta’ bajd fil-
goxra

6.2 Hzin ta’ bajd fil-
goxra

6.3 Tnehhija ta’ bajd
mill-imballagg

6.3 Ghazla viziva tal- :
bajd '

6.4 Hasil tal-bajd

5.8 Tilari, kaxxi tal-
kartun, paletti...

6.6 Iffrizar

6.4 Fsiq
Separazzjoni

6.1 Prodott ta’ bajd
iffrizat

6.1 Iddefrostjar

Legenda:
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Bajd likwidu

\ 4

Skart ta’ gxur tal-

5.8 Tnehhija ta’ bajd
mhux tajjeb ghall-konsum
mill-bniedem

bajd

Skart ta’ prodotti
inCidentali

Fazi ta’ pprocessar

Stadju fakultattiv u/jew
pozizzjoni li tista’
tinqaleb

Prodott
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3.2.2 Prodotti ta’ bajd likwidu

Bajd likwidu

6.5 Filtrazzjoni R .
6.1 Wasla ta’ Prodotti in¢identali
ingredjenti, imballaggi

|

6.6 Tkessih
6.2 Hzin ta’ ingredjenti,
imballaggi
Ingredjenti u/jew addittivi™ g
_______ u/jew teknologija > emmm =
alternattiva "'} 6.6 Standardizzazzjoni y g \\\
............................................................... - Preparazzjoni** 1 CCP1 ;
\\ /,
e P -
/- —_———
7"
P ~ 6.5 Filtrazzjoni Prie
’ ~
N
CCP2 !
AN Y I
S~ ___- ~~<2. 6.7 Trattament bis-
shana *
I
6.7 Omogenizzazzjoni
[
6.7 Tkessih
.......... I
"""""""""""""""""""""" 6.9 Hzin
Ingredjenti u/jew .
""" addittivi u/jew
: ghajnuniet ghall-
ipproc¢essar _
[ 6.8 Imballagg ta’
prodotti ta’ bajd likwidu
:
6.6 Iffrizar
|
6.9 Temperatura 6.9 + 6.10 Hazna 6.10 Hazna fil-friza jew
ambjentali tal-hazna Mkessha fid-deep freeze

y l
Prodott ta’ bajd Prodott ta’ bajd iffrizat

likwidu
*Trattament bis-shana jew trattament ekwivalenti
approvat
**Preparazzjoni: tahlita, zieda, tnehhija, ...

\i

Prodott ta’ bajd stabbilizzat

Fazi ta’ pprocessar Stadju fakultattiv u/jew
Legenda: pozizzjoni li tista’
tinaaleb

Prodott
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3.2.3 Prodotti ta’ bajd

ikkoncentrat
///
1 CCP1

N —_—— -

" Ingredjenti u/jew addittivi "

u/jew teknologija
alternattiva

—————

-~ -

= 6.5 Filtrazzjoni

Bajd likwidu

|
6.6 Tkessih

T 6.7 Trattament bis-

6.6 Standardizzazzjoni
Preparazzjoni**

6.11 Koncentrazzjoni

6.5.Filtrazzjoni

[

shana *

I

6.7 Omogenizzazzjoni |

|
6.7 Tkessih

I

6.9 +6.10 Hzin

Imballagg ta’
prodotti ta’ bajd ikkoncentrat

6.9 Hazna mkessha

Prodott ta’ bajd
likwidu ikkoncentrat
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6.6 Iffrizar
6.9 Hazna fil-friza jew
fid-deep freeze

6.9 Temperatura
ambijentali tal-hazna

Prodott ta’ bajd
ikkoncentrat iffrizat

*Trattament
approvat
**Preparazzjoni: tahlita, zieda, tnehhija, ...

bis-shana

!

Prodott ta’ bajd
likwidu ikkoncentrat

trattament ekwivalenti

jew

Legenda:

Fazi ta’ pprocessar

Stadju fakultattiv u/jew
pozizzjoni li tista’
tingaleb

Prodott
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3.24 Prodotti tal-bajd
iddeidrat
. CCP1 )
\ L3

~_——-—

Bajd likwidu

6.6 Tkessih

6.5 Filtrazzjoni

[

6.6 Tkessih

l

6.6 Standardizzazzjoni
Preparazzjoni **

l

Estrazzjoni ta’ lisozima
mill-abjad tal-bajd

|

i 6.11 Koncentrazzjoni |

]

6.5. Filtrazzjoni

Ingredjenti u/jew
addittivi u/jew
teknologija alternattiva:
Possibbilta ta’
inkorporazzjoni f'kull
stadju ta’ pprocessar,
skont il-manifattur

6.7 Trattament bis-
shanla *

6.7 Omogenizzazzjoni |

[
6.7 Tkessih

[
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CCP 5 ;
/
N
S~ __- A\:\\
oy
// —————— \\
4 N
\
CCP5 !
N /
\\~_ _—A\\\
- NN
B
Legenda:

{ Tnehhija taz-zokkor ***

L
Centrifugazzjoni jew
Filtrazzjoni

6.10 Hzin

1 o

6.12 Tnixxif

l

6.14 Trattament bis-
shana

[

6.13 Tgharbil

I

6.13 Kalamiti u/jew
detetturi tal-metall

] -

6.13 Imballagg

[

6.14 Trattament bis-
shana****

6.9 Temperatura
ambjentali tal-hazna

Trab tal-bajd

——— -

’ N
r CCP2
S 7
7 -,
7 R -
-
P N
' N
¢ CCP3 !
S 4
td -
TSN -~ -
-
P N
' N
¢ CCP4
S 4
td ’/
/’,/ ______

* Trattament bis-shana jew trattament
ekwivalenti approvat - Fakultattiv ghall-abjad
tal-bajd
** Preparazzjoni: tahlita, zieda...
*** Possibbilta ta’ tnehhija taz-zokkor bi:
Fermentazzjoni bil-mikrobi
Reazzjoni enzimatika
Dwar I-abjad tal-bajd:

*kkk

obbligatorju

Fazi ta’ pprocessar

Stadju fakultattiv u/jew
pozizzjoni li tista
tingaleb 43

Prodott



4 Perikli

4.1 Perikli potenzjali
Din il-gwida hija ta’ ghajnuna ghall-industrija tal-prodotti tal-bajd, fir-rigward ta’ standards ta’ sikurezza fl-ikel.

Tipi differenti ta’ perikli maghzulin huma:
= Mikrobijologici

Korpi barranin

Sustanzi kimici

Allergeni

GMO

4.1.1 Prodotti mikrobijologici sikuri

Regolament (KE) 2073/2005 (u Regolament KE 1141/2007):
Dak ifisser helsien minn patogeni p.ez: Salmonella (xejn/25g), minhabba I-frekwenza ta’ dawn il-batter;i fil-
gasam tat-tajr u I-prevalenza ta’ infezzjonijiet minn Salmonella fejn kellu x’jagsam il-bajd
= U li jippermetti kontaminazzjoni limitata b’mikroflora mhux patogenika: ara I-ispecifikazzjonijiet rakkomandati
mehmuzin
= Kriterji mikrobijologici kif gej:

PARAMETRU KRITERJI SODISFAGENTI

AZZJONI F’KAZ TA’ RIZULTATI MHUX

m= 10*—M = 10° ufc in 19

Batterji aerobi¢i mesofili¢i (n=5, c=2)

- — 2 .
Enterobatterji ** m=10-M = 10"ufcin 1g

Analizi tal-effi¢jenza tat-trattament bis-shana
u I-prevenzjoni ta’ kontaminazzjoni mill-gdid

(n=5, c=2)
- Nuggas 259 ll-lott m’ghandux jitgieghed fis-suq jew
Salmonella (n=5, c=0) ghandu jithehha mis-suq

* Dawn il-kriterju mhumiex fir-Regolament 2073/2005, izda jitgiesu bhala indikaturi tal-efficjenza tat-trattament bis-
shana

** Kriterju ta’ igjene

*** Kriterju ta’ sikurezza fl-ikel

4.1.2 Korpi barranin
p.ez: gxur tal-bajd, insetti, hgieg, plastik, metalli, njam, ec¢.

41.3 Kimiku
Prodotti ta’ tindif u dizinfettar
Fluwidi: likwidu ta’ tkessih, fwar, ilma shun, arja kkompressata
Griz
Pesticidi, metalli tqal, residwi ta’ medicini, mikotossini

4.1.4 Allergeni
Id-Direttiva 2003/89/KE i temenda d-Direttiva 2000/13/KE fdak li jirrigwardja I-indikazzjoni tal-ingredjenti prezenti fi-
oggetti tal-ikel
(3) Meta uzati fil-produzzjoni tal-oggett tal-ikel u li jkunu ghandhom prezenti, certi ingredjenti jew sustanzi ohrajn li
huma |-kawza tal-allergiji jew tal-intolleraz;ji fil-konsumaturi, u uhud minn dawk I|-allergiji jew Il-intolleranzi jikkostitwixxu
perikolu ghas-sahha ta’ dawk ikkoncernati.
(4) ll-Kumitat Xjentifiku dwar I-lkel stabbilit bl-Artikolu 1 tad-Decizjoni tal-Kummissjoni 97/579/KE [5] kien stqarr li |-
incidenza tal-allergiji tal-ikel tkun tali hekk li taffettwa I-hajjiet ta’ hafna nies, li joholqu kondizzjonijiet li jvarjaw minn
ferm hfief ghal potenzalment fatali.
(11) Sabiex il-konsumaturi kollha jkunu pprovduti b’informazzjoni ahjar u sabiex tkun imharsa s-sahha ta’ certi
konsumaturi, ghandu jkun obbligatorju li jkunu inkluzi fil-lista tal-ingredjenti, I-ingredjenti kollha u s-sustanzi |-ohrajn li
huma prezenti fl-oggetti tal-ikel. Fil-kaz ta’ xorb alkoholiku, ghandu jkun mandatorju li jkunu inkluzi fit-tikketti I-
ingredjenti kollha b’effett allergeniku li jkunu prezenti fix-xorb ikkonéernat.
(10) ll-lista ta’ sustanzi allergenic¢i ghandha tinkludi dawk |-oggetti tal-ikel, I-ingredjenti u s-sustanzi rikonoxxuti bhala li
joholqu l-ippersensittivita

Id-Direttiva 2007/68/KE tas-27 ta’ Novembru 200, li temenda |-Anness llla tad-Direttiva 2000/13/KE tal-Parlament
Ewropew u tal-Kunsill fir-rigward ta’ ¢erti ingredjenti tal-ikel

Anness llla:

Ingredjenti msemmija fl-Artikolu 6(3a), (10) and (11)
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1. Cereali li jkun fihom il-glutina (jigifieri, gamh, sikrana, xghir, hafur, gamh Germaniz, kamut jew is-siltiet ibridi
taghhom) u I-prodotti taghhom, minbarra:

(a) gulepp tal-glukosju bbazat fug gamh inkluz id-destrosju (1);

(b) maltodextrins ibbazati fuq gamh (1);

(c) gulepp tal-glukosju bbazat fuq ix-xghir;

(d) cereali uzati ghall-produzzjoni ta' distillati jew alkohol etiliku ta' origini agrikola ghax-xorb tal-ispirtu u xorb
alkoholiku iehor.
2. Krustacej u I-prodotti taghhom.
3. Bajd u I-prodotti taghhom.
4. Hut u I-prodotti taghhom, hlief:

(a) gelatina tal-hut li tintuza bhala mezz ta' preparazzjonijiet ta' vitamini jew ta' karotenojdi;

(b) gelatina tal-hut jew Isinglass uzata bhal agent ghar-raffinar fil-birra u fl-inbid.
5. Karawett u |-prodotti tieghu.
6. Sojja u I-prodotti taghha, hlief:

(a) zejt u xaham kompletament irraffinat tas-sojja (1);

(b) tocopherols naturali mhallta (E306), tocopherol naturali D-alpha, tocopherol acetate naturali D-alpha

tocopherol succinate naturali D-alpha minn sorsi tas-sojja;

(c) physterols u esteri ta' phytosterol derivati minn zjut vegetali minn sorsi tas-sojja;

(d) esteri stanol ta' pjanti prodotti minn sterols ta' zjut vegetali minn sorsi tas-sojja.
7. Halib u I-prodotti tieghu (inkluz il-lattozju), hlief:

(a) xorrox uzat ghal produzzjoni ta' distillati jew alkohol etiliku ta' origini agrikola ghax-xorb tal-ispirtu u xorb
alkoholiku iehor;

(b) lactitol.
8. Frott tal-qoxra iebsa (gewz), i.e. Lewz (Amygdalus communis L.), gellewz (Corylus avellana), gewz (Juglans
regia), kaxjew (Anacardium occidentale), pekani (Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch), gewz tal-Brazil (Bertholletia
excelsa), gewz tal-pistac¢i (Pistacia vera), gewz tal-makademja u gewz ta' Queensland (Macadamia ternifolia), u
prodotti taghhom, hlief:

(a) gewz uzat ghal produzzjoni ta' distillati jew alkohol etiliku ta' origini agrikola ghax-xorb tal-ispirtu u xorb
alkoholiku iehor.
9. Krafes u I-prodotti taghhom.
10. Mustarda u I-prodotti taghha.
11. 1z-zrieragh tal-gunglien u I-prodotti taghhom.
12. Id-dijossidu tal-kubrit u s-sulfidi fkonéentrazzjonijiet ta' aktar minn 10 mg/kg jew 10 mg/litru espressi bhala SO2.
13. Lupin u |-prodotti tieghu.
14. Molluski u I-prodotti taghhom.

Bajda hija allergenika.
Ikollhom isiru investigazzjonijiet biex ikunu identifikati sorsi ta’ allergeni (specifikazzjonijiet tekni¢i minn fornituri).
Jista’ jkun iddikjarat certifikat ta’ allergeni fir-rigward ta’ dan I-ewwel studju.

41.5 G.M.O.
Prodotti tal-bajd mhumiex koperti minn:
Ir-Regolament 1829/2003 dwar ikel u ghalf modifikat genetikament:
Billi (16): “Ghalhekk, il-prodotti miksuba minn annimali mimugha ghalf modifikat genetikament jew li jkunu gew ikkurati
bi prodotti medicinali modifikati genetikament ma jkunux suggetti la ghall-htigiet ta' awtorizzazzjoni u I-anqas ghall-
htigiet ta' ttikkjettar imsemmija f'dan ir-Regolament.”

Madankollu, il-fabbrika ghandha tizgura jekk kull ingredjent ikunx kopert jew le.

4.2 Analizi tal-perikli

ll-valutazzjoni tal-periklu tinkludi valutazzjoni ta’ kull periklu jekk jirrapprezentax CCP.
Dan li gej jipprovdi ezempju wiehed ghal kull tip ta’ periklu.

Perikli mikrobijologici

Salmonella

. Batterji patogenici, possibbilment li jwasslu ghal mewt ta’ bniedem
Periklu - L . .
Kontaminazzjoni ta’ prodotti tal-bajd

Kontaminazzjoni endogena interna: ikun hemm periklu upstream
Kontaminazzjoni esogena esterna (bajd imxaqqgaq): tista’ tkun hemm tul il-
Origini tal-periklu produzzjoni kollha minn prodott tal-bajd ghal prodott tal-bajd

Rezistenza tal-batterji matul trattament bis-shana (jew ekwivalenti)
Kontaminazzjoni mill-gdid wara trattament bis-shana (jew ekwivalenti)

N —

Prattiki tajbin

Mezzi ta’ kontroll Kontroll tat-trattament bis-shana

N =k
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Periklu maghzul

IVA
Impatt fuq is-sikurezza fl-ikel
Mizuri preventivi obbligatorji, u kontroll tal-perikiu

Periklu fiziku

Korpi barranin

Periklu

Ingestjoni minn klijent: qoxra tal-bajd, hgieg, insett, plastik, njam, metall (ferruz jew mhux
ferruz), xaghar...
Hsara fit-taghmir fil-fabbrika tal-ikel

Origini tal-periklu

lkun hemm periklu, partikolarment:
Wagqt fsiq

F’tank

Matul trattament bis-shana

Matul il-mili u l-imballagg

Mezzi ta’ kontroll

Prattiki tajbin u mizuri specifici:
Filtrazzjonijiet
Kalamita, gharbiel

Periklu maghzul

IVA
Impatt fuq is-sikurezza fl-ikel
Mizuri preventivi obbligatorji u kontroll tal-perikiu

Perikli kimici

Prodotti ta’ tindif u dizinfettar

Periklu

Ingestjoni minn klijent: prodotti tal-bajd kontaminati minn prodotti ta’ tindif jew dizinfettar,
matul il-produzzjoni b’kuntatt ma’ uéuh

Origini tal-periklu

Kuntatt ma’ uéuh matul proc¢ess, wara tindif u dizinfettar

Mezzi ta’ kontroll

Prattiki tajbin:
Tlahlih efficjenti wara operazzjonijiet ta’ tindif
Uzu ta’ prodotti ta’ tindif u dizinfettar permessi ghal kuntatt ma’ ikel

Periklu maghzul

IVA
Mizuri preventivi obbligatorji, kontroll tal-periklu, u kwalifika ta’ process ta’ tindif u
dizinfettar

Perikli ohra

Allergeni

Periklu

Is-sahha tal-klijent

Origini tal-periklu

Ikun hemm periklu meta jintuzaw ingredjenti jew addittivi allergenici

Mezzi ta’ kontroll

Specifikazzjonijiet ta’ fornituri ghal ingredjenti, addittivi, imballagg, tank
Mizuri specifici biss fkaz ta’ kontaminazzjoni
Tahrig tal-persunal (ma tistax tiekol fZoni ta’ produzzjoni) u ta’ kull haddiem barrani

Periklu maghzul

IVA, ghal produtturi biss ikkon¢ernati minn kontaminazzjoni ma’ ingredjenti jew
addittivi ohra

GMO

Periklu

Is-sahha tal-klijent mhix maghrufa

Origini tal-periklu

Ikun hemm periklu meta jintuzaw Ingredjenti jew addittivi GMO

Mezzi ta’ kontroll

Valutazzjoni ta’ fornituri
Mizuri specifi¢i biss fkaz ta’ kontaminazzjoni

Periklu maghzul

LE jekk fl-impjant intuza bajd biss

Ebda kaz maghruf dwar prodott tal-bajd

IVA, ghal produtturi biss ikkon¢ernati minn kontaminazzjoni ma’ ingredjenti jew
addittivi ohra

4.3 Valutazzjoni tar-riskji

ll-valutazzjoni ta’ kull periklu hija ddeterminata bit-tahlita tas-severita, il-frekwenza u t-tisjib. Hija mezz biex ikun
maghruf jekk periklu jkunx sinifikanti jew le (KBIR jew zghir).

It-tabella ta’ hawn taht tghin ghal decizjoni, li tistma I-livell ta’ kull periklu.

Tinghata marka wahda lil kull periklu ghal kull perimetru (severita, frekwenza, tisjib), fir-rigward tal-livell tieghu, skont

ir-regoli li gejjin:
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Severita

1 = Negligibbli > Ebda konsegwenza maghrufa ghas-sahha tal-klijent

2 = Baxxa - Ebda impatt sinifikanti fuq is-sahha tal-klijent, izda tista’ twassal ghal nuqgas ta’ sodisfazzjon
3 = Moderata > Effetti riversibbli fuq is-sahha tal-klijent, li jkunu jehtiegu trattament

Frekwenza

1 = Negligibbli > Ebda kaz maghruf

2 = Baxxa - Jista’ tidher, b’xi kazijiet maghrufa f'biblijografija, izda ma tkunx fil-fabbrika
3 = Moderata = Kazijiet izolati li jkunu fil-fabbrika

4 = Gholja > Frekwenza gholja fil-fabbrika

Tisjib

1 = Gholi = Jista’ jinstab fil-fabbrika, u I-prodott jinzamm

2 = Moderat - Jista’ jinstab fil-fabbrika, b’riskju ghall-konsenja tal-prodott nieges
3 = Baxx ghal Negligibbli > Baxx hafna jew ma jkunx jista’ jinstab fil-fabbrika

| Severita | Frekwenza | Tisjib | Rizultat = GxFxD
Perikli mikrobijologici
Salmonella 4 2 2 16 KBIR
Enterobatterji 2 3 2 12 zghir
Staphylococcus aureus, Clostridium
perfringens, Bacillus cereus,__Llsterla 3 2 5 12 sghir
monocytogenes u batterji ohra
patogenici jew ta’ degradazzjoni
Tossini batterjologici 3 1 3 9 zghir
Vajrusijiet 3 1 3 9 zghir
Hmira u mofof 2 2 2 8 zghir
Batterji mesofilici aerobici (TPC) 2 2 2 8 zghir
Influwenza Mhix maghrufa : 1 3 3 zghir
1

Perikli fizici
Korpi barranin 3 3 2 18 KBIR
Radjuattivita 4 1 3 12 zghir
Perikli kimici
Prodotti ta’ tindif u dizinfettar 2 2 3 12 zghir
Linka u kolla ghal imballagg u tikketti 2 2 3 12 zghir
Fluwidi 2 2 3 12 zghir
Griz 2 2 3 12 zghir
PCB, dijossini u furans 4 1 3 12 zghir
Residwi ta’ pesticidi 4 1 3 12 zghir
Metalli tqal 4 1 3 12 zghir
Mikotossini 4 1 3 12 zghir
Prodotti ta’ kontroll ta’ pesti 3 1 3 9 zghir
Residwi ta’ medicini 3 1 3 9 zghir
Materjali fkuntatt 3 1 3 9 zghir
Allergeni
Allergeni (minbarra bajd . 12 Zghir jew

gent i) 4 (1jew) 2 3 jew 24 keiR
GMO
GMO fil-bajd Mhix m?ghrufa : 1 3 3 2ghir
GMO fingredjenti jew f’addittivi Mhix m?ghrufa : 2 3 6 sghir
Valutazzjoni tal-perikli: Konsegwenzi:

Jekk ir-rizultat ikun 0 < 12 - Jekk zghar, l-istadju meqgjus ghandu jkun ikkontrollat b’mizuri
- periklu zghir preventivi
- Jekk KBAR, Il-istadju megqjus jista’ jkun CCP jew le, skont is-sigra
Jekk ir-rizultat > 12 > tad-decizjonijiet (ara hawn taht)

Periklu KBIR
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44 Determinazzjoni ta’ CCP

Is-sigra tad-decizjonijiet tal-Codex alimentarius (appendi¢ci CAC/RCP 1-1969, Rév. 4,2003) hija rilevanti ghall-
identifikazzjoni ta’ CCP f'kull stadju tal-produzzjoni ghal perikli KBAR.

Konkluzjonijiet b’dan l-appro¢¢ binarju ghandhom ikunu kawti u kkwalifikati. Biex ikun jista’ jitlesta b’mezzi ohra, bhas-
sigra tad-decizjonijiet fil-gestjoni tal-kwalita.

Codex Alimentarius: Sigra tad-decizjonijiet ghall-identifikazzjoni ta’ CCPs

o1 | Do control preventative measure(s) exist? I
! v t
- 5 e - e =
Yes Ho Modify step, process
'Jr or product

Iz control at this ste

L

= the =Tep specifically designed to
02 gliminate or reduce the likely occurrence of

= A Yes
a hazard to an acceptable lewel? i
No
Q3
Will & subseguent step e=liminate identifis
hazard{s)] or reduce likely oCcCcurrence ©TO an
Q4 acceptable level? Y
a
v v 3
Yes Ho CRITICAL CONTROL POINT
Mot a CCP Stop M

Proczed to the next identifisd bazard in the desoribed process.
™1 Arcepble and wmacceprable levels nesd to be defined within the overall objectves n idennfying the CCPs of HADCE

plan.
Legenda:
EN MT
Q M
Do control preventative measure(s) exist?  Tezisti/Jezistu mizurali preventivali ta’ kontroll?
Yes Iva
No Le
Modify step, process or product Immodifika stadju, process jew prodott

Is control at this step necessary for safety? Ikun mehtieg kontroll fdan I-istadju ghas-sikurezza?
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Not a CCP Mhux CCP

Stop Stop

Is the step specifically designed to L-istadju huwa specifikatament imfassal biex
eliminate or reduce the likely occurrence  jelimina jew inaqqas il-probabbilta ta’ okkorrenza
of a hazard to an acceptable level? ta’ periklu ghal livell accettabbli?

Could contamination with identified Tista’ I-kontaminazzjoni ma’ periklu/i identifikat(i)
hazard(s) occur in excess of acceptable issehh b’mod li tkun oghla minn livell(i) accettabbli
level(s) or could these increase to jew jistghu dawn jizdiedu ghal livelli mhux
unacceptable levels? accettabbli?

Will a subsequent step eliminate identified Stadju sussegwenti jelimina periklu/i identifikat(i)
hazard(s) or reduce likely occurrence jew inaqqas il-probabbilta ta’ okkorrenza ghal

to an acceptable level? livell accettabbli?

CRITICAL CONTROL POINT PUNT TA’ KONTROLL KRITIKU

Proceed to the next identified hazard in Ipprocedi ghall-periklu identifikat li jmiss

the described process fil-pro¢ess deskritt

Acceptable and unacceptable levels need Livelli ac¢ettabbli u mhux acéettabbli jehtigilhom
to be defined within the overall objectives  ikunu identifikati fl-objettivi globali fl-identifikazzjoni
in identifying the CCPs of HACCP tas-CCPs tal-HACCP

5 Mizuri “orizzontali” (jew addizzjonali)

51 L-Ambjent tal-Fabbrika
5.1.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti
Codex Alimentarius CAC/RCP 1 — 1969: kodic¢i ta’ prassi internazzjonali rakkomandata dwar principji generali tal-
igjene tal-ikel: sezzjoni IV

L-istabbiliment ghandu jkun tali li jkun jista’ jinzamm ragonevolment hieles minn irwejjah oggezzjonabbli, duhhan, trab
jew kontaminazzjoni ohra u fzona li ma tkunx soggetta ghal gharghar.

5.1.2 Ghall-konformita

Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba
Kontroll tad-dhul tal- | =  Kontroll tad-dahliet ghaz-zona tal-produzzjoni =  Perimetru b’gheluq madwaru u b’barriera
persunal fid-dahla

Gestjoni tal-iskart

Installazzjoni ta’ ghadd suffi¢jenti ta’ landi ghat-trab jew
landi ghall-iskart maghluqin zvojtati regolarment

Kontroll tal-effluwent

Trattament tal-ilma (stazzjon ta’ tisfija, distribuzzjoni

Harsien ta’ distanza minima ghas-sorsi

kontrollata, ...) ta’ tniggis
= Toroq ta’ access mizmumin indaf
=  Filtri ghal sustanzi li jniggsu fl-arja, mnaddfin
regolarment
Bibien u twieqi ghandhom jinzammu maghlugin

Kontroll ta’ pesti

Pjan ta’ harsien kontra I-pesti

Skular taz-zoni b’ilma gieghed

ll-perimetru tal-bini jinzamm f'kondizzjoni tajba
Hzin adatt ta’ materjal mhux uzat lil hinn mill-binjiet

5.2 Rekwiziti infrastrutturali u ta’ taghmir, manutenzjoni, kalibrazzjoni
5.21 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti

Regolament 852/2004 Dwar Il-igjene tal-oggetti tal-ikel (Anness Il — Kapitolu I)

lI-fondi tal-ikel ghandhom jinzammu nodfa u b’manutenzjoni, tiswijiet u kondizzjoni tajba.

It-tgassim, id-disinn, il-kostruzzjoni, I-ippustjar u d-dags tal-fondi tal-ikel ghandhom :

(a) jippermettu ghal manteniment adekwat, tindif u/jew disinfettazzjoni, jevitaw jew inagqgsu |-kontaminazzjoni mill-arja
u jipprovdi spazju adegwat ghax-xoghol sabiex jippermettu t-twettieq igjeniku mill-operaturi kollha;

(b) ikunu tali li jipprottegu kontra I-akkumulazzjoni tal-hmieg, kuntatt ma' materjali tossici, it-tixrid ta' particelli fl-ikel u
tal-formazzjoni tal-kondensazzjoni jew ta' moffa mhux mixtieqa fuq I-u¢uh;

(c) jippermettu ghall-prattici ta' igjene tajba tal-ikel, inkluza I-protezzjoni kontra I-kontaminazzjoni u, partikolarment, il-
kontroll tal-pesti; u
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(d) meta mehtieg, jipprovdu b'mod xieraq u f'temperatura kkontrollata, kondizzjonijiet ghat-tqandil u I-hazna ta'
kapacita sufficjenti ghall-manutenzjoni tal-ikel ftemperaturi xierqa u ddisinjati li jippermettu sabiex dawk it-temperaturi
jkunu ssorveljati, u meta mehtieg, irregistrati.

Ghandu jkun hemm mezzi xierqa u sufficjenti ta' ventilazzjoni naturali u mekkanika. Nixxija ta' arja mekkanika minn
zona kontaminata lejn zona nadifa ghandha tkun evitata. Is-sistemi tal-ventilazzjoni ghandhom ikunu mibnija hekk li
jiffacilitaw li I-filtri u I-partijiet I-ohrajn li jehtieg it-tindif jew l-iskambju jkunu ac¢essibbli minghajr tfixkil.

Konvenjenzi sanitarji ghandhom ikollhom vetilazzjoni adegwata kemm naturali jew mekkanika.

I-bini tal-preparazzjoni tal-ikel ghandhom ikollhom dawl adekwat kemm naturali u/jew artificjali.

ll-facilitajiet tad-drenagg ghandhom ikunu adegwati ghall-iskopijiet intizi. Dawn ghandhom ikunu ddisinjati u mibnija
sabiex ikun evitat ir-riskju ta' kontaminazzjoni. Meta I-kanali tad-drenagg (skular) ikunu kompletament jew parzjalment
miftuha, dawn ghandhom ikunu hekk iddisinjati li I-iskart likwidu ma jkunx jiskula minn zona kontaminata ghal gewwa
zona nadifa, partikolarment meta lejn zona ta' fejn I-ikel ikun imgandel li aktarx li jkun jipprezenta riskju gawwi ghall-
konsumatur finali.

Meta mehtieg, facilitajiet adekwati ghat-tibdil tal-hwejjeg tal-persunal ghandhom ikunu pprovduti.

Agenti tat-tindif u disinfettanti m'ghandhom ikunu mahzuna fiz-zoni ta' fejn I-ikel ikun imgandel.

Regolament 852/2004 Dwar I-igjene tal-oggetti tal-ikel (Anness Il — Kapitolu Il)

Fil-kmamar ta' fejn I-ikel ikun ippreparat, ittrattat jew ipprocessat (eskluzi z-zoni tal-ikel u dawk il-fondi specifikati fil-
Kapitolu Ill, imma inkluzi I-kmamar li jkunu fil-mezzi tat-trasport) id-disinn u tgassim ghandhom jippermettu ghall-
pratti¢i ta' igjene tajba dwar I-ikel, inkluza I-protezzjoni kontra I-kontaminazzjoni bejn u matul I-operazzjonijiet, u
partikolarment:

(a) l-ucun tal-art ghandhom ikunu mantnuti fkondizzjoni tajba u facli li jkunu mnaddfa u, meta mehtieg, li jkunu
disinfettati. Dan ghandu jkun jehtieg ukoll I-uzu ta' materjali mhux-assorbenti, li jinhaslu u mhux-tossi¢i, sakemm I-
operaturi tan-negozju tal-ikel ikunu jistghu jissodisfaw lill-awtorita kompetenti li xi materjali ohrajn huma xierga. Meta
xieraq, I-art ghandha tippermetti wic¢ bi skular adekwat;

(b) l-u¢uh tal-hitan ghandhom ikunu mantnuti fkondizzjoni tajba u facli li jkunu mnaddfa u, meta mehtieg, li jkunu
disinfettati. Dan ghandu jkun jehtieg ukoll l-uzu ta' materjali mhux-assorbenti, li jinhaslu u mhux-tossici, u jehtiegu
ucuh lixxi sa gholi xieraq ghall-operazzjonijiet sakemm l|-operaturi tan-negozju tal-ikel ikunu jistghu jissodisfaw lill-
awtorita kompetenti li xi materjali ohrajn huma xierqga;

(c) is-soqgfa (jew meta ma jkunx hemm soqfa, il-wic¢ intern tas-saqaf) u l-apparat imwahhal fil-gholi, ghandhom ikunu
mibnija u rfinuti hekk li jipprevjenu |-akkumulazzjoni ta' himieg u li jnaggsu I-kondensazzjoni, it-tkabbir ta' moffa mhux
mixtiega u t-twaqqigh ta' xi particelli;

(d) it-twieqi u |-fethiet I-ohrajn ghandhom ikunu ffurmati tali li jipprevjenu I-akkumulazzjoni tal-hmieg. Dawk i jistghu
jkunu miftuha lejn I-ambjent estern ghandhom, meta mehtieg, ikunu mghammra bi xbieki ta' kontra I-insetti li jkunu
jistghu jingalghu minghajr tbaghtija ghat-tindif. Meta t-twieqi miftuha jkunu jirrizultaw fkontaminazzjoni, it-twieqi
ghandhom jinzammu maghluga u msakkra matul il-produzzjoni;

(e) il-bibien ghandhom ikunu facli li jitnaddfu u, meta mehtieg, li jkunu disinfettati. Dan ghandu jkun jehtieg ukoll I-uzu
ta' materjali mhux-assorbenti, li jinhaslu u mhux-tossi¢i, sakemm l-operaturi tan-negozju tal-ikel ikunu jistghu
jissodisfaw lill-awtorita kompetenti li xi materjali ohrajn huma xierqa;

Codex alimentarius: Kodici ta’ prassi igjenika ghall-bajd u prodotti tal-bajd CAC/RCP 15— 1976

4 Stabbilimenti: disinn u facilitajiet

Sezzjoni 4 tal-Kodic¢i ta’ Prassi Internazzjonali Rakkomandata: Prin¢ipji Generali tal-lgjene tal-ikel japplikaw kemm
ghall-ipprocessar tal-bajd ghas-suq tal-bajd tal-mejda, kif ukoll ghall-ippro¢essar ta’ prodotti tal-bajd.

II-linji gwida li gejjin huma supplimentari ghas-Sezzjoni 4 tal-Kodici ta’ Prassi Internazzjonali Rakkomandata: Principji
Generali tal-lgjene tal-lkel ghal stabbilimenti li jipproducu prodotti tal-bajd.

Fejn ikun prattikabbli, ghandhom ikunu allokati Zoni separati ghal:

* Hzin ta’ bajd u prodott tal-bajd mhux ittrattat;

« Fsiq u trattament mikrobijocidali tal-bajd;

» Imballagg ta’ prodott tal-bajd ittrattat b’mod mikrobijocidali;

» Hzin ta’ likwidu ttrattat b’mod mikrobijocidali u prodotti tal-bajd iffrizat u likwidu iehor jew ingredjenti ffrizati skont il-
kaz;

« Hzin ta’ prodott tal-bajd imnixxef ittrattat b’mod mikrobijoc¢idali u ingredjenti nixfin skont il-kaz; u

» Hzin ta’ materjali ta’ tindif u ta’ titjib tal-igjene.

« Zoni tax-xoghol ghal prodott mhux mahdum u ttrattat ghandhom ikunu separati permezz ta’ barrieri fizici.

Sezzjoni X: Bajd u prodotti tal-bajd

Kapitolu II: prodotti mill-bajd

|. Atigiet ghall-istabbilimenti

L-operaturi fin-negozju tal-ikel ghandhom jizguraw li I-istabbilimenti ghall-manifattura tal-prodotti tal-bajd ikunu
mibnija, mfassla u mghammra b'mod li jizgura li I-operazzjonijiet li gejjin jinzammu separati:

1) il-hasil, it-tnixxif u d-dizinfettar tal-bajd mahmug, fejn jitwettqu;

2) il-fsiq tal-bajd, il-gbir tal-kontenut u t-tnehhija tal-gxur u I-membrani; u

3) operazzjonijiet ohra barra minn dawk imsemmija fil-punti 1 u 2.

Codex alimentarius
CAC/GL 50-2004: Linji gwida generali dwar tehid ta’ kampjuni
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DIRETTIVA TAL-KUNSILL Nru 90/384 tal-20 ta’ Gunju 1990 dwar l-armonizzazzjoni tal-ligijiet tal-Istati Membri fir-
rigward ta’ strumenti tal-uzin mhux awtomatici

Artikolu 1

1. Strument ta’ uzin huwa identifikat bhala strument ta’ kejl li jservi sabiex jistabbilixxi I-massa ta’ oggett billi juza I-
azzjoni tal-gravita fuq dak l-oggett. Strument ta’ uzin jista’ wkoll iservi biex jistabbilixxi dagsijiet, kwantitajiet, parametri
jew karatteristi¢i ohra li huma relatati mal-massa.

Strument ta’ uzin li mhuwiex awtomatiku huwa definit bhala strument ta’ uzin li ghandu bzonn l-intervent ta’ operatur
wagqt l-uzin.

Din id-Direttiva tapplika ghall-istrumenti kollha li mhumiex awtomati¢i, minn hawn aktar ’il quddiem imsejha
"strumenti”.

2. F'din id-Direttiva ssir distinzjoni bejn zewg kategoriji ta’ uzu ta’ strumenti:

(a) 1. id-determinazzjoni tal-massa ghal transazzjonijiet kummercjali;

DIRETTIVA TAL-KUNSILL Nru 76/211/KEE tal-20 ta’ Jannar 1976 fuq l-approssimazzjoni tal-ligijiet tal-Istati Membri
dwar il-prekondizzjonament bil-piz jew bil-volum ta’ certi prodotti fimballagg minn qabel

Artikolu 3

1. ll-pakketti fimballagg minn gabel li jistghu jkollhom il-marka tal-KEE specifikata f'sezzjoni 3.3 tal-Anness | huma
dawk li jikkonformaw ma’ din id-Direttiva u mal-Anness | hawn imnizzla.

2. Huma ghandhom ikunu soggetti ghal kontroll metrologiku taht il-kondizzjonijiet imfissra fl-Anness |, sezzjoni 5 u fl-
Anness II.

Artikolu 4

1. ll-pakketti fimballagg minn qabel msemmija fl-Artikolu 3 ghandhom, mal-Anness |, ikollhom indikazzjoni tal-uzin
jew volum tal-prodott, maghruf bhala ‘uzin nominali’ jew ‘volum nominali’, li huma rikjesti li jkollhom.

ANNESS I

Dan I-Anness jistabbilixxi I-pro¢eduri tal-metodu ta’ referenza ghal verifika statistika ta’ gruppi ta’ imballagg lest sabiex
ihares il-htigiet tal-Artikolu 3 tad-Direttiva u ta’ sezzjoni 5, I-Anness | tieghu.

1. Atigiet ghal kejl tal-kontenuti attwali tal-imballagg minn gabel

ll-kontenuti attwali tal-imballagg minn gabel jista’ jkun imkejjel direttament permezz ta’ strumenti tal-uzin jew strumenti
tal-volum jew, fkaz ta’ likwidi, indirettament, premezz tal-uzin tal-prodott pakkeggjat lest u permezz tal-kejl tad-
densita tieghu.

Irrespetivament mill-metodu uzat, I-izball li sar fil-kejl tal-kontenuti attwali tal-imballagg minn gabel ma ghandux
jiskorri wiehed minn hamsa tal-izball negattiv tollerabli ghal kwantita nominali tal-imballagg minn qabel. ll-pro¢edura
ghal kejl tal-kontentuti attwali tal-imballagg minn gabel jista’ jkun soggett ghal regolamenti domesti¢i fkull Stat
Membru.

2. RAtigiet ghal verifika tal-imballagg minn gabel

ll-verifika tal-imballagg minn gabel ghandu jinhareg permezz ta’ tehid ta’ kampjuni u ghandu jkun fzewg partijiet:

— verifika li tkopri I-kontenuti attwali ta’ kull imballagg lest fil-kampjun,

— verifika ohra fuq il-medja tal-kontenuti attwali tal-imballagg minn gabel fil-kampjun.

Gruppi ta’ imballagg lest ghandhom ikunu konsiderati bhala a¢¢ettabli jekk ir-rizultati tat-tnejn mill-verifika jissodisfaw
il-kriterju ta’ ac¢ettazzjoni.

Ghal kull wiehed minn dawn il-verifiki, hemm Zzewg pjanijiet ta’ tehid ta’ kampjun:

— wiehed ghal testijiet li mhumiex distruttivi, jigifieri, testijiet li ma jinvolvux il-ftuh tal-pakkett,

— l-iehor ghal testijiet distruttivi, jigifieri, testijiet li jinvolvu I-ftuh jew distruzzjoni tal-pakkett.

Ghal ragunijiet ekonomici u prattici, dawn l-ahhar testijiet ghandhom ikunu limitati ghal minimu assolut essenzjali; hu
ingas effettiv mit-test li mhux distruttiv.

Testjar distruttiv ghandu ghalhekk ikun uzat biss meta t-testjar mhux distruttiv mhux prattiku. Bhala regola generali
ma ghandux ikun applikat ghal gruppi ta’ ingas minn 100 unitajiet.

5.2.2 Ghall-konformita

Rekwiziti infrastrutturali u ta’ taghmir:

Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba

Kontroll tal-fluss tal- | =
prodotti biex ikunu
evitati =
kontaminazzjonijiet
trasversali

Il-materja prima ghandha ssegwi Cirkwit “ta’ darba
wahda”. ll-prodott gatt ma jista’ jitregga’ lura
Is-separazzjoni bejn zona ta’ "prodotti nodfal/ittrattati” u
zona ta’ "prodotti mahmugin/mhux mahdumin" (inkrocji
tal-igjene, kmamar separati ghat-tibdil tal-hwejjeg, ...)

Identifikazzjoni tal-persunal, imballagg, prodott u
konseniji ta’ skart

Separazzjoni tal-flussi differenti skont il-kamra u/jew fil-
hin

Separazzjoni bejn stadju ta’ fsiq u stadju
ta’ tnehhija minn imballagg, jew magna
tal-fsiq maghluqa

Identifikazzjoni taz-zona “nadifa” (prodott
ittrattat) u z-zona “mahmuga” (materja
prima, imballagg, skart...), distinzjoni
tas-setturi li juzaw, perezempju, kodicijiet
ta’ kulur u separazzjoni ta’ dawn iz-zoni

Tifsil ta’ kmamar tal- | =
produzzjoni

Hitan, art u soqgfa lixxi..., art b’kantunieri jaghtu ghat-tond
u jizzerzqu lejn l-art, biex ihallu fluss tajjeb ta’ ilma
Limitazzjoni ta’ ilma gieghed fl-art
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Limitazzjoni ta’ fethiet li jeliminaw dawk li jaghtu
direttament ghal barra

Identifikazzjoni tat-tipi differenti ta’ servizzi (p.ez. iima
tajjeb ghax-xorb u mhux tajjeb ghax-xorb, gass, fwar, ...
Harsien bil-plastik ghal tidwil, uzu limitat ta’ hgieg
Ventilazzjoni tal-kmamar

Drejns bi gradilji u manutenzjoni tas-serpentini tad-
drejns

Kamra ghall-persunal fejn izomm u jikkonsma I-ikel, il
barra miz-zoni tal-produzzjoni u I-kmamar jew ibiddlu

= Installazzjoni ta’ inkrocji tal-igjene bejn il-
parti ta’ barra u z-zoni tal-produzzjoni

= Preferenza ghal bibien li jinghalqu
awtomatikament, li jirrestringu I-
movimenti tal-arja

Kuncett ta’ igjene ta’ | =
taghmir

Analizi tal-periklu ghandha twassal ghal
specifikazzjonijiet bil-miktub fir-rigward ta’ kuncett ta’
igjene ta’ taghmir:

Karatteristi¢i ta’ taghmir, b’mod partikolari: deskrizzjoni
teknika ta’ kull komponent, kapacita li jkun jista’ jitnehha
u jitnaddaf

Konformita ma’ rekwiziti ta’ sigurta, p.ez: periklu minn
korpi barranin, ndafa (xorta ta’ materjali uzati, fluss
facli...), perikli kimic¢i (griz...)

Gwida ghal tindif

Rekwiziti ta’ sigurta matul l-installazzjoni ta’ taghmir

Analizi tal-periklu ghandha twassal ghal
specifikazzjonijiet bil-miktub fir-rigward ta’
kuncett ta’ igjene ta’ taghmir:

= prestazzjoni ta’ taghmir, sigurta ghall-
haddiema u ergonomija

ftehim dwar kuntatt ma’ ikel

tahrig tal-persunal fl-istadju tat-tindif
attivazzjoni ta’ kull taghmir gdid
procedura ghall-kontroll ta’ hgieg u
plastik iebes, partikolarment:
minimizzazzjoni ta’ hgieg, lista ta’
kontroll, azzjoni immedjata fkaz ta’ hgieg
jew plastik iebes miksurin
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Rekwiziti ta’ manutenzjoni:

Ghanijiet

Rekwiziti obbligatorji

Prassi tajba

Biex tkun evitata
hsara lil uéuh li jkunu
fkuntatt ma’ bajd
likwidu jew prodotti
tal-bajd

Pjan ta’ manutenzjoni preventiva biex ikun kopert it-taghmir
kollu ta’ pproc¢essar fuq CCP, partikolarment taghmir ta’
trattament bis-shana:

= ivverifika l-integrita ta’ ucuh ta’ kuntatt ma’ prodott

= nehhi u ezamina s-sigilli tal-valvijiet

Pjan ta’ manutenzjoni preventiva biex ikun kopert it-taghmir
kollu ta’ pprocessar ghal tkessih

= Pjan ta’ manutenzjoni preventiva ghat-
taghmir kollu

Biex tkun evitata |-
kontaminazzjoni ta’
ucuh li jkunu fkuntatt
ma’ bajd likwidu jew
prodotti tal-bajd,
wara operazzjoni ta’
manutenzjoni

=  Tindif tat-taghmir kollu li jkun fkuntatt ma’ bajd likwidu
jew prodotti tal-bajd wara operazzjoni ta’ manutenzjoni

Helsien minn residwi
kimici

= Uzu biss ta’ sustanzi kimici approvati tal-ikel ghal
taghmir li jista’ jkun fkuntatt ma’ bajd likwidu jew prodotti
tal-bajd: lubrikant, fluwidi ta’ tkessih, zejt...

=  Arja kkompressata uzata ghal kuntatt ma’ ikel ghandha
tkun niexfa u ffiltrata biex jithehhew zjut minerali

= Uzu biss ta’ sustanzi kimici approvati tal-
ikel ghall-impjanti u t-taghmir kollha

Helsien minn korpi
barranin

=  Filtrazzjoni ta’ fwar kemm jekk tkun ghal u¢uh ta’ kuntatt
dirett ma’ prodotti, kemm jekk le
= Spezzjoni wara tindif wara operazzjoni ta’ manutenzjoni

Rekwiziti ta’ kalibrazzjoni:

Ghanijiet

Rekwiziti obbligatorji

Prassi tajba

Zgura li |-piz jew il-
volum ikun korrett

Zgura li I-kejl ikun
affidabbli

= Pjan ta’ tehid adattat ta’ kampjuni ghal prodotti imballati
minn qabel

=  Kalibrazzjoni ta’ taghmir ta’ monitoragg fuq is-CCP: p.ez.

temperatura, pressjoni
= Kalibrazzjoni ta’ taghmir li jkejjel hin ta’ dewmien (p.ez.
miter ta’ fluss, kronometru)
= Kalibrazzjoni ta’ taghmir ta’ uzin
=  Procedura ta’ kalibrazzjoni ghandha:
= tiddistingwi bejn mezzi interni u esterni
= tqis frekwenza fir-rigward ta’ regoli fis-sehh, fir-
rigward ta’ firxa ta’ uzu
= tippjana kalibrazzjoni esterna partikolarment ghal
taghmir ta’ kalibrazzjoni (p.ez. temperatura, uzin)
=  flaboratorju intern, din il-pro¢edura hija I-istess

= Frekwenza ta’ kalibrazzjoni: mill-anqas
darba fis-sena ghat-taghmir kritiku kollu
ta’ monitoragg

= Verifika interna bejn zewg
kalibrazzjonijiet bi strument ikkalibrat

= Laboratorju intern jew estern ghandu
juza metodi validati u/jew ufficjali

=  F’laboratorju intern, ghandha ssir
pro¢edura ghal metodi mikrobijologici:
b’ringtest, perezempju

ghal taghmir
Zamma ta’ traccilura | = Kalibrazzjoni b'taghmir i¢éertifikat ma’ Standard
ghal taghmir ta’ Nazzjonali.

referenza nazzjonali

=  Garanzija ta’ zamma ta’ tracci lura ghall-Istandard
Nazzjonali (Certifikat)

5.3

5.3.1

idejn.

Facilitajiet ta’ tojlits

Regolament 852/2004 Dwar I-igjene tal-oggetti tal-ikel (Anness Il — Kapitolu 1)
Numru adegwat ta' WC bil-flushing ghandhom ikunu disponibbli u konnessi ma' sistema effettiva tad-drenagg. -
kmamar tal-WC m'ghandhomx ikunu jifthu direttament lejn il-kmamar ta' fejn I-ikel ikun imgandel.

Numru adegwat ta' friskaturi tal-hasil tal-idejn ghandu jkun disponibbli, lokalizzati u ddisinjati ghat-tindif tal-idejn. II-
friskaturi tal-hasil tal-idejn ghandhom ikunu pprovduti b'ilma gieri. Kiesah u shun, materjali ghat-tindif tal-idejn u ghat-
tnixxif b'mod igjeniku. Meta mehtieg, il-facilitajiet ghall-hasil tal-ikel ghandhom ikunu separati mill-facilita tal-hasil tal-
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5.3.2 Ghall-konformita
Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba
Kmamar ghat-tibdil | =  Ghandhom ikunu pprovduti friskaturi b’ilma tajjeb ghax- | =  Ikunu pprovduti laned b’ghotjien li ma
tal-hwejjeg u xorb u b'vitijiet li ma jithaddmux bl-idejn. Ghandu jkun jithaddmux bl-idejn li jitgieghdu grib il-

facilitajiet ta’ tojlits
imfasslin sewwa u li
jkunu jistghu
jitnaddfu biex ikunu
evitati
kontaminazzjonijiet
mill-persunal

hemm ghadd suffi¢jenti ta’ friskaturi grib il-postijiet fejn
ikun mehtieg hasil regolari tal-idejn (facilitajiet ta’ tojlits,
zoni tal-produzzjoni)

Id-dispensers ghall-hasil u d-dizinfettar tal-idejn
ghandhom ikunu facli li jizzarmaw u jitnaddfu

Sistema wahda ta’ uzu ta’ tnixxif tal-idejn

Tojlits li jevitaw il-kontaminazzjoni tas-saqajn

Kmamar ghat-tibdil tal-hwejjeg b’lokers individwali ghall-
persunal b’separazzjoni fizika tal-hwejjeg tax-xoghol
minn ilbies personali

Tindif u dizinfettar regolari tal-facilitajiet ta’ tojlits u ta’
kmamar ghat-tibdil tal-hwejjeg

friskaturi

5.4

5.41

Rakkomandazzjonijiet applikabbli ghall-persunal

Regolament 852/2004 Dwar I-igjene tal-oggetti tal-ikel (Anness Il — Kapitolu VIlI)

Kull persuna li tahdem fiz-zona tat-tqandil tal-ikel ghandha zzomm grad gholi ta' ndafa personali u ghandha tilbes
ilbies xieraq, nadif u, meta mehtieg, protettiv.
L-ebda persuna li tbaghti minn, jew li tkun imniggsa minn mard li aktarx li jista jkun trasmess permezz tal-ikel jew li
tkun marida, per ezempiju, bi griehi infettati, infezzjonijiet tal-gilda, hriedi jew diarrea, m'ghandu jkun imholli li jgandel
I-ikel jew li jidhol fiz-zona ta' fejn ikun imqgandel I|-ikel, fi kwalunkwe kapacita, jekk ikun hemm il-possibbilta ta'
kontaminazzjoni diretta jew indiretta. Kwalunkwe persuna hekk affetwata u impjegati fin-negozju tal-ikel u li aktar li
tkun fkuntatt mal-ikel ghandha immedjatament tirraporta I-mard jew is-sintomi taghha, u jekk possibbli |-kawza
taghhoim, lejn l-operatur tan-negozju tal-ikel.

Regolament 852/2004 Dwar Il-igjene tal-oggetti tal-ikel (Anness Il — Kapitolu Xil)
Operaturi ta’ negozju tal-ikel ghandhom jizguraw:
1. li dawk li jgandlu I-ikel ikollhom supervizjoni u jinghataw istruzzjonijiet jew ikunu mharrgin fmateriji tal-igjene tal-ikel
b’mod li jkun jagbel mal-attivita ta’ xogholhom;
2. li dawk responsabbli ghall-izvilupp u I-manutenzjoni tal-pro¢edura msemmija fl-Artikolu 5(1) ta’ dan ir-Regolament
jew ghall-operazzjoni ta’ gwidi rilevanti jkunu hadu tahrig adegwat fl-applikazzjoni tal-prin¢ipji tal-HACCP; u

3. konformita ma’ kull rekwizit tal-ligijiet nazzjonali dwar programmi ta’ tahrig ghal persuni li jkunu jahdmu f'¢erti setturi

Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti

tal-ikel.
5.4.2 Ghall-konformita
Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba
Biex ikunu evitati|= Tahrig fl-igjene, adatt ghat-tip ta’ xoghol u I-livell tal- = Uri istruzzjonijiet dwar I-igjene:
kontaminazzjonijiet perikli partikolarment ftojlits, kmamar ghat-tibdil
mill-persunal = lkunu stabbiliti proceduri dwar I-igjene, bl-igjene ghall- tal-hwejjegd, zoni tal-produzzjoni

gisem u l-wic¢

Jintlibsu hwejjeg specifikati: blaws/qalziet jew fardal:
ebda buttuni jew bwiet barra

Igjene tal-idejn, b’ilma tajjeb ghax-xorb

Ghata tar-ras: ghandha tghatti x-xaghar kollu
Boots/zraben apposta ghal zoni ta’ produzzjoni
Sahha tal-persunal: il-persunal m’ghandux juri riskju ta’
kontaminazzjoni ghall-prodott

Jitwaqgaf pjan ta’ kontroll ghall-igjene

Mizuri specifi¢i matul il-mili ta’ prodotti tal-bajd (ara I-
kapitoli ikkoncernati)

Ippermetti I-ikel, thallix tipjip fl-impjant, f'post(ijiet)
apposta biss u pprojbixxi I-ikel fil-post tax-xoghol
Ghata tar-ras, ingwanti, maskri ghandhom ikunu
disponibbli jew jithaddfu wara li jintuzaw

Igjene ghad-dirghajn

Frekwenza ta’ bdil ta’ Ibies adatt ghal kull
zona tal-produzzjoni: tibdila kuljum fZoni
ta’ attenzjoni kbira, bhal zona ta’ mili
Uzu ta’ ghata tal-lehja

Thallix gojjellerija tidher

Ghata ghat-titqib (piercing)

Maskra tal-halq u I-imnieher: fzoni adatti
tal-produzzjoni, partikolarment fzoni ta’
fsiq , imballagg

Ingwanti: fzoni adatti tal-produzzjoni,
partikolarment fzoni ta’ fsiq , imballagg
L-uzu ta’ ingwanti ma jissostitwix il-hasil
tal-idejn

Xbieki ghax-xaghar, maskri, ghata tal-
lehja, xugamani tal-idejn b’kodi¢i ta’
kuluri u li jkunu disponibbli

Dikjarazzjoni dwar mard patogeniku
wagqt ix-xoghol
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Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba

= |pprojbixxi t-tipjip fl-impjant

= Aghmel skrijning ta’ subappaltaturi u
vizitaturi

= Ipprojbixxi I-uzu ta’ medicini fil-post tax-
xoghol

= Ipprojbixxi d-dhul ta’ prodotti ta’ allergeni
fil-post tax-xoghol

5.5 Tahrig tal-persunal

5.5.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti

Regolament 852/2004 Dwar I-igjene tal-oggetti tal-ikel (Anness Il — Kapitolu Xil)

Operaturi ta’ negozju tal-ikel ghandhom jizguraw:

1. li dawk li jgandlu I-ikel ikollhom supervizjoni u jinghataw istruzzjonijiet jew ikunu mharrgin fmateriji tal-igjene tal-ikel
b’mod li jkun jagbel mal-attivita ta’ xogholhom;

2. li dawk responsabbli ghall-izvilupp u I-manutenzjoni tal-pro¢edura msemmija fl-Artikolu 5(1) ta’ dan ir-Regolament
jew ghall-operazzjoni ta’ gwidi rilevanti jkunu hadu tahrig adegwat fl-applikazzjoni tal-principji tal-HACCP; u

3. konformita ma’ kull rekwizit tal-ligijiet nazzjonali dwar programmi ta’ tahrig ghal persuni li jkunu jahdmu f'¢erti setturi
tal-ikel.

5.5.2 Ghall-konformita

Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba
Biex ikunu evitati|= Arali jkun hemm politika u programm ta’ tahrig adatti = Wassal tahrig xieraq ghall-attivita tax-
kontaminazzjonijiet |= Wassal tahrig xieraq ghall-attivita tax-xoghol, xoghol, partikolarment dwar:
mill-persunal, u partikolarment dwar: Legizlazzjoni
prattiki hziena e  Applikazzjoni tal-HACCP
e  Persunal u tharis ta’ fluss ta’ skart * Harreg darba fis-sena I-persunal kollu,
e Igjene tal-persunal partikolarment haddiema li jkollhom
e Tindif x’jagsmu mas-sikurezza fl-ikel fil-xoghol
taghhom

= Elenka I-ntigijiet tat-tahrig . .
«  Ippjana t-tahrigiet = Aghmel stima tal-efficjenza tat-tahrig

= lrregistra t-tahrigiet wara li jkunu saru (persuni li jkunu
tharrgu ghandhom jiffirmaw)

5.6 Tindif u dizinfettar u tindif fil-post (CIP)
5.6.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti

Regolament 852/2004 Dwar I-igjene tal-oggetti tal-ikel (Anness Il — Kapitolu Il)

L-u¢uh tal-art ghandhom ikunu mantnuti fkondizzjoni tajba u facli li jkunu mnaddfa u, meta mehtieg, li jkunu
disinfettati. Dan ghandu jkun jehtieg ukoll l-uzu ta' materjali mhux-assorbenti, li jinhaslu u mhux-tossici, sakemm I-
operaturi tan-negozju tal-ikel ikunu jistghu jissodisfaw lill-awtorita kompetenti li xi materjali ohrajn huma xierqa. Meta
xieraq, I-art ghandha tippermetti wic¢ bi skular adekwat

Facilitajiet adekwati ghandhom ikunu pprovduti, meta mehtieg, ghat-tindif, id-disinfettar u I-hazna ta' utensili u apparat
tax-xoghol. Dawn il-facilitajiet ghandhom ikunu maghmula minn materijali li jirrezistu I-korruzjoni, ikunu facli li jitnaddfu
u jkollhom forniment adekwat ta' ilma kiesah u shun.

Dispozizzjoni adegwata ghandha ssir, meta mehtieg, ghall-hasil tal-ikel. Kull mejjilla jew facilita tali ohra Ili tkun
ipprovduta ghall-hasil tal-ikel ghandha jkollha forniment adekwat ta' ilma potabili shun u/jew kiesah li jkun konsistenti
mal-htigiet tal-kapitoli VII u li tinzamm nadifa u, meta mehtieg, disinfettata.

Anness Il - Kapitolu VII : forniment ta’ ilma

Ghandu jkun hemm forniment adekwat ta' ilma potabili, li ghandu jkun uzat kull meta mehtieg sabiex jassigura li I-
oggetti tal-ikel ma jkunux kontaminati.

Meta jkun uzat ilma mhux-potabili, per ezempju ghall-kontroll tan-nirien, il-produzzjoni tal-fwar, ir-refrigerazzjoni u
skopijiet simili ohrajn, dan ghandu jkun ji¢c¢irkola f'sistema separata identifikata kif mehtieg. lima mhux potabili
m'ghandux ikun konness ma', jew jithalla li jithallat ma', is-sistemi tal-ilma potabili.

Regolament 852/2004 Dwar I-igjene tal-oggetti tal-ikel (Anness 11 - Kapitolu 1) :

Htigiet generali ghall-fondi tal-ikel (apparti minn dawk specifikati fil-Kapitolu III)

10. Agenti tat-tindif u disinfettanti m'ghandhom ikunu mahzuna fiz-zoni ta' fejn I-ikel ikun imgandel.
Ghall-konformita

ll-prodotti uzati ghal tindif u dizinfettar ghandhom jintghazlu skont I-uzu taghhom.
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Dawn li gejjin ghandhom jitgiesu fl-ghazla tal-prodott tat-tindif:

In-natura u I-livell tal-hmieg
— ll-kwalita tal-ilma/kemm jirghi
— It-tip ta’ drapp li jkun ged jitnaddaf
— ll-metodu tat-tindif
—  Ftehim dwar kuntatt ma’ ikel

Dawn li gejjin ghandhom jitgiesu fl-ghazla tal-prodott tad-dizinfettar:
— L-ispettru ta’ effikac¢ja tad-dizinfettant (batterjali, fungucidali, spori¢idali u/jew antivirali)

— ll-hin ta’ kuntatt ghall-effikacja
- lI-livell u t-tip ta’ hmieg
— lIr-riskju ta’ korruzjoni tal-makkinarju

— L-istabbilta (ghal hazna, ghas-shana, ghad-dawl...)
— Ir-residwi wara t-tlahlih (ghall-ikel u/jew ghall-ambjent)
— Is-sikurezza ghall-utent (tossi¢ita baxxa, maniggar facli)

—  Ftehim dwar kuntatt ma’ ikel

Tindif fil-Post huwa sistema ghal tindif u dizinfettar ta’ ¢irkwiti maghlugin minghajr zarmar jew hasil bl-idejn.

EZzempju ta’ tekniki ta’ tindif u dizinfettar:

Tindif-dizinfettar ta’: Teknikali applikatali

Tindif

Materjali attivi ta’ dizinfettar
rakkomandati

Sprej baxx jew
pressjoni medja,
Sprejer tal-fowm

= Art, hitan, soqgfa, u¢uh ta’ .
kuntatt ma’ oggetti tal-ikel,
il-wic¢ tal-makkinarju =

Tindif fil-post (CIP),
jew manwali jekk
ikun possibbli

= Cirkwiti maghlugin, .
pajpijiet, tankijiet...

Idrossidu tas-sodju

Alkalini Klorurati

Alkalini klorurati, ammonji kwaternariji (+
possibbilment aldeid), jodofores,
perossidu tal-idrogenu + acidu
peracetiku, amfoteric¢i, ipokloritu tas-
sodju...

perossidu tal-idrogenu + acidu
peracetiku, ammonji kwaternarji (+
possibbilment aldeid), ammini, ...

=  L-atmosfera fil-kamra = Sprej termali, (+ acidu)
fumigazzjoni
=  Partijiet zghar, flessibbli, =  Tghaddis fit-tul

fittings, gaskits, ghodod, ...

= Sprejs li jagixxu
malajr ( <30 sek)

Glutaraldeid, formaldeid, ammoniji
kwaternariji, ...

ammonji kwaternarji
Amfoterici, Aldeids, ...

ammonji kwaternarji + biguanidine,
perossidu tal-idrogenu + acidu
peracetiku

Nota: ll-frekwenza tal-pro¢eduri ta’ tindif u dizinfettar hija ddeterminata skont I-installazzjonijiet, -organizzazzjoni tal-
kumpanija u I-fattur tar-riskju ddeterminat minn kull kumpanija.

Ghanijiet

Rekwiziti obbligatorji

Prassi tajba

Ucuh ta’ kuntatt li ma
jikkontaminawx ma’
prodotti, b’tindif wu
dizinfettar effikaci

Definizzjoni ta’ pjan ta’ tindif u dizinfettar, inkluzi I-
parametri li gejjin u megqjusin l-istruzzjonijiet ta’ uzu tal-
manifattur kimiku

= temperatura

= azzjoni mekkanika

=  konéentrazzjoni

= hin mehtieg
Kontroll u/jew validazzjoni ta’ parametri ta’ tindif u
dizinfettar b’mizuri fizi¢i u mikrobijologi¢i wara CIP jew
wara tindif u dizinfettar miftuhin ta’ ucuh ta’ kuntatt ma’
prodotti
Verifika ta’ registri ta’ parametri ta’ tindif u dizinfettar, u
korrezzjoni fkaz ta’ problema
Tahrig ghall-persunal dwar tindif u dizinfettar
Validazzjoni tat-tindif u d-dizinfettar
Maniggar tal-istokk, supervizjoni dwar iz-zmien u I-
kondizzjonijiet ta’ hzin biex ikun zgurat li I-istruzzjonijiet
tal-manifatturi ta’ prodotti kimici jkunu segwiti
lllimita t-tindif u d-dizinfettar qrib prodotti esposti matul il-
produzzjoni biex thares I-ikel minn riskju ta’
kontaminazzjoni kimika
Specifiku ghal CIP:

= Mezzi ta’ dozagg/monitoragg tal-konc¢entrazzjoni

kimika (konduttivita)
= Kejl kontinwu tat-temperatura
=  Fluss kontinwu u/jew kejl ta’ pressjoni fid-dhul u

Twaqqif ta’ procedura ta’ tindif,
preferibbilment separata mill-pro¢edura
ta’ dizinfettar. Jekk dan ma jkunx
possibbli, ghandhom jintuzaw prodotti ta’
dizinfettar li jkollhom il-karatteristi¢i ta’
detergent (tensjoattiv)
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Ghanijiet

Rekwiziti obbligatorji

Prassi tajba

I-hrug ta’ CIP

= Verifika u regolamentazzjoni tal-
koncentrazzjonijiet ta’ prodotti riciklati

= Installazzjoni u manutenzjoni ta’ strumenti ta’
monitoragg u registrazzjoni: p.ez. sonda tat-
temperatura, miter tal-fluss, sonda tal-
konduttivita

= Validazzjoni tal-parametri tat-tindif u d-
dizinfettar, ezami perjodiku tal-effi¢cjenza ta’ CIP

Efficjenza ta’ prodott
ta’ dizinfettar

Segwi l-istruzzjonijiet tal-manifattur

Ibdel il-prodott tad-dizinfettar fkaz ta’
problema

Nuggas ta’ residwi
kimi¢i u fizici fil-
prodott

Tlanlih suffi¢jenti wara tindif u titjib tal-igjene b’ilma tajjeb
ghax-xorb jew bi prodott approvat ghal uzu li ma jkunx
jehtieg tlahlieha

Uzu ta’ prodotti kimi¢i miftehma ta’ kuntatt ma’ ikel
Specifici ghal CIP: filtrazzjoni tas-soluzzjonijiet ri¢iklati
Adenti ta’ tindif u dizinfettanti m’ghandhomx jinhaznu
fzoni fejn ikun ittrattat I-ikel direttament jew li jkollhom
jitharsu b’sistema maghluga

Validazzjoni ta’ tlahlih b’kontrolli specifici
ta’ soluzzjoni ta’ tlahlih: kejl ta’ pH jew
sonda tal-konduttivita (ghal CIP)

Zgura li I-konformita ta’ prodotti kimici
titqies fi specifikazzjonijiet ta’ fornituri,
partikolarment fir-rigward tar-
Regolament REACH

Biex tkun evitata |-
kontaminazzjoni
minn uéuh korruzivi

Il-metodu u t-tip ta’ tindif u d-dizinfettar uzati ghal
prodotti ghandhom ikunu kompatibbli mat-taghmir, skont
istruzzjonijiet tal-manifattur

Ghandu jkun hemm ezami regolari tal-kondizzjoni tat-
taghmir

Biex tkun evitata I-
kontaminazzjoni mil-
ilma

Uzu ta’ ilma tajjeb ghax-xorb: kun zgur dwar dan
b’analizi regolari, skont regoli fis-sehh fkull Stat Membru
ll-provvista ta’ ilma ghandha tkun specifikata u l-ilma
ghandu jkun analizzat

Sistema separata ghal ilma mhux tajjeb ghax-xorb

5.6.2 Skontis-CCP

Kull kumpanija tista’ tgis dan l-istadju bhala CCP jew le, izda ghandha tiggustifika I-ghazla taghha, fir-rigward tal-
mizuri preventivi, il-livell ta-riskji u I-pjan ta’ kontroll taghha.

5.7 Igjene ta’ materjali mobbli u taghmir

5.71

Ghall-konformita

It-taghmir u I-ghodod mobbli kollha jistghu jikkontaminaw b’'mod trasversali |-bajd likwidu jew prodotti tal-bajd. Huma
ghandhom jintuzaw biss ghal operazzjonijiet iddefiniti specifikatament u ghandu jkun hemm proceduri ta’ igjene
ddefiniti ghall-uzu u l-operazzjoni taghhom.

Ghanijiet

Rekwiziti obbligatorji

Prassi tajba

Blex ikunu evitati
kontaminazzjonijiet u
kontaminazzjonijiet

trasversali minn
materjali u taghmir
mobbli (pajpijiet,

mgharef (kuécaruni)
uzati ghal tehid ta’
kampjuni, barraxa
uzati ghat-tindif, ...)

Identifikazzjoni tat-taghmir u d-definizzjoni tieghu ghal
stazzjon specifiku ta’ xoghol, ghal kull zona tal-
produzzjoni

Hzin ta’ ghodod zghar, li jkunu tnaddfu f'biegja li jkun
fiha sustanza ta’ dizinfettar imgedda regolarment
L-ghodod ghandhom jitlahalhu gabel ma jintuzaw.
ll-preferenza tkun ghal uzu ta’ taghmir imfassal b’mod
igjeniku (li jkun jista’ jinhasel, lixx...), ta’ kulur mhux ta’
ikel (ikhal)

Tindif u dizinfettar ta’ pajpijiet flessibbli li mbaghad
ghandhom ikunu ssigillati jew mghaqqdin

F’kull bidla tax-xift, ikun ivverifikat li ebda ghodda,
materjal jew taghmir mobbli ma jkunu niegsa skont il-
livell tar-riskju

L-uzu ta’ kulur ghall-identifikazzjoni taz-
zona u I-materjali li jappartienu lilhom
Preferenza ghal materjali disponibbli

5.8 Maniggar ta’ tilari uzati, skart u prodotti in¢identali tal-annimali

5.8.1

I Regolament 852/2004 Dwar I-igjene tal-oggetti tal-ikel (Anness )

Kapitolu IlI:
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Arrangamenti adegwati u/jew facilitajiet ghall-hazna igjenika u r-rimi ta' sustanti perikoluzi u/jew mhux tajbin ghall-ikel
u wkoll tal-iskart (sew jekk likwidu jew solidu) ghandhom ikunu disponibbli;

Kapitolu VI :

L-iskart tal-ikel, il-prodotti sekondarji mhux tajbin ghall-ikel u ra¢an¢ iehor ghandhom ikunu mnehhija mill-kmamar ta'
fejn I-ikel ikun ipprezentat, malajr kemm jista jkun possibbli, hekk li tkun evitata I-kontaminazzjoni taghhom.

2. L-iskart tal-ikel, il-prodotti sekondarji mhux tajbin ghall-ikel u ra¢an¢ iehor ghandhom ikunu depozitati fkontinituri li
jinghalqu, sakemm I|-operaturi tan-negozju tal-ikel ikun u jistghu juru lill-awtoritajiet kompetenti li t-tipi I-ohrajn jew is-
sistemi u tal-evakwazzjoni uzati huma xierqa. Dawn il-konrtenituri ghandhom ikunu ta' kostruzzjoni xierqa, mizmuma
fkondizzjoni tajba, u facli li jitnaddfu, u meta mehtieg disinfettati.

3. Provvediment adekwat ghandu jsir ghall-hazna u r-rimi tal-iskart tal-ikel, il-prodotti sekondarji mhux tajbin ghall-ikel
u rac¢anc¢ iehor. L-imhazen tal-iskart ghandhom ikunu ddisinjati u amministrati b'tali mod hekk li dawn ikunu jistghu
jinzammu nodfa u, meta mehtiegd, hielsa minn annimali jew pesti.

4. L-iskart kollu ghandu jkun eliminat b'mod igjeniku u minghajr hsara ghall-ambjent bi gbil mal-legislazzjoni tal-
Komunita applikabbli ghal dak il-ghan, u li ma jkunx jikkostitwixxi, direttament jew indirettament, sorsi ta'
kontaminazzjoni.

Kapitolu | :

II-facilitajiet tad-drenagg ghandhom ikunu adegwati ghall-iskopijiet intizi. Dawn ghandhom ikunu ddisinjati
u mibnija sabiex ikun evitat ir-riskju ta' kontaminazzjoni. Meta I|-kanali tad-drenagg (skular) ikunu
kompletament jew parzjalment miftuha, dawn ghandhom ikunu hekk iddisinjati li I-iskart likwidu ma jkunx
jiskula minn zona kontaminata ghal gewwa zona nadifa, partikolarment meta lejn zona ta' fejn I-ikel ikun
imgandel li aktarx li jkun jipprezenta riskju gawwi ghall-konsumatur finali.

Ghall-konformita
L-akkumulazzjoni ta’ skart u prodotti in¢identali ohra tal-annimali madwar i¢-Cinturin tal-garr, iggib maghha riskju li
m’ghandux ma jinghatax kas tieghu minhabba I-kontaminazzjoni tal-oggetti tal-ikel: riskju ta’ kontaminazzjoni.

Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba

Biex tkun evitata |- | =

kontaminazzjoni
minn gxur (prodott
incidentali likwidu)

Installazzjoni ta’ taghmir biex gxur vojta jkunu jistghu
jitnehhew minnufih u jinhaznu separatament

Hzin tal-gxur vojta fkamra maghluga mizmuma nadifa
ll-prodotti li ma jkunux tajbin ghall-konsum mill-bniedem
jigu znaturati (likwidu li ma jinxtorobx)

Rakkomandazzjoni li jintuzaw agenti li
jaghtu I-kulur jew sustanzi li jziedu riha
lill-prodott in¢identali

Biex tkun evitata |-
kontaminazzjoni
minn skart solidu

Jintuzaw kontenituri maghlugin, nodfa u dizinfettati
mnaddfin regolarment

Hzin ta’ skart fkontenituri identifikabbli li jkunu gew
iddefiniti lil stazzjon tax-xoghol

Tnehhija ta’ sikwit ta’ skart, mahzun fiz-zoni tal-
produzzjoni

Biex tkun evitata I-
kontaminazzjoni
minn skart likwidu

Zgura li ilma mormi ma jghaddix minn zona kontaminata
lejn jew ghal go zona nadifa

Tnehhija ta’ skart Ikun hemm Zona lil hinn mill-bini ghall-iskart imnehhi,

miz-zoni tal- separata mill-kmamar tal-produzzjoni u mizmuma tajjeb

produzzjoni

Biex tkun evitata I- Tindif ta’ tilari tal-plastik gabel ma jittiehdu lura fi rziezet |=  Hzin sikur ta’ tilari uzati
prevenzjoni tal- jew tilari tac-celluloza li ma jergghux jintuzaw (hlief

kontaminazzjoni
(Pimpjant tal-fsiq u fi
rziezet) minn ftilari
uzati

trattament effi¢jenti approvat)

5.9

5.9.1

Sistema ta’ kontroll ta’ pesti

Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti

Codex alimentarius: Kodici ta’ prassi igjenika ghall-bajd u prodotti tal-bajd - CAC/RCP 15— 1976
3.2.3 Prassi Igjenika Generali
3.2.3.3 Kontroll ta’ pesti

ll-pesti ghandhom ikunu kkontrollati bl-uzu ta’ programm ta’ kontroll ta’ pesti mfassal sewwa minhabba li huma
maghrufin bhala li jgorru organizmi patogenic¢i. Kull mizura ta’ kontroll ta’ pesti m’ghandhiex tirrizulta flivelli mhux
accettabbli ta’ residwi, bhal pesticidi, fil-bajd jew fughom. Pesti bhal insetti u annimali li jgerrmu huma maghrufa li
jgorru u jdahhlu patogeni tal-bniedem u tal-annimali fl-ambjent tal-produzzjoni. Applikazzjoni hazina ta’ sustanzi kimici
uzati ghall-kontroll ta’ dawn il-pesti tista’ ddahhal perikli kimi¢i fl-ambjent tal-produzzjoni.

Ghandu jintuza programm ta’ kontroll ta’ pesti mfassal sewwa li jqgis dan li gej:

» Qabel ma jintuzaw pesticidi jew rodentic¢idi, ghandu jsir kull sforz biex tkun imminimizzata |-prezenza ta’ insetti, firien
u grieden u jitnaqgsu jew jitnehhew postijiet li jistghu jkunu ta’ kenn ghal pesti.
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- Minhabba li gageg/ogfsa/mghalag/gallinari (jekk jintuzaw) jattiraw pesti bhal dawn, ghandhom jintuzaw
mizuri bhal tifsil, kostruzzjoni u manutenzjoni sewwa ta’ bini (jekk ikun japplika), proceduri effikaci ta’ tindif u tnehhija
ta’ skart ta’ hara biex jongsu |-pesti.

- Grieden, firien u ghasafar salvaggi jaghmlu ghal ghalf mahzun. Kull mahzen ta’ ghalf ghandhu jitgieghed,
jitfassal u jinbena u jinzamm b’mod li, fejn ikun prattikabbli, ma jkunx jista’ jintlahaq minn pesti. Ghalf ghandu jinzamm
fkontenituri li minnhom ma jidhlux pesti.

« Lixka ghandha dejjem titgieghed fi “stazzjonijiet tal-lixka” biex tkun tidher li hi hekk, ma tkunx tista’ tintlahag minn
annimali jew insetti li ma tkunx ghalihom u tkun identifikabbli u li tkun tista’ tinstab faclment biex tkun ezaminata.

« Jekk ikun mehtieg li jintuzaw mizuri kimici ta’ kontroll ta’ pesti, is-sustanzi kimi¢i ghandhom ikunu approvati ghal uzu
fbini fejn ikun hemm I-ikel u jintuzaw skont I-istruzzjonijiet tal-manifattur.

« Kull sustanza kimika ta’ kontroll ta’ pesti ghandha tinhazen b’mod |i ma tniggisx l-ambjent fejn ibidu t-tigieg. Sustanzi
kimici bhal dawn ghandhom jinhaznu b’'mod sikur. M’ghandhomx jinhaznu f'Zzoni mxarrbin jew qgrib imhazen ta’ ghalf
jew fejn ikunu jistghu jintlahqu minn ghasafar. Preferibbilment ghandhom jintuzaw lixkiet solidi, kull meta jkun
possibbli.

Codex alimentarius : Kodici ta’ prattika internazzjonali rakkomandata-Principji generali tal-igjene tal-ikel

CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-20031

6.3 Sistema ta’ kontroll ta’ pesti

6.3.1 Generali

Pesti jgibu maghhom theddida kbira ghas-sikurezza fl-ikel u ghall-kondizzjoni tajba tieghu. Jista’ jkun hemm
impestazzjonijiet fejn ikun hemm siti fejn jitghammru l-annimali u fejn ikun hemm provvista ta’ ikel. Ghandhom
jintuzaw prattiki tajbin ta’ igjene biex ma jithalliex jinholog ambjent li jwassal ghal pesti. Mizuri sanitarji tajbin,
spezzjoni ta’ materjali dehlin u monitoragg tajjeb jistghu jnagqsu |-probabbilta ta’ impestazzjoni u b’hekk ikun hemm
limitu ghall-htiega ta’ pesticidi.

6.3.2 Prevenzjoni ta’ access

Kull bini ghandu jinzamm f'kondizzjoni tajba biex ma jithalliex li jkun jista’ jintlahag minn pesti u biex ikunu eliminati siti
fejn jitghammru l-annimali. Toqob, drejns u postijiet li aktarx jistghu jintlahqu minn pesti ghandhom jinzammu ssigillati.
Skrijns ta’ xbieki tal-wajer, perezempju ghal twieqi miftuhin, bibien u ventilaturi, inaggsu I-problema ta’ dhul ta’ pesti.
Annimali ghandhom, kull fejn jista’ jkun, ikunu eskluzi minn fejn ikun hemm fabbriki u impjanti ta’ ppro¢essar ta’ ikel.
6.3.3 Tkennin u impestazzjoni

Meta jkun hemm ikel u ilma dawn jaghtu lok ghal tkennin ta’ pesti u impestazzjoni. Sorsi potenzjali ta’ ikel ghandhom
jinhaznu Fkontenituri li minnhom ma jidhlux pesti u/jew jintrefghu 'l fug mill-art u lil hinn minn hitan. Zoni kemm gewwa
kif ukoll barra bini fejn ikun hemm ikel ghandhom jinzammu nodfa. Fejn ikun jixraq, skart ghandu jinhazen fkontenituri
mghottijin, li fihom ma jidhlux pesti.

6.3.4 Monitoragg u detezzjoni

Stabbilimenti u zoni tal-madwar ghandhom ikunu ezaminati regolarment ghal evidenza ta’ impestazzjoni.

6.3.5 Eradikazzjoni

Impestazzjonijiet ghandhom ikunu ttrattati minnufih u minghajr ma tintlagat is-sikurezza fl-ikel jew il-kondizzjoni tajba
tieghu. Trattament b’agenti kimic¢i, fizi¢i jew bijologi¢i ghandu jsir minghajr ma jkun ta’ theddida ghas-sikurezza fl-ikel
jew ghall-kondizzjoni tajba tieghu.

5.9.2 Ghall-konformita

Pesti (annimali li jgerrmu, insetti, ghasafar...) u partikolarment annimali li jgerrmu (grieden,) huma sors ta’
kontaminazzjoni li m’ghandhomx ma jinghatawx kas u, barra minn hekk, jaghmlu hsara lill-ikel u lil materja prima.

Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba
Biex tkun evitata I-|= Harsien ta’ accessi = Specifikazzjonijiet li jirrakkomandaw
kontaminazzjoni = Harsien minn insetti li jtiru: uzu ta’ insetti¢idi b’tubi tal- sistema ta’ kontroll ta’ pesti fgallinari: I-
minn annimali, bhal hgieg bhala harsien/nases tad-dubbien... aktar dubbien u grieden
dud u parassiti, li|= Harsien minn insetti li jitkaxkru; lixkiet solidi/sprejs ghall- | =  Lixkiet fkaxxex fissi u li ma jitkissrux
jaghmlu |-hsara insetti — is-sustanzi kimici kollha ghandhom ikunu = Lixkiet mhux tossi¢i (mekkanici jew tal-
kompatibbli mal-ikel kolla)

= Harsien minn annimali li jgerrmu: nases,transmiters
ultrasonici tal-hoss/lixkiet solidi

=  Harsien mill-ghasafar

= Mezzi ta’ harsien jistghu jkunu identifikati, iddeterminati,
adattati, mizmumin tajjeb u vverifikati

6 Stadji ta’ manifattura

6.1 Wasla ta’ bajd fil-qoxra, ingredjenti, u imballaggi
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6.1.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti

Regolament 852/2004 Dwar Il-igjene tal-oggetti tal-ikel (Anness Il — Kapitolu IX)

Operatur tan-negozju tal-ikel m'ghandux jac¢¢etta materjali primi jew ingredjenti, apparti milli annimali hajjin, jew xi
materjal iehor uzat fil-prodotti, jekk ikun maghruf li dawn kienu, jew jistghu ragjonevolment mistennija li kienu,
kontaminati bil-parassiti, mikroorganizmi patogenici jew tossici, sustanzi stranjeri jew iddikomponinati sa tali limitu li,
anki wara li l-operatur tan-negozju tal-ikel ikun b'mod igjeniku applika I-ghazla normali u/jew il-pro¢eduri preparatoriji
jew tal-ipproc¢essar, il-prodott finali ma jkunx tajjeb ghall-konsum uman.

Regolament 1935/2004 dwar materjali u oggetti mahsubin biex jigu fkuntatt mal-ikel

Art 1:

L-ghan ta' dan ir-Regolament huwa li jizgura I-funzjonament effettiv tas-suq intern fir-rigward tat-tqeghid fis-suq tal-
Komunita ta' materjali u oggetti mahsuba biex jigu fkuntatt mal-ikel b'mod dirett jew indirett, filwaqt li jipprovdi I-bazi
sabiex jigi zgurat livell gholi ta' protezzjoni ghall-bniedem u ghall-interessi tal-konsumaturi.

Art 17 :

It-traccabilita tal-materjali u I-oggetti ghandha tigi zgurata fil-fazijiet kollha sabiex jigi ffacilitat il-kontroll, I-irtirar ta'
prodotti difettuzi, l-informazzjoni ghall-konsumaturi u I-attribuzzjoni tar-responsabbilta.

Regolament 852/2004 Dwar Il-igjene tal-oggetti tal-ikel (Anness Il Kapitolu X)

L-operazzjonijiet tat-tgezwir u l-ippakkjar ghandhom jitwettqu sabiex tkun evitata I-kontaminazzjoni tal-prodotti. Meta
xieraq u partikolarment fil-kaz ta' laned jew vazetti tal-hgieg, l-integrita tal-kosrtruzzjoni tal-kontenituri u Il-indafa
taghhom ghandha tkun assigurata.

ll-materjal tat-tgezwir u l-ippakkjar li jkun uzat mill-gdid ghall-oggetti tal-ikel ghandu jkun tali hekk li jkun facli li
jitnaddaf u, meta mehtieg, disinfettat.

Regolament 1907/2006: tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-18 ta’ Dicembru 2006 dwar ir-registrazzjoni, il-
valutazzjoni, l-awtorizzazzjoni u r-restrizzjoni ta’ sustanzi kimici (REACH), li jistabbilixxi Agenzija Ewropea Ghas-
Sustanzi Kimici

Titolu I: Kwistjonijiet generali

Kapitolu 1: Ghan, kamp ta' applikazzjoni u applikazzjoni

Artikolu 1: Ghan u kamp ta' applikazzjoni

1. L-ghan ta' dan ir-Regolament huwa li jigi zgurat livell gholi ta' protezzjoni tas-sahha tal-bniedem u tal-ambjent,
inkluz il-promozzjoni ta' metodi alternattivi ghall-istima ta' perikli ta' sustanzi kif ukoll il-moviment liberu tas-sustanzi
fis-suq intern filwaqt li tittejjeb il-kompetittivita u l-innovazzjoni.

2. Dan ir-Regolament jistabbilixxi dispozizzjonijiet dwar sustanzi u preparati fis-sens tal-Artikolu 3. Dawn id-
dispozizzjonijiet ghandhom japplikaw ghall-manifattura, ghat-tqeghid fis-suq jew ghall-uzu ta' tali sustanzi wahedhom,
fi preparati jew f'oggetti u ghat-tqeghid fis-suq ta' preparati.

3. Dan ir-Regolament huwa bbazat fuq il-prin¢ipju li hija r-responsabbilta tal-manifatturi, tal-importaturi u tal-utenti
‘downstream’ li jizguraw li huma jimmanifatturaw, igieghdu fissuq, jew juzaw tali sustanzi li ma jolgtux b'mod hazin is-
sahha tal-bniedem jew I-ambjent. Id-dispozizzjonijiet tieghu huma msejsa fuq il-principju tal-prekawzjoni.

Kapitolu 2: Definizzjonijiet u dispozizzjoni generali

Artikolu 3: Definizzjonijiet

Ghall-finijiet ta' dan ir-Regolament:

1) Sustanza: tfisser element kimiku u I-komposti tieghu fl-istat naturali jew miksub bi kwalunkwe process ta'
manifattura, inkluz kwalunkwe addittiv mehtieg sabiex jipprizerva l-istabbilta tieghu u kwalunkwe impurita li tigi mill-
process uzat, izda eskluz kwalunkwe solvent li jista' jigi separat minghajr ma tkun milquta l-istabbilta tas-sustanza jew
tinbidel il-kompozizzjoni taghha;

sezzjoni X, Kapitolu I, Titolu Il)

Il. Materja prima ghall-manifattura ta’ prodotti tal-bajd:

L-operaturi fin-negozju tal-ikel ghandhom jizguraw illi I-materja prima li tintuza ghall-manifattura ta' prodotti mill-bajd
jissodisfaw il-htigiet li gejjin.

1. ll-gxur tal-bajd li jintuzaw ghall-manifattura ta' prodotti tal-bajd ghandhom ikunu Zzviluppati sew u ma jkollhomx
gsim. Madankollu bajd magsum jista' jintuza ghall-manifattura ta' prodotti tal-bajd jekk I-istabbiliment ta' produzzjoni
jew centru tal-ippakkjar jikkonsenjawhom direttament lill-istabbiliment tal-ipprocessar, fejn jitkissru kemm jista' jkun
malajr.

2. ll-bajd likwidu li jinkiseb fi stabbiliment approvat ghal dak I-iskop jista' jintuza bhala materja prima. ll-bajd likwidu
ghandu jinkiseb skont il-htigiet tal-punti 1,2,3,4 u 7 tal-Parti Ill.

Codex alimentarius CAC/RCP 15 — 1976: Kodici ta’ prassi igjenika ghall-bajd u prodotti tal-bajd

3.3: Gbir, maniggar, hzin u trasport ta’ bajd:

Metodi uzati biex jingabar, ikun maniggat, jinhazen u jingarr il-bajd ghandhom jimminimizzaw il-hsara lill-qoxra, u
jevitaw kontaminazzjoni, u prattiki ghandhom jirriflettu I-punti li gejjin:

» Bajd imxaggag/mahmug ghandu jintbaghat fi stabbiliment ta’ ppro¢essar jew imballagg, skont il-kaz, malajr kemm
jista’ jkun wara |-gbir (ara s-Sezzjoni 5.1)

« Prattiki igjenici, li jgisu fatturi ta’ hin u temperatura, ghandhom jintuzaw biex iharsu I-bajda minn irtuba tal-wi¢¢ biex
ikun imminimizzat it-tkabbir tal-mikrobi

Verzjoni: Marzu 2011 Pagna: 27/43



» Bajd imkisser u bajd tal-inkubatur m’ghandhomx jintuzaw ghall-konsum mill-bniedem u ghandhom jintremew b’mod

I sikur.

6.1.2 Ghall-konformita
Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba
Maniggar ta’ materja | = lvverifika mal-ispecifikazzjonijiet tal-fornitur (materja »  Specifikazzjonijiet tal-fornitur dwar
prima mhux prima u trasport) ghal livelli mmirati temperatura: preferenza ghal 15°C bhala

ikkontaminata

Trasport fl-ahjar kondizzjonijiet ta’ temperatura u ndafa
Kontroll waqt xiri/wasla tal-oggetti: prodott, tikketta,
dokumenti u vettura ta’ konsenja

Titwaqgaf sistema interna biex ikun zgurat li I-bajd ikun
tajjeb ghall-konsum mill-bniedem

Oggetti mhux konformi jkunu rrifjutati jew li I-prodotti
mhux konformi jkunu ttrattati internament (tnaqgis fil-
grad)

Identifikazzjoni u reg@istrazzjoni ta’ lottijiet ta’ materja
prima

Titwaqgqgaf pro¢edura ta’ twissija

F’kaz ta’ bajd li jkun gej minn rziezet infettati, ara I-
kapitolu “Zamma ta’ tracéi”

medja, biex tkun evitata differenza kbira
fit-temperatura matul it-trasport (hlief
ghal bajd mahsub ghal hzin fit-tul,
perezempiju, ta’ 5°C)

Ippreferi trasport izotermiku (trakkijiet
mghottijin ma jkunux accettati)

Kuntatt ma’ ikel tal-
imballagg

Kun zgur li I-imballaggi jharsu r-Regolament 1935/2004,
skont specifikazzjonijiet jew ftehim ta’ konformita
minghand fornituri

Mizuri ta’ zamma ta’ trac¢i ghall-imballagg kollu fkuntatt
Tindif u dizinfettar ta’ imballagg uzat mill-gdid (p. ez.
kontenituri tal-azzar inossidabbli) direttament fkuntatt
ma’ prodotti tal-bajd

Ir-Regolament REACH jista’ jesigi li tkun
zgurata I-konformita tat-tieni imballaggi,
tikketti, linka, ... li ghandhom jitgiesu fi
specifikazzjonijiet ta’ fornituri

L-uzu ta’ paletti tal-plastik ghall-bajd, u
ghal prodotti tal-bajd

Maniggar ta’
ingredjenti specifikati

Ingredjenti ta’ grad alimentari: kwalitd mikrobijologika u
kimika dwar specifikazzjonijiet ta’ fornituri

u kkontrollati = F’kazta’ ilma inkorporat: ilma tajjeb ghax-xorb
= Ghandu jitgies riskju ta’ allergeni fdan l-istadju
=  Mizuri ta’ zamma ta’ tra¢c¢i ghall-ingredjenti kollha
=  Tikkettar ghal kull ingredjent
Ebda = Iddefrostja biex tevita li t-temperatura toghla: =  Fkamra refrigerata, jew b’sistema bl-uzu
kontaminazzjoni =  Ghandu jkun ipprattikat malajr kemm jista’ jkun biex ta’ zieda fit-temperatura fhin qasir (ftit
minn prodotti ta’ bajd tithaqqas zieda mikrobijologika patogenika minuti)
iffrizat =  Dawk il-prodotti ghandhom ikunu ffiltrati wara li jigu = L-uzu ra’ magna apposta li tgholli t-
ddefrostjati temperatura tal-prodott tal-bajd malajr
hafna, biex il-prodott ta’ likwidu miksub
ma jibqax iffrizat u tinzillu I-kesha
Ebda Tikkettar:

kontaminazzjoni
minn bajd likwidu

Data u hin tal-fsiq, biex ikun zgurat li dan il-prodott
jintuza gabel 48 siegha 4°C massimu

“bajd likwidu mhux pasturizzat”

Hzin f4°C

Dan il-prodott ghandu jkun ittrattat ffabbrika miftehma
mill-awtoritajiet veterinarji

6.2

6.2.1

6.2.2

Verzjoni: Marzu 2011

Hzin ta’ materja prima

Regolament 852/2004 Dwar l-igjene tal-oggetti tal-ikel (Anness Il — Kapitolu 1X)

Materjali primi u I-ingredjenti kollha mahzuna fin-negozju tal-ikel ghandhom jinzammu f'kondizzjonijiet xierga ddisinjati
ghall-prevenzjoni ta' deterjorazzjoni perikoluza u li jkunu protetti mill-kontaminazzjoni.

ll-materjali primi, l-ingredjenti, il-prodotti intermedji u I-prodotti finali li aktar li jheggu r-riproduzzjoni ta' mikroorganizmi
patogenici jew tal-formazzjoni ta' tossini, m'ghandhomx jinzammu f'temperatura li tista' tirrizulta f'riskju ghas-sahha. -
katina tal-kesha m'ghandhiex tkun interrotta. B'dana kollu, perijodi limitati ’| barra mill-kontroll tat-temperatura huma
permissibbli, sabiex jakkomodaw il-prattikalitajiet tat-tqandil matul il-preparazzjoni, t-trasport, il-hazna, il-wiri u I-
prezentazzjoni tal-ikel, basta li dan ma jkunx jirrizulta friskju ghas-sahha. In-negozji tal-manifattura tal-ikel, it-tqandil u
t-tgezwir tal-oggetti tal-ikel ipprocessati, ghandhom ikollhom kmamar xierga, kbar biz-zejjed ghal hazna separat tal-
materja prima 'l boghod mill-materja pprocessata u b'separazzjoni suffi¢jenti fil-hazna tar-rifregirazzjoni.

Ghall-konformita

Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti
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Ghanijiet

Rekwiziti obbligatorji

Prassi tajba

Biex tkun evitata
d-degradazzjoni =
tal-materja prima

Il-bajd ghandu jinhazen fkamra apposta

L-ingredjenti u l-imballaggi ghandhom jinhaznu fkamra
apposta

Zgura kontroll tal-istokk

Zgura u zomm identifikazzjoni ta’ materja prima

Il-bajd ghandu jinhazen fkamra apposta
b’temperatura kontrollata: medja ta’ 15°C
ghal hazna gasira u medja ta’ 5°C ghal
hazna fit-tul (aktar minn xahar)

ll-kontroll tal-umdita fil-kamra tal-hazna
jkun ta’ 5°C

Wara hzin ftemperatura baxxa,
ipprocessa I-bajd malajr, biex tevita I-
kondensazzjoni

6.3 Tnehhija tal-bajd mill-imballagg

6.3.1 Tfakkir tar regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti

Sezzjoni X — Kapitolu 1)
L-operaturi fin-negozju tal-ikel ghandhom jizguraw i I-istabbilimenti ghall-manifattura tal-prodotti tal-bajd ikunu
mibnija, mfassla u mghammra b'mod li jizgura li I-operazzjonijiet li gejjin jinzammu separati:

1) il-hasil, it-tnixxif u d-dizinfettar tal-bajd mahmug, fejn ikunu twettqu;
2) il-fsiq tal-bajd, il-gbir tal-kontenut u t-tnehhija tal-gxur u I-membrani; u
3) operazzjonijiet ohra barra minn dawk imsemmija fil-punti 1 u 2.

6.3.2 Ghall-konformita

It-tnehhija tal-bajd mill-imballagg huwa stadju importanti fil-manifattura tal-prodotti tal-bajd — ikunu jistghu jigu
identifikati irregolaritajiet li ma jkunux instabu fil-bajd meta jkun twassal.

Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba
Maniggar ta’ materja Verifika viziva meta jkun ged jitnehha I-bajd mill- =  Segregazzjoni u pprocessar separat ta’
prima mhux imballagg u trattament adegwat tal-bajd kollu li ma jkunx bajd ta’ kwalitajiet differenti

kontaminata

konformi

=  Skeda ta’ produzzjoni

= Tindif u dizinfettar regolari tal-kuxxinetti ta’ assorbiment
u tac-Cinturini tal-garr tal-magna tal-fsiq

= Ventilazzjoni adegwata tal-kamra

6.4 (Hasil) u Fsiq tal-bajd

6.4.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti

Sezzjoni X — Kapitolu Il)

I. L-operaturi fin-negozju tal-ikel ghandhom jizguraw li l-istabbilimenti ghall-manifattura tal-prodotti tal-bajd ikunu
mibnija, mfassla u mghammra b'mod li jizgura li I-operazzjonijiet |i gejjin jinzammu separati:

1) il-hasil, it-tnixxif u d-dizinfettar tal-bajd mahmug, fejn ikunu twettqu;

2) il-fsiq tal-bajd, il-gbir tal-kontenut u t-tnehhija tal-gxur u I-membrani; u

3) operazzjonijiet ohra barra minn dawk imsemmija fil-punti 1 u 2.

L-operaturi fin-negozju tal-ikel ghandhom jizguraw illi I-operazzjonijiet kollha jsiru b'mod li jevitaw kull kontaminazzjoni
matul il-produzzjoni, it-trattament u |-hazna ta' prodotti tal-bajd, b'mod partikolari billi jizguraw li I-htigiet li §ejjin ikunu
soddisfatti.

1. ll-bajd ma ghandux jinfesaq jekk ma jkunx nadif u xott.

2. ll-bajd ghandu jinfesag b'mod li jnaqgas il-kontaminazzjoni, b'mod partikolari billi jkun hemm separazzjoni
adegwata minn operazzjonijiet ohra. Il-bajd magsum ghandu jigi pprocessat kemm jista' jkun malajr.

3. ll-bajd li ma jkunx tat-tigieg, tad-dundjani u tal-farghuni, ghandu jigi ttrattat u pprocessat separatament. lt-taghmir
kollu ghandu jigi mnaddaf u dizinfettat qabel ma jerga' jibda l-ippro¢essar tal-bajd tat-tigieg, tad-dundjani u tal-
farghuni.

4. ll-kontenut tal-bajd ma ghandux jigi miksub bi¢-centrifugazzjoni jew tghaffig tal-bajd, u ma ghandhiex tintuza ¢-
¢entrifugazzjoni biex jinkiseb |-abjad minn gxur vojt ghall-konsum mill-bniedem.

Codex alimentarius CAC/RCP 15— 1976 : Kodici ta’ prassi igjenika ghall-bajd u prodotti tal-bajd

5.2.2.2 Ipprocessar ta’ prodotti tal-bajd

Bajd ghall-ippro¢essar ghandu jkun nadif b’mod ¢ar qabel ma jinfesaq u jinfired.

Bajd imxaqqaq jista’ jkun ipprocessat. Bajd imkisser m’ghandux ikun ippro¢essat u ghandu jintrema b’mod sikur.
Bajd mahmug ghandu jintrema b’mod sikur jew jista’ jitnaddaf
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Is-separazzjoni tal-kontenut tal-bajd mill-qoxra ghandha ssir b’'mod li, kemm jista’ jkun, tevita kontaminazzjoni
trasversali bejn il-qoxra u I-kontenut tal-bajda, tevita kontaminazzjoni mill-persunal jew minn taghmir, u li tippermetti
ezami tal-kontenut tal-bajda.

6.4.2 Ghall-konformita

Matul il-proc¢ess tal-fsiq tal-bajd, gxur u korpi barranin jistghu jikkontaminaw il-bajd likwidu.

Ghanijiet

Rekwiziti obbligatorji

Prassi tajba

Biex jinkiseb prodott
mhux kontaminat tal-
bajd (perikli
mikrobijologi¢i  jew

Fsiq bajda bajda (projbizzjoni jew tghaffig tal-bajd)
Centrifugazzjoni (bit-tghaffig tal-bajd fil-goxra) biex
jinkiseb dak li jibga’ mill-abjad tal-bajda minn gxur vojta
mhix permessa ghal ikel tal-bniedem

Tnehhija regolari ta’ skart ta’ gxur
Elimina bajd mahmug hafna u bajd mghaffeg

Separazzjoni bejn I-istadju tal-fsiq u |-
istadju tat-tnehhija mill-imballagg, jew il-
magna tal-fsig maghluga

Verifika regolari tas-setting tat-taghmir
tal-fsiq fir-rigward tal-kwalita u d-daqs
tal-bajd li jkun ged jitkisser
Ventilazzjoni adegwata taz-zona tal-fsiq
biex tkun evitata |I-kontaminazzjoni miz-
zona tat-tnehhija mill-imballagg. Jekk
ikun possibbli, pressjoni ftit oghla fiz-
zona tal-fsig mgabbla maz-zona
magenbha tat-tnehhija mill-imballagg
Hasil ta’ bajd mahmug (1) abbazi tal-
livell ta’ hmieg tal-bajd

Hasil ta’ bajd mahmug (2), fkamra
separata jew fmagna maghluga biex
ikun evitat traxxix ta’ soluzzjonijiet ta’
tindif

Biex tkun evitata
kontaminazzjoni
kimika tal-bajd mill-
hasil

Evita I-hzin tal-bajd bejn I-istadji tal-hasil u tal-fsiq

Zgura li bajd ma jkunx imxaqqaq gabel il-hasil

Zgura li I-bajd ma joskulawx soluzzjoni ta’ tindif waqt I-
istadju tal-fsiq

Nehhi s-soluzzjonijiet ta’ tindif malli jkun mehtieg (jongos
kwalifika)

F’kaz ta’ hasil ta’ bajd, il-metodu ghandu
jevita kontaminazzjoni kimika (2)

Biex ikun evitat
tkabbir
mikrobijologiku matul

I-iffrizar

Ara |-Kapitolu 6.6

(1) Bajda mahmuga hija bajda li I-profil taghha jinbidel mill-hmieg tat-tigieg li jaga’ fugha. Din il-bajda mahmuga
ghandha tinhasel qabel il-fsiq fuq magni jew ghandha tinkiser b’metodu manwali approvat.

(2) Biex ma jithalliex ikun hemm kontaminazzjoni minn likwidu tal-hasil, il-likwidu residwali tal-hasil m’ghandux igattar
mill-qoxra.
6.5 Filtrazzjoni u trasferiment
6.5.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti

Sezzjoni X Kapitolu 1)

lII. Atigijiet igjeni¢i specjali ghall-manifattura ta’ prodotti mill-bajd:

L-operaturi fin-negozju tal-ikel ghandhom jizguraw illi I-operazzjonijiet kollha jsiru b'mod li jevitaw kull kontaminazzjoni
matul il-produzzjoni, it-trattament u I-hazna ta' prodotti tal-bajd, b'mod partikolari billi jizguraw Ii I-htigiet Ii gejjin ikun
soddisfatti.

5. Wara li I-bajd jingasam kull partikola tal-prodott tal-bajd ghandha tigi pprocessata kemm jista' jkun malajr, biex jigu
Partita li ma tkunx giet ipprocessata bizzejjed, tista' terga' tigi pprocessata mill-gdid fl-istess stabbiliment jekk dan I-
ipproc¢essar jirrendiha tajba ghall-konsum mill-bniedem. Meta partita tinsab li ma hix tajba ghall-konsum tal-bniedem,
ghandha tigi znaturata biex jigi zgurat li ma tintuzax ghall-konsum mill-bniedem.

IV. L-ispecifikazzjonijiet dwar l-analizi

3. ll-kwantita' ta' fdal mill-gxur, minn membrani u minn partikoli ohra fil-prodott tal-bajd ippro¢essat ma ghandux
jagbez 100 mg/kg tal-prodott tal-bajd.

Codex alimentarius : Kodici ta’ prassi internazzjonali rakkomandata-Principji generali tal-igjene tal-ikel

CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-20031

Sezzjoni V — Kontroll tal-operazzjoni

5.2.5 Kontaminazzjoni fizika u kimika

Ghandu jkun hemm sistemi li ma jhallux issehh kontaminazzjoni ta’ ikel minn korpi barranin bhal béejje¢ tal-hgieg jew
tal-metall minn makkinarju, trab, dhahen li jaghmlu hsara u sustanzi kimi¢i mhux mixtiega. Fil-manifattura u I-
ipprocessar, ghandhom jintuzaw apparati adatti ta’ detezzjoni jew skrijning fejn ikun mehtieg.
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6.5.2 Ghall-konformita

Ghanijiet

Rekwiziti obbligatorji

Prassi tajba

Biex ma ssehhx
kontaminazzjoni
fizika (gxur, korpi
barranin) u biex il-
mikrobi ma jithallewx
jizdiedu

Preferibbilment I-uzu ta’ tankijiet maghlugin bhala
recipjenti u pajpijiet maghlugin

Tnehhija regolari ta’ skart ta’ gxur millfiltri, tindif u
dizinfettar regolari tal-filtri

Evita li I-prodott tal-bajd jistagna gabel ma jitkessah

L-uzu ta’ grills fit-tankijiet recipjenti

Jintuzaw filtri (jew kull haga ekwivalenti),
preferibbilment li jitnaddfu minnhom
infushom

Filtri b’xibka ta’ dags massimu ta’ 1mm
(dijametru)

L-uzu ta’ kalamita

Proc¢edura ghall-kontroll ta’ hgieg u
plastik iebes, partikolarment:
minimizzazzjoni ta’ hgieg, lista ta’
kontroll, azzjoni immedjata fkaz ta’ hgieg
jew plastik iebes miksur

Qieghed il-filtru ghal prodotti ta’ bajd
likwidu fl-ahhar, malli I-prodott jitgieghed
fl-imballagg. Din il-pozizzjoni tizgura li
ma ssehhx kontaminazzjoni mill-pompa,
mis-sigilli, e¢¢. Ikun jehtigiliha tkun
ivverifikata kuljum ghal hsara qabel it-
tindif.
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6.5.3 Segwiment ta’ CCP

Filtrazzjoni wara I-fsiq, jekk ikun
Stadju: hemm filtru wiehed wahdu biss CCP1: Fiziku
Ul/jew filtru gabel il-pasturizzazzjoni
j}::vrzgfarﬁz:;i Limiti kritici - Hodalltaliet ta” supeqvizjon! Azzjonijiet korrettivi
ghal kontroll Valuri mmirati Metodu Frekwenza Punt ta’ kontroll
Ikun hemm gxur |lkun hemm filtru | Viziv Wara kull Filtru Azzjonijiet immedjati:
fil-prodott jew | tajjeb (kwalifikat tindifa jew Bdil tal-filtru
partikoli ohra | preliminarjament) gabel kull jum Trattament ghal nuggas ta’
barranin: prodott ta’ produzzjoni konformita:

hieles minn Kkorpi
barranin u gxur <

Waqqaf il-lott u filtrazzjoni gdida
Azzjonijiet korrettivi

100 mg/kg ta’ Kwalifika mill-gdid tal-filtrazzjoni
prodotti  tal-bajd (materjal, manutenzjoni...)
(1)

(1) Ikun hemm materji organic¢i (proteini koagulati) li jistghu jibdlu r-rizultati tal-analizi. Ghalhekk, gabel ma jkun
analizzat il-prodott, ikun mehtieg li jkun esegwit metodu tekniku biex jitnehhew dawn il-materji organici (digestjoni
organika, perezempju)

6.6 Tkessih u hzin intermedju ta’ bajd likwidu (standardizzazzjoni u preparazzjoni)

6.6.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti

Sezzjoni X kapitolu 1)

Il Rekwiziti igjenici specjali ghall-manifattura ta’ prodotti mill-bajd:

7. Jekk l-ipprocessar ma jsirx immedjatament wara I-fsiq, il-bajda likwida ghandha tinhazen iffrizata jew inkella
ftemperatura ta' mhux aktar minn 4°C. ll-perjodu tal-hazna qabel l-ippro¢essar f'temperatura ta’ 4° C ma ghandux
ikun iktar minn 48 siegha. Madankollu dawn ir-rekwiziti ma ghandhomx japplikaw ghall-prodotti jekk isirilhom il-
process tat-tnehhija taz-zokkor immedjatament.

Fil-kaz ta' bajd likwidu, it-tikketta msemmija fil-punt 1 ghandu jkun fiha wkoll il-kliem: "prodotti mill-bajd mhux
ippastorizzati” - jigu ttrattati fil-post tad-destinazzjoni" u ghandha tindika wkoll id-data u I-hin tal-fsiq.

6.6.2 Gwida ghall-konformita

Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba
Biex ikun limitat it-|= F’kazta’ bajd likwidu, irreferi ghall-iskeda ta’ dejta tal-
tkabbir mikrobijologiku prodott tal-fornitur ta’ prodotti tal-bajd, b’kontroll mal-
fbajd likwidu wasla
= Tkessih tal-prodott wara I-fsiq ghal 4°C:
1. jekk il-prodott ikollu jkun ittrasferit ghal = Jekk il-prodotti ma jitkesshux gabel it-
stabbiliment iehor miftiehem trattament, ghandhom isiru testijiet biex
2. jew jekk it-trattament jiddewwem jirregistraw tkabbir batterjologiku, li jkun
= Tkessih gabel trattament jista’ jkun evitat: jiddependi mit-temperatura u I-hin tal-
1. jekk il-fabbrika tkun ivvalidat ir-riskji minn hzin ta’ bajd likwidu, mill-kwalita tal-bajd,
mikrobi, billi tiffissa temperatura massima u stagun shun, e¢¢
perjodu ta’ hin qabel trattament (angas minn 48
siegha) = |l-hin rakkomandat ta’ hzin ta’ bajd
2. jew jekk il-prodott ikun stabilizzat (il-melh bhala likwidu, kaz kaz (li jkun partikolarment
ezempju) jiddependi mill-kompozizzjoni tal-prodott,
3. jew jekk il-prodott ikollu jithehhielu z-zokkor mill-kontaminazzjoni inizjali, mit-
temperatura)
= Zgura li d-dewmien massimu bejn fsiq u
pasturizzazzjoni jkun fhin massimu ta’ 48 siegha
skont il-ligi
Biex tkun evitata|= Fassal sistema li ma thallix ikun hemm
kontaminazzjoni ta’ kontaminazzjoni ta’ prodotti mill-mezz ta’ refrigerant
prodotti minn materjali (ezamina l-integrita tal-pjanc¢a, gholli I-pressjoni tal-
ohra prodott imgabbla mal-mezz ta’ refrigerant, billi tuza
refrigerant “tajjeb ghall-ikel”)
= Zomm it-tappieri tat-tank maghlugin
Biex tkun evitata I-|= Standardazzjoni b’likwidu tal-bajd ittracc¢at u/jew =  Filtrazzjoni ta’ ingredjenti
kontaminazzjoni minn prodotti tal-bajd (ri¢iklagg ukoll ta’ prodotti tal-bajd) = Kalamita biex tigbor korp barrani tal-
ingredjenti metall li jkun gej minn ingredjenti
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Ghanijiet

Rekwiziti obbligatorji

Prassi tajba

(mikrobijologi¢i, korpi F’kaz ta’ iima inkorporat: uzu ta’ ilma tajjeb ghax-xorb

barranin) = Irregistra r-riciklagg ta’ prodott tal-bajd
biex tiggarantixxi t-trac¢abilita

Biex tkun  evitata EZami regolari tal-integrita tal-wic¢ (pjanci, gaskits...) |=  Projbizzjoni ta’ uzu ta’ ¢erti dizinfettanti

kontaminazzjoni Uzu biss ta’ sustanzi kimici tal-ikel approvati ghal (korruzivi zzejjed)

(kimika u taghmir li jista’ jkun fkuntatt ma’ bajd likwidu jew ma’ =  Uzu ta’ ilma ffrizat minflok addittivi kimici

mikrobijologika)  mis-
sistema tat-tkessih

prodotti tal-bajd: lubrikant, fluwidi ta’ tkessih, zejt...

Iffrizar ta’ bajd likwidu:

e  Fl-impjant tal-produzzjoni (ir-razzett jew i¢-¢entru tal-imballagg, li jsir gbil dwaru bhala impjant ta’ fsiq)
e Fl-impjant ta’ fsiq, fkaz ta’ problemi teknici

Ghanijiet

Rekwiziti obbligatorji

Prassi tajba

Biex jitrazzan it-tkabbir
mikrobijologiku  f'bajd
likwidu gabel u matul |-
iffrizar

Din il-prassi hija possibbli fkaz ta’ problema, bhal
meta jieqaf jahdem il-pasturizzatur

Thallix wisq zmien bejn il-fsiq u l-iffrizar biex tevita Ii I-
prodott jistrieh ftemperatura tal-kamra, b’massimu ta’
48 siegha wara |-fsiq

Il-prodott ghandu jinhazen fkamra b’temp. massima
ta’ -12°C

Temperatura tal-kamra li tippermetti li
jinkiseb -12°C fin-nofs ta’ kull pakkett fi
72 siegha

Biex ikun evitat tkabbir
mikrobijologiku gabel u
wara l-iffrizar

Iffiltra |-bajd likwidu gabel ma tiffrizah jew/u wara li
tnizzillu I-friza

Biex jitrazzan it-tkabbir
mikrobijologiku  f'bajd
likwidu matul it-tnizzil
tal-friza

Ara |-kapitolu 6.1

It-tnizzil tal-friza tal-bajd likwidu ghandu jsir biss
fimpjant li jsir gbil biex fih jigu ttrattati ta’ prodotti tal-
bajd

6.7 Trattament bis-shana u tkessih

6.7.1

Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti

Sezzjoni X kapitolu Il)

Il Rekwiziti specjali ghall-manifattura ta’ prodotti mill-bajd:

L-operaturi fin-negozju tal-ikel ghandhom jizguraw illi I-operazzjonijiet kollha jsiru b'mod li jevitaw kull kontaminazzjoni
matul il-produzzjoni, it-trattament u I-hazna ta' prodotti tal-bajd, b'mod partikolari billi jizguraw li jigu ssodisfati r-
rekwiziti li gejjin.

5. Wara li I-bajd jingasam, kull partikola tal-prodott tal-bajd ghandha tigi pprocessata kemm jista' jkun malajr, biex jigu
Lott li ma jkunx gie pprocessat bizzejjed, jista' jerga' jigi pprocessat mill-gdid fl-istess stabbiliment jekk dan I-
ipprocessar jirrendih tajjeb ghall-konsum mill-bniedem. Meta lott jinsab li mhux tajjeb ghall-konsum mill-bniedem,
ghandu jigi znaturat biex jigi zgurat li ma jintuzax ghall-konsum mill-bniedem.

6. M’hemmx ghalfejn jigi pprocessat I-abjad tal-bajd destinat ghall-manifattura ta' albumina mnixxfa jew
ikkristallizzata, li tkun intiza biex imbaghad tigi trattata bis-shana.

8. ll-prodotti li ma jkunux gew stabilizzati biex jinzammu fit-temperatura tal-kamra ghandhom jigu mkessha sa mhux
iktar minn 4°C. ll-prodotti ghall-friza ghandhom jigu ffrizati immedjatament.

Regolament 852/2004 dwar I-igjene tal-oggetti tal-ikel (Anness Il — Kapitolu XI)

Ir-rekwiziti li gejjin japplikaw biss ghall-ikel imgieghed fis-suq f'’kontenituri ssiggilati ermetikament:

1. Kwalunkwe process ta’ trattament bis-shana li jintuza biex jigi ppro¢essat prodott mhux ippro¢essat jew biex
ikompli jigi pprocessat prodott ipprocessat ghandu:

(a) itella’ kull parti tal-prodott ittrattat ghal temperatura stabbilita ghat-tul ta’ hin stabbilit; u

(b) jipprevjeni milli I-prodott jigi kontaminat matul il-process.

Codex alimentarius CAC/RCP 15— 1976 : Kodic¢i ta’ prassi igjenika ghall-bajd u prodotti tal-bajd

5.2.2.2 Ipprocessar ta’ prodotti tal-bajd

Trattamenti:

ll-prodotti tal-bajd ghandhom jinghataw trattament mikrobijoc¢idali biex ikun zgurat li I-prodotti jkunu tajbin u adatti.
L-operazzjonijiet kollha li jigu wara t-trattament ghandhom jizguraw li I-prodott ittrattat ma jisfax kontaminat.

Ghandu jkun hemm prassi igjenika ghall-manifattura u ghall-persunal biex ikun ikkontrollat ir-riskju ta’
kontaminazzjoni mill-ucuh, it-taghmir, il-persunal, il-materjal tal-imballagg li jigu fkuntatt mal-ikel u biex tigi evitata I-
kontaminazzjoni minn prodotti ta’ bajd nej ghal prodotti ta’ bajd ipprocessat.
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Trattamenti mikrobijo¢idali, inkluz trattament bis-shana, ghandhom ikunu vvalidati biex jintwera li huma jiksbu t-
tnaqqis mixtieq fl-ghadd ta’ mikroorganizmi patogenici u jwasslu ghal prodott tajjeb u adattat.

Fejn jintuza trattament bis-shana, ghandhom jitgiesu tahlitiet ta’ hin u temperatura.

Prodotti ta’ bajd likwidu pasturizzat ghandhom jitkesshu malajr minnufih wara I|-pasturizzazzjoni u jinzammu
frefrigerazzjoni.

6.7.2 Ghall-konformita

ll-principju ta’ skambjatur termali b’sistema ta’ rkupru ta’ shana: bhala indikazz _/ oni

: |

: |

I |

| NV \ ;

| Hin ta’ .

| stennija |

o - i 4 Pozizzjoni 1 [
Pozizzjoni 3 Pozizzjoni 2 ! ' I
Sezzjoni ta’ | Sezzjonita’ | I I

Tkessih i Tishin :

_,.." '*.,\‘ :‘\ P ,: ~ I I
| . | | % : ' !
| Sezzjoni ta’
| Rkupru | I
I e e e e e e e e e . - - e - — -
=== === e > Glikol jew ilma kiesaflsilg |

Dhul ta’ prodott e » llma shun
tal-bajd

—  Prodott tal-bajd
Ri¢iklagg ta’ prodott
mhux pasturizzat
bizzejjed

N
Kontroll tat-temperatura li ghandu jitwettaq
= Ghandha titgieghed qabel jew wara I|-hin ta’

stennija (1 jew 2)

Valv ta’ diverzjoni ta’ fluss rakkomandat
= Pozizzjoni 1 jew 2 jew 3
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Ghanijiet

Rekwiziti obbligatorji

Prassi tajba

Biex tkun evitata
kontaminazzjoni minn
sistema ta’ trattament
(sezzjonijiet ta’ tishin,
rkupru u tkessih)

EZzami regolari tal-integrita tal-wi¢¢ (pjanci,
gaskits...)

Uzu biss ta’ sustanzi kimici tal-ikel approvati ghal
taghmir li jista’ jkun fkuntatt ma’ bajd likwidu jew ma’
prodotti tal-bajd: lubrikant, fluwidi ta’ tkessih, zejt...

Projbizzjoni tal-uzu ta’ ¢erti
dizinfettanti (korruzivi zzejjed)

Biex tkun evitata I-
kontaminazzjoni  mill-
gdid minn  prodott
mhux ittrattat

Kompli bl-apparat ta’ sigurta li ma jhallix ikun hemm
tishin mhux suffi¢jenti

Installazzjoni ta’ valv ta’ diverzjoni
awtomatika ta’ fluss ittestjat
regolarment u sonda kalibrata tat-
temperatura

Tkun stabbilita pro¢edura obbligatorja
ta’ CIP fejn kien ikun hemm
pasturizzazzjoni mhux sufficjenti, fkaz
ta’ valv ta’ diverzjoni fil-pozizzjoni 3
Applikabbli ghal pasturizzaturi ta’
pjanci: prodott ittrattat ghandu jkollu
pressjoni oghla mgabbel mal-prodott
ittrattat mhux bis-shana

Applikabbli ghal pasturizzaturi ta’
pjanci: prodott ittrattat ghandu jkollu
pressjoni oghla mgabbla ma’ fluwidu
ta’ tishin jew tkessih

= Rakkomandat |-aktar ghal taghmir
gdid

Sistema adegwata ta’ sigurta li ma
thallix ikun hemm kontaminazzjoni
trasversali ta’ prodotti tal-bajd
pasturizzati b’bajd likwidu nej, u
apparat ta’ registrazzjoni kontinwa tas-
sigurta li ma jhallix ikun hemm il-
kontaminazzjoni trasversali msemmija
hawn fuq

Biex jitnaqgqsu I-livelli
ta’ mikrobi u jkunu
eliminati batterji
patogenici li jista’ jkun
hemm

L-uzu ta’ regimi ta’ tishin stabbiliti u vvalidati qabel,
megqjusin in-natura u |-proprjetajiet tal-prodott ittrattat
Kalibrazzjoni tat-taghmir ghal trattament bis-shana
(temperatura u pressjoni perezempju)

Riciklagg ta’ prodott ittrattat mhux b’mod adegwat
Izolament termali ta’ tubi ta’ depozitu, biex ikun
limitat it-telf ta’ shana

Kontroll kontinwu tat-temperatura u tar-rata tal-fluss

lI-frekwenza tal-kalibrazzjoni tas-sondi
tat-temperaturi uzati ghat-trattament
bis-shana mill-angas darba fis-sena

Omogenizzazzjoni rakkomandata biex
titjieb I-efficjenza tal-pasturizzazzjoni
EZzami regolari tal-efficjenza tal-valv ta’
diverzjoni ta’ fluss

Kompli bir-registrazzjoni tat-
temperatura u tar-rata tal-fluss jew
kompli bir-registrazzjoni tal-valur tal-
pasturizzazzjoni

L-analizi tal-alfa amilazi fuq il-prodott
tal-bajd kollu hija test facli korrelat
mal-gerda tas-Salmonella

Biex ikun evitat tkabbir
mikrobijologiku matul
it-tkessih

ll-fabbrika ghandha tivvalida riskji mikrobijologici
biex tiddetermina I-perjodu xieraq ta’ hin biex
jinkisbu 4°C

Dan il-perjodu ta’ hin ghandu jkun velo¢i kemm jista’
jkun

Verzjoni: Marzu 2011

Pagna: 35/43




6.7.3 Segwiment ta’ CCP

Stadju: Trattament bis-shana CCP 2: Mikrobijologiku: is-sopravivenza tal-mikrobi
patogenici, tkabbir mikrobijologiku
Karatteristici jew Limiti kritici - Modalitajiet ta” supervizjoni e Assioniiet Korrettivi
parametri ghal kontroll Valuri mmirati Metodu Frekwenza kgr?:r:)all zzjontyiet Korrettivi
Tabella tal-hin/tat- | T° ta’ | Termometru ta’| Kontinwament |Sonda fuq| Riciklagg ta’ prodott
temperatura tat- gasturizzazz'oni” registrazzjoni prodott Aggustament tat-temperatura
trattament bis-shana = +.°C tal-ilma shun
Hin _ta' | Miter  tal-fluss Kontinwament | taghmir ta’| Izolament, trattament mill-
pasturizzazzjoni O jew kronometru (kull trattament | gdid jew tnehhija tal-prodotti
=..%..min. pasturizzazzjoni) | jew tal-bajd mhux konformi
spettur tal-
kontroll tal-
kwalita
Output T° prodott | Termometru ta’| Kontinwament |zbokk ta’| Riciklagg ta’ prodott
kiesah registrazzjoni taghmir ta’| Tkessih kumplimentari jew
=0+4°C trattament | trattament  mill-gdid  tal-
or spettur | prodotti
tal-kontroll
tal-kwalita

(*) Determinazzjoni interna, ghal kull prodott (perezempju: ara t-tabella hawn taht)
biex jinkisbu mill-anqas 7 riduzzjonijiet log10 ghall-abjad tal-bajda u ghall-prodott shih tal-bajd
(rakkomandazzjoni AFSSA ta’ Franza)

Bhala gwida mhux dettaljata: trattament bis-shana biex tithaqqas Salmonella enteritidi :

Prodott To (°C) DTo(mn) z(°C)
Referent |-abjad tal-bajd 57 2,1 5,1
Referent il-bajda shiha 64,4 0,013 3,1
Referent I-isfar tal-bajd 64,4 0,002 2,4

. o, L t (mn) hin tat- | T temperatura tat- Riduzzjoni N log
Ezempji ta_ prattiki °
EZempii ta’ prattiki trattament trattament (°C) DT (mn) 10
EZempju ta’ bajda shiha 5,0 65,0 0,0083 600,6
EZzempiju tal-abjad tal-bajd 5,0 56,0 3,2984 1,56*
Ezempju tal-isfar tal-bajd 50 65,0 0,0011 44457

z: Differenza mehtiega ta’ temperatura biex tinkiseb riduzzjoni ta’ 1 log10 (°C) ta’ Salmonella enteritidis
t: hin applikat ta’ dewmien ta’ trattament (min.)

T: temperatura applikata ta’ trattament (°C)

DTo u DT: hin (min.) biex tinkiseb riduzzjoni ta’ 1log 10 ftemperatura Tou T

N: Numru ta’ riduzzjoni ta’ 1log 10 (= il-valur tal-pasturizzazzjoni)

DT =DTo x 10 (0N

* L-abjad tal-bajd jipprezenta riskju ta’ koagulazzjoni minn 56°C, u ghalhekk mhux possibbli li jingabez 56°C matul
trattament bis-shana, izda proteini batteri¢ida li jkun hemm fl-abjad tal-bajd, il-kompozizzjoni nutrittiva baxxa tieghu u
I-pH gholi tieghu jippermettulu jiddefendi lilu nnifsu.

6.8 Imballagg ta’ prodotti ta’ bajd likwidu

6.8.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti

Regolament 852/2004 Dwatr I-igjene tal-oggetti tal-ikel (Anness Il Kapitolu X)

Dispozizzjonijiet applikabbli ghat-tgezwir u I-ippakkjar tal-oggetti tal-ikel

1. ll-materjal uzat ghat-tgezwir u Il-ippakkjar m'ghandux ikunu sorsi ta' kontaminazzjoni.

2. ll-materjali tat-tgezwir ghandhom ikunu mahzuna b'tali mod hekk li dawn ma jkunux esposti ghall-kontaminazzjoni.
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3. L-operazzjonijiet tat-tgezwir u l-ippakkjar ghandhom jitwettqu sabiex tkun evitata |-kontaminazzjoni tal-prodotti.
Meta xieraq u partikolarment fil-kaz ta' laned jew vazetti tal-hgieg, I-integrita tal-kosrtruzzjoni tal-kontenituri u l-indafa
taghhom ghandha tkun assigurata.
4. ll-materjal tat-tgezwir u l-ippakkjar li jkun uzat mill-gdid ghall-oggetti tal-ikel ghandu jkun tali hekk i jkun facli li
jitnaddaf u, meta mehtieg, disinfettat.

6.8.2

Ghall-konformita

Ghanijiet

Rekwiziti obbligatorji

Prassi tajba

Evita I-kontaminazzjoni
mill-imballagg

Uzu ta’ imballagg imnaddaf u adatt

Imballagg li jerga jintuza ghandu jitnaddaf u jigi
ddizinfettat meta jittiehed lura u jinzamm issigillat
sa meta jintuza

Ordni ta’ fluss tal-imballagg

Ahzen imballagg nadif fkamra apposta
fkondizzjonijiet igjenici ghal zmien limitat definit
Ghandu jkun hemm specifikazzjonijiet ghal
fornituri ta’ imballagg

L-imballagg kollu uzat ghandu jkun identifikabbli u
traccabbli

Zomm l-imballagg maghluq gabel ma
jintuza

Evita I-kontaminazzjoni | =  Kamra ghall-hzin ta’ imballagg u kamra ghall- = Kamra tal-imballagg separata
minn  kondizzjonijiet ta’ imballagg adegwati (kondizzjonijiet indaf u =  Temperatura u kwalita tal-arja adatti
imballagg igjenici) ghall-prodott li jkun ged jigi imballat:
= Verifika tal-istat tal-imballagg/kontenituri qabel |- installazzjoni ta’ fluss kostanti jekk ikun
uzu mehtied, anki gradjent ta’ pressjoni bejn
= Hzin wara mili malajr kemm jista’ jkun il-kamra tal-imballagg (jew magna tal-
fkondizzjonijiet xierqa imballagg) u kmamar ohra
Thallix ikun hemm Kkorpi =  Ftuh limitat tal-imballagg =  Kwantita limitata ta’ materjal u ghodod

barranin fi prodott tal-bajd

grib il-kamra tal-imballagg

Evita kontaminazzjoni minn
persuni

Access limitat ghall-kmamar tal-imballagg mill-
persuni li jkollhom x’jagsmu ma’ dan ix-xoghol
Tahrig specifiku mmirat ghal dawk il-persuni

Evita tkabbir

mikrobijologiku

Vakum qabel u wara imballagg
Inkorpora gass ta’ grad alimentari (p. ez.
nitrogenu, dijossidu tal-karbonju...), biex
tippreseva |-prodott sakemm jibqa’
konservabbli

6.9

6.9.1

Hzin ta’ prodotti ta’ bajd likwidu mgezwer

6.9.2 Ghall-konformita

Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti

Codex alimentarius: Kodici ta’ prassi igjenika ghall-bajd u prodotti tal-bajd - CAC/RCP 15— 1976
5 Kontroll tal-operazzjoni

5.2.2.2 Ipprocessar ta’ prodotti tal-bajd
(iii) Hzin u distribuzzjoni
Prodotti tal-bajd ghandhom jinhaznu u jingarru f'kondizzjonijiet li ma jolqtux hazin is-sikurezza u I-idoneita tal-prodott.
Prodotti tal-bajd, inkluzi dawk li jistghu jinhaznu ftemperaturi ambjentali, ghandhom jitharsu minn agenti esterni u
minn kontaminazzjoni, p.ez. dawl tax-xemx dirett, tishin e¢¢essiv, umdita, kontaminanti esterni, u minn tibdil rapidu ta’
temperatura li jistghu jolgtu hazin I-integrita tal-imballagg tal-prodott jew is-sikurezza u I-idoneita tal-prodott.

Ghanijiet

Rekwiziti obbligatorji

Prassi tajba

Biex tkun evitata I-kontaminazzjoni | =

tal-prodott ittrattat

Ikun iddefinit hin ta’ stennija gabel id-
dispac¢
=  Hzin f temperatura adatta:

e bejn 0 u +4°C ghal prodott frisk

e < -—12°C ghal prodott iffrizat

e ambjentali ghal prodott stabbilizzat
= Kamra separata ghal hzin
= Validazzjoni tal-konservabbilta ghal kull
prodott, meqgjusin id-daqgs tal-imballagg,
it-tip ta’ bejgh bl-imnut: industrija jew
forniment tal-ikel

Ghal prodotti tal-forniment tal-ikel, il-
validazzjoni tal-konservabbilta ghandha
ssir f4°C ghal 2/3 tal-hin u 1/3 tal-hin f6-
8°C

Ghal imballagg industrijali, jistghu jsiru
testijiet ftemperaturi differenti biex
jissimulaw tkessinh li jkun falla
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6.10 Hzin ta’ prodotti tal-bajd wara trattament u qabel tnixxif jew tgezwir

6.10.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti

Sezzjoni X)

8. ll-prodotti li ma gewx stabilizzati biex jinzammu fit-temperatura tal-kamra ghandhom jigu mkessha sa mhux iktar

minn 4°C. ll-prodotti ghall-friza ghandhom jigu ffrizati immedjatament.

6.10.2 Ghall-konformita

Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba
Biex ikun evitat tkabbir | = Iddefinixxi hin massimu bejn trattament bis-
mikrobijologiku shana u uzu F’kaz li t-tkessih ifalli, hu azzjoni

= Hzin bejn 0 u +4°C, hlief ghal prodotti
stabbilizzati (p. ez. konéentrati jew
immellhin jew biz-zokkor...)

korrettiva minnufih biex tnaqqas it-
temperatura tal-prodott

Biex tkun limitata I-kontaminazzjoni Billi jintuzaw tankijiet imnaddfin u
mill-gdid minn materijali ddizinfettati b’mod adegwat

Tankijiet mhux settici gabel it-tnixxif

6.11 Koncéentrazzjoni ta’ prodotti ta’ bajd likwidu

6.11.1 Ghall-konformita

Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba

Biex tkun evitata | =  Tindif u dizinfettar regolari ta’ membrani u filtri
kontaminazzjoni minn | =  Uzu ta’ prodotti ta’ tindif u dizinfettar kompatibbli
membrani u filtri mal-membrani

=  Tnehhija regolari ta’ membrani ghal kontroll u

manutenzjoni

Biex ikun evitat tkabbir|= Kompli bil-kontroll tat-temperatura u tar-rata tal- = EZamina z-zewg prodotti wara |-
mikrobijologiku fluss matul il-kon¢entrazzjoni koncentrazzjoni: materja niexfa ghal

prodott konc¢entrat u aspett viziv ghal
likwidu

Uzu ta’ ilma helu biex tevita tkabbir
mikrobijologiku fuq skala

Usu ta’ prodotti ta’ tindif enzimatiku

Dan l-istadju ta’ kon¢entrazzjoni mhux CCP minhabba pasturizzazzjoni wara.

6.12  Tnixxif ta’ trabijiet tal-bajd
6.12.1 Ghall-konformita

Process ta’ tnehhija taz-zokkor

Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba
Evita zvilupp ta’ tossini|= Temperatura u kontroll ta’ pH skont procedura
mikrobijologici interna li tippermetti li jkun zgurat il-monitoragg

tat-tnehhija taz-zokkor
= Uzu ta’ hmira u/jew batterji mgeddin

Process ta’ tnixxif process

Ghanijiet Mezzi obbligatoriji ta’ kontroll Mezzi rakkomandati ta’ kontroll
Nehhi I|-ilma ta’ prodott ta’ | = L-uzu ta’ processi stabbiliti u vvalidati gabel billi
bajd likwidu biex jinkiseb ay jitgiesu n-natura u I-proprjetajiet tal-prodott ittrattat
<0,7
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Ghanijiet Mezzi obbligatorji ta’ kontroll

Mezzi rakkomandati ta’ kontroll

Evita kontaminazzjoni minn | = lt-taghmir tat-tnixxif ghandu jitnaddaf u jkun

taghmir iddizinfettat (tubi u torrijiet)

=  Programm ta’ spezzjoni regolari u partijiet ohra
(partijiet imxaqgqgin u partijiet keshin)

Evita kontaminazzjoni mill- | =  Dhul ta’ arja ta’ filtrazzjoni

arja =  Programm ta’ tindif regolari ghal filtri
Evita kontaminazzjoni | =  Tindif ta’ torrijiet wara t-tnixxif ta’ prodotti tal-bajd
trasversali mhux pasturizzat (bajd likwidu)

= Tindif ta’ filtri ta’ zbokkijiet wara t-tnixxif ta’ prodotti
tal-bajd mhux pasturizzat (bajd likwidu)

Evita tkabbir flivelli bil-|= Evita l-umdita matul it-trasferiment ta’ trab
mikrobi

Evita kontaminazzjoni | =  Fejn ikun hemm tishin minn kombustjoni diretta,
kimika (NOy) ghandu jkun hemm verifika regolari li I-
kombustjoni tkun tajba

Aghmel kombustjoni indiretta

6.12.2 Segwiment ta’ CCP

Mikrobijologici:
Stadju: Tnixxif u imballagg tat-trabijiet tal-bajd CCP 3: | kontaminazzjoni, sopravivenza
tal-mikroorganizmi patogenici
Karatteristici jew PP Proceduri ta’ monitoragg
parametri ghal ";”Imt'. k"t'?' . Punt ta’ Azzjonijiet korrettivi
Kkontroll aluri mmirati Metodu Frekwenza Kkontroll
L-umdita tat-trab Materja Niexfa Drajer (metodu | Kull lott jew aktar | Zbokk tad-| Aggusta t-temperaturi tal-
= ... % min. (*) infraahmar jew drajer izbokk tal-arja u/jew il-fluss tal-
Umdita ekwivalenti) prodott tal-bajd
= ... % max. (¥) Ara li jkollok proceduri definiti

ghat-trattament ta’ prodotti
mhux konformi

Sewwi d-drajer jekk ikun
difettuz

(*) determinazzjoni interna
6.13 Imballagg ta’ trabijiet tal-bajd

6.13.1 Ghall-konformita

Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba
Evita oggetti barranin | = Installazzjoni ta’ gharbiel fl-izbokk tal-prodott, analizi
fit-trab regolari dwar Il-integrita

= |Installazzjoni ta’ ditettur tal-metall u/jew kalamita,
analizi regolari dwar l-effi¢cjenza taghhom

= Limitazzjoni tal-ghadd ta’ oggetti zghar u ghodod qrib
l-izbokk tad-drajer u z-zona tal-imballagg tat-trab.

= Ebda uzu ta’ tehmiz tal-metall jew tal-plastik

Inventarju tal-oggetti kollha grib I-izbokk
tat-trab, li jivverifika I-prezenza taghhom
jew li jezamina I-lista fkull bidla tax-xift.

Ebda uzu ta’ tehmiz li jista’ jsir korp
barrani

Evita kontaminazzjoni|= It-taghmir tat-trasferiment u tal-hzin ghandu jitnaddaf u

Imballagg tat-trab direttament fl-izbokk

minn taghmir jkun iddizinfettat tad-drajer fi kmamar apposta
Evita kontaminazzjoni|= Kmamar separati ghat-trab tal-bajd pasturizzat u ghat- | =  Pressjoni oghla fil-kamra tat-trab tal-bajd
trasversali trab tal-bajd mhux pasturizzat pasturizzat mgabbla mal-kamra tal-bajd

=  Taghmir ta’ imballagg differenti ghat-trab tal-bajd
pasturizzat u ghat-trab tal-bajd mhux pasturizzat jew
dizinfettar wara imballagg tat-trab tal-bajd mhux

mhux pasturizzat

pasturizzat
Evita kontaminazzjoni |=  Restrizzjoni tal-movimenti tal-persunal u tal-vetturi = Lbies specifiku ghal persuni li jimballaw
mill-persunal uzati ghat-trasferiment tal-prodott trab tal-bajd pasturizzat
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6.13.2 Segwiment ta’ CCP

Stadju: Tnixxif u imballagg tat-trabijiet tal-bajd | CCP 4: | Fizigi: korpi barranin
Karatteristici jew RO Proceduri ta’ monitoragg
parametri ghal ‘l;";"t'. k”t'?' » Punt ta’ Azzjonijiet korrettivi
Kkontroll aluri mmirati Metodu Frekwenza kontroll
Korpi barranin Assenza Tgharbil Kontinwament Zbokk tad- | Tindif u manutenzjoni tat-torri
drajer tat-tnixxif
Tindif, manutenzjoni tal-filtri tad-
dhul tal-arja.
Tiswija jew bidla tal-gharbiel
Assenza Ditettur tal- | Kontinwament Minn  kull lott | IZolament/kwarantina tal-lottijiet
metall jew imballat mhux konformi, identifikazzjoni
kalamita tal-origini  tal-korpi  barranin,
possibbilment trattament mill-
gdid jew rimi ta’ lottijiet
kontaminati

6.14

6.14.1 Ghall-konformita

Trattament bis-shana ta’ trab

Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba
Biex tkun evitata | = Identifikazzjoni vizwali differenti bejn trab mhux » Jintuzaw zewgd kmamar differenti ghal
kontaminazzjoni pasturizzat u trab pasturizzat trab pasturizzat u mhux pasturizzat
trasversali

Biex jithaggas il-livell tal- | =
mikrobi u possibbilment

L-uzu ta’ processi stabbiliti u vvalidati gabel; it-
temperatura tal-kamra, I-umdita tal-kamra u I-hin ta’

ikunu eliminati batterji dewmien
patogenici = Kalibrazzjoni tat-taghmir ghal trattament bis-shana = |l-frekwenza tal-kalibrazzjoni tas-sondi
(temperatura u umdita) tat-temperatura uzati ghat-trattament bis-
shana: mill-angas darba fis-sena
= Ventilazzjoni adegwata biex tkun zgurata
temperatura omogenja fil-kamra shuna
= Distribuzzjoni/rfigh approvati biex tkun zgurata
temperatura omogenija fil-prodott
6.14.2 Segwiment ta’ CCP
Stadju: Trattament bis-shana CCP 5: Mikrgbijq!ggi(':i: sopravivenza tal-organizmi
patogenici
Karatteristici jew Limiti kritici — Modalitajiet ta’ supervizjoni
p arzr:stt:; ﬁ hal Valuri mmirati Metodu Frekwenza fgg:rf;/ Azzjonijiet korrettivi
Tabella tal-hin/tat- | T° ta’ trab Termometru ta’ Kontinwament | Sonda fuq | Korrezzjoni tat-temperatura tal-
temperatura tat- | F’kaz ta’ sistema | registrazzjoni prodott kamra shuna
trattament bis- | mhix kontinwa
shana T°ta’ arja "’ Termometru ta’| Kontinwament |Sonda fuq l-arja | Korrezzjoni tas-sistema ta’
F'’kaz ta’ sistema |registrazzjoni kontroll tat-temperatura
kontinwa
Hin ta’ dewmien Data ta’ Kull lott Kamra shuna| Trattament kumplimentarju tat-
registrazzjoni jew sistema | trab
ekwivalenti

(*) determinazzjoni interna, ghal kull prodott (perezempju : 68°C — gimaghtejn: abjad tal-bajd)
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7 Listata’ CCPs

F’din il-gwida, 5 stadji huma deskritti fCCP:
Prodotti ta’ bajd likwidu :
e CCP 1: Filtrazzjoni u trasferiment (wara |-fsiq u/jew qabel il-pasturizzazzjoni u/jew gabel I-
imballagg)
e CCP 2: Trattament bis-shana u tkessih

Prodotti ta’ bajd niexef :
e CCP 3: Tnixxif ta’ prodotti tal-bajd
e CCP 4: Imballagg ta’ trabijiet tal-bajd
e CCP 5: Trattament bis-shana ta’ trabijiet

Ara |-proc¢ess ta’ manifattura
8 Zamma ta’ tracéi
8.1.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet ezistenti

Regolament 178 / 2002, i jistabbilixxi I-principji generali u I-htigijiet dwar I-ikel, li jistabbilixxi I-Awtorita Ewropea dwar
is-Sigurta fl-lkel u jistabbilixxi I-proceduri fi kwistjonijiet ta’ sigurta tal-ikel (artikolu 3)

"traccabilita" tfisser il-kapacita li jigi ntrac¢at u segwit ikel, ghalf, annimal li jipproducéi ikel jew sustanza mahsuba biex
tkun, jew mistennija li tkun inkorporata fl-ikel jew fl-ghalf, matul I-istadji kollha ta' produzzjoni, ippro¢essar u tgassim.

Regolament 1237 / 2007, fir-rigward tat-tqeghid fis-suq ta’ bajd minn qatghat ta’ tigieg li jbidu infettati mis-Salmonella
Anness 1: ll-bajd li jorigina minn gatghat li ghandhom stat ta’ sahha mhux maghruf, li dwarhom hemm suspett li huma
infettati jew li huma infettati mis-serotipi tas-Salmonella li ghalihom giet iffissata mira ta’ tnaqqis jew li gew identifikati
ftifgigha specifika fil-bniedem li tingarr fl-ikel, jista’ jintuza ghall-konsum mill-bniedem jekk jigi ttrattat b’mod li
jiggarantixxi |-girda tas-sertotipi kollha tas-Salmonella li ghandhom sinifikat ghas-sahha pubblika skont il-legizlazzjoni
tal-Komunita dwar l-igjene fl-ikel.

8.1.2 Ghall-konformita

Ghanijiet Rekwiziti obbligatorji Prassi tajba

Zamma ta’ tracci ghal kull
lot

Irregistra I-pajjiz ta’ origini u I-fornitur tal-bajd = |rregistra l-origini tar-razzett

Irregistra I-lottijiet ta’ kull ingredjent
Irregistra d-destinazzjoni ta’ kull lott ta’ bajd likwidu
u ta’ kull prodott tal-bajd

Zomm id-dejta ghal 5 snin

Evita kontaminazzjoni ta’
prodotti  tal-bajd  minn

Zgura li bajd li jkun gej minn irziezet infettati, ikun
pasturizzat u trac¢¢at

irziezet infettati
(Salmonella)
9 Referenzi ta’ regolamenti
9.1 Regolamenti kklassifikati skont is-suggett
Generali

e Codex Alimentarius CAC/RCP 1 — 1969: kodici ta’ prassi internazzjonali rakkomandata dwar principji generali tal-

igjene tal-ikel

e Codex alimentarius CAC/RCP 15 — 1976: Kodici ta’ prassi igjenika ghall-bajd u prodotti tal-bajd
e Direttiva 2003/89/KE, li temenda d-Direttiva 2000/13/KE fdak li jirrigwardja I-indikazzjoni tal-ingredjenti prezenti

fl-oggetti tal-ikel

e Direttiva 2007/68/KE tas-27 ta’ Novembru 2007, |li temenda |-Anness llla tad-Direttiva 2000/13/KE tal-Parlament
Ewropew u tal-Kunsill fir-rigward tal-inkluzjoni ta’ ¢erti ingredjenti tal-ikel
e Regolament (KE) Nru 1829/2003 dwar ikel u ghalf modifikat genetikament

Suq

e Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru 1237/2007 tat-23 ta’ Ottubru 2007 I|i jemenda r-Regolament (KE) Nru
2160/2003 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill u d-Decizjoni 2006/696/KE fir-rigward tat-tqeghid fis-suq ta’ bajd
minn qatghat ta’ tigieg li jbidu infettati mis-Salmonella

Igjene u traccabilita
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e Regolament (KE) Nru 1441/2007 tal-5 ta’ Dicembru 2007, li jemenda r-Regolament (KE) Nru 2073/2005 dwar il-
kriterji mikrobijologici ghall-oggetti tal-ikel

e Regolament (KE) Nru 2073/2005 tal-15 ta’ Novembru 2005, dwar kriterji mikrobijologici ghal oggetti tal-ikel

e Regolament (KE) Nru 852/2004 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tad-29 ta' April 2004 Dwar I-igjene tal-
oggetti tal-ikel (GU L139, 30.4.2004)

e Regolament (KE) Nru 853/2004 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tad-29 ta' April 2004 li jistabbilixi certi regoli
spedifici ta' igjene ghall-ikel li jorigina mill-annimali (GU L139, 30.4.2004)

e Regolament (KE) Nru 178/2002 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-28 ta’ Jannar 2002 li jistabilixxi I-principji
generali u I-htigijiet tal-ligi dwar I-ikel, li jistabilixxi I-Awtorita Ewropea dwar is-Sigurta fl-lkel u jistabbilixxi I-
proc¢eduri fi kwistjonijiet ta' sigurta tal-ikel (GU L31, 1.2.2002)

Kuntatt mal-ikel

e Regolament (KE) Nru 1935/2004 dwar materjali u oggetti mahsuba biex jigu f'kuntatt mal-ikel

e Regolament (KE) Nru 1907/2006 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-18 ta' Dicembru 2006 dwar ir-
registrazzjoni, il-valutazzjoni, l-awtorizzazzjoni u r-restrizzjoni ta' sustanzi kimi¢i (REACH), li jistabbilixxi Agenzija
Ewropea ghas-Sustanzi Kimici, li jemenda d-Direttiva 1999/45/KE u li jhassar ir-Regolament (KEE) Nru 793/93
tal-Kunsill u r-Regolament (KE) Nru 1488/94 tal-Kummissjoni kif ukoll id-Direttiva 76/769/KEE tal-Kunsill u d-
Direttivi 91/155/KEE, 93/67/KEE, 93/105/KE u 2000/21/KE tal-Kummissjoni

Piz

e Direttiva tal-Kunsill Nru 76/211/KEE tal-20 ta’ Jannar 1976 fuq l-approssimazzjoni tal-ligijiet tal-Istati Membri dwar
il-prekondizzjonament bil-piz jew bil-volum ta’ ¢erti prodotti fimballagg minn gabel

e Codex alimentarius CAC/GL 50-2004: Linji gwida generali dwar tehid ta’ kampjuni

e Direttiva tal-Kunsill Nru 90/384 tal-20 ta’ Gunju 1990 dwar l-armonizzazzjoni tal-ligijiet tal-Istati Membri fir-rigward
ta’ strumenti tal-uzin mhux awtomatici

9.2 Regolamenti kklassifikati skont id-data

2007

e Direttiva 2007/68/KE tas-27 ta’ Novembru 2007, li temenda |-Anness llla tad-Direttiva 2000/13/KE tal-Parlament
Ewropew u tal-Kunsill fir-rigward tal-inkluzjoni ta’ ¢erti ingredjenti tal-ikel

e Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru 1237/2007 tat-23 ta’ Ottubru 2007 |i jemenda r-Regolament (KE) Nru
2160/2003 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill u d-Dec¢izjoni 2006/696/KE fir-rigward tat-tgeghid fis-suq ta’ bajd
minn qatghat ta’ tigieg li jbidu infettati mis-Salmonella

e Regolament (KE) Nru 1441/2007 tal-5 ta’ Dicembru 2007, li jemenda r-Regolament (KE) Nru 2073/2005 dwar il-
kriterji mikrobijologici ghall-oggetti tal-ikel

2006

e Regolament (KE) Nru 1907/2006 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-18 ta' Di¢embru 2006 dwar ir-
registrazzjoni, il-valutazzjoni, I-awtorizzazzjoni u r-restrizzjoni ta' sustanzi kimi¢i (REACH), li jistabbilixxi Agenzija
Ewropea ghas-Sustanzi Kimici, li jemenda d-Direttiva 1999/45/KE u li jhassar ir-Regolament (KEE) Nru 793/93
tal-Kunsill u r-Regolament (KE) Nru 1488/94 tal-Kummissjoni kif ukoll id-Direttiva 76/769/KEE tal-Kunsill u d-
Direttivi 91/155/KEE, 93/67/KEE, 93/105/KE u 2000/21/KE tal-Kummissjoni

2005

e Regolament (KE) Nru 2073/2005 tal-15 ta’ Novembru 2005, dwar kriterji mikrobijologi¢i ghal oggetti tal-ikel

2003

e Regolament (KE) Nru 1829/2003 dwar ikel u ghalf modifikat genetikament

o Direttiva 2003/89/EC, li temenda d-Direttiva 2000/13/KE f'dak li jirrigwardja l-indikazzjoni tal-ingredjenti prezenti
fl-oggetti tal-ikel

2004

e Regolament (KE) Nru 852/2004 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tad-29 ta' April 2004 Dwar I-igjene tal-
oggetti tal-ikel (GU L139, 30.4.2004)

e Regolament (KE) Nru 853/2004 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tad-29 ta' April 2004 li jistabbilixi certi regoli
specifici ta' igjene ghall-ikel li jorigina mill-annimali (GU L139, 30.4.2004)

e Regolament (KE) Nru 1935/2004 dwar materjali u oggetti mahsuba biex jigu f'kuntatt mal-ikel

e Codex alimentarius CAC/GL 50-2004: Linji gwida generali dwar tehid ta’ kampjuni

2002

e Regolament (KE) Nru 178/2002 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-28 ta’ Jannar 2002 li jistabilixxi |-principji
generali u I-htigijiet tal-ligi dwar I-ikel, li jistabilixxi I-Awtorita Ewropea dwar is-Sigurta fl-lkel u jistabbilixxi I-
proceduri fi kwistjonijiet ta' sigurta tal-ikel (GU L31, 1.2.2002)

1990

o Direttiva tal-Kunsill Nru 90/384 tal-20 ta’ Gunju 1990 dwar |-armonizzazzjoni tal-ligijiet tal-Istati Membri fir-rigward
ta’ strumenti tal-uzin mhux awtomatici

1976

e Direttiva tal-Kunsill Nru 76/211/KEE tal-20 ta’ Jannar 1976 fuq l-approssimazzjoni tal-ligijiet tal-Istati Membri dwar
il-prekondizzjonament bil-piz jew bil-volum ta’ ¢erti prodotti fimballagg minn gabel

e Codex alimentarius CAC/RCP 15 — 1976: Kodici ta’ prassi igjenika ghall-bajd u prodotti tal-bajd

1969

Verzjoni: Marzu 2011 Pagna: 42/43



e Codex Alimentarius CAC/RCP 1 — 1969: kodici ta’ prassi internazzjonali rakkomandata dwar principji generali tal-
igjene tal-ikel

Verzjoni: Marzu 2011 Pagna : 43/43
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