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1 Daħla 

 
 

1.1 EEPA – Assoċjazzjoni Ewropea tal-Proċessuri tal-Bajd 
 
L-EEPA hija organizzazzjoni mingħajr skop ta’ qligħ li twaqqfet fl-1995 bil-għan li tgħaqqad il-proċessuri kollha tal-
bajd fl-Unjoni Ewropea. Illum l-EEPA tgħodd madwar 50 kumpanija li jipproċessaw il-bajd bħala membri tagħha mill-
Ewropa kollha. 
L-EEPA toffri lill-membri tagħha tagħrif minn ras il-għajn dwar varjetà ta’ materji importanti għas-settur Ewropew tal-
bajd bħal materji leġiżlattivi, il-qagħda tas-suq, rifużjonijiet, miżuri li qed jittieħdu fir-rigward ta’ kriżijiet tal-ikel, eċċ. 
Ikun hemm 2-3 laqgħat organizzati kull sena fi Brussell u kif ukoll Assemblea Ġenerali flimkien mal-organizzazzjonijiet 
EUWEP, EEPTA u EPGA. Dawn il-laqgħat huma opportunità unika għal proċessuri tal-bajd biex jiltaqgħu mal-kollegi 
tagħhom Ewropej biex jiddiskutu l-aħħar żviluppi dwar is-settur u n-negozji tagħhom. 
 
Il-Kumitat Tekniku "GWIDA GMP" tal-EEPA: fl-2002 l-EEPA waqqaf Kumitat Tekniku biex ifassal Gwida għal Prassi 
Tajba ta’ Manifattura għall-Industrija tal-Prodotti tal-Bajd. 
Dan il-Kumitat Tekniku, li kien ippresedut minn David Cassin, ħadem b’mod intensiv ħafna fuq din il-gwida u f’April 
2005 il-verżjoni finali ntbagħtet lill-Kummissjoni Ewropea bit-talba li tkun żviluppata bħala Gwida Komunitarja skont ir-
regoli rilevanti. 
 
Il-Kumitat Tekniku "ABPR - PRODOTTI INĊIDENTALI TAL-ANNIMALI" tal-EEPA 
Fl-2005 l-EEPA waqqfet Kumitat Tekniku biex jiddiskuti r-Regolament (KE) 1774/2002 li jippreskrivi regoli tas-saħħa li 
jirrigwardaw prodotti sekondarji tal-annimali mhux maħsuba għall-konsum uman u biex jipprova jsawwar fehma 
komuni għas-settur tal-ipproċessar tal-bajd. 
 
Ara l-websajt : http://www.eepa.info  
 

1.2 Il-kamp ta’ applikazzjoni tal-gwida 
 
Din il-gwida hija dwar l-ipproċessar tal-bajd mit-twassil tal-bajd fil-qoxra fl-impjant li jofsoq il-bajd sat-trasport 
bil-baħar tal-prodotti tal-bajd.  
Hija dwar prodotti ta’ bajd likwidi, ikkonċentrati, iffriżati  u mnixxfa.  
Din il-gwida tista’ tintuża minn stabbilimenti li jwettqu mill-anqas stadju wieħed ta’ produzzjoni deskritt hawnhekk. 
L-importazzjonijiet għandhom iħarsu r-Regolamenti tal-KE u din il-gwida professjonali. 
Din il-gwida tinkludi prodotti tal-bajd li jintużaw bħala ingredjenti tal-ikel u teskludi prodotti tal-bajd lesti biex jittieklu, 
bħal bajd imsajjar u mqaxxar, bajd imsajjar fl-ilma jagħli (poached), frejjeġ, bajd imfesdaq (scrambled) u prodotti oħra 
ta’ bajd imsajjar. 
 

1.3 L-objettivi tal-gwida 
 
Il-gwida ta’ prattiki tajbin ta’ manifattura, li hija strument volontarju, inkitbet mill-kumitat tekniku tal-EEPA u hija 
maħsuba biex tkun ta’ gwida għall-impjanti kollha tal-Unjoni Ewropea li jofsqu l-bajd. 
 
L-għanijiet ta’ dan id-dokument huma: 

 li tkun żgurata s-sikurezza fl-ikel ta’ prodotti tal-bajd li jkun hemm fis-suq Ewropew, b’konformità mar-regoli 
Ewropej fis-seħħ 

 li tingħata lil awtoritajiet kompetenti referenza komplimentarja għall-ispezzjonijiet tagħhom  
 li tkun ipprovduta bażi għal kull industrija ta’ prodotti tal-bajd minn pajjiż ieħor tal-Ewropa, li jkun irid jesporta  

għall-Unjoni Ewropea 
 li operaturi fin-negozju tal-bajd ikunu jistgħu jagħżlu bejn għażliet differenti skont il-kondizzjonijiet fl-

istabbilimenti tagħhom. 
 
Iżda din il-gwida ma tiħux post ir-responsabbiltajiet tal-operatur tan-negozju tal-ikel, fir-rigward tas-sikurezza fl-ikel, 
skont ir-Regolament (KE) 178/2002, li jistabilixxi l-prinċipji ġenerali u l-ħtiġijiet tal-liġi dwar l-ikel, li jistabilixxi l-Awtorità 
Ewropea dwar is-Sigurtà fl-Ikel u jistabbilixxi l-proċeduri fi kwistjonijiet ta' sigurtà tal-ikel: 
Operaturi ta’ negozji tal-ikel u l-għalf fl-istadji kollha tal-produzzjoni, ipproċessar u distribuzzjoni fin-negozji fil-kontroll 
tagħhom għandhom jiżguraw li ikel jew għalf jissodisfaw ir-rekwiżiti tal-liġijiet dwar l-ikel li jkunu rilevanti għall-
attivitajiet tagħhom u għandhom jivverifikaw li rekwiżiti bħal dawn jitħarsu. 
 
 
Għal fini ta’ ċarezza, il-partijiet rilevanti kważi kollha tal-leġiżlazzjoni huma inklużi fil-bidu ta’ kull kapitolu. 
 

http://www.eepa.info/


 

Verżjoni: Marzu 2011  Paġna : 4 / 43 

 
 

2 HACCP: Definizzjonijiet u prinċipji 

2.1 Definizzjonijiet 
 
Codex alimentarius CAC/RCP 1-1969, kodiċi internazzjonali rakkomandata ta’ prassi dwar prinċipji ġenerali tal-iġjene 
tal-ikel 
 
Kontroll (verb): .....…....…… Jittieħdu l-azzjonijiet kollha meħtieġa biex tkun żgurata u tinżamm il-konformità ma’ 

kriterji stabbiliti fil-pjan tal-HACCP. 
 
Kontroll (nom): ……….....… L-istat li fih proċeduri korretti jkunu segwiti u kriterji jkunu qed jitħarsu. 
 
Miżura ta’ kontroll: ……… Kull azzjoni u attività li jistgħu jintużaw biex ma jħallux jew jeliminaw periklu għas-

sikurezza fl-ikel jew li jnaqqsuh għal livell aċċettabbli. 
 
Azzjoni korrettiva: ……… Kull azzjoni li għandha tittieħed meta r-riżultati ta’ monitoraġġ fis-CCP jindikaw telf ta’ 

kontroll. 
 
Punt Kritiku ta’ Kontroll (CCP): Stadju li fih jista’ jkun applikat kontroll u li jkun essenzjali biex ma jitħallix jew ikun 

eliminat periklu għas-sikurezza fl-ikel jew biex jitnaqqas għal livell aċċettabbli. 
 
Limitu kritiku: …………..… Kriterju li jissepara l-aċċettabbilta mill-inaċċettabbiltà. 
 
Devjazzjoni: ……….....……… Nuqqas li jitħares limitu kritiku. 
 
Organigramma: …………….. Rappreżentazzjoni sistematika tas-sekwenza ta’ stadji jew operazzjonijiet użati fil-

produzzjoni jew fil-manifattura ta’ oġġett partikolari tal-ikel. 
 
HACCP: …………….....……… Sistema li tidentifika, tevalwa, u tikkontrolla, perikli li jkunu sinifikanti għas-sikurezza 

fl-ikel. Analiżi tal-periklu u Punti Kritiċi ta’ Kontroll. 
 
Pjan tal-HACCP: ………….. Dokument imħejji skont il-prinċipji tal-HACCP biex ikun żgurat il-kontroll ta’ perikli li 

jkunu sinifikanti għas-sikurezza fl-ikel fis-segment tal-katina tal-ikel li tkun qed titqies 
 
Periklu: …………………….... Aġent bijoloġiku, kimiku jew fiżiku fl-ikel, jew fil-kondizzjoni tal-ikel, bil-potenzjal li 

joħloq effett ħażin għas-saħħa. 
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2.2 Prinċipji 

 
Codex alimentarius : Kodiċi ta’ prassi internazzjonali rakkomandata - Prinċipji ġenerali tal-iġjene tal-ikel 
CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-20031 
Il-prinċipji ġenerali tal-Codex tal-iġjene tal-ikel: 
• ikunu identifikati l-prinċipji essenzjali tal-iġjene tal-ikel applikabbli tul il-katina kollha tal-ikel (inkluża l-produzzjoni 
primarja sal-konsumatur aħħari), biex jinkiseb l-għan li jkun żgurat li l-ikel ikun tajjeb u adattat għall-konsum mill-
bniedem; 
• ikun rakkomandat approċċ abbażi tal-HACCP bħala mezz biex titqawwa s-sikurezza fl-ikel; 
• ikun indikat kif jitwettqu dawk il-prinċipji; u 
• tingħata gwida għal kodiċijiet speċifiċi li jistgħu jkunu meħtieġa għal setturi tal-katina tal-ikel; proċessi jew 
komoditajiet; ikunu amplifikati r-rekwiżiti tal-iġjene speċifiċi għal dawk l-oqsma. 
 
Is-sistema tal-HACCP tinqasam fi 12-il stadju u 7 prinċipji 
 

1. Għaqqad tim tal-HACCP 

2. Iddeskrivi l-prodott 

3. Identifika l-użu maħsub 

4. Ibni organigramma 

5. Konferma fuq il-post ta’ organigramma 

6. Elenka l-perikli potenzjali kollha assoċjati ma’ kull stadju  Prinċipju 1 
Mexxi analiżi tal-periklu 

 Qis kull miżura biex tikkontrolla perikli identifikati 

7. Iddetermina Punti Kritiċi ta’ Kontroll     Prinċipju 2 

8. Stabbilixxi limiti kritiċi għal kull CCP     Prinċipju 3 

9. Stabbilixxi sistema ta’ monitoraġġ għal kull CCP   Prinċipju 4 

10. Stabbilixxi azzjonijiet korrettivi     Prinċipju 5 

11. Stabbilixxi proċeduri ta’ verifika     Prinċipju 6 

12. Stabbilixxi Dokumentazzjoni u Żamma ta’ Reġistri   Prinċipju 7 
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3 Prodotti u proċess ta’ manifattura 

 
3.1 Definizzjonijiet  

 
 
Regolament 852/2004 li jistabbilixxi regoli tal-iġjene speċifiċi għall-iġjene tal-oġġetti tal-ikel 
 
Iġjene tal-ikel: il-miżuri u l-kondizzjonijiet meħtieġa għall-kontroll ta’ perikli u biex ikun żgurat li oġġetti tal-ikel għall-
konsum mill-bniedem ikunu tajbin, billi jitqies l-użu maħsub tagħhom 
 
Ipproċessar: kull azzjoni li sostanzjalment tibdel il-prodott inizjali, inkluż it-tisħin, l-affumikazzjoni, it-twebbis, il-
maturazzjoni, it-tnixxif, l-immarinar, l-estrazzjoni, l-estrużjoni jew taħlita ta’ dawn il-proċessi 
 
Prodotti mhux ipproċessati: oġġetti tal-ikel li ma jkunx sarilhom ipproċessar, u jinkludu prodotti li jkunu nqasmu, 
infirdu, inqatgħu, tfettu, tneħħielhom l-għadam, ġew ikkapuljati, tqaxxru, insaħqu, tqattgħu, tnaddfu, traqqmu, tfesdqu, 
intaħnu, tkessħu, ġew iffriżati, deep-frozen jew tħallew taqagħlhom il-friża. 
 
Prodotti pproċessati: oġġetti tal-ikel li jiġu mill-ipproċessar ta’ prodotti mhux ipproċessati. Dawn il-prodotti jista’ jkun 
fihom ingredjenti li jkunu meħtieġa biex jinħadmu jew biex jingħatawlhom karatteristiċi speċifiċi 
 
 
Regolament 853/2004 li jistabbilixxi ċerti regoli speċifiċi ta’ iġjene għall-ikel li joriġina mill-annimali 
 
Bajd: bajd fil-qoxra – barra minn bajd miksur, inkubat jew imsajjar – li jkun prodott minn tajr imrobbi fi rziezet u jkun 
tajjeb għal konsum dirett mill-bniedem jew għall-preparazzjoni ta’ prodotti tal-bajd 
 
Bajd likwidu: kontenut ta’ bajd mhux ipproċessat wara li titneħħa l-qoxra 
 
Prodotti tal-bajd: prodotti pproċessati li jiġu mill-ipproċessar tal-bajd, jew ta’ diversi komponenti jew taħlitiet ta’ bajd, 
jew mill-ipproċessar ulterjuri ta’ prodotti pproċessati bħal dawn. B’mod partikolari, huma jistgħu jkunu ppreżentati 
f’għamla likwida, jew iffriżata, jew imnixxfa jew ikkonċentrata. 
 
Prodotti ta’ bajd likwidu: prodotti ta’ likwidu pproċessat li jiġu mill-ipproċessar tal-bajd, jew ta’ diversi komponenti jew 
taħlitiet ta’ bajd, jew mill-ipproċessar ulterjuri ta’ prodotti pproċessati bħal dawn 
 
  
Codex alimentarius CAC/RCP 15 – 1976 : kodiċi ta’ prassi iġjenika għall-bajd u prodotti tal-bajd 
 
Bajda mxaqqa’: bajda b’qoxra bil-ħsara, iżda b’membrana intatta 
 
Bajda maħmuġa: bajda b’materja barranija fuq wiċċ il-qoxra, inkluż abjad tal-bajd, demel jew ħamrija 
 
Bajda tal-inkubatur: bajda li tkun tqiegħdet f’inkubatur  
 
Fsiq: il-proċess li bih intenzjonalment tixxaqqaq il-qoxra tal-bajda u l-bċejjeċ tagħha jinfirdu biex jitneħħa l-kontenut 
tal-bajda 
 
Trattament mikrobijoċidali huwa miżura ta’ kontroll li prattikament telimina l-għadd ta’ mikroorganiżmi, inklużi 
mikroorganiżmi patoġeniċi li jkun hemm f’ikel jew li jnaqqashom għal livell li fih ma jikkostitwux periklu għas-saħħa 
 
Pasturizzazzjoni: miżura ta’ kontroll mikrobijoċidali fejn bajd jew prodotti tal-bajd ikunu ssuġġettati għal proċess, bl-
użu tas-sħana biex jitnaqqas il-piż ta’ mikroorganiżmi patoġeniċi għal livell aċċettabbli biex tkun żgurata s-sikurezza. 
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3.2 Proċess ta’ manifattura 

 
Id-dijagrammi hawn taħt huma indikazzjoni. 
 

3.2.1 Proċess Komuni 
 
 

 Fażi ta’ pproċessar Stadju fakultattiv u/jew 
pożizzjoni li tista’ 

tinqaleb 

5.8 Tilari, kaxxi tal-
kartun, paletti... 

6.3 Għażla viżiva tal-
bajd 

6.3 Tneħħija ta’ bajd 
mill-imballaġġ 

6.4 Fsiq 
Separazzjoni 

5.8 Tneħħija ta’ bajd 
mhux tajjeb għall-konsum 

mill-bniedem 

6.6 Iffriżar 

6.1 Iddefrostjar 

6.2 Ħżin ta’ bajd fil-
qoxra 

Legenda: 

Bajd fil-qoxra 

Skart ta’ qxur tal-
bajd 

Skart ta’ prodotti 
inċidentali

Bajd likwidu  

Prodott 

6.4 Ħasil tal-bajd  

6.1 Prodott ta’ bajd 
iffriżat 

6.1 Wasla ta’ bajd fil-
qoxra 
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3.2.2 Prodotti ta’ bajd likwidu 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*Trattament bis-sħana jew trattament ekwivalenti 
approvat 

      **Preparazzjoni: taħlita, żieda, tneħħija, … 
 
 
 
 
 
 

6.6 Tkessiħ 

6.6 Standardizzazzjoni
Preparazzjoni** 

6.5 Filtrazzjoni 

6.5 Filtrazzjoni 

6.7 Trattament bis-
sħana * 

6.7 Omogenizzazzjoni 

6.7 Tkessiħ 

6.8 Imballaġġ ta’ 
prodotti ta’ bajd likwidu 

6.9 Temperatura 
ambjentali tal-ħażna  

6.9 + 6.10 Ħażna 
Mkessħa 

6.10 Ħażna fil-friża jew 
fid-deep freeze 

6.6 Iffriżar 

6.9 Ħżin 

Bajd likwidu  

Prodotti inċidentali 

CCP 1 

CCP 2 

6.1 Wasla ta’ 
ingredjenti, imballaġġi 

Ingredjenti u/jew addittivi
u/jew teknoloġija 

alternattiva  

6.2 Ħżin ta’ ingredjenti, 
imballaġġi 

Ingredjenti u/jew 
addittivi u/jew 

għajnuniet għall-
ipproċessar 

Prodott ta’ bajd 
likwidu

Prodott ta’ bajd stabbilizzat Prodott ta’ bajd iffriżat 

 Fażi ta’ pproċessar Stadju fakultattiv u/jew
pożizzjoni li tista’ 

tinqaleb
Legenda: 

Prodott 
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3.2.3 Prodotti ta’ bajd 
ikkonċentrat 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*Trattament bis-sħana jew trattament ekwivalenti 
approvat 

      **Preparazzjoni: taħlita, żieda, tneħħija, … 
 
 
 
 
 
 
 

6.5 Filtrazzjoni 

 6.6 Tkessiħ 

6.6 Standardizzazzjoni
Preparazzjoni** 

6.11 Konċentrazzjoni 

Imballaġġ ta’ 
prodotti ta’ bajd ikkonċentrat 

6.5.Filtrazzjoni 

6.9 Temperatura 
ambjentali tal-ħażna 

6.7 Trattament bis-
sħana * 

6.7 Omoġenizzazzjoni 

6.7 Tkessih 

6.9 + 6.10 Ħżin 

Bajd likwidu  

Ilma 

CCP 2 

CCP 1 

Ingredjenti u/jew addittivi 
u/jew teknoloġija 

alternattiva  

Prodott ta’ bajd 
likwidu ikkonċentrat 

Prodott ta’ bajd 
ikkonċentrat iffriżat

Prodott ta’ bajd 
likwidu ikkonċentrat 

6.6 Iffriżar  
6.9 Ħażna fil-friża jew 

fid-deep freeze 

6.9 Ħażna mkessħa 

 Fażi ta’ pproċessar Stadju fakultattiv u/jew
pożizzjoni li tista’ 

tinqaleb Legenda: 

Prodott 
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Ċentrifugazzjoni jew 
Filtrazzjoni 

6.5 Filtrazzjoni 

6.6 Standardizzazzjoni 
Preparazzjoni ** 

6.11 Konċentrazzjoni 

6.13 Imballaġġ 

6.5. Filtrazzjoni 

Tneħħija taz-zokkor ***

6.6 Tkessih 

6.14 Trattament bis-
sħana**** 

6.6 Tkessiħ 

Estrazzjoni ta’ lisożima 
mill-abjad tal-bajd 

6.14 Trattament bis-
sħana 

6.12 Tnixxif 

6.13 Tgħarbil 

6.9 Temperatura 
ambjentali tal-ħażna 

 

 
 
 

3.2.4 Prodotti tal-bajd  
iddeidrat 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

6.7 Trattament bis-
sħana *

6.7 Omoġenizzazzjoni 

6.7 Tkessiħ 

Ingredjenti u/jew 
addittivi u/jew 

teknoloġija alternattiva: 
Possibbiltà ta’ 

inkorporazzjoni f’kull 
stadju ta’ pproċessar, 

skont il-manifattur 

* Trattament bis-sħana jew trattament 
ekwivalenti approvat - Fakultattiv għall-abjad 
tal-bajd 
** Preparazzjoni: taħlita, żieda… 
*** Possibbiltà ta’ tneħħija taz-zokkor bi:  
 Fermentazzjoni bil-mikrobi 
 Reazzjoni enzimatika 
**** Dwar l-abjad tal-bajd: obbligatorju

6.10 Ħżin 

6.13 Kalamiti u/jew 
detetturi tal-metall 

Bajd likwidu 

CCP 2 

CCP 3 
CCP 5 

CCP 5 

CCP 4 

CCP 1 

Trab tal-bajd

 Fażi ta’ pproċessar Stadju fakultattiv u/jew
pożizzjoni li tista 

tinqaleb Legenda: 

Prodott 
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4 Perikli 

 
4.1 Perikli potenzjali 

Din il-gwida hija ta’ għajnuna għall-industrija tal-prodotti tal-bajd, fir-rigward ta’ standards ta’ sikurezza fl-ikel. 
 
Tipi differenti ta’ perikli magħżulin huma: 

 Mikrobijoloġiċi 
 Korpi barranin 
 Sustanzi kimiċi 
 Allerġeni 
 GMO 

 
4.1.1 Prodotti mikrobijoloġiċi sikuri 

 
Regolament (KE) 2073/2005 (u Regolament KE 1141/2007): 

 Dak ifisser ħelsien minn patoġeni p.eż: Salmonella (xejn/25g), minħabba l-frekwenza ta’ dawn il-batterji fil-
qasam tat-tajr u l-prevalenza ta’ infezzjonijiet minn Salmonella fejn kellu x’jaqsam il-bajd 

 U li jippermetti kontaminazzjoni limitata b’mikroflora mhux patoġenika: ara l-ispeċifikazzjonijiet rakkomandati 
mehmużin 

 Kriterji mikrobijoloġiċi kif ġej:  
 

PARAMETRU KRITERJI AZZJONI F’KAŻ TA’ RIŻULTATI MHUX 
SODISFAĊENTI 

Batterji aerobiċi mesofiliċi * m= 104 – M = 105 ufc in 1g  
(n=5, c=2) 

Enterobatterji ** m= 10 – M = 102 ufc in 1g  
(n=5, c=2) 

Analiżi tal-effiċjenza tat-trattament bis-sħana 
u l-prevenzjoni ta’ kontaminazzjoni mill-ġdid  

Salmonella *** Nuqqas f’25g 
(n=5, c=0) 

Il-lott m’għandux jitqiegħed fis-suq jew 
għandu jitneħħa mis-suq 

 
* Dawn il-kriterju mhumiex fir-Regolament 2073/2005, iżda jitqiesu bħala indikaturi tal-effiċjenza tat-trattament bis-
sħana 
** Kriterju ta’ iġjene 
*** Kriterju ta’ sikurezza fl-ikel 
 

4.1.2 Korpi barranin 
p.eż: qxur tal-bajd, insetti, ħġieġ, plastik, metalli, njam, eċċ. 

 
4.1.3 Kimiku 
Prodotti ta’ tindif u diżinfettar 
Fluwidi: likwidu ta’ tkessiħ, fwar, ilma sħun, arja kkompressata 
Griż 
Pestiċidi, metalli tqal, residwi ta’ mediċini, mikotossini 

 
4.1.4 Allerġeni 

Id-Direttiva 2003/89/KE li temenda d-Direttiva 2000/13/KE f’dak li jirrigwardja l-indikazzjoni tal-ingredjenti preżenti fl-
oġġetti tal-ikel 
(3)  Meta użati fil-produzzjoni tal-oġġett tal-ikel u li jkunu għandhom preżenti, ċerti ingredjenti jew sustanzi oħrajn li 
huma l-kawża tal-allerġiji jew tal-intollerazji fil-konsumaturi, u uħud minn dawk l-allerġiji jew l-intolleranżi jikkostitwixxu 
perikolu għas-saħħa ta’ dawk ikkonċernati. 
(4) Il-Kumitat Xjentifiku dwar l-Ikel stabbilit bl-Artikolu 1 tad-Deċiżjoni tal-Kummissjoni 97/579/KE [5] kien stqarr li l-
inċidenza tal-allerġiji tal-ikel tkun tali hekk li taffettwa l-ħajjiet ta’ ħafna nies, li joħolqu kondizzjonijiet li jvarjaw minn 
ferm ħfief għal potenzalment fatali. 
(11) Sabiex il-konsumaturi kollha jkunu pprovduti b’informazzjoni aħjar u sabiex tkun imħarsa s-saħħa ta’ ċerti 
konsumaturi, għandu jkun obbligatorju li jkunu inklużi fil-lista tal-ingredjenti, l-ingredjenti kollha u s-sustanzi l-oħrajn li 
huma preżenti fl-oġġetti tal-ikel. Fil-każ ta’ xorb alkoħoliku, għandu jkun mandatorju li jkunu inklużi fit-tikketti l-
ingredjenti kollha b’effett allerġeniku li jkunu preżenti fix-xorb ikkonċernat. 
(10) Il-lista ta’ sustanzi allerġeniċi għandha tinkludi dawk l-oġġetti tal-ikel, l-ingredjenti u s-sustanzi rikonoxxuti bħala li 
joħolqu l-ippersensittività 
 
Id-Direttiva 2007/68/KE tas-27 ta’ Novembru 200, li temenda l-Anness IIIa tad-Direttiva 2000/13/KE tal-Parlament 
Ewropew u tal-Kunsill fir-rigward ta’ ċerti ingredjenti tal-ikel 
Anness IIIa: 
Ingredjenti msemmija fl-Artikolu 6(3a), (10) and (11) 
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1.  Ċereali li jkun fihom il-glutina (jiġifieri, qamħ, sikrana, xgħir, ħafur, qamħ Ġermaniż, kamut jew is-siltiet ibridi 
tagħhom) u l-prodotti tagħhom, minbarra: 
 (a) ġulepp tal-glukosju bbażat fuq qamħ inkluż id-destrosju (1); 
 (b) maltodextrins ibbażati fuq qamħ (1); 
 (c) ġulepp tal-glukosju bbażat fuq ix-xgħir; 
 (d) ċereali użati għall-produzzjoni ta' distillati jew alkoħol etiliku ta' oriġini agrikola għax-xorb tal-ispirtu u xorb 
alkoħoliku ieħor. 
2.  Krustaċej u l-prodotti tagħhom. 
3. Bajd u l-prodotti tagħhom. 
4.  Ħut u l-prodotti tagħhom, ħlief: 
 (a) ġelatina tal-ħut li tintuża bħala mezz ta' preparazzjonijiet ta' vitamini jew ta' karotenojdi; 
 (b) ġelatina tal-ħut jew Isinglass użata bħal aġent għar-raffinar fil-birra u fl-inbid. 
5.  Karawett u l-prodotti tiegħu. 
6. Sojja u l-prodotti tagħha, ħlief: 
 (a) żejt u xaħam kompletament irraffinat tas-sojja (1); 
 (b) tocopherols naturali mħallta (E306), tocopherol naturali D-alpha, tocopherol acetate naturali D-alpha 
 tocopherol succinate naturali D-alpha minn sorsi tas-sojja; 
 (c) physterols u esteri ta' phytosterol derivati minn żjut veġetali minn sorsi tas-sojja; 
 (d)  esteri stanol ta' pjanti prodotti minn sterols ta' żjut veġetali minn sorsi tas-sojja. 
7. Ħalib u l-prodotti tiegħu (inkluż il-lattożju), ħlief: 
 (a)  xorrox użat għal produzzjoni ta' distillati jew alkoħol etiliku ta' oriġini agrikola għax-xorb tal-ispirtu u xorb 
alkoħoliku ieħor; 
 (b) lactitol. 
8.  Frott tal-qoxra iebsa (ġewż), i.e. Lewż (Amygdalus communis L.), ġellewż (Corylus avellana), ġewż (Juglans 
regia), kaxjew (Anacardium occidentale), pekani (Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch), ġewż tal-Brażil (Bertholletia 
excelsa), ġewż tal-pistaċċi (Pistacia vera), ġewż tal-makademja u ġewż ta' Queensland (Macadamia ternifolia), u 
prodotti tagħhom, ħlief: 
 (a) ġewż użat għal produzzjoni ta' distillati jew alkoħol etiliku ta' oriġini agrikola għax-xorb tal-ispirtu u xorb 
alkoħoliku ieħor. 
9. Krafes u l-prodotti tagħhom. 
10. Mustarda u l-prodotti tagħha. 
11. Iż-żrieragħ tal-ġunġlien u l-prodotti tagħhom. 
12. Id-dijossidu tal-kubrit u s-sulfidi f'konċentrazzjonijiet ta' aktar minn 10 mg/kg jew 10 mg/litru espressi bħala SO2. 
13.  Lupin u l-prodotti tiegħu. 
14. Molluski u l-prodotti tagħhom. 
 
Bajda hija allerġenika. 
Ikollhom isiru investigazzjonijiet biex ikunu identifikati sorsi ta’ allerġeni (speċifikazzjonijiet tekniċi minn fornituri). 
Jista’ jkun iddikjarat ċertifikat ta’ allerġeni fir-rigward ta’ dan l-ewwel studju. 
 

4.1.5 G.M.O. 
Prodotti tal-bajd mhumiex koperti minn: 
Ir-Regolament 1829/2003 dwar ikel u għalf modifikat ġenetikament: 
Billi (16): “Għalhekk, il-prodotti miksuba minn annimali mimugħa għalf modifikat ġenetikament jew li jkunu ġew ikkurati 
bi prodotti mediċinali modifikati ġenetikament ma jkunux suggetti la għall-ħtiġiet ta' awtorizzazzjoni u l-anqas għall-
ħtiġiet ta' ttikkjettar imsemmija f'dan ir-Regolament.” 
 
Madankollu, il-fabbrika għandha tiżgura jekk kull ingredjent ikunx kopert jew le. 

 
4.2 Analiżi tal-perikli 

 
Il-valutazzjoni tal-periklu tinkludi valutazzjoni ta’ kull periklu jekk jirrappreżentax CCP.  
Dan li ġej jipprovdi eżempju wieħed għal kull tip ta’ periklu. 
 

Perikli mikrobijoloġiċi 
 

Salmonella 

Periklu Batterji patoġeniċi, possibbilment li jwasslu għal mewt ta’ bniedem 
Kontaminazzjoni ta’ prodotti tal-bajd 

Oriġini tal-periklu  

1. Kontaminazzjoni endoġena interna: ikun hemm periklu upstream 
2. Kontaminazzjoni esoġena esterna (bajd imxaqqaq): tista’ tkun hemm tul il-

produzzjoni kollha minn prodott tal-bajd għal prodott tal-bajd 
3. Reżistenza tal-batterji matul trattament bis-sħana (jew ekwivalenti) 
4. Kontaminazzjoni mill-ġdid wara trattament bis-sħana (jew ekwivalenti) 

Mezzi ta’ kontroll  1. Prattiki tajbin  
2. Kontroll tat-trattament bis-sħana 
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Periklu magħżul 
IVA 
Impatt fuq is-sikurezza fl-ikel 
Miżuri preventivi obbligatorji, u kontroll tal-periklu 

 
Periklu fiżiku 

 
Korpi barranin 

Periklu 
Inġestjoni minn klijent: qoxra tal-bajd, ħġieġ, insett, plastik, njam, metall (ferruż jew mhux 
ferruż), xagħar… 
Ħsara fit-tagħmir fil-fabbrika tal-ikel 

Oriġini tal-periklu  

Ikun hemm periklu, partikolarment: 
Waqt fsiq  
F’tank 
Matul trattament bis-sħana 
Matul il-mili u l-imballaġġ 

Mezzi ta’ kontroll  
Prattiki tajbin u miżuri speċifiċi: 
Filtrazzjonijiet 
Kalamita, għarbiel 

Periklu magħżul 
IVA 
Impatt fuq is-sikurezza fl-ikel 
Miżuri preventivi obbligatorji u kontroll tal-periklu 

 
Perikli kimiċi 

 
Prodotti ta’ tindif u diżinfettar 

Periklu Inġestjoni minn klijent: prodotti tal-bajd kontaminati minn prodotti ta’ tindif jew diżinfettar, 
matul il-produzzjoni b’kuntatt ma’ uċuħ 

Oriġini tal-periklu  Kuntatt ma’ uċuħ matul proċess, wara tindif u diżinfettar 

Mezzi ta’ kontroll  
Prattiki tajbin: 
Tlaħliħ effiċjenti wara operazzjonijiet ta’ tindif 
Użu ta’ prodotti ta’ tindif u diżinfettar permessi għal kuntatt ma’ ikel 

Periklu magħżul 
IVA 
Miżuri preventivi obbligatorji, kontroll tal-periklu, u kwalifika ta’ proċess ta’ tindif u 
diżinfettar 

 
Perikli oħra 

  
Allerġeni 
Periklu Is-saħħa tal-klijent 
Oriġini tal-periklu  Ikun hemm periklu meta jintużaw ingredjenti jew addittivi allerġeniċi 

Mezzi ta’ kontroll  
Speċifikazzjonijiet ta’ fornituri għal ingredjenti, addittivi, imballaġġ, tank 
Miżuri speċifiċi biss f’każ ta’ kontaminazzjoni 
Taħriġ tal-persunal (ma tistax tiekol f’żoni ta’ produzzjoni) u ta’ kull ħaddiem barrani 

Periklu magħżul IVA, għal produtturi biss ikkonċernati minn kontaminazzjoni ma’ ingredjenti jew 
addittivi oħra 

 
GMO 
Periklu Is-saħħa tal-klijent mhix magħrufa 
Oriġini tal-periklu  Ikun hemm periklu meta jintużaw Ingredjenti jew addittivi GMO 

Mezzi ta’ kontroll  Valutazzjoni ta’ fornituri 
Miżuri speċifiċi biss f’każ ta’ kontaminazzjoni 

Periklu magħżul 
LE jekk fl-impjant intuża bajd biss 
Ebda każ magħruf dwar prodott tal-bajd 
IVA, għal produtturi biss ikkonċernati minn kontaminazzjoni ma’ ingredjenti jew 
addittivi oħra 

 
4.3 Valutazzjoni tar-riskji 

  
Il-valutazzjoni ta’ kull periklu hija ddeterminata bit-taħlita tas-severità, il-frekwenza u t-tisjib. Hija mezz biex ikun 
magħruf jekk periklu jkunx sinifikanti jew le (KBIR jew żgħir). 
It-tabella ta’ hawn taħt tgħin għal deċiżjoni, li tistma l-livell ta’ kull periklu. 
Tingħata marka waħda lil kull periklu għal kull perimetru (severità, frekwenza, tisjib), fir-rigward tal-livell tiegħu, skont 
ir-regoli li ġejjin: 
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Severità 
1 = Negliġibbli  Ebda konsegwenza magħrufa għas-saħħa tal-klijent 
2 = Baxxa  Ebda impatt sinifikanti fuq is-saħħa tal-klijent, iżda tista’ twassal għal nuqqas ta’ sodisfazzjon 
3 = Moderata  Effetti riversibbli fuq is-saħħa tal-klijent, li jkunu jeħtieġu trattament 
4 = Għolja  Effetti irriversibbli għas-saħħa tal-klijent (ħsarat fiżiċi, mewt) 
 
Frekwenza 
1 = Negliġibbli  Ebda każ magħruf 
2 = Baxxa  Jista’ tidher, b’xi każijiet magħrufa f’biblijografija, iżda ma tkunx fil-fabbrika 
3 = Moderata  Każijiet iżolati li jkunu fil-fabbrika 
4 = Għolja  Frekwenza għolja fil-fabbrika 
 
Tisjib 
1 = Għoli  Jista’ jinstab fil-fabbrika, u l-prodott jinżamm 
2 = Moderat  Jista’ jinstab fil-fabbrika, b’riskju għall-konsenja tal-prodott nieqes 
3 = Baxx għal Negliġibbli  Baxx ħafna jew ma jkunx jista’ jinstab fil-fabbrika 
 

 Severità Frekwenza Tisjib Riżultat = GxFxD 
Perikli mikrobijoloġiċi 
Salmonella 4 2 2 16 KBIR 
Enterobatterji 2 3 2 12 żgħir 
Staphylococcus aureus, Clostridium 
perfringens, Bacillus cereus, Listeria 
monocytogenes u batterji oħra 
patoġeniċi jew ta’ degradazzjoni 

3 2 2 12 żgħir 

Tossini batterjoloġiċi 3 1 3 9 żgħir 
Vajrusijiet 3 1 3 9 żgħir 
Ħmira u mofof 2 2 2 8 żgħir 
Batterji mesofiliċi aerobiċi (TPC) 2 2 2 8 żgħir 
Influwenza Mhix magħrufa : 

1 
1 3 3 żgħir 

Perikli fiżiċi 
Korpi barranin 3 3 2 18 KBIR 
Radjuattività 4 1 3 12 żgħir 
Perikli kimiċi 
Prodotti ta’ tindif u diżinfettar 2 2 3 12 żgħir 
Linka u kolla għal imballaġġ u tikketti 2 2 3 12 żgħir 
Fluwidi 2 2 3 12 żgħir 
Griż 2 2 3 12 żgħir 
PCB, dijossini u furans 4 1 3 12 żgħir 
Residwi ta’ pestiċidi 4 1 3 12 żgħir 
Metalli tqal 4 1 3 12 żgħir 
Mikotossini 4 1 3 12 żgħir 
Prodotti ta’ kontroll ta’ pesti 3 1 3 9 żgħir 
Residwi ta’ mediċini 3 1 3 9 żgħir 
Materjali f’kuntatt 3 1 3 9 żgħir 
Allerġeni 
Allerġeni (minbarra bajd) 4 (1 jew) 2 3 12 

jew 24 
Żgħir jew 

KBIR 
GMO 
GMO fil-bajd Mhix magħrufa : 

1 1 3 3 żgħir 

GMO f’ingredjenti jew f’addittivi Mhix magħrufa : 
1 2 3 6 żgħir 

 
 
Valutazzjoni tal-perikli: 

Jekk ir-riżultat ikun 0 ≤ 12 
  periklu żgħir 
 
Jekk ir-riżultat > 12   
Periklu KBIR 

Konsegwenzi: 
- Jekk żgħar, l-istadju meqjus għandu jkun ikkontrollat b’miżuri 
preventivi 
- Jekk KBAR, l-istadju meqjus jista’ jkun CCP jew le, skont is-siġra 
tad-deċiżjonijiet (ara hawn taħt) 
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4.4 Determinazzjoni ta’ CCP 
 
Is-siġra tad-deċiżjonijiet tal-Codex alimentarius (appendiċi CAC/RCP 1-1969, Rév. 4,2003) hija rilevanti għall-
identifikazzjoni ta’ CCP f’kull stadju tal-produzzjoni għal perikli KBAR. 
 
Konklużjonijiet b’dan l-approċċ binarju għandhom ikunu kawti u kkwalifikati. Biex ikun jista’ jitlesta b’mezzi oħra, bħas-
siġra tad-deċiżjonijiet fil-ġestjoni tal-kwalità. 
 
 

Codex Alimentarius: Siġra tad-deċiżjonijiet għall-identifikazzjoni ta’ CCPs 
 

 
Legenda: 
 
EN      MT 
Q     M 
Do control preventative measure(s) exist? Teżisti/Jeżistu miżura/i preventiva/i ta’ kontroll? 
Yes     Iva 
No     Le 
Modify step, process or product  Immodifika stadju, proċess jew prodott 
Is control at this step necessary for safety? Ikun meħtieġ kontroll f’dan l-istadju għas-sikurezza?  
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Not a CCP    Mhux CCP 
Stop     Stop 
Is the step specifically designed to   L-istadju huwa speċifikatament imfassal biex  
eliminate or reduce the likely occurrence  jelimina jew inaqqas il-probabbiltà ta’ okkorrenza  
of a hazard to an acceptable level?  ta’ periklu għal livell aċċettabbli? 
Could contamination with identified  Tista’ l-kontaminazzjoni ma’ periklu/i identifikat(i) 
hazard(s) occur in excess of acceptable isseħħ b’mod li tkun ogħla minn livell(i) aċċettabbli 
level(s) or could these increase to   jew jistgħu dawn jiżdiedu għal livelli mhux  
unacceptable levels?   aċċettabbli? 
Will a subsequent step eliminate identified Stadju sussegwenti jelimina periklu/i identifikat(i)  
hazard(s) or reduce likely occurrence  jew inaqqas il-probabbiltà ta’ okkorrenza għal  
to an acceptable level?   livell aċċettabbli? 
CRITICAL CONTROL POINT  PUNT TA’ KONTROLL KRITIKU 
Proceed to the next identified hazard in   Ipproċedi għall-periklu identifikat li jmiss 
the described process   fil-proċess deskritt 
Acceptable and unacceptable levels need Livelli aċċettabbli u mhux aċċettabbli jeħtiġilhom   
to be defined within the overall objectives ikunu identifikati fl-objettivi globali fl-identifikazzjoni 
in identifying the CCPs of HACCP   tas-CCPs tal-HACCP 
____________________________________________________________________________________________ 
 

5 Miżuri “orizzontali” (jew addizzjonali) 

 
5.1 L-Ambjent tal-Fabbrika 

 
5.1.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 

 
Codex Alimentarius CAC/RCP 1 – 1969: kodiċi ta’ prassi internazzjonali rakkomandata dwar prinċipji ġenerali tal-
iġjene tal-ikel: sezzjoni IV 
L-istabbiliment għandu jkun tali li jkun jista’ jinżamm raġonevolment ħieles minn irwejjaħ oġġezzjonabbli, duħħan, trab 
jew kontaminazzjoni oħra u f’żona li ma tkunx soġġetta għal għargħar. 
 
 

5.1.2 Għall-konformità 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Kontroll tad-dħul tal-
persunal  

 Kontroll tad-daħliet għaż-żona tal-produzzjoni  Perimetru b’għeluq madwaru u b’barriera 
fid-daħla 

Ġestjoni tal-iskart   Installazzjoni ta’ għadd suffiċjenti ta’ landi għat-trab jew 
landi għall-iskart magħluqin żvojtati regolarment 

 

Kontroll tal-effluwent  Trattament tal-ilma (stazzjon ta’ tisfija, distribuzzjoni 
kontrollata, ...) 

 Toroq ta’ aċċess miżmumin indaf 
 Filtri għal sustanzi li jniġġsu fl-arja, mnaddfin 

regolarment 
 Bibien u twieqi għandhom jinżammu magħluqin 

 Ħarsien ta’ distanza minima għas-sorsi 
ta’ tniġġis 

 

Kontroll ta’ pesti  Pjan ta’ ħarsien kontra l-pesti 
 Skular taż-żoni b’ilma qiegħed 
 Il-perimetru tal-bini jinżamm f’kondizzjoni tajba 
 Ħżin adatt ta’ materjal mhux użat lil hinn mill-binjiet 

 

 
 

5.2 Rekwiżiti infrastrutturali u ta’ tagħmir, manutenzjoni, kalibrazzjoni 
 

5.2.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 
 
Regolament 852/2004 Dwar l-iġjene tal-oġġetti tal-ikel (Anness II – Kapitolu I)  
Il-fondi tal-ikel għandhom jinżammu nodfa u b’manutenzjoni, tiswijiet u kondizzjoni tajba. 
It-tqassim, id-disinn, il-kostruzzjoni, l-ippustjar u d-daqs tal-fondi tal-ikel għandhom :   
(a) jippermettu għal manteniment adekwat, tindif u/jew disinfettazzjoni, jevitaw jew inaqqsu l-kontaminazzjoni mill-arja 
u jipprovdi spazju adegwat għax-xogħol sabiex jippermettu t-twettieq iġjeniku mill-operaturi kollha; 
(b) ikunu tali li jipprotteġu kontra l-akkumulazzjoni tal-ħmieġ, kuntatt ma' materjali tossiċi, it-tixrid ta' partiċelli fl-ikel u 
tal-formazzjoni tal-kondensazzjoni jew ta' moffa mhux mixtieqa fuq l-uċuħ; 
(c) jippermettu għall-prattiċi ta' iġjene tajba tal-ikel, inkluża l-protezzjoni kontra l-kontaminazzjoni u, partikolarment, il-
kontroll tal-pesti; u 
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(d) meta meħtieġ, jipprovdu b'mod xieraq u f'temperatura kkontrollata, kondizzjonijiet għat-tqandil u l-ħażna ta' 
kapaċità suffiċjenti għall-manutenzjoni tal-ikel f'temperaturi xierqa u ddisinjati li jippermettu sabiex dawk it-temperaturi 
jkunu ssorveljati, u meta meħtieġ, irreġistrati. 
Għandu jkun hemm mezzi xierqa u suffiċjenti ta' ventilazzjoni naturali u mekkanika. Nixxija ta' arja mekkanika minn 
żona kontaminata lejn żona nadifa għandha tkun evitata. Is-sistemi tal-ventilazzjoni għandhom ikunu mibnija hekk li 
jiffaċilitaw li l-filtri u l-partijiet l-oħrajn li jeħtieġ it-tindif jew l-iskambju jkunu aċċessibbli mingħajr tfixkil. 
Konvenjenzi sanitarji għandhom ikollhom vetilazzjoni adegwata kemm naturali jew mekkanika. 
Il-bini tal-preparazzjoni tal-ikel għandhom ikollhom dawl adekwat kemm naturali u/jew artifiċjali. 
Il-faċilitajiet tad-drenaġġ għandhom ikunu adegwati għall-iskopijiet intiżi. Dawn għandhom ikunu ddisinjati u mibnija 
sabiex ikun evitat ir-riskju ta' kontaminazzjoni. Meta l-kanali tad-drenaġġ (skular) ikunu kompletament jew parzjalment 
miftuħa, dawn għandhom ikunu hekk iddisinjati li l-iskart likwidu ma jkunx jiskula minn żona kontaminata għal ġewwa 
żona nadifa, partikolarment meta lejn żona ta' fejn l-ikel ikun imqandel li aktarx li jkun jippreżenta riskju qawwi għall-
konsumatur finali. 
Meta meħtieġ, faċilitajiet adekwati għat-tibdil tal-ħwejjeġ tal-persunal għandhom ikunu pprovduti. 
Aġenti tat-tindif u disinfettanti m'għandhom ikunu maħżuna fiż-żoni ta' fejn l-ikel ikun imqandel. 
 
Regolament 852/2004 Dwar l-iġjene tal-oġġetti tal-ikel (Anness II – Kapitolu II) 
Fil-kmamar ta' fejn l-ikel ikun ippreparat, ittrattat jew ipproċessat (esklużi ż-żoni tal-ikel u dawk il-fondi speċifikati fil-
Kapitolu III, imma inklużi l-kmamar li jkunu fil-mezzi tat-trasport) id-disinn u tqassim għandhom jippermettu għall-
prattiċi ta' iġjene tajba dwar l-ikel, inkluża l-protezzjoni kontra l-kontaminazzjoni bejn u matul l-operazzjonijiet, u 
partikolarment: 
(a) l-uċuħ tal-art għandhom ikunu mantnuti f'kondizzjoni tajba u faċli li jkunu mnaddfa u, meta meħtieġ, li jkunu 
disinfettati. Dan għandu jkun jeħtieġ ukoll l-użu ta' materjali mhux-assorbenti, li jinħaslu u mhux-tossiċi, sakemm l-
operaturi tan-negozju tal-ikel ikunu jistgħu jissodisfaw lill-awtorità kompetenti li xi materjali oħrajn huma xierqa. Meta 
xieraq, l-art għandha tippermetti wiċċ bi skular adekwat; 
(b) l-uċuħ tal-ħitan għandhom ikunu mantnuti f'kondizzjoni tajba u faċli li jkunu mnaddfa u, meta meħtieġ, li jkunu 
disinfettati. Dan għandu jkun jeħtieġ ukoll l-użu ta' materjali mhux-assorbenti, li jinħaslu u mhux-tossiċi, u jeħtieġu 
uċuħ lixxi sa għoli xieraq għall-operazzjonijiet sakemm l-operaturi tan-negozju tal-ikel ikunu jistgħu jissodisfaw lill-
awtorità kompetenti li xi materjali oħrajn huma xierqa; 
(c) is-soqfa (jew meta ma jkunx hemm soqfa, il-wiċċ intern tas-saqaf) u l-apparat imwaħħal fil-għoli, għandhom ikunu 
mibnija u rfinuti hekk li jipprevjenu l-akkumulazzjoni ta' ħmieġ u li jnaqqsu l-kondensazzjoni, it-tkabbir ta' moffa mhux 
mixtieqa u t-twaqqigħ ta' xi partiċelli; 
(d) it-twieqi u l-fetħiet l-oħrajn għandhom ikunu ffurmati tali li jipprevjenu l-akkumulazzjoni tal-ħmieġ. Dawk li jistgħu 
jkunu miftuħa lejn l-ambjent estern għandhom, meta meħtieġ, ikunu mgħammra bi xbieki ta' kontra l-insetti li jkunu 
jistgħu jinqalgħu mingħajr tbagħtija għat-tindif. Meta t-twieqi miftuħa jkunu jirriżultaw f'kontaminazzjoni, it-twieqi 
għandhom jinżammu magħluqa u msakkra matul il-produzzjoni; 
(e) il-bibien għandhom ikunu faċli li jitnaddfu u, meta meħtieġ, li jkunu disinfettati. Dan għandu jkun jeħtieġ ukoll l-użu 
ta' materjali mhux-assorbenti, li jinħaslu u mhux-tossiċi, sakemm l-operaturi tan-negozju tal-ikel ikunu jistgħu 
jissodisfaw lill-awtorità kompetenti li xi materjali oħrajn huma xierqa; 
 
Codex alimentarius: Kodiċi ta’ prassi iġjenika għall-bajd u prodotti tal-bajd CAC/RCP 15 – 1976 
4 Stabbilimenti: disinn u faċilitajiet 
Sezzjoni 4 tal-Kodiċi ta’ Prassi Internazzjonali Rakkomandata: Prinċipji Ġenerali tal-Iġjene tal-ikel japplikaw kemm 
għall-ipproċessar tal-bajd għas-suq tal-bajd tal-mejda, kif ukoll għall-ipproċessar ta’ prodotti tal-bajd. 
Il-linji gwida li ġejjin huma supplimentari għas-Sezzjoni 4 tal-Kodiċi ta’ Prassi Internazzjonali Rakkomandata: Prinċipji 
Ġenerali tal-Iġjene tal-Ikel għal stabbilimenti li jipproduċu prodotti tal-bajd. 
Fejn ikun prattikabbli, għandhom ikunu allokati żoni separati għal: 
• Ħżin ta’ bajd u prodott tal-bajd mhux ittrattat; 
• Fsiq u trattament mikrobijoċidali tal-bajd; 
• Imballaġġ ta’ prodott tal-bajd ittrattat b’mod mikrobijoċidali; 
• Ħżin ta’ likwidu ttrattat b’mod mikrobijoċidali u prodotti tal-bajd iffriżat u likwidu ieħor jew ingredjenti ffriżati skont il-
każ; 
• Ħżin ta’ prodott tal-bajd imnixxef ittrattat b’mod mikrobijoċidali u ingredjenti nixfin skont il-każ; u 
• Ħżin ta’ materjali ta’ tindif u ta’ titjib tal-iġjene. 
• Żoni tax-xogħol għal prodott mhux maħdum u ttrattat għandhom ikunu separati permezz ta’ barrieri fiżiċi. 
 
Regolament (KE) Nru 853/2004 li jistabbilixxi ċerti regoli speċifiċi ta’ iġjene għall-ikel li joriġina mill-annimali 
Sezzjoni X: Bajd u prodotti tal-bajd 
Kapitolu II: prodotti mill-bajd 
I. Ħtiġiet għall-istabbilimenti 
L-operaturi fin-negozju tal-ikel għandhom jiżguraw li l-istabbilimenti għall-manifattura tal-prodotti tal-bajd ikunu 
mibnija, mfassla u mgħammra b'mod li jiżgura li l-operazzjonijiet li ġejjin jinżammu separati: 
1) il-ħasil, it-tnixxif u d-diżinfettar tal-bajd maħmuġ, fejn jitwettqu; 
2) il-fsiq tal-bajd, il-ġbir tal-kontenut u t-tneħħija tal-qxur u l-membrani; u 
3) operazzjonijiet oħra barra minn dawk imsemmija fil-punti 1 u 2. 
 
Codex alimentarius 
CAC/GL 50-2004: Linji gwida ġenerali dwar teħid ta’ kampjuni 
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DIRETTIVA TAL-KUNSILL Nru 90/384 tal-20 ta’ Ġunju 1990 dwar l-armonizzazzjoni tal-liġijiet tal-Istati Membri fir-
rigward ta’ strumenti tal-użin mhux awtomatiċi 
Artikolu 1  
1. Strument ta’ użin huwa identifikat bħala strument ta’ kejl li jservi sabiex jistabbilixxi l-massa ta’ oġġett billi juża l-
azzjoni tal-gravità fuq dak l-oġġett. Strument ta’ użin jista’ wkoll iservi biex jistabbilixxi daqsijiet, kwantitajiet, parametri 
jew karatteristiċi oħra li huma relatati mal-massa.  
Strument ta’ użin li mhuwiex awtomatiku huwa definit bħala strument ta’ użin li għandu bżonn l-intervent ta’ operatur 
waqt l-użin.  
Din id-Direttiva tapplika għall-istrumenti kollha li mhumiex awtomatiċi, minn hawn aktar ’il quddiem imsejħa 
"strumenti".  
2. F’din id-Direttiva ssir distinzjoni bejn żewġ kategoriji ta’ użu ta’ strumenti:  
(a) 1. id-determinazzjoni tal-massa għal transazzjonijiet kummerċjali; 
 
DIRETTIVA TAL-KUNSILL Nru 76/211/KEE tal-20 ta’ Jannar 1976 fuq l-approssimazzjoni tal-liġijiet tal-Istati Membri 
dwar il-prekondizzjonament bil-piż jew bil-volum ta’ ċerti prodotti f’imballaġġ minn qabel  
Artikolu 3 
1. Il-pakketti f’imballaġġ minn qabel li jistgħu jkollhom il-marka tal-KEE speċifikata f’sezzjoni 3.3 tal-Anness I huma 
dawk li jikkonformaw ma’ din id-Direttiva u mal-Anness I hawn imniżżla. 
2. Huma għandhom ikunu soġġetti għal kontroll metroloġiku taħt il-kondizzjonijiet imfissra fl-Anness I, sezzjoni 5 u fl-
Anness II. 
Artikolu 4 
1. Il-pakketti f’imballaġġ minn qabel msemmija fl-Artikolu 3 għandhom, mal-Anness I, ikollhom indikazzjoni tal-użin 
jew volum tal-prodott, magħruf bħala ‘użin nominali’ jew ‘volum nominali’, li huma rikjesti li jkollhom. 
 
ANNESS II 
Dan l-Anness jistabbilixxi l-proċeduri tal-metodu ta’ referenza għal verifika statistika ta’ gruppi ta’ imballaġġ lest sabiex 
iħares il-ħtiġiet tal-Artikolu 3 tad-Direttiva u ta’ sezzjoni 5, l-Anness I tiegħu. 
1. Ħtiġiet għal kejl tal-kontenuti attwali tal-imballaġġ minn qabel 
Il-kontenuti attwali tal-imballaġġ minn qabel jista’ jkun imkejjel direttament permezz ta’ strumenti tal-użin jew strumenti 
tal-volum jew, f’każ ta’ likwidi, indirettament, premezz tal-użin tal-prodott pakkeġġjat lest u permezz tal-kejl tad-
densità tiegħu. 
Irrespetivament mill-metodu użat, l-iżball li sar fil-kejl tal-kontenuti attwali tal-imballaġġ minn qabel ma għandux 
jiskorri wieħed minn ħamsa tal-iżball negattiv tollerabli għal kwantità nominali tal-imballaġġ minn qabel. Il-proċedura 
għal kejl tal-kontentuti attwali tal-imballaġġ minn qabel jista’ jkun soġġett għal regolamenti domestiċi f’kull Stat 
Membru. 
2. Ħtiġiet għal verifika tal-imballaġġ minn qabel 
Il-verifika tal-imballaġġ minn qabel għandu jinħareġ permezz ta’ teħid ta’ kampjuni u għandu jkun f’żewġ partijiet: 
— verifika li tkopri l-kontenuti attwali ta’ kull imballaġġ lest fil-kampjun, 
— verifika oħra fuq il-medja tal-kontenuti attwali tal-imballaġġ minn qabel fil-kampjun. 
Gruppi ta’ imballaġġ lest għandhom ikunu konsiderati bħala aċċettabli jekk ir-riżultati tat-tnejn mill-verifika jissodisfaw 
il-kriterju ta’ aċċettazzjoni. 
Għal kull wieħed minn dawn il-verifiki, hemm żewġ pjanijiet ta’ teħid ta’ kampjun: 
— wieħed għal testijiet li mhumiex distruttivi, jiġifieri, testijiet li ma jinvolvux il-ftuħ tal-pakkett, 
— l-ieħor għal testijiet distruttivi, jiġifieri, testijiet li jinvolvu l-ftuħ jew distruzzjoni tal-pakkett. 
Għal raġunijiet ekonomiċi u prattiċi, dawn l-aħħar testijiet għandhom ikunu limitati għal minimu assolut essenzjali; hu 
inqas effettiv mit-test li mhux distruttiv. 
Testjar distruttiv għandu għalhekk ikun użat biss meta t-testjar mhux distruttiv mhux prattiku. Bħala regola ġenerali 
ma għandux ikun applikat għal gruppi ta’ inqas minn 100 unitajiet. 
 
 

5.2.2 Għall-konformità 
 
Rekwiżiti infrastrutturali u ta’ tagħmir: 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Kontroll tal-fluss tal-
prodotti biex ikunu 
evitati 
kontaminazzjonijiet 
trasversali 

 Il-materja prima għandha ssegwi ċirkwit “ta’ darba 
waħda”. Il-prodott qatt ma jista’ jitreġġa’ lura 

 Is-separazzjoni bejn żona ta’ "prodotti nodfa/ittrattati" u 
żona ta’ "prodotti maħmuġin/mhux maħdumin" (inkroċji 
tal-iġjene, kmamar separati għat-tibdil tal-ħwejjeġ, …) 

 
 
 Identifikazzjoni tal-persunal, imballaġġ, prodott u 

konsenji ta’ skart 
 Separazzjoni tal-flussi differenti skont il-kamra u/jew fil-

ħin  

 
 Separazzjoni bejn stadju ta’ fsiq u stadju 

ta’ tneħħija minn imballaġġ, jew magna 
tal-fsiq magħluqa 

 
 Identifikazzjoni taż-żona “nadifa” (prodott 

ittrattat) u ż-żona “maħmuġa” (materja 
prima, imballaġġ, skart…), distinzjoni 
tas-setturi li jużaw, pereżempju, kodiċijiet 
ta’ kulur u separazzjoni ta’ dawn iż-żoni 

Tifsil ta’ kmamar tal-
produzzjoni 

 Ħitan, art u soqfa lixxi..., art b’kantunieri jagħtu għat-tond 
u jiżżerżqu lejn l-art, biex iħallu fluss tajjeb ta’ ilma 

 Limitazzjoni ta’ ilma qiegħed fl-art 
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 Limitazzjoni ta’ fetħiet li jeliminaw dawk li jagħtu 
direttament għal barra 

 
 
 Identifikazzjoni tat-tipi differenti ta’ servizzi (p.eż. ilma 

tajjeb għax-xorb u mhux tajjeb għax-xorb, gass, fwar, ...) 
 Ħarsien bil-plastik għal tidwil, użu limitat ta’ ħġieġ 
 Ventilazzjoni tal-kmamar 
 Drejns bi gradilji u manutenzjoni tas-serpentini tad-

drejns 
 Kamra għall-persunal fejn iżomm u jikkonsma l-ikel, ’il 

barra miż-żoni tal-produzzjoni u l-kmamar jew ibiddlu 

 Installazzjoni ta’ inkroċji tal-iġjene bejn il-
parti ta’ barra u ż-żoni tal-produzzjoni 

 Preferenza għal bibien li jingħalqu 
awtomatikament, li jirrestrinġu l-
movimenti tal-arja 

Kunċett ta’ iġjene ta’ 
tagħmir 

 Analiżi tal-periklu għandha twassal għal 
speċifikazzjonijiet bil-miktub fir-rigward ta’ kunċett ta’ 
iġjene ta’ tagħmir: 

 Karatteristiċi ta’ tagħmir, b’mod partikolari: deskrizzjoni 
teknika ta’ kull komponent, kapaċità li jkun jista’ jitneħħa 
u jitnaddaf 

 Konformità ma’ rekwiżiti ta’ sigurtà, p.eż: periklu minn 
korpi barranin, ndafa (xorta ta’ materjali użati, fluss 
faċli…), perikli kimiċi (griż…) 

 Gwida għal tindif 
 Rekwiżiti ta’ sigurtà matul l-installazzjoni ta’ tagħmir 

 

Analiżi tal-periklu għandha twassal għal 
speċifikazzjonijiet bil-miktub fir-rigward ta’ 
kunċett ta’ iġjene ta’ tagħmir: 
 prestazzjoni ta’ tagħmir, sigurtà għall-

ħaddiema u ergonomija 
 ftehim dwar kuntatt ma’ ikel 
 taħriġ tal-persunal fl-istadju tat-tindif 
 attivazzjoni ta’ kull tagħmir ġdid 
 proċedura għall-kontroll ta’ ħġieġ u 

plastik iebes, partikolarment: 
minimizzazzjoni ta’ ħġieġ, lista ta’ 
kontroll, azzjoni immedjata f’każ ta’ ħġieġ 
jew plastik iebes miksurin 
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Rekwiżiti ta’ manutenzjoni: 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Biex tkun evitata 
ħsara lil uċuħ li jkunu 
f’kuntatt ma’ bajd 
likwidu jew prodotti 
tal-bajd 

Pjan ta’ manutenzjoni preventiva biex ikun kopert it-tagħmir 
kollu ta’ pproċessar fuq CCP, partikolarment tagħmir ta’ 
trattament bis-sħana: 
 ivverifika l-integrità ta’ uċuħ ta’ kuntatt ma’ prodott 
 neħħi u eżamina s-siġilli tal-valvijiet 

Pjan ta’ manutenzjoni preventiva biex ikun kopert it-tagħmir 
kollu ta’ pproċessar għal tkessiħ 

 Pjan ta’ manutenzjoni preventiva għat-
tagħmir kollu 

 

Biex tkun evitata l-
kontaminazzjoni ta’ 
uċuħ li jkunu f’kuntatt 
ma’ bajd likwidu jew 
prodotti tal-bajd, 
wara operazzjoni ta’ 
manutenzjoni 

 Tindif tat-tagħmir kollu li jkun f’kuntatt ma’ bajd likwidu 
jew prodotti tal-bajd wara operazzjoni ta’ manutenzjoni 

 

Ħelsien minn residwi 
kimiċi 

 Użu biss ta’ sustanzi kimiċi approvati tal-ikel għal 
tagħmir li jista’ jkun f’kuntatt ma’ bajd likwidu jew prodotti 
tal-bajd: lubrikant, fluwidi ta’ tkessiħ, żejt… 

 Arja kkompressata użata għal kuntatt ma’ ikel għandha 
tkun niexfa u ffiltrata biex jitneħħew żjut minerali  

 Użu biss ta’ sustanzi kimiċi approvati tal-
ikel għall-impjanti u t-tagħmir kollha 

Ħelsien minn korpi 
barranin 

 Filtrazzjoni ta’ fwar kemm jekk tkun għal uċuħ ta’ kuntatt 
dirett ma’ prodotti, kemm jekk le  

 Spezzjoni wara tindif wara operazzjoni ta’ manutenzjoni 

 

 
Rekwiżiti ta’ kalibrazzjoni: 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Żgura li l-piż jew il-
volum ikun korrett 
  
Żgura li l-kejl ikun 
affidabbli 

 Pjan ta’ teħid adattat ta’ kampjuni għal prodotti imballati 
minn qabel 

 
 Kalibrazzjoni ta’ tagħmir ta’ monitoraġġ fuq is-CCP: p.eż. 

temperatura, pressjoni  
 Kalibrazzjoni ta’ tagħmir li jkejjel ħin ta’ dewmien (p.eż. 

miter ta’ fluss, kronometru) 
 Kalibrazzjoni ta’ tagħmir ta’ użin 
 Proċedura ta’ kalibrazzjoni għandha: 

 tiddistingwi bejn mezzi interni u esterni 
 tqis frekwenza fir-rigward ta’ regoli fis-seħħ, fir-

rigward ta’ firxa ta’ użu 
 tippjana kalibrazzjoni esterna partikolarment għal 

tagħmir ta’ kalibrazzjoni (p.eż. temperatura, użin) 
 f’laboratorju intern, din il-proċedura hija l-istess 

għal tagħmir 

 Frekwenza ta’ kalibrazzjoni: mill-anqas 
darba fis-sena għat-tagħmir kritiku kollu 
ta’ monitoraġġ 

 Verifika interna bejn żewġ 
kalibrazzjonijiet bi strument ikkalibrat 

 
 Laboratorju intern jew estern għandu 

juża metodi validati u/jew uffiċjali 
 F’laboratorju intern, għandha ssir 

proċedura għal metodi mikrobijoloġiċi: 
b’ringtest, pereżempju 

Żamma ta’ traċċi lura 
għal tagħmir ta’ 
referenza nazzjonali 

 Kalibrazzjoni b’tagħmir iċċertifikat ma’ Standard 
Nazzjonali.  

 Garanzija ta’ żamma ta’ traċċi lura għall-Istandard 
Nazzjonali (ċertifikat) 

 

 
5.3 Faċilitajiet ta’ tojlits 

 
5.3.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 

 
Regolament 852/2004 Dwar l-iġjene tal-oġġetti tal-ikel (Anness II – Kapitolu I) 
Numru adegwat ta' WC bil-flushing għandhom ikunu disponibbli u konnessi ma' sistema effettiva tad-drenaġġ. Il-
kmamar tal-WC m'għandhomx ikunu jiftħu direttament lejn il-kmamar ta' fejn l-ikel ikun imqandel. 
Numru adegwat ta' friskaturi tal-ħasil tal-idejn għandu jkun disponibbli, lokalizzati u ddisinjati għat-tindif tal-idejn. Il-
friskaturi tal-ħasil tal-idejn għandhom ikunu pprovduti b'ilma ġieri. Kiesaħ u sħun, materjali għat-tindif tal-idejn u għat-
tnixxif b'mod iġjeniku. Meta meħtieġ, il-faċilitajiet għall-ħasil tal-ikel għandhom ikunu separati mill-faċilità tal-ħasil tal-
idejn. 
Konvenjenzi sanitarji għandhom ikollhom vetilazzjoni adegwata kemm naturali jew mekkanika. 
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5.3.2 Għall-konformità 

 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Kmamar għat-tibdil 
tal-ħwejjeġ u 
faċilitajiet ta’ tojlits 
imfasslin sewwa u li 
jkunu jistgħu 
jitnaddfu  biex ikunu 
evitati 
kontaminazzjonijiet 
mill-persunal 

 Għandhom ikunu pprovduti friskaturi b’ilma tajjeb għax-
xorb u b’vitijiet li ma jitħaddmux bl-idejn. Għandu jkun 
hemm għadd suffiċjenti ta’ friskaturi qrib il-postijiet fejn 
ikun meħtieġ ħasil regolari tal-idejn (faċilitajiet ta’ tojlits, 
żoni tal-produzzjoni) 

 Id-dispensers għall-ħasil u d-diżinfettar tal-idejn 
għandhom ikunu faċli li jiżżarmaw u jitnaddfu  

 Sistema waħda ta’ użu ta’ tnixxif tal-idejn 
 Tojlits li jevitaw il-kontaminazzjoni tas-saqajn 
 Kmamar għat-tibdil tal-ħwejjeġ b’lokers individwali għall-

persunal b’separazzjoni fiżika tal-ħwejjeġ tax-xogħol 
minn ilbies personali 

 Tindif u diżinfettar regolari tal-faċilitajiet ta’ tojlits u ta’ 
kmamar għat-tibdil tal-ħwejjeġ 

 Ikunu pprovduti laned b’għotjien li ma 
jitħaddmux bl-idejn li jitqiegħdu qrib il-
friskaturi 

 

 
5.4 Rakkomandazzjonijiet applikabbli għall-persunal 

 
5.4.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 

 
Regolament 852/2004 Dwar l-iġjene tal-oġġetti tal-ikel (Anness II – Kapitolu VIII) 
Kull persuna li taħdem fiż-żona tat-tqandil tal-ikel għandha żżomm grad għoli ta' ndafa personali u għandha tilbes 
ilbies xieraq, nadif u, meta meħtieġ, protettiv. 
L-ebda persuna li tbagħti minn, jew li tkun imniġġsa minn mard li aktarx li jista jkun trasmess permezz tal-ikel jew li 
tkun marida, per eżempju, bi ġrieħi infettati, infezzjonijiet tal-ġilda, ħrieġi jew diarrea, m'għandu jkun imħolli li jqandel 
l-ikel jew li jidħol fiż-żona ta' fejn ikun imqandel l-ikel, fi kwalunkwe kapaċità, jekk ikun hemm il-possibbiltà ta' 
kontaminazzjoni diretta jew indiretta. Kwalunkwe persuna hekk affetwata u impjegati fin-negozju tal-ikel u li aktar li 
tkun f'kuntatt mal-ikel għandha immedjatament tirraporta l-mard jew is-sintomi tagħha, u jekk possibbli l-kawża 
tagħhoim, lejn l-operatur tan-negozju tal-ikel. 
 
Regolament 852/2004 Dwar l-iġjene tal-oġġetti tal-ikel (Anness II – Kapitolu XII) 
Operaturi ta’ negozju tal-ikel għandhom jiżguraw: 
1. li dawk li jqandlu l-ikel ikollhom superviżjoni u jingħataw istruzzjonijiet jew ikunu mħarrġin f’materji tal-iġjene tal-ikel 
b’mod li jkun jaqbel mal-attività ta’ xogħolhom; 
2. li dawk responsabbli għall-iżvilupp u l-manutenzjoni tal-proċedura msemmija fl-Artikolu 5(1) ta’ dan ir-Regolament 
jew għall-operazzjoni ta’ gwidi rilevanti jkunu ħadu taħriġ adegwat fl-applikazzjoni tal-prinċipji tal-HACCP; u 
3. konformità ma’ kull rekwiżit tal-liġijiet nazzjonali dwar programmi ta’ taħriġ għal persuni li jkunu jaħdmu f’ċerti setturi 
tal-ikel. 
 

5.4.2 Għall-konformità 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Biex ikunu evitati 
kontaminazzjonijiet 
mill-persunal 

 Taħriġ fl-iġjene, adatt għat-tip ta’ xogħol u l-livell tal-
perikli 

 Ikunu stabbiliti proċeduri dwar l-iġjene, bl-iġjene għall-
ġisem u l-wiċċ  

 Jintlibsu ħwejjeġ speċifikati: blaws/qalziet jew fardal: 
ebda buttuni jew bwiet barra 

 Iġjene tal-idejn, b’ilma tajjeb għax-xorb 
 Għata tar-ras: għandha tgħatti x-xagħar kollu 
 Boots/żraben apposta għal żoni ta’ produzzjoni 
 Saħħa tal-persunal: il-persunal m’għandux juri riskju ta’ 

kontaminazzjoni għall-prodott 
 Jitwaqqaf pjan ta’ kontroll għall-iġjene 
 Miżuri speċifiċi matul il-mili ta’ prodotti tal-bajd (ara l-

kapitoli ikkonċernati) 
 Ippermetti l-ikel, tħallix tipjip fl-impjant, f’post(ijiet) 

apposta biss u pprojbixxi l-ikel fil-post tax-xogħol 
 Għata tar-ras, ingwanti, maskri għandhom ikunu 

disponibbli jew jitnaddfu wara li jintużaw 

 Uri istruzzjonijiet dwar l-iġjene: 
partikolarment f’tojlits, kmamar għat-tibdil 
tal-ħwejjeġ, żoni tal-produzzjoni 

 Iġjene għad-dirgħajn 
 Frekwenza ta’ bdil ta’ lbies adatt għal kull 

żona tal-produzzjoni: tibdila kuljum f’żoni 
ta’ attenzjoni kbira, bħal żona ta’ mili 

 Użu ta’ għata tal-leħja 
 Tħallix ġojjellerija tidher 
 Għata għat-titqib (piercing) 
 Maskra tal-ħalq u l-imnieħer: f’żoni adatti 

tal-produzzjoni, partikolarment f’żoni ta’ 
fsiq , imballaġġ 

 Ingwanti: f’żoni adatti tal-produzzjoni, 
partikolarment f’żoni ta’ fsiq , imballaġġ 

 L-użu ta’ ingwanti ma jissostitwix il-ħasil 
tal-idejn 

 Xbieki għax-xagħar, maskri, għata tal-
leħja, xugamani tal-idejn b’kodiċi ta’ 
kuluri u li jkunu disponibbli 

 Dikjarazzjoni dwar mard patoġeniku 
waqt ix-xogħol 
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Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 
 Ipprojbixxi t-tipjip fl-impjant 
 Agħmel skrijning ta’ subappaltaturi u 

viżitaturi 
 Ipprojbixxi l-użu ta’ mediċini fil-post tax-

xogħol 
 Ipprojbixxi d-dħul ta’ prodotti ta’ allerġeni 

fil-post tax-xogħol 
 

5.5 Taħriġ tal-persunal 
 

5.5.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 
 
Regolament 852/2004 Dwar l-iġjene tal-oġġetti tal-ikel (Anness II – Kapitolu XII) 
Operaturi ta’ negozju tal-ikel għandhom jiżguraw: 
1. li dawk li jqandlu l-ikel ikollhom superviżjoni u jingħataw istruzzjonijiet jew ikunu mħarrġin f’materji tal-iġjene tal-ikel 
b’mod li jkun jaqbel mal-attività ta’ xogħolhom; 
2. li dawk responsabbli għall-iżvilupp u l-manutenzjoni tal-proċedura msemmija fl-Artikolu 5(1) ta’ dan ir-Regolament 
jew għall-operazzjoni ta’ gwidi rilevanti jkunu ħadu taħriġ adegwat fl-applikazzjoni tal-prinċipji tal-HACCP; u 
3. konformità ma’ kull rekwiżit tal-liġijiet nazzjonali dwar programmi ta’ taħriġ għal persuni li jkunu jaħdmu f’ċerti setturi 
tal-ikel. 
 

5.5.2 Għall-konformità 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Biex ikunu evitati 
kontaminazzjonijiet 
mill-persunal, u 
prattiki ħżiena 

 Ara li jkun hemm politika u programm ta’ taħriġ adatti 
 Wassal taħriġ xieraq għall-attività tax-xogħol, 

partikolarment dwar: 
• Applikazzjoni tal-HACCP 
• Persunal u tħaris ta’ fluss ta’ skart 
• Iġjene tal-persunal 
• Tindif 

 
 Elenka l-ħtiġijiet tat-taħriġ 
 Ippjana t-taħriġiet 
 Irreġistra t-taħriġiet wara li jkunu saru (persuni li jkunu 

tħarrġu għandhom jiffirmaw) 

 Wassal taħriġ xieraq għall-attività tax-
xogħol, partikolarment dwar: 
Leġiżlazzjoni 

 
 Ħarreġ darba fis-sena l-persunal kollu, 

partikolarment ħaddiema li jkollhom 
x’jaqsmu mas-sikurezza fl-ikel fil-xogħol 
tagħhom 

 
 Agħmel stima tal-effiċjenza tat-taħriġ 

 
5.6 Tindif u diżinfettar u tindif fil-post (CIP) 

 
5.6.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 

  
Regolament 852/2004 Dwar l-iġjene tal-oġġetti tal-ikel (Anness II – Kapitolu II) 
L-uċuħ tal-art għandhom ikunu mantnuti f'kondizzjoni tajba u faċli li jkunu mnaddfa u, meta meħtieġ, li jkunu 
disinfettati. Dan għandu jkun jeħtieġ ukoll l-użu ta' materjali mhux-assorbenti, li jinħaslu u mhux-tossiċi, sakemm l-
operaturi tan-negozju tal-ikel ikunu jistgħu jissodisfaw lill-awtorità kompetenti li xi materjali oħrajn huma xierqa. Meta 
xieraq, l-art għandha tippermetti wiċċ bi skular adekwat 
Faċilitajiet adekwati għandhom ikunu pprovduti, meta meħtieġ, għat-tindif, id-disinfettar u l-ħażna ta' utensili u apparat 
tax-xogħol. Dawn il-faċilitajiet għandhom ikunu magħmula minn materjali li jirreżistu l-korruzjoni, ikunu faċli li jitnaddfu 
u jkollhom forniment adekwat ta' ilma kiesaħ u sħun. 
Dispożizzjoni adegwata għandha ssir, meta meħtieġ, għall-ħasil tal-ikel. Kull mejjilla jew faċilità tali oħra li tkun 
ipprovduta għall-ħasil tal-ikel għandha jkollha forniment adekwat ta' ilma potabili sħun u/jew kiesaħ li jkun konsistenti 
mal-ħtiġiet tal-kapitoli VII u li tinżamm nadifa u, meta meħtieġ, disinfettata. 
Anness II - Kapitolu VII : forniment ta’ ilma 
Għandu jkun hemm forniment adekwat ta' ilma potabili, li għandu jkun użat kull meta meħtieġ sabiex jassigura li l-
oġġetti tal-ikel ma jkunux kontaminati. 
Meta jkun użat ilma mhux-potabili, per eżempju għall-kontroll tan-nirien, il-produzzjoni tal-fwar, ir-refriġerazzjoni u 
skopijiet simili oħrajn, dan għandu jkun jiċċirkola f'sistema separata identifikata kif meħtieġ. Ilma mhux potabili 
m'għandux ikun konness ma', jew jitħalla li jitħallat ma', is-sistemi tal-ilma potabili. 
 
Regolament 852/2004 Dwar l-iġjene tal-oġġetti tal-ikel (Anness 11 - Kapitolu I) : 
Ħtiġiet ġenerali għall-fondi tal-ikel (apparti minn dawk speċifikati fil-Kapitolu III) 
10. Aġenti tat-tindif u disinfettanti m'għandhom ikunu maħżuna fiż-żoni ta' fejn l-ikel ikun imqandel. 
 
Għall-konformità 
 
Il-prodotti użati għal tindif u diżinfettar għandhom jintgħażlu skont l-użu tagħhom. 
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Dawn li ġejjin għandhom jitqiesu fl-għażla tal-prodott tat-tindif:  
− In-natura u l-livell tal-ħmieġ 
− Il-kwalità tal-ilma/kemm jirgħi 
− It-tip ta’ drapp li jkun qed jitnaddaf 
− Il-metodu tat-tindif 
− Ftehim dwar kuntatt ma’ ikel 

 
Dawn li ġejjin għandhom jitqiesu fl-għażla tal-prodott tad-diżinfettar:  

− L-ispettru ta’ effikaċja tad-diżinfettant (batterjali, funguċidali, sporiċidali u/jew antivirali) 
− Il-ħin ta’ kuntatt għall-effikaċja 
− Il-livell u t-tip ta’ ħmieġ 
− Ir-riskju ta’ korrużjoni tal-makkinarju 
− L-istabbiltà (għal ħażna, għas-sħana, għad-dawl...) 
− Ir-residwi wara t-tlaħliħ (għall-ikel u/jew għall-ambjent) 
− Is-sikurezza għall-utent (tossiċità baxxa, maniġġar faċli)  
− Ftehim dwar kuntatt ma’ ikel 

 
Tindif fil-Post huwa sistema għal tindif u diżinfettar ta’ ċirkwiti magħluqin mingħajr żarmar jew ħasil bl-idejn. 
 
Eżempju ta’ tekniki ta’ tindif u diżinfettar: 
 
Tindif-diżinfettar ta’: Teknika/i applikata/i Tindif Materjali attivi ta’ diżinfettar 

rakkomandati 
 Art, ħitan, soqfa, uċuħ ta’ 

kuntatt ma’ oġġetti tal-ikel, 
il-wiċċ tal-makkinarju  

 Sprej baxx jew 
pressjoni medja, 

 Sprejer tal-fowm 

 Alkalini klorurati, ammonji kwaternarji (+ 
possibbilment aldeid), jodofores, 
perossidu tal-idroġenu + aċidu 
peraċetiku, amfoteriċi, ipokloritu tas-
sodju... 

 Ċirkwiti magħluqin, 
pajpijiet, tankijiet... 

 Tindif fil-post (CIP), 
jew manwali jekk 
ikun possibbli 

 perossidu tal-idroġenu + aċidu 
peraċetiku, ammonji kwaternarji (+ 
possibbilment aldeid), ammini, ... 

 L-atmosfera fil-kamra  Sprej termali, 
fumigazzjoni 

 Glutaraldeid, formaldeid, ammonji 
kwaternarji, ... 

 Tgħaddis fit-tul  ammonji kwaternarji  
Amfoteriċi, Aldeids, ... 

 Partijiet żgħar, flessibbli, 
fittings, gaskits, għodod, ... 

 Sprejs li jaġixxu 
malajr ( <30 sek) 

Idrossidu tas-sodju 
, 

Alkalini klorurati 
(+ aċidu) 

 ammonji kwaternarji + biguanidine, 
perossidu tal-idroġenu + aċidu 
peraċetiku 

Nota: Il-frekwenza tal-proċeduri ta’ tindif u diżinfettar hija ddeterminata skont l-installazzjonijiet, l-organizzazzjoni tal-
kumpanija u l-fattur tar-riskju ddeterminat minn kull kumpanija. 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Uċuħ ta’ kuntatt li ma 
jikkontaminawx ma’ 
prodotti, b’tindif u 
diżinfettar effikaċi 

 Definizzjoni ta’ pjan ta’ tindif u diżinfettar, inklużi l-
parametri li ġejjin u meqjusin l-istruzzjonijiet ta’ użu tal-
manifattur kimiku 

 temperatura 
 azzjoni mekkanika 
 konċentrazzjoni 
 ħin meħtieġ 

 Kontroll u/jew validazzjoni ta’ parametri ta’ tindif u 
diżinfettar b’miżuri fiżiċi u mikrobijoloġiċi wara CIP jew 
wara tindif u diżinfettar miftuħin ta’ uċuħ ta’ kuntatt ma’ 
prodotti 

 Verifika ta’ reġistri ta’ parametri ta’ tindif u diżinfettar, u 
korrezzjoni f’każ ta’ problema 

 Taħriġ għall-persunal dwar tindif u diżinfettar 
 Validazzjoni tat-tindif u d-diżinfettar 
 Maniġġar tal-istokk, superviżjoni dwar iż-żmien u l-

kondizzjonijiet ta’ ħżin biex ikun żgurat li l-istruzzjonijiet 
tal-manifatturi ta’ prodotti kimiċi jkunu segwiti 

 Illimita t-tindif u d-diżinfettar qrib prodotti esposti matul il-
produzzjoni biex tħares l-ikel minn riskju ta’ 
kontaminazzjoni kimika  

 Speċifiku għal CIP:  
 Mezzi ta’ dożaġġ/monitoraġġ tal-konċentrazzjoni 

kimika (konduttività) 
 Kejl kontinwu tat-temperatura 
 Fluss kontinwu u/jew kejl ta’ pressjoni fid-dħul u 

 
 
 
 
 
 
 
 Twaqqif ta’ proċedura ta’ tindif, 

preferibbilment separata mill-proċedura 
ta’ diżinfettar. Jekk dan ma jkunx 
possibbli, għandhom jintużaw prodotti ta’ 
diżinfettar li jkollhom il-karatteristiċi ta’ 
deterġent (tensjoattiv) 
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Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 
l-ħruġ ta’ CIP 

 Verifika u regolamentazzjoni tal-
konċentrazzjonijiet ta’ prodotti riċiklati 

 Installazzjoni u manutenzjoni ta’ strumenti ta’ 
monitoraġġ u reġistrazzjoni: p.eż. sonda tat-
temperatura, miter tal-fluss, sonda tal-
konduttività 

 Validazzjoni tal-parametri tat-tindif u d-
diżinfettar, eżami perjodiku tal-effiċjenza ta’ CIP 

Effiċjenza ta’ prodott 
ta’ diżinfettar 

 Segwi l-istruzzjonijiet tal-manifattur  Ibdel il-prodott tad-diżinfettar f’każ ta’ 
problema 

Nuqqas ta’ residwi 
kimiċi u fiżiċi fil-
prodott 

 Tlaħliħ suffiċjenti wara tindif u titjib tal-iġjene b’ilma tajjeb 
għax-xorb jew bi prodott approvat għal użu li ma jkunx 
jeħtieġ tlaħlieħa 

 Użu ta’ prodotti kimiċi miftehma ta’ kuntatt ma’ ikel 
 Speċifiċi għal CIP: filtrazzjoni tas-soluzzjonijiet riċiklati 
 Aġenti ta’ tindif u diżinfettanti m’għandhomx jinħażnu 

f’żoni fejn ikun ittrattat l-ikel direttament jew li jkollhom 
jitħarsu b’sistema magħluqa 

 Validazzjoni ta’ tlaħliħ b’kontrolli speċifiċi 
ta’ soluzzjoni ta’ tlaħliħ: kejl ta’ pH jew 
sonda tal-konduttività (għal CIP) 

 Żgura li l-konformità ta’ prodotti kimiċi 
titqies fi speċifikazzjonijiet ta’ fornituri, 
partikolarment fir-rigward tar-
Regolament REACH 

Biex tkun evitata l-
kontaminazzjoni 
minn uċuħ korrużivi 

 Il-metodu u t-tip ta’ tindif u d-diżinfettar użati għal 
prodotti għandhom ikunu kompatibbli mat-tagħmir, skont 
istruzzjonijiet tal-manifattur 

 Għandu jkun hemm eżami regolari  tal-kondizzjoni tat-
tagħmir 

 

Biex tkun evitata l-
kontaminazzjoni mil-
ilma 

 Użu ta’ ilma tajjeb għax-xorb: kun żgur dwar dan 
b’analiżi regolari, skont regoli fis-seħħ f’kull Stat Membru

 Il-provvista ta’ ilma għandha tkun speċifikata u l-ilma 
għandu jkun analizzat 

 Sistema separata għal ilma mhux tajjeb għax-xorb 

 

 
5.6.2 Skont is-CCP 

 
Kull kumpanija tista’ tqis dan l-istadju bħala CCP jew le, iżda għandha tiġġustifika l-għażla tagħha, fir-rigward tal-
miżuri preventivi, il-livell ta-riskji u l-pjan ta’ kontroll tagħha. 
 

5.7 Iġjene ta’ materjali mobbli u tagħmir 
 

5.7.1 Għall-konformità 
 
It-tagħmir u l-għodod mobbli kollha jistgħu jikkontaminaw b’mod trasversali l-bajd likwidu jew prodotti tal-bajd. Huma 
għandhom jintużaw biss għal operazzjonijiet iddefiniti speċifikatament u għandu jkun hemm proċeduri ta’ iġjene 
ddefiniti għall-użu u l-operazzjoni tagħhom. 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

BIex ikunu evitati 
kontaminazzjonijiet u 
kontaminazzjonijiet 
trasversali minn 
materjali u tagħmir 
mobbli (pajpijiet, 
mgħaref (kuċċaruni) 
użati għal teħid ta’ 
kampjuni, barraxa 
użati għat-tindif, …)  

 Identifikazzjoni tat-tagħmir u d-definizzjoni tiegħu għal 
stazzjon speċifiku ta’ xogħol, għal kull żona tal-
produzzjoni 

 Ħżin ta’ għodod żgħar, li jkunu tnaddfu f’bieqja li jkun 
fiha sustanza ta’ diżinfettar imġedda regolarment 

 L-għodod għandhom jitlaħalħu qabel ma jintużaw.  
 Il-preferenza tkun għal użu ta’ tagħmir imfassal b’mod 

iġjeniku (li jkun jista’ jinħasel, lixx...), ta’ kulur mhux ta’ 
ikel (ikħal) 

 Tindif u diżinfettar ta’ pajpijiet flessibbli li mbagħad 
għandhom ikunu ssiġillati jew mgħaqqdin 

 F’kull bidla tax-xift, ikun ivverifikat li ebda għodda, 
materjal jew tagħmir mobbli ma jkunu nieqsa skont il-
livell tar-riskju 

 L-użu ta’ kulur għall-identifikazzjoni taż-
żona u l-materjali li jappartienu lilhom 

 Preferenza għal materjali disponibbli 

 
5.8 Maniġġar ta’ tilari użati, skart u prodotti inċidentali tal-annimali 

 
5.8.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 

 
Regolament 852/2004 Dwar l-iġjene tal-oġġetti tal-ikel (Anness II)  
Kapitolu III: 
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Arranġamenti adegwati u/jew faċilitajiet għall-ħażna iġjenika u r-rimi ta' sustanti perikolużi u/jew mhux tajbin għall-ikel 
u wkoll tal-iskart (sew jekk likwidu jew solidu) għandhom ikunu disponibbli; 
Kapitolu VI : 
L-iskart tal-ikel, il-prodotti sekondarji mhux tajbin għall-ikel u raċanċ ieħor għandhom ikunu mneħħija mill-kmamar ta' 
fejn l-ikel ikun ippreżentat, malajr kemm jista jkun possibbli, hekk li tkun evitata l-kontaminazzjoni tagħhom. 
2. L-iskart tal-ikel, il-prodotti sekondarji mhux tajbin għall-ikel u raċanċ ieħor għandhom ikunu depożitati f'kontinituri li 
jingħalqu, sakemm l-operaturi tan-negozju tal-ikel ikun u jistgħu juru lill-awtoritajiet kompetenti li t-tipi l-oħrajn jew is-
sistemi u tal-evakwazzjoni użati huma xierqa. Dawn il-konrtenituri għandhom ikunu ta' kostruzzjoni xierqa, miżmuma 
f'kondizzjoni tajba, u faċli li jitnaddfu, u meta meħtieġ disinfettati. 
3. Provvediment adekwat għandu jsir għall-ħażna u r-rimi tal-iskart tal-ikel, il-prodotti sekondarji mhux tajbin għall-ikel 
u raċanċ ieħor. L-imħażen tal-iskart għandhom ikunu ddisinjati u amministrati b'tali mod hekk li dawn ikunu jistgħu 
jinżammu nodfa u, meta meħtieġ, ħielsa minn annimali jew pesti. 
4.  L-iskart kollu għandu jkun eliminat b'mod iġjeniku u mingħajr ħsara għall-ambjent bi qbil mal-leġislazzjoni tal-
Komunità applikabbli għal dak il-għan, u li ma jkunx jikkostitwixxi, direttament jew indirettament, sorsi ta' 
kontaminazzjoni. 
Kapitolu I : 
Il-faċilitajiet tad-drenaġġ għandhom ikunu adegwati għall-iskopijiet intiżi. Dawn għandhom ikunu ddisinjati 
u mibnija sabiex ikun evitat ir-riskju ta' kontaminazzjoni. Meta l-kanali tad-drenaġġ (skular) ikunu 
kompletament jew parzjalment miftuħa, dawn għandhom ikunu hekk iddisinjati li l-iskart likwidu ma jkunx 
jiskula minn żona kontaminata għal ġewwa żona nadifa, partikolarment meta lejn żona ta' fejn l-ikel ikun 
imqandel li aktarx li jkun jippreżenta riskju qawwi għall-konsumatur finali. 
 
Għall-konformità 
L-akkumulazzjoni ta’ skart u prodotti inċidentali oħra tal-annimali madwar iċ-ċinturin tal-ġarr, iġġib magħha riskju li 
m’għandux ma jingħatax kas tiegħu minħabba l-kontaminazzjoni tal-oġġetti tal-ikel: riskju ta’ kontaminazzjoni.  
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Biex tkun evitata l-
kontaminazzjoni 
minn qxur (prodott 
inċidentali likwidu) 

 Installazzjoni ta’ tagħmir biex qxur vojta jkunu jistgħu 
jitneħħew minnufih u jinħażnu separatament 

 Ħżin tal-qxur vojta f’kamra magħluqa miżmuma nadifa  
 Il-prodotti li ma jkunux tajbin għall-konsum mill-bniedem 

jiġu żnaturati (likwidu li ma jinxtorobx) 

 
 Rakkomandazzjoni li jintużaw aġenti li 

jagħtu l-kulur jew sustanzi li jżiedu riħa 
lill-prodott inċidentali 

 
Biex tkun evitata l-
kontaminazzjoni 
minn skart solidu 

 Jintużaw kontenituri magħluqin, nodfa u diżinfettati 
mnaddfin regolarment 

 Ħżin ta’ skart f’kontenituri identifikabbli li jkunu ġew 
iddefiniti lil stazzjon tax-xogħol 

 Tneħħija ta’ sikwit ta’ skart, maħżun fiż-żoni tal-
produzzjoni 

 

Biex tkun evitata l-
kontaminazzjoni 
minn skart likwidu 

 Żgura li ilma mormi ma jgħaddix minn żona kontaminata 
lejn jew għal ġo żona nadifa 

 

Tneħħija ta’ skart 
miż-żoni tal-
produzzjoni 

 Ikun hemm żona lil hinn mill-bini għall-iskart imneħħi, 
separata mill-kmamar tal-produzzjoni u miżmuma tajjeb 

 

Biex tkun evitata l-
prevenzjoni tal-
kontaminazzjoni 
(f’impjant tal-fsiq u fi 
rziezet) minn tilari 
użati 

 Tindif ta’ tilari tal-plastik qabel ma jittieħdu lura fi rziezet 
jew tilari taċ-ċelluloża li ma jerġgħux jintużaw (ħlief 
trattament effiċjenti approvat) 

 Ħżin sikur ta’ tilari użati 

 
 

5.9 Sistema ta’ kontroll ta’ pesti 
 

5.9.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 
 
Codex alimentarius: Kodiċi ta’ prassi iġjenika għall-bajd u prodotti tal-bajd - CAC/RCP 15 – 1976 
3.2.3 Prassi Iġjenika Ġenerali 
3.2.3.3 Kontroll ta’ pesti 
Il-pesti għandhom ikunu kkontrollati bl-użu ta’ programm ta’ kontroll ta’ pesti mfassal sewwa minħabba li huma 
magħrufin bħala li jġorru organiżmi patoġeniċi. Kull miżura ta’ kontroll ta’ pesti m’għandhiex tirriżulta f’livelli mhux 
aċċettabbli ta’ residwi, bħal pestiċidi, fil-bajd jew fuqhom. Pesti bħal insetti u annimali li jgerrmu huma magħrufa li 
jġorru u jdaħħlu patoġeni tal-bniedem u tal-annimali fl-ambjent tal-produzzjoni. Applikazzjoni ħażina ta’ sustanzi kimiċi 
użati għall-kontroll ta’ dawn il-pesti tista’ ddaħħal perikli kimiċi fl-ambjent tal-produzzjoni. 
Għandu jintuża programm ta’ kontroll ta’ pesti mfassal sewwa li jqis dan li ġej: 
• Qabel ma jintużaw pestiċidi jew rodentiċidi, għandu jsir kull sforz biex tkun imminimizzata l-preżenza ta’ insetti, firien 
u ġrieden u jitnaqqsu jew jitneħħew postijiet li jistgħu jkunu ta’ kenn għal pesti. 
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 − Minħabba li gaġeġ/oqfsa/mgħalaq/gallinari (jekk jintużaw) jattiraw pesti bħal dawn, għandhom jintużaw 
miżuri bħal tifsil, kostruzzjoni u manutenzjoni sewwa ta’ bini (jekk ikun japplika), proċeduri effikaċi ta’ tindif u tneħħija 
ta’ skart ta’ ħara biex jonqsu l-pesti. 
 − Ġrieden, firien u għasafar salvaġġi jagħmlu għal għalf maħżun. Kull maħżen ta’ għalf għandhu jitqiegħed, 
jitfassal u jinbena u jinżamm b’mod li, fejn ikun prattikabbli, ma jkunx jista’ jintlaħaq minn pesti. Għalf għandu jinżamm 
f’kontenituri li minnhom ma jidħlux pesti. 
• Lixka għandha dejjem titqiegħed fi “stazzjonijiet tal-lixka” biex tkun tidher li hi hekk, ma tkunx tista’ tintlaħaq minn 
annimali jew insetti li ma tkunx għalihom u tkun identifikabbli u li tkun tista’ tinstab faċlment biex tkun eżaminata. 
• Jekk ikun meħtieġ li jintużaw miżuri kimiċi ta’ kontroll ta’ pesti, is-sustanzi kimiċi għandhom ikunu approvati għal użu 
f’bini fejn ikun hemm l-ikel u jintużaw skont l-istruzzjonijiet tal-manifattur. 
• Kull sustanza kimika ta’ kontroll ta’ pesti għandha tinħażen b’mod li ma tniġġisx l-ambjent fejn ibidu t-tiġieġ. Sustanzi 
kimiċi bħal dawn għandhom jinħażnu b’mod sikur. M’għandhomx jinħażnu f’żoni mxarrbin jew qrib imħażen ta’ għalf 
jew fejn ikunu jistgħu jintlaħqu minn għasafar. Preferibbilment għandhom jintużaw lixkiet solidi, kull meta jkun 
possibbli. 
 
Codex alimentarius : Kodiċi ta’ prattika internazzjonali rakkomandata-Prinċipji ġenerali tal-iġjene tal-ikel 
CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-20031 
6.3 Sistema ta’ kontroll ta’ pesti 
6.3.1 Ġenerali 
Pesti jġibu magħhom theddida kbira għas-sikurezza fl-ikel u għall-kondizzjoni tajba tiegħu. Jista’ jkun hemm 
impestazzjonijiet fejn ikun hemm siti fejn jitgħammru l-annimali u fejn ikun hemm provvista ta’ ikel. Għandhom 
jintużaw prattiki tajbin ta’ iġjene biex ma jitħalliex jinħoloq ambjent li jwassal għal pesti. Miżuri sanitarji tajbin, 
spezzjoni ta’ materjali deħlin u monitoraġġ tajjeb jistgħu jnaqqsu l-probabbiltà ta’ impestazzjoni u b’hekk ikun hemm 
limitu għall-ħtieġa ta’ pestiċidi. 
6.3.2 Prevenzjoni ta’ aċċess 
Kull bini għandu jinżamm f’kondizzjoni tajba biex ma jitħalliex li jkun jista’ jintlaħaq minn pesti u biex ikunu eliminati siti 
fejn jitgħammru l-annimali. Toqob, drejns u postijiet li aktarx jistgħu jintlaħqu minn pesti għandhom jinżammu ssiġillati. 
Skrijns ta’ xbieki tal-wajer, pereżempju għal twieqi miftuħin, bibien u ventilaturi, inaqqsu l-problema ta’ dħul ta’ pesti. 
Annimali għandhom, kull fejn jista’ jkun, ikunu esklużi minn fejn ikun hemm fabbriki u impjanti ta’ pproċessar ta’ ikel. 
6.3.3 Tkennin u impestazzjoni 
Meta jkun hemm ikel u ilma dawn jagħtu lok għal tkennin ta’ pesti u impestazzjoni. Sorsi potenzjali ta’ ikel għandhom 
jinħażnu f’kontenituri li minnhom ma jidħlux pesti u/jew jintrefgħu ’l fuq mill-art u lil hinn minn ħitan. Żoni kemm ġewwa 
kif ukoll barra bini fejn ikun hemm ikel għandhom jinżammu nodfa. Fejn ikun jixraq, skart għandu jinħażen f’kontenituri 
mgħottijin, li fihom ma jidħlux pesti. 
6.3.4 Monitoraġġ u detezzjoni 
Stabbilimenti u żoni tal-madwar għandhom ikunu eżaminati regolarment għal evidenza ta’ impestazzjoni. 
6.3.5 Eradikazzjoni 
Impestazzjonijiet għandhom ikunu ttrattati minnufih u mingħajr ma tintlaqat is-sikurezza fl-ikel jew il-kondizzjoni tajba 
tiegħu. Trattament b’aġenti kimiċi, fiżiċi jew bijoloġiċi għandu jsir mingħajr ma jkun ta’ theddida għas-sikurezza fl-ikel 
jew għall-kondizzjoni tajba tiegħu. 
 
 

5.9.2 Għall-konformità 
 
Pesti (annimali li jgerrmu, insetti, għasafar…) u partikolarment annimali li jgerrmu (ġrieden,) huma sors ta’ 
kontaminazzjoni li m’għandhomx ma jingħatawx kas u, barra minn hekk, jagħmlu ħsara lill-ikel u lil materja prima.  
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Biex tkun evitata l-
kontaminazzjoni 
minn annimali, bħal 
dud u parassiti, li 
jagħmlu l-ħsara 

 Ħarsien ta’ aċċessi  
 Ħarsien minn insetti li jtiru: użu ta’ insettiċidi b’tubi tal-

ħġieġ bħala ħarsien/nases tad-dubbien… 
 Ħarsien minn insetti li jitkaxkru; lixkiet solidi/sprejs għall-

insetti – is-sustanzi kimiċi kollha għandhom ikunu 
kompatibbli mal-ikel 

 Ħarsien minn annimali li jgerrmu: nases,transmiters 
ultrasoniċi tal-ħoss/lixkiet solidi 

 Ħarsien mill-għasafar 
 Mezzi ta’ ħarsien jistgħu jkunu identifikati, iddeterminati, 

adattati, miżmumin tajjeb u vverifikati 

 Speċifikazzjonijiet li jirrakkomandaw 
sistema ta’ kontroll ta’ pesti f’gallinari: l-
aktar dubbien u ġrieden 

 Lixkiet f’kaxxex fissi u li ma jitkissrux 
 Lixkiet mhux tossiċi (mekkaniċi jew tal-

kolla) 

 
 

6 Stadji ta’ manifattura 

 
6.1 Wasla ta’ bajd fil-qoxra, ingredjenti, u imballaġġi 
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6.1.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 
 
Regolament 852/2004 Dwar l-iġjene tal-oġġetti tal-ikel (Anness II – Kapitolu IX) 
Operatur tan-negozju tal-ikel m'għandux jaċċetta materjali primi jew ingredjenti, apparti milli annimali ħajjin, jew xi 
materjal ieħor użat fil-prodotti, jekk ikun magħruf li dawn kienu, jew jistgħu raġjonevolment mistennija li kienu, 
kontaminati bil-parassiti, mikroorganiżmi patoġeniċi jew tossiċi, sustanzi stranjeri jew iddikomponinati sa tali limitu li, 
anki wara li l-operatur tan-negozju tal-ikel ikun b'mod iġjeniku applika l-għażla normali u/jew il-proċeduri preparatorji 
jew tal-ipproċessar, il-prodott finali ma jkunx tajjeb għall-konsum uman. 
 
Regolament 1935/2004 dwar materjali u oġġetti maħsubin biex jiġu f’kuntatt mal-ikel 
Art 1: 
L-għan ta' dan ir-Regolament huwa li jiżgura l-funzjonament effettiv tas-suq intern fir-rigward tat-tqegħid fis-suq tal-
Komunità ta' materjali u oġġetti maħsuba biex jiġu f'kuntatt mal-ikel b'mod dirett jew indirett, filwaqt li jipprovdi l-bażi 
sabiex jiġi żgurat livell għoli ta' protezzjoni għall-bniedem u għall-interessi tal-konsumaturi. 
Art 17 : 
It-traċċabilità tal-materjali u l-oġġetti għandha tiġi żgurata fil-fażijiet kollha sabiex jiġi ffaċilitat il-kontroll, l-irtirar ta' 
prodotti difettużi, l-informazzjoni għall-konsumaturi u l-attribuzzjoni tar-responsabbiltà. 
 
Regolament 852/2004 Dwar l-iġjene tal-oġġetti tal-ikel  (Anness II Kapitolu X) 
L-operazzjonijiet tat-tgeżwir u l-ippakkjar għandhom jitwettqu sabiex tkun evitata l-kontaminazzjoni tal-prodotti. Meta 
xieraq u partikolarment fil-każ ta' laned jew vażetti tal-ħġieġ, l-integrità tal-kosrtruzzjoni tal-kontenituri u l-indafa 
tagħhom għandha tkun assigurata. 
Il-materjal tat-tġeżwir u l-ippakkjar li jkun użat mill-ġdid għall-oġġetti tal-ikel għandu jkun tali hekk li jkun faċli li 
jitnaddaf u, meta meħtieġ, disinfettat. 
 
Regolament 1907/2006: tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-18 ta’ Diċembru 2006 dwar ir-reġistrazzjoni, il-
valutazzjoni, l-awtorizzazzjoni u r-restrizzjoni ta’ sustanzi kimiċi (REACH), li jistabbilixxi Aġenzija Ewropea Għas-
Sustanzi Kimiċi  
Titolu I: Kwistjonijiet ġenerali 
Kapitolu 1: Għan, kamp ta' applikazzjoni u applikazzjoni 
Artikolu 1: Għan u kamp ta' applikazzjoni 
1. L-għan ta' dan ir-Regolament huwa li jiġi żgurat livell għoli ta' protezzjoni tas-saħħa tal-bniedem u tal-ambjent, 
inkluż il-promozzjoni ta' metodi alternattivi għall-istima ta' perikli ta' sustanzi kif ukoll il-moviment liberu tas-sustanzi 
fis-suq intern filwaqt li tittejjeb il-kompetittività u l-innovazzjoni. 
2. Dan ir-Regolament jistabbilixxi dispożizzjonijiet dwar sustanzi u preparati fis-sens tal-Artikolu 3. Dawn id-
dispożizzjonijiet għandhom japplikaw għall-manifattura, għat-tqegħid fis-suq jew għall-użu ta' tali sustanzi waħedhom, 
fi preparati jew f'oġġetti u għat-tqegħid fis-suq ta' preparati. 
3. Dan ir-Regolament huwa bbażat fuq il-prinċipju li hija r-responsabbiltà tal-manifatturi, tal-importaturi u tal-utenti 
'downstream' li jiżguraw li huma jimmanifatturaw, iqiegħdu fissuq, jew jużaw tali sustanzi li ma jolqtux b'mod ħażin is-
saħħa tal-bniedem jew l-ambjent. Id-dispożizzjonijiet tiegħu huma msejsa fuq il-prinċipju tal-prekawzjoni. 
 
Kapitolu 2: Definizzjonijiet u dispożizzjoni ġenerali 
Artikolu 3: Definizzjonijiet 
Għall-finijiet ta' dan ir-Regolament: 
1) Sustanza: tfisser element kimiku u l-komposti tiegħu fl-istat naturali jew miksub bi kwalunkwe proċess ta' 
manifattura, inkluż kwalunkwe addittiv meħtieġ sabiex jippriżerva l-istabbiltà tiegħu u kwalunkwe impurità li tiġi mill-
proċess użat, iżda eskluż kwalunkwe solvent li jista' jiġi separat mingħajr ma tkun milquta l-istabbiltà tas-sustanza jew 
tinbidel il-kompożizzjoni tagħha; 
 
Regolament 853/2004 li jistabbilixxi ċerti regoli speċifiċi ta’ iġjene għall-ikel li joriġina mill-annimali (Anness III, 
sezzjoni X, Kapitolu II, Titolu II) 
II. Materja prima għall-manifattura ta’ prodotti tal-bajd: 
L-operaturi fin-negozju tal-ikel għandhom jiżguraw illi l-materja prima li tintuża għall-manifattura ta' prodotti mill-bajd 
jissodisfaw il-ħtiġiet li ġejjin. 
1. Il-qxur tal-bajd li jintużaw għall-manifattura ta' prodotti tal-bajd għandhom ikunu żviluppati sew u ma jkollhomx 
qsim. Madankollu bajd maqsum jista' jintuża għall-manifattura ta' prodotti tal-bajd jekk l-istabbiliment ta' produzzjoni 
jew ċentru tal-ippakkjar jikkonsenjawhom direttament lill-istabbiliment tal-ipproċessar, fejn jitkissru kemm jista' jkun 
malajr. 
2. Il-bajd likwidu li jinkiseb fi stabbiliment approvat għal dak l-iskop jista' jintuża bħala materja prima. Il-bajd likwidu 
għandu jinkiseb skont il-ħtiġiet tal-punti 1,2,3,4 u 7 tal-Parti III. 
  
Codex alimentarius CAC/RCP 15 – 1976: Kodiċi ta’ prassi iġjenika għall-bajd u prodotti tal-bajd 
3.3: Ġbir, maniġġar, ħżin u trasport ta’ bajd: 
Metodi użati biex jinġabar, ikun maniġġat, jinħażen u jinġarr il-bajd għandhom jimminimizzaw il-ħsara lill-qoxra, u 
jevitaw kontaminazzjoni, u prattiki għandhom jirriflettu l-punti li ġejjin: 
• Bajd imxaqqaq/maħmuġ għandu jintbagħat fi stabbiliment ta’ pproċessar jew imballaġġ, skont il-każ, malajr kemm 
jista’ jkun wara l-ġbir (ara s-Sezzjoni 5.1) 
• Prattiki iġjeniċi, li jqisu fatturi ta’ ħin u temperatura, għandhom jintużaw biex iħarsu l-bajda minn irtuba tal-wiċċ biex 
ikun imminimizzat it-tkabbir tal-mikrobi 



 

Verżjoni: Marzu 2011  Paġna : 28 / 43 

• Bajd imkisser u bajd tal-inkubatur m’għandhomx jintużaw għall-konsum mill-bniedem u għandhom jintremew b’mod 
sikur. 
  

6.1.2 Għall-konformità 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Maniġġar ta’ materja 
prima mhux 
ikkontaminata 

 Ivverifika mal-ispeċifikazzjonijiet tal-fornitur (materja 
prima u trasport) għal livelli mmirati 

 Trasport fl-aħjar kondizzjonijiet ta’ temperatura u ndafa  
 Kontroll waqt xiri/wasla tal-oġġetti: prodott, tikketta, 

dokumenti u vettura ta’ konsenja 
 Titwaqqaf sistema interna biex ikun żgurat li l-bajd ikun 

tajjeb għall-konsum mill-bniedem 
 Oġġetti mhux konformi jkunu rrifjutati jew li l-prodotti 

mhux konformi jkunu ttrattati internament (tnaqqis fil-
grad) 

 Identifikazzjoni u reġistrazzjoni ta’ lottijiet ta’ materja 
prima  

 Titwaqqaf proċedura ta’ twissija 
 F’każ ta’ bajd li jkun ġej minn rziezet infettati, ara l-

kapitolu “Żamma ta’ traċċi” 
 

 Speċifikazzjonijiet tal-fornitur dwar 
temperatura: preferenza għal 15°C bħala 
medja, biex tkun evitata differenza kbira 
fit-temperatura matul it-trasport (ħlief 
għal bajd maħsub għal ħżin fit-tul, 
pereżempju, ta’ 5°C) 

 Ippreferi trasport iżotermiku (trakkijiet 
mgħottijin ma jkunux aċċettati) 

 

Kuntatt ma’ ikel tal-
imballaġġ 
 

 Kun żgur li l-imballaġġi jħarsu r-Regolament 1935/2004, 
skont speċifikazzjonijiet jew ftehim ta’ konformità 
mingħand fornituri 

 Miżuri ta’ żamma ta’ traċċi għall-imballaġġ kollu f’kuntatt 
 Tindif u diżinfettar ta’ imballaġġ użat mill-ġdid (p. eż. 

kontenituri tal-azzar inossidabbli) direttament f’kuntatt 
ma’ prodotti tal-bajd 

 Ir-Regolament REACH jista’ jesiġi li tkun 
żgurata l-konformità tat-tieni imballaġġi, 
tikketti, linka, … li għandhom jitqiesu fi 
speċifikazzjonijiet ta’ fornituri 

 
 L-użu ta’ paletti tal-plastik għall-bajd, u 

għal prodotti tal-bajd 
Maniġġar ta’ 
ingredjenti speċifikati 
u kkontrollati 

 Ingredjenti ta’ grad alimentari: kwalità mikrobijoloġika u 
kimika dwar speċifikazzjonijiet ta’ fornituri 

 F’każ ta’ ilma inkorporat: ilma tajjeb għax-xorb 
 Għandu jitqies riskju ta’ allerġeni f’dan l-istadju 
 Miżuri ta’ żamma ta’ traċċi għall-ingredjenti kollha 
 Tikkettar għal kull ingredjent 

 

Ebda 
kontaminazzjoni 
minn prodotti ta’ bajd 
iffrizat 

 Iddefrostja biex tevita li t-temperatura togħla: 
 Għandu jkun ipprattikat malajr kemm jista’ jkun biex 

titnaqqas żieda mikrobijoloġika patoġenika 
 Dawk il-prodotti għandhom ikunu ffiltrati wara li jiġu 

ddefrostjati 

 F’kamra refriġerata, jew b’sistema bl-użu 
ta’ żieda fit-temperatura f’ħin qasir (ftit 
minuti) 

 L-użu ra’ magna apposta li tgħolli t-
temperatura tal-prodott tal-bajd malajr 
ħafna, biex il-prodott ta’ likwidu miksub 
ma jibqax iffrizat u tinżillu l-kesħa 

Ebda 
kontaminazzjoni 
minn bajd likwidu 

Tikkettar:  
 Data u ħin tal-fsiq, biex ikun żgurat li dan il-prodott 

jintuża qabel 48 siegħa f’4°C massimu 
 “bajd likwidu mhux pasturizzat” 
 Ħżin f’4°C 
 Dan il-prodott għandu jkun ittrattat f’fabbrika miftehma 

mill-awtoritajiet veterinarji 

 

 
6.2 Ħżin ta’ materja prima 

 
6.2.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 

 
Regolament 852/2004 Dwar l-iġjene tal-oġġetti tal-ikel (Anness II – Kapitolu IX) 
Materjali primi u l-ingredjenti kollha maħżuna fin-negozju tal-ikel għandhom jinżammu f'kondizzjonijiet xierqa ddisinjati 
għall-prevenzjoni ta' deterjorazzjoni perikoluża u li jkunu protetti mill-kontaminazzjoni. 
Il-materjali primi, l-ingredjenti, il-prodotti intermedji u l-prodotti finali li aktar li jħeġġu r-riproduzzjoni ta' mikroorganiżmi 
patoġeniċi jew tal-formazzjoni ta' tossini, m'għandhomx jinżammu f'temperatura li tista' tirriżulta f'riskju għas-saħħa. Il-
katina tal-kesħa m'għandhiex tkun interrotta. B'dana kollu, perijodi limitati ’l barra mill-kontroll tat-temperatura huma 
permissibbli, sabiex jakkomodaw il-prattikalitajiet tat-tqandil matul il-preparazzjoni, t-trasport, il-ħażna, il-wiri u l-
preżentazzjoni tal-ikel, basta li dan ma jkunx jirriżulta f'riskju għas-saħħa. In-negozji tal-manifattura tal-ikel, it-tqandil u 
t-tgeżwir tal-oġġetti tal-ikel ipproċessati, għandhom ikollhom kmamar xierqa, kbar biż-żejjed għal ħażna separat tal-
materja prima ’l bogħod mill-materja pproċessata u b'separazzjoni suffiċjenti fil-ħażna tar-rifreġirazzjoni. 
 

6.2.2 Għall-konformità 
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Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 
Biex tkun evitata 
d-degradazzjoni 
tal-materja prima 

 Il-bajd għandu jinħażen f’kamra apposta 
 L-ingredjenti u l-imballaġġi għandhom jinħażnu f’kamra 

apposta 
 Żgura kontroll tal-istokk 
 Żgura u żomm identifikazzjoni ta’ materja prima 

 Il-bajd għandu jinħażen f’kamra apposta 
b’temperatura kontrollata: medja ta’ 15°C 
għal ħażna qasira u medja ta’ 5°C għal 
ħażna fit-tul (aktar minn xahar) 

 Il-kontroll tal-umdità fil-kamra tal-ħażna 
jkun ta’ 5°C 

 Wara ħżin f’temperatura baxxa, 
ipproċessa l-bajd malajr, biex tevita l-
kondensazzjoni 

 
6.3 Tneħħija tal-bajd mill-imballaġġ 

 
6.3.1 Tfakkir tar regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 

 
Regolament 853/2004 li jistabbilixxi ċerti regoli speċifiċi ta’ iġjene għall-ikel li joriġina mill-annimali (Anness III – 
Sezzjoni X – Kapitolu II) 
L-operaturi fin-negozju tal-ikel għandhom jiżguraw li l-istabbilimenti għall-manifattura tal-prodotti tal-bajd ikunu 
mibnija, mfassla u mgħammra b'mod li jiżgura li l-operazzjonijiet li ġejjin jinżammu separati: 
1) il-ħasil, it-tnixxif u d-diżinfettar tal-bajd maħmuġ, fejn ikunu twettqu; 
2) il-fsiq tal-bajd, il-ġbir tal-kontenut u t-tneħħija tal-qxur u l-membrani; u 
3) operazzjonijiet oħra barra minn dawk imsemmija fil-punti 1 u 2. 
 
 

6.3.2 Għall-konformità 
 
It-tneħħija tal-bajd mill-imballaġġ huwa stadju importanti fil-manifattura tal-prodotti tal-bajd – ikunu jistgħu jiġu 
identifikati irregolaritajiet li ma jkunux instabu fil-bajd meta jkun twassal. 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Maniġġar ta’ materja 
prima mhux 
kontaminata 

 Verifika viżiva meta jkun qed jitneħħa l-bajd mill-
imballaġġ u trattament adegwat tal-bajd kollu li ma jkunx 
konformi 

 Skeda ta’ produzzjoni 
 Tindif u diżinfettar regolari tal-kuxxinetti ta’ assorbiment 

u taċ-ċinturini tal-ġarr tal-magna tal-fsiq 
 Ventilazzjoni adegwata tal-kamra 

 Segregazzjoni u pproċessar separat ta’ 
bajd ta’ kwalitajiet differenti 

 
 

6.4 (Ħasil) u Fsiq tal-bajd 
 

6.4.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 
 
Regolament 853/2004 li jistabbilixxi ċerti regoli speċifiċi ta’ iġjene għall-ikel li joriġina mill-annimali (Anness III – 
Sezzjoni X – Kapitolu II) 
I. L-operaturi fin-negozju tal-ikel għandhom jiżguraw li l-istabbilimenti għall-manifattura tal-prodotti tal-bajd ikunu 
mibnija, mfassla u mgħammra b'mod li jiżgura li l-operazzjonijiet li ġejjin jinżammu separati: 
1) il-ħasil, it-tnixxif u d-diżinfettar tal-bajd maħmuġ, fejn ikunu twettqu; 
2) il-fsiq tal-bajd, il-ġbir tal-kontenut u t-tneħħija tal-qxur u l-membrani; u 
3) operazzjonijiet oħra barra minn dawk imsemmija fil-punti 1 u 2. 
L-operaturi fin-negozju tal-ikel għandhom jiżguraw illi l-operazzjonijiet kollha jsiru b'mod li jevitaw kull kontaminazzjoni 
matul il-produzzjoni, it-trattament u l-ħażna ta' prodotti tal-bajd, b'mod partikolari billi jiżguraw li l-ħtiġiet li ġejjin ikunu 
soddisfatti. 
1. Il-bajd ma għandux jinfesaq jekk ma jkunx nadif u xott. 
2. Il-bajd għandu jinfesaq b'mod li jnaqqas il-kontaminazzjoni, b'mod partikolari billi jkun hemm separazzjoni 
adegwata minn operazzjonijiet oħra. Il-bajd maqsum għandu jiġi pproċessat kemm jista' jkun malajr. 
3. Il-bajd li ma jkunx tat-tiġieġ, tad-dundjani u tal-fargħuni, għandu jiġi ttrattat u pproċessat separatament. It-tagħmir 
kollu għandu jiġi mnaddaf u diżinfettat qabel ma jerġa' jibda l-ipproċessar tal-bajd tat-tiġieġ, tad-dundjani u tal-
fargħuni. 
4. Il-kontenut tal-bajd ma għandux jiġi miksub biċ-ċentrifugazzjoni jew tgħaffiġ tal-bajd, u ma għandhiex tintuża ċ-
ċentrifugazzjoni biex jinkiseb l-abjad minn qxur vojt għall-konsum mill-bniedem. 
 
Codex alimentarius CAC/RCP 15 – 1976 : Kodiċi ta’ prassi iġjenika għall-bajd u prodotti tal-bajd 
5.2.2.2 Ipproċessar ta’ prodotti tal-bajd 
Bajd għall-ipproċessar għandu jkun nadif b’mod ċar qabel ma jinfesaq u jinfired. 
Bajd imxaqqaq jista’ jkun ipproċessat. Bajd imkisser m’għandux ikun ipproċessat u għandu jintrema b’mod sikur. 
Bajd maħmuġ għandu jintrema b’mod sikur jew jista’ jitnaddaf 
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Is-separazzjoni tal-kontenut tal-bajd mill-qoxra għandha ssir b’mod li, kemm jista’ jkun, tevita kontaminazzjoni 
trasversali bejn il-qoxra u l-kontenut tal-bajda, tevita kontaminazzjoni mill-persunal jew minn tagħmir, u li tippermetti 
eżami tal-kontenut tal-bajda. 
 

6.4.2 Għall-konformità 
 
Matul il-proċess tal-fsiq tal-bajd, qxur u korpi barranin jistgħu jikkontaminaw il-bajd likwidu. 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Biex jinkiseb prodott 
mhux kontaminat tal-
bajd (perikli 
mikrobijoloġiċi jew 
fiżiċi) 

 Fsiq bajda bajda (projbizzjoni jew tgħaffiġ tal-bajd) 
 Ċentrifugazzjoni (bit-tgħaffiġ tal-bajd fil-qoxra) biex 

jinkiseb dak li jibqa’ mill-abjad tal-bajda minn qxur vojta 
mhix permessa għal ikel tal-bniedem 

 
 Tneħħija regolari ta’ skart ta’ qxur 
 Elimina bajd maħmuġ ħafna u bajd mgħaffeġ 

 Separazzjoni bejn l-istadju tal-fsiq u l-
istadju tat-tneħħija mill-imballaġġ, jew il-
magna tal-fsiq magħluqa 

 Verifika regolari tas-setting tat-tagħmir 
tal-fsiq fir-rigward tal-kwalità u d-daqs 
tal-bajd li jkun qed jitkisser 

 Ventilazzjoni adegwata taż-żona tal-fsiq 
biex tkun evitata l-kontaminazzjoni miż-
żona tat-tneħħija mill-imballaġġ. Jekk 
ikun possibbli, pressjoni ftit ogħla fiż-
żona tal-fsiq mqabbla maż-żona 
maġenbha tat-tneħħija mill-imballaġġ 

 Ħasil ta’ bajd maħmuġ (1) abbażi tal-
livell ta’ ħmieġ tal-bajd 

 Ħasil ta’ bajd maħmuġ (2), f’kamra 
separata jew f’magna magħluqa biex 
ikun evitat traxxix ta’ soluzzjonijiet ta’ 
tindif 

Biex tkun evitata 
kontaminazzjoni 
kimika tal-bajd mill-
ħasil 

 Evita l-ħżin tal-bajd bejn l-istadji tal-ħasil u tal-fsiq 
 Żgura li bajd ma jkunx imxaqqaq qabel il-ħasil 
 Żgura li l-bajd ma joskulawx soluzzjoni ta’ tindif waqt l-

istadju tal-fsiq 
 Neħħi s-soluzzjonijiet ta’ tindif malli jkun meħtieġ (jonqos 

kwalifika) 

 F’każ ta’ ħasil ta’ bajd, il-metodu għandu 
jevita kontaminazzjoni kimika (2) 

Biex ikun evitat 
tkabbir 
mikrobijoloġiku matul 
l-iffriżar 

 Ara l-Kapitolu 6.6  

(1) Bajda maħmuġa hija bajda li l-profil tagħha jinbidel mill-ħmieġ tat-tiġieġ li jaqa’ fuqha. Din il-bajda maħmuġa 
għandha tinħasel qabel il-fsiq fuq magni jew għandha tinkiser b’metodu manwali approvat. 
(2) Biex ma jitħalliex ikun hemm kontaminazzjoni minn likwidu tal-ħasil, il-likwidu residwali tal-ħasil m’għandux iqattar 
mill-qoxra. 
 

6.5 Filtrazzjoni u trasferiment 
 

6.5.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 
 
Regolament 853/2004 li jistabbilixxi ċerti regoli speċifiċi ta’ iġjene għall-ikel li joriġina mill-annimali (Anness III  
Sezzjoni X Kapitolu II) 
III. Ħtiġijiet iġjeniċi speċjali għall-manifattura ta’ prodotti mill-bajd: 
L-operaturi fin-negozju tal-ikel għandhom jiżguraw illi l-operazzjonijiet kollha jsiru b'mod li jevitaw kull kontaminazzjoni 
matul il-produzzjoni, it-trattament u l-ħażna ta' prodotti tal-bajd, b'mod partikolari billi jiżguraw li l-ħtiġiet li ġejjin ikun 
soddisfatti. 
5. Wara li l-bajd jinqasam kull partikola tal-prodott tal-bajd għandha tiġi pproċessata kemm jista' jkun malajr, biex jiġu 
eliminati l-perikli mikrobijoloġiċi jew biex jiġu ridotti għall-livelli aċċettabbli. 
Partita li ma tkunx ġiet ipproċessata biżżejjed, tista' terġa' tiġi pproċessata mill-ġdid fl-istess stabbiliment jekk dan l-
ipproċessar jirrendiha tajba għall-konsum mill-bniedem. Meta partita tinsab li ma hix tajba għall-konsum tal-bniedem, 
għandha tiġi żnaturata biex jiġi żgurat li ma tintużax għall-konsum mill-bniedem. 
IV. L-ispeċifikazzjonijiet dwar l-analiżi 
3. Il-kwantita' ta' fdal mill-qxur, minn membrani u minn partikoli oħra fil-prodott tal-bajd ipproċessat ma għandux 
jaqbeż 100 mg/kg tal-prodott tal-bajd. 
 
Codex alimentarius : Kodiċi ta’ prassi internazzjonali rakkomandata-Prinċipji ġenerali tal-iġjene tal-ikel 
CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-20031 
Sezzjoni V – Kontroll tal-operazzjoni 
5.2.5 Kontaminazzjoni fiżika u kimika 
Għandu jkun hemm sistemi li ma jħallux isseħħ kontaminazzjoni ta’ ikel minn korpi barranin bħal bċejjeċ tal-ħġieġ jew 
tal-metall minn makkinarju, trab, dħaħen li jagħmlu ħsara u sustanzi kimiċi mhux mixtieqa. Fil-manifattura u l-
ipproċessar, għandhom jintużaw apparati adatti ta’ detezzjoni jew skrijning fejn ikun meħtieġ. 
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6.5.2 Għall-konformità 

 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Biex ma sseħħx 
kontaminazzjoni 
fiżika (qxur, korpi 
barranin) u biex il-
mikrobi ma jitħallewx 
jiżdiedu 

 Preferibbilment l-użu ta’ tankijiet magħluqin bħala 
reċipjenti u pajpijiet magħluqin 

 Tneħħija regolari ta’ skart ta’ qxur mill-filtri, tindif u 
diżinfettar regolari tal-filtri 

 
 Evita li l-prodott tal-bajd jistaġna qabel ma jitkessaħ 

  

 L-użu ta’ grills fit-tankijiet reċipjenti 
 
 Jintużaw filtri (jew kull ħaġa ekwivalenti), 

preferibbilment li jitnaddfu minnhom 
infushom 

 Filtri b’xibka ta’ daqs massimu ta’ 1mm 
(dijametru) 

 L-użu ta’ kalamita 
 Proċedura għall-kontroll ta’ ħġieġ u 

plastik iebes, partikolarment: 
minimizzazzjoni ta’ ħġieġ, lista ta’ 
kontroll, azzjoni immedjata f’każ ta’ ħġieġ 
jew plastik iebes miksur 

 Qiegħed il-filtru għal prodotti ta’ bajd 
likwidu fl-aħħar, malli l-prodott jitqiegħed 
fl-imballaġġ. Din il-pożizzjoni tiżgura li 
ma sseħħx kontaminazzjoni mill-pompa, 
mis-siġilli, eċċ. Ikun jeħtiġiliha tkun 
ivverifikata kuljum għal ħsara qabel it-
tindif. 
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6.5.3 Segwiment ta’ CCP 

 

Stadju: 
Filtrazzjoni wara l-fsiq, jekk ikun 
hemm filtru wieħed waħdu biss 
U/jew filtru qabel il-pasturizzazzjoni 

CCP 1 : Fiżiku 

Modalitajiet ta’ superviżjoni Karatteristiċi 
jew parametri 
għal kontroll 

Limiti kritiċi – 
Valuri mmirati Metodu Frekwenza Punt ta’ kontroll Azzjonijiet korrettivi 

Ikun hemm qxur 
fil-prodott jew 
partikoli oħra 
barranin: prodott 
ħieles minn korpi 
barranin u qxur < 
100 mg/kg ta’ 
prodotti tal-bajd 
(1) 

Ikun hemm filtru 
tajjeb (kwalifikat 
preliminarjament) 

Viżiv Wara kull 
tindifa jew 
qabel kull jum 
ta’ produzzjoni 

Filtru  Azzjonijiet immedjati: 
Bdil tal-filtru 
Trattament għal nuqqas ta’ 
konformità:  
Waqqaf il-lott u filtrazzjoni ġdida 
Azzjonijiet korrettivi 
Kwalifika mill-ġdid tal-filtrazzjoni 
(materjal, manutenzjoni…) 

(1) Ikun hemm materji organiċi (proteini koagulati) li jistgħu jibdlu r-riżultati tal-analiżi. Għalhekk, qabel ma jkun 
analizzat il-prodott, ikun meħtieġ li jkun esegwit metodu tekniku biex jitneħħew dawn il-materji organiċi (diġestjoni 
organika, pereżempju) 
 

6.6 Tkessiħ u ħżin intermedju ta’ bajd likwidu (standardizzazzjoni u preparazzjoni) 
 

6.6.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 
 
Regolament 853/2004 li jistabbilixxi ċerti regoli speċifiċi ta’ iġjene għall-ikel li joriġina mill-annimali (Anness III  
Sezzjoni X kapitolu II) 
III Rekwiżiti iġjeniċi speċjali għall-manifattura ta’ prodotti mill-bajd: 
7. Jekk l-ipproċessar ma jsirx immedjatament wara l-fsiq, il-bajda likwida għandha tinħażen iffriżata jew inkella 
f'temperatura ta' mhux aktar minn 4°C. Il-perjodu tal-ħażna qabel l-ipproċessar f'temperatura ta’ 4° C ma għandux 
ikun iktar minn 48 siegħa. Madankollu dawn ir-rekwiżiti ma għandhomx japplikaw għall-prodotti jekk isirilhom il-
proċess tat-tneħħija taz-zokkor immedjatament. 
Fil-każ ta' bajd likwidu, it-tikketta msemmija fil-punt 1 għandu jkun fiha wkoll il-kliem: "prodotti mill-bajd mhux 
ippastorizzati” - jiġu ttrattati fil-post tad-destinazzjoni" u għandha tindika wkoll id-data u l-ħin tal-fsiq. 

 
6.6.2 Gwida għall-konformità 

 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Biex ikun limitat it-
tkabbir mikrobijoloġiku 
f’bajd likwidu 

 F’każ ta’ bajd likwidu, irreferi għall-iskeda ta’ dejta tal-
prodott tal-fornitur ta’ prodotti tal-bajd, b’kontroll mal-
wasla 

 Tkessiħ tal-prodott wara l-fsiq għal 4°C:  
1. jekk il-prodott ikollu jkun ittrasferit għal 

stabbiliment ieħor miftiehem  
2. jew jekk it-trattament jiddewwem  

 Tkessiħ qabel trattament jista’ jkun evitat: 
1. jekk il-fabbrika tkun ivvalidat ir-riskji minn 

mikrobi, billi tiffissa temperatura massima u 
perjodu ta’ ħin qabel trattament (anqas minn 48 
siegħa) 

2. jew jekk il-prodott ikun stabilizzat (il-melħ bħala 
eżempju) 

3. jew jekk il-prodott ikollu jitneħħielu z-zokkor 
 
 Żgura li d-dewmien massimu bejn fsiq u 

pasturizzazzjoni jkun f’ħin massimu ta’ 48 siegħa 
skont il-liġi 

 
 
 
 
 Jekk il-prodotti ma jitkessħux qabel it-

trattament, għandhom isiru testijiet biex 
jirreġistraw tkabbir batterjoloġiku, li jkun 
jiddependi mit-temperatura u l-ħin tal-
ħżin ta’ bajd likwidu, mill-kwalità tal-bajd, 
staġun sħun, eċċ 

 
 Il-ħin rakkomandat ta’ ħżin ta’ bajd 

likwidu, każ każ (li jkun partikolarment 
jiddependi mill-kompożizzjoni tal-prodott, 
mill-kontaminazzjoni inizjali, mit-
temperatura) 

Biex tkun evitata 
kontaminazzjoni ta’ 
prodotti minn materjali 
oħra 

 Fassal sistema li ma tħallix ikun hemm 
kontaminazzjoni ta’ prodotti mill-mezz ta’ refriġerant 
(eżamina l-integrità tal-pjanċa, għolli l-pressjoni tal-
prodott imqabbla mal-mezz ta’ refriġerant, billi tuża 
refriġerant “tajjeb għall-ikel”)  

 Żomm it-tappieri tat-tank magħluqin 

 

Biex tkun evitata l-
kontaminazzjoni minn 
ingredjenti 

 Standardazzjoni b’likwidu tal-bajd ittraċċat u/jew 
prodotti tal-bajd (riċiklaġġ ukoll ta’ prodotti tal-bajd) 

 

 Filtrazzjoni ta’ ingredjenti 
 Kalamita biex tiġbor korp barrani tal-

metall li jkun ġej minn ingredjenti 
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Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 
(mikrobijoloġiċi, korpi 
barranin) 

 F’każ ta’ ilma inkorporat: użu ta’ ilma tajjeb għax-xorb  
 Irreġistra r-riċiklaġġ ta’ prodott tal-bajd 

biex tiggarantixxi t-traċċabilità 
 

Biex tkun evitata 
kontaminazzjoni 
(kimika u 
mikrobijoloġika) mis-
sistema tat-tkessiħ 

 Eżami regolari tal-integrità tal-wiċċ (pjanċi, gaskits…) 
 Użu biss ta’ sustanzi kimiċi tal-ikel approvati għal 

tagħmir li jista’ jkun f’kuntatt ma’ bajd likwidu jew ma’ 
prodotti tal-bajd: lubrikant, fluwidi ta’ tkessiħ, żejt… 

 Projbizzjoni ta’ użu ta’ ċerti diżinfettanti 
(korrużivi żżejjed) 

 Użu ta’ ilma ffriżat minflok addittivi kimiċi 

  
Iffriżar ta’ bajd likwidu: 

• Fl-impjant tal-produzzjoni (ir-razzett jew iċ-ċentru tal-imballaġġ, li jsir qbil dwaru bħala impjant ta’ fsiq) 
• Fl-impjant ta’ fsiq, f’każ ta’ problemi tekniċi 
 

Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 
Biex jitrażżan it-tkabbir 
mikrobijoloġiku f’bajd 
likwidu qabel u matul l-
iffriżar 

 Din il-prassi hija possibbli f’każ ta’ problema, bħal 
meta jieqaf jaħdem il-pasturizzatur 

 Tħallix wisq żmien bejn il-fsiq u l-iffriżar biex tevita li l-
prodott jistrieħ f’temperatura tal-kamra, b’massimu ta’ 
48 siegħa wara l-fsiq  

 Il-prodott għandu jinħażen f’kamra b’temp. massima 
ta’ -12°C  

 Temperatura tal-kamra li tippermetti li 
jinkiseb -12°C fin-nofs ta’ kull pakkett fi 
72 siegħa 

Biex ikun evitat tkabbir 
mikrobijoloġiku qabel u 
wara l-iffriżar 

 
 Iffiltra l-bajd likwidu qabel ma tiffriżah jew/u wara li 

tniżżillu l-friża  
 

 

Biex jitrażżan it-tkabbir 
mikrobijoloġiku f’bajd 
likwidu matul it-tniżżil 
tal-friża 

 Ara l-kapitolu 6.1 
 It-tniżżil tal-friża tal-bajd likwidu għandu jsir biss 

f’impjant li jsir qbil biex fih jiġu ttrattati ta’ prodotti tal-
bajd  

 

 
 

6.7 Trattament bis-sħana u tkessiħ 
 

6.7.1 Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 
 
Regolament 853/2004 li jistabbilixxi ċerti regoli speċifiċi ta’ iġjene għall-ikel li joriġina mill-annimali (Anness III  
Sezzjoni X kapitolu II) 
III Rekwiżiti speċjali għall-manifattura ta’ prodotti mill-bajd: 
L-operaturi fin-negozju tal-ikel għandhom jiżguraw illi l-operazzjonijiet kollha jsiru b'mod li jevitaw kull kontaminazzjoni 
matul il-produzzjoni, it-trattament u l-ħażna ta' prodotti tal-bajd, b'mod partikolari billi jiżguraw li jiġu ssodisfati r-
rekwiżiti li ġejjin. 
5. Wara li l-bajd jinqasam, kull partikola tal-prodott tal-bajd għandha tiġi pproċessata kemm jista' jkun malajr, biex jiġu 
eliminati l-perikli mikrobijoloġiċi jew biex jiġu ridotti għal-livelli aċċettabbli. 
Lott li ma jkunx ġie pproċessat biżżejjed, jista' jerġa' jiġi pproċessat mill-ġdid fl-istess stabbiliment jekk dan l-
ipproċessar jirrendih tajjeb għall-konsum mill-bniedem. Meta lott jinsab li mhux tajjeb għall-konsum mill-bniedem, 
għandu jiġi żnaturat biex jiġi żgurat li ma jintużax għall-konsum mill-bniedem. 
6. M’hemmx għalfejn jiġi pproċessat l-abjad tal-bajd destinat għall-manifattura ta' albumina mnixxfa jew 
ikkristallizzata, li tkun intiża biex imbagħad tiġi trattata bis-sħana. 
8. Il-prodotti li ma jkunux ġew stabilizzati biex jinżammu fit-temperatura tal-kamra għandhom jiġu mkessħa sa mhux 
iktar minn 4°C. Il-prodotti għall-friża għandhom jiġu ffriżati immedjatament. 
  
Regolament 852/2004 dwar l-iġjene tal-oġġetti tal-ikel (Anness II – Kapitolu XI) 
Ir-rekwiżiti li ġejjin japplikaw biss għall-ikel imqiegħed fis-suq f'kontenituri ssiġġilati ermetikament: 
1. Kwalunkwe proċess ta’ trattament bis-sħana li jintuża biex jiġi pproċessat prodott mhux ipproċessat jew biex 
ikompli jiġi pproċessat prodott ipproċessat għandu: 
(a) itella' kull parti tal-prodott ittrattat għal temperatura stabbilita għat-tul ta’ ħin stabbilit; u 
(b) jipprevjeni milli l-prodott jiġi kontaminat matul il-proċess. 
 
Codex alimentarius CAC/RCP 15 – 1976 : Kodiċi ta’ prassi iġjenika għall-bajd u prodotti tal-bajd 
5.2.2.2 Ipproċessar ta’ prodotti tal-bajd 
Trattamenti: 
Il-prodotti tal-bajd għandhom jingħataw trattament mikrobijoċidali biex ikun żgurat li l-prodotti jkunu tajbin u adatti. 
L-operazzjonijiet kollha li jiġu wara t-trattament għandhom jiżguraw li l-prodott ittrattat ma jisfax kontaminat. 
Għandu jkun hemm prassi iġjenika għall-manifattura u għall-persunal biex ikun ikkontrollat ir-riskju ta’ 
kontaminazzjoni mill-uċuħ, it-tagħmir, il-persunal, il-materjal tal-imballaġġ li jiġu f’kuntatt mal-ikel u biex tiġi evitata l-
kontaminazzjoni minn prodotti ta’ bajd nej għal prodotti ta’ bajd ipproċessat. 
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Trattamenti mikrobijoċidali, inkluż trattament bis-sħana, għandhom ikunu vvalidati biex jintwera li huma jiksbu t-
tnaqqis mixtieq fl-għadd ta’ mikroorganiżmi patoġeniċi u jwasslu għal prodott tajjeb u adattat. 
Fejn jintuża trattament bis-sħana, għandhom jitqiesu taħlitiet ta’ ħin u temperatura. 
Prodotti ta’ bajd likwidu pasturizzat għandhom jitkessħu malajr minnufih wara l-pasturizzazzjoni u jinżammu 
f’refriġerazzjoni. 

 
 

6.7.2 Għall-konformità 
 
Il-prinċipju ta’ skambjatur termali b’sistema ta’ rkupru ta’ sħana: bħala indikazzjoni 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sezzjoni ta’ 
Tkessiħ 

Sezzjoni ta’ 
Rkupru 

Sezzjoni ta’ 
Tisħin 

Kontroll tat-temperatura li għandu jitwettaq 
 Għandha titqiegħed qabel jew wara l-ħin ta’ 

stennija (1 jew 2) 

Ħin ta’ 
stennija 

Glikol jew ilma kiesaħ silġ 

Ilma sħun 

Prodott tal-bajd 

Dħul ta’ prodott 
tal-bajd 

Riċiklaġġ ta’ prodott 
mhux pasturizzat 
biżżejjed 

Pożizzjoni 1 
      Pożizzjoni 2 

Valv ta’ diverżjoni ta’ fluss rakkomandat  
 Pożizzjoni 1 jew 2 jew 3 

Pożizzjoni 3 
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Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Biex tkun evitata 
kontaminazzjoni minn 
sistema ta’ trattament 
(sezzjonijiet ta’ tisħin, 
rkupru u tkessiħ) 

 Eżami regolari tal-integrità tal-wiċċ (pjanċi, 
gaskits…) 

 Użu biss ta’ sustanzi kimiċi tal-ikel approvati għal 
tagħmir li jista’ jkun f’kuntatt ma’ bajd likwidu jew ma’ 
prodotti tal-bajd: lubrikant, fluwidi ta’ tkessiħ, żejt... 

 Projbizzjoni tal-użu ta’ ċerti 
diżinfettanti (korrużivi żżejjed) 

 

Biex tkun evitata l-
kontaminazzjoni mill-
ġdid minn prodott 
mhux ittrattat 

 Kompli bl-apparat ta’ siġurtà li ma jħallix ikun hemm 
tisħin mhux suffiċjenti 

 

 Installazzjoni ta’ valv ta’ diverżjoni 
awtomatika ta’ fluss ittestjat 
regolarment u sonda kalibrata tat-
temperatura 

 Tkun stabbilita proċedura obbligatorja 
ta’ CIP fejn kien ikun hemm 
pasturizzazzjoni mhux suffiċjenti, f’każ 
ta’ valv ta’ diverżjoni fil-pożizzjoni 3 

 Applikabbli għal pasturizzaturi ta’ 
pjanċi: prodott ittrattat għandu jkollu 
pressjoni ogħla  mqabbel mal-prodott 
ittrattat mhux bis-sħana 

 Applikabbli għal pasturizzaturi ta’ 
pjanċi: prodott ittrattat għandu jkollu 
pressjoni ogħla mqabbla ma’ fluwidu 
ta’ tisħin jew tkessiħ 

 Rakkomandat l-aktar għal tagħmir 
ġdid 

 Sistema adegwata ta’ sigurtà li ma 
tħallix ikun hemm kontaminazzjoni 
trasversali ta’ prodotti tal-bajd 
pasturizzati b’bajd likwidu nej, u 
apparat ta’ reġistrazzjoni kontinwa tas-
sigurtà li ma jħallix ikun hemm il-
kontaminazzjoni trasversali msemmija 
hawn fuq 

Biex jitnaqqsu l-livelli 
ta’ mikrobi u jkunu 
eliminati batterji 
patoġeniċi li jista’ jkun 
hemm 

 L-użu ta’ reġimi ta’ tisħin stabbiliti u vvalidati qabel, 
meqjusin in-natura u l-proprjetajiet tal-prodott ittrattat 

 Kalibrazzjoni tat-tagħmir għal trattament bis-sħana 
(temperatura u pressjoni pereżempju) 

 Riċiklaġġ ta’ prodott ittrattat mhux b’mod adegwat 
 Iżolament termali ta’ tubi ta’ depożitu, biex ikun 

limitat it-telf ta’ sħana 
 Kontroll kontinwu tat-temperatura u tar-rata tal-fluss 

 
 
 
 Il-frekwenza tal-kalibrazzjoni tas-sondi 

tat-temperaturi użati għat-trattament 
bis-sħana  mill-anqas darba fis-sena 

 
 Omoġenizzazzjoni rakkomandata biex 

titjieb l-effiċjenza tal-pasturizzazzjoni 
 Eżami regolari tal-effiċjenza tal-valv ta’ 

diverżjoni ta’ fluss 
 Kompli bir-reġistrazzjoni tat-

temperatura u tar-rata tal-fluss jew 
kompli bir-reġistrazzjoni tal-valur tal-
pasturizzazzjoni 

 L-analiżi tal-alfa amilażi fuq il-prodott 
tal-bajd kollu hija test faċli korrelat 
mal-qerda tas-Salmonella 

Biex ikun evitat tkabbir 
mikrobijoloġiku matul 
it-tkessiħ 

 Il-fabbrika għandha tivvalida riskji mikrobijoloġiċi 
biex tiddetermina l-perjodu xieraq ta’ ħin biex 
jinkisbu 4°C 

 Dan il-perjodu ta’ ħin għandu jkun veloċi kemm jista’ 
jkun 
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6.7.3 Segwiment ta’ CCP 
 
Stadju: Trattament bis-sħana CCP 2: Mikrobijoloġiku: is-sopravivenza tal-mikrobi 

patoġeniċi, tkabbir mikrobijoloġiku 
Modalitajiet ta’ superviżjoni Karatteristiċi jew 

parametri għal kontroll 
Limiti kritiċi – 
Valuri mmirati Metodu Frekwenza Punt ta’ 

kontroll 
Azzjonijiet korrettivi  

T° ta’ 
pasturizzazzjoni(*) 
= ... ± ...°C 

Termometru ta’ 
reġistrazzjoni 

Kontinwament 
 

Sonda fuq 
prodott 

Riċiklaġġ ta’ prodott 
Aġġustament tat-temperatura 
tal-ilma sħun 

Ħin ta’ 
pasturizzazzjoni (*) 
= ... ± ... min. 

Miter tal-fluss 
jew kronometru 

Kontinwament 
(kull 

pasturizzazzjoni) 

tagħmir ta’ 
trattament 
jew 
spettur tal-
kontroll tal-
kwalità 

Iżolament, trattament mill-
ġdid jew tneħħija tal-prodotti 
tal-bajd mhux konformi 

Tabella tal-ħin/tat-
temperatura tat-
trattament bis-sħana 

Output T° prodott 
kiesaħ  
= 0 ± 4 °C 

Termometru ta’ 
reġistrazzjoni 

Kontinwament 
 

żbokk ta’ 
tagħmir ta’ 
trattament 
or spettur 
tal-kontroll 
tal-kwalità 

Riċiklaġġ ta’ prodott  
Tkessiħ kumplimentari jew 
trattament mill-ġdid tal-
prodotti 

 
(*) Determinazzjoni interna, għal kull prodott (pereżempju: ara t-tabella hawn taħt) 
biex jinkisbu mill-anqas 7 riduzzjonijiet log10 għall-abjad tal-bajda u għall-prodott sħiħ tal-bajd 
(rakkomandazzjoni AFSSA ta’ Franza) 
 
Bħala gwida mhux dettaljata: trattament bis-sħana biex titnaqqas Salmonella enteritidi : 
 

Prodott T0 (°C) DT0(mn) z (°C) 

Referent l-abjad tal-bajd 57 2,1 5,1 
Referent il-bajda sħiħa 64,4 0,013 3,1 
Referent l-isfar tal-bajd 64,4 0,002 2,4 
    
 
Eżempji ta’ prattiki 
 

t (mn) ħin tat-
trattament 

T temperatura tat-
trattament (°C) DT (mn) Riduzzjoni N log 

10 

Eżempju ta’ bajda sħiħa 5,0 65,0 0,0083 600,6 
Eżempju tal-abjad tal-bajd 5,0 56,0 3,2984 1,5 * 
Eżempju tal-isfar tal-bajd 5,0 65,0 0,0011 4 445,7 

 
z: Differenza meħtieġa ta’ temperatura biex tinkiseb riduzzjoni ta’ 1 log10 (°C) ta’ Salmonella enteritidis 
t: ħin applikat ta’ dewmien ta’ trattament (min.) 
T: temperatura applikata ta’ trattament (°C) 
DTo u DT: ħin (min.) biex tinkiseb riduzzjoni ta’ 1log 10 f’temperatura To u T 
N: Numru ta’ riduzzjoni ta’ 1log 10 (= il-valur tal-pasturizzazzjoni) 
DT = DTo x 10 (T0-T) / z 
 
* L-abjad tal-bajd jippreżenta riskju ta’ koagulazzjoni minn 56°C, u għalhekk mhux possibbli li jinqabeż 56°C matul 
trattament bis-sħana, iżda proteini batteriċida li jkun hemm fl-abjad tal-bajd, il-kompożizzjoni nutrittiva baxxa tiegħu u 
l-pH għoli tiegħu jippermettulu jiddefendi lilu nnifsu. 
 

6.8 Imballaġġ ta’ prodotti ta’ bajd likwidu 
 
6.8.1  Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 

 
Regolament 852/2004 Dwar l-iġjene tal-oġġetti tal-ikel (Anness II Kapitolu X) 
Dispożizzjonijiet applikabbli għat-tgeżwir u l-ippakkjar tal-oġġetti tal-ikel 
1. Il-materjal użat għat-tgeżwir u l-ippakkjar m'għandux ikunu sorsi ta' kontaminazzjoni. 
2. Il-materjali tat-tgeżwir għandhom ikunu maħżuna b'tali mod hekk li dawn ma jkunux esposti għall-kontaminazzjoni. 
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3. L-operazzjonijiet tat-tgeżwir u l-ippakkjar għandhom jitwettqu sabiex tkun evitata l-kontaminazzjoni tal-prodotti. 
Meta xieraq u partikolarment fil-każ ta' laned jew vażetti tal-ħġieġ, l-integrità tal-kosrtruzzjoni tal-kontenituri u l-indafa 
tagħhom għandha tkun assigurata. 
4. Il-materjal tat-tġeżwir u l-ippakkjar li jkun użat mill-ġdid għall-oġġetti tal-ikel għandu jkun tali hekk li jkun faċli li 
jitnaddaf u, meta meħtieġ, disinfettat. 
 

6.8.2 Għall-konformità 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Evita l-kontaminazzjoni 
mill-imballaġġ 

 Użu ta’ imballaġġ imnaddaf u adatt  
 Imballaġġ li jerġà jintuża għandu jitnaddaf u jiġi 

ddiżinfettat meta jittieħed lura u jinżamm issiġillat 
sa meta jintuża 

 Ordni ta’ fluss tal-imballaġġ 
 Aħżen imballaġġ nadif f’kamra apposta 

f’kondizzjonijiet iġjeniċi għal żmien limitat definit 
 Għandu jkun hemm speċifikazzjonijiet għal 

fornituri ta’ imballaġġ 
 L-imballaġġ kollu użat għandu jkun identifikabbli u 

traċċabbli  

 Żomm l-imballaġġ magħluq qabel ma 
jintuża  

Evita l-kontaminazzjoni 
minn kondizzjonijiet ta’ 
imballaġġ 

 Kamra għall-ħżin ta’ imballaġġ u kamra għall-
imballaġġ adegwati (kondizzjonijiet indaf u 
iġjeniċi)  

 Verifika tal-istat tal-imballaġġ/kontenituri qabel l-
użu  

 Ħżin wara mili malajr kemm jista’ jkun 
f’kondizzjonijiet xierqa 

 Kamra tal-imballaġġ separata 
 Temperatura u kwalità tal-arja adatti 

għall-prodott li jkun qed jiġi imballat: 
installazzjoni ta’ fluss kostanti jekk ikun 
meħtieġ, anki gradjent ta’ pressjoni bejn 
il-kamra tal-imballaġġ (jew magna tal-
imballaġġ) u kmamar oħra 

Tħallix ikun hemm korpi 
barranin fi prodott tal-bajd 

 Ftuħ limitat tal-imballaġġ  Kwantità limitata ta’ materjal u għodod 
qrib il-kamra tal-imballaġġ 

Evita kontaminazzjoni minn 
persuni 

 Aċċess limitat għall-kmamar tal-imballaġġ mill-
persuni li jkollhom x’jaqsmu ma’ dan ix-xogħol 

 Taħriġ speċifiku mmirat għal dawk il-persuni 

  

Evita tkabbir 
mikrobijoloġiku 

   Vakum qabel u wara imballaġġ 
 Inkorpora gass ta’ grad alimentari (p. eż. 

nitroġenu, dijossidu tal-karbonju…), biex 
tippreseva l-prodott sakemm jibqa’ 
konservabbli 

 
 

6.9 Ħżin ta’ prodotti ta’ bajd likwidu mgeżwer 
 
6.9.1  Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 

 
Codex alimentarius: Kodiċi ta’ prassi iġjenika għall-bajd u prodotti tal-bajd - CAC/RCP 15 – 1976 
5 Kontroll tal-operazzjoni 
5.2.2.2 Ipproċessar ta’ prodotti tal-bajd 
 (iii) Ħżin u distribuzzjoni 
Prodotti tal-bajd għandhom jinħażnu u jinġarru f’kondizzjonijiet li ma jolqtux ħażin is-sikurezza u l-idoneità tal-prodott. 
Prodotti tal-bajd, inklużi dawk li jistgħu jinħażnu f’temperaturi ambjentali, għandhom jitħarsu minn aġenti esterni u 
minn kontaminazzjoni, p.eż. dawl tax-xemx dirett, tisħin eċċessiv, umdità, kontaminanti esterni, u minn tibdil rapidu ta’ 
temperatura li jistgħu jolqtu ħażin l-integrità tal-imballaġġ tal-prodott jew is-sikurezza u l-idoneità tal-prodott. 
 
 

6.9.2 Għall-konformità 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Biex tkun evitata l-kontaminazzjoni 
tal-prodott ittrattat 

 Ikun iddefinit ħin ta’ stennija qabel id-
dispaċċ 

 Ħżin f’ temperatura adatta: 
• bejn 0 u +4°C għal prodott frisk 
• < – 12°C  għal prodott iffriżat 
• ambjentali għal prodott stabbilizzat 

 Kamra separata għal ħżin 
 Validazzjoni tal-konservabbiltà għal kull 

prodott, meqjusin id-daqs tal-imballaġġ, 
it-tip ta’ bejgħ bl-imnut: industrija jew 
forniment tal-ikel 

 Għal prodotti tal-forniment tal-ikel, il-
validazzjoni tal-konservabbiltà għandha 
ssir f’4°C għal 2/3 tal-ħin u 1/3 tal-ħin f’6-
8°C 

 Għal imballaġġ industrijali, jistgħu jsiru 
testijiet f’temperaturi differenti biex 
jissimulaw tkessiħ li jkun falla 
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6.10  Ħżin ta’ prodotti tal-bajd wara trattament u qabel tnixxif jew tgeżwir 
 

6.10.1  Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 
 
Regolament 853/2004 li jistabbilixxi ċerti regoli speċifiċi ta’ iġjene għall-ikel li joriġina mill-annimali (Anness III – 
Sezzjoni X) 
8. Il-prodotti li ma ġewx stabilizzati biex jinżammu fit-temperatura tal-kamra għandhom jiġu mkessħa sa mhux iktar 
minn 4°C. Il-prodotti għall-friża għandhom jiġu ffriżati immedjatament. 
 

6.10.2 Għall-konformità 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Biex ikun evitat tkabbir 
mikrobijoloġiku 

 Iddefinixxi ħin massimu bejn trattament bis-
sħana u użu 

 Ħżin bejn 0 u +4°C, ħlief għal prodotti 
stabbilizzati (p. eż. konċentrati jew 
immellħin jew biż-żokkor…) 

 
 F’każ li t-tkessiħ ifalli, ħu azzjoni 

korrettiva minnufih biex tnaqqas it-
temperatura tal-prodott 

Biex tkun limitata l-kontaminazzjoni 
mill-ġdid minn materjali 

 Billi jintużaw tankijiet imnaddfin u 
ddiżinfettati b’mod adegwat 

 Tankijiet mhux settiċi qabel it-tnixxif 

 
 

6.11 Konċentrazzjoni ta’ prodotti ta’ bajd likwidu 
 

6.11.1 Għall-konformità 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Biex tkun evitata 
kontaminazzjoni minn 
membrani u filtri 

 Tindif u diżinfettar regolari ta’ membrani u filtri 
 Użu ta’ prodotti ta’ tindif u diżinfettar kompatibbli 

mal-membrani 
 Tneħħija regolari ta’ membrani għal kontroll u 

manutenzjoni 

 

Biex ikun evitat tkabbir 
mikrobijoloġiku 

 Kompli bil-kontroll tat-temperatura u tar-rata tal-
fluss matul il-konċentrazzjoni 

 Eżamina ż-żewġ prodotti wara l-
konċentrazzjoni: materja niexfa għal 
prodott konċentrat u aspett viżiv għal 
likwidu 

 Użu ta’ ilma ħelu biex tevita tkabbir 
mikrobijoloġiku fuq skala 

 Usu ta’ prodotti ta’ tindif enzimatiku 
 
Dan l-istadju ta’ konċentrazzjoni mhux CCP minħabba pasturizzazzjoni wara. 
 

6.12 Tnixxif ta’ trabijiet tal-bajd 
 

6.12.1 Għall-konformità 
 
Proċess ta’ tneħħija taz-zokkor 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Evita żvilupp ta’ tossini 
mikrobijoloġiċi 

 Temperatura u kontroll ta’ pH skont proċedura 
interna li tippermetti li jkun żgurat il-monitoraġġ 
tat-tneħħija taz-zokkor 

 Użu ta’ ħmira u/jew batterji mġeddin 

 

 
Proċess ta’ tnixxif proċess 
 
Għanijiet Mezzi obbligatorji ta’ kontroll Mezzi rakkomandati ta’ kontroll 

Neħħi l-ilma ta’ prodott ta’ 
bajd likwidu biex jinkiseb aw 
< 0,7 

 L-użu ta’ proċessi stabbiliti u vvalidati qabel  billi 
jitqiesu n-natura u l-proprjetajiet tal-prodott ittrattat 
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Għanijiet Mezzi obbligatorji ta’ kontroll Mezzi rakkomandati ta’ kontroll 
Evita kontaminazzjoni minn 
tagħmir 

 It-tagħmir tat-tnixxif għandu jitnaddaf u jkun 
iddiżinfettat (tubi u torrijiet) 

 Programm ta’ spezzjoni regolari u partijiet oħra 
(partijiet imxaqqin u partijiet kesħin) 

 

Evita kontaminazzjoni mill-
arja 

 Dħul ta’ arja ta’ filtrazzjoni 
 Programm ta’ tindif regolari għal filtri 

 

Evita kontaminazzjoni 
trasversali  

 Tindif ta’ torrijiet wara t-tnixxif ta’ prodotti tal-bajd 
mhux pasturizzat (bajd likwidu) 

 Tindif ta’ filtri ta’ żbokkijiet wara t-tnixxif ta’ prodotti 
tal-bajd mhux pasturizzat (bajd likwidu) 

 

Evita tkabbir f’livelli bil-
mikrobi 

 Evita l-umdità matul it-trasferiment ta’ trab  

Evita kontaminazzjoni 
kimika (NOx) 

 Fejn ikun hemm tisħin minn kombustjoni diretta, 
għandu jkun hemm verifika regolari li l-
kombustjoni tkun tajba  

 Agħmel kombustjoni indiretta 

 
6.12.2 Segwiment ta’ CCP 

 

Stadju: Tnixxif u imballaġġ tat-trabijiet tal-bajd CCP 3: 
Mikrobijoloġiċi: 
kontaminazzjoni, sopravivenza 
tal-mikroorganiżmi patoġeniċi 

Proċeduri ta’ monitoraġġ Karatteristiċi jew 
parametri għal 

kontroll 
Limiti kritiċi – 
Valuri mmirati  Metodu Frekwenza Punt ta’ 

kontroll 
Azzjonijiet korrettivi 

L-umdità tat-trab Materja Niexfa 
= ... % min. (*) 
Umdità 
= ... % max. (*) 

 

Drajer (metodu 
infraaħmar jew 
ekwivalenti) 

Kull lott jew aktar 
 

Żbokk tad-
drajer 

Aġġusta t-temperaturi tal-
iżbokk tal-arja u/jew il-fluss tal-
prodott tal-bajd 
Ara li jkollok proċeduri definiti 
għat-trattament ta’ prodotti 
mhux konformi 
Sewwi d-drajer jekk ikun 
difettuż 

(*) determinazzjoni interna 
 

6.13 Imballaġġ ta’ trabijiet tal-bajd 
 

6.13.1 Għall-konformità 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Evita oġġetti barranin 
fit-trab 

 Installazzjoni ta’ għarbiel fl-iżbokk tal-prodott, analiżi 
regolari dwar l-integrità 

 Installazzjoni ta’ ditettur tal-metall u/jew kalamita, 
analiżi regolari dwar l-effiċjenza tagħhom 

 Limitazzjoni tal-għadd ta’ oġġetti żgħar u għodod qrib 
l-iżbokk tad-drajer u ż-żona tal-imballaġġ tat-trab. 

 Ebda użu ta’ tehmiż tal-metall jew tal-plastik 

 
 
 Inventarju tal-oġġetti kollha qrib l-iżbokk 

tat-trab, li jivverifika l-preżenza tagħhom 
jew li jeżamina l-lista f’kull bidla tax-xift.  

 
 Ebda użu ta’ tehmiż li jista’ jsir korp 

barrani 
Evita kontaminazzjoni 
minn tagħmir 

 It-tagħmir tat-trasferiment u tal-ħżin għandu jitnaddaf u 
jkun iddiżinfettat  

 Imballaġġ tat-trab direttament fl-iżbokk 
tad-drajer fi kmamar apposta  

Evita kontaminazzjoni 
trasversali 

 Kmamar separati għat-trab tal-bajd pasturizzat u għat-
trab tal-bajd mhux pasturizzat 

 Tagħmir ta’ imballaġġ differenti għat-trab tal-bajd 
pasturizzat u għat-trab tal-bajd mhux pasturizzat jew 
diżinfettar wara imballaġġ tat-trab tal-bajd mhux 
pasturizzat 

 Pressjoni ogħla fil-kamra tat-trab tal-bajd 
pasturizzat mqabbla mal-kamra tal-bajd 
mhux pasturizzat 

Evita kontaminazzjoni 
mill-persunal 

 Restrizzjoni tal-movimenti tal-persunal u tal-vetturi 
użati għat-trasferiment tal-prodott 

 Lbies speċifiku għal persuni li jimballaw 
trab tal-bajd pasturizzat 
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6.13.2 Segwiment ta’ CCP 
 
Stadju: Tnixxif u imballaġġ tat-trabijiet tal-bajd CCP 4: Fiżiċi: korpi barranin 

Proċeduri ta’ monitoraġġ Karatteristiċi jew 
parametri għal 

kontroll 
Limiti kritiċi – 
Valuri mmirati  Metodu Frekwenza Punt ta’ 

kontroll 
Azzjonijiet korrettivi 

Korpi barranin Assenza 
 
 
 
 
 
Assenza 
 
 
 

Tgħarbil 
 
 
 
 
 
Ditettur tal-
metall jew 
kalamita 
 
 

Kontinwament 
 
 
 
 
 
Kontinwament 

Żbokk tad-
drajer 
 
 
 
 
Minn kull lott 
imballat 

Tindif u manutenzjoni tat-torri 
tat-tnixxif 
Tindif, manutenzjoni tal-filtri tad-
dħul tal-arja.  
Tiswija jew bidla tal-għarbiel  
 
Iżolament/kwarantina tal-lottijiet 
mhux konformi, identifikazzjoni 
tal-oriġini tal-korpi barranin, 
possibbilment trattament mill-
ġdid jew rimi ta’ lottijiet 
kontaminati 

 
 

6.14 Trattament bis-sħana ta’ trab 
 

6.14.1 Għall-konformità 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Biex tkun evitata 
kontaminazzjoni 
trasversali 

 Identifikazzjoni viżwali differenti bejn trab mhux 
pasturizzat u trab pasturizzat 

 Jintużaw żewġ kmamar differenti għal 
trab pasturizzat u mhux pasturizzat 

Biex jitnaqqas il-livell tal-
mikrobi u possibbilment 
ikunu eliminati batterji 
patoġeniċi 

 L-użu ta’ proċessi stabbiliti u vvalidati qabel; it-
temperatura tal-kamra, l-umdità tal-kamra u l-ħin ta’ 
dewmien 

 Kalibrazzjoni tat-tagħmir għal trattament bis-sħana 
(temperatura u umdità) 

 
 Ventilazzjoni adegwata biex tkun żgurata 

temperatura omoġenja fil-kamra sħuna 
 Distribuzzjoni/rfigħ approvati biex tkun żgurata 

temperatura omoġenja fil-prodott 

 
 
 
 Il-frekwenza tal-kalibrazzjoni tas-sondi 

tat-temperatura użati għat-trattament bis-
sħana: mill-anqas darba fis-sena 

 
 

6.14.2 Segwiment ta’ CCP 
 
Stadju: Trattament bis-sħana CCP 5: Mikrobijoloġiċi: sopravivenza tal-organiżmi 

patoġeniċi 
Modalitajiet ta’ superviżjoni Karatteristiċi jew 

parametri għal 
kontroll 

Limiti kritiċi – 
Valuri mmirati Metodu Frekwenza Punt ta’ 

kontroll 
Azzjonijiet korrettivi  

T° ta’ trab (*) 
F’każ ta’ sistema 
mhix kontinwa 

Termometru ta’ 
reġistrazzjoni 

Kontinwament 
 

Sonda fuq 
prodott 

Korrezzjoni tat-temperatura tal-
kamra sħuna 

T° ta’ arja (*) 
F’każ ta’ sistema 
kontinwa 

Termometru ta’ 
reġistrazzjoni 

Kontinwament 
 

Sonda fuq l-arja Korrezzjoni tas-sistema ta’ 
kontroll tat-temperatura 

Tabella tal-ħin/tat-
temperatura tat-
trattament bis-
sħana 

Ħin ta’ dewmien Data ta’ 
reġistrazzjoni 

Kull lott 
 

Kamra sħuna 
jew sistema 
ekwivalenti 

Trattament kumplimentarju tat-
trab 

(*) determinazzjoni interna, għal kull prodott (pereżempju : 68°C – ġimagħtejn: abjad tal-bajd) 
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7 Lista ta’ CCPs 

F’din il-gwida, 5 stadji huma deskritti f’CCP:  
Prodotti ta’ bajd likwidu : 

• CCP 1: Filtrazzjoni u trasferiment (wara l-fsiq  u/jew qabel il-pasturizzazzjoni u/jew qabel l-
imballaġġ) 

• CCP 2: Trattament bis-sħana u tkessiħ 
 

Prodotti ta’ bajd niexef : 
• CCP 3: Tnixxif ta’ prodotti tal-bajd 
• CCP 4: Imballaġġ ta’ trabijiet tal-bajd 
• CCP 5: Trattament bis-sħana ta’ trabijiet 

 
Ara l-proċess ta’ manifattura 
 

8 Żamma ta’ traċċi 

8.1.1  Tfakkira tar-regolamenti u r-rakkomandazzjonijiet eżistenti 
 
Regolament 178 / 2002, li jistabbilixxi l-prinċipji ġenerali u l-ħtiġijiet dwar l-ikel, li jistabbilixxi l-Awtorità Ewropea dwar 
is-Sigurtà fl-Ikel u jistabbilixxi l-proċeduri fi kwistjonijiet ta’ sigurtà tal-ikel (artikolu 3) 
"traċċabilità" tfisser il-kapaċità li jiġi ntraċċat u segwit ikel, għalf, annimal li jipproduċi ikel jew sustanza maħsuba biex 
tkun, jew mistennija li tkun inkorporata fl-ikel jew fl-għalf, matul l-istadji kollha ta' produzzjoni, ipproċessar u tqassim. 
 
Regolament 1237 / 2007, fir-rigward tat-tqegħid fis-suq ta’ bajd minn qatgħat ta’ tiġieġ li jbidu infettati mis-Salmonella 
Anness 1: Il-bajd li joriġina minn qatgħat li għandhom stat ta’ saħħa mhux magħruf, li dwarhom hemm suspett li huma 
infettati jew li huma infettati mis-serotipi tas-Salmonella li għalihom ġiet iffissata mira ta’ tnaqqis jew li ġew identifikati 
f’tifqigħa speċifika fil-bniedem li tinġarr fl-ikel, jista’ jintuża għall-konsum mill-bniedem jekk jiġi ttrattat b’mod li 
jiggarantixxi l-qirda tas-sertotipi kollha tas-Salmonella li għandhom sinifikat għas-saħħa pubblika skont il-leġiżlazzjoni 
tal-Komunità dwar l-iġjene fl-ikel. 
 

8.1.2 Għall-konformità 
 
Għanijiet Rekwiżiti obbligatorji Prassi tajba 

Żamma ta’ traċċi għal kull 
lot 

 Irreġistra l-pajjiż ta’ oriġini u l-fornitur tal-bajd 
 Irreġistra l-lottijiet ta’ kull ingredjent 
 Irreġistra d-destinazzjoni ta’ kull lott ta’ bajd likwidu 

u ta’ kull prodott tal-bajd 

 Irreġistra l-oriġini tar-razzett 
 Żomm id-dejta għal 5 snin 

Evita kontaminazzjoni ta’ 
prodotti tal-bajd minn 
irziezet infettati 
(Salmonella) 

 Żgura li bajd li jkun ġej minn irziezet infettati, ikun 
pasturizzat u traċċat 

 

 
 

9 Referenzi ta’ regolamenti 

9.1  Regolamenti kklassifikati skont is-suġġett 
 
Ġenerali 
• Codex Alimentarius CAC/RCP 1 – 1969: kodiċi ta’ prassi internazzjonali rakkomandata dwar prinċipji ġenerali tal-

iġjene tal-ikel 
• Codex alimentarius CAC/RCP 15 – 1976: Kodiċi ta’ prassi iġjenika għall-bajd u prodotti tal-bajd 
• Direttiva 2003/89/KE, li temenda d-Direttiva 2000/13/KE f’dak li jirrigwardja l-indikazzjoni tal-ingredjenti preżenti 

fl-oġġetti tal-ikel 
• Direttiva 2007/68/KE tas-27 ta’ Novembru 2007, li temenda l-Anness IIIa tad-Direttiva 2000/13/KE tal-Parlament 

Ewropew u tal-Kunsill fir-rigward tal-inklużjoni ta’ ċerti ingredjenti tal-ikel 
• Regolament (KE) Nru 1829/2003 dwar ikel u għalf modifikat ġenetikament 
 
Suq 
• Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru 1237/2007 tat-23 ta’ Ottubru 2007 li jemenda r-Regolament (KE) Nru 

2160/2003 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill u d-Deċiżjoni 2006/696/KE fir-rigward tat-tqegħid fis-suq ta’ bajd 
minn qatgħat ta’ tiġieġ li jbidu infettati mis-Salmonella 

 
Iġjene u traċċabilità 
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• Regolament (KE) Nru 1441/2007 tal-5 ta’ Diċembru 2007, li jemenda r-Regolament (KE) Nru 2073/2005 dwar il-
kriterji mikrobijoloġiċi għall-oġġetti tal-ikel 

• Regolament (KE) Nru 2073/2005 tal-15 ta’ Novembru 2005, dwar kriterji mikrobijoloġiċi għal oġġetti tal-ikel 
• Regolament (KE) Nru 852/2004 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tad-29 ta' April 2004 Dwar l-iġjene tal-

oġġetti tal-ikel (ĠU L139, 30.4.2004) 
• Regolament (KE) Nru 853/2004 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tad-29 ta' April 2004 li jistabbilixi ċerti regoli 

speċifiċi ta' iġjene għall-ikel li joriġina mill-annimali (ĠU L139, 30.4.2004) 
• Regolament (KE) Nru 178/2002 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-28 ta’ Jannar 2002 li jistabilixxi l-prinċipji 

ġenerali u l-ħtiġijiet tal-liġi dwar l-ikel, li jistabilixxi l-Awtorità Ewropea dwar is-Sigurtà fl-Ikel u jistabbilixxi l-
proċeduri fi kwistjonijiet ta' sigurtà tal-ikel (ĠU L31, 1.2.2002) 

 
Kuntatt mal-ikel 
• Regolament (KE) Nru 1935/2004 dwar materjali u oġġetti maħsuba biex jiġu f'kuntatt mal-ikel 
• Regolament (KE) Nru 1907/2006 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-18 ta' Diċembru 2006 dwar ir-

reġistrazzjoni, il-valutazzjoni, l-awtorizzazzjoni u r-restrizzjoni ta' sustanzi kimiċi (REACH), li jistabbilixxi Aġenzija 
Ewropea għas-Sustanzi Kimiċi, li jemenda d-Direttiva 1999/45/KE u li jħassar ir-Regolament (KEE) Nru 793/93 
tal-Kunsill u r-Regolament (KE) Nru 1488/94 tal-Kummissjoni kif ukoll id-Direttiva 76/769/KEE tal-Kunsill u d-
Direttivi 91/155/KEE, 93/67/KEE, 93/105/KE u 2000/21/KE tal-Kummissjoni 

 
Piż 
• Direttiva tal-Kunsill Nru 76/211/KEE tal-20 ta’ Jannar 1976 fuq l-approssimazzjoni tal-liġijiet tal-Istati Membri dwar 

il-prekondizzjonament bil-piż jew bil-volum ta’ ċerti prodotti f’imballaġġ minn qabel  
• Codex alimentarius CAC/GL 50-2004: Linji gwida ġenerali dwar teħid ta’ kampjuni 
• Direttiva tal-Kunsill Nru 90/384 tal-20 ta’ Ġunju 1990 dwar l-armonizzazzjoni tal-liġijiet tal-Istati Membri fir-rigward 

ta’ strumenti tal-użin mhux awtomatiċi 
 

9.2  Regolamenti kklassifikati skont id-data 
 
2007 
• Direttiva 2007/68/KE tas-27 ta’ Novembru 2007, li temenda l-Anness IIIa tad-Direttiva 2000/13/KE tal-Parlament 

Ewropew u tal-Kunsill fir-rigward tal-inklużjoni ta’ ċerti ingredjenti tal-ikel 
• Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru 1237/2007 tat-23 ta’ Ottubru 2007 li jemenda r-Regolament (KE) Nru 

2160/2003 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill u d-Deċiżjoni 2006/696/KE fir-rigward tat-tqegħid fis-suq ta’ bajd 
minn qatgħat ta’ tiġieġ li jbidu infettati mis-Salmonella 

• Regolament (KE) Nru 1441/2007 tal-5 ta’ Diċembru 2007,  li jemenda r-Regolament (KE) Nru 2073/2005 dwar il-
kriterji mikrobijoloġiċi għall-oġġetti tal-ikel 

2006 
• Regolament (KE) Nru 1907/2006 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-18 ta' Diċembru 2006 dwar ir-

reġistrazzjoni, il-valutazzjoni, l-awtorizzazzjoni u r-restrizzjoni ta' sustanzi kimiċi (REACH), li jistabbilixxi Aġenzija 
Ewropea għas-Sustanzi Kimiċi, li jemenda d-Direttiva 1999/45/KE u li jħassar ir-Regolament (KEE) Nru 793/93 
tal-Kunsill u r-Regolament (KE) Nru 1488/94 tal-Kummissjoni kif ukoll id-Direttiva 76/769/KEE tal-Kunsill u d-
Direttivi 91/155/KEE, 93/67/KEE, 93/105/KE u 2000/21/KE tal-Kummissjoni 

2005 
• Regolament (KE) Nru 2073/2005 tal-15 ta’ Novembru 2005, dwar kriterji mikrobijoloġiċi għal oġġetti tal-ikel 
2003 
• Regolament (KE) Nru 1829/2003 dwar ikel u għalf modifikat ġenetikament 
• Direttiva 2003/89/EC, li temenda d-Direttiva 2000/13/KE f’dak li jirrigwardja l-indikazzjoni tal-ingredjenti preżenti 

fl-oġġetti tal-ikel 
2004 
• Regolament (KE) Nru 852/2004 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tad-29 ta' April 2004 Dwar l-iġjene tal-

oġġetti tal-ikel (ĠU L139, 30.4.2004) 
• Regolament (KE) Nru 853/2004 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tad-29 ta' April 2004 li jistabbilixi ċerti regoli 

speċifiċi ta' iġjene għall-ikel li joriġina mill-annimali (ĠU L139, 30.4.2004) 
• Regolament (KE) Nru 1935/2004  dwar materjali u oġġetti maħsuba biex jiġu f'kuntatt mal-ikel 
• Codex alimentarius CAC/GL 50-2004: Linji gwida ġenerali dwar teħid ta’ kampjuni 
2002 
• Regolament (KE) Nru 178/2002 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-28 ta’ Jannar 2002 li jistabilixxi l-prinċipji 

ġenerali u l-ħtiġijiet tal-liġi dwar l-ikel, li jistabilixxi l-Awtorità Ewropea dwar is-Sigurtà fl-Ikel u jistabbilixxi l-
proċeduri fi kwistjonijiet ta' sigurtà tal-ikel (ĠU L31, 1.2.2002) 

1990 
• Direttiva tal-Kunsill Nru 90/384 tal-20 ta’ Ġunju 1990 dwar l-armonizzazzjoni tal-liġijiet tal-Istati Membri fir-rigward 

ta’ strumenti tal-użin mhux awtomatiċi 
1976 
• Direttiva tal-Kunsill Nru 76/211/KEE tal-20 ta’ Jannar 1976 fuq l-approssimazzjoni tal-liġijiet tal-Istati Membri dwar 

il-prekondizzjonament bil-piż jew bil-volum ta’ ċerti prodotti f’imballaġġ minn qabel  
• Codex alimentarius CAC/RCP 15 – 1976: Kodiċi ta’ prassi iġjenika għall-bajd u prodotti tal-bajd 
 
1969 
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• Codex Alimentarius CAC/RCP 1 – 1969: kodiċi ta’ prassi internazzjonali rakkomandata dwar prinċipji ġenerali tal-
iġjene tal-ikel 
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