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Uvod

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004
o hygiené potravin uvadi soubor povinnosti ulozenych provozovatelim potravinarskych
podniku, vCetné dodrzovani obecnych hygienickych pfedpisu stanovenych v pfiloze |
a pozadavku na vytvoreni a zavedeni jednoho nebo vice stalych postupl zalozenych na
sedmi zasadach HACCP.

Co se tyka ,pokynl pro spravnou hygienickou praxi“, nafizeni podporuje vypracovani
vnitrostatnich pokyn( pro spravnou praxi (¢lanek 8) a ,pokyn(l Spolecenstvi“ (lanek 9).

Evropska federace vyrobct balenych vod (European Federation of Bottled Waters)',
ktera zastupuje zajmy vyrobcd vSech druh( balenych vod z celé Evropy, se
v Cervenci 2007 rozhodla vypracovat Pokyny pro spravnou hygienickou praxi pro
balenou vodu v Evropé. Tento dokument byl vypracovan v souladu s ¢lankem 9 nafizeni
(ES) €. 852/2004 a pokyny EK k vypracovavani pokynu Spole€enstvi pro spravnou
hygienickou praxi. Dokument obsahuje rovnéz pozadavky popsané ve vefejné pfistupné
specifikaci (PAS 220:2008), ktera byla zvefejnéna British Standard Institution (BSI).
Tento dokument stanovi pozadavky na programy nezbytnych pfedpokladd, které maiji
pomoci pfi omezovani rizik pro bezpecnost potravin.

Tyto pokyny nevylu€uji vypracovani pokynud vnitrostatnimi sdruzenimi vyrobcl potravin
a napoju.

' Evropska federace vyrobcl balenych vod (European Federation of Bottled Waters
(EFBW)) je neziskové obchodni sdruzeni se sidlem v Bruselu, které bylo zalozeno
v roce 2003 s cilem zastupovat zajmy vyrobcu vSech druhl balenych vod z celé Evropy.
Prostfednictvim svych ¢lend zastupuje EFBW vice nez Sest set staciren.
(http://www.efbw.eu)
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Podékovani

Evropska federace vyrobcl balenych vod chce podékovat nize uvedenym odbornikim
za jejich cenné pfispéni k Pokynum pro spravnou hygienickou praxi pro balenou vodu
v Evropé:

Jean-Christophe Bligny, Danone Waters, Francie
José Bontemps, Spadel/FIEB-VIWF, Belgie

Marc Cwikowski, Coca-Cola Company, Belgie
Giuseppe Dada, Ferrarelle/Mineracqua, Italie

Peter Easton, International Water Resources, Belgie
Carlo Galli, Nestlé Waters, Svycarsko

Patrick Jobé, Spadel/FIEB-VIWF, Belgie

Bernard Quignon, Danone Waters, Francie

Thierry Vinay, Alma Group/SES/CSEM, Francie

EFBW rovnéz ocenuje odborné znalosti a doporuceni, jez poskytli:

Orla Brennan, Coca-Cola Bottlers Ulster Northern Ireland a Beverages Council of
Ireland

Benoit Horion, Service Public Fédéral, Belgie

Venceslav Lapajne, Institut vefejného zdravi, Slovinsko

Georges Popoff, byvaly generalni zastupce Syndicat des Eaux de Sources, Francie
Bob Tanner, Ulrich Kreuter, Chris Dunn, NSF International

Bob Watson, A G Barr plc/British Soft Drinks Association, Skotsko
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Oblast pusobnosti pokynt

Tyto pokyny doporucuji vSeobecné a zvlastni hygienické poZzadavky na jimani,
zpracovani, baleni, skladovani, pfepravu, distribuci a prodej balené vody. Tyto pokyny
predstavuji rovnéz metodiku HACCP v konkrétnich fazich zpracovani.

Evropské a vnitrostatni pravni pfedpisy rozlisuji tfi kategorie vody, nesycené nebo
sycené: pfirodni mineralni vodu, pramenitou vodu a balenou pitnou vodu, znamou
rovnéz jako stolni voda nebo zpracovana voda. Tyto pokyny se vztahuji na vSechny {tfi
kategorie.

PFrirodni mineralni voda

Podle pfilohy | oddilu | bodu 1 smérnice 2009/54/ES pochézi pfirodni mineralni voda
z uréenych zdroji v podzemi, které musi byt chranény pred vSemi riziky znecisténi.

Pfirodni mineralni voda se vyznacuje svou pfirozenou Cistotou, mikrobiologickou
nezavadnosti, stalym obsahem mineralnich latek (uvedenym na etiketé) a v nékterych
pfipadech vlastnostmi pfiznivymi pro zdravi. Mineralni pfirodni voda nesmi byt
dezinfikovana.

Aby bylo zajis§téno zachovani téchto vlastnosti, provadéji se pravidelné a podrobné
analyzy.

Pfirodni mineralni voda je plnéna do lahvi u zdroje a opatfena uzavérem, na némz by
byla patrna nedovolena manipulace.

Pfirodni mineralni voda musi byt ufedné uznana vnitrostatnimi organy. Aktualizovany
seznam vSech uznanych pfirodnich mineralnich vod zvefejfiuje Evropska komise

v Ufednim véstniku a na svych internetovych strankach:
http://ec.europa.eu/food/food/labellingnutrition/water/mw_eulist_en.pdf

Pramenita voda

Podle €l. 9 odst. 4 smérnice 2009/54/ES musi rovnéz pramenita voda vyhovovat
vysokym normam jakosti. Musi byt vhodna k piti u zdroje a nesmi byt dezinfikovana.
Pramenita voda vSak nemusi mit stejny obsah mineralnich latek jako pfirodni mineralni
voda a jeji chemické sloZeni nemusi byt uvedeno na etiketé.

Balena pitna voda

Balena pitna voda, ktera se nékdy nazyva rovnéz ,stolni vodou®, popisuje vodu, ktera
muze pochazet z riznych zdroja, véetné povrchovych vod nebo obecniho vodovodu.
Balena pitna voda se obvykle upravuje a dezinfikuje a pfipadné je demineralizovana

a remineralizovana.

Balena pitna voda je upravena smérnici 98/83/ES ze dne 3. listopadu 1998 o jakosti
vody urcené k lidské spotfebé.

10/147



http://ec.europa.eu/food/food/labellingnutrition/water/mw_eulist_en.pdf

21122012

Tyto pokyny se nevztahuji na obohacené vody, ochucené vody nebo jiné nealkoholické
napoje a tento dokument neposkytuje ani pokyny pro distribuci a obsluhu chladi¢t vody.
Tyto pokyny se vSak vztahuji na pInéni vratnych nadob.

Pfislusné pravni predpisy

PFi vypracovavani téchto pokynu byly vzaty v Gvahu tyto pfFislusné pravni predpisy:
narfizeni (S) €. 178/2002, kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového
prava, zfizuje se Evropsky ufad pro bezpecnost potravin a stanovi postupy tykajici se
bezpecnosti potravin

narizeni (ES) €. 852/2004 o hygiené potravin

smérnice Rady 2009/54/ES o vyuzivani a prodeji pfirodnich mineralnich vod

smérnice Komise 2003/40/ES, kterou se stanovi seznam, koncentra¢ni limity a
pozadavky na oznalovani sloZek pfirodnich mineralnich vod a pozadavky na pouZiti
vzduchu obohaceného ozonem pfi Upravé pfirodnich mineralnich vod a pramenitych vod
narizeni Komise (EU) €. 115/2010 ze dne 9. unora 2010, kterym se stanovi podminky
pro pouziti aktivovaného oxidu hlinitého pro odstranovani fluorid z pfirodnich
mineralnich vod a pramenitych vod

smérnice Rady 98/83/EHS o jakosti vody uréené k lidské spotiebé

smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/60/ES ze dne 23. fijna 2000, kterou se

stanovi ramec pro €innost Spole€enstvi v oblasti vodni politiky

nafizeni (ES) €. 882/2004 o ufednich kontrolach za uc¢elem ovéreni dodrZzovani pravnich
predpisu tykajicich se krmiv a potravin a pravidel o zdravi zvifat a dobrych Zivotnich
podminkach zvirat

DalSi uzite¢né informace — knihy, pravni pfedpisy a referenéni dokumenty — jsou
uvedeny v oddile 4.

Struktura pokynti

Hlavnim cilem tohoto dokumentu je pomoci vnitrostatnim obchodnim sdruzenim, ktera
jsou &leny EFBW, vypracovat vlastni pokyny a pomoci sta¢irnam vody dodrzovat platné
pozadavky na hygienu potravin. Tento dokument ma rovnéz odvétvi balené vody
vybidnout k vyvinuti vlastnich systému Fizeni jakosti a bezpeénosti potravin.
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Pokyny jsou rozdéleny do tfi hlavnich oddild:
1. Obecné aspekty fizeni jakosti a bezpecnosti potravin
2. Programy nezbytnych pfedpokladd
3. HACCP (analyza rizik a kritické kontrolni body)

Oddil 1 se zabyva hlavnimi prvky fizeni jakosti a bezpe€nosti potravin, které by mély byt
spojeny s pfistupem zalozenym na zasadach HACCP uvedenym v oddile 3.

Oddil 2 zahrnuje bézna pravidla spravné hygienické praxe a spravné vyrobni praxe.
Oddil 2 pfihlizi ke v§em ustanovenim nafizeni ¢. 852/2004 o hygiené potravin a rovnéz
pozadavkim popsanym ve vefejné pfistupné specifikaci (PAS 220:2008), ktera byla
nedavno vydana British Standards Institution (BSI).

Tento podrobny oddil nastifiuje jednotlivé procesy v odvétvi (od jimani vody po
skladovani a prepravu hotovych vyrobkl: pododdily 2.1 az 2.13). Pododdily 2.14 az 2.20
zahrnuji Sirokou 8kalu zvlastnich témat tykajicich se hygieny a jakosti: cizorodé latky,
¢isténi a sanitace, regulace Skudcu, osobni hygiena a zafizeni pro zaméstnance
arovnéz Skoleni, specifikace procesli a vyrobkdl, sledovani vyrobku, sledovatelnost,
vyfizovani stiznosti a FfeSeni krizi, postupy pro stazeni vyrobk( z trhu a z ob&hu.
Posledni pododdil (2.21) je vénovan nové se objevujicim tématlim, jako je ochrana

potravin, ostrazitost a bioterorismus.

U v8ech bodu kazdého pododdilu je dokument rozdélen na dvé &asti:

V ¢asti 1 jsou uvedeny pozadavky ke spInéni nafizeni €. 852/2004. Slova ,musi / je
nutné / nesmi* jsou pouzita s cilem oznacit body, které pfedstavuji zasadni doporuceni.

V ¢asti 2 jsou uvedeny dodatecné ,pokyny“ ohledné osvédéenych postupl pouzivanych

v odvétvi balené vody.

Oddil 3 je vyhrazen pro HACCP.

Po prehledu pfedbéznych krok(l a sedmi zasad uvadéji pokyny tfi pfiklady metodiky,
zejména pokud jde o mikrobiologicka, chemicka a fyzikalni rizika.
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ODDIL 1: Obecné aspekty Fizeni jakosti a bezpeénosti potravin

1.1 Systémy fizeni jakosti a bezpecnosti potravin

1.1.1. Zakladni zasady

Systémy fizeni jakosti a bezpelCnosti potravin by mély byt zaloZzeny na zasadach
soustavneho zlepSovani a mély by byt vyvinuty podle norem fady ISO 9001 a 22000.

Aby byly tyto systémy ucinné, mély by

- uréovat nezbytné procesy
- stanovit sled a vzajemny vztah téchto procesi

- stanovit vhodna kritéria, ktera jsou nezbytna k prokazani uc€innosti fungovani i
kontroly téchto procesl

- zajistit, aby na podporu fungovani byly k dispozici odpovidajici zdroje a informace
- sledovat, méfit a analyzovat procesy

- zajistit kontrolu nad pfipadnymi procesy zadavanymi externé, které ovliviuji
dodrzovani pozadavku

- pfijmout veSkera nezbytna opatfeni, aby byly dodavany vyrobky, které vyhowvuji
pozadavkim spotfebitelt a dodrzuji vSechny pfislusné pravni a spravni predpisy

- stanovit opatfeni k dosazeni planovanych vysledk(l a zajisténi soustavného
zvySovani jakosti vyrobkl a bezpecnosti potravin.
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1.1.2. Dokumentace

Dokumentace systéml Fizeni jakosti a bezpecnosti potravin, kterou organizace
uchovava, by méla obsahovat:
zdokumentovana prohlaseni tykajici se politiky jakosti a bezpec&nosti potravin a cil(

- pfirucku jakosti s pisemnymi postupy a metodami (nebo odkazy na né), které
zahrnuji postupy a metody vyZzadované odbérateli a platnymi pravnimi a spravnimi
predpisy

- dokumenty, které organizace potfebuje k zajisténi ucinného planovani, fungovani
a kontroly svych procesu

- zaznamy vyZadované odbérateli a platnymi pravnimi a spravnimi pfedpisy.

Dokumenty, z nichZ sestavaji systémy Ffizeni jakosti a bezpecnosti potravin, by mély byt
kontrolovany.

Mély by se vytvofit postupy ke stanoveni odpovidajicich kontrol, které jsou zapotfebi:
schvalovani dokument(l, identifikace dokument(, pravidla distribuce, aktualizace
a pfezkumu, uchovavani zaznamd...

Mély by se vyhotovovat a uchovavat zaznamy za ucelem prokazani shody s pozadavky
a ucinného fungovani systému fizeni jakosti a bezpecénosti potravin.

1.2 Odpovédnost vedeni organizace

1.2.1. Zavazek a cile vedeni organizace

(NejvySsi) vedeni organizace by mélo prokazat své odhodlani vyvinout a zavést systémy

fizeni jakosti a bezpeCnosti potravin a soustavné zvySovat jejich u€innost

prostfednictvim:

- informovani vS§ech zaméstnancl o vyznamu plnéni pozadavk( odbératel(l a rovnéz
pravnich pozadavku

- prokazani toho, ze bezpecnost potravin je podpofena cili organizace

- zajisténi, aby byly pozadavky odbératelll chapany a trvale dodrzovany v zajmu
zvyseni spokojenosti odbératell

- vypracovani politiky jakosti a bezpe&nosti potravin

- stanoveni méfitelnych cild v oblasti jakosti a bezpecénosti potravin pro pfislusné
funkce a Urovné v organizaci

- provadéni pfezkumi vedenim organizace a

- zajisténi dostupnosti zdroju.

1.2.2. Politika jakosti a bezpeénosti potravin

(NejvyS8si) vedeni organizace by mélo vypracovat a zdokumentovat svou politiku
v oblasti jakosti a bezpelnosti potravin a mélo by zaijistit, aby tato politika:
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- odpovidala uloze organizace v potravinovém fetézci

- obsahovala zavazek dodrZzovat pravni pozadavky a vzajemné dohodnuté
pozadavky odbératelu tykajici se jakosti a bezpelnosti potravin a soustavné
zvySovat ucinnost systému fizeni jakosti

- obsahovala zavazek tykajici se bezpecnosti potravin

- poskytovala ramec pro stanoveni a pfezkum cill v oblasti jakosti a bezpecnosti
potravin

- byla sdélovana, provadéna a udrzovana na vSech urovnich organizace a byla
v organizaci chapana

- byla pravidelné pfezkoumavana s ohledem na dal$i vhodnost

- pfiméfené se zabyvala vnitfni a vnéjSi komunikaci.

1.2.3. Planovani systému fizeni jakosti a bezpecénosti potravin

Vedeni organizace by mélo zajistit, aby:

- byly naplanovany systémy fizeni jakosti a bezpe€nosti potravin spliujici
pozadavky uvedené v bodé 3.1.1 a rovnéz cile v oblasti jakosti a bezpec€nosti
potravin

- byla v pfipadé naplanovanych a provedenych zmén v organizaci zachovana
integrita systému Fizeni jakosti a bezpecnosti potravin.

1.2.4. Odpovédnost, pravomoc a vnitini a vnéjsi komunikace

Vedeni organizace by mélo zajistit, aby byly v ramci organizace stanoveny a sdéleny
pfisludné odpovédnosti a pravomaoci.

Vedeni organizace by mélo jmenovat &lena nebo &leny vedeni jako zastupce pro fizeni

jakosti a bezpecnosti potravin, ktefi maji odpovédnost a pravomoc, pokud jde o:

- fizeni tymu HACCP a organizaci jeho prace

- zajisténi odpovidajici odborné pfipravy a vzdélavani ¢len tymu HACCP

- zajisténi toho, aby byly vytvofeny, zavedeny, udrzovany a aktualizovany procesy
nezbytné pro systémy fizeni jakosti a bezpe&nosti potravin

- podavani zprav vedeni organizace, které se tykaji u€innosti a vhodnosti systému
fizeni jakosti a bezpeCnosti potravin, vykonnosti systému fizeni jakosti
a pfipadného potfebného zlepseni

- zajisténi informovanosti o pozadavcich odbérateld a platnych pravnich
pozadavcich v celé organizaci.

Vedeni organizace by mélo zajistit, aby byly v organizaci zavedeny odpovidajici
komunikaéni procesy a aby se komunikovalo o ucinnosti systémul fizeni jakosti
a bezpecnosti potravin.

K zajidténi toho, aby byly v celém potravinovém fetézci k dispozici dostate¢né informace
o otazkach tykajicich se jakosti a bezpe&nosti potravin, by organizace méla stanovit,
zavést a udrZovat ucinna opatfeni pro komunikaci s:

- dodavateli a smluvnimi stranami
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- odbérateli nebo spotfebiteli, zejména s ohledem na informace o vyrobcich, dotazy,
smlouvy nebo vyfizovani objednavek v€etné zmén a zpétnou vazbu od odbérateld,
v&etné jejich stiznosti

- pfislusnymi organy

- ostatnimi organizacemi, které maji dopad na uc€innost nebo aktualizaci systémi
fizeni jakosti a bezpec€nosti potravin nebo které budou jimi dot&eny.

Mély by se uchovavat zaznamy o komunikaci.

1.2.5. Pfezkoumani vedenim organizace

Vedeni organizace by mélo v planovanych intervalech pfezkoumavat systémy fizeni
jakosti a bezpelnosti potravin v zajmu zajisténi jejich dalSiho uplathovani, vhodnosti,
pfiméfenosti a uc¢innosti.

Pfezkoumani vedenim organizace by mélo zahrnovat minimalné pfezkum a analyzu

téchto bodu:

- vysledky internich auditu, externich auditll nebo inspekci

- zpétna vazba od odbératell a spotrebitell

- vykonnost procesu a udaje o shodé vyrobku

- stav preventivnich a napravnych opatfeni

- opatfeni pfijata v navaznosti na pFfedchozi pfezkumy provedené vedenim
organizace

- zmény, které by mohly ovlivnit vykonnost systému Fizeni jakosti a bezpecnosti
potravin

- doporuceni ke zlepSeni

- analyza vysledkl ovérovacich Cinnosti

- prezkum vysledku €innosti k aktualizaci systému

- zménéné okolnosti, které mohou ovlivnit jakost a bezpeénost potravin

— pfezkum komunikacénich &innosti.

Vystup z pfezkumu provedeného vedenim organizace by mél zahrnovat rozhodnuti

a opatfeni tykajici se:

- zvySeni ucinnosti systému Fizeni jakosti a bezpecnosti potravin a jejich procesu

- pfiméfenosti nebo revize, vhodnosti a ucinnosti cili v oblasti jakosti a bezpe&nosti
potravin a politiky jakosti a bezpec€nosti potravin

- zdokonaleni vyrobku nebo sluzby s ohledem na pozadavky odbératel(i

- pridélovani zdroju

- stanoveni priorit, pokud jde o moznosti zlepSeni.

Mély by se uchovavat zaznamy o prezkumech vedenim organizace.

1.3.  Rizeni zdroju

1.3.1. Zajisténi zdroju
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Vedeni organizace by mélo urcit a zajistit odpovidajici zdroje pro vytvofeni, zavedeni,
udrzovani a aktualizaci systému Fizeni jakosti a bezpecénosti potravin, které jsou
nezbytné k:

ucinnému dosazeni cild organizace

zavedeni a udrzovani systému Fizeni jakosti a bezpecnosti potravin a soustavnému
zvySovani jejich ucinnosti

zajisténi a zvySeni spokojenosti odbérateld splnénim pozadavkd odbérateld
a platnych pravnich pozadavkd.

1.3.2. Lidské zdroje

Organizace by méla:

urcit potfebnou odbornou zpusobilost pracovnikd vykonavaijicich praci, ktera maze
ovlivnit jakost vyrobk( a bezpe&nost potravin

zajistit Skoleni nebo pfijmout jina opatfeni k uspokojeni téchto potfeb
vyhodnocovat u€innost pfijatych opatfeni

zajistit, aby byli jeji zaméstnanci informovani o vyznamu a dulezitosti svych
¢innosti a o tom, jak pfispivaji k dosazeni cild v oblasti jakosti a bezpecnosti
potravin

uchovavat odpovidajici zaznamy o vzdélavani, odborné pfipravé, dovednostech
a zkusenostech pracovnikd.
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1.3.3. Infrastruktura a pracovni prostredi

Organizace by méla urcit, poskytnout a udrzovat infrastrukturu, ktera je zapotrebi
k dosazeni shody s poZadavky na vyrobky a sluzby.

Infrastruktura zahrnuje napfiklad:

- budovy, pracovni prostory a souvisejici technické vybaveni

- provozni zafizeni (v€etné technického a programového vybaveni)

- podpurné sluzby (jako je doprava nebo komunikace).

Organizace by méla urcit a zajistit pracovni prostfedi, které je nezbytné k dosazeni
shody s poZadavky na vyrobky.

1.4 Kontrola jakosti a bezpe€nosti vyrobku

Organizace by méla naplanovat, vytvofit a zavést procesy, které jsou nezbytné pro
poskytovani bezpecnych a kvalitnich vyrobkd odbératelim a spotfebitelim. Timto
a uchovavanim pfislusnych zaznam( by méla byt organizace schopna prokazat, zZe:

- dodrzZuje platné pravni pozadavky
- dodrzuje vzajemné dohodnuté pozadavky odbératelll tykajici se jakosti
a bezpecénosti potravin.

To by mélo pfipadné zahrnovat:

- stanoveni cilu v oblasti jakosti a bezpec€nosti potravin a pozadavk( na vyrobek;
potfebné &innosti v oblasti ovéfovani, validace, sledovani, kontroly a testovani,
které jsou specifické pro dany vyrobek, a kritéria pro akceptaci vyrobku

- stanoveni programud nezbytnych predpokladl pro bezpeénost potravin a programu
HACCP

- stanoveni pozadavku tykajicich se vyrobku

- prezkum pozadavku tykajicich se vyrobku

- komunikaci s odbérateli

- navrh a vyvoj

- proces nakupovani, informace o vyrobku a ovéfeni pofizeného vyrobku

- kontrolu vyroby a validaci vyrobnich procest

- identifikaci a sledovatelnost

- majetek odbératele

- ochranu vyrobku

- kontrolu monitorovacich a méficich pfistroja.

Organizace by méla zavést rovnéz postupy a kontroly, které zamezi neumysinému

pouziti nebo distribuci nevyhovujicich vyrobkd.

Mély by byt vytvofeny zdokumentované postupy, které zahrnuji pfisludné odpovédnosti
a pravomoci, aby bylo zajisténo, ze pfipadny nevyhovujici vyrobek je oddélen od
pfijateIného vyrobku a Ze neni distribuovan.
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Organizace by méla s nevyhovujicimi vyrobky nakladat jednim ¢&i vice z téchto zpUsob:

- pfijeti opatfeni k odstranéni zjisténé neshody, vCetné opatfeni, ktera jsou nezbytna
k zajisténi splnéni platnych pravnich pozadavku

- schvaleni jejich pouziti, propusténi nebo akceptace na =zakladé povoleni
pfislusného organu a pfipadné odbératele

- pfijeti opatfeni k vylou€eni pavodniho uréeného pouziti nebo aplikace.

Je-li nevyhovujici vyrobek zjistén poté, co byl dodan nebo se zacal pouzivat, méla by

organizace prijmout opatfeni, ktera odpovidaji dopadim nebo moznym dopadim
neshody.

Mély by se uchovavat zaznamy o kontrole nevyhovujicich vyrobkd, véetné popisu

neshody a zpusobu naloZeni s témito vyrobky (pfipadné v€etné povoleni).

1.5 Méreni, analyza a zlepSovani

Organizace by méla naplanovat a zavést procesy za u€elem monitorovani, méfeni,
analyzy a zlepSovani.

1.5.1. Monitorovani a méreni

Je nutné uvazit tyto zalezitosti:

- sledovani informaci o vnimani odbératele

- provadéni internich auditd v planovanych intervalech s cilem zjistit, zda jsou
systémy fizeni jakosti a bezpecnosti potravin v souladu se viemi naplanovanymi
opatfenimi a zda jsou ucinné uplatiiovany a udrzovany

- pouziti vhodnych metod ke sledovani a posuzovani systém( fizeni jakosti
a bezpec€nosti potravin s cilem prokazat schopnost procesli dosahnout
planovanych vysledku

- sledovani a mérfeni vlastnosti vyrobku za ucelem ovéfeni, zda jsou dodrzeny
pozadavky na vyrobek. Mély by se uchovavat dikazy o shodé s kritérii pro
akceptaci vyrobku.

1.5.2. Analyza udaju

Organizace by méla urcit, shromazdovat a analyzovat odpovidajici udaje za ucelem
prokazani vhodnosti a ucinnosti systému fizeni jakosti a bezpecnosti potravin
a vyhodnocovani moznosti zlepSeni.

1.5.3. Soustavné zlepSovani

Organizace by méla soustavné zvySovat ucinnost svych systémd fizeni jakosti
a bezpec€nosti potravin prostfednictvim politiky jakosti a bezpecnosti potravin, cill
v oblasti jakosti a bezpecnosti potravin, vysledkd auditl, analyzy udajd, napravnych
a preventivnich opatfeni a pfezkoumani vedenim organizace.
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1.6 Informace o vyrobku a informovanost spotiebiteld

Spotiebitelé maiji pravo védét, co je v balené vodé, kterou piji.

Kromé oznacovani svych vyrobkl v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy by organizace
méla spotiebiteldm poskytnout na zadost smyslupiné informace o svych znackach
balené vody. To zahrnuje napfiklad informace, které prokazuji dodrzovani platnych
pravnich pfedpisl a udaje o vysledcich analytickych zkouSek.

Organizace by méla stanovit, jak budou informace spotfebitelim poskytovany (napfr.

postou, prostfednictvim internetovych stranek, po telefonu...), na zadost by vSak méla
informace poskytnout v pisemné podobé.
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ODDIL 2: Programy nezbytnych predpoklada

PODODDIL 2.1. Vodni zdroje / iprava vody

Tento pododdil zkouma vSechny prvky systému odbéru vody a nakladani s vodou. To
zahrnuje sbérnou oblast, misto odbéru vody, pfepravu, upravu a skladovani az do
okamziku, kdy je voda dodana za uc¢elem pInéni nebo pouziti v procesu.

V8echny poZzadavky a pokyny uvedené v tomto pododdile se vztahuji na pfirodni
mineralni vody a pramenité vody, co se tyka ulozeni jejich zdroju v podzemi, nutnosti
chranit vodu pfed veskerymi riziky znecisténi a v pfipadé pfirodnich mineralnich vod
zvlastniho postupu pro jejich uznani. U pfirodnich mineralnich vod se vyZaduje ochrana
jejich pfirozené Cistoty. U pramenité vody se vyzaduje ochrana jejiho pfirozeného stavu
s jakosti odpovidajici pitné vodé. U balené pitné vody ziskané ze soukromych zdroj(
podzemni vody je zasadou podobna uroven sledovani a ochrany.

Bod

Pozadavky

Pokyny

2.1.1. Pfiprava
zdroje

2.1.1.1 Obecné
pozadavky

Musi se provest technicka analyza
s cilem porozumét piné typu a plvodu
vodniho zdroje.

Hydrogeologické studie musi urcit
umisténi vodni nadrze (oblast
vymezujici vodni utvar, z néhoz jsou
pofizovany dodavky, vcCetné mista
odbéru). Nadrz musi byt spravovana
tak, aby byla chranéna pfed
veskerymi riziky znecisténi.

Musi byt vyhotovena hydrologicka
studie (kvalifikovanymi odborniky)
s cilem urcit a popsat infiltracni oblast
a misto nebo mista jimani podzemni
vody.

Tato hydrogeologicka studie musi
zahrnovat:

- situovani mist odbéru

- geologickou  jednotku  nebo
jednotky  (zvodnélou  vrstvu)
obsahuijici zdroj podzemni vody

- umisténi a hranice mista jimani
podzemni vody

Mimoto by mélo byt provedeno
posouzeni vlivl na zivotni prostfedi za
ucelem stanoveni:

— vodni bilance a kapacity zvodnélé
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- miru a povahu pfirozené
ochrany pfed znecisténim
- charakteristiky povrchovych vod

s uréenim téch vod, které
ovlivAiuji nadrz podzemni vody

- ostatni odbératele vody
suréenim  odbératelu,  ktefi
vyuzivaji stejnou nadrz
podzemni vody

- chemii a kvalitu nadrze

podzemni vody

- vodni bilanci a kapacitu

- doby toku podzemnich vod mezi
infiltracni oblasti a mistem nebo
misty odbéru

vrstvy

- vyuziti pozemku a vyvoje
antropogennich (lidskych)
cinnosti

- limitd bezpeéného odbéru
k zachovani dlouhodobého
vyuzivani zvodnélé vrstvy

a souvisejicich ekosystému

- planu monitorovani
a hospodareni za ucelem ochrany
vodnich zdroju a ekosystémd.

Tyto vlivy na zivotni prostfedi by mély
byt posuzovany pravidelné, nejméné
kazdych 5 let.

- studie odUvodnujici povoleni
odbéru a prokazujici udrzitelnost
vydatnosti  zdroje  podzemni
vody.
2.1.1. Pfiprava
zdroje Musi byt provedeno posouzeni | Posouzeni rizik by obvykle mélo
21.1.2 rizik s ohledem na mozné hrozby | zahrnovat:

Posouzeni rizik

pro mnozstvi a kvalitu dodavek
vody.

- prezkum vlastnictvi pozemku, kde
se nachazi dana vodni nadrz,
ajeho wvyuziti (v soucCasnosti
a v minulosti)

- shromazdéni udajl o:
— znedistujicich latkach
— pfipadech znecisténi
— pravnich kontrolach

vztahujicich se na ochranu
vody pred znecisténim

- vyhodnoceni rizik souvisejicich
s kazdym  vyuZitim  pozemku
a s kazdou cinnosti nebo
pfirodnich rizik: nizké, stfedni

nebo vysoke.

Vysledek této analyzy predstavuje
zaklad pro navrzeni ochrannych pasem
a monitorovacich programd.
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2.1.2 Ochrana
zdroje

Na zakladé zjisténi z posouzeni rizik
je nutné stanovit ochranna pasma.
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To by mélo zahrnovat minimalné
pozemek ve vlastnictvi vyrobce, je-li to
v8ak pfiméfené mozneé, mélo by se
rozsifit i na dalSi oblasti. V zavislosti na
blizkosti vodniho zdroje a potencialnich
rizicich jsou nezbytné rizné urovné
ochrany. Ochranna pasma by méla byt
stanovena na zakladé
hydrogeologickych studii (viz
bod 2.1.1.1). Obvyklym pfistupem je

stanoveni tfi ochrannych pasem
s rdznou arovni ochrany
a hospodareni, pfiéemz  ochranné

pasmo 1. stupné je nejblize k vodnimu
zdroji a ma nejvySsi Uroven ochrany.

Ochranné pasmo 1. stupné (vnitini

pasmo): FOTO 1

V bezprostifedni blizkosti mista odbéru
a na pozemku, ktery je zcela pod
kontrolou stacirny. Provozovatel by mél
zajistit  uplnou  kontrolu  pfistupu
a veSkerych ¢innosti, které by mély byt
omezeny na c¢innosti pfimo spojené
s hospodafenim s vodnim zdrojem.
Jakékoli jiné nepodstatné cCinnosti
a urcité vSechny potencialné
zneCistujici  Cinnosti by mély byt
zakazany. V idealnim pfipadé by tato
oblast méla byt bezpeCné oplocena.
Méla by byt pfijata vhodna opatfeni
k co nejvétsi ochrané pfed zlovolnymi
nebo bioteroristickymi Ciny. Okolo
zdroje by mél byt napfiklad stanoven
bezpe¢ny okruh ve vzdalenosti 10 az
50 metrd.

Ochranné pasmo 2. stupné (stiredni

Toto pasmo bude Casto rozSifeno za
hranice pozemku, ktery je pod
kontrolou stacirny. Hospodafeni bude
obvykle vyzadovat spolupraci a/nebo
dohody sorgany a s vlastniky
sousednich pozemkd.

Toto pasmo je obvykle vymezeno jako
zemeépisna oblast, v niz by znecisténi
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VSechny ¢innosti, které mohou mit
dopad na oblast vodni nadrze nebo ji
znedistit a ohrozit zdroj, musi byt
pokud mozno zakazany nebo
kontrolovany.

mohlo ovlivnit jakost vody v misté
odbéru nebo u zdroje. V zavislosti na
druhu zvodnélé wvrstvy je Casto
zalozeno na dobé odtoku podzemni
vody (napfiklad: nékolik mésict). Mélo
by zahrnovat zakaz a/nebo regulaci
dopravy, skladovani ropy nebo
nebezpecénych latek, kanalizace,
zakopavani moznych znecistujicich
latek, likvidace odpadl a stanovenych
¢innosti nebo rozvoje uzemi. Dulezité
je rovnéz sledovat a kontrolovat
pouzivani hnojiv, Cisticich prostfedkd,
pesticidu, herbicidd a jinych
rozpustnych organickych nebo
anorganickych latek. Je-li to mozné, je
tfeba odstranit potencialni podzemni
zdroje kontaminace, jako jsou stoky,
septiky, nadrze pramyslovych
odpadnich vod, zemniho plynu nebo
chemickych latek (paliv), potrubi atd.,
nebo by tyto zdroje kontaminace mély
byt sledovany a kontrolovany jinym
zpUsobem. Potrubi a skladovaci
zarizeni by méla byt kazdopadné
navrzena tak, aby se zamezilo
prosakovani.
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Ochranné pasmo 3. stupné (vnéjsi

VétSina tohoto pasma nebude obvykle
pod kontrolou stacirny. Hospodareni
bude vyZadovat spolupraci a dohody
sorgany a vlastniky  pozemkd.
V mnoha pfipadech bude schopnost
ovlivnit vyuziti pozemku omezena,
bude vSak i nadale dulezité sledovat
rizika.

Toto pasmo odpovida celé sbérné
oblasti nebo jeji velké ¢&asti, a mlze
proto zahrnovat oblasti s dobou odtoku
podzemni vody v délce mnoha let.
Potencialni rizika jsou stejna jako
v ostatnich oblastech, jsou vSak méné
zavazna. Ochranna opatfeni by proto
méla byt vhodné pfizplsobena
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2.1.3. Vyuzivani
zdroje

2.1.3.1
Technické
pozadavky

- Vedkeré  materialy, které
pfichazeji do styku s vodou
béhem odbéru, prepravy,
skladovani a plnéni, vcéetné
obald, musi vyhovovat
pozadavk(im na styk
s potravinami. Nesmi ovlivnit
vlastnosti  vody, zejména
mikrobiologickeé, a nesmi

pfedstavovat riziko pro zdravi
spotrebitele.

s pfihlédnutim k delS§im dobam odtoku
a veétsi moznosti rozptylu, rozkladu
a rozfedéni znecistujicich latek.

Pfed instalaci by se mély provést
pfislusné zkousky za ucelem ovéfeni,
zda tyto materidly pravdépodobné
nezmeéni vlastnosti vody (senzorické,
chemické, mikrobiologické a fyzikalni).

2.1.3. Vyuzivani
zdroje

2.1.3.2 Misto
odbéru

Vodni zdroj je nutné spravovat tak,
aby se zamezilo prusaku jinych vod,
napfiklad povodhrovée vody nebo
moiské vody. Je tfeba s nim
hospodafrit rovnéz hygienickym
zplUsobem, aby se zamezilo
pfirodnimu nebo Clovékem
zplUsobenému znecisténi.

FOTO 2

Mista odbéru vzorkl by méla byt
navrzena a provozovana tak, aby se
zamezilo zpétné kontaminaci vody
nebo  pfivodniho  potrubi  (napf.
v disledku zpétného toku vody nebo
nefiltrovaného vzduchu). Mél by byt

k dispozici kohout, ktery umoziuje
provést odbér vzorku technicky
spravne.

U mista odbéru je tfeba uvazit tyto
zalezitosti:

- Umisténi: je-li to mozné, misto

mimo dosah potencialné
znecistujicich  Ginnosti  (vCetné
minulych c¢innosti, které mohly

kontaminovat pudu).

- Navrh, konstrukce a pfiprava
mista odbéru vody by mély
vyhovovat nejnovéjSim zasadam
a mél by na né dohlizet pfislusny

odbornik.
- Vrty/studny FOTO 3
- Zhotoveni ochrany pred
znecisténim podzemnich
vod povrchovou a moiskou
vodou, obvykle se
zapazenim do  hloubky
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nejméné 10 metrl, kolem
mezikruzi pevné utésnénym
cementovou maltou.

Zamezeni kontaminaci
podzemnich vod béhem
vystavby, zejména
mikrobialniho nebo
uhlovodikového pavodu
(napf. oleje, maziva)
FOTO 4

Zhotoveni  zhlavi studny
nebo vrtu za uCelem
ochrany podzemnich vod
pred znedistujicimi latkami
zodtoku a z ovzdusi

(vCetné prachu
a mikroorganismu).

Instalace utésnénych
spojovacich dild

a vzduchového filtru.

U potrubi a spojovacich
dila, které pfichazeji do
styku s vodou, pouzivani
pouze inertnich materiald
vhodnych pro pouziti
v potravinarstvi.

Zpétny ventil, aby se
zamezilo zpétnému toku
vody do vrtu/studny.

- Prameny (vCetné systém Stol)

Zhotoveni pramenni jimky nad
vyvérem pramene (nebo Stoly)
za ucelem jeho ochrany pfed
znecisténim z povrchu
a z ovzdusi a pred Skldci.

Je-li to mozné, voda by méla
byt Cerpana z hloubky pod
pfirodnim povrchem, kde je
Iépe chranéna.

Zamezeni kontaminaci
pfivadéné vody béhem
vystavby, zejména
mikrobialniho nebo

uhlovodikového plvodu (napf.
oleje, maziva).

Zhotoveni pramenni jimky na
ochranu pfivodu vody pred
znecistujicimi latkami z odtoku
vod a z ovzduSi (vCetné
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prachu a mikroorganismu).

— U potrubi a spojovacich dild,
které pfichazeji do styku
s vodou, pouzivani pouze
inertnich materiald vhodnych
pro pouziti v potravinarstvi.

- Kryt (u vrtd a pramen()
— Vrt nebo pramen je nutno
chranit uzavienym

a bezpecnym krytem.
— Kryt musi byt zhotoven na
ochranu pfed neopravnénym

pfistupem, rlznymi Skddci,
znecistujicimi latkami
z ovzdusi, odtékajici
povrchovou vodou

a povodnovou vodou.
— Kryt musi byt uzamykatelny,

apokud se nachazi mimo
areal, musi byt opatfen
bezpelnostnim alarmem
a oplocenim.

— Stanoveni vnitfniho
ochranného pasma (jako
ochranné pasmo 1. stupné,
bod 2.1.2).

2.1.3. Vyuzivani
zdroje

2.1.3.3
Prepraval/potrubi
do mista pInéni

Pfeprava vody od zdroje do mista
plnéni musi byt zajisténa pouze
potrubim a hygienickym zpusobem,
aby se zamezilo jakékoli kontaminaci.

Systém by mél byt navrzen a zhotoven
tak, aby:

- nekontaminoval vodu uréenou
k plnéni
- mohl byt dikladné  cistén

a dezinfikovan

- v pfipadé problémud umoznoval
snadny pfistup k potrubi a jeho
prohlidku (je-li to mozné).

Pfepravni systém by mél:

- byt zhotoven z
vhodného pro
v potravinarstvi

- zamezit slepym mistiim, aby se
predeslo stojaté vodé, zajistovat
snadné Gisténi, dezinfekci
avyplachovani a  udrzovani
plynulého toku

materialu
pouziti
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- byt provozovan tak, aby se
zamezilo podtlaku (ktery by mohl
zpUsobit nasati  znedistujicich
latek z ovzdusi do vody)

- byt navrzen tak, aby:

riziku

vody

- se pfedeslo
kontaminace
chemickymi vyrobky

- bylo zajisténo, Ze potrubni

a skladovaci systémy pro
vodu uréenou k pInéni jsou
oddélené a snadno
identifikovatelné

- byla mozna snadna
prohlidka

- po zasahu byla mozna
sanitace.

2.1.3. Vyuzivani

zdroje Nadrze na vodu se nékdy pouzivaji | Voda by neméla byt v nadrzich na
2134 jako vyrovnavaci nadrze. Vzduch | vodu uchovavana pfilis  dlouho.
Skladovaci proudici do téchto nadrzi musi | Provedeni a provoz nadrzi na vodu by
nadrse odpovidat prislusné hygienické | mély omezit dobu od jimani do plnéni
normé.(2.9.3.) na minimum. Vzduch proudici do
volného prostoru v nadrzich by mél byt
L . - filtrovan nebo upraven tak, aby se
;;?((’ja n;g? byl’;yslladad(():\ﬁgr?ét:?;g|enr;?:é/ zamezilo kontaminaci vody. (2.9.3.)
kontaminaci.
Kromé vySe uvedenych pravidel pro
prepravni systémy by se mély uplatnit
tyto pozadavky:
- skladovaci nadrz by meéla byt
chranéna pred kontaminaci
z okolniho prostredi (byt
uzaviena a opatfena
vzduchovymi filtry (doporuduje se
0,45 y nebo méné) atd.) FOTO 5
- maximalni doba skladovani by
méla byt optimalizovana tak, aby
se riziko znec€isténi omezilo na
minimum a aby se zamezilo
stojaté vodé.
2.1.4. Uprava Pfirodni mineralni vody a pramenité
vody vody nesmi byt nijak upravovany
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kromé& upravy povolené
Clanku 4 smérnice 2009/54/ES.

Uprava zavadi prvek rizika, ktery je
tfeba radné sledovat a zabyvat se jim.
K témto rizikim patfi chybna uprava,
nedostateéna udrzba a regenerace,
kontaminace z chemickych latek
pouzivanych pfi Upravé nebo rlst
bakterii a vznik pachuti.

podle

Procesy upravy vody proto musi byt
podrobeny ur€eni rizik a vysledky
musi byt zahrnuty do analyzy HACCP
a musi se jimi zabyvat dokumenty
systému fizeni jakosti.

V pfipadé balené pitné vody
neexistuje zadné omezeni, pokud jde
o druh Upravy.

Procesy upravy musi byt podrobeny
urCeni rizik a vysledky musi byt
zahrnuty do analyzy HACCP a musi
se jimi zabyvat dokumenty systému
fizeni jakosti.

2.1.5.
Monitorovani

Musi byt zaveden monitorovaci

program.

Parametry souvisejici s bezpeénosti
potravin, které se maji sledovat,
Cetnost analyzy a situovani mist
odbéru vzorkd musi byt stanoveny na

zakladé metodiky HACCP, vcetné
kombinace minimalnich kritérii
a posouzeni rizik. Je-li to vhodné

a mozné, musi se pouzivat zafizeni
k zapisu dat.

Zakladni parametry by mély zahrnovat:

1. mikrobiologické ukazatele

2. fyzikalni: pratokova rychlost, teplota,
elektricka  vodivost, piezometricka
hladina

3. fyzikalné-chemické: pH, elektricka
vodivost, redox potencial...

4. chemické: podle vlastnosti vody

2.1.6. Udrzba

Program  udrzby pro  systémy
pfepravy, skladovani a plnéni vody
musi zahrnovat pravidelnou dezinfekci
a Cisténi k udrzovani sité v dobrém
hygienickém stavu.

Po dezinfekci nebo udrzbé se musi

Sit pro odbér a pfivod vody by méla byt
nalezité spravovana a udrzovana a byt
Cisténa nebo dezinfikovana za ucelem
ochrany vSech prvkd pred rizikem
mikrobiologické, chemické a fyzikalni
kontaminace.
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ovéfit, zda lze plnéni bez rizika
obnovit.

U samotného zdroje by mél byt
dezinfekéni rezim navrzen tak, aby se
zohlednila rizika a provozni rezim.
Trvale tekouci zdroj mlze napfiklad
vyZzadovat sanitaci pouze v pfipadé
zasahu.

Ve spolupraci s pfisluSnymi odborniky
a organy by se mél vypracovat rovnéz
podrobny pohotovostni plan, aby bylo
mozné reagovat co nejrychleji na
mimofadné udalosti (napf. znecisténi
zdroje, zemétfeseni, lesni poZary,
podle konkrétniho mista), takze Ize
disledky omezit na minimum. Tento
plan by mél byt soucasti celkového
systému feSeni krizi zavedeného
danou spolecnosti.

21.7.
Napravna
opatreni

V pfipadé znecisténi u zdroje nebo
kontaminace vyrobku béhem plnéni je
tfeba plnéni pozastavit do doby,
dokud neni odstranén zdroj
kontaminace a voda znovu
nevyhovuje pozadavkdm na jakost.

Udaje z monitorovani by mély byt
pravidelné pfezkoumavany a hlaseny,
pfipadné s napravnymi opatifenimi,
pokud jde o vysledky nebo trendy,
které jsou dulezité pro bezpecnost
potravin. V pfipadé potieby by mély byt
nainstalovany dalSi monitorovaci body,
které mohou zahrnovat nove
monitorovaci vrty, mista odbéru vzorku
atd.

V pfipadé poruseni normy jakosti mize
byt nezbytné staZeni vyrobku z obé&hu.
O téchto opatfenich se obvykle
rozhoduje po dohodé s organy.
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PODODDIL 2.2. Konstrukce a usporadani budov

Narizeni ¢. 852/2004,

pfiloha

vztahuje se k bodu 1

kapitoly |

Bod Pozadavky Pokyny
291 Obecné Budovy musi byt umistény, | PoCet S&irokych dvefi umoZhujicich
pbz;a.davky navrzeny, zhotoveny a udrzovany | proudéni kontaminovaného vzduchu

zplUsobem, ktery odpovida typu
postupl zpracovani, jez maji byt
provadény, rizikim pro bezpecénost
potravin, které jsou s témito postupy
spojeny, a moznym  zdrojum
kontaminace z prostfedi vyrobniho
zavodu.

VnéjSi konstrukce budov véetné
stfechy musi byt udrZzovana
konstrukéné v bezvadném stavu.

Konstrukce musi byt navrzena tak,
aby se zamezilo hromadéni necistot
a vytvareni kondenzatu. Pro styk
s potravinami se nesmi pouzivat
toxické materialy.

Budova musi mit pevnou konstrukci,
ktera pro vyrobek nepfedstavuje
zadné riziko.

Stfecha musi byt samoodvodiovaci
a vodotésna.

(vyfukové plyny z nakladnich vozidel,
kontaminace z ovzduSi...) by mél byt
omezeny, zejména v blizkosti prostor
s otevienymi lahvemi nebo ve skladu
obalovych materialll. Vnéjsi dvefe by

mély byt samozaviraci, a jsou-li
zaviené, mely by byt odolné vici
sSkadcum.

Navrh a konstrukce ventilacniho

systému a rovnéz volba pouzivaného
zarizeni a materiall by mély byt
odpovidajici, aby se omezilo hromadéni
necistot a vytvareni kondenzatu.

Zvlastni prostor pro kritickou fazi plnéni
a uzavirani lahvi by mél byt umistén
tak, aby  bylo mozné  zajistit
kontrolované prostfedi, tj. udrzovani
pretlaku v misté plnéni — ve sk¥ini nebo
v mistnosti.

Doporucuje  se  omezit  postupy
provadéné v této konkrétni oblasti na
minimum, tedy na &innosti v souvislosti
s otevienymi lahvemi, jako je
vyplachovani, plnéni a uzavirani lahvi.
OznaCovani abaleni muize vytvaret
znaéné mnozstvi nedistot v ovzdusi, a
proto se doporuCuje vylouCit je
z prostortl pro plnéni a uzavirani lahvi.
Pouzivani lepidel nanasenych za tepla
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mulze zpuUsobit problémy tykajici se
chuti nebo zapachu. Etiketovaci stroje
uvnitf prostor pro plnéni by mély mit
ucinné odsavaci systémy.

Okolo prostor pro plnéni a uzavirani
lahvi by se mély pouzit fyzické zabrany.
DodateCné opatreni, jez by se mélo
uvazit, pfredstavuje filtrace vzduchu
a pretlak.

Musi se uvazit mozné zdroje

Potraviny by se nemély vyrabét

2'2'2L . Zivotni kontaminace z okolniho prostfedi. v prostorach, kde by se do vyrobku
prostredi o w oy
mohly dostat potencialné Skodlivé latky.
Uginnost opateni pfijatych na
ochranu pfed moznymi Nakladni vozidla, ktera vjizdéji do
znecistujicimi latkami musi byt vyrobniho zavodu nebo z né&j vyjizdéji,
pravidelné pfezkoumavana. by méla byt omezena a méla by
pouzivat zvlastni trasy.
Nesmi se pouzivat vysokozdvizné
voziky s benzinovym nebo naftovym | Vytahy (vysokozdvizné voziky) by mély
motorem. mit elektricky nebo plynovy pohon.
Budovy musi byt navrzeny tak, aby | Vnéjsi dvefe by meély byt zaviené,
se pfistup Skddct omezil na | kdykoli je to mozné, a mély by se
minimum. VnéjSi dvefe musi byt | otevirat pouze za ulelem piejimky
spravné osazeny a musi | materidlu nebo nakladky hotovych
znemozfovat pristup ptakam, | vyrobkl. K dispozici jsou automatické
hlodavelim nebo hmyzu. Vnéjsi | dvefe, které mohou napomoci pfi
dvefe se nesmi otevirat pfimo do | ochrané.
prostor s otevienymi lahvemi.
Je dulezité rozsifit spravnou sanitacni
praxi az na hranice arealu, sekat travu a
odklizet odpadky. Udrzovany a Cisty
exteriér zlepSuje obraz podniku, udrzuje
moralku zaméstnancl a snizuje riziko
plsobeni hlodavcu.
Externi  deratizacni  sluzba muaze
doporuc¢it vhodné pozadavky na
ochranu proti 8skddcim a rovnéz
prostiedky kontroly.
2.2.3. Umisténi Musi se jednoznacné urcit hranice Hranice prostor, v nichZz dochazi
provoz( arealu. k pInéni, by mély byt uzavieny fyzickymi

zabranami, aby se zamezilo vniknuti
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Pfistup do arealu je nutné
kontrolovat.

Areal se musi udrzovat v dobrém
stavu. Zelen je nutné oSetfovat nebo
ji odstranit. Cesty, dvory a parkovaci
plochy musi byt odvodnéné, aby se
zamezilo stojaté vodé, a tyto plochy
je tfeba udrZovat.

Z vnéjsku.

Znacky by mély udavat, Ze se v aredlu
plni do lahvi voda uréena k lidské
spotfebé. Vzdalené budovy nebo
konstrukce obsahujici zdroje pitné vody
by oznaceny byt nemély.
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PODODDIL 2.3. Usporadani arealu a pracovnich prostor

Nafizeni
¢. 852/2004,
pfiloha II:

vztahuje se
k bodim 2, 3, 4, 6

a 10 kapitoly |
a k bodu 1
kapitoly Il
Bod Pozadavky Pokyny
2.3.1. Obecné Usporadani, vnéjsi uprava, Mély by byt vymezeny prostory pro
pozadavky konstrukce, poloha a velikost uréené pouziti, aby se zamezilo kfiZzové

potravinarskych prostor musi:

a) — umoznovat odpovidajici udrzbu,

Cisténi nebo dezinfekci, vyluCovat
nebo minimalizovat kontaminaci
zovzduSi a poskytovat dostatecny
pracovni prostor pro bezpeclné
a hygienicke provedeni v8ech
postupu;

b) — byt takové, aby se zabranilo
hromadéni nedistot, styku
s toxickymi  materialy, odluCovani
CasteCek do potravin a vytvareni
kondenzatu nebo nezadoucich plisni
na povrsich;

c) - umoznovat spravnou
hygienickou praxi, vCetné ochrany
pfed kontaminaci a zejména
regulace Skdcu.

Vzorce pohybu materialu, vyrobku
a osob a usporadani zafizeni je
nutné chranit pfed moznymi zdroji
kontaminace.

kontaminaci.

Budova by méla umoziiovat plynuly
provoz od mista pfijmu materialu a jeho
uskladnéni pfes jednotlivé  kroky
vyrobniho procesu po hotové vyrobky a
mista jejich expedice.

Je-li to nezbytné, mély by uspofadani,

vnéjsi uprava, konstrukce, poloha
a velikost  potravinarskych prostor
poskytovat odpovidajici kapacity

s vhodnymi teplotnimi podminkami pro
manipulaci s potravinami a pro jejich
skladovani pfi vhodnych teplotach
a s moznosti monitorovat, a je-li to
nezbytné, zaznamenavat jejich teplotu.
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2.3.2. Vnitini
Uprava, usporadani
a vzorce pohybu

Budova musi poskytovat
odpovidajici prostor, s logickym

tokem materialll, vyrobkl a osob

a fyzickym oddélenim prostor,

v nichZ se nachazeji suroviny, od
prostor se zpracovanymi vyrobky.

Tok materialQ, vyrobk( a osob

musi

byt jednoznacné stanoven

a uplathovan.

Skladovani materidlu by mélo byt
oddélené ve vyhrazenych prostorach
pro obalové materidly, uzavéry
a nadoby, a je-li to mozné, rovnéz pro
rizné druhy obalovych materialt, jako
je sklo, PET, PE, PC, PVC a vicevrstvy
kartén.

Pro poskytovani inZenyrskych
a technickych sluzeb jsou zapotfebi
sklady, dilny a laboratofe udrzby. Tyto
by mély byt nalezité oddéleny od
vyrobnich provozu.

2.3.3. Vnitini
konstrukce
a instalace

Podlahy, stény, stropy, okna, dvere,

povrchy a sanitarni zafizeni

v prostorach pro zpracovani musi byt
omyvatelné nebo Cistitelné, podle

daného procesu nebo rizika pro
vyrobek.

Materialy musi byt odolné vici
pouzivanému systému cisténi.
Prostory pro plnéni musi byt

opatfeny hladkymi, nenasakavymi

a snadno Cistitelnymi povrchy
vhodnymi pro pouziti
v potravinarstvi.

Prostory pro plnéni by mély mit
utésnéné spary a rohy mezi sténou
a stropem nebo podlahou by mély byt
zaoblené.

2.3.3.a. Podlahové
povrchy

Podlahové  povrchy  musi
udrzovany v bezvadném

byt
stavu

a musi byt snadno Cistitelné, a je-li to
nezbytné, snadno dezinfikovatelné.

FOTO 6

To vyZaduje pouziti odolnych,
nenasakavych, omyvatelnych

a netoxickych materiald.

V oblastech s mokrymi procesy musi
podlahy pfipadné umoznovat
pfiméfeny odtok vody z povrchu.

VSechny podlahy musi byt utésnény
a musi byt snadno distitelné. FOTO 7

Podlahové  povrchy  musi
udrzovany Vv dobrém

byt
stavu

Podlahy v prostoru pro plnéni by mély
zajistovat odvod vody z povrchu do
kanalizace.

Podlahy by mély byt takové, aby
vydrzely provoz, kterému budou

vystaveny, vCetné pfepravy
vysokozdviznymi voziky, jsou-li
pouzivany.
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a pfipadné nezbytné opravy musi byt
provedeny neprodlené.

Vysoky stupen Cistoty podlah je
nutno udrZovat zejména u vpusti
nebo odtokovych kanald.

Styk stény s podlahou a rohy musi
byt navrZzeny tak, aby bylo
usnadnéno Cisténi.

Rohy by mély byt zaoblené.

2.3.3.b. Povrchy
stén

Povrchy stén musi byt udrzovany
v bezvadném stavu a musi byt
snhadno Cistitelné, a je-li to nezbytné,
snadno dezinfikovatelné. FOTO 8

To vyZaduje pouziti odolnych,
nenasakavych, omyvatelnych
a netoxickych materiald a hladky
povrch az do vysSky odpovidajici
pracovnim operacim.

Stény musi byt hladké a odolné
a snadno Cistitelné.

Stény musi byt udrZzovany v dobrém
stavu.

Vysoky stupen Cistoty je tfeba
udrzovat zejména v  citlivych
oblastech, napf. v prostorach pro
vyfukovani, plnéni a uzavirani lahvi
a v prostorach, kde jsou uchovavany
materialy, které pfichazeji do styku
s vodou.

Styk stény s podlahou a rohy musi
byt navrzeny tak, aby bylo
usnadnéno ¢isténi.

V citlivych oblastech by mél byt styk
stény se stropem nebo podlahou
zaobleny.

V prostorach pro zpracovani by stény
mély mit svétlou barvu, aby odrazely co
nejvice svétla, takze pfipadné
znecisténi je pfi Cisténi snadno
viditelné.

V prostorach pro zpracovani, napf.
vyfukovani, myti, vyplachovani a pInéni,

by mél byt styk stény a podlahy
zaobleny.

Rohy by mély byt zaoblené.

2.3.3. c. Stropy

Stropy a stropni instalace musi byt
konstruovany tak, aby se zabranilo
hromadéni necistot a omezila
kondenzace.

Stropy (nebo v provozech bez stropu
vnitini  povrch stfechy) a stropni
instalace musi byt konstruovany
a opatieny takovou kone€nou

Stropy by mély mit svétlou barvu, aby
odrazely co nejvice svétla, takze
pfipadné znecisténi je pfi Cisténi
snadno viditelné.

Stropy a stropni instalace v prostorach

s otevienymi lahvemi by mély byt
hladké, odolné a snadno distitelné.
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upravou, aby se zabranilo hromadéni
nedistot a omezila kondenzace, rlst
nezadoucich plisni a odluCovani
Castecek.

Stropy a stropni instalace musi byt
fadné udrZzovany a nesmi
pfedstavovat zdroj kontaminace.

V pfipadé potfeby je nutno pfijmout
ochranna opatfeni, jako je napfr.
ochrana pfed vytvafenim kondenzatu
a ukapy.

V pfipadé faleSnych stropd nebo
snizenych podhledd by mél byt mozny
pfistup do prostoru nad nimi, aby se
usnadnil servis a udrzba.

StfeSni okna by méla byt z netfistivého
skla, méla by byt uvedena v registru
skla ve vyrobnim zavodé a méla byt se
pokud mozno otevirat ven.

2.3.3.d. Okna Okna a jiné otvory musi byt | Okna v prostorach pro zpracovani by
konstruovany tak, aby se zabranilo | méla byt zhotovena z girého,
hromadéni necistot. netfistivého materialu.
Okna a otvory, které jsou | Okoli oken by meélo byt odolné
oteviratelné do vnéjsSiho prostfedi, | asnadno Cistitelné. Ve vyrobnich
musi byt, je-li to nezbytné, vybaveny | prostorach by mély byt parapetni desky
sitdémi proti hmyzu, které Ize pii | pokud mozno Sikmé, aby nemohly byt
Cisténi snadno vyjmout. pouzivany jako policky.
Okna ve vyrobnich prostorach musi | Pouzivaji-li se kvétrani vnéjsi okna,
byt vzdy uzaviena, t. trvale | méla by byt vybavena sitémi proti
utésnéna. Pfes oteviena okna miize | hmyzu, které Ize snadno Cistit.
dojit ke  kontaminaci béhem
odstavky. Jsou-li dvefe opatfeny okénky nebo

prihledy, mély by tyto byt z ¢irého

Okna musi dobre priléhat | a netfistiveho materialu.
a umoznovat uginné ¢&isténi.
VnéjSi okna se nesmi otevirat do
prostor s otevienymi lahvemi.
Okna musi byt rovnéz zesilena, aby
se zamezilo rozbiti, nebo opatfena
ochrannou fdlii, pficemz ve vsech
prostorach pro zpracovani se
upfednostriuje  pouziti  alternativy
sklenénych materiald.

2.3.3.e. Dvefe Dvefe musi byt snadno Cdistitelné, | Dvefe by mely dobfe pfilehat

aje-li to nezbytné, | avidealnim pfipadé by dvefe do

snadno dezinfikovatelné. vysoce rizikovych oblasti, napf. prostor
pro pInéni, uzavirani a vyfukovani, mély
byt samozaviraci.

To vyzaduje pouziti hladkych | Ve vysoce rizikovych oblastech by se
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a nenasakavych povrchd.

Je nutné udrzovat vysoky stupen
Cistoty. Pokud se pouzivaji dfevéné
dvere, musi  opatfeny  dobre
udrzovanym natfenym nebo
nepropustnym povrchem, aby byly
odolné a snadno Cistitelné.

Vnéjsi dvefe musi byt zavieny,
pokud se nepouZzivaiji, a jsou-li
zaviené, musi byt odolné v{gi

skadcam.

nemeély pouzivat dfevéné dvere. Dfevo
je pfijatelné v oblastech, kde neexistuje
vysokeé riziko, je-li natfené nebo jinak
oSetfené.

2.3.3.f. Povrchy

Povrchy (vCetné povrchll zafizeni)
v prostorach pro zpracovani musi byt
udrzovany v Cistém a bezvadném
stavu, a je-li to nezbytné, snadno
dezinfikovatelné.

To vyZaduje pouziti hladkych,
omyvatelnych, korozivzdornych
a netoxickych ~ materialt,  pokud
vyrobci balenych vod nepfesvédci
pfisludny organ o vhodnosti jinych
pouzitych material(.

2.3.3.g Sanitarni
zafizeni

K dispozici musi byt dostateCny
pocet splachovacich zachod(l
pfipojenych na ucinny kanalizaéni
systém. Zachody nesmi vést pfimo
do prostor, kde se manipuluje
s potravinami nebo kde nejsou
chranény materialy pfichazejici do
styku s potravinami.

Podle poétu a pohlavi zaméstnancl
musi byt k dispozici odpovidajici
poCet toalet/WC. Z prostor pro
zpracovani nesmi byt pfimy pfistup
k toaletam. Toalety musi byt od
vyrobnich prostor nalezit¢ oddéleny
vhodnym meziprostorem, jako jsou
chodby.

WC musi mit sedatka.

K dispozici musi byt dostateCny

Na toaletdch by mély byt umistény
cedule napfiklad s napisem ,Umyijte si
ruce”.

Umyvadla na myti rukou by méla byt
umisténa na vSech mistech vstupu do
prostor s otevienymi lahvemi,
v laboratofich, udrzbafskych dilnach
a v jidelné.

Upfednostnit by se mély baterie, které
se neovladaiji rukou.

V nékterych pfipadech by se mély
pouZzit smésSovaci baterie.

Neparfemované a baktericidni mydlo /
Cistici  prostfedek by mély byt
davkovany pomoci davkovacld. Neméla
by se pouzivat tuha mydla.

Mély by byt k dispozici kartaCky na
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poCet umyvadel na myti rukou,
vhodné rozmisténych a oznacenych.
Umyvadla na myti rukou musi byt
vybavena pfivodem teplé a studené
tekouci vody, prostfedky na myti
rukou a hygienické osuseni.

V blizkosti toalet a na strategickych
mistech v arealu musi byt rozmistén
dostateCny pocet umyvadel.
Umyvadla uréena pouze na myti
rukou se nesmi pouzivat k myti
potravin nebo lahvi.

Musi byt k dispozici mydlo nebo
Cistici prostredek.

Musi byt k dispozici jednorazové
ru¢niky nebo susSi¢e rukou na bazi
teplého vzduchu.

Sanitarni zarfizeni musi mit
dostateCné pfirozené nebo nucené
vétrani.

Systémy pro pfirozené nebo nucené
vétrani musi byt konstruovany
takovym zplsobem, aby proudéni
vzduchu sméfovalo ze sanitarnich
zafizeni smérem od vyrobnich
prostor, a musi byt oddéleny od
ventilanich systéma v plnirné.

nehty, které jsou udrzovany
v hygienickém stavu pravidelnym
vyvarenim, nebo ¢astou vyménou.

Pokud se pouzivaji suSi¢e rukou na
bazi teplého vzduchu, mély by byt
funkéni a ucinné.

2.3.4. Umisténi
zarizeni

Zafizeni musi byt  navrZeno
a umisténo tak, aby usnadfovalo
spravnou hygienickou praxi

a monitorovani.

Zafizeni musi byt umisténo tak, aby
umoznovalo pristup pro obsluhu,
Cisténi a udrzbu.

2.3.5. ZkuSebni
a laboratorni
zarizeni

Zafizeni pro in-line a on-line mé&feni
musi byt kontrolovano, aby se riziko
kontaminace vyrobku omezilo na
minimum.
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Mikrobiologické laboratofe musi byt
navrzeny, umistény a provozovany
tak, aby se zamezilo kontaminaci
osob, vyrobniho zafizeni a vyrobkd.
Nesmi se otevirat pfimo do
vyrobnich prostor.

2.3.6. Skladovani
slozek, obalovych
materiall, vyrobki
a chemikalii (viz
rovnéz

pododdil 2.12)

Zafizeni pouzivana ke skladovani
slozek  (mineralni  latky, CO,),
obalovych materiald a vyrobkd musi
zajistit ochranu pfed prachem,
vytvafenim kondenzatu, odpadni
vodou, odpady a jinymi zdroji
kontaminace.

Skladovaci prostory musi byt suché
a dobre vétrané. Je-li to stanoveno,
je tfeba monitorovat a fidit teplotu
a vlhkost.

VSechny materialy a vyrobky musi
byt skladovany nad podlahou
a s dostateCnym  prostorem mezi
materidlem a sténami, aby bylo
mozno provadét kontrolni Cinnosti
a ¢innosti k regulaci Skadcu.

Skladovaci prostor musi byt navrzen
tak, aby umoznoval udrzbu a €isténi,

zabrafioval kontaminaci a omezil
kazeni na minimum.
Musi byt Kk dispozici zvlastni

vyhrazeny prostor (uzamceny nebo
s jinym zplsobem kontroly pfistupu)
pro skladovani chemikalii, jako jsou

Gistici prostfedky, dezinfekéni
prostfedky a jiné pomocné
chemikalie. VSechny chemikalie

musi byt uchovavany v nadrzich.
Vyhrazeny skladovaci prostor musi
byt nalezit¢ vétran s pfivodem
venkovniho vzduchu.

Cistici prostredky, dezinfekéni
prostfedky a jiné pomocné chemikalie
by mély byt uchovavany v uzaviené
jednotce mimo vyrobni prostory.

Maziva vhodna pro pouziti
v potravinarstvi by méla byt skladovana
oddélené od oleju a maziv, které nejsou
uréeny pro pouziti v potravinarstvi.

Pro uZivatele chemikalii by mély byt
snadno dostupné bezpecnostni listy.
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PODODDIL 2.4. Technické vybaveni: voda, vzduch, elektfina, osvétleni

Narizeni €. 852/2004,
priloha Il:

vztahuje se k bodim 2,
5 a 7 kapitoly |
akbodim1a3
kapitoly VII

Bod

Pozadavky

Pokyny

2.4.1. Obecné
pozadavky

Trasy pro zasobovani médii

a jejich rozvod do prostor pro
zpracovani a skladovani a kolem
téchto prostor musi byt navrzeny
tak, aby minimalizovaly riziko
kontaminace vyrobku.

Je nutné sledovat kvalitu médii
s cilem omezit riziko kontaminace
vyrobku na minimum.

2.4.2. Zasobovani
vodou

Voda, ktera se pouZziva jako sloZka
vyrobku nebo ktera je ve styku
s obalovymi materialy, musi
vyhovovat jakostnim
a mikrobiologickym  pozadavkim,
které se vztahuji na vyrobek.

Voda pro aplikace, u nichZ existuje
riziko nepfimého styku s vyrobkem
(napf. duplikatorové  nadoby,
vyméniky tepla), musi splfiovat
stanovené jakostni
a mikrobiologické pozadavky
vztahujici se na danou aplikaci.

Vodovodni trubky musi byt mozné
Cistit a/nebo dezinfikovat.
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2.4.2.a. Pitna voda

Zasobovani pitnou vodou musi byt
dostateéné k uspokojeni potieb
vyrobniho procesu.

Zafizeni pro skladovani, distribuci,
a je-li to zapotfebi kontrolu teploty
vody, musi byt navrzena tak, aby
splhovala stanovené poZadavky na
jakost vody.

Pitna voda (jak je definovana ve
smérnici 98/83/EHS) se musi
pouzivat:

— pro Gistici nebo plnici zafizeni

— k myti/vyplachovani lahvi

— na myti rukou.

Je-li dodavana voda chlorovana,
musi kontroly zajistit, aby byl
obsah zbytkového chloru v misté
pouziti v ramci limitd stanovenych
v pFislusnych specifikacich.

S odpovidajici Cetnosti by se mélo
posuzovat dodrZzovani  norem
jakosti pitné vody.

VeSkera dodavana voda by méla
mit kvalitu odpovidajici pitné vodé.

Méla by byt vypracovana politika
recyklace s cilem omezit dopad na
Zivotni prostiedi.

2.4.2.b. Uzitkova
voda

Uzitkovou vodu Ize pouzivat
k poZarni ochranég, vyrobé pary,
chlazeni a jinym uceliim.

Uzitkova voda musi mit oddéleny
systém, byt oznaCena, nesmi mit
Zadné napojeni na system pitné
vody a jiné vodovodni systémy ani
nesmi existovat moznost zpétného
toku do téchto systémd.

Hadice urené k pouziti v pfipadé
pozaru by mély byt jasné
oznacCené jako pozarni a nemeély
by se pouzivat k béznému cisténi.

2.4.2.c. Recyklovana
voda

Kvalita recyklované vody musi byt
uréena jejim kone¢nym pouzitim.

Recyklovana voda pouzivana pfi
zpracovani nesmi predstavovat
riziko kontaminace.

Pouziva-li se recyklovana voda,
musi obihat v oddéleném, radné
identifikovaném systému.

Pokud se pfi zpracovani pouziva
recyklovana voda, mélo by se
s odpovidajici €etnosti posuzovat
dodrZovani norem jakosti vody.
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2.4.3. Chemikalie
uréené pro kotle

Pokud se pouZivaji chemikalie
urcené pro kotle, musi se jednat o:

a) schvalené potravinarske
pridatné latky, které spliuji
pfislusné specifikace pro pfidatné
latky; nebo

b) pfidatné latky, které byly
schvaleny pfislusnym regulaénim
organem jako latky bezpeéné pro
pouziti ve vodé urlené k lidské
spotiebé.

Chemikalie pro kotle musi byt
uchovavany v oddéleném prostoru
(uzam&eném nebo s  jinym
zpusobem  kontroly  pfistupu),
nejsou-li bezprostfedné pouzivany.

2.4.4. Vétrani

K dispozici musi byt vhodné
a dostatecné prostiedky pro
pfirozené a/nebo nucené vétrani.

Navrh a konstrukce ventilaéniho
systtmu a volba pouzivaného
zafizeni a materialu musi byt
takové, aby zamezily hromadéni
necistot a vytvareni kondenzatu.

Organizace musi stanovit
pozadavky na filtraci, vlhkost
a mikrobiologii vzduchu

pfichazejiciho do styku s vodou
a/nebo obalovymi materialy.

Pokud se na zakladé analyzy
HACCP povaZuji teplota a/nebo
vihkost za kritické, je nutné zavést
kontrolni systém, ktery se musi
monitorovat.

Je nutné zajistit vétrani (pfirozené
a/nebo nucené) Kk odvadéni
prebyte¢né nebo nezadouci pary,
prachu a zapachu a k usnadnéni
schnuti po mokrém ¢isténi.

Mély by byt vypracovany plany
pravidelné udrzby systéma pro
filtraci vzduchu, které zahrnuji
pozadavky na vyménu napini /
filtraCniho média s odpovidajici
Cetnosti, aby byla zajisténa ucinna
kontrola.

Na vhodnych mistech by méla byt
nainstalovana indikaéni zafizeni
za UCelem vizualniho ovéfeni
pfetlaku vzduchu, zejména ve
vysoce rizikovych oblastech, jako
jsou prostory pro plnéni. FOTO 9

V pravidelnych intervalech by se
mélo pouzivat odmérné zafizeni
pro odbér vzork(l vzduchu za
ucCelem sledovani kvality vzduchu
ve vysoce rizikovych oblastech.
FOTO 9 bis

43/147




21122012

Kvalita pfivadéného vzduchu musi
byt kontrolovana tak, aby se
v prostorach pro zpracovani
minimalizovala mikrobiologicka
kontaminace a kontaminace
Casteckami z ovzdusi.

VentilaCni  systémy musi byt
navrzeny a konstruovany tak, aby
nedochazelo k proudéni vzduchu

ze znecisténych nebo
nevycCisténych oblasti do Cisté
oblasti. Je nutné udrZovat

stanoveny pretlak.

Systémy musi umozfiovat snadny
pfistup pro Cisténi, vyménu filtrd
a udrzbu.

VentilaCni  systémy musi byt
udrzovany a vhodné kontrolovany,
aby se zamezilo pfistupu hlodavcu
a hmyzu.

Je nutné pravidelné kontrolovat
stav vnitfnich i vnéjSich kanalul pro
pfivod vzduchu.

24.5. Stlaceny
vzduch a jiné plyny
(CO2, N2)

Systémy pro stlateny vzduch, oxid
uhli¢ity, dusik a jiné plyny
pouzivané pfi vyrobé musi byt
konstruovany a udrzovany tak, aby
se zamezilo kontaminaci.

Plyny urCené k pfimému nebo
nahodnému styku s vyrobkem
(v€etné plynd pouzivanych pfi
pfepravé, vyfukovani nebo suseni
materialu, vyrobkl nebo zafizeni)
musi byt:
- ze schvaleného zdroje
- filtrovany, aby se odstranil
prach, olej a voda
- vhodné pro
v potravinarstvi
- v souladu s pozadavky na
technické plyny.

pouziti

Musi byt stanoveny pozadavky na
filtraci, vihkost a mikrobiologii.

Mély by se pouzivat bezolejové
kompresory.

Filtrace vzduchu a ostatnich plyna
by se méla provadét co nejblize
mistu pouZiti, je-li to mozné.

Ke kazdé dodavce plynu by mélo
byt pfipojeno osvédéeni o analyze.
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Pokud se pro kompresory pouziva
olej, musi byt vhodny pro pouZiti
Vv potravinarstvi.

2.4.6. Osvétleni

Potravinarské prostory musi mit
nalezité pfirodni a/nebo umélé
osvétleni. FOTO 10

Osvétleni musi byt pfiméfené, aby
umozfiovalo bezpeény provoz

a ovéreni hygienickych podminek
na pracovisti, a musi splfovat
minimalni pravni pozadavky podle
pravnich pfedpist o bezpecnosti
a ochrané zdravi pfi praci.

VSude tam, kde se nachazi
nechranény vyrobek nebo povrchy
pfichazejici do styku s vyrobkem,
se vyzaduje 538 luxd, aby bylo
mozné zjistit vyskyt fyzikalni
kontaminace, zejména v téchto
oblastech: plnéni do lahvi,
regenerace chladiva, provozni
zafizeni a prostory, kde se tato
zarizeni opravuji, umyvarny,
toalety a kuchyrika nebo
odpocivarna.

VSechna osvétlovaci télesa by
méla mit nerozbitné difuzory nebo
kryty (nikoli sklenéné), a pokud
jsou nainstalovany zafivkové
trubice, mély by mit difuzory
zakryté konce. Alternativné by
mély byt trubice opatieny
pouzdrem. Nebo by se mély
pouzivat bezpecné (nerozbitné)
Zarovky.

Vedeni vyrobniho zavodu by mélo
mit pfistup ke kalibrovanym
fotometrim za ucelem kontroly
hladiny osvétleni.

V jinych oblastech, nez jsou oblasti
popsané v pozadavcich, by mélo
byt zajisténo 215 luxu.

Je-li to mozné, méla by byt
osvétlovaci télesa v jedné roviné
se stropem.

PODODDIL 2.5 Nakladani s odpady a likvidace odpadnich vod

Narizeni ¢. 852/2004,

pfiloha Il
Bod Pozadavky Pokyny

2.5.1. Obecné Musi byt zavedeny systémy | Mél by byt zaveden plan snizovani

pozadavky k zajisténi  identifikace, sbéru, | odpadl s cilem omezit tvorbu
odstranovani a likvidace odpadnich | veSkerych odpadl u zdroje
material(l zpusobem, ktery | (v€etné odpadnich vod
zabraniuje  kontaminaci vyrobkl | a obalového odpadu).
nebo vyrobnich prostor.
Odpadni  materialy musi byt
Z prostor pro zpracovani
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odstraniovany co nejrychleji, aby se
zamezilo kontaminaci.

2.5.2. Kontejnery /
odpadkové kose na
odpadni materialy
a nebezpecne latky

Kontejnery / odpadkové kose na
odpadni materialy a nebezpeéné
latky musi byt: FOTO10a,bac

a) jednoznacéné identifikované
pro zamysleny ucel;

b) umistény v ur€ené oblasti;

c) uzaviené, pokud se
bezprostiedné nepouzivaji,
a uzamdcené v pripadé
nebezpecnych latek;

d) zhotovené z odolného
materialu, ktery je snadno
Cistitelny a dezinfikovatelny;

e) v kritickych oblastech, jako
jsou prostory pro plnéni
arovnéz prostory pro myti
rukou, vybaveny systémem
pro otevirani pomoci nozniho
pedalu.

Ve specifickych oblastech,
zejména v prostorach pro pinéni,
by se mély pouzivat zvlastni
odpadkové koSe.

Odpad, ktery muaze zpusobit
kontaminaci, napf. lepidla, vihké
kartony, necistoty z podlahy atd.,
by mél byt uloZen v uzavienych

odpadkovych koSich a/nebo
z citlivych oblasti neprodlené
odstranén.

Odpadkové koSe by mély byt
vyprazdfiovany nejméné jednou
denng, udrzovany v dobrém
hygienickém stavu a pravidelné
cistény.

Odpadkové koSe by mély byt
oznaceny, aby bylo mozné tfidéni
odpadu za ucelem recyklace.

Odpadkové koSe obsahujici suché
recyklovatelné  materialy nebo
obalovy odpad (napf. kartdn,
plastova folie) by mély byt pfi
skladovani mimo vyrobni prostory
uzaviené, pokud nejsou aktivné
dopliiovany.

2.5.3. Nakladani
s odpady

a odstranovani
odpadl

Musi byt zajisténo nalezité tfidéni,
skladovani a odstranovani odpadd.

Uloziété odpad(i musi byt navrzena
a spravovana tak, aby bylo mozné

je udrzovat v Cistoté a bez skudc.

(2.15)

V uréené oblasti sbéru odpadu
musi byt k dispozici nalezité
spravované ulozisté, které nebude
mit v Zadném pFipadé Skodlivy vliv
na integritu vyrobku.

Ulozisté odpad(i by nemélo lakat
Skadce, ani byt pro né pfistupné.

Kontejnery na odpad by mély byt
uzaviené, mély by zamezovat
pristupu Skddcu a byt pravidelné
vyprazdiiovany,  CiStény  nebo
nahrazovany.

Vytfidény odpad, ktery je
uskladnén k recyklaci, by mél byt
omezen na minimum a mél by byt
dobfe zabezpecen.
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V prostorach pro zpracovani
a skladovani nesmi byt povoleno
hromadéni  odpadd.  Cetnost
odstrafiovani odpadd musi byt
stanovena tak, aby se zamezilo
hromadéni, S odstrafiovanim
odpadu nejméné jednou denné.

OznacCené materialy nebo vyrobky,
které jsou ur€eny jako odpad, musi
byt pfed tim, nez opusti vyrobni

zavod, zdeformovany nebo
zniCeny, aby bylo zajisténo, ze
nebude mozZné znovu pouzit
ochranné znamky. Odstranéni

a znieni musi provadét schvalené
smluvni strany zajistujici likvidaci.
Organizace musi uchovavat
zaznamy o zniceni.

Likvidace ostatniho odpadu, napf.
lahvi, etiket, uzavéru a jinych obald,
musi byt vhodnym zpusobem
kontrolovana. Odpady, které mohou
zpUsobit kontaminaci (napf.
neCistoty, prazdné obaly od
Gisticich prostfedkd), musi byt
odstranény hygienickym zptsobem.

Veskery odpad musi byt
odstrafiovan s odpovidajici
Cetnosti, hygienickym

a ekologickym zpusobem v souladu
s platnymi pravnimi pfedpisy.

elektronického
byt

Likvidace
a elektrického odpadu musi
v souladu s mistnimi pfedpisy.

Likvidace maziv a olejl uréenych

Mélo by se podporovat zavedeni
programl recyklace obalového
odpadu.

Méla by byt pfijata ucinna opatreni,
ktera zamezi neopravnénému
opétovnému pouziti vyfazenych
lahvi — zejména lahvi opatfenych
logy spole¢nosti Ci jinymi
identifikanimi  uadaji.  Vyfazené
lahve ¢&ekajici na zdeformovani,
zni€eni nebo povoleny sbér by
mély byt bezpeéné uskladnény.

pro zafizeni musi vyhovovat
mistnim pfedpistm.
2.5.4. Odvodnovaci KanalizaCni zafizeni musi byt | Je-li to mozné, mély by byt podlahy

a kanalizac¢ni zafizeni

navrzena, konstruovana, umisténa
a udrZovana takovym zpusobem,
aby nevzniklo riziko kontaminace
materialu nebo vyrobkd.
KanalizaCni potrubi musi mit

konstruovany tak, aby uniklé
tekutiny odtékaly do kanalizacniho
potrubi, s cilem zamezit hromadéni
vody.
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dostate¢nou kapacitu pro odvadéni
oCekavaného prutokového
mnozstvi. Kanalizani potrubi se
nesmi kfizit s vyrobnimi linkami.
Kanaliza¢ni  potrubi musi byt
opatfeno sifonem a utésnéno. Mezi
zafizenim a odvodfiovacim nebo

kanalizanim  potrubim  nesmi
existovat Zzadné pfimé spoje.
FOTO 11

Vodovodni zafizeni musi byt
zpravidla konstruovana tak, aby se
zamezilo zpétnému nasavani nebo
zpétnému toku, a to pouzitim
zpétnych ventild.

V oblastech s mokrymi procesy
musi byt podlahy spadované, aby
umoznovaly ucinny odtok vody.

Je nutné vyhnout se a zamezit
stojaté vodé.

Hromadéni vody na podlahach
a v kanalizaCnich zafizenich se
nesmi stat zdrojem mozné
kontaminace. Odpadni vody musi
odtékat do vhodného kanaliza¢niho
systému. FOTO 12

Pokud jsou kanalizaéni kanaly
zcela nebo c¢asteCné oteviené,
musi byt navrzeny tak, aby bylo
zajisténo, ze odpad neteCe ze
znecisténé oblasti smérem k disté
oblasti nebo do ni, zejména do
prostor pro zpracovani
a skladovani.

Mély by byt k dispozici podlahove
vpusti pro jimani uniklych tekutin.

KanalizaCni potrubi by mélo byt
opatfeno perforovanymi lapaci ze
snadno  Cistitelného  materialu
k zachycovani cizich pfedmétq,
napf. uzavérd. Pfipadné venkovni
vypoustéci otvory by mély byt
zakryty, aby se zabranilo vniknuti
hlodavci &i jinych Skidcu.

V  planech CiSténi musi byt
stanoveno pravidelné cisténi
a dezinfekce kanaliza¢niho potrubi.

PODODDIL 2.6 Vhodnost zafizeni

Narizeni €. 852/2004,
priloha Il
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Bod Pozadavky Pokyny
2.6.1. Obecné Zafizeni, se kterym pfichazeji | VeSkera zafizeni, ktera pfichazeji
pozadavky potraviny do styku (napf. potrubi, | do styku s produktovou vodou, by

plnici zafizeni, dopravni pas atd.),
musi byt navrzena, konstruovana
a instalovana takovym zplsobem,
aby bylo umoznéno  Cisténi,
dezinfekce a udrzba.

Zafizeni, se kterym pfichazeji
potraviny do styku, musi byt
navrzena tak, aby je bylo mozno
odstranit nebo demontovat za
uCelem  CiSténi nebo  udrzby.
Zafizeni musi byt zhotoveno
z trvanlivého materialu, aby bylo
odolné vici opakovanému ¢isténi.

Je-li to nezbytné, musi byt zafizeni
vybaveno odpovidajicim kontrolnim
pfistrojem, aby bylo zaru€eno
dodrzovani  platnych  predpisl
tykajicich se bezpec€nosti potravin
a jakosti. Kontrolnimi pfistroji jsou
pfistroje urené organizaci jako
nezbytné k zajisténi bezpeclnosti
potravin  (HACCP) a jakosti
vyrobk.

Povrchy pfichazejici do styku
s vyrobkem nesmi ovlivnit vyrobek
nebo systém Cisténi, ani byt jimi
ovlivnény.

Zpracovavany vyrobek se musi
nachazet v utésnéném potrubnim
systému pod tlakem, bez
netésnych mist ¢&i jinych zdrojl
kontaminace. Jsou-li vika na
skladovacich nadrzich na svém
misté, musi zajistit neprodysné
uzavieni.

Musi byt vypracovany a provadény
plany ¢gisténi CIP a COP, aby bylo

méla mit mechanismus nebo
postup pro zjistovani Cistoty
a technického stavu.

Mél by byt zaveden plan/systém
preventivni  uadrzby. Mél by
prevazovat vysoky stupen udrzby
a veSkera poskozena zafizeni by
méla byt okamzité nahlaSena
a zkontrolovana. Mél by existovat
systém nebo postup pro uvolnéni
zafizeni po udrzbé pro vyrobu.

Mélo by se odrazovat od pouZiti
provazu nebo pasky tfeba jen
k doCasnym opravam.

Mélo by byt zajisténo, aby malé
predméty, jako jsou matice, Srouby
nebo podlozky, nezlstavaly
v prostorach s otevienymi lahvemi.

Ve vyrobnich prostorach
a prostorach pro skladovani obal(l
pro prvni baleni by se
k upeviiovani vyvések atd. nemély
pouzivat pfipinaCky a podobné
upevhovaci prvky.
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zajisténo, ze veSkeré plnici
zafizeni je udrZzovano ve vhodném
hygienickém stavu. (Viz rovnéz
pododdil 2.14)

Veskera maziva pro dopravni pasy
musi byt vhodna pro pouziti
v potravinafstvi a nesmi  mit
nepfiznivy vliv na vodu a nadoby na
vodu.

2.6.2. Hygienicky
design

Zafizeni by mélo vyhovovat
zavedenym zasadam hygienického
designu, véetné téchto pozadavk:

a) hladké, pfistupné, Cistitelné
povrchy, samoodvodriovani
v oblastech s mokrymi procesy;

b) pouziti materiald slucitelnych
se zamyslenymi vyrobky
a Cisticimi nebo
proplachovacimi prostfedky;

c) kostra nesmi mit otvory nebo
byt opatfena maticemi a Srouby;

d) svafovany spoj u material(
pfichazejicich do styku
s vyrobkem musi byt hladky.

Potrubi, nadrze a klimatizaéni
soustava musi byt Cistitelné, zcela
vypustitelné a bez slepych mist.

Zafizeni musi byt navrzeno tak,
aby se kontakt mezi rukama
obsluhy a vyrobky omezil na
minimum.

Mezi zafizenim a odvodfiovacim
nebo kanalizaénim potrubim nesmi
existovat pfimé spoje. Vypusti ze
skladovacich nadrzi se nesmi
nachazet pod povodriovou
hladinou podlahovych vpusti.

V prostorach pro plnéni by neméla
byt latova podlaha.

U nechranénych surovin,
rozpracovanych vyrobkl nebo
nezabalenych hotovych vyrobki
by nemélo byt povoleno zafizeni
na obrabéni dfeva.

2.6.3. Kontaktni
povrchy

Povrchy, které pfichazeji do styku
s vyrobkem, musi byt zhotoveny

Co se tyka chemickych latek
obecné, pfi posuzovani rizik pro
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z materialdl vhodnych pro pouziti
v potravinarstvi. Musi byt
nepropustné a korozivzdorné.

Pro zafizeni, které pfichazi do
styku s vodou, je nejvhodné&jSim
materialem nerezova ocel vhodna
pro pouZiti v potravinarstvi.

Pokud se pouZiji jiné materialy, je
nanejvys dulezité zaijistit, aby vodé
nedodavaly zapach nebo pfichut
ani neménily jeji slozZeni.

Jestlize je nutné pouzit chemické
pfisady, aby se zabranilo korozi
zafizeni a nadob, musi byt pouzity
v souladu s osvéd€enymi postupy.

VSechny chemické latky musi byt
posouzeny s ohledem na dodrzeni
nafizeni REACH.

Maziva pouzita v mistech, kde
muze dojit k nahodnému styku
s vyrobkem nebo povrchy
pfichazejicimi do styku
s vyrobkem, musi byt vhodna pro
pouZiti v potravinarstvi.

bezpe€nost potravin (HACCP) by
mél byt k dispozici a byt zohlednén
navod k pouZziti od vyrobce.

Mély by byt k dispozici dokumenty
potvrzujici  schvaleni  povrchu
pfichazejiciho do styku s vyrobkem
pro pouziti v potravinafstvi (napf.
doklad nebo zaruka).

Pro chemické latky by mél byt
k dispozici pfislusny bezpelnostni
list.

2.6.4. Zarizeni pro
fizeni a monitorovani
teploty

Zafizeni pouzivané pro tepelné
procesy (napf. pro zpracovanou
vodu a/nebo vodu pro
¢isténi/sanitaci) musi dodrzovat
teplotni gradient a podminky
udrzovani teploty stanovené
v pFislusnych specifikacich
vyrobku.

Zafizeni musi zajistovat

monitorovani a fizeni teploty.

Zafizeni by mélo mit akustické
a/nebo vizualni poplasné systémy
pro pfipad selhani systému.
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PODODDIL 2.7 Vyrobni prostory a Gdrzba

Nafizeni €. 852/2004,

pfiloha Il:
Bod Pozadavky Pokyny
2.7.1. Obecné Potravinaiské prostory musi byt | Smluvni strany, servisni technici,
pozadavky udrzovany v Cistoté a dobrém | doCasni a jini externi pracovnici by

stavu.

Musi byt zaveden program
preventivni udrzby.

méli byt nalezité kontrolovani.

2.7.2. Vyrobni zavod
a potravinarské

prostory

2.7.2.a. Vngjsi Vnéjsi konstrukce budov vcetné Je dllezité rozsifit spravnou

konstrukce stfechy musi byt udrZzovana sanitatni praxi az na hranice
konstrukéné v bezvadném stavu. arealu, sekat travu a odklizet

odpadky. Udrzovani a upravenost

exteriéru zlepsuji obraz
spoleénosti, udrzuji moralku
zaméstnancl a snizuji  riziko

pusobeni hlodavcu.

Mél by se kontrolovat prach v okoli
budovy.
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2.7.2.b. Vnitfni konstrukce
a instalace

Vnitfek budov musi
byt udrzovan
v dobrém

technickém stavu
a Cistoté. To se tyka
konstrukce  budov
arovnéz instalaci
jako osvétleni
a veétrani.

FOTO 13 Pokud je
treba provést
rozsahlejsi

pfestavbu a opravy,
je  nutné  zajistit
odpovidajici

kontrolu, aby mohla
vyroba pokracovat,
aniz by doslo ke

kontaminaci
produktové vody
prachem

a neCistotami. Tyto

prestavby a opravy
je nutné nalezité
kontrolovat

a sledovat po celou
dobu a dokondcit je
VvV co nejkratSim
mozném Case.

Ve vedkerych
prostorach

a u veskerého
vyrobniho  zafizeni
se musi udrzovat
vysoky stupen
Cistoty a hygieny.

PFi vybéru Cisticich
prostfedkd je nutné
postupovat opatrné.

Je-li to mozné, méla by byt
v pravidelnych intervalech naplanovana
odstavka pro bézné generalni opravy.

Natéry by se nemély provadét béhem
doby vyroby. Pfi vybéru pouzité barvy
by se mélo postupovat opatrné.
Doporucuje se vybirat barvy uréené pro
pouZziti pfi vyrobé potravin
a s minimalnim zapachem. Nelze
dostate¢né  zdlraznit, Ze  voda
absorbuje zapach z barvy a Ze barva
mlze zpusobit nepfijemnou pachut.
Muze byt vhodné vybrat barvu, ktera
obsahuje protiplisfiovy prostfedek.

Mély by byt zavedeny podrobné plany
apostupy pro pravidelné Cisténi.
Cetnost a druh ¢&isténi raznych prostor
by mély souviset sjejich urenym
pouzitim.

Cistici prosttedky by mély byt pokud
mozno neparfemované a bezoplachové.

Pouzivané Cistici zafizeni by mélo byt
pravidelné udrzovano a  cisténo.
Nemélo by se pouzivat difevéné naradi.

Uklizeci personal by mél byt vySkolen,
v&etné hygieny, a kontrolovan.

Pfislusni interni pracovnici dohledu /
vedouci pracovnici by méli pribézné
kontrolovat a sledovat stupern Cistoty
s cilem zajistit, aby byly plany a postupy
vhodné a aby byly ucinné provadény.

2.7.3.: Nastroje a zafrizeni:

Program preventivni

preventivni a napravna udrzba | udrzby zahrnuje
vSechny pristroje
pouzivané ke
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sledovani a/nebo
omezovani rizik pro
bezpelnost
potravin.

Napravna udrzba se
provadi tak, aby

vyroba na
sousednich linkach
nebo zarizenich
nebyla ohroZena
kontaminaci.

PozZadavky na
udrzbu, které

ovliviiuji bezpecnost
vyrobku, se musi
upfednostnit.

Docasné opravy
nesmi ohrozit
bezpecnost vyrobku
a musi byt véas
nahrazeny trvalou
opravou.

K doCasnym
opravam se nesmi
pouZzit provazy,
pasky, draty,
gumicky atd.

Existuje-li  mozZnost
pfimého Ci
nepfimého styku
s vyrobkem, musi
se pouzivat maziva
a teplonosna média
vhodna pro pouziti
v potravinarstvi.

Postup pro uvolnéni
zafizeni po udrzbé
zpét pro vyrobu
musi zahrnovat
vyCidténi, sanitaci,
pokud je to
stanoveno

v postupech pro
hygienu  vyrobniho
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procesu, a prohlidku

pred opétovnym
pouzivanim.
Pozadavky na
programy
nezbytnych

predpokladi pro
mistni oblast se
musi vztahovat na
oblasti a Cinnosti
udrzby v provoznich
prostorach.

Udrzbaisky

personal musi byt
seznamen s tim,
jaka rizika
predstavuje jeho
¢innost pro vyrobek.

PODODDIL 2.8. Rizeni nakupovanych materialii

Narizeni ¢. 852/2004,

pfiloha Il:

vztahuje se k bodu 1

kapitoly IX
akbodim 1 a4
kapitoly X
Bod Pozadavky Pokyny
2.8.1. Obecné bozpbtnost  polravin,  musi by
pozadavky b b ’ /

kontrolovan, aby bylo zajisténo, ze
vyuZivani dodavatelé jsou schopni
dodrzZet stanovené pozadavky, a to
technické i pravni.

Musi se ovéfovat shoda pfichozich
materiald se stanovenymi
pozadavky na nakup.
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2.8.2. PoZadavky na
pfichozi material
(suroviny/slozky/
obaly)

Vyrobce balenych vod nesmi
pfijmout zadné suroviny nebo
sloZky ani jiné materialy pouzivané
pfi zpracovani vyrobkl, pokud je
o nich znamo nebo pokud by se
dalo ddvodné ocekavat, ze jsou
natolik kontaminovany parazity,
patogennimi mikroorganismy nebo
toxickymi, rozkladnymi nebo
cizorodymi latkami, Ze by i po
hygienicky provedeném vytfidéni
a/nebo po pfipravnych nebo
zpracovatelskych procesech
provedenych vyrobcem balenych
vod zUstaly stale nevhodné k lidské
spotfebé.

Dodavkova vozidla musi byt pfed
vykladkou a béhem vykladky
kontrolovana s cilem ovéfit, zda
byla b&hem pFepravy zachovana
jakost a bezpeCnost materialu
(napf. plomby neposkozeny,
nepfitomnost skadcu, obal
neporusen atd.).

Pfichozi materialy musi byt
podrobeny prohlidce a/nebo se na
né musi vztahovat osvédceni

o analyze, aby bylo mozné pred
pfejimkou nebo pouZitim ovéfit
shodu se stanovenymi pozadavky.

Cetnost a rozsah prohlidek musi
byt zaloZzeny na riziku, které dany
material pfedstavuje, a na
posouzeni rizik u konkrétnich
dodavatel.

S pfichozimi materialy, které
nevyhovuji pfislusnym specifikacim,
je nutné nakladat podle
zdokumentovaného postupu, ktery
zajistuje, aby nebyly omylem
pouzity.

Mista pFistupu k zafizeni pro pfijem
hromadného materidlu (napf. PET

Pfichozi materialy by mély byt pfed
pfejimkou nebo pouZzitim
zkontrolovany, aby se ovéfila shoda se
stanovenymi  pozadavky.  Zpusob
ovéfovani by mél byt zdokumentovan.
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drt) musi byt identifikovana,
opatfena krytem a uzamcena.
K vysypani materialu do téchto
systémU dochazi az po schvaleni
a ovéfeni materialu, ktery ma byt
pfijat.

2.8.2.a. Voda

Pfirodni mineralni vody a pramenité
vody musi vyhovovat smérnici
2009/54/ES (v platném znéni)
a/nebo 98/83/ES (v platném znéni)
a 2003/40/ES.

Balena pitnd& voda by méla
vyhovovat smérnici 98/83/ES.

Vodarenské  spole€nosti musi
prokazat dodrzovani téchto smérnic
pravidelnym testovanim parametr(
stanovenych v pfislusnych Castech
predpisu.

2.8.2.b. Ostatni slozky
a pomocné materialy

VSechny ostatni slozky (mineralni
latky* a CO,) a pomocné materialy
(napf. filtraéni média) musi byt

pofizovany u schvalenych
dodavatelll a vyhovovat vzajemné
dohodnutym specifikacim

a pfislusnym pravnim predpisum
tykajicim se bezpec&nosti potravin.

Je nutné uvazit zajisténi toho, aby
pfi  kontaktu s CO, nedoslo
k ovlivnéni senzorickych vlastnosti
a k mikrobiologické kontaminaci,
a to u hotovych vyrobkd nebo obalt
pro prvni baleni, které se pouzivaji
k pInéni vody.

Pfipadné by se mély provadét zkousky
s cilem prokazat, Ze slozky a vyrobni
materidly spliiuji pravni pfedpisy
tykajici se bezpec&nosti potravin.

2.8.2.c. Obaly pro
prvni baleni

Obaly pro prvni baleni (PET, PE,
PC, PVC, sklo, hlinik, kartdn...)
musi byt pofizovany u dodavateld

schvalenych vyrobcem. Tyto
materialy musi vyhovovat vzajemné
dohodnutym specifikacim

a pfislusnym pravnim pfedpisium
tykajicim se bezpelnosti potravin.

Pfipadné by se mély provadét zkousky
s cilem prokazat, ze obaly pro prvni
baleni splfiuji pravni pfedpisy tykajici
se bezpecnosti potravin.

Pfichozi obaly pro prvni baleni (lahve,
uzavéry, preformy) by mély byt
zhotoveny z materialu vhodného pro
pouziti v potravinarstvi.

2 Které mohou byt pridavany do pitné vody pouze za i¢elem remineralizace.
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Tyto materialy musi byt skladovany

a pouzivany tak, aby nebyla
negativné ovlivnéna integrita
vyrobk.

Musi byt zavedeny systémy
schvalovani a sledovani dodavatell
obald pro prvni baleni (napf.
kontrola splnéni pozadavkl ze

strany dodavatele).

Mimoto by se mély provadét
odpovidajici zkousky s cilem ovéfit,
zda obalové materialy pravdépodobné
nezmeéni vlastnosti (senzoricke,
chemické a fyzikalni) hotového
vyrobku béhem doby trvanlivosti ani
mechanické vlastnosti obalu.

V pfipadé podstatné zmény vlastnosti
obalu, napfiklad zavedeni
recyklovaného PET, by se mély tyto
zkousky zopakovat.

2.8.2.d. Obaly (dalsi
baleni)

Obaly pouzivané pro daldi baleni
nesmi byt zdrojem kontaminace.

Pfepravni bedny musi umoZnovat
shadné vicenasobné &isténi pomoci
mycKky.

Materialy pouzivané pro dalsi baleni by
mély byt pofizovany u schvalenych

dodavatell a vyhovovat vzajemné
dohodnutym specifikacim.

Mély byt zavedeny systémy
schvalovani a sledovani dodavatelu
oball pro dalsi baleni (napf. kontrola
splnéni pozadavk ze strany
dodavatele).

Regaly pouzivané ke skladovani

a prepravé balenych vyrobkud by mély
byt udrzovany v dobrém stavu
a nemély by pfedstavovat hrozbu pro
obsah.

PODODDIL 2.9. Nadoby, vicka a uzavéry

Narizeni
¢. 852/2004,
pfiloha Il:

vztahuje se
k bodu 3 kapitoly IX
a k bodim 1-4
kapitoly X

Specifické pokyny pro odvétvi balené
vody

Bod

Pozadavky

Pokyny

2.9.1. Obecné

Ve vSech fazich vyroby, zpracovani
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pozZadavky

a distribuce musi byt potraviny
chranény proti jakékoli kontaminaci,
ktera by mohla zpusobit, Ze potraviny
nebudou vhodné k lidské spotfebé,
budou posSkozovat zdravi nebo
budou kontaminovany  takovym
zplUsobem, ze jiz nelze ocCekavat
jejich konzumaci.

Cokoli, co bylo v pfimém styku
svodou, muze mit vliv na
bezpeCnost potravin a  jakost

hotoveho vyrobku.

Obaly pro prvni baleni, jako jsou
nadoby, vicka a uzavéry, nesmi byt z
divodu svého provedeni zdrojem
kontaminace.

Postup prvniho baleni musi zajistit,
aby nedochazelo ke kontaminaci
vyrobku, a to vhodnym umisténim,

hygienickym  designem  a/nebo
volbou  vhodného  hygienického
zarizeni, udrzbou zarizeni

a kontrolou postupt pfi plnéni.
Obaly pro prvni baleni musi byt
skladovany  tak, aby  nebyly
vystaveny riziku kontaminace.

VSechny obaly pro prvni baleni musi

byt vybirany, pofizovany
a schvalovany, jak je popsano
v bodé 2.8.2.
2.9.2. Skladovani Obaly pro prvni baleni (napf. | Pokud jsou prazdné nadoby skladovany

nadob, vicek
a uzavérl

preformy, vyfouknuté plastové lahve,
vyCisténé sklenéné lahve, viCka
a uzavéry) musi byt ulozeny tak, aby
se zamezilo kontaminaci tékavymi
latkami, znecistujicimi latkami
z ovzdusi, Skadci a zlovolnymi &iny.

Provedeni sklenénych lahvi a jinych
nadob k opakovanému pouziti musi
umoziiovat snhadné vicenasobné
Cisténi a dezinfekci pomoci mycky.

venku, mély by byt nalezité chranény
pfed vlhkem, prachem, mimofadnymi
povétrnostnimi podminkami a skuddci.
V pfipadé plastovych nadob je nezbytna
rovnéz ochrana pfed nadmérnym
teplem a slunecnim zarenim.

Pro skladovaci prostory by mély byt
zavedeny plany Cisténi.
provadét

Mély by se pravidelné
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Vicka a uzaveéry musi byt uloZzeny na
suchém misté a byt chranény pred
teplem, prachem, Skadci
a chemickymi latkami.

hygienické audity skladu, aby se ovéfily
spravné skladovaci postupy.

2.9.3. Vyroba
nadob (vstfikovani
a/nebo vyfukovani
na misté)

Pfi vyrobé nadob musi byt dodrzeny
pokyny uvedené v pododdilech 2.3
(Uspofadani arealu a pracovnich
prostor) a 2.4 (Technické vybaveni).

Kritické jsou prostory pro vyrobu
nadob (zejména v€etné prostoru pro
vstfikovani nebo pfijem umélé
pryskyfice, vyfukovaciho zafizeni
nebo zafizeni na vytlaCovani
s vyfukovanim pro PET nadoby,
vSech dopravnikovych pastd pro
preformy nebo prazdné Iahve).
Pfivadény vzduch se musi filtrovat
(gravimetricky filtr). V tomto prostoru
se musi udrzovat Cistota a poradek
(napf. zadny plastovy odpad nebo
nedistoty jakéhokoli druhu).

Stlateny vzduch a rovnéz vzduch
v pietlakovém systému pouzivaném
k vyfukovani nadob musi byt suchy,
nesmi obsahovat olej a musi byt
zajisténa jeho mikrofiltrace (0,2 ym
nebo méné), aby se zamezilo
chemické nebo  mikrobiologické
kontaminaci prazdnych nadob. Musi
existovat postup a stanoveny plan
pro udrzbu systému stlateného
vzduchu a filtrd.

PET preformy musi byt chranény
a skladovany v nalezitych
podminkach (Cisté bedny nebo Cisté
vyhrazené zasobniky). Pokud se
pouzivaji plastové sacky, musi se
jednat o jednorazové sacky vhodné
pro pouziti v potravinarstvi.

Musi  existovat zdokumentovany
postup a stanoveny plan udrzby
vstfikovacich stroju a stroji na

Prostory pro vyrobu nadob by se mély
nachazet v  oddélené  mistnosti
(s vyjimkou kombinovaného stroje na
vyfukovani/plnéni) ] pretlakem
a filtrovanym vzduchem, tésné
pfiléhajicimi a samozaviracimi dvefmi.
Okna by méla byt trvale neprodysné
zaviena.

FOTO 14 Preformy by mély byt pfed
vyfouknutim vycistény proudem
filtrovaného vzduchu, aby bylo
zajisténo, ze se v nich nenachazi zadny
prach nebo plastovy ¢i dfevény odpad
pochazejici z baleni.

Dopravni pasy a podavaci zasobniky by
mély byt zakryty za ucelem ochrany
nadob pfed kontaminaci (prach, vihkost,
kychani...). Kryty by mély byt
nastavitelné nebo navrzené tak, aby
nadoby vSech velikosti nalezité chranily
pfed kontaminaci ze vSech stran.
FOTO 15
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vyfukovani do formy a souvisejiciho
vybaveni.

2.9.4. Manipulace
s vicky a uzavéry

Pfed vloZzenim do podavaciho
zasobniku se musi vicka a uzavéry
chranit.

Krabice obsahujici vicka a uzavéry
se nesmi skladovat pfimo na zemi.

Vi¢ka a uzavéry se musi az do doby
pouziti skladovat v plvodni uzaviené
bedné.

Vicka a uzavéry nesmi byt vioZzeny
do podavaciho zasobniku dfive nez
tésné pred pouzitim.

Kontejnery, podavaci zasobniky,
navadéce, skluzy a dopravnikovy
systém pro vi¢ka a uzavéry se musi

Cistit, aby se zamezilo riziku
CasteCek v hotovém vyrobku.
Podavaci zasobniky pro vicka

a uzavéry a systémy podavani vicek
musi byt u€inné zakryty.
FOTO 16

Upfednostiuji se systémy podavani
vicek  dopravnikového typu pfed
pneumatickymi systéemy, jelikoz
vytvareji méné odpadu z Vvicek.
FOTO 17
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PODODDIL 2.10. Manipulace s balenou vodou

Nafizeni
€. 852/2004,
pfiloha Il

vztahuje se
k bodu 3 kapitoly IX
a k bodim 3 a 4
kapitoly X

Specifické pokyny pro odvétvi balené
vody

Bod

PozZzadavky

Pokyny

2.10.1. Obecné
poZadavky

Ve vSech fazich vyroby, zpracovani
a distribuce musi byt potraviny
chranény proti jakékoli kontaminaci,
ktera by mohla zpusobit, Ze potraviny
nebudou vhodné k lidské spotfebé,
budou posSkozovat zdravi nebo
budou kontaminovany takovym
zplUsobem, Ze nelze oCekavat jejich
konzumaci.

Cokoli pfide do pfimého styku
svodou, muze mit vliv na
bezpeCnost potravin a  jakost

hotoveho vyrobku.

Cisténi, dezinfekce a vyplachovani
nesmi pfedstavovat zdroj
kontaminace vyrobku.

2.10.2. Zavadeéni
a myti
jednorazovych
nadob

Prostor pro zavadéni nadob se musi
nachazet ve zpracovatelském
zafizeni, aby se kontaminace pied
plnénim a uzavienim omezila na
minimum.

S nadobami je nutné manipulovat
hygienickym zpisobem.

Dopravnikové pasy od mista nalozeni
nadob do jejich uzavieni a podavaci
zasobniky by mély byt zakryty za

ucelem ochrany nadob pred
kontaminaci.
Vyplachovani nevratnych

(jednorazovych nadob) pred pIinénim by
se mélo povazovat za preventivni
opatfeni a v kazdém jednotlivém
pfipadé by méla byt posouzena jeho
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ucinnost.

Dopravnikové pasy pro nadoby by mély
byt od wvystupu z mycky nebo
vyplachovaCe aZz po uzaviraci stroj
ucinné zakryty.

Vhodnym  preventivnim  opatfenim,
pokud jde o kontaminaci cizorodymi
latkami, mize byt vizualni nebo
automaticka prohlidka nadob pfed
pInénim a/nebo naplnénych nadob.

2.10.3. Cichova
kontrola vratnych
plastovych lahvi

Vyfazené nadoby musi byt pomoci
vhodného zafizeni oddéleny od
dobrych nadob.

Vyfazené plastové lahve (znecisténé
nebo nevydcistitelné) musi byt
oddéleny a poté s nimi musi byt
nakladano tak, aby se zamezilo
riziku toho, Ze se lahev omylem vrati
na linku (Zadné riziko smichani
Cistych a Spinavych nadob).

Za ucinné preventivni opatfeni by se
meéla povazovat Cichova kontrola kazdé
jednotlivé lahve. Pokud se ktomu
pouziva elektronické detekéni zafizeni,
mélo by byt pravidelné kalibrovano
a testovano.

2.10.4. Myti
vratnych nadob

Provedeni lahvi musi umoznovat
snadné vicenasobné Gisténi
a dezinfekci pomoci myc¢ky. Musi byt
k dispozici u¢inné mycky lahvi.

Musi byt zaveden ucinny
monitorovaci a kontrolni program,
aby bylo zajisténo, Ze jsou

dodrzovana vykonnostni kritéria a ze
samotny proces nepredstavuje zdroj
kontaminace (napf. stopy Ziravych
latek).

Pfistroje na myti/dezinfekci lahvi
musi byt instalovany v chranéné
oblasti. My¢ka musi byt umisténa
tak, aby se mozna kontaminace
nadob po dezinfekci pfed vstupem
do mistnosti, kde dochazi k plnéni,
omezila na minimum (zadné riziko

Na vystupu z mycky by se mél nachazet
automaticky systém pro vyloZeni lahvi.

Na vystupu z mycky by se s Cistymi
lahvemi nemélo manipulovat rucné
amélo by se s nimi nakladat
hygienickym zpusobem.

Za preventivni opatfeni by se mélo
povazovat vyplachnuti nadob pfed
plnénim a jeho uéinnost by méla byt
posouzena Vv kazdém jednotlivém
pfipadé. FOTO GD

smichani c&istych a Spinavych

nadob). Mél by existovat vhodny postup pro
cisténi vyfazenych lahvi kvali

Material a provedeni krytu | kontaminaci, nebo by tyto lahve mély
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dopravnikového musi

usnadnovat ¢isténi.

pasu

Prostfedky pouzivané k Cisténi musi
byt schvéleny.

Musi existovat zdokumentované
postupy  pro  provoz, udrzbu
a sanitaci stroj0 na myti lahvi

(koncentrace Gisticich prostfedkd,
vyplachovaci cykly, tlak v tryskach,
provozni teploty atd.). Musi byt
zaznamenavany Udaje o udrzbé
a ovéfeni.

Jako vhodné preventivni opatieni, co
se tyka kontaminace, musi byt
zavedena vizualni nebo automaticka
prohlidka nadob pfed pInénim
vyrobkd.

byt zniceny.

Vystup z mycky by mél byt nalezité
chranén. Dopravnikové pasy od
vystupu ze stroje na myti k plnicimu
stroji by mély byt zakryty za ucelem
ochrany nadob pfed kontaminaci.
Vycisténé a vydezinfikované lahve by

mély byt po celou dobu, kdy se
nachazeji na dopravnich pasech,
podavacich stolech atd., chranény

kryty. Kryty dopravnikovych past musi
byt navrzeny tak, aby lahve chranily
shora a zboku pfed prachem, kychanim
atd. FOTO 19

2.10.5. Vnégjsi
Uprava

a konstrukce
prostor, kde
dochazi k plnéni
vody do lahvi

Prostory pro plnéni musi mit odolnou
konstrukci.

Dvefe do prostoru pro plnéni musi
byt samozaviraci a okna nesmi byt
oteviratelna.

Otvory dopravnikového pasu na
vstupu do prostoru pro plnéni
a vystupu ztohoto prostoru nesmi
pfesahnout velikost nadoby, ktera se
pravé pouziva a ktera projde
otvorem. FOTO 23 (BQ nebo GD)

Pokud se otvor nepouziva a pokud
se ve stejné mistnosti manipuluje
s nadobami rlznych velikosti, musi
byt otvor zakryty, neni-li trvale
v provozu pfetlakovy systém.

Uvnitf mistnosti pro plnéni musi byt
pouze nezbytné zafizeni. Postupy,
které by mohly znedistit vyrobek

a ohrozit hygienické podminky
mistnosti  pro  plnéni, nejsou
pfipustné.

Pfistup do mistnosti pro plnéni musi
mit pouze opravnéni, fadné odéni

Plnici zafizeni (vyplachova¢, plInic,
uzavira€) by mélo byt chranéno malou
skfini s pfetlakem a filtrovanym
vzduchem (HEPA filtr), nebo by se mélo
nachazet v mistnosti se sterilni filtraci
vzduchu a pretlakem. FOTO 20 GD

Na vstupu do mistnosti pro plnéni by se
mély nachazet dvojité vstupni dvefe.
V této mistnosti se vyzaduje umyvadlo
na myti rukou s automatickou
sméSovaci baterii, nalezity pfivod teplé
a studené vody a vhodny systém
davkovani neparfémovaného tekutého
mydla (antiseptického), systém suseni
rukou nebo papirové ru€niky a nadoba
na odpadky s krytem a oteviranim
pomoci nozniho pedalu, aby
zaméstnanci tyto pfedméty pouZili pfed
vstupem do mistnosti pro plnéni. Dvefe
by mély byt samozaviraci. FOTO 21
az22
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zameéstnanci, ktefi tam provadéji
potfebné zkousky nebo ukoly.

Uprava mistnosti pro plnéni musi byt
takova, aby v8echny povrchy v této
mistnosti bylo mozné pravidelné
dikladné distit a dezinfikovat. Postup
musi popisovat jednotlivé kroky pfi
Cisténi, které je tfeba provést. Musi
se uchovavat zaznamy o téchto
krocich pfi Cisténi a rovnéz
o kontrolach uginnosti.

Odvodnéni v mistnosti pro plInéni
musi byt odpovidajici, aby se
zamezilo vytvareni louZi stojaté
vody. Vodovodni trubky musi byt
fadné nainstalovany a udrZovany.
Produktova voda musi byt oddélena
od provozni vody, aby se vyloucila
kontaminace vyrobku (bud zvlastni
potrubni systémy, nebo vhodna
zafizeni zamezujici zpétnému toku,
napfiklad zavzdu$iovaci ventily).

Drenazni potrubi musi byt fadné
udrzované a Cisté. Jsou zhotoveny
sifony, aby bylo zajisténo oddéleni
od odpadni vody.

Povrchy zafizeni musi byt odolné,
hladké a zhotovené z hygienického
materialu.

Veskeré pfislusenstvi stroja, trubky,
elektrické kabely, motory
dopravnikovych pasl atd. musi byt
instalovany tak, aby se nenachazely
nad dopravniky pfepravujicimi
dezinfikované neuzaviené lahve
v prostoru pro plnéni.

V prostoru pro plnéni se nesmi
nachazet dfevéné palety, karténové
krabice a podobné pfedméty.

Pfi vstupu do mistnosti pro plnéni by
mély byt umistény cedule s napisem
~.Umyjte si ruce”.

Dvojité  vstupni dvefe by mély
obsahovat rovnéz  zafizeni na
dezinfekci obuvi (umyvadlo na nohy),
pokud se nepouZzivaji navleky.

2.10.6. PInéni
a uzavirani

V mistnosti/prostoru, kde dochazi
k plnéni, musi vSichni zaméstnanci
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nosit specialni odév.

Jestlize se v mistnosti pro plnéni
pouziva HEPA filtr, musi se
pravidelné kontrolovat pretlak.
Pisemny postup musi popisovat
zplUsob a c¢etnost kontrol a ¢etnost
vymeény filtru.

2.10.7. Myti
plastovych
pfepravnich beden

Provedeni plastovych pfepravnich
beden musi umozZiiovat snadné
vicenasobné Cisténi pomoci mycky.

Méla by byt kdispozici mycka
plastovych pfepravnich beden
a zavedeny souvisejici kontroly Cistoty,
jelikoz Cisté pFepravni bedny poskytuji
pfedstavu o dobré hygiené.
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PODODDIL 2.11. Oznaéovani a baleni

Nafizeni
¢. 852/2004,
pfiloha Il:
vztahuje se
k bodu 3 kapitoly X

Nafizeni (EU)
¢. 1169/2011

Bod

Pozadavky

Pokyny

2.11.1. Obecné
pozZadavky

Pfi baleni musi byt postupovano
tak, aby nedoSlo ke kontaminaci
vyrobku.

Béhem skladovani, pfepravy do
prostor pro baleni a pfi balicich
operacich nesmi byt obalové
materialy (jiné nez pro prvni baleni,
napf. etikety, pfepravni bedny,
kartony, folie, palety) na zakladé
svého provedeni zdrojem nepfimé
kontaminace vyrobku ve vyrobnim
zavodeé nebo béhem doby
trvanlivosti.

Volba vhodného zafizeni, udrzba
zafizeni a kontrola balicich operaci
musi zaijistit, aby nedoslo
k poSkozeni vyrobku béhem jeho
doby trvanlivosti.

2.11.2. Oznadovani

Etiketa musi vyhovovat nafizeni,
a je-li to nezbytné, musi
spotfebitelim  poskytovat jasny
navod, pokud jde o skladovani,
pfipravu a pouziti vyrobku.

Pokud technicka nebo personalni
omezeni organizace vyzaduji, aby byly
etiketovaci stroje umistény v mistnosti
pro plnéni, mély by byt pokud mozZno
oddéleny od plniciho zafizeni a mél by
se instalovat ventilator s krytem (to
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Musi byt zavedeny postupy, které
zajisti pouziti spravnych etiket na
vyrobcich.

neplati v pfipadé, Ze se pouziva lepidlo
nanaSené za studena) k naleZitému
odvadéni pfipadnych vypar(
z etiketovaciho stroje, rozpoustédel
a lepidel. V tomto pfipadé by mélo byt
proudéni vzduchu navrzeno tak, aby se
zamezilo kfizové kontaminaci.

2.11.3. Oznacéovani
vyrobku kédy

Koédy musi byt Citelné.

Laserovy kodovaci systém uvnitf
mistnosti pro plnéni je pfipustny
pouze tehdy, je-li vybaven nalezitym
ventilatorem s krytem k odstranéni
zapachu.

Jestlize se k oznacCovani lahvi kody
pouziva tryskové nebo laserové
zafizeni, mélo by byt instalovano mimo
mistnost pro plnéni (riziko vyplyvajici
z rozpoustédel). Pokud technicka nebo
personalni omezeni organizace
vyzaduji, aby bylo koédovaci zafizeni
umisténo v mistnosti pro plnéni, méla
by byt hlava kédovaciho zafizeni
instalovana v mistnosti pro plnéni
a ostatni ¢asti mimo tuto mistnost.

2.11.4. Tridéni
a paletizace

Béhem tfidéni a paletizace je nutné
zamezit nepfimé kontaminaci.

Pokud se pouzivaji dfevéné palety,
mely by byt pachnouci palety oddéleny
pomoci vhodného zafizeni od dobrych
palet.

Dfevéné palety by mély byt udrzovany
v dobrém stavu, aby se zamezilo
poskozeni vyrobkl dfevénymi tfiskami,
hiebiky nebo Srouby.
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PODODDIL 2.12. Skladovani a preprava

Narizeni
¢. 852/2004,
pfiloha Il:

vztahuje se
k bodim 1,2,5,6
a 7 kapitoly IV,
k bodim 2 a 3
kapitoly IX
a k bodu 2
kapitoly X

Bod

Pozadavky

Pokyny

2.12.1. Obecné
pozadavky

Zafizeni pouzivana ke skladovani
slozek, oball a vyrobkd musi
poskytovat ochranu pfed prachem,
vytvafenim kondenzatu, odpadni
vodou, odpady a jinymi zdroji
kontaminace.

Skladovaci prostory musi byt suché
a dobfe vétrané. Je-li to stanoveno,
musi byt zajisténo monitorovani
afizeni teploty, vlhkosti a jinych
podminek okolniho prostiedi.

Veskeré materialy a vyrobky musi
byt skladovany nad podlahou
a s dostateCnym  prostorem mezi
materialem a sténami, aby bylo
mozno provadét kontrolni C€innosti
acinnosti  k regulaci  Skadcd.
FOTO 24

Pfichozi materialy a hotové vyrobky
musi byt skladovany oddélené.

Skladovani nesmi ovlivnit integritu

Uvnitf vyrobniho zavodu by se mély
pouzivat elektrické vysokozdvizné
voziky, zatimco v ostatnich cCastech

arealu, napf. vprostorach pro
skladovani a prepravu, by se mély
pouzivat vysokozdvizné voziky
s plynovym nebo elektrickym
pohonem.

Uvnitf vyrobniho zavodu ani skladu by
nemély byt povoleny zadné
automobily, nakladni vozidla

s naftovym motorem nebo naftové

vysokozdvizné voziky.
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hotového vyrobku.

Skladovaci  prostory musi byt
navrzeny tak, aby umozfovaly
udrzbu a  CiSténi, zabrariovaly

kontaminaci a omezovaly kaZeni na
minimum.

Musi byt kdispozici  zvlastni,
zabezpetena  (uzamcéena  nebo
s jinym zpUsobem kontroly pfistupu)
a dobfe vétrana mistnost pro
skladovani chemikalii (Cistici
prostiedky, maziva a jiné
nebezpecné latky). FOTO 25

Odpadni materialy a chemikalie musi
byt skladovany zvlast (viz
pododdil 2.5.)

V prostorach pro skladovani slozek
potravin nebo vyrobki se nesmi
pouzivat  vysokozdvizné  voziky
s naftovym motorem. Je nutné
pouzivat nakladni vozidla
s elektrickym  a/nebo  plynovym
pohonem.

Musi byt zavedeny nalezité postupy
pro regulaci Skidcu.

Nadoby s chemikaliemi by mély byt
ulozeny v  otevifenych  bednach
s dostateCnou kapacitou k zachyceni
pfipadnych vyteklych, rozlitych nebo
vystfiknutych tekutin, aby se tak
zabranilo kontaminaci okolnich prostor.

70/147




21122012

2.12.2. Skladovani
pfichozich
materialu

Pfichozi materialy (oxid uhlicity,
preformy, nadoby, vicka a uzavéry,
folie, palety atd.)) musi byt
skladovany v ¢&istych, suchych, dobfe
vétranych prostorach, které jsou
chranény pfed prachem, vytvarenim
kondenzatu, vypary, zapachy nebo
jinymi zdroji kontaminace, aby se
zabranilo kaZeni, které ohroZuje
zdravi, a zlovolnym &inim.

Je nutné dodrzovat stanovené
systémy pro obratku zasob
(FIFO/FEFO).

DoporuCuje se, aby se v pfipadé, ze
jsou vyrobky naskladany na sebe,
uvazila opatfeni nezbytna k ochrané
spodnich vrstev.

Pro skladovaci prostory by mély byt
zavedeny plany cisténi.

Mély by se provadét pravidelné
hygienické audity skladu s cilem ovéfit
spravné skladovaci postupy.

Doporu€uje se seznamit dodavatele
pfichozich materiald s pozadovanymi
postupy, které budou muset dodrzovat
jako souc€ast smlouvy. Dohodnuté
specifikace by mély obsahovat stav
materialu pfi pfejimce. Lahve, uzavéry
a ostatni obalové materialy by mély byt
po celou dobu chranény pfed pfimym
kontaktem s podlahou. Vhodné
ochranné baleni, které poskytne a doda
vyrobce, by mélo zlstat az do doby
pouziti nedotéeno.

2.12.3. Skladovani
hotovych vyrobku

Hotové vyrobky (lahve na paletach)
musi byt uloZeny v &istém, suchém,
dobfe vétraném prostoru chranéném
pred prachem, vytvarenim
kondenzatu, vypary, zapachy (napf.
silné aromatické/kofenéné potraviny)
nebo jinymi zdroji kontaminace.
FOTO 26 GD

Venkovni skladovani je pfipustné,
jsou-li vyrobky zakryté, zabalené do
smrstovaci félie (nebo podobnym
zpusobem), a to pouze po omezenou
dobu (méné nez 24 hodin).

Balené vody musi
skladovany a
teploté prostredi.

byt obecné
pfepravovany pfi

Méla by se vénovat pozornost tomu,
aby vyrobek nezmrzl, coz by kvdli
rozpinavosti mohlo mit za nasledek
rozbiti a/nebo vybuch lahvi a/nebo vySsi
riziko poSkozeni bé&hem distribuce
a nasledné riziko pro bezpecnost
spotrebitele.

Je tfeba rovnéz podotknout, Zze po
obdobi chladna existuje vyS$Si riziko
vytvafeni kondenzatu na lahvich, coz
muze mit za nasledek
poskozeni/zplesnivéni etiket a navihnuti
druhého baleni.

Hotové vyrobky by
skladovany venku.

nemély byt
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Je nutné dodrzovat stanovené
systémy pro obratku zasob
(FIFO/FEFO).

Musi byt k dispozici oddéleny prostor
nebo jiné prostfedky k oddéleni
materiall, které byly oznaCeny za
nevyhovujici.

2.12.4. Expedice
a doprava

Balené pfirodni mineralni vody

a pramenité vody musi byt plnény do
nadob uréenych pro kone¢ného
spotfebitele (smérnice 2009/54).

Obvykle se nevyzaduji zadné
zvlastni  kontroly k monitorovani
teploty béhem pFepravy.

Vozidla, dopravni prostiedky
a kontejnery pouzivané pro prepravu
obalovych materialt a potravin musi
byt udrzovany v Cistot¢ a dobrém

stavu, bez zapachu, aby chranily
potraviny pfed kontaminaci, a podle
potfeby musi byt navrzeny
a konstruovany tak, aby umoznily
odpovidajici Cisténi a/nebo
dezinfekci.

SloZky, suroviny, obalové materialy
a hotové  vyrobky nesmi byt
pfepravovany spole¢né s jinymi
materialy, které mohou vést k pfimé
nebo nepfimé kontaminaci (napf.
pesticidy, chemické latky, aromatické
materialy a potraviny).

Pokud se pro pfepravu potravin

a jinych vyrobku pouzivaji stejna
nakladni vozidla, dopravni
prostfedky a kontejnery, musi se

mezi jednotlivymi nakladkami provést

Cisténi, aby se =zabranilo riziku
kontaminace.
Skiiné ve vozidlech a/nebo

kontejnery se nesmi pouzivat na
pfepravu ni¢eho jiného nez potravin,
pokud by to mohlo zpusobit
kontaminaci.

Nakladni vozidla nebo kontejnery pro
prepravu hotovych vyrobkd by mély byt
pfed nakladkou podrobeny dukladné
prohlidce a tyto prohlidky by mély byt
zdokumentovany.

Preprava pfi pfili§ vysokych teplotach
muze vést k snizeni jakosti (napf. riziko
migrace slozek zobalu pro prvni
baleni).

Doporuc€uje se seznamit dodavatele
oball pro prvni baleni s postupy, které
budou muset dodrZzovat jako soucast
smlouvy. Dohodnuté specifikace by
mély obsahovat stav materidlu pfi
pfejimce. Zabalené lahve by mély byt
vzdy chranény pred pfimym kontaktem
s podlahou. Vhodné ochranné baleni,
které poskytne a doda vyrobce, by mélo
zustat az do doby pouziti nedoteno.

Pro pfijem dodavek plynu ve velkém by
méla byt zavedena zvlastni smluvni
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ujednani.
Kontejnery pro material bez obalu
musi byt vyhrazeny pouze pro
pouziti v potravinaistvi. Pokud to
vyZaduje organizace, musi byt
kontejnery pro material bez obalu
vyhrazeny pro konkrétni material.
Pfimo po naplnéni musi byt
kontejnery uzavfeny vhodnym
uzavérovym systémem.
PODODDIL 2.13. Kontrola cizorodych latek
Nafizeni
€. 852/2004,
pfiloha Il:
vztahuje se k bodu 3
kapitoly IX
Bod Pozadavky Pokyny
2.13.1. Obecné Ve vSech fazich vyroby, zpracovani | Pokud je to mozné, mélo by se zamezit
pozZadavky a distribuce musi byt potraviny | pouzivani skla a kfehkého materialu

chranény proti jakékoli kontaminaci, | (napf¥. Casti zafizeni z tvrdého plastu).
ktera by mohla zpUsobit, ze potraviny
nebudou vhodné k lidské spotfebé,
budou posSkozovat zdravi nebo
budou  kontaminovany  takovym
zplUsobem, Ze nelze oCekavat jejich
konzumaci.

Na zakladé posouzeni rizik musi byt
zavedena opatfeni Kk prevenci,
kontrole nebo zjistovani mozné
kontaminace.

K pfikladiim téchto opatreni patfi:
a) nalezité kryty nad zafizenim nebo

kontejnery pro nechranéné materialy
nebo vyrobky;
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b) pouzivani feSet, magnetl, sit
nebo filtrd;
c) pouzivani pFistroj pro

detekci/vyfazeni, jako jsou kamery,
detektory kovl nebo rentgen;

d) pravidelné pouzivani zafizeni
k odbéru vzorkd vzduchu s cilem
zjistit  vyskyt  plisni,  kvasinek
a prachu v prostorach pro plnéni.

2.13.2. Myti a pInéni
sklenénych lahvi

Pokud se pouzivaji sklenéné lahve,
musi byt zavedeny poZadavky na
pravidelné prohlidky a stanovené
postupy v pfipadé rozbiti, zejména
béhem myti a pInéni sklenénych
lahvi.

V pfipadé plnéni lahvi sycenou
vodou musi byt pfijata zvlastni
opatfeni s cilem zamezit vybuchu
a chranit vyrobek a pracovniky pfed
sklenénymi stfepy.

Ke sledovani horni ¢&asti hrdla
sklenénych lahvi a rovnéz vyskytu
sklenénych stfepu uvnitf lahvi musi
byt nainstalovano specialni optické
zafizeni. Vadné Ilahve musi byt
z linky automaticky vyfazeny
(zafizeni pro detekci/vyfazeni).

Je nutné vést zaznamy o rozbitém
skle.

PInicky sklenénych lahvi by mély byt
naprogramovany tak, aby po
explozi/implozi sklenéné lahve
automaticky vyradily pfedem
stanoveny pocet lahvi.

FOTO 27
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PODODDIL 2.14. Cisténi a sanitace

Nafizeni
¢. 852/2004,
pfiloha Il

vztahuje se k bodu 2
kapitoly Il

Bod

Pozadavky

Pokyny

2.14.1 Obecné
pozZadavky:
prevence, kontrola
a zjistovani
kontaminace

Musi byt zavedeny programy pro
prevenci, kontrolu a zjistovani
kontaminace.

Musi byt zahrnuta opatfeni, ktera
zamezi mikrobiologické, fyzikalni
a chemické kontaminaci:

a) Mikrobiologicka kFizova
kontaminace:

Musi byt wurleny prostory, kde
existuie moznost mikrobiologické
kiizové kontaminace (z ovzdusi nebo
ze vzorcl pohybu) a musi byt
proveden plan oddéleni (rozdéleni
na zony).

Musi se provést posouzeni rizik

s cilem urdit citlivost vyrobku na
mozné zdroje kontaminace

a pfijmout pro tyto prostory vhodna
ovladaci opatfeni, napfiklad:

- oddéleni surovin od hotovych
vyrobk;

- konstrukéni oddéleni: fyzické
zabrany / stény / samostatné
budovy;

- kontroly pfistupu s poZzadavky na
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pracovni odeév;

- vzorce pohybu: osoby, material,
zarizeni a nastroje (v€etné
pouzivani specialnich nastrojl);

- rozdily v tlaku vzduchu
- filtrace vzduchu.

b) Fyzikalni a chemicka
kontaminace:

Na zakladé posouzeni rizik musi byt
zavedena opatfeni k prevenci,
kontrole a zjiStovani mozné fyzikalni
a chemické kontaminace.

Pokud se pouZziva sklo a kfehky
material, musi byt zavedeny
pozadavky na pravidelné prohlidky
a stanovené postupy v pfipadé
rozbiti.

Pro sklo a kiehké plasty by mél byt
zaveden pisemny postup.

Priklady opatfeni pro pfipad rozbiti skla
zahrnuji:

nalezité kryty nad zafizenim nebo
kontejnery pro nechranéné
materialy nebo vyrobky;

pouzivani feSet, magnetl, sit nebo
filtr(;

pouzivani pfistroju pro
detekci/vyfazeni, jako jsou kamery,
detektory kovl nebo rentgen.

2.14.2. Cisténi
a sanitace

Je-li to nezbytné, musi byt k dispozici
odpovidajici prostfedky pro cisténi,
dezinfekci a skladovani pracovnich
nastroju a zafizeni. Tyto prostfedky
musi byt konstruovany
z korozivzdornych a nenasakavych
materiall, byt snadno Cistitelné a mit
odpovidajici pfivod teplé a studené
vody.

Cisténi
nadrzi,

Pravidelnost a zpusob
a dezinfekce plnici linky,
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potrubi a jiného zafizeni se musi Fidit
mikrobiologickym monitorovanim
a vystupy programu HACCP.

Musi se vytvofit a validovat programy
Cidténi a sanitace s cilem zajistit, aby
zafizeni pro zpracovani potravin
a okolni prostfedi bylo udrzovano
v hygienickém stavu. Programy musi
byt sledovany s ohledem na dalSi
vhodnost a ucinnost.

Programy c€isténi by mély stanovit
minimalné:

a) prostory, zafizeni a nastroje,
které je nutno Cistit;

b) odpovédnost za stanovené
ukoly;

c) zpUsob a Cetnost Cisténi;

d) chemickou koncentraci, dobu
plsobeni / teplotu

e) opatfeni k ovéfovani
a monitorovani;

f) prohlidky po &isténi / pred
uvedenim do provozu

Nové vyrobni zavody a zafizeni je
nutné pred pouzitim ddkladné vycistit
a odstranit zbyly mazaci tuk, maziva
nebo rozpoustédla pouzita pfi
vyrob&, vcetné pasivace nového
potrubi z nerezové oceli.

2.14.2.a Cistici
prostfedky
a uklidové pomucky

Zafizeni a vybaveni musi byt
udrzovano ve stavu, ktery usnadriuje
mokré nebo suché cidténi
a dezinfekci.

Cistici prostfedky a chemikalie
vhodné pro pouziti v potravinaistvi
musi byt jednoznacné oznaceny,
skladovany oddélené a pouzivany
v souladu s navodem k pouziti od
vyrobce.

Uklidové pomlcky a &istici zafizeni
musi mit hygienicky design a byt
udrzovany ve stavu, ktery
nepredstavuje mozny zdroj

Pro uzivatele chemikalii by mély byt
snadno dostupné bezpecénostni listy.
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cizorodych latek. Uklidové pomiicky
a Cistici zafizeni pro vyrobni zafizeni
a prostory je nutné oddélit od
pomlcek a zafizeni pouzivanych na
toaletach a v hygienickych zafizenich
pro zaméstnance.

2.14.2.b. Systémy
vnitfiniho &isténi
(Cleaning in place,
CIP) a cisténi
vnéjSich povrchu
(Cleaning out place,
COP)

Systémy c&isténi CIP musi byt
izolovany od aktivnich vyrobnich
linek. FOTO 28

Je nutné stanovit a sledovat
parametry systéma CIP/COP (vCetné
druhu, koncentrace, doby plsobeni
a teploty pouzitych chemikalii).

Pokud se plnici linka pouziva
vyhradné k plnéni vody, povazuje se
za minimum C¢iSténi za studena
a dezinfekce. Postupy CIP/COP se
musi provadét pravideln&. Cistici
a dezinfekeni prostfedky musi
proniknout do vSech oblasti toku
produktu (CIP) a oSetfit provozni
povrchy (COP). FOTO 29

Pfed opétovnym uvedenim linky do
provozu musi byt veSkeré stopy
téchto prostfedkl odstranény. Je
nutné dbat na to, aby bylo zajisténo,
ze proplachovaci voda odpovida
pfislusnému hygienickému
standardu.

Pokud se linka pouziva pro vodu i
jiné napoje, musi se pred kazdym
plnénim vody provést dukladné
Cidténi a dezinfekce.

Je-li to mozné, mély by byt plnici linky
vyhrazeny pouze pro plnéni vody. Neni-
li to mozné, mélo by plnéni vody
pfedchazet plnéni ostatnich napojd. Je
zapotiebi ponechat dostatek Casu na
ukoly nezbytné pro zménu produktu.

| po téchto dikladnych postupech se
doporucuje zajistit, aby uréeni, zkuseni
zaméstnanci (citlivi jedinci s dobrym
¢ichem a chuti) vyhodnotili vodu pfi
zahajeni provozu, aby bylo zajisténo, Ze
ochucené vyrobky nezanechaly zadnou
pFichut nebo vani.
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Musi byt zaveden postup
k ovéfovani, zda byly nalezité
odstranény veskeré zbytky

pfedchoziho produktu a zda byla
linka pfed zménou produktu Fadné
dezinfikovana.

2.14.3. Sledovani
ucinnosti sanitace

Programy cisténi a sanitace musi byt
se stanovenou Cetnosti
monitorovany, aby bylo zajisténo, ze
jsou i nadale vhodné a ucinné.

Pfi pravidelném pfezkumu HACCP je
nutné uvazit aktualizaci téchto
programd.
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PODODDIL 2.15. Regulace $kiidct

Narizeni
¢. 852/2004,
pfiloha Il:

vztahuje se k bodu 2
kapitoly | a k bodu 4
kapitoly IX

Bod

Pozadavky

Pokyny

2.15.1. Obecné
pozadavky

Uspofadani, vnéjsi Uprava,
konstrukce, poloha a velikost
potravinarskych prostor musi
umoziiovat spravnou hygienickou
praxi, vCetné ochrany pred
kontaminaci a zejména regulace
skudca.

Musi byt zavedeny postupy hygieny,
Cisténi, prohlidky pfichozich
materiald a monitorovani s cilem
zamezit vytvofeni prostfedi, které
pfispiva k plsobeni Skddcu.

Vyrobky k regulaci $kudcu (pesticidy,
rodenticidy atd.) by se nemély
skladovat v arealu.

2.15.2. Programy
regulace skadcl

Musi byt zavedeny vhodné postupy
k regulaci 8kudcu. Je nutné zavést
rovnéz pfiméfené postupy, které
zabranuji pfistupu domacich zvifat
do prostor pro pfipravu potravin,
manipulaci s potravinami &i jejich
skladovani.

Provozovnha musi jmenovat osobu
odpovédnou za regulaci $kddcl
a/nebo jednani se jmenovanymi
smluvnimi stranami specializujicimi
se na tuto €innost.

Programy regulace $kadcl musi byt
zdokumentovany a musi urCovat
cilové Skidce a obsahovat plany,

Méla by se wvyuzZivat externi
specializovana deratizacni sluzba. Tato
sluzba doporu¢i vhodné prostfedky
ochrany proti Skidcum a sleduje
pozadavky, které by jinak mohly byt
prehlédnuty.

Doporu€uje se pouzivat nastrahy
v pevné formé, které jsou ulozeny
v uzavienych krabicich. Nastrahové
stanice musi byt jednozna¢né oznaceny
a ukotveny na misté. Ve vyrobnich
nebo skladovacich prostorach by se
nemély pouzivat oteviené misky
s nastrahami ve formé granuli.
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metody, Casové harmonogramy,
kontrolni postupy a v pfipadé potieby
pozadavky na Skoleni.

Programy musi obsahovat seznam
chemikalii (pesticidu), které jsou
schvaleny pro pouZiti ve
stanovenych prostorach provozovny.

Pokud se pouzivaji prostfedky k hubeni
hmyzu, mély by byt umistény peclivé
tak, aby mrtvy hmyz a jeho Ccasti
nepadaly do otevienych lahvi nebo
uzavérd. DoporuCuje se pouzivani
lapacl hmyzu s lepivymi pasy. Sbérné
tacy by mély byt dostateéné velké, aby
zachytily padajici hmyz. Prostfedky je
nutno pravidelné udrzovat a Cistit.
FOTO 30 a 30 bis

2.15.3. Zamezeni
pfistupu

Budovy musi byt navrzeny tak, aby
se pristup Skadcl omezil na
minimum. VnéjSi dvefe musi byt
dobfe osazené a musi zabranit
pfistupu ptakd, hlodavcd nebo
hmyzu. Vnéj§i dvefe se nesmi
otevirat pfimo do prostor
s otevienymi lahvemi.

Budovy musi byt udrzovany
v dobrém technickém stavu. Otvory,
kanalizacni trubky a jina mozna
mista pFistupu Skadcli musi byt
utésnéna.

VnéjsSi dvefe, okna nebo vétraci
otvory musi byt navrzeny tak, aby se
moznost pfistupu $kidcl omezila na
minimum.
FOTO 31

VnéjSi dvefe by mély byt pokud mozno
zaviené a mély by se otevirat pouze pfi
pfejimce materidlu nebo nakladce
hotovych vyrobk(. K dispozici jsou
automatické dvere, které mohou
napomoci pfi ochrané.

Okna nebo vétraci otvory by mély byt
opatfeny draténym pletivem, a pokud se
nepouzivaji, mély by byt zaviené.

2.15.4. Usidleni
SkGdcu a zamoreni

Skladovaci  zafizeni musi byt
navrzena tak, aby potraviny a voda
nebyly dostupné Skuadcum.

Se zamofenym materialem je nutné
manipulovat tak, aby se zamezilo
kontaminaci  ostatnich materialu,
vyrobk( nebo provozovny.

Mozna mista usidleni Skadcu (napf.
diry, podrost, uskladnéné predméty)
je nutné odstranit.

Pokud se ke skladovani vyuzivaji
venkovni  prostory, musi byt
uskladnéné pfedméty chranény pied
povétrnostnimi vlivy a poSkozenim
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Skudci.

2.15.5. Monitorovani
a detekce

Programy monitorovani $kddct musi
zahrnovat umisténi detektord a pasti
v hlavnich lokalitach s cilem zjistit
plUsobeni skddcu.

Je nutné udrZovat mapu detektort
a pasti. Detektory a pasti musi byt
navrzeny a umistény tak, aby se
zamezilo mozné kontaminaci
materialu, vyrobkd nebo zafizeni.

Detektory a pasti musi mit pevnou
konstrukci odolnou vi¢i nasilnému
otevieni. Musi odpovidat cilovému
skadci.

Detektory a pasti musi byt pravidelné
kontrolovany k zjisténi nové aktivity
skudcu.

Vysledky kontroly se musi
analyzovat za uCelem  zjisténi
tendenci.

2.15.6. Eradikace

Po ohlaSeni znamek zamofeni je
nutné se jim zabyvat.

Pouzivani a aplikace pesticidl musi
byt omezeny na vySkolené
pracovniky a je nutné je kontrolovat,
aby se zamezilo rizikim pro
bezpeCnost vyrobku nebo jeho
jakost.

Zaznamy o pouziti pesticidl musi byt
uchovavany k prokazani pouzitého
druhu, mnozstvi a koncentrace, toho,
kde, kdy a jak byly pouzity,
a cilového skadce.
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PODODDIL 2.16. Osobni hygiena a zafizeni pro zaméstnance

Nafizeni
¢. 852/2004,
pfiloha II:

vztahuje se
k bodim 1 a2
kapitoly VIII
a k bodu 3
kapitoly IX

Bod Pozadavky

Pokyny

Ve vsech fazich vyroby, zpracovani
a distribuce musi byt potraviny
chranény proti jakékoli kontaminaci,
ktera by mohla zpusobit, Ze potraviny
nebudou vhodné k lidské spotfebé,
budou poskozovat =zdravi nebo
budou kontaminovany takovym
zplUsobem, Ze nelze oCekavat jejich
konzumaci.

2.16.1. Obecné
pozZadavky

Je nutné ur€it a zdokumentovat
standardy osobni hygieny a chovani,
které musi byt Umérné riziku pro
prostory pro zpracovani nebo
vyrobek.

VSichni zaméstnanci, navstévnici
asmluvni strany musi dodrzovat
zdokumentované pozadavky.

Kazda osoba pracujici v oblasti, kde
se manipuluje s potravinami, musi
udrzovat vysoky stupen osobni
Cistoty a musi nosit vhodny, Cisty,
a je-li to nezbytné, ochranny odév.
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2.16.2. Hygienicka
zafizeni a toalety
pro zaméstnance
(viz rovnéz
pododdil 2.3.)

Musi byt k dispozici hygienicka
zarizeni pro zaméstnance, aby bylo
zaijisténo, ze Ize udrzovat
poZadovany stuper osobni hygieny.

Tato =zafizeni se musi nachazet
v blizkosti mist, kde plati hygienické
pozadavky, a musi byt jasné
oznacena a snadno pfistupna.

2.16.2.a. Toalety

Provozovna musi:

a) poskytnout dostateCny pocet
toalet vhodného hygienického
designu podle poctu a pohlavi
zaméstnancu, s prostiedky pro myti
rukou, osuseni, a je-li to nezbytné,
dezinfekci;

b) mit toalety, sprchy a jina
hygienicka zafizeni pro
zameéstnance, jez se neotviraji pfimo
do vyrobnich, balicich nebo
skladovacich prostor; toalety musi
byt nalezité oddéleny od vyrobnich
prostor a jinych prostor, kde se
manipuluje s potravinami, a to
vhodnym meziprostorem, jako jsou
chodby nebo samozaviraci dvojité
dvere;

c) mit systémy pfirozeného nebo
nuceného vétrani navrzené tak, aby
proudéni vzduchu sméfovalo ze
sanitarnich zafizeni smérem od
vyrobnich prostor, a tyto systémy
musi byt oddéleny od ventilanich
systému v plnirné.

V oblasti toalet a ostatnich hygienickych
zafizeni pro zaméstnance by mély byt
umistény cedule s napisy ,Umyijte si
ruce“. FOTO 32

které se

Doporucuji se baterie,

neovladaji rukou.

Nadoby na odpadky by mély mit kryt
s oteviranim pomoci nozniho pedalu.

2.16.2.b. Umyvadla

Provozovna musi:

a) poskytnout dostateény pocet
vhodné rozmisténych prostfedkd pro
hygienické myti a suSeni rukou, a je-
li to nezbytné, dezinfekci (vCetné
umyvadel, pfivodu teplé a studené

Baterie a zafizeni na myti rukou by
nemély byt ovladany ru¢né.

Doporucuje se umistit umyvadla na myti
rukou na v8ech mistech vstupu do
prostor s otevienymi lahvemi,
v laboratofich, udrzbarskych dilnach
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tekouci pitné vody nebo tekouci pitné
vody s fizenou teplotou, mydla,
susiCe rukou, a je-li to nezbytné,
dezinfek¢niho prostfedku);

b) mit vylevky ur€ené k myti rukou,
které jsou oddéleny od vylevek
pouzivanych pro potraviny a stanic
pro myti zafizeni.

Ruce je nutné udrzovat v Cistoté
aumyt si je po kazdém zaSpinéni
a po pouziti toalety, po jidle, koufeni
nebo pfi vstupu do prostor
s otevienymi lahvemi.

a v jidelné.

OsvédCenym postupem je umistit
znacky, které oznacuji umyvadla urena
,POUZE PRO MYTI RUKOU".

Upfednostiuji se sméSovaci baterie.

Neparfemované a baktericidni mydlo /
Cistici prostfedek by mély byt
davkovany pomoci davkovacli. Mély by
byt k dispozici kartacky na nehty, které
jsou udrzovany v hygienickém stavu
pravidelnym vyvafenim, nebo c¢astou
vymeénou.

Pokud se pouZivaji suSiCe rukou na
bazi teplého vzduchu, je dullezité, aby
byly uc¢elné a uginné.

Jsou-li poskytovany ru¢niky, je dulezité,
aby byly jednorazové. Nemély by se
pouZzivat rolovaci ru¢niky.

FOTO 33

Nadoby na odpadky by mély mit kryt.

2.16.2.c.
PfisluSenstvi pro
prevlékani

Provozovna musi mit vhodné

pfislusenstvi pro pfeviékani
pracovnikd.
Pracovnici, ktefi manipuluji

s potravinami, musi byt schopni prejit
z pfevlékaren do vyrobnich prostor,
aniz by museli vyjit ven.

Sanitarni zafizeni musi byt vybavena
odpovidajicim  pfirozenym  nebo
nucenym vétranim.

Systémy pfirozeného nebo
nuceného vétrani musi byt navrzeny
tak, aby umoznovaly proudéni
vzduchu ze sanitarniho zafizeni
smérem od vyrobnich prostor, a tyto
systémy musi byt oddéleny od
ventilanich systéma v plnirné.

VSichni zaméstnanci by méli mit
k dispozici Satnové skfinky.

Satnové skFinky by mély mit zeSikmeny
strop, aby na nich nebylo mozno
ukladat zadné predméty.

FOTO 34

Prostor mezi podlahou a dnem Satni
skfifky by mél umoznovat Cisténi.

Mélo by byt mozné oddéleni dgistych
odévu od Spinavych.

K Satnovym skfinkam by nemél byt
pfimy pfistup z prostor pro zpracovani.
Pristup by mél umoznovat meziprostor,
napfiklad chodby. V prostorach se
Satnimi skfifilkami je tfeba kontrolovat
Cistotu.
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2.16.3. Jidelna pro
zaméstnance

a prostory
vyhrazené pro
stravovani

Mimo vyhrazené prostory se nesmi
jist (v€etné zvykacek), pit ani koufit.

Jidelna pro zaméstnance a prostory
vyhrazené ke skladovani
a konzumaci potravin  musi byt
umistény tak, aby se moznost
kfizové  kontaminace  vyrobnich
prostor omezila na minimum.

Jidelny pro zaméstnance musi byt
spravovany tak, aby bylo zajisténo
hygienické skladovani slozek
a pfiprava, skladovani a podavani
hotovych jidel.

Je nutné stanovit skladovaci
podminky a teplotu pro skladovani,
vafeni a uchovavani a Casova
omezeni.

Viastni potraviny a napoje
zaméstnancu by mély byt ulozeny
a konzumovany pouze ve

vyhrazenych prostorach.

Pro pfestavky na jidlo by méla byt
k dispozici jidelna nebo odpocivarna.

Do vyrobnich prostor by se nemély
vnaset predméty nesouvisejici
s vyrobou a osobni véci.

2.16.4. Pracovni
a ochranny odév

Zaméstnanci, ktefi pracuji v oblasti,
kde se manipuluje s nechranénymi
vyrobky a/nebo materialy, nebo ktefi
vstupuji do takové oblasti, musi nosit
vhodny odév, Cisty a v dobrém stavu.

Odév uréeny k ochrané potravin
nebo hygienickym uc¢elim se nesmi
pouzivat k Zadnému jinému ucelu.

2.16.4.a. Pracovni
odév

Pracovni odév nesmi mit vnégjsi
kapsy nad linii pasu ani vnégjsi
knofliky. Zipy nebo stiskaci knofliky
jsou pfijatelné.

Na ochranném odévu no$eném ve

Kvuli jednotnosti a prosazovani kultury
spravné  hygieny se  doporucuje
pouzivat ve v8ech prostorach sitky na
vlasy.

Pfi praci v prostorach s otevienymi
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vysoce rizikovych prostorach nesmi
byt viibec zadné kapsy.

Pracovni odév je nutné prat ve
stanovenych intervalech a podle
stanovenych standardu
odpovidajicich  uréenému  pouziti
odévu.

Pracovni odév musi zajistit
pfiméfené zakryti, aby bylo zajisténo,
Ze nedojde ke kontaminaci vyrobku
vlasy, potem atd.

Vlasy, vousy a kniry je nutné chranit
(. zcela zakryt) vhodnymi
pomlckami, pokud analyza rizik
neudava opak.

Dlouhé vlasy musi byt u0hledné
upraveny tak, aby nevyé&nivaly zpod
pokryvky hlavy.

Pokud se pfi styku s vyrobkem
pouZzivaji rukavice, musi byt Cisté
a v dobrém stavu. Je nutné vyhnout
se pokud mozno pouzivani
latexovych rukavic.

Obuv pro pouziti v prostorach pro
zpracovani musi byt zcela uzaviena
a vyrobena z nenasakavych
materialu.

lahvemi se doporucuje chranit si vousy
sitkou.

Nehty by mély byt Cisté a kratce
zastfizené. Nemély by byt povoleny
nalakované ani umélé nehty.

Nemély by se pouZzivat umélé fasy.

Je vhodné vyhnout se pouzivani
parfémi nebo vody po holeni
s intenzivni vani.

Nemély by se nosit zadné Sperky
s vyjimkou jednoduchého snubniho
prstenu &i jinych Sperk(l s nabozenskou
tématikou nebo etnickych Sperkd, které
vyrobce vyslovné schvali.

Pokud se pouzivaji rukavice, meély by
byt podle potfeby ¢asto meénény.
Doporucuje se pouzivat jednorazoveé
rukavice. Doporu¢enou alternativou
rukavic je poskytnuti pFipravk( pro
dezinfekci rukou, které jsou vhodné
pouzivany a podle potfeby ménény.

2.16.4.b. Ochranny
odév

VyZaduji-li se ochranné osobni
prostfedky, musi byt navrZzeny tak,
aby zamezovaly kontaminaci
vyrobku a umoznovaly udrzovani
v dobrém hygienickém stavu.

Doporu€uje se smluvné zajisténé
¢isténi ochrannych odévu.

V prostorach s otevienymi  lahvemi
mohou pomoci udrzet integritu vyrobku
rukavice a masky. Pokud se pouzivaji
rukavice, mély by byt podle potfeby
Casto ménény. Doporucenou
alternativou rukavic je poskytnuti
pfipravkll pro dezinfekci rukou, které
jsou vhodné pouzivany a podle potfeby
méneény.

Noseni ochrannych odévl by mélo byt
omezeno na pouZzivani pouze v arealu.
Kapsy by mély byt umistény pod linii
pasu a mély by v nich byt uloZzeny
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pouze predméty potiebné pro praci.
Ochranny odé&v by nemél byt vné&jsi
knofliky.

2.16.5. Zdravotni
stav

Pfed nastupem do zaméstnani
v provozech, kde dochazi ke styku
s potravinami (v€éetné spolec¢ného
stravovani ve vyrobnim zavodé), se
musi zaméstnanci podrobit |ékarské
prohlidce, pokud zdokumentované
posouzeni rizik neudava jinak.

Daldi Iékafské prohlidky se musi
provadét v intervalech, které stanovi
organizace, s vyhradou pravnich
omezeni v zemi, kde je vykonavana
¢innost.

2.16.6.
Onemocnéni
a poranéni

Zadna osoba, ktera trpi chorobou,
nebo je pfenaseCem choroby, ktera
mlze byt pfenasena potravinami,

nebo je postizena  napriklad
inflkovanymi  porané&nimi, koznimi
infekcemi, viedy nebo prdjmy,
obecné nesmi manipulovat

s potravinami nebo vstupovat do
jakékoli oblasti, kde se manipuluje
s potravinami, pokud existuje jakakoli

moznost pfimé nebo nepfimé
kontaminace. Takto postizena
osoba, ktera je zaméstnana

v potravinafském podniku a muze
pfijit do styku s potravinou, musi
neprodlené ohlasit onemocnéni nebo
jeho pfiznaky, a je-li to mozné, jejich
pfi¢inu vyrobci balenych vod.

Kazdé onemocnéni nebo poranéni je
nutné ohlasit pracovnikovi dohledu
a zaznamenat. Vedeni organizace je
z pravniho hlediska odpovédné za
zajisténi ochrany potravin pfed riziky
prostfednictvim seznamu nemoci. To
muze zahrnovat vylouceni
pfitomnosti zaméstnance v arealu po
dobu trvani nemoci nebo zakaz prace
v prostorach s otevienymi lahvemi.
To se vztahuje rovnéz na smluvni
strany a navstévniky, ktefi musi byt

Obvazy by mély mit svétlou barvu
a pfipadné byt detekovatelné na
detektorech kovu.

Odérky, fezné rany nebo Skrabance by
meély byt zakryty barevnou vodotésnou
naplasti, ktera je detekovatelna na
detektorech kovu. Na konci kazdé
smény by se mély naplasti odUvodnit
apfed kazdou sménou a v pfipadé
potfeby nahradit novymi.

Navstévnici  vstupujici do  vysoce
rizikovych oblasti by méli pfed vstupem
vyplnit zdravotni dotaznik.
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o téchto preventivhich opatfenich
informovani pfi pfichodu.

Osoby, o nichz je znamo, ze trpi
chorobou, nebo jsou pfenaseCem
choroby, ktera muze byt prenasena
potravinami, nebo u nichZ panuje
podezieni, Z2e by mohli trpét
takovouto chorobou nebo byt jejim
pfenaseem, nesmi vstupovat do
prostor, kde se manipuluje
s potravinami.

V oblastech, kde se manipuluje
s potravinami, si musi zaméstnanci
s poranénimi nebo popaleninami tyto
pfekryt uréenym obvazem. Ztraceny
obvaz je nutné neprodlené nahlasit
pracovnikovi dohledu.

2.16.7. Osobni
Gistota

Zaméstnanci si musi umyt, a je-li to
nezbytné vydezinfikovat ruce:

a) pred zahajenim ginnosti, pfi nichz
se manipuluje s potravinami;

b) neprodlené po pouziti toalety nebo
po vysmrkani;

c) neprodlené po  manipulaci
s materidlem, ktery mohl byt
kontaminovan;

d) po koufeni.

Zaméstnanci nesmi nad materialy
ani vyrobky kychat ¢i kaslat.

Je zakazano plivani (vykaslavani
hlenu).

Nehty musi byt Cisté a zastfizené.

2.16.8. Chovani
zaméstnancu

Zdokumentované  postupy  musi
popisovat  pozadované  chovani
zaméstnancu v prostorach pro
zpracovani, baleni a skladovani.

89/147




21122012

Tyto postupy musi zahrnovat
minimalné:

a) pripustnost koufeni, konzumace
jidla  nebo Zvykani pouze ve
vyhrazenych prostorach;

b) ovladaci opatfeni k omezeni rizik,
ktera predstavuji povolené Sperky,
na minimum; k povolenym Sperkim
patfi zvlastni druhy Sperkd, které
mohou zaméstnanci nosit
v prostorach pro zpracovani
a skladovani z nabozZenskych,
etnickych, zdravotnich a kulturnich
davodu;

c) pfipustnost osobnich véci, napf.
kufackych potfeb a Iékl, pouze ve
vyhrazenych oblastech;

d) zdkaz pouzivani laku na nehty,
umeélych nehtd a umélych fas;

e) zdkaz noSeni per a tuzek za
uchem;

f) adrzbu osobnich skfinék, aby
neobsahovaly zadné odpadky
a Spinaveé odévy;

g) zakaz ukladani nastroju
a vybaveni pfichazejicich do styku
s vyrobkem do osobnich skFinék;

h) zadkaz vnaseni osobnich véci do
vyrobnich prostor.
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PODODDIL 2.17. Skoleni

Nafizeni
¢. 852/2004,
pfiloha II:

vztahuje se
kbodim 1,2a3
kapitoly XII

Bod

Pozadavky

Pokyny

2.17.1. Obecné
pozadavky

Vyrobci balenych vod musi zajistit,
aby nad osobami manipulujicimi
s potravinami byl provadén dohled
aaby tyto osoby byly poucCeny
a/nebo vysSkoleny v otazkach hygieny
potravin pfiméfené ke své pracovni
cinnosti.

Vyrobci balenych vod musi zajistit,
aby byly dodrzeny pozadavky
vnitrostatnich  pravnich  predpisu
tykajicich se Skolicich programu pro
osoby pracujici v urcitych
potravinarskych odvétvich.

2.17.2. Skoleni
v otazkach hygieny
potravin

Nad  vSemi véetné
doc€asnych zaméstnancy, které
provadéji postupy souvisejici
s plnénim vody, musi byt vykonavan
dohled a tyto osoby musi byt
pouceny nebo vySkoleny v otazkach
bezpeclnosti potravin a hygieny. Nez
mlze zacit urcitd osoba pracovat
v plnirné, musi byt pisemné nebo
ustné poucena o hygiené potravin,
ktera je nezbytna pro bezpeclnost
vyrobku, a to ve vztahu ke
konkrétnim ukolum.

osobami,

Uvodni $koleni musi zahrnovat:

Vétsi mira dohledu mlze byt nezbytna
u novych zaméstnancd, ktefi ¢ekaji na
formalni Skoleni, a u méné zkusenych

zaméstnancl,
pracovniku.

véetné

sezoénnich
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a.) obecné aspekty fizeni jakosti
a bezpecnosti potravin,

b.) osobni hygienu,

C.) spravnou vyrobni praxi
a udrzovani poradku,

d.) konkrétni ulohy a povinnosti
v ramci programu HACCP

e.) ochranu zdravi a prvni pomoc

f.) bezpec€nost a ochranu
potravin.

Obsah a intenzita 8koleni musi
zaviset na pracovni ¢innosti a jejim
mozném dopadu na bezpeénost
potravin. V pfipadé zjisténych potizi
s u€enim nebo gramotnosti
a jazykovych problému se poskytne
zvlastni Skoleni. PfeSkolovani musi
probihat pravidelné a v pfipadé, Ze je
zjisténa jeho potfeba (napf. zmény,
potfeba napravnych opatfeni, nové
zarizeni, nové predpisy).

Nad v8emi zaméstnanci musi byt
provadén nalezity dohled, aby bylo
zajisténo, Ze pracuji hygienicky.

2.17.3. Skoleni
tykajici se
uplatiovani zasad
HACCP

Pracovnici odpovédni za vytvofeni,
spravu a fizeni systému HACCP
musi byt nalezit¢  vyskoleni
v uplatiiovani zasad HACCP.

Duraz je nutné klast na zachovani
integrity vyrobku a jeho bezpectnost
pro spotfebitele.

Skoleni musi zajistit poudeni
o kontrolnich a monitorovacich
mistech ur€enych v posouzeni rizik
dané spolecnosti.
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PODODDIL 2.18. Specifikace procesu a vyrobkii (viz priklad v pFiloze &. 1)

Narizeni ¢. 852/2004,

pfiloha Il Specifické pokyny pro odvétvi balené
vody
Bod Pozadavky Pokyny

2.18.1. Obecné
pozadavky

VSechny jednotlivé druhy
hotovych vyrobk{ musi byt
podrobné popsany v pisemnych
~Specifikacich procesl

a vyrobk(“.

Toto by mélo byt souc€asti procesu
projektovani a rozvoje spole€nosti.
Tento proces by mél jednoznacné
stanovit povinnosti a cile tykajici se
uplatiiovani téchto specifikaci.

Obecnym pravidlem je, ze by vyroba
nového vyrobku (napf. zavedeni
nového druhu baleni) neméla byt
nikdy zahajena bez specifikaci.
U existujiciho vyrobku by mély byt
.Specifikace procesu a vyrobku®
aktualizovany pokazdé, kdyz dojde ke
zméné procesu nebo vyrobku (napf.
pfidani filtrace, zavedeni nové formy
baleni).

Specifikace procest a vyrobkl by
mélo vypracovat oddéleni vyzkumu
a vyvoje, nebo oddéleni technickych
sluzeb, v pfipadé potfeby s pouZitim
vstupnich informaci z vyrobniho
oddéleni, oddéleni jakosti a jinych
prislusnych oddéleni. Vyrobni
oddéleni by mélo kazdopadné
odpovidat za ovéfeni a validaci téchto
specifikaci pfed zahajenim vyroby
noveho nebo zdokonaleného
vyrobku.

2.18.2. Hlavni prvky
specifikaci procesl
a vyrobki

K hlavnim prvkam, které by mély byt
soucasti ~specifikace procesl(
a vyrobk(“, patfi:

a) charakteristika vodniho zdroje:
druh vody, nazev zdroje,
sloZeni
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b)

d)

)

h)

popis procesu (jednotlivé faze
procesu s hlavnimi provoznimi
parametry): Uprava vody,
proces myti lahvi, podminky
pInéni

vlastnosti hotového vyrobku,
které by mély byt stanoveny
pokud mozno s cilovymi
mezemi, pfijatelnymi mezemi
a mezemi pro vyfazeni:

mikrobiologické normy

fyzikalné-chemické vlastnosti
(napf. pH, vodivost nebo
celkové mnozstvi
rozpusténych pevnych latek
(TDS), obsah oxidu uhli€itého
(CO,) u sycenych vod,
mineralni slozeni, slozeni
organickych latek)

parametry baleni (napf.
kroutici moment, hladiny
plnéni)

senzorické vlastnosti

popis baleni (prvni, druhé,
treti baleni)

stanoveni doby trvanlivosti
(napf. stanoveni minimalni
trvanlivosti)

stanoveni Sarze a pravidla pro
opatfovani vyrobkl kédy

zvlastni pozadavky na
manipulaci, skladovani
a pfepravu

plany kontrol (nebo alespon
odkaz na platny plan kontrol).

2.18.3. Dodrzovani
specifikaci

Postup musi stanovit pravidla
a povinnosti s ohledem na
kontrolu dodrzovani specifikaci.
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PODODDIL 2.19. Sledovani vyrobku

Nafizeni €. 852/2004,
pfiloha Il:

Zvlastni pokyny pro odvétvi balené
vody

Bod

Pozadavky

Pokyny

2.19.1. Plany kontrol

Jak je uvedeno v pfedchozim
pododdile, jednim z dllezitych
kroki pfi ovéfovani toho, zda
vyrobek vyhovuje specifikacim, je
sledovani vyrobk.

Sledovani vyrobk( bude zajisténo

prostfednictvim dvou druhd
monitorovacich plana: planu

kontrol a plant dozoru.

V zavislosti na laboratornich
zafizenich, ktera ma spolecnost
k dispozici, a rovnéz na pravnich
poZadavcich Ize tyto analyzy
provadét interné nebo externé.
Nékteré kontroly by méli provadét
provozovatelé (kontroly bé&hem
procesu). V téchto pfipadech je
nutné pfipravit vhodné Skoleni.

Plany kontrol musi zahrnovat
nejen hotové vyrobky, nybrz
rovhéz suroviny a obalové
materidly, sledovani  procesu
a sledovani prostredi (napf. stéry
z povrchd, odbéry vzork
vzduchu).

Plany kontrol by mély zahrnovat
minimalné:

a) specifikace

a procesu,

vyrobkd
které se maji

Mély by byt poskytnuty vizualni
pomucky, které provozovatellim
pomohou pfi interpretaci vysledki
téchto kontrol b&hem procesu
(zejména s ohledem na vady
baleni).
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sledovat,

b) C&etnost sledovani,

c) cilové, minimalni
a maximalni limity
(pFipustné odchylky).

d) osobu nebo osoby
odpovédné za sledovani
vyrobkd,

e) osobu nebo osoby

odpovédné za prezkum
vysledkU sledovani,

f) népravna opatfeni
v pfipadé prekroceni limitd
stanovenych ve

specifikacich.

Co se tyka nevyhovujicich
vyrobkl, musi byt zavedeny
jednoznacné  postupy (vCetné
odpovédnosti) pro kontrolu
nevyhovujicich vyrobkd a vSichni
opravnéni pracovnici jim musi
rozumét. Tyto postupy zahrnuji
naloZeni s vyrobky, a to bud jejich
vyfazeni, nebo akceptace
s vyhradami.

Opravy a napravna opatfeni musi
byt umérné zavaznosti zjisténého
rizika.

Musi byt urCena nalezité vySkolena
osoba, ktera posuzuje
nevyhovujici vyrobky a rozhoduje
o zplUsobu nalozeni s témito
vyrobky.

Pfiklad planu kontrol pro hotovy
vyrobek je uveden v pfiloze I,
pfiklad seznamu kontrol béhem
procesu prvniho baleni je uveden
v priloze Il a lll, pfiklad vizualnich
pomlcek pro kontroly béhem
procesu opatfovani lahvi kody
v priloze IV.

2.19.2. Plany dozoru

Cetnost této rozsahlé analyzy
bude zjevné mnohem nizsi nez

Jsou-li analyzy zadany
subdodavatelsky externi laboratofi,
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u béznych kontrol. Obvykle se
provadi jednou az dvakrat ro¢né.

Vzhledem k velkému rozsahu
kontroly tohoto typu musi byt tato
kontrola obvykle (pfinejmensim

Castecné) zadana
subdodavatelsky  jedné  nebo
nékolika externim laboratofim.

Pokud se analyzy provadéji interné
v podnikové laboratofi, je nutné

prosazovat spravnou laboratorni
praxi a pouzivat schvalené
metody.

mély by byt zvolené laboratofe
akreditovany, nebo pfinejmensim
Ufedné uznany a musi dodrZovat

zasady normy ISO 17025 (f.
kvalifikovani zaméstnanci, zkou$ky
odborné  zpusobilosti, kontrola

odpadnich vod a patogent atd.).

PODODDIL 2.20. Sledovatelnost, vyfizovani stiznosti a feseni krizi,
postupy pro stazeni vyrobku z trhu a z obéhu

Narizeni ¢. 852/2004,

pfiloha Il:
Bod PozZadavky Pokyny
2.20.1. Sledovatelnost: Organizace musi navrhnout, zavést | Systém sledovatelnosti ve
vysledovatelnost smérem | a spravovat systém sledovatelnosti | spoleCnosti by mél byt jakozto

k dodavateli,
vysledovatelnost

v podniku,
vysledovatelnost smérem
ke spotfebiteli, sprava

a hodnoceni systému
sledovatelnosti

s pfihlédnutim k pravnim omezenim i

potfebam spotrebitel.

Jeho cilem musi byt:

nastroj zakladni soucasti systéma
fizeni jakosti a bezpecnosti
potravin (oddil 1).

Proces vysledovani vyrobkd by

a) zvySit kontrolu rizik pro 51 but zalos )
bezpednost potravin, mel byt zalozen na.

b) moznost vyhledat v pfipadé a) jednoznacné identifikaci
problému rychle spolehlivé kazdé vyrobni Sarze
informace, a kazdé logistické

c) omezit co nejvice pocCet jednotky,
vyrobk(l, které maji byt b) zaznamenanych udajich
vyfazeny, stazeny =z trhu ke spojeni vyrobniho
a/nebo z obéhu, a soucCasné procesu s expedici Sarze
zachovat maximalni a naopak.

bezpelnost pro spotiebitele.
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Uginny systém sledovatelnosti musi
zahrnovat cely fetézec:

a) vysledovatelnost smérem
k dodavateli: vysledovatelnost
pfichoziho zbozi (voda,

suroviny a obaly);

b) vysledovatelnost v podniku:
vysledovatelnost v ramci
postupu souvisejicich
s plnénim;

c) vysledovatelnost smérem ke
spotfebiteli: hotové vyrobky
z vyrobniho zavodu ke
spotrebiteli.

Systém sledovatelnosti musi vSemi
zpUsoby zajistit dokonalé spojeni mezi
nize uvedenymi tfemi oblastmi.

Systém sledovani musi byt zalozen
na:

a) identifikaci veSkerych vyrobkd,
jichz se mulze tykat dany
problém, a to kdykoli a kdekoli
(pomoci sledovani smérem ke
spotfebiteli);

b) rychlém zjisténi plvodu
problému (pomoci sledovani
smérem k dodavateli);

c) sdéleni udaju o sledovatelnosti
organim verejné moci
a odbératellim v pfipadé
stazeni vyrobku z trhu nebo
obéhu.

Proces vysledovani by mél byt
ovéfovan nejméné kazdych
dvanact mésicu.
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2.20.1.a.
Vysledovatelnost
smérem k dodavateli

Postupy a nastroje zavedené s cilem
zarucit sledovani smérem k dodavateli

musi:

a) stanovit a zavést spravu Sarzi

b) zajistit

(napt. identifikaéni Cislo Sarze)
u dodavatelt surovin,
pomocnych latek a obal(;
pfejimku  pfichozich
produktd v souladu s pravnimi
predpisy a specifikacemi
spole¢nosti;

umoznit ziskani dodatecnych
informaci od dodavatell
surovin a obalovych materiald,
které pfichazeji do styku
s vodou, v pfipadé problému.

U surovin (v€éetné pomocnych
latek) a materialu pfichazejicich
do styku s potravinami (obaly) by
se mély od dodavatelll pro kazdou

pfijatou  Sarzi nebo  davku
pozadovat a wuchovavat tyto
informace:

a) nazev vyrobku, jméno
dodavatele a datum
prevzeti;

b) Cislo SarZze dodavatele
a/nebo datum vyroby;

c) datum ,minimalni
trvanlivosti® nebo datum
»pouzitelnosti®;

d) zvlastni skladovaci
podminky;

e) obdrzené mnozstvi;
f) jméno dopravce;

g) certifikat dodavatele
o shodé Sarze se
specifikacemi.

U dodavatele by se mél provadét
pravidelny audit, v€etné zpétného

sledovani, s cilem posoudit
skuteCnou  UCinnost  systéml
sledovatelnosti zavedenych
dodavateli.

2.20.1.b.
Vysledovatelnost
v podniku

Vnitfni postupy a nastroje musi zarudit
spojitost v celém vyrobnim procesu,
od pFejimky materidlu po expedici
hotovych vyrobkd.

Vysledovatelnost v podniku by
méla umoznit zjiSténi prfedchozich
a naslednych vztahl  meazi
materialem a hotovym vyrobkem
véetné vSech fazi zpracovani
(pfichozi  zbozi, faze vyroby,
cinnost v oblasti udrzby a sanitace
Ci jiné zvlastni udalosti), zejména
pfidélenim  jedineéného  &isla
vyrobni Sarze kazdé vyrobni
davce ve vztahu ke vS8em
pFislusnym materialum
a procesum.

Co se tyka v8ech Sarzi vyrobkda,
mély by se uchovavat vzorky,
které se pouziji v pfipadé 3etfeni
(napf. stiznost spotiebitele), a to
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aZz do data pouzitelnosti.

OsvédCenym postupem je
uchovavat 2 lahve z kazdé smény
a pro kazdy druh vyrobku,
pfedstavujici odebrany objem
nejméné 0,51, a to do data
pouzitelnosti plus tfi mésice.

Mél by se provadét pravidelny
audit systému  sledovatelnosti
v podniku, vCetné zpétného
sledovani, s cilem posoudit
skuteCnou  u€innost  systému
sledovatelnosti v podniku.
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2.20.1.c.
Vysledovatelnost
smérem ke spotfebiteli

Vysledovatelnost smérem ke
spotrebiteli se tyka postupl a nastroju

zavedenych s cilem umoznit
vysledovani vyrobki po fyzickém
pfesunu od vyrobce k odbérateli
a poté ke spotrebiteli, vCetné
poskytovatell  logistickych  sluzeb

a distribuénich center.

Tento proces vysledovani by mél byt
zaloZen na:

a) jedine¢ném identifikacnim kédu
a oznaceni vSech vyrobku;

b) Fizeni sbéru udaja, jejich
zaznamenavani a spojovani
v celém dodavatelském fetézci
tak, aby bylo mozné vyhledat
rychle a pfesné pfislusné
informace, je-li to nezbytné;

c) schopnosti sledovat vSechny
hotové vyrobky od mista
prvniho vydani po misto
konecné distribuce, a to podle
kédu SarZe na kazdé jednotce
spotfeby a rovnéZz na kazdé

prodejni  jednotce (krabice,
pfepravni bedny, kartény, tacy
atd.) a na kazdé logistické
jednotce (palety);

d) dostupnosti spolehlivého
systému identifikace
a lokalizace za ucelem

iniciovani postupl pro stazeni
z obéhu, je-li to nutné;

e) sdélovani pfedem stanovenych
udaju o sledovatelnosti v celém
dodavatelském fetézci s cilem

usnadnit pfesné a rychlé
stazeni  vyrobkl z trhu
a z obéhu (udaje
o sledovatelnosti
v dodavatelském fetézci:
nakladni list, pravodka,
pfepravni list, atd.).

Systém musi umoznit sledovani

vyrobk(l pfichazejicich z baleni nebo
prebaleni.

Mél by se provadét pravidelny
audit systému  sledovatelnosti
smérem ke spotiebiteli, vcetné
zpétného sledovani, s cilem
posoudit  skute€nou  u€innost
vysledovatelnosti smérem ke
spotrebiteli.
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Organizace musi stanovit, které
informace souvisejici s vyrobkem
a procesem musi byt uchovavany

s ohledem na dodrzovani smérnice
85/374/EHS tykajici se odpovédnosti
za vadné vyrobky.

2.20.2. Vyfizovani
stiznosti

Musi byt zaveden systém pro
vyfizovani  stiZznosti k  evidenci
a vyfizovani stiznosti spotrebiteld.

2.20.3. Reseni krizi

Kazda organizace musi zavést vnitini
postup pro feseni krizi.

Reseni krizi by mélo zahrnovat
odpovidajici postupy, jednoznacné

povinnosti

a nalezité programy

Skoleni.

Za timto ucCelem by organizace

méla:
a)

b)

d)

poskytnout jasnou
a pfesnou definici toho, co
to je krize, a stanovit
rozsah postupu;

zavést vnitfni  postupy,
kontrolni seznamy
adokumentaci s cilem
zajistit uplathovani

osvédCenych postupu pfi
feSeni krizi;

vytvofit ~ oficidlni  krizovy
tym, kde jsou jasné
vymezeny ulohy
a povinnosti kazdého
Clena;

vytvorit a prabézné
aktualizovat seznamy
kontaktnich  osob  pro

pfipad mimofadnych
udalosti, a to internich i

externich (dodavatele,
odbératelé, organy,
laboratofe, PR agentury...)
provést analyzu rizik,
shromazdovat informace
potfebné k vyhodnoceni
moznych pravnich

a hospodarskych dusledku
incidentu a k rozhodnuti
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o opatfenich, ktera je
nutno pfijmout. Posouzeni
by mélo zahrnovat:

— druh a stupen rizika;

— zmirfujici dopady
riznych dostupnych
opatfeni;

— pouzité metody
komunikace;

— mozné dusledky, pficemz
se jako k priorité vzdy
pfinlizi  k  bezpelnosti
spotrebitele;

f) stanovit jasna pravidla
a povinnosti ohledné
vnitini a vnéjsi komunikace
v pFipadé krize;

g) pfipadné iniciovat plan
stazeni vyrobkd z obéhu
nebo z trhu;

h) systematicky provadét
naslednou analyzu po
kazdé vyznamné  krizi
s cilem ziskat poznatky
o pfi€inach a zdroji
problému, aby bylo mozno
vypracovat a provést plany
preventivnich nebo
napravnych opatfeni.

Krizovy tym odpovida za fizeni
a organizaci téchto zaleZitosti:
a) predchazeni rizikim:

— co nejvCasnégjsi zjisténi
moznych nové se
objevujicich témat (slabé
signaly...), které by mohly
podnik poskodit
(environmentalni, socialni,
finanéni zalezitosti...);

— predjimani rizik pro
bezpeclnost potravin;

— sledovani vnitfnich
a vngjSich informaci
(kontakty se spotiebitel
a odbérateli, sledovani

tisku a sdélovacich
prostfedkd, informace od
dodavateld...);
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b) fizeni rizik:

— zajisténi, aby bylo
posouzeni rizik aktualni
a aby zajistovalo
pozadovanou uroven
ochrany a informovanosti;

— pravidelna aktualizace

postupl feSeni krize, plan
staZeni z obé&hu, seznamy
kontaktnich osob
a stanoviska;

c) Skoleni:
— Clenové krizového tymu;
— medialni Skoleni;

d) hodnoceni systému:

— pravidelny pfezkum
a audit systému;
— simulace.
2.20.4. Postupy pro Co se tykd krizi souvisejicich | Organizace by méla zavést

stazeni vyrobku z trhu
a z obéhu

s vyrobky, je nutné vést seznam
hlavnich kontaktnich osob pro pfipad
stazeni z obéhu.

Pokud jsou vyrobky stahovany z trhu
kvuli bezprostfednimu zdravotnimu
riziku, musi se posoudit bezpeCnost
ostatnich vyrobkud vyrobenych za
stejnych podminek. Je tfeba uvazit
nutnost upozornit vefejnost.

Vyrobky staZzené z obéhu a z trhu
musi byt uchovavany pod dohledem
spoleénosti, dokud neni rozhodnuto
ojejich konecném ureni (napf.
zniceni).

a spravovat systémy a postupy
pro stazeni vyrobk( z trhu nebo
z obéhu, je-li to nezbytné (riziko
pro bezpecnost potravin,
nedodrzeni pfedpist atd.) s cilem
snizit na minimum riziko pro
bezpecCnost spotiebitele.

Jako vstupni informace pro
pfezkum vedenim organizace by
se méla nahlasit pfiina, rozsah
a vysledek staZzeni z obéhu nebo
z trhu.

Organizace by méla ovéfovat
ucinnost programG pro stazeni
vyrobkli z obéhu a z trhu
pravidelnym provadénim interniho
auditu a zatézovych testa.

S cilem usnadnit Uplné a v€asné
stazeni dotéené Sarze vyrobku
ureného jako nebezpecny z trhu
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nebo z obéhu by systém mél
jednoznacné stanovit:

a)

b)

osoby, které jsou
opravnény iniciovat
program stazeni

z trhu/ob&hu, a osoby,
které jsou povérfeny jeho

provedenim;
postupy a odpovédnost za
nakladani s vyrobky

stazenymi z trhu/obéhu
arovnéz s  dotéenymi
vyrobky, které jsou dosud
na skladé;

postupy pro vyrozuméni
pfislusnych zucastnénych
stran;

v pfipadé stazeni z obéhu
postupy pro upozornéni
vefejnosti S cilem
informovat spotfebitele;
pozadavky na  vedeni
zaznam.
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PODODDIL 2.21. Ochrana potravin, ostrazitost a bioterorismus

Nafrizeni ¢. 852/2004,
pfiloha Il:

Bod

Pozadavky

Pokyny

2.21.1 Obecné
pozadavky

Kazda provozovna musi posoudit
rizika, ktera pro jeji vyrobky
predstavuji potencialni sabotaz,
vandalstvi nebo terorismus,

a musi zavest pfiméfena
ochranna opatfeni.

Je nutné urcit a zmapovat
potencialné citlivé oblasti

v provozovné a kontrolovat
pfistup do téchto oblasti.

Poznamka: Pokud jde o dalsi
informace a pokyny ohledné
pristupl k ochrané potravinarskych
podnik( pred veskerymi formami
zlovolnych ¢&inu, viz specifikace PAS
96 — Food Security: Guidance for
the protection of the food supply
chain against malicious ideologically
motivated attack (zvefejnéna BSI —
British Standards Institute).

2.21.2. Doporuceni pro
posuzovani a fizeni rizik

fizeni
nebo

Aby Dbylo zajisténo ucinné
rizika Zlovolnych

bioteroristickych ~ ¢int, mély by
spolecnosti vypracovat pristup
zalozeny na zasadach HACCP, jak je
popsano v Codexu Alimentarius,
s vymezenim kritickych bodl pro

riziko zlovolnych/bioteroristickych
¢ind“.

Ochranna  opatfeni by méla
zahrnovat napfiklad:

a) fizeni: napfr. kontakty

s pFislusnymi mistnimi sluzbami
(policie, hasi¢ska sluzba);

b) personal (napf. systém
identifikace zaméstnancl,
omezeny pristup do citlivych
oblasti, Skoleni);
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Cc) zafizeni (napf. dozor nad
instalacemi a budovami, pfistup
do vyrobniho zavodu);

d) vodni zdroje (napf. ochranna
pasma, ochrana mista jimani
zdroje, ochrana skladovacich
nadrzi).

2.21.3. Posouzeni
ucinnosti systému

Postupy fizeni rizika
bioteroristickych nebo zlovolnych
¢ind by mély zahrnovat pravidelné
posouzeni vedouci ke kritické
analyze a aktualizaci metod kontroly
a zdroji. Toto posouzeni by mélo
byt za normalnich pracovnich
podminek  provadéno  nejméné
jednou ro¢né. Jakykoli pokus
o zlovolny ¢€in, bez ohledu na to, zda
se mu podafilo negativné ovlivnit
bezpecnost vyrobkd, ¢i nikoli, by mél
byt analyzovan a poté by mélo
nasledovat nové posouzeni
systému.
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ODDIL 3: HACCP — Analyza rizik a kritické kontrolni body

3.1 Uvod

Cilem tohoto oddilu je ukazat metodiku HACCP v odvétvi balené vody pomoci
omezeného poctu pfikladd. Tento oddil by se proto nemél povazovat za vyCerpavajici
studii HACCP pro vSechny mozné pfipady.

Jak je uvedeno v €l. 5 odst. 1 kapitoly Il nafizeni €. 852/2008, vyrobci balenych vod musi
vytvofit a zavést jeden nebo vice stalych postupt zalozenych na zasadach HACCP
pfijatych Komisi pro Codex Alimentarius a postupovat podle nich.

Systém HACCP je zalozen na védeckych poznatcich, je systematicky a stanovuje
konkrétni zdravotni rizika a opatfeni pro jejich omezovani, aby se zajistila bezpenost
balené vody. HACCP je nastroj pro posouzeni rizik a vytvofeni kontrolnich systému,
které se zaméruji spiSe na prevenci, nez aby se spoléhaly na testovani konecného
vyrobku.

Systém HACCP musi byt schopen pojmout zmény, napfiklad vylepSeni zafizeni,
zpracovatelskych postupt nebo technologicky pokrok.

Uspé&sné pouziti HACCP vyzaduje plné nasazeni a zapojeni vedoucich pracovniki i
pracovnich sil. VyZaduje také viceoborovy pfistup.

Uplatiiovani zasad HACCP je slucitelné s uplatfiovanim systém fizeni jakosti, jako jsou
normy fady ISO 9000, a jedna se o zvoleny systém Ffizeni bezpecnosti potravin v ramci
takovychto systémda. Je zahrnuto rovnéz v normé ISO 22000.

Veskeré zaznamy a dokumenty tykajici se systétmu HACCP musi byt uchovavany ve
formé, ktera je na zadost snadno pfistupna pfislusnym organum.

Je nutné provadét pravidelny prezkum a aktualizaci systému HACCP s cilem zajistit, aby
byl nadale relevantni a aktualni.

Dokumenty a zaznamy o vyrobé&, procesech a vyrobcich musi byt uchovavany po dobu,
kterou vyZaduji pravni pfedpisy, pokud existuji, a nejméné po celou dobu trvanlivosti
hotového vyrobku.
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Metodika Codexu Alimentarius zahrnuje 12 krokd a 7 zasad, které souviseji s ¢lankem 5

nafizeni €. 852/2004:

Kroky HACCP Zasady Clanek 5 nafizeni
€. 852/2004
1. Vytvofeni tymu HACCP
2. Popis vyrobku
3. Identifikace uréeného
pouziti
4. Sestaveni vyvojového
diagramu
5. Potvrzeni vyvojového
diagramu na misté
6. Vydet vdech moznych rizik | ZASADA 1 Cl. 5 odst. 2 pism. a)
spojenych s jednotlivymi Provedeni analyzy rizik
fazemi, provedeni analyzy
rizik a uvazeni opatfeni
k omezeni uréenych rizik
7. Ur&eni kritickych ZASADA 2 Cl. 5 odst. 2 pism. b)
kontrolnich bodu (CCP) Urceni kritickych kontrolnich
bodu (CCP)
8. Stanoveni kritickych limitd | ZASADA 3 Cl. 5 odst. 2 pism. c)
pro kazdy CCP Stanoveni kritickych limit(
9. Vytvofeni systému ZASADA 4 Cl. 5 odst. 2 pism. d)
monitorovani pro kazdy CCP | Vytvofeni systému pro
monitorovani zviadani CCP
10. Stanoveni napravnych ZASADA 5 Cl. 5 odst. 2 pism. e)
opatfeni Stanoveni napravnych
opatfeni, ktera maiji byt
pfijata v pfipadé, jestlize
z monitorovani vyplyva, Ze
kriticky kontrolni bod neni
zv’Iédén
11. Stanoveni postup( ZASADA 6 Cl. 5 odst. 2 pism. f)
k ovérovani Stanoveni postupl
k ovéfovani ucinného
fungovani systému HACCP
12. VytvoFeni dokladi ZASADA 7 Cl. 5 odst. 2 pism. g)
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a uchovavani zaznaml Vytvoreni dokladud tykajicich
se vSech postupl

a zaznamu odpovidajicich
témto zasadam a jejich
uplatfiovani

3.2 Predbézné kroky

Poté, co bylo zajiSténo nasazeni vedoucich pracovnikd, musi organizace provést téchto
pét pfedbéznych kroku:

3.2.1. Vytvoreni tymu HACCP

Postup plnéni musi zajistit, aby pro vypracovani uc¢inného planu HACCP byly k dispozici
odpovidajici konkrétni poznatky a odborné znalosti vztahujici se k danému vyrobku. To
by mélo byt zajisténo vytvofenim viceooborového tymu vySkoleného v zasadach
HACCP.

Nejsou-li takovéto odborné znalosti k dispozici v organizaci, mélo by se ziskat odborné
poradenstvi z jinych zdroju (napf. literatura o HACCP a pokyny k HACCP véetné
existujicich vnitrostatnich odvétvovych pokynt k HACCP).

V planu HACCP musi byt zahrnut cely rozsah &innosti organizace, od prejimky surovin
po spotfebu vyrobk(, a plan se musi zabyvat vSemi obecnymi tfidami rizik:
mikrobiologicka, chemicka a fyzikalni rizika souvisejici se zdravim.

3.2.2. Popis vyrobku

Mél by se vytvofit Uplny popis vyrobku, véetné pfislusnych bezpeénostnich informaci,
napf.:

—  suroviny: voda, CO; a pfidané mineralni latky?,

- povolenda uprava vody,

- materialy pfichazejici do styku s vyrobkem a

- trvanlivost, skladovaci podminky a zpUsoby distribuce.

3.2.3. Identifikace uréeného pouziti
Uréené pouziti musi byt zaloZzeno na o€ekavaném pouziti vyrobku ze strany kone¢ného
uzivatele nebo spotfebitele. Ve zvlastnich pfipadech se musi uvazit zranitelné skupiny

obyvatelstva (napf. kojenci, osoby s dietou).

Pfiklad popisu vyrobku a uréeného pouziti je popsan nize:

3 Které mohou byt ptidany do pitné vody pouze za u¢elem remineralizace.
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Pfi vypracovavani popisu vyrobku by se méla uvazit nasledujici tabulka a pfiklady
souvisejicich otazek:

Témata, ktera je nutno uvazit Priklady otazek, na néz je nutné
odpovédét
Nazev vyrobku Obecny nazev?

Prirodni mineralni voda?
Pramenita voda?
Zpracovana/upravena voda?

Prodejni popis Horska pramenita voda?
Studniéni voda?
Sycena voda?

Uréené pouziti Pfimé piti?

Piti po nasyceni oxidem uhli€itym?
Piti po pfislazeni?

Vareni?

Konecni uzivatelé Cela populace?
Kojenci?

Zranitelné skupiny?
Zvlastni skupiny?

Specifikace vyrobku Chemické a fyzikalné-chemické
parametry vody?

Provedena povolena Uprava vody?
Obsah, druh a puvod oxidu uhli¢itého?
Pfidané mineralni latky?

Baleni Velikost a objem baleni?

Typ prvniho baleni (napf. sklo, plast, kov,
papir, bez obalu)?

Druh uzavéru (napf. plast, hlinik)?

Typ druhého baleni (napf. pfepravni
bedny, krabice, skupinové baleni)?

Typ tfetiho baleni (napf. palety,
zabaleni)?

Oznaceni Druh etiket (napf. papirové,
polypropylenové) a specifikace lepidla?
Pravni pozadavky?

Doba trvanlivosti vyrobku Doba trvanlivosti?

Popis kédu?

Typ kédovani (napf. inkoust, laser)?
Podminky skladovani a distribuce Vnitfni skladovani?

Venkovni skladovani?
Rozmezi skladovacich teplot?
Volné lozené?

3.2.4. Sestaveni vyvojového diagramu

Tym HACCP musi sestavit vyvojovy diagram, ktery se musi vztahovat k postupu pInéni.
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Vyvojovy diagram musi zahrnovat vSechny faze procesu u konkrétniho vyrobku (napf.
pfirodni mineralni vody, pramenité vody a zpracované vody; nesycené nebo sycené)
v daném obalu.

Stejny vyvojovy diagram Ize pouzit pro nékolik vyrobku, které jsou vyrabény s pouzitim
podobnych fazi zpracovani (napf. stejny vyrobek se dvéma riznymi etiketami nebo
rozdélenim do skupin).

Pfi pouziti HACCP na dany postup je nutno uvazit faze, které danému postupu
pfedchazeji a které po ném nasleduiji.
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Potvrzeni vyvojového diagramu na misté
Typicky diagram procesu pfi plnéni vody

PRICHOZI zBOZi
" SKLADOVANI | " , , ‘
e St IS KL EbN ENE LAI? \(tE | (n’ ové UZAVERY
PREFORlMY *—! VSTRIKOVANI | "° OZTOV“ plniteiné) |
SKLADOVANI
| VYBALENI |
S — |
i ODVICKOVANI i o
2Rl B 2
. : = ' Vyrazené lahve k
Filtrovany vzduch i PROH |I_ IDKA |T g
i MYTI Cistici prostfedek ﬁ
§ _________ Dezinfekéni prostiedek 2
g VYPLACH 14— Voda >
Y boomom e ___ 1 <
R e ¢_Vod &
! oda
ol _. _ngl_'\_l f F _K_(E I_E_ - _'<_Dezinfekéni prostfedek 8
VYPLACH |<_ Balena voda —
S | R
| PROHLIDKA
Lo reene bz
[ SKLADOVANI | L UMISTENI _
_________ | A
Filtrovany vzduch —bi VYPLACHVZDUCHEM i <— Voda
L. cVYPLACH
| PLNENI |
‘ Uz A\/llv?ENll ‘4— Filtrovany vzduch

| OZNACENI  ‘«— Etiketya lepidio

| KODOV ANI |<_ Inkoust (rozpoustédio)
]

Vysvétlivky: nebo laser
R o i PRVNIDRUHE BALENI <— Lepidlo, fdlie, karton, bedny
« - — -t Nepovinné kroky E e e 1T
Voda pred tpravou i ______ YA_Z]EN! . _:
Palety, smrstovaci folie /
—PET | PALET:ZACE |‘_ zabaleni, mezivrstvy, materialy
T e | KOD.PALET | Etiety
— Vicka a uzavéry | SKLADIOVANi |
I
| PREPRAVA |
v
SKLAD

CB/08 05 2009 — chart-bottling water
Je tfeba pfijmout opatfeni k potvrzeni postupu zpracovani na zakladé vyvojového

diagramu béhem vSech fazi a hodin provozu a v pfipadé potfeby vyvojovy diagram
pozménit.
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Vyvojovy diagram by méla potvrdit osoba nebo osoby s dostate¢nou znalosti postupu
zpracovani.

Vyvojovy diagram musi byt aktualizovan, aby se zohlednily pfipadné zmény vyrobku
a postupd.

3.3 Sedm zasad

Hlavnim ucelem této Casti bude vypInéni niZze uvedené tabulky na zakladé sedmi zasad:

Faze | Riziko | Riz. | OO | CCP | K. Monitor. NO | Ovéreni Doklady
¢. A/N | limity
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7

Je tfeba vysvétlit, co znamenaji zkratky pouZité v tabulce (napf. OO: ovladaci opatfeni,
NO: napravna opatreni)

3.3.1. Zasady HACCP uvedené v bodé 3.1 spocivaji v nasledujicich krocich (srov.
bod 1.2):

3.3.1.a. Identifikace vSech rizik, kterym musi byt pfedchazeno nebo ktera musi byt
vylouéena ¢i omezena na prijatelnou uroven.

Tym HACCP (viz krok €. 1) by mél vypracovat seznam vsech rizik, u nichZ Ize ddvodné
oCekavat, ze nastanou v jednotlivych fazich procesu podle rozsahu od prvovyroby,
zpracovani, vyroby a distribuce az do okamziku spotfeby. Kazda faze procesu uréena ve
vyvojovém diagramu (viz kroky €. 4 a 5) musi byt posouzena s ohledem na vznik nebo
pfitomnost rizika.

Tym HACCP by mél dale provést analyzu rizik, aby pro plan HACCP identifikoval, ktera
rizika jsou takové povahy, Ze jejich vylou€eni nebo omezeni na pfijatelnou urover je pro
produkci bezpeéné balené vody zasadni.

Pfi provadéni analyzy rizik by se mély pokud mozno uvazit tyto body:

— pravdépodobny vyskyt rizik a zavaznost jejich Skodlivych G€inkd na zdravi s ohledem
na posouzeni rizik,

— kvalitativni a/nebo kvantitativni hodnoceni pfitomnosti rizika nebo mnozeni
mikroorganismu vyvolavajicich obavy,

— tvorba nebo pretrvavani toxinl, chemickych latek nebo fyzikalnich Cinitell ve vodé a

— podminky vedouci k vySe uvedenému.

Je tfeba uvazit, zda existuji ovladaci opatfeni, ktera lze pouzit na jednotliva rizika.
K omezeni urcitého rizika mize byt zapotfebi vice ovladacich opatfeni a vice rizik Ize
omezit jedinym ovladacim opatienim.

Ptiklad nastroje k hodnoceni rizik je uveden nize:
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PRAVDEPODOBNOST vyskytu RIZIKA ZAVAZNOST

1 nemozné napf. co deset let 1 mala napf. zadny

2 nepravdépodobné napf. rocné vyznamny dopad na

3 pfilezitostné napf. mésicné zdravi

4 pravdépodobné napf. tydenné 2 stfedni napf. nepfijemny pocit,

5 Casté napf. denné nevolnost, mirny
prujem
3 vysoka (kriticka) napf. onemocnéni nebo
poranéni vyzadujici |ékarské
oSetfeni
4 velmi vysoka napf. vazny dopad na zdravi;
muZze byt smrtelné
Zavaznost
1 (mala) | 2 (stfedni) | 3 (vysoka) } (velmi vysoka
° 1 (nemozné) 1 2 3 4
9 +|2 (nepravdep.) 2 4 6 8
- o —r .
22 3(pr|le2|:[ostne) 3 6 9
s 7|4 (pravdépod.) 4 8
a |5 (Casté) S

Tym HACCP muze rozhodnout, Ze rizika s nizkym rizikovym €islem, napf. niz§im nez 2,
nejsou vyznamna a nevyzaduji zvlastni ovliadaci opatreni.

Riziko | Riz.

C.

Faze

00

P1

3.3.1.b. Identifikace kritickych kontrolnich bodd na uUrovnich, v nichZz je kontrola

nezbytna pro predchazeni riziku, pro jeho vylouéeni_nebo jeho omezeni na

prijatelnou uroven.

Stanoveni CCP v systému HACCP mlze byt usnadnéno pouzitim nasledujiciho
rozhodovaciho stromu, ktery je zaloZen na logickém pfistupu:
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ROZHOD OVACi STROM pro STANOVENi KRITICKYCH KONTROLNiCH BODU (CCP):
zdroj = Codex adlimentarius.

O1:Existuje v této fazi vyrobniho procesu néjakeé riziko?

I ‘

Ano Ne > Zadny CCP > KONEC *

02: Existuji néjaka preventivni ovladaci opatteni? ﬁ
Y

Ne Zména kroku, procesu nebo vyrobku

/ A

Ano Je vtéto fazi nutna kontrola k zaruceni bezpeCnostipotravin? |- Ano
Ne | Zadny CCP | KONEC *
7 03: Byla tato fdze navrzena vyslovné k vylouceni mozného
‘7 vyskytu riziika nebo jeho omezeni na prijatelnou Uroven? ANo
Ne . - , .
04: Je kontaminace zpUsobena riziky uréeny mi jako rizika s
\—< pravdépodobnym vyskytem nebo zvySenim na neprijatelnou
— Uroven? **
Ano Ne > Zadny CCP >~ KONEC *
— 05: Povede ndsledujici faze pravdépodobné k vylouceni
zjiSténéhorizika nebo jeho omezenina prijatelnou Uroven? **
\"
Ano Ne Kriticky kontrolni bod CCP
)
Zadny CCP ~ KONEC*

*: Pokradujte k dalsimu riziku zjistén ému v popsaném procesu.
**.P fijatelné Grovné je nutné stanovit s prihl édnutim k cel ko wm cilll m stanovenym v dobé u réovani CCP v
pldanu HACCP.

Pouziti rozhodovaciho stromu by mélo byt pruzné a mélo by se pouzit jako voditko pfi
ur¢ovani CCP. Mohou byt pouzity i jiné pFistupy.
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Mdze existovat vice nez jeden CCP, u néhoz je pouzita kontrola k odstranéni stejného
rizika.

Faze | Riziko | Riz. | OO | CCP
A/N

_O<

P1 P2

Pfiklad stanoveni CCP je uveden v pfilohach.

3.3.1.c. Stanoveni kritickych limitd v kritickych kontrolnich bodech, které
s ohledem na predchazeni identifikovanému riziku, jeho vylouéeni nebo jeho
omezeni oddéluji prijatelnost nebo neprijatelnost.

Pro kazdy kriticky bod musi byt stanoveny a potvrzeny kritické limity. Podrobné
informace o stanoveni kritickych limitd musi byt zaznamenany.
Tyto kritické limity musi byt méfitelné.

V nékterych pfipadech bude pro uréitou fazi stanoven vice nez jeden kriticky limit.

Faze | Riziko | Riz. | 00 | CCP | K.
g. AIN | limity

P1 P2 P3

3.3.1.d. _Stanoveni__a pouziti _ucinnych monitorovacich postupti v kritickych
kontrolnich bodech.

Monitorovani je naplanované méfeni nebo pozorovani CCP s ohledem na jeho kritické
limity. Monitorovaci postupy musi byt schopné zjistit ztratu kontroly v CCP.

Monitorovani by mélo v idealnim pfipadé poskytovat tyto informace v&as, aby se mohly
provést Upravy s cilem zajistit kontrolu procesu, aby se zamezilo poruSeni kritickych
limitd. Je-li to mozné, mél by byt proces pozménén, pokud vysledky monitorovani
ukazuji v CCP moznost ztraty kontroly. Zména by se méla provést dfive, nez dojde
k odchylce.

Udaje ziskané z monitorovani musi vyhodnocovat povéfena osoba, kterd ma znalosti
a pravomoci potfebné k tomu, aby v pfipadé potfeby provedla napravna opatfeni. Neni-li
monitorovani nepfetrzité, musi byt jeho Cetnost dostate¢na, aby zarucila, Ze CCP je
zvladan.

VétSinu postupl pro monitorovani CCP bude nutno provést rychle, jelikoz souvisi s on-
line procesy a nebude &as na zdlouhavé analytické rozbory. Casto se uprednostriuje
méreni fyzikalnich a chemickych vlastnosti pfed mikrobiologickym vysetfenim, jelikoz je
Ize provést rychle a Casto mize znamenat mikrobiologickou kontrolu vyrobku.

Veskeré zaznamy a doklady spojené s monitorovanim CCP musi byt podepsany
vySkolenou osobou nebo osobami, které provadéji monitorovani, a zastupcem nebo
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zastupci organizace odpovédnymi za pfezkum. Zaznamy se pouzivaji k prokazani toho,
Ze dotyCny CCP je zvladan.

Faze | Riziko | Riz. | OO | CCP | K. Monitor.
c. A/N | limity
P1 P2 P3 P4

3.3.1.e. Stanoveni napravnych opatreni, jestlize z monitorovani vyplyva, ze kriticky
kontrolni bod neni zvladan.

Pro kazdy CCP v systému HACCP musi byt vypracovana zvlastni napravna opatfeni,
aby bylo mozné feSit odchylky, pokud se vyskytnou.

Musi byt navrzen plan napravnych opatfeni k navraceni nevyhovujici situace zpét pod
kontrolu. Opatfeni musi zajistit, aby byl CCP zvladan. Prijata opatfeni musi zahrnovat
rovnéz odpovidajici naloZeni s dotéenym vyrobkem.

Napravna opatfeni mohou zahrnovat také pfezkum moznosti kontroly, pfezkum norem
a vyssi Cetnost monitorovani a preskoleni.

Odchylky a postupy pro nakladani s vyrobkem musi byt zdokumentovany v zaznamech
systému HACCP.

Faze | Riziko | Riz. | OO | CCP | K. Monitor. NO
c. A/N | limity
P1 P2 P3 P4 P5

3.3.1.f. Stanoveni pravidelné provadénych postupll k ovéfovani ucéinného
fungovani opatreni uvedenych v pismenech a) az e).

Ovérovani se provadi navic k monitorovani.

Je nutné pouzit metody, postupy a zkousky za ucelem ovéfeni a kontroly, v&etné odbéru
vzork(l a analyzy, s cilem urgit, zda systém HACCP funguje spravné. Cetnost ovéfovani
by méla byt dostate¢na, aby mohla potvrdit, ze systém HACCP funguje ucinné.

Ovéfovani by méla provadét jina osoba neZz osoba odpovédna za provadéni
monitorovani a napravnych opatfeni. Pokud nelze néktera ovéfovani provadét interné,
méli by jej jménem podniku provadét externi odbornici nebo kvalifikované treti strany.

K pfikladim ovérovani patfi:

- pfezkum planu HACCP a jeho zaznamu;

- pfezkum mikrobiologickych udaji hotovych vyrobkd;
- pfezkum odchylek a zpUsobu nalozeni s vyrobkem;
- potvrzeni, Ze CCP jsou zvladany.

Faze | Riziko | Riz. | OO | CCP | K. Monitor. NO | Ovéreni
c. A/N | limity
P1 P2 P3 P4 P5 P6
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3.3.1.9. Vytvoreni dokladii a zaznaml _odpovidajicich _typu a velikosti
potravinarského podniku, jejichz Ucelem je prokazat Gcinné pouzivani opatreni
uvedenych v pismenech a) az f).

Uginné a presné vedeni zaznam( je pro pouzivani systému HACCP zasadni. Postupy
HACCP musi byt dokumentovany. Dokumentace a vedeni zaznam( by mély byt
pfiméfené typu a velikosti procesu a musi byt dostate¢né, aby podniku pomohly ovéfit,
Ze jsou kontroly HACCP zavedeny a udrzovany.

Pokyny pro HACCP vypracované odborniky (napf. odvétvové pokyny k HACCP) mohou
byt pouzity jako soulast dokumentace za predpokladu, Ze odrazeji specifické
potravinarské postupy daného podniku.

Pfiklady dokumentace:

- analyza rizik;
- urceni CCP;
- stanoveni kritickych limita.

Priklady zaznamu:

- ¢innosti monitorovani CCP;

- odchylky a souvisejici napravna opatient;

- provadéné postupy k ovérovani;

- zmény planu HACCP;

- zaznamy o Skoleni zaméstnancu v souvislosti s HACCP.

Do stavajicich postupl mlze byt zaclenén systém vedeni zaznamda, ktery mize vyuzivat
stavajici dokumenty, jako jsou faktury za dodané zbozi a kontrolni seznamy, kam se
muze zaznamenavat napfiklad teplota vyrobku.

Faze | Riziko | Riz. | OO | CCP | K. Monitor. NO | Ovéreni Doklady
¢. A/N | limity
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7

3.4. Znazornéni metodiky

K znazornéni celé metodiky HACCP byly zvoleny tyto tfi druhy rizik v konkrétnich fazich.
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3.4.1. Mikrobiologické riziko ve fazi skladovani vody (ve vyvojovém diagramu
vystinovano Sedé)

Tyto pfiklady berou v Uvahu nasledujici pfedpoklady:
— pramen je relativné dobfe chranén (nekrasovy vapenec)
— vzduch pfichazejici do styku s vodou a obaly pro prvni baleni je filtrovan

— zaméstnanci jsou na pfiméfené urovni vyskoleni v hygiené

— doba uchovavani vody ve skladovaci nadrzi je omezena

Faze Rizika P | Z | R | Ovladaci opatieni
Skladovani | Kontaminace zplsobena:
vody < koliformnimi bakteriemi kvuli:
0 kontaminaci ¢lovékem b&hem udrzby |1 | 2 | 2 | Plan 8koleni v hygiené
/ odbéru vzorki a postupy
%  E. Coli 0157 kvdli:
0 kontaminaci ¢lovékem bé&hem udrzby | 1 | 3 | 3 | Plan Skoleni v hygiené
/ odbéru vzorki a postupy
X kvasinkami kvuli: )
0 kontaminaci vzduchem 2 |1 | 2 | Udrzba vzduchovych filtrd
< plisnémi kvali: )
0 kontaminaci vzduchem 2 |1 | 2 | Udrzba vzduchovych filtr(
% TFasami kvuli: )
0 kontaminaci vzduchem 2 |1 | 2 | Udrzba vzduchovych filtr(
% cyanobakteriemi kvli: )
0 kontaminaci vzduchem 2 | 3 | 6 | Udrzba vzduchovych filtr(
Rust:
<> koliformnich bakterii 1|2 |2 | Maximalni doba uchovavani
X E. Coli 0157 1 | 3 | 3 | Hygienicky design skladovaci
X kvasinek 111 |1 | nadrze
<> plisni 111 |1
% fas 111 (1
«  cyanobakterii 1(3](3
Poznamky:
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-V této konkrétni fazi musi studie vyhodnotit rovnéz chemicka a fyzikalni rizika.
- P =Pravdépodobnost vyskytu rizika
- Z = Zavaznosti rizika
- R =P vynasobeno Z

Na zéaklad¢ této analyzy rizik muze tym HACCP vyvodit zavér, ze by se rizika

s hodnotou R rovnou 3 nebo vyssi méla povazovat za vyznamna. V tomto piipadé:
e kontaminace zpusobena E. Coli O157 a cyanobakteriemi a
e rust E. Coli O157 a cyanobakterii

jsou rizika, kterym musi byt pfedchdzeno nebo kterd musi byt vyloucena ¢i omezena na

pfijatelnou uroven.

Faze Riziko Uroveii Ovladaci opatieni CCP A/N
rizika (R)
Skladovani | Kontaminace zptisobena Plan Skoleni v hygiené | O1: A
vody E. Coli 0157 3 apostupy udrzby /| O2:N
odbéru vzorki O3: N
-> Neni CCP
Kontaminace zptusobena
cyanobakteriemi 6 Udrizba filtri
Rust E. Coli 0157 3 Maximalni doba | O1: A
uchovavani a hygienicky | O2: N
design skladovaci nadrze | O3: N
-> Neni CCP
Riist Maximalni doba
cyanobakterii 3 uchovavani a hygienicky
design skladovaci nadrze

V tomto ptikladé¢ zde studie konci, jelikoZ se faze skladovani vody nepovazuje za CCP
pro tato ¢tyfi vyznamna rizika.
Pti jakékoli podstatné zméné procesu nebo jeho prostfedi by méelo byt provedeno nové
posouzeni, které mize vést k jinému zavéru.
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3.4.2. Chemickeé riziko ve fazi upravy vody k odstranéni fluorida (<1,5 mikrogramu na litr) (ve vyvojovém diagramu vystinovano

Sedé)

Faze Riziko P Y4 R | Ovladaci opatieni

Selektivni < Uvolnovani hliniku z aktivovaného oxidu 1 3 3 Dodrzeni  nakupnich  specifikaci

adsorpce hlinitého pfi prvnim pouziti a po kazdé aktivovaného oxidu hlinitého

fluorida regeneraci kvuli nedostate¢nému proplachu Proplachnuti pfi prvnim pouziti

aktivovanym Spravné provedeni proplachu po

oxidem regeneraci

hlinitym

+ Nedostate¢na adsorpce fluoridd kvuli nasyceni | 2 3 6
aktivovaného oxidu hlinitého Pritok  nizSi nez  stanoveny

maximalni pratok
Regenerace po predem
stanoveném filtrovaném objemu
vody

Nahrazeni adsorpéniho média, je-li
« Kontaminace hydroxidem sodnym a/nebo |1 2 2 to nezbytné
kyselinou sirovou kvlli nedostateCnému
proplachu po regeneraci Spravné provedeni proplachu po
regeneraci

Na zakladé této analyzy rizik maze tym HAACP dospét k zavéru, Ze by se rizika s hodnotou R rovnou 3 nebo vyssi méla povazovat za
vyznamna. V tomto pfipadé:

¢ uvolnovani hliniku z aktivovaného oxidu hlinitého pfi prvnim pouziti a po kazdé regeneraci kvili nedostateénému proplachu

¢ nedostatecna adsorpce fluorid kvali nasyceni aktivovaného oxidu hlinitého
jsou rizika, kterym musi byt pfedchazeno nebo ktera musi byt vylou€ena ¢i omezena na pfijatelnou urovern.

Faze Riziko Urovenn | Ovladaci opatieni CCP AIN
rizika
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(R)
Selektivni Uvolfiovani hliniku | 3 Dodrzeni nakupnich specifikaci O1: A
adsorpce z aktivovaného  oxidu aktivovaného oxidu hlinitého 02: A
fluorida hlinittho pfi  prvnim Proplachnuti pfi prvnim pouZiti 03: A
aktivovanym pouziti a po kazdé Spravné provedeni proplachu po 05: N
oxidem regeneraci kvuli regeneraci -> CCP
hlinitym nedostateCnému
proplachu
Nedostate¢na 6 Pratok  niz8§i nez  stanoveny | O1: A
adsorpce fluoridu kvali maximalni pritok 02: A
nasyceni aktivovaného Regenerace po pfedem | O3:A
oxidu hlinitého stanoveném filtrovaném objemu | O5:N
vody -> CCP
Nahrazeni adsorpcniho média, je-li
to nezbytné

V tomto pfikladu byla faze selektivni adsorpce fluorid aktivovanym oxidem hlinitym uréena jako CCP pro tato dvé vyznamna rizika:
e uvolnovani hliniku z aktivovaného oxidu hlinitého pfi prvnim pouziti a po kazdé regeneraci kvili nedostateénému proplachu;
e nedostate¢na adsorpce fluoridd kvuli nasyceni aktivovaného oxidu hlinitého.
PFi jakékoli podstatné zméné v procesu nebo ve slozeni vody by mélo byt provedeno nové vyhodnoceni, které mize vést k jinému zavéru.

Faze Riziko Urovenn | Ovladaci opatieni CCP A/N | Kritické meze
rizika
(R)
Selektivni Uvolfiovani 3 DodrZeni nakupnich | A Stanoveny minimalni pratok
adsorpce hliniku specifikaci
fluorida z aktivovaného Proplachnuti pfi Stanovena minimalni doba
aktivovanym oxidu hlinitého pfi prvnim pouziti proplachovani
oxidem prvnim pouziti
hlinitym a po kazdé Spravné provedeni
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regeneraci kvuli

proplachu po

nedostateCnému regeneraci
proplachu
Nedostate¢na 6 Pratok niz§i nez | A Stanoveny maximalni pratok

adsorpce fluoridd
kvali nasyceni
aktivovaného
oxidu hlinitého

stanoveny maximalni
prutok

Regenerace po
pfedem stanoveném
filtrovaném  objemu
vody

Nahrazeni
adsorp&niho média,
je-li to nezbytné

podle konkrétni instalace

Stanoveny

filtrovany objem podle sloZeni
vody a vlastnosti média

maximalni

JelikoZ byly stanoveny kritické limity, je nutné stanovit a pouzivat u€inné monitorovaci postupy:

Faze Riziko Uroven | Ovladaci opatieni | CCP A/N | Kritické limity | Monitorovani
rizika
(R)
Selektivni Uvolnovani 3 Dodrzeni A Minimalni MnozZstvi
adsorpce hliniku nakupnich pritok proplachovaci
fluorida z aktivovaného specifikaci vody:
aktivovanym oxidu hlinitého pfi aktivovaného oxidu Minimalni monitorovani
oxidem hlinitym | prvnim pouziti hlinitého doba pritoku a doby
a po kazdé proplachovani | proplachovani
regeneraci kvuli
nedostatenému
proplachu
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Nedostatecna
adsorpce fluorid
kvuli nasyceni
aktivovaného
oxidu hlinitého

Pratok nizsi
stanoveny
maximalni pratok

Regenerace
pfedem

stanoveném

vody

nez

po

filtrovaném objemu

Stanoveny
maximalni
prutok podle
konkrétni
instalace

Stanoveny

Méreni pritoku

Mé&reni mnozstvi
vody

maximalni
filtrovany
objem podle
slozeni vody
a vlastnosti
média

Nyni je nutné stanovit napravna opatreni, jestlize z monitorovani vyplyva, ze kriticky kontrolni bod neni zvladan:

Faze Riziko Uroven | Ovladaci CCP Kritické limity Monitorovani Napravna
rizika opatreni A/N opatreni
(R)
Selektivni Uvolfiovani 3 Dodrzeni A MnozZstvi Mnozstvi Pokracovat
adsorpce hliniku nakupnich proplachovaci proplachovaci v proplachovani,
fluorida z aktivovaného specifikaci vody (bude vody dokud neni
aktivovanym | oxidu hlinitého stanoveno) dosazeno
oxidem pfi prvnim zajistujici stanovené
hlinitym pouziti a po maximalni hodnoty
kazdé koncentraci minimalniho
regeneraci kvuli 200 mikrogram mnozstvi
nedostateCnému hliniku na litr vody proplachovaci
proplachu podle nafizeni vody
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Urcit pfiCiny
nedodrzeni
stanovenych
parametr(:
prutoky a doby
proplachovani.
A provést
napravna
opatfeni

Nedostate¢na
adsorpce
fluoridd kvali
nasyceni
aktivovaného
oxidu hlinitého

Pratok niz$i nez
stanoveny
maximalni
prutok

Regenerace po
pfedem
stanoveném
filtrovaném
objemu vody

Stanoveny
maximalni prutok
podle konkrétni
instalace

Stanoveny
maximalni
filtrovany objem
podle slozeni
vody a vlastnosti
média

Méreni pritoku

Mé&reni mnozstvi
vody

Upravit prutok
a vyradit
vyrobky
vyrobené od
posledniho
meéfeni v ramci
kontroly limitd

Zastaveni
vyroby —
Vyfazeni
vyrobku
vyrobenych od
doby zvyseni
obsahu nad limit
— Regenerace
a obnoveni
vyroby

Urceni pficin
nedodrzeni
stanoveného
parametru:
mnoZstvi vody.
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A provedeni
napravnych
opatreni
Nyni je nutno stanovit pravidelné postupy k ovéfovani u¢inného fungovani vy$e uvedenych opatfeni:
Faze Riziko Riz. | OO CCP K. limity Monitor. NO Ovéreni
¢. A/N
Selektivn | Uvolfiovani 3 Dodrzeni A Mnozstvi MnozZstvi PokraCovat Koncentrac
i hliniku z nakupnich proplachovaci proplachovaci v proplachova | e hliniku ve
adsorpc | aktivovaného specifikaci vody (bude vody ni, dokud neni | vodé
e oxidu stanoveno) dosazeno s pfedem
fluorida | hlinitého pfi zajistujici stanovené stanovenou
aktivova | prvnim pouziti maximalni hodnoty Cetnosti
nym a po kazdé koncentraci minimalniho k ovéreni,
oxidem regeneraci 200 mikrogram( mnozstvi zda je
hlinitym | kvuli hliniku na litr vody proplachovaci | obsah
nedostatecné podle pokyn vody hliniku nizsi
mu proplachu k podminkam pro nez
pouzivani 200 mikrogr
aktivovaného amu na litr
oxidu hlinitého vody podle
k odstrafiovani narizeni
fluoriddi
z pfirodnich
mineralnich vod a Interni audit
pramenitych vod procesu
Nedostate¢na | 6 Pratok nizsi | A Stanoveny Mé&reni pritoku Upravit pritok | Koncentrac
adsorpce nez maximalni pritok a vyradit e fluoriddi ve
fluorid( kvuli stanoveny podle konkrétni vyrobky vodé
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nasyceni maximalni instalace vyrobené od s pfedem
aktivovaného prutok posledniho stanovenou
oxidu mérfeni Cetnosti k
hlinitého V ramci ovéfeni, zda
kontroly limitd | je obsah
fluoridd
nizsi nez
1,5 mikrogra
mu na litr
Zastaveni vody podle
vyroby — nafizeni
Regenerace Stanoveny Mé&reni mnozstvi | Vyfazeni Interni audit
po predem maximalni vody vyrobku procesu
stanoveném filtrovany objem vyrobenych
filtrovaném podle sloZzeni od doby
objemu vody a vlastnosti zvyseni
vody média obsahu nad
limit —
Regenerace
a obnoveni
vyroby
Tabulka konci stanovenim dokladu a zaznamu, jejichZ u€elem je prokazat u€inné pouzivani vy$e popsanych opatfeni:
Faze Riziko Riz. | OO CCP K. limity Monitor. NO Ovéreni Doklady
¢. A/N
Selektivn | Uvolhovani 3 Dodrzeni A Mnozstvi Mnozstvi | PokraCovat | Koncentrace Nakupni
i hliniku z nakupnich proplachovaci vody | proplacho | v hliniku s specifikace
adsorpc | aktivovaného specifikaci (bude stanoveno) vaci vody | proplachova | pfedem aktivovaného
e oxidu zaijistujici ni, dokud stanovenou oxidu hlinitého
fluorida | hlinitého pfi maximalni neni Cetnosti k Postupy
aktivova | prvnim pouZiti koncentraci dosazeno ovéfeni, zda regenerace
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nym a po kazdé 200 mikrogramu stanovené je obsah Postupy filtrace
oxidem regeneraci hliniku na litr vody hodnoty hliniku nizsi Analytickeé
hlinitym | kvuli podle pokynu minimalniho | nez metody
nedostatecné k podminkam pro mnozstvi 200 mikrogra | Razné
mu proplachu pouzivani proplachova | mu na litr vody | zaznamy z
aktivovaného oxidu ci vody monitorovani
hlinitého Interni audit a ovéfovani...
k odstrafiovani procesu
fluoridd z pfirodnich
mineralnich vod
a pramenitych vod
Nedostate¢na Pratok nizsi Pratok (bude Méreni Upravit Koncentrace Nakupni
adsorpce nez stanoveno podle prutoku prutok a fluoriddi ve specifikace
fluoridd kvuli stanoveny konkrétni instalace) vyradit vodé s aktivovaného
nasyceni maximalni vyrobky predem oxidu hlinitého
aktivovaného pritok vyrobené od | stanovenou Postupy
oxidu posledniho | €etnosti k regenerace
hlinitého méfeni v ovéfeni, zda Postupy filtrace
ramci je obsah Analytické
kontroly fluoridd nizsi metody
limitd nez Ruzné
1,5 mikrogram | zaznamy z
u na litr vody monitorovani a
ovérovani...
Maximalni filtrovany Interni audit
Regenerace objem (bude Méreni Zastaveni procesu
po predem stanoveno podle mnozstvi | vyroby —
stanoveném sloZeni vody a vody Vyfazeni
filtrovaném vlastnosti média) vyrobku
objemu vyrobenych
vody od doby
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zvySeni
obsahu nad
limit —
Regenerace
a obnoveni
vyroby
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3.4.3. Fyzikalni riziko (Ulomky skla) ve fazi myti/vyplachovani lahvi

Faze Riziko P/ Z|R Qvlédaci opatieni
Myti/vyplachovani +« PFitomnost ulomku skla po vyplachnuti kvuli: 3 | 3|9 | Udrzba vyplachovace
lahvi 0 poruSe vyplachovace

0 ulomkum skla zlstavajicim uvnitf (otazka tvaru)
0 vzniku ulomku skla pfi vystupu z vyplachovace

Na zakladé analyzy rizik mdze tym HACCP dospét k zavéru, ze by se rizika s hodnotou R rovnou 3 nebo vy$si méla povazovat za
vyznamna. V tomto pfipadé (R=(9):
e Pritomnost ulomku skla po vyplachnuti kvli:
0 poruSe vyplachovace
0 ulomkum skla zUstavajicim uvnitf (otazka tvaru)
0 vzniku ulomku skla pfi vystupu z vyplachovace
je riziko, kterému musi byt pfedchazeno nebo které musi byt vylouc¢eno &i omezeno na pfijatelnou urovern.

Faze Riziko Uroven rizika (R) Ovladaci opatreni CCP A/N
Myti/vyplachovani % PFitomnost ulomka skla po |9 Udrzba vyplachovace O1: N*
lahvi vyplachnuti kvuli: Je kontrola v této fazi

0 poruSe vyplachovace

0 ulomkum skla
zUstavajicim uvnitf
(otazka tvaru)

0 vzniku Ulomku skla pfi
vystupu z vyplachovace

nezbytna pro
bezpednost?: A

* Udrzba vyplachovade
neni opatreni, které ve
v8ech popsanych
pfipadech (napf.
otazka tvaru) pfedchazi
zZjisténému riziku nebo
které vylucuje Ci
omezuje riziko na
pfijatelnou uroveri.
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Tym HACCP mohl dospét k zavéru, ze zjisténé vyznamné riziko neni v této fazi piné zvladano a ze je nutno proces zménit. Tento
zavér by vedl k pfidani faze prohlidky (napf. automatické) na vystupu z mycky/vyplachovace.

K znazornéni zmény procesu a jejiho dopadu na bezpecnost potravin vezmeme v této nové fazi procesu v Uvahu stejné riziko:

Faze Riziko P/ Z|R Qvlédaci opatieni
Faze automatické « PFitomnost ulomkd skla po vyplachnuti kvili poruse |1 | 3 | 3 | Udrzba kontrolniho stroje
prohlidky na kontrolniho stroje Vyskoleni obsluhy kontrolniho stroje

vystupu z mycky /
vyplachovacée

Na zakladé analyzy rizik mize tym HACCP dospét k zavéru, ze by se rizika s hodnotou R rovnou 3 nebo vy$si méla povazovat za
vyznamna. V tomto pfipadé:
e pfitomnost ulomku skla po vyplachnuti kvuli poruSe kontrolniho stroje je riziko, kterému musi byt pfedchazeno nebo které
musi byt vylou€eno ¢i omezeno na pfijatelnou uroverni.

Faze Riziko Uroven rizika (R) Ovladaci opatreni CCP A/N

Faze automatické % Prfitomnost  ulomkud | 3 Udrzba kontrolniho stroje | 01: A

prohlidky na vystupu skla po vyplachnuti VySkoleni obsluhy | 02: A

z myc¢ky / vyplachovace kvli poruse kontrolniho stroje -> CCP
kontrolniho stroje

V tomto pfikladé byla faze automatické prohlidky uréena jako CCP pro zjisténé vyznamné riziko.

Faze Riziko Uroven rizika | Ovladaci CCP A/N Kritické limity

(R) opatreni
Faze % PFfitomnost 3 Udrzba A Nepfitomnost ulomku skla v jakékoli
automatické tulomkd  skla kontrolniho stroje prazdné lahvi prochazejici prohlidkou
prohlidky na po vyplachnuti Vyskoleni
vystupu z mycky kvuli  poruse obsluhy
/ vyplachovace kontrolniho kontrolniho stroje
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stroje

Jelikoz byly stanoveny kritické limity, nyni je nutné stanovit a pouzivat u€inné monitorovaci postupy:

Faze Riziko Uroven Ovladaci CCP A/N Kritické limity Monitorovani
rizika (R) opatireni

Faze < Pfitomnost 3 Udrzba A Nepfitomnost tlomku skla | Pravidelné testovani

automatické ulomkd  skla kontrolniho v jakékoli prazdné lahvi schopnosti zjistit

prohlidky na po vyplachnuti stroje prochazejici prohlidkou a vyradit umysiné

vystupu kvili  poruse Vyskoleni kontaminované

z mycky / kontrolniho obsluhy prazdné lahve

vyplachovace stroje kontrolniho (zkusebni vzorky)

stroje

Nyni je nutné stanovit napravna opatfeni, jestlize z monitorovani vyplyva, ze kriticky kontrolni bod neni zvladan:

Faze Riziko Uroven Ovladaci CCP A/N Kritické limity Monitorovani Napravna
rizika (R) opatreni opatreni
Faze +» PFitomnost 3 Udrzba A Nepfitomnost Pravidelné Zastaveni vyroby
automatické ulomkd  skla kontrolniho ulomkut skla testovani — Vyfazeni
prohlidky na po vyplachnuti stroje v jakékoli prazdné schopnosti zjistit hotovych
vystupu kvali  poruse Vys$koleni lahvi prochazejici a vyradit umysiné | vyrobki
z mycky / kontrolniho obsluhy prohlidkou kontaminované vyrobenych od
vyplachovace stroje kontrolniho prazdné lahve posledniho
stroje (zkuSebni vzorky) | uspésSného
testovani
(pFipadné
stazeni hotovych
vyrobk, které
odesly z
vyrobniho

133/147




24 02 2012- Kone¢na verze pied tiskem

zavodu, z obéhu)
— Opétovna
prohlidka
podezielych
naplnénych
lahvi, je-li to
mozné (neni-li to
mozné, zniceni
podezielych
naplnénych
lahvi) — Nova
kalibrace
kontrolniho stroje
— Opétovné
testovani
podezielych
prazdnych lahvi
— Obnoveni
vyroby

Nyni je nutno stanovit pravidelné postupy k ovéfovani u€inného fungovani vy$e uvedenych opatfeni:
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Faze

Riziko

Uroven
rizika
(R)

Ovladaci
opatreni

CCP
A/N

Kritické limity

Monitorovani

Napravna
opatieni

Ovéreni

Faze
automatickeé
prohlidky na
vystupu

z mycky /
vyplachovace

24 U4

201 4:; KQ?EB%\{%FG pre

ulomkda  skla
po vyplachnuti
kvali  poruse
kontrolniho
stroje

d3tISKem
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| vyroby

Tabulka konéi stanovenim dokladl a zaznamu, jejichZ ucelem je prokazat ucinné pouzivani vySe popsanych opatreni:

Faze Riziko Risk. | OO CCP | Kiritické Monitorovani | Napravna Doklady
¢. A/N | limity opatieni Ovéreni
Faze « Pfitomnost | 3 Udrzba A Nepfitomnost | Pravidelné Zastaveni Interni Napf. provozni
automatickeé ulomku skla kontrolniho Ulomka skla | testovani vyroby — audit pfirucka
prohlidky na po stroje v jakékoli schopnosti Vyfazeni procesu vyrobce,
vystupu vyplachnuti Vys8koleni prazdné lahvi | zjistit a vyfadit | hotovych Pfezkum | postupy udrzby
z mycky / kvuli porusSe obsluhy prochazejici | umysiné vyrobki stiznosti a zaznamy
vyplachovace kontrolniho kontrolniho prohlidkou kontaminované | vyrobenych | na sklo 0 Udrzbeg,
stroje stroje prazdné lahve | od rizné zaznamy
(zkuSebni posledniho Z monitorovani
vzorky) uspésného a ovérovani,
testovani zaznamy
(pFipadné o Skoleni,
stazeni zaznamy
hotovych o kalibraci...
vyrobk,
které odesly
z vyrobniho
zavodu,
z obéhu) —
Opétovna
prohlidka
podezielych
napinénych
lahvi, je-li to
mozneé
(neni-li to
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moznée,
zniceni
podezielych
naplnénych
lahvi) —
Nova
kalibrace
kontrolniho
stroje —
Opétovné
testovani
podezielych
prazdnych
lahvi —
Obnoveni
vyroby
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ODDIL 4: Odkazy

4.1. Knihy

- D. Senior a N. Dege — Technology of Bottled Water — 2. VYDANI Blackwell Publishing
— 2005 - ISBN 1-4051-2038-X. Treti vydani ma byt zvefejnéno v roce 2011.

- D. Tampo — Les eaux conditionnées —Tec & Doc Lavoisier — 1992 — ISBN 2-85206-
801-X

4.2. Obecné pravni predpisy tykajici se potravin a dokumenty souvisejici s Codexem
Alimentarius

4.2.1. Pokyny EK k vypracovavani pokynl Spole¢enstvi pro spravnou hygienickou praxi

4.2.2. Nafizeni (ES) €. 2023/2006 ze dne 22. prosince 2006 o spravné vyrobni praxi pro
materialy a pfedméty uréené pro styk s potravinami navic k nafizeni (ES) &. 1935/2004
o materialech a pfedmétech urCenych pro styk s potravinami

4.2.3. Nafizeni (ES) €. 1924/2006 ze dne 20. prosince 2006 o vyZivovych a zdravotnich
tvrzenich pfi ozna€ovani potravin

4.2.4. Nafizeni (ES) ¢€.1925/2006 ze dne 20. prosince 2006 o pfidavani vitaminu
a mineralnich latek a nékterych dalSich latek do potravin

4.2.5. Nafizeni (ES) €.282/2008 ze dne 27.bfezna 2008 o materidlech a pfedmétech
z recyklovanych plastl uréenych pro styk s potravinami

4.2.6. FAO/WHO 2005 Guidance to governments on the application of HACCP in small
and/or less-developed food businesses — FAO Food and nutrition paper nr 86

4.2.7. Nafizeni (ES) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o hygiené potravin

4.2.8. Nafizeni (ES) ¢€.1935/2004 ze dne 27.fijna 2004 o materialech a prfedmétech
uréenych pro styk s potravinami

4.2.9. Nafizeni (ES) €. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné zasady
a pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky ufad pro bezpeCnost potravin
a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin

4.2.10. Smérnice 2000/13/ES ze dne 20. bfezna 2000 o sblizovani pravnich predpisu
Clenskych statu tykajicich se oznacovani potravin, jejich obchodni Upravy a souvisejici
reklamy
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4.2.11. Kritéria pro Cistotu oxidu uhli¢ittho a mineralnich soli stanovena ve smérnicich
Komise 2000/63/ES a 96/77/ES

4.2.12. Codex Alimentarius a zakladni dokumenty FAO/WHO o hygiené potravin vCetné
doporu¢eného mezinarodniho kodexu spravné praxe — General principles of food hygiene
(CAC/RCP 1-1969, Rev. 4, 2003) and the hazard analysis and critical control point (HACCP)
system and guidelines for its application

4.2.13. Prvni zprava o uplatfiovani smérnice Rady o sblizovani pravnich a spravnich predpist
Clenskych statl tykajicich se odpovédnosti za vadné vyrobky (smérnice 85/374/EHS)

4.2.14. Norma ISO/TS 22002-1:2009 Programy nezbytnych predpokladi pro bezpecénost
potravin

4.3. Zvlastni pravni predpisy, pokyny a normy souvisejici s balenou vodou

4.3.1. Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2009/54/ES ze dne 18. Cervna 2009
0 vyuzivani a prodeji pfirodnich mineralnich vod (pfepracované znéni)

4.3.2. Nafizeni Komise (EU) ¢.115/2010 ze dne 9. unora 2010, kterym se stanovi
podminky pouziti aktivovaného oxidu hlinittho pro odstranovani fluoridi z pfirodnich
mineralnich vod a pramenitych vod

4.3.3. Smérnice Komise 2003/40/ES ze dne 16. kvétna 2003, kterou se stanovi seznam,
koncentraéni limity a pozadavky na oznaCovani sloZzek pfirodnich mineralnich vod
a pozadavky na pouZiti vzduchu obohaceného ozonem pfi Upravé prirodnich mineralnich vod
a pramenitych vod

4.3.4. Guidelines on the conditions for using activated alumina for the removal of fluoride
from Natural Mineral Waters and Spring Waters (Pokyny k podminkam pouziti aktivovaného
oxidu hlinitého pro odstrafiovani fluoridd z pfirodnich mineralnich vod a pramenitych vod)
(pokyny ze dne 14. prosince 2007)

4.3.5. Smérnice Rady 98/83/ES ze dne 3. listopadu 1998 o jakosti vody uréené k lidské
spotfebé

4.3.6. Pokyny WHO tykajici se jakosti pitné vody (zahrnujici prvni a druhy dodatek
k ¢tvrtému vydani)

4.3.7. Codex Standard for Natural Mineral Waters (STAN108 — 1981, Revisions 1997,
2008)

4.3.8. Codex General standard for bottled/packaged drinking waters (other than NMW)
(CODEX STAN 227-2001)

4.3.9. Code of hygienic practice for collecting, processing and marketing of natural mineral
waters (CAC/RCP 33-1985)

4.3.10. Codex Code of hygienic practice for bottled/packaged drinking waters (other than
NMW) (CAC/RCP 48-2001)

4.3.11. Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011 ze dne 25. fijna 2011
o poskytovani informaci o potravinach spotfebitelim
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4.4. DalSi uzite¢né referenéni dokumenty

4.4.1. BSDA (British Soft Drinks Association) 2006 Industry guide to good hygiene practice:
bottled water

4.4.2. NFI (Nederlandse Frisdranken Industrie) 2006 Hygiénecode natuurlijk mineraal-en
bronwater

4.4.3. MINERACQUA 2005 Manuale di corretta prassi igienica sulle acque minerali naturali
confezionate

4.4.4. NSAI (National Standards Authority of Ireland 2005 Irish standard specification for
packaged water

4.45. IBWA (International Bottled Water Association) 2009 Bottled water code of practice

44.6. GBWA - EBWA (German Bottled Watercooler Association — European Bottled
Watercooler Association 2005 Code of good hygiene practice for water cooler companies

4.4.7. CFIS (Canadian Food Inspection Agency) 2003 Code of hygienic practice for
commercial prepackaged and non-prepackaged water and appendices
(www.inspection.gc.ca)

4.4.8. BSDA (British Soft Drinks Association) 2002 Guide to good bottled water standards

4.4.9. IBWA (International Bottled Water Association) 2005 Plant Technical Reference
Manual

4.4.10. Guide autocontrdle des entreprises de la production des eaux embouteillées, des
boissons rafraichissantes et des jus de fruits et nectars, draft 2, FIEB-VIWF
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SLOVNIK POJMU

Teplota prostiedi: Teplota okolniho prostfedi. Obvykle se pouziva k ozna¢eni pokojové
teploty.

Zvodnéla vrstva: Geologicka jednotka, ktera obsahuje vyznamné zasoby podzemni vody
a za obvyklych hydraulickych podminek umoZzriuje proudéni podzemnich vod.

Sarze (nebo vyrobni $arze): Soubor jednotek, které byly vyrobeny za identickych podminek.
Pocet vyrobnich jednotek / velikost Sarzi, které jsou vyrobeny a zabaleny za identickych
podminek, stanovi/urCi vyrobce.

Balena pitna voda: Voda pInéna do hermeticky uzavienych nadob rizného slozeni, tvaru
a objemu, ktera je bezpecna a vhodna k pfimé spotiebé, aniz by byla nutna dalsi uprava.
Balena pitna voda se povazuje za potravinu. Pojmy ,vhodna k piti“ a ,pitna“ se ve vztahu
k vodé pouzivaji zaménitelné.

Voda sto¢ena do lahvi: Jakykoli druh balené vody v&etné pfirodni mineralni vody
a pramenité vody.

Sycena voda: Voda, ktera obsahuje rozpustény oxid uhlicity, pfidany a/nebo pfirozené se
vyskytujici.

Jimani: Zachycovani nebo sbér vody, zejména destové.

Sbérna oblast: Povrchova plocha, z niz mohou destové srazky vtékat pfimo nebo nepfimo
do systému podzemnich vod, v némzZ se nachazi pramen, a mohou pfispét k doplnéni
zvodnélé vrstvy.

Cisténi: Odstranéni zeminy, zbytk( potravin, nedistot, maziv nebo jinych nezadoucich latek.

Vnitini ¢isténi (Cleaning in Place (CIP)): Systém, ktery zajistuje CiSténi pouze obéhem
a/nebo pratokem roztoku chemickych disticich prostfedkl a vyplachnutim vodou, a to
mechanickym plsobenim na povrchy, které maji byt vycistény.

Cisténi vnéjsich povrchi (Cleaning out of place (COP)): Systém, kdy je zafizeni
rozmontovano a vyc¢isténo v nadrzi nebo v automatické my¢ce obé&hem roztoku Cisticiho
prostfedku a udrzovanim minimailni teploty b&éhem celého Cisticiho cyklu.

Splnéni pozadavkl: Osvédcéeni nebo potvrzeni, Ze vyrobce nebo dodavatel produktu splfiuje
pozadavky obsazené ve schvalenych postupech, pravnich pfedpisech, pfedepsanych
pravidlech a spravnich pfedpisech, stanovenych normach ¢i smluvnich podminkach.

Shoda: Spinéni poZadavku.

Znecistujici latka: Jakykoli biologicky nebo chemicky Cinitel, cizoroda latka Ci jiné latky
neumyslné pfidané do potravin, které mohou ohrozit bezpe&nost potravin nebo jejich
vhodnost.

Kontaminace: Zavedeni znecCistujici latky do potraviny nebo do okoli potraviny nebo jeji
vyskyt v potraviné €i v okoli potraviny.
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Ovladaci opatreni: Opatfeni nebo ¢innost, které Ize pouzit k pfedchazeni riziku pro
bezpelnost potravin nebo jeho vylou€eni €i omezeni na pfijatelnou urover.

Zaobleny: Oblé provedeni spojl mezi sténami a stropem a sténami a podlahou nebo mezi
sténami s cilem zajistit, aby bylo €isténi snazsi a u€inngjsi.

Kriticky kontrolni bod (CCP): (Bezpe&nost potravin) Urovné, v nichz maze byt uplatnéna
kontrola a v nichz je kontrola nezbytna pro pfedchazeni riziku pro bezpeénost potravin, pro
jeho vylou€eni nebo pro jeho omezeni na pfijatelnou urovern.

Kriticky limit: Kritérium, které oddéluje pfijatelnost a nepfijatelnost.

Dezinfekce: Redukce poctu mikroorganism( pomoci chemickych prostfedk( a/nebo
fyzikalnich metod.

Provozovna: Jakakoli vhodna budova, prostor nebo okoli, kde je jimana, zpracovana
a plnéna do lahvi voda uréena k plnéni.

FIFO/FEFO: First in First Out / First Expired First Out.

Vyvojovy diagram: Schematické a systematické znazornéni sledu jednotlivych fazi a jejich
vzajemnych vztaha.

Osoba, ktera manipuluje s potravinami: Jakakoli osoba, ktera pfimo manipuluje se
zabalenymi nebo nezabalenymi potravinami, potravinafskym zafizenim a nastroji nebo
povrchy, s nimiz pfichazeji potraviny do styku, a proto se oCekava, ze bude dodrzovat
pozadavky na hygienu potravin.

Manipulace s potravinami: Jakykoli postup tykajici se jimani, zpracovani, plnéni, baleni
lahvi, skladovani, pfepravy, distribuce a uvadéni balené vody na trh.

Hygiena potravin: VeSkera opatfeni, ktera jsou nezbytna k zajisténi bezpecnosti balené vody
ve v8ech fazich od &erpani a zpracovani az do kone¢né spotfeby.

Bezpecnost potravin: Koncepce, podle niz potraviny nezplsobi spotfebiteli Gjmu, jsou-li
pfipraveny a/nebo konzumovany v souladu s uréenym pouzitim.

Riziko pro bezpeénost potravin: Biologické, chemické nebo fyzikalni Cinitele v potravinach
nebo stav potravin, které mohou mit nepfiznivy u€inek na zdravi.

Podzemni voda: Voda v propustnych horninach, jedna se o obnovitelny zdroj, stabiln&jsi nez
povrchové vody, Ize ji erpat pomoci vrtd, studni, jimacich objektu.

Pasmo ochrany podzemnich vod: Povrchova plocha, z niz mohou destové srazky vtékat
pfimo nebo nepfimo do systému podzemnich vod, v némz se nachazi pramen, a mohou
pfispét k dopInéni zvodnélé vrstvy.

HEPA filtr: High Efficiency Particulate Air filter, tj. vysoce ucinny filtr vzduchovych ¢astic.
Vysoce rizikova oblast: Oblast s vétSi moznosti kontaminace vyrobku.

Hygiena: VeSkera opatfeni, ktera jsou nezbytna k zaru€eni bezpecnosti a nezavadnosti vody
bé&hem pfipravy, zpracovani, vyroby, pfepravy, distribuce a prodeje.
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Kontrola béhem procesu: Kontrola béhem procesu je kontrola, kterou vykonava samotny
pracovnik s ohledem na svou vlastni praci podle stanovenych pfedpist (volny pfeklad normy
ISO 8402).

Davka: Mnozstvi vyrobk( jednoho typu v nadobé urcité velikosti a s uritym kédem vyrobené
danym vyrobnim zavodem béhem stanovené doby nepfesahuijici jeden den.

Specifikace materialu/vyrobku: Podrobny zdokumentovany popis nebo vycisleni
parametrd, v€etné pripustnych odchylek a toleranci, jez jsou nezbytné k dosazeni stanovené
urovné pfijatelnosti nebo jakosti.

Material: Obecny pojem, ktery se pouziva k oznaceni surovin, obalovych material(, slozek,
pomocnych latek, Cisticich prostfedkd a maziv.

Mikroorganismy: Mikroskopické organismy, jako jsou bakterie, kvasinky, plisné. (B6)

Monitorovani: Provadéni planované série pozorovani nebo méfeni za ucelem posouzeni,
zda ovladaci opatfeni funguiji tak, jak bylo zamysleno.

Prirodni mineralni voda: Mikrobiologicky nezavadna voda pochazejici z podzemnich lozisek
a vyveérajici z jednoho nebo vice pfirozenych nebo navrtanych zfidel a balena u zdroje. Od
bézné pitné vody se zfetelné liSi svou povahou (obsah mineralnich latek a stopovych prvki)
a svou pfirozenou Cistotou, je staCena do lahvi / balena u zdroje a je uznana jako pfirodni
mineralni voda pfislusnym organem.

Neshoda: Nesplnéni poZzadavku.

Prostor s otevienymi lahvemi: Faze pfi plnéni, béhem nichz jsou pfepravovany,
vyplachovany, plnény a uzavirany neuzaviené lahve. DoporuCuje se zajistit zde kontrolované
prostiedi.

Obalovy material:

a) prodejni nebo prvni obal, tj. obal navrzeny tak, aby pfi nakupu pfedstavoval pro kone¢ného
uzivatele nebo spotfebitele prodejni jednotku;

b) skupinovy nebo druhy obal, tj. obal navrzeny tak, aby pfi nakupu pfedstavoval soubor
ur€itého poctu prodejnich jednotek bez ohledu na to, zda se tento soubor prodava jako
takovy koneé¢nému uzivateli nebo spotfebiteli, nebo zda slouzi pouze k doplfiovani regald
v misté prodeje; mlze byt z vyrobku odstranén, aniz by to ovlivnilo jeho vlastnosti;

c) pfepravni obal nebo tfeti obal, tj. obal navrzeny tak, aby usnadfioval manipulaci a pfepravu
urc€itého poctu prodejnich jednotek nebo skupinovych baleni s cilem zabranit fyzikalni
manipulaci a posSkozeni pfi pfepravé. Piepravni baleni nezahrnuje kontejnery pro silniéni,
zeleznicni, lodni a leteckou dopravu.

Balena voda: Stejna jako voda stoCena do lahvi.

Skuidci: Zivogichové, ktefi jsou nezadouci v potravinafskych prostorach, zejména hmyz,
ptaci, krysy a mysi, a ktefi mohou pfimo €i nepfimo kontaminovat potraviny.

mineralnich latek atd. Tato voda mize pochazet z jakéhokoli vodniho zdroje, nesmi vSak
zahrnovat pfirodni mineralni vody nebo pramenité vody.
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Program nezbytnych predpokladi: Zakladni podminky a €innosti, jez jsou nezbytné

k zachovani hygienického prostfedi v celém potravinovém fetézci, které je vhodné pro vyrobu
bezpecnych kone€nych vyrobkl a bezpecnych potravin uréenych k lidské spotfebé, pro
manipulaci s nimi a jejich poskytovani.

Preventivni opatieni: Opatfeni, ktera maji byt pfijata k odstranéni rizika nebo jeho omezeni
na pfijatelnou uroven.

Prvni baleni: Obal navrzeny tak, aby pfi nakupu pfedstavoval pro kone¢ného uzivatele nebo
spotfebitele prodejni jednotku.

Proces: Soubor vzajemné souvisejicich nebo vzajemné plsobicich Cinnosti, ktery preménuje
vstupy na vystupy.

Postup: Stanoveny zplisob provadéni €innosti nebo procesu.

Kontaktni povrchy: VesSkeré povrchy, které jsou pfi bézném postupu ve styku s vyrobkem
nebo prvnim obalem.

Ochranné pasmo: Vymezena oblast kolem vodniho zdroje, pro niz plati omezeni a opatfeni
za ucCelem jeho ochrany pred znecisténim, jako je skladovani pohonnych hmot, pastva
hospodarskych zvifat a pohyb vozidel.

Kvalita (jakost): Stuperi splnéni pozadavk(l souborem inherentnich znaka.

Nafizeni REACH: REACH je nafizeni Evropské unie o registraci, hodnoceni, povolovani
a omezovani chemickych latek. Toto nafizeni vstoupilo v platnost dne 1. ¢ervna 2007
a nahrazuje fadu evropskych smérnic a nafizeni jednim systémem.

Infiltrace: Srazky (destové nebo snéhové), které infiltruji povrchem terénu a vsakuji do
podzemniho loZiska vody nebo zvodnélé vrstvy a doplfiuji zasoby podzemni vody.

Infiltra¢ni oblast: Oblast zemského povrchu, kde dochazi k infiltraci.

Pozadavek: Potfeba nebo oCekavani, které jsou stanoveny, obecné se predpokladaji nebo
jsou zavazné.

Sanitace: VSechna opatfeni, ktera se zabyvaji €isténim nebo zachovanim hygienickych
podminek v provozovné a sahaiji od Cisténi a/nebo dezinfekce konkrétniho zafizeni po
pravidelné Cisténi v celé provozovné (v€etné Cisténi budovy, zafizeni a podlah).

Druhé baleni: Obal navrzeny tak, aby pfi nakupu pfedstavoval soubor urcitého poctu
prodejnich jednotek bez ohledu na to, zda se tento soubor prodava jako takovy konec¢nému
uzivateli nebo spotiebiteli, nebo zda slouzi pouze k doplfovani regalt v misté prodeje; muze
byt z vyrobku odstranén, aniz by to ovlivnilo jeho vlastnosti (napf. etikety, lepidlo, kartony,
smrstitelné obaly, palety atd.).

Doba trvanlivosti: Stanovena lhata, béhem niz Ize vyrobek skladovat neotevieny, pficemz je
zachovana jeho bezpecénost a nezavadnost.

Zdroj: Misto odbéru podzemni vody, ktera miize pochazet z pramene, studny nebo vrtu.

Pramen: Misto vyvéru podzemni vody.
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Pramenita voda: Voda uréena k lidské spotfebé ve svém pfirozeném stavu, pochazejici
z podzemnich lozisek a vyvérajici z jednoho nebo vice pfirozenych nebo navrtanych zfidel
a stacena do lahvi / balena u zdroje.

Povrchova voda: Voda oteviena do atmosféry, jako jsou jezera, potoky, feky, rybniky
a prehrady.

Sledovatelnost: Schopnost sledovat historii, pouziti nebo umisténi dané polozky.

Uprava (pfirodni mineralni vody a pramenité vody): Povolené techniky podle &lanku 4
smérnice 2009/54/ES k odstranéni nékterych latek vyskytujicich se v pfirodnich mineralnich
vodach a pramenitych vodach v jejich pfirozeném stavu, které se provadeéji v souladu se
stanovisky EFSA.

Podzemni lozisko: Neohrani¢ena zvodnéla vrstva s volnou hladinou.
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