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Dette dokument er udelukkende ment som information. Det er ikke vedtaget eller pa anden
méde godkendt af Europa-Kommissionen.

Europa-Kommissionen garanterer ikke for ngjagtigheden af oplysningerne og patager sig
intet ansvar i forbindelse med brugen af dem. Brugerne anvender dem sdledes pa egen
risiko og bear udvise den forngdne forsigtighed.



FORMALET MED DENNE VEJLEDNING

Denne vejledning henvender sig ferst og fremmest til fedevarevirksomhederne
og de kompetente myndigheder i medlemsstaterne. Den indehol der
retningslinjer for gennemfarelsen af de nye bestemmelser om fadevarehygiene
og belyser dermed besl aagtede spargsmal.

L aesere uden for EU, der gnsker at vide mere om, hvad EU's lovgivning om
fadevarehygiejne omfatter og sigter mod, vil ogsa kunne have glaede af
oplysningerne i vejledningen.

NB!

Denne vejledning opdateres |gbende pa grundlag af erfaringer hos og
oplysninger fra medlemsstaterne, de kompetente myndigheder,
fadevarevirksomhederne og Kommissionens Levnedsmiddel- og

V eterinagkontor.
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1 INDLEDNING

Forordning (EF) nr. 853/2004 om saalige hygiginebestemmelser for animalske
fadevarer (i det fal gende benaavnt "forordningen”) blev vedtaget den 29. april 2004,
Den indeholder de hygiejnebestemmel ser, som fadevarevirksomheder, der handterer
animalske fadevarer, skal overholde i alle fedevarekasdens led. Kommissionen er,
efter at forordningen blev vedtaget, blevet anmodet om at belyse en rakke aspekter i
forordningen. Denne vejledning er udarbejdet som svar pa disse anmodninger.

Kommissionens Generaldirektorat for Sundhed og Forbrugebeskyttelse har holdt
flere mader med eksperter fra medlemsstaterne for at undersage og na til enighed
om en rakke spergsmd vedrgrende gennemferelsen og fortolkningen af
forordningen.

For at gare det muligt for forskellige sociogkonomiske interesser at komme til orde
- og dermed sikre dbenhed - har Kommissionen desuden faet gang i en debat med
aktgrerne pa omradet. | den forbindelse har Kommissionen afholdt et mgde med
repraesentanter for producenterne, handel og industri samt forbrugerne for at drefte
spargsmal vedrarende forordningens gennemfarel se.

Der var enighed om, at disse mader og droftelser ber fortsadte pa grundlag af de
erfaringer, der vil blive gjort, ndr forordningen skal anvendes fuldt ud fra den
1. januar 2006.

Det skal bemagkes, at spargsma vedrarende manglende overensstemmelse mellem
forordningen og de nationale lovgivninger ikke vil blive behandlet i denne
forbindelse, men fortsat afgeres i overensstemmelse med Kommissionens saalige
procedurer herfor.

Formaet med denne vejledning er at hjadpe alle akterer i fedevarekaaden til at opna
en bedre indsigt i forordningen og til at anvende denne korrekt og ensartet.
Veledningen har imidlertid ingen formel retlig status, og i tilfadde af tvister vil det
endelige ansvar for fortolkning af lovgivningen ligge hos EF-Domstolen.

For at kunne forsta de forskellige elementer i forordning (EF) nr. 853/2004 til bunds
er det ngdvendigt ogsa at kende andre dele af fadlesskabslovgivningen. Det gadder
navnlig principperne og definitionerne i falgende retsakter:

e Europa-Parlamentets og Ré&dets forordning (EF) nr. 178/2002 af
28. januar 2002 om generelle principper og krav i fadevarelovgivningen, om
oprettelse af Den Europadske Fadevaresikkerhedsautoritet og om procedurer
vedrarende  fodevaresikkerhed? (ogsa  kaldet den generelle
fadevarel ovgivning)

e Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 852/2004 af
29. april 2004 om fadevarehygiejne®

! EUT L 226 af 25.6.2004, s. 22.
2 EFT L 31 af 1.2.2002, s. 1.
3 EUT L 226 af 25.6.2004, s. 3.
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e Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 882/2004 af 29. april
2004 om offentlig kontrol med henblik pa verifikation af, at foderstof- og
fadevarelovgivningen samt dyresundheds- og dyrevelfaardsbestemmel serne
overholdes®

e Kommissionens forordning (EF) nr. 2073/2005 af 15. november 2005 om
mikrobiologiske kriterier for fedevarer

e Kommissionens forordning (EF) nr. 2074/2005 af 5. december 2005 om
gennemfarel sesbestemmelser vedregrende visse produkter i henhold til
Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 853/2004 og vedrarende
offentlig kontrol i henhold til Europa-Parlamentets og Radets
forordning (EF) nr. 854/2004 og (EF) nr. 882/2004, om fravigelse fra
Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 852/2004 og om amndring
af forordning (EF) nr. 853/2004 og (EF) nr. 854/2004°

e Kommissionens forordning (EF) nr. 2075/2005 af 5. december 2005 om
sazlige bestemmel ser om offentlig kontrol af trikiner i ked’

e Kommissionens forordning (EF) nr. 2076/2005 af 5. december 2005 om
overgangsordninger i forbindelse med gennemferelsen af Europa
Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 853/2004, (EF) nr. 854/2004 og
(EF) nr. 882/2004 og om andring af forordning (EF) nr. 853/2004 og
(EF) nr. 854/2004°,

Der er udarbejdet saarskilte vejledninger om forordning (EF) nr. 178/2002 og
(EF) nr. 852/2004.

(Se http://europa.eu.int/comm/food/food/foodlaw/guidance/index_en.htm)

® N o 0 A

EUT L 165 af 30.4.2004, s. 1.
EUT L 338 af 22.12.2005, s. 1.
EUT L 338 af 22.12.2005, s. 27.
EUT L 338 af 22.12.2005, s. 60.
EUT L 338 af 22.12.2005, s. 83.
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2. FORPLIGTELSER FOR LEDERE AF FODEVAREVIRKSOMHEDER

Forordningen skal gennemfares af fadevarevirksomhederne. De skal sikre, at ale krav
gennemfarestil punkt og prikke, sa fedevaresikkerheden er i orden.

Fedevarevirksomheder, der handterer animaske fedevarer, skal - ud over
forordning (EF) nr. 852/2004 - ogsd gennemfgre de relevante bestemmelser i
forordning (EF) nr. 853/2004.

3. ANVENDEL SESOMRADE (FORORDNINGENS ARTIKEL 1)
3.1 Mindre virksomheder

Visse mindre virksomheder kunne indtil den 1. januar 2006 kun
markedsfare deres produkter pa det nationale eller det lokale marked, om
end de aligevel skulle opfylde en rakke kriterier vedrgrende
fadevarehygigne. Det gadder bl.a.:

e i henhold til artikel 4 i direktiv 64/433/EQF (direktivet om fersk ked) ked fra
dagterier med en lille kapacitet, der behandler hgjst 20 storkreaturer om
ugen, og opskagingsvirksomheder med en ugentlig produktion pa ikke over
fem tons udbenet kad

e i henhold til artikel 7 i direktiv 71/118/EQF (direktivet om fjerkrasked)
slagterier, der behandler hgjst 150 000 stykker fjerkreepr. &

e i henhold til artikel 3, litra A, nr. 7), i direktiv 77/99/EQF (direktivet om
kedprodukter) virksomheder, der anvender ked, som er péfert et nationalt
sundhedsmagke.

Disse direktiver ophaevedes med virkning fra den 1. januar 2006. Efter
denne dato kan de pagad dende virksomheder markedsfare deres produkter
pa Fadlesskabets marked, hvis de er autoriseret af den kompetente
myndighed.

Fra den 1. januar 2006 er der sdledes ikke laangere begramsninger pa
levering af ked til fremstilling af kedprodukter og markedsfering heraf,
hvis slagteriet er autoriseret af den kompetente myndighed.

Da det var usandsynligt, at ale administrative skridt til at autorisere
mindre virksomheder ville vege taget den 1.januar 2006, blev der
vedtaget overgangsbestemmelser, som gjorde det muligt for mindre
virksomheder, der endnu ikke var blevet autoriseret, at fortssdte deres
hidtidige praksis, og som gav mulighed for a anvende det nationale
maake i overgangsperioden.
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3.2 Virksomheder, der handterer animalske fadevarer, som ikke er omfattet af
detaljerede krav

For visse animalske produkter (som f.eks. honning) indeholder
forordningen ikke detaljerede bestemmelser. Sadanne produkter skal
handteres i overensstsemmelse med de relevante krav |
forordning (EF) nr. 852/2004 samt de generelle regler for animalske
produkter i forordning (EF) nr. 853/2004 (navnlig bestemmelserne i
artikel 6 vedrarende produkter fratredjelande).

Eftersom disse produkter ikke er omfattet af kravene i bilag Il til
forordning (EF) nr. 853/2004, er det ikke ngdvendigt for virksomheder,
der handterer produkterne, at vame autoriseret eller at péfere de
pagad dende fadevarer et identifikationsmaarke.

3.3. Produkter, der er omfattet af forordning (EF) nr. 853/2004

Forordning (EF) nr. 853/2004 finder kun anvendelse pa uforarbejdede og
forarbe dede animalske fadevarer.

Bilag | til denne vejledning indeholder en (ikke-udtemmende) liste over uforarbe dede
animalske  produkter [jf. definitionen i artike 2, stk.1, litran), i
forordning (EF) nr. 852/2004].

Bilag Il til denne vejledning indeholder en (ikke-udtegmmende) liste over forarbejdede
animalske produkter [jf. definitionen i artikd 2, stk.1, litrao), i
forordning (EF) nr. 852/2004].

Nar det skal afgares, om et animalsk produkt er forarbejdet eller uforarbejdet, er
det vigtigt at se pa alle de relevante definitioner i hygiejneforordningerne,
navnlig definitionerne af "forarbgdning”, "uforarbejdede produkter” og
"forarbegjdede produkter” i artikel 2 i forordning (EF) nr. 852/2004 samt
definitionerne af visse forarbejdede produkter i afsnit7 i bilagl til
forordning (EF) nr. 853/2004. Disse definitioners rakkevidde i forhold til
hinanden vil have indflydelse pa den afgerel se, der tradfes.

3.4. Fedevarer, der indeholder bade vegetabilske og animalske produkter

Bilag 11l indeholder en oversigt over, hvad forordning (EF) nr. 852/2004 og
forordning (EF) nr. 853/2004 finder anvendelse pa Oversigten er ikke
udtemmende og er derfor kun vejledende. Den vil kunne blive aandret pa
grundlag af de erfaringer, der gares med disse bestemmel ser.

Medmindre andet udtrykkeligt er fastsat, finder forordningen ikke anvendelse pa
produktion af fedevarer, der indeholder bade vegetabilske produkter og
forarbejdede animalske produkter. Denne begraansning af anvendel sesomradet
er baseret pa den betragtning, at den risiko, den animalske ingrediens udger, kan
holdes wunder kontrol via gennemfarelsen af bestemmelserne i
forordning (EF) nr. 852/2004, uden at der er behov for saalige, mere detaljerede
regler. Det fremgar imidlertid helt klat af artikel 1, stk.2, i
forordning (EF) nr. 853/2004, at forarbejdede animalske fadevarer, der
anvendes i fedevarer, der indeholder bade vegetabilske produkter og
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forarbejdede animalske produkter, som forordning (EF) nr. 853/2004 ikke finder
direkte anvendelse pa, skal fremstilles og handteres i overensstemmelse med
bestemmelserne i forordning (EF) nr. 853/2004. Dette betyder bl.a. fa gende:

Madkepulver, der anvendes til at fremstille konsumis, skal veage fremstillet i
overensstemmelse med forordning (EF) nr. 853/2004, men selve fremstillingen af
konsumis falder ind under forordning (EF) nr. 852/2004.

Forarbejdede animalske produkter, som f.eks. kadprodukter, mejeriprodukter og/eller
fiskevarer, der anvendes til fremgtilling af en pizza, skal vage fremdtillet i
overensstemmelse med forordning (EF) nr. 853/2004, men selve fremstillingen af
pizzaen falder ind under forordning (EF) nr. 852/2004.

Ked- og/eller mejeriprodukter, der anvendes til fremstilling af faardigretter af sadanne
forarbgdede produkter og grentsager, skal veaae fremdtillet i overensstemmelse med
forordning (EF) nr. 853/2004, men selve fremstillingen af disse fagrdigretter falder ind
under forordning (EF) nr. 852/2004.

AEgprodukter, der anvendes til fremstilling af mayonnaise, skal vage fremstillet i
overensstemmelse med forordning (EF) nr. 853/2004, men selve fremstillingen af
mayonnaise falder ind under forordning (EF) nr. 852/2004.

Tilssgning af et produkt af vegetabilsk oprindelse til et forarbejdet animalsk
produkt betyder imidlertid ikke, at den endelige fadevare automatisk falder ind
under betydningen i artikel 1, stk. 2, i forordning (EF) nr. 853/2004. Et par
eksempler:

Oste, som er tilsat urter, eller yoghurt, som er tilsat frugt, er stadig mejeriprodukter og
skal fremstillesi overensstemmel se med forordning (EF) nr. 853/2004.

Palser, som er tilsat hvidleg eller soja, er stadig kedprodukter og skal fremstilles i
overensstemmelse med forordning (EF) nr. 853/2004.

Nar en ingrediens af vegetabilsk oprindelse, der tilsadtes til et forarbejdet
animalsk produkt, har en teknologisk funktion og andrer det oprindelige
produkt i en sddan grad, at den endelige fedevare ikke laangere falder ind under
definitionen af "forarbejdede animalske fadevarer” i artikel 2, stk. 1, litra 0), i
forordning (EF) nr. 852/2004, falder disse produkter ind under artikel 1, stk. 2, i
forordning (EF) nr. 853/2004. Et par eksempler:

Smerbare fedtstoffer, hvor dle eller dele af madkefedtet er erstattet af vegetabilske
fedtstoffer.

Bemaxkninger: En virksomhed, der fremstiller bade animalske og andre
produkter, kan anvende det identifikationsmeake, der kraeves for animalske
produkter, for begge typer produkter (jf. afsnitl, punkt B.7, i bilagll til
forordning (EF) nr. 853/2004).

3.5. Detailhandd

Medmindre andet udtrykkeligt er fastsat, finder forordning (EF) nr. 853/2004
ikke anvendelse pa detailhandel [artikel 1, stk. 5, litra a)].

8Error! Unknown document property name.



Definitionen af  "detailhandel® findes i artikel 3, nr.  7), i
forordning (EF) nr. 178/2002 og lyder sdledes:

"detailhandel": handtering og/eller forarbejdning af fedevarer og deres
oplagring pa det sted, hvor de sadges eller leveres til den endelige forbruger,
herunder distributionsterminaler, cateringvirksomheder, virksomhedskantiner,
institutionskakkener, restauranter og andre tilsvarende madserviceordninger
samt forretninger, distributionscentre og engrosforretninger.

Som det forklares i betragtning 12 og 13 til forordning (EF) nr. 853/2004, blev
denne definition, som omfatter engrosaktiviteter, anset for at vage for bred i
fadevarehygiejnesammenhaang. Inden for fadevarehygieine burde detailhandel
generelt have en snaevrere betydning, nemlig "virksomhed omfattende direkte
sag eller levering af animalske fadevarer til den endelige forbruger”. Dette
betyder falgende:

Hvad angar virksomhed omfattende direkte salg eller levering af animalske produkter til
den endelige forbruger ville forordning (EF) nr.852/2004 veae tilstrakkelig. |
overensstemmelse med definitionen af "detailhandel” omfatter "virksomhed"
forarbgjdning (f.eks. fremstilling af bagveak, der indeholder animalske produkter, og
fremstilling af kedprodukter i en lokal slagterforretning) pa det sted, hvor varerne sadges
til den endelige forbruger.

Forordning (EF) nr. 853/2004 finder anvendelse pa engrosaktiviteter (dvs. hvor en
engrosvirksomhed eller en detailvirksomhed udfarer aktiviteter med henblik pa at levere
animalske fadevarer til en anden virksomhed), undtagen nér der er tale om falgende:

e virksomheder, hvis engrosvirksomhed udelukkende bestar i oplagring og
transport. For disse virksomheder gadder bestemmelserne i
forordning (EF) nr. 852/2004 og temperaturkravene [
forordning (EF) nr. 853/2004.

e hvis leveringen, i overensstemmelse med nationa ret, er en_marginal,
lokal og begreenset aktivitet, som udfares af en engrosvirksomhed, der
hovedsagelig leverer til den endelige forbruger. | dette tilfadde er det kun
forordning (EF) nr. 852/2004, der finder anvendel se.

Medlemsstaterne kan dog i henhold til artikel 1, stk.5, litrac), i
forordning (EF) nr. 853/2004 beslutte ogsd a anvende forordningens
bestemmelser pa detailvirksomheder, der er beliggende pa deres omrade, og pa
hvilke den ellers ikke ville finde anvendelse. Medlemsstater, der ger brug af
denne mulighed, begr basere sig pa de generélle principper i
fedevarelovgivningen, dvs. pa proportionalitet og behovet for bestemmelser, der
er baseret pa risikovurderinger.

3.6. "Marginal, lokal og begraenset aktivitet”, jf. artikel 1, stk. 5, litrab), nr. ii), i
forordning (EF) nr. 853/2004

Dette begreb ger det muligt for egentlige detailvirksomheder, der leverer til den
endelige forbruger (f.eks. en dlagterforretning), at levere animalske fadevarer til
en anden lokal detalvirksomhed, blot de overholder kravene i
forordning (EF) nr. 852/2004. De vil sdledes ikke veae underlagt kravene i
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3.7.

forordning (EF) nr. 853/2004 (f.eks. med hensyn til autorisation af
virksomheden og anvendelse af identifikationsmaake).

Begrebet " marginal, lokal og begraenset aktivitet” skal generelt set gere det
muligt at viderefgre den praksis, der udevesi medlemsstaterne.

Man arbejder med begrebet "marginal, lokal og begramset levering” ud fra den
betragtning, at detailvirksomheder, hvis aktiviteter hovedsagelig bestar i at
levere til den endelige forbruger, i princippet afssdter deres produkter lokalt
(ogsa selvom bestemmel sesstedet kan vage i en anden medlemsstat) og derfor
ikke beskedtiger sig med handel over lange afstande, som kraever mere tilsyn og
overvagning, navnlig hvad angér transport- og kalekaedeforhold. Nar der er tale
om en stor mediemsstat, ville det derfor ikke veae i tréd med forordningen
geografisk at udvide begrebet "marginal, lokaliseret og begraaset levering" til
hele den pagad dende medlemsstats omrade.

Begrebet forklares yderligere i betragtning 13, hvor det praeciseres, at en sadan
levering kun begr udgere en lille del af leverandarvirksomhedens aktiviteter, at
de virksomheder, der leverestil, ber ligge i umiddelbar naahed, og at leveringen
kun bar vedreare visse typer produkter eller virksomheder.

Nogle detailvirksomheder (f.eks. slagterforretninger) fremstiller sma maangder
fadevarer (i absolutte tal), som for sterstedelens vedkommende leveres til
cateringvirksomheder og/eller andre detailvirksomheder. | betragtning af at
"margina" bl.a. skulle indebaae, at der er tale om sma maangder, ville det i disse
tilfedde vaare i trdd med forordningen at muliggare fortsat brug af traditionelle
distributionsmetoder. "Margina” ber derfor fortolkes som en lille mangde
animalske fadevarer i absolutte tal eller som en lille del af virksomhedens
aktiviteter. Under ale omstamndigheder bar kombinationen af de tre kriterier i
forordningen gare det muligt at bedegmme de fleste situationer pa passende vis.

De nationale bestemmelser, der skal vedtages i henhold til artikel 1, stk. 5, litra
c), nr. ii), i forordning (EF) nr. 853/2004, skal veae i overensstemmelse med
traktatens almindelige bestemmel ser, herunder navnlig artikel 28, 29 og 30.

Primaar produktion, der er omfattet af forordning (EF) nr. 853/2004

Begrebet "primaaproduktion”, som er omhandlet i
forordning (EF) nr. 852/2004, er for visse animalske produkters vedkommende
yderligere praeciseret inden for rammerne af forordning (EF) nr. 853/2004:

L evende toskallede bladdyr [bilag 11, afsnit VI, punkt 4, litra a)]

For sa vidt angdr levende toskallede blgddyr omfatter primaarproduktion
aktiviteter, der finder sted, inden de levende toskallede bladdyr ankommer til et
ekspeditionscenter, et renseanlagg eller en forarbe dningsvirksomhed.

Fiskevarer [bilag IlI, afsnit VIII, punkt 4, og bilag Ill, afsnit VIII, punkt 3,
litraa) og b)]

For savidt angar fiskevarer omfatter primaaproduktion @l gende:
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opdrag/fiskeri/indsamling af levende fiskevarer (fra salt- eller ferskvand) med henblik pa
markedsfering

falgende med primaerproduktion forbundne aktiviteter:
e dlagtning, afbladning, hovedskaaing, rensning, fjernelse af finner, nedkaling,
nedfrysning og indpakning med henblik pa transport, hvis disse aktiviteter
finder sted om bord pa fiskerfartgjer

e transport og opbevaring af fiskevarer, hvis karakter ikke er blevet aandret
vaesentligt, herunder levende fiskevarer, inden for akvakulturbrug paland

e transport af fiskevarer (fra salt- eller ferskvand), hvis karakter ikke er
blevet andret vasentligt, herunder levende fiskevarer, fra
produktionsstedet til den farste bestemmel sesvirksomhed.

R& madk [bilag 111, afsnit IX, kapitel 1]

Forordningen omfatter bestemmelser, som skal overholdes pa bedriftsplan,
navnlig med hensyn til dyrenes sundhed, hygiejnen pa madkeproducerende
bedrifter og de kriterier, ra madk skal opfylde.

/Eq [bilag 111, afsnit X, kapitel 1]

Forordningen indeholder bestemmelser om handtering af asg pa producentens
driftssted og foreskriver, at asggene skal holdes rene, tarre og fri for fremmed lugt
0g beskyttes effektivt mod sted og direkte sollys.

4. AUTORISATION AF VIRKSOMHEDER (FORORDNINGENSARTIKEL 4)

4.1. Virksomheder, der er omfattet af krav om autorisation

Virksomheder [bortset fra virksomheder, der kun udfgrer primaaproduktion,
transport, oplagring a produkter, der ikke kraever temperaturregulerede
oplagringsforhold, eller andre former for detailhandel end dem, forordningen
finder anvendelse pa i henhold til artikel 1, stk. 5, litra b)], der handterer de
produkter, der er omfattet af kravenei bilag 11 til forordning (EF) nr. 853/2004,
skal autoriseres. Dette betyder, at en bred vifte af virksomheder er omfattet,
herunder virksomheder, der handterer uforarbejdede produkter og forarbejdede
animal ske produkter.

Bilag 1V til denne vejledning indeholder en ikke-udtgmmende liste over
kategorier af virksomheder, der er omfattet af kravet om autorisation i henhold
til forordning (EF) nr. 853/2004.

Eftersom detailhandel (virksomhed omfattende direkte salg eller levering af
animalske fadevarer til den endelige forbruger) ikke falder ind under
forordning (EF) nr. 853/2004, er autorisation af detailvirksomheder ikke et
krav i henhold til forordningen.
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4.2. Autorisation af mindre virksomheder

Mindre virksomheder, der handterer animalske fedevarer, skal ogsa autoriseres
af den kompetente myndighed.

Autorisationskravene for disse virksomheder er i det store og hele de samme
som dem, de allerede er omfattet af i henhold til de tidligere regler. Det nye
autorisationskrav burde derfor ikke betyde, at denne type virksomheder er blevet
palagt vaesentlige nye byrder, forudsat at virksomhederne allerede overholder de
relevante tidligere fadlesskabsbestemmelser vedrerende fadevarehygigne (bl.a
direktiv 64/433/EQF og 77/99/EQDF).

Bemaxkninger:

Forordning (EF) nr. 853/2004 finder ikke anvendelse pa detailhandel (dvs.
handtering og/eller forarbegjdning af fedevarer og deres oplagring pa
salgsstedet). Dette betyder, at hvis ost fremstilles og sedges pa en
detailvirksomhed (f.eks. pa bedriften), kan disse aktiviteter udeves

udelukkende under overholdelse af bestemmelserne i
forordning (EF) nr. 852/2004, dvs. med krav om registrering, men _ikke
autorisation.

4.3. Kead af dyr, der er slagtet pa bedriften

Slagtning pa bedriften skal udfgres under overholdelse af de relevante
bestemmelser i forordning (EF) nr. 852/2004 og de saalige krav vedrgrende

fadevarehygiejne [ forbindelse med kadproduktion [
forordning (EF) nr. 853/2004. Bl.a. skal slagtefaciliteterne vaae godkendt af den
kompetente myndighed.

Vurderer en medlemsstat, at infrastrukturkravene i forordning (EF) nr. 852/2004
og (EF) nr. 853/2004 ikke star i rimeligt forhold til malet om regulering af
slagtning pa bedriften, kan medlemsstaten tilpasse de pageddende krav ved at
vedtage nationadle foranstaltninger efter proceduren | artikel 13 |
forordning (EF) nr. 852/2004 og/eller artikel 10 i forordning (EF) nr. 853/2004.

Bemaakninger:

Forordning (EF) nr. 853/2004 finder ikke anvendelse pa direkte levering fra producenten
til den endelige forbruger eller til lokale detailvirksomheder, der leverer kadet direkte til
den endelige forbruger som fersk ked, af sma maengder ked af fjerkree og lagomorfer,
der slagtes pa bedriften. Medlemsstaterne skal fastsadte nationale bestemmelser for at
garantere kadets sikkerhed [jf. forordningens artikel 1, stk. 3, litra d)].

"Sagtning til brug i private husholdninger™ skal udferes af en privatperson, der ikke
kan betragtes som vagende leder af en fadevarevirksomhed. Desuden ma ked fra denne
type slagtning ikke markedsferes. Forordning (EF) nr. 852/2004 og (EF) nr. 853/2004
finder derfor ikke anvendelse pa dagtning til brug i private husholdninger.
Medlemsstaterne kan operere med nationale bestemmelser vedrgrende denne type
slagtning.
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4.4. Autorisation af frysehuse

| artikel 1, stk.5, litraa), i forordning (EF) nr.853/2004 hedder det:
"Medmindre andet udtrykkeligt er fastsat, finder forordningen ikke
anvendelse pa detailhandel."

Eftersom frysehuse kan betragtes som detailvirksomheder i den brede betydning
af definitionen i artikel 3, nr. 7), i forordning (EF) nr. 178/2002, kunne man
maske konkludere, at frysehuse generelt ikke falder ind under
forordning (EF) nr. 853/2004 og derfor ikke er omfattet af krav om autorisation
fra de kompetente myndigheder (jf. artikel 1, stk.5, litraa), |
forordning (EF) nr. 853/2004).

Hvad angér frysehuse indeholder forordning (EF) nr. 853/2004 imidlertid en
rackke krav, hvoraf det ma siges klart_at fremgd, at frysning er omfattet af
forordningen:

Afsnit |, kapitel VII, i bilag Il til forordning (EF) nr. 853/2004 indeholder krav
vedrarende frysning af ked, og frysehuse til ked er derfor virksomheder, der handterer de
produkter, som er omfattet af kravene i bilag 111 til forordningen. Sadanne virksomheder
maikke drive virksomhed uden at vagre autoriseret af den kompetente myndighed.

Artikel 4 i forordning (EF) nr. 853/2004 undtager udtrykkeligt oplagring af produkter,
der ikke kreever temperaturregulerede oplagringsforhold, fra kravet om autorisation,
hvilket omvendt indebagrer, at virksomheder, der beskadtiger sig med frysning, skal veae
autoriseret.

Frysehuse skal derfor vaare autoriseret, for sa vidt som de anvendes i forbindelse
med aktiviteter, som er omfattet af kravene i bilaglll il
forordning (EF) nr. 853/2004.

Pa grundlag af artikel 1, stk. 5, litrab), kan det dog udledes, at forordningen
ikke finder anvendelse pa frysehuse, der drives af egentlige detailvirksomheder,
som ikke er omfattet af forordningen, og frysehuse, der driver
engrosvirksomhed, som ikke fysisk begramser sig til transport og oplagring, skal
ikke nadvendigvis vege autoriseret, men er fortsat omfattet af
temperaturkravene.  Frysehuse, der beskadtiger sg med anden
engrosvirksomhed end oplagring og transport (f.eks. ompakning), betragtes
fortsat som virksomheder, der skal autoriseresi henhold til artikel 4.

4.5. Ompakningsvirksomheder

Pa ompakningsvirksomheder udpakkes animalske produkter, som allerede er
blevet pakket i en anden virksomhed. Sadanne ud- og ompakningsaktiviteter kan
kombineres med f.eks. udskaaring og opskaging af fadevarer.

Ompakningsvirksomheder handterer uindpakkede animalske produkter. Det er
ngdvendigt at holde sig for gje, at nar virksomhederne handterer animalske
produkter, der er omfattet af bilaglIll til forordningen, falder de ind under
forordningens artikel 4, stk. 2. De skal derfor autoriseres. Dette er logisk, fordi
der kan opsta nye fadevarerisici i sddanne virksomheder.
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For a skre sporbarheden begr lederne af faedevarevirksomheder ikke
markedsfare  animalske  produkter, der har vemet handteret i
ompakningsvirksomheder, medmindre produkterne bagrer
ompakningsvirksomhedens identifikationsmaake.

4.6. Engrosmarkeder

Det fremgar aof artikel 3, stk.3, i forordning (EF) nr. 854/2004, at
engrosmarkeder, der fremstiller animalske produkter, skal autoriseres, far de kan
markedsfare deres produkter. Da et engrosmarked omfatter en maangde
infrastrukturer og udstyr (herunder vandforsyning og frysehuse), som deles af
flere enheder, ma det vaae hensigtsmeessigt, at en person/et organ holdes
ansvarlig for at sikre, at hygiginekravene til de fadles infrastrukturer og det
fadles udstyr er opfyldt.

S. TEKNISKE ASPEKTER

5.1 Dyrearter

Bilag | til forordning (EF) nr. 853/2004 indeholder definitioner pa visse
dyrearter.

"Tamhovdyr" i punkt 1.2 defineres som "tamkvaeg (herunder arterne Bubalus og Bison)
(...)". Yak og zebu er ogsa tamkvasg.

"Opdradtet vildt" i punkt 1.6 defineres som "opdradtede strudsefugle og opdradtede
landpattedyr bortset fra dem, der er omhandlet i punkt 1.2". Rensdyr, som er opdradtet
patraditionel vis, er ogsa opdradtet vildt.

5.2. Renedyr
Flere af de nye hygignebestemmel ser indeholder krav om rene dyr:

Landbrugere skal tradffe passende foranstaltninger til sa vidt muligt at sikre, at dyr, der
skal til dlagteriet, er rene (del A, afsnit 1, punkt4, litra c), i bilagl til
forordning (EF) nr. 852/2004).

Slagteriernes ledere skal sikre, at dyrene er rene (afsnit I, kapitel 1V, punkt 4, i bilag 111
til forordning (EF) nr. 853/2004).

Embedsdyrlaggen skal verificere, at forpligtelsen til at sikre, at dyr med huder, skind eller
pels i en sadan tilstand, at der er en uacceptabel risiko for forurening af kedet under
slagtningen, ikke slagtes til konsum, medmindre de rengeres forinden, er overholdt
(afsnit 11, kapitel 111, punkt 3, i bilag | til forordning (EF) nr. 854/2004).

Baggrunden for dette krav er, at der foreligger omfattende dokumentation for, at
dyr, der ikke var rene, har vaaet arsag til forurening af slagtekroppe og
efterfal gende madforgiftning. Dyr, der sendes til slagtning, skal derfor veae sa
rene, at de ikke udger en uacceptabel risiko under slagtningen og den videre
slagtemaessige behandling.
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Kravet har netop til forma at undga forurening af kedet under slagtning og
dermed sikre den mikrobiologiske kvalitet, der kreeves i henhold il
fadlesskabsl ovgivningen.

Det er op til lederne af de pagsddende fadevarevirksomheder at udvikle de
redskaber, der ger det muligt at na dette mal. Disse redskaber kan bl.a. omfatte:

Grundig rengering af dyrene

Sortering af dyrene, efter hvor rene de er, og udvikling af en hensigtsmasssig
slagteordning

Udvikling af procedurer for hygignisk slagtemaessig behandling af dyr, som beskytter
slagtekroppene mod ungdvendig forurening

Andre hensigtsmaessige procedurer.

Retningslinjer for god praksis kan vaare en hjadp for slagteriernes ledere, nér de
skal fastlagyge disse redskaber.

Det er den kompetente myndighed, der har ansvaret for at kontrollere, at de
procedurer, virksomhedsl ederne udvikler, anvendes korrekt.

5.3. Opstaldningsfor hold og ventefolde

| afsnit I, kapitel 11, punkt 1, litra @), i bilag 1l til forordningen er det
fastsat, at "dlagterier skal have egnede, hygigniske opstaldningsforhold
eller, hvis klimaforholdene tillader det, ventefolde, der er lette at rengere
og desinficere. Anlasggene skal have faciliteter til vanding og om
nadvendigt fodring af dyrene.”

Ligesom det er tilfaddet med andre krav, skal proportionalitetsprincippet
respekteres i forbindel se med beslutninger vedrarende opstal dningsforhold
og udformningen af ventefolde. Nar der er tale om mindre slagterier, der
slagter fadyr, er der ikke behov for krav om sofistikerede eller omfattende
infrastrukturer, ligesom udstyr til vanding og om ngdvendigt fodring af
dyrene godt kan vaare enkelt (f.eks. mobilt udstyr).

54. Udstyr til sterilisering af knive

| afsnit |, kapitel 1, punkt 3, i bilaglll til forordningen hedder det om
dagterierne: "De skal have faciliteter til at desinficere vaaktgj med mindst
82 °C varmt vand eller et alternativt system med ligestillet virkning."

Flere ledere af mindre slagterier har givet udtryk for bekymring for, at
dette krav vedrgrende sterilisering af knive kan gere det ngdvendigt at
have mange faciliteter til radighed i slagtelokalet.

Formalet med kravet er at sikre, at kedet ikke forurenes via udstyr som
f.eks. knive. Dette kan opnas pa forskellige méder, bl.a.:
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5.5.

5.6.

e Ved a have udstyr til sterilisering af knive placeret pa centrale steder i
dagterierne, hvor det er direkte tilgaengeligt for arbejderne. Denne type
udstyr kan vaare den mest oplagte l@sning pa sterre slagterier.

e Ved i én arbgdsgang at sterilisere et tilstraskkeligt antal knive til, at der er
rene knive til radighed under hele slagtningen. Denne Igsning kan vaze
hensigtsmaessig i slagterier med lille kapacitet.

Transport af ked ved temperaturer, der skal give mulighed for fremstilling
af saerlige produkter

| kapitel X1V, punkt 66, i bilag | til direktiv 64/433/EQF fastsadtes falgende:

"Fersk kad skal afkales straks efter undersggelsen efter slagtningen. Den indre
temperatur holdes konstant pa hgjst + 7 °C for slagtekroppe og udskazringer og
+ 3°C for dagteaffald.

De kompetente myndigheder kan i de enkelte tilfadde indr@mme undtagelser fra
dette krav med henblik pa transport af ked til opskagringsvirksomheder eller
dagterforretninger, der er beliggende i umiddelbar nearhed af dagteriet, hvis
transporten ikke varer over to timer, og af hensyn til modning af kedet."

Kommissionen har modtaget mange henvendelser fra ledere af
fadevarevirksomheder, som har vaaet bekymrede for, at denne mulighed ikke er
blevet viderefart i forordning (EF) nr. 853/2004. Muligheden for undtagel ser fra
temperaturkravet i forbindelse med transport af ked er imidlertid blevet
opretholdt og endda udvidet ved afsnit I, kapitel VII, punkt 3, i bilag Il til
forordning (EF) nr. 853/2004. Her hedder det nemlig:

"Kad skal opna den i punkt 1 fastsatte temperatur inden transport og bevare
denne temperatur under transporten. Transport kan imidlertid ogsa finde sted,
nar myndighederne godkender det for at give mulighed for fremstilling af
saerlige produkter, forudsat at:

a) denne transport foretages i overensstemmelse med de krav, som
myndighederne fastsadter for transport fra en bestemt virksomhed til en
anden,

og

b)  kedet forlader Slagteriet eller et opskeaingslokale pa slagteriets omrade
med det samme, og transporten ikke varer over to timer."

Ved "saglige produkter” menes ethvert produkt, som den kompetente
myndighed giver autorisation til og fastsadter betingelser for.

Affald fra udskaering og afpudsning
| afsnitV, kapitel Il, punkt 1, litrac), nr.i), i bilaglll er det fastsat, at de

révarer, der bruges til hakket ked, ikke ma vare fremstillet af affald fra
udskagring og afpudsning (bortset fra affald fra afpudsning af hele muskler).
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Eftersom "affald" (pa engelsk "scrap") ogsa kan tolkes som "sma stykker" eller
"rester”, har der vaaet mange forespargser pa, hvad "affald fra udskaaring og
afpudsning” helt praecist dagkker over.

Overordnet set ville det ikke vaae logisk at forbyde, at konsumegnede produkter
anvendes til konsum. Anvendelse af sma stykker ked (fra afskaming og
afpudsning), der er egnede til konsum, til fremstilling af hakket ked ber derfor
ikke udgare et problem, idet den mikrobiologiske kvalitet af det hakkede kad
naturligvis til enhver tid skal vaare sikret, og under forudsagning af at stykkerne
stammer frahele muskler.

5.7. Slagteriledernes evaluering af oplysninger om fadevar ekaeden

For sd vidt angdr oplysningerne om fgdevarekasden er det fastlagt i afsnit I,
punkt5, i bilagll til forordning (EF) nr. 853/2004, at lederne af
fedevarevirksomheder - for at kunne afgare, om de skal modtage dyr pa deres
virksomhed - skal evaluere de relevante oplysninger, inden de ger disse
tilgeangelige for embedsdyrlasgen.

| praksis skal dlagteriets leder tjekke, at de fremlagte oplysninger om
fedevarekasden er fuldstaandige og uden dbenlyse fejl eller udeladelser, og at de
kan anses for at vege fyldestgerende grundlag for hans beslutning. Slagteriets
leder er ikke forpligtet til at foretage en faglig vurdering af oplysningerne, idet
det kun er embedsdyrlasgen, der kan gere dette pa professiond vis.

5.8. Mobile slagterier

Der er ikke noget i forordning (EF) nr. 852/2004 og (EF) nr. 853/2004, der
forhindrer anvendelse af mobile faciliteter til slagtning af dyr, forudsat at disse
faciliteter overholder de relevante krav i disse forordninger.

Medlemsstaterne kan vedge at tilpasse kravene, for sa vidt angar opferelse,
grundplan og udstyr for disse virksomheder, ved at vedtage nationale
foranstaltninger i overensstemmelse med den procedure, der fastsadtes i artikel
13 forordning (EF) nr. 852/2004 og artikel 10 i forordning (EF) nr. 853/2004.

5.9. Tilberedt ked og kedprodukter
| bilag | til forordning (EF) nr. 853/2004 defineres

"tilberedt ked" som "fersk ked, herunder ked, der er reduceret til smastykker, der er tilsat
fedevarer, smagskorrigerende stoffer eller tilsagtningsstoffer, eller som har undergéet en
forarbgjdning, der ikke er tilstragkkelig til at aandre strukturen i kedets indre fibre og
dermed fjerne dets karakter af fersk ked" (punkt 1.15)

"kadprodukter" som "forarbejdede produkter, der er fremkommet ved forarbejdning af
ked eller ved yderligere forarbgjdning af sadanne forarbejdede produkter, sdledes at
snitfladen viser, at produktet ikke laengere har fersk kads egenskaber” (punkt 7.1).

Definitionerne pa "forarbejdning”, "uforarbejdede produkter" og "forarbejdede

produkter” er fastsat i henholdsvis artikel 2, stk. 1, litram), n) og 0), i forordning
(EF) nr. 852/2004, og de gadder for alle fadevarer, herunder kad.
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Alle kadprodukter er omfattet af definitionen pa "forarbejdede produkter". Men
tilberedt kad kan falde ind under definitionen pa "uforarbejdede produkter” eller
pa "forarbejdede produkter”. F.eks. vil tilberedt kad falde ind under definitionen
pa "forarbejdede produkter”, hvis de handlinger, som er naevnt i definitionen pa
"forarbgjdning”, og som anvendes, er utilstrakkelige til at aandre strukturen i
kadets indre fibre fuldsteandigt, og snitfladen viser, at produktet har fersk kads
egenskaber.

Definitionerne pa "tilberedt ked" og "kedprodukter" (og andre i forordning (EF)
Nr. 853/2004) er bevidst brede, fordi kadteknologien er innovativ. Der er
imidlertid behov for, at produkter falder ind under en bestemt definition, og at de
fremstilles i overensstemmelse med de relevante hygiginekrav. Endvidere vil
regler om handelsnormer, tilssgningsstoffer og maakning henvise til disse
definitioner, og som sadan er harmonisering af anvendelsen af afgerende
betydning.

Produkter kan markedsferes, far forarbgdningen har resulteret i fuldstaandige
andringer af kedet/strukturen i kadets indre fibre. | sddanne tilfadde vil det veae
afgarende for, hvilken definition et produkt falder ind under, i hvor hgj grad dets
karakter af fersk ked er blevet fijernet pd markedsfaringstidspunktet.. Hvis dets
karakter af fersk kad ikke er blevet fjernet fuldstaandigt, ber produktet anses for at
falde ind under definitionen pa "tilberedt ked". Hvis dets karakter af fersk ked er
blevet fjernet fuldstendigt, ber produktet anses for at falde ind under definitionen
pa "kedprodukter".

Man kan derfor give falgende praeciseringer:

Fersk ked, der er reduceret til smastykker, omfatter hakket ked. Hakket ked, der er tilsat
andre fadevarer, smagskorrigerende stoffer eller tilsatningsstoffer, falder derfor ind
under definitionen patilberedt ked.

Fersk ked, der er gennemmarineret til centrum, falder ind under definitionen pa
"kadprodukter", da definitionen pa "forarbejdning” omfatter marinering og denne proces
resulterer i en denaturering af muskelfiberproteiner, der udger en aandring af strukturen i
kedets indre fibre og en fjernelse af karakteren af fersk ked pa snitfladen.

Fersk kad, der ikke er gennemmarineret til centrum, falder ind under definitionen pa
"tilberedt kad", da aandringen af strukturen i keadets indre fibre ikke er fuldstaandig og
snitfladen viser, at produktet stadig har fersk kads egenskaber.

Saltet ked, selv gennemsaltet ked, der markedsferes i den ferste fase af
modningsprocessen, og som ikke har vagret underkastet nogen anden forarbejdning,
sasom kogning, stegning eller tarring, falder ind under definitionen pa "tilberedt ked", da
det stadig har fersk keds egenskaber. Nar produktet gennemgar yderligere forarbejdning,
som f.eks. tarring, hvilket medferer fjernelse af karakteren af fersk kad, vil det derefter
falde ind under definitionen pa"kadprodukter".

Lynstegt ked, der fortsat er rét i centrum, falder ind under definitionen pa "tilberedt ked",
da opvarmningsprocessen ikke har vaget tilstragkkelig til at sendre strukturen i kedets
indre fibre ikke er fuldsteandig og fjerne dets karakter af fersk ked. Snitfladen viser
derfor, at produktet stadig har fersk kads egenskaber..
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Lynstegt ked, der er gennemmarineret til centrum eller gennemsaltet forud for
lynstegningen, falder ind under definitionen pa "kedprodukter", fordi
marineringen/gennemsaltningen har fjernet karakteren af fersk kad.

Kead, der er blevet gennemstegt, men som stadig kraever kogning inden forbruget, falder
ind under definitionen pa "kadprodukter", da stegningen har aandret strukturen i kedets
indre fibre slledes, at dets karakter af fersk ked er blevet fjernet og snitfladen viser, at
produktet ikke laangere har fersk kaeds egenskaber.

MALK OG MEJERIPRODUKTER

5.10. Identifikationsmaerke
Se afsnit 5.18.
5.11. Automatiske malkeanlasg

I henhold til afsnit 1X, kapitel I, del I1, litra B, punkt 1, litra b), i bilag Il til
forordning (EF) nr. 853/2004 skal madken fra de enkelte dyr "kontrolleres for
afvigende organoleptiske eller fysisk-kemiske egenskaber enten af den
malkende eller ved en metode med lignende resul tater”.

Der er tradition for, at den malkende kontrollerer madken fra de enkelte dyr
visuelt. Der kan anvendes andre metoder, som giver tilsvarende resultater.

Det e nedvendigt at anvende andre metoder, hvis dyrene makes med
fuldautomatiske malkeanlagy. Frem for alt ville det vaae god praksis, om
automatiske malkeanlasg kunne opdage madk med afvigende egenskaber
automatisk og fjerne den fra konsumforsyningskaeden. En internationalt
anerkendt 1SO-standard for kravene til automatiske malkeanlaay er blevet
udviklet og omfatter de metoder, der anvendes til at kontrollere madken for
afvigende organol eptiske eller fysisk-kemiske egenskaber (1SO 20966:2007).

5.12. Maxkning

Afsnit 1X, kapitel 1V, i bilag Il til forordning (EF) nr. 853/2004 foreskriver
maakning af r& madk og produkter fremstillet med rd madk til konsum, og der
henvises til direktivet om maakning (direktiv 2000/13/EF). Dette betyder, at
maakningsoplysningerne om produkter fremstillet af ra madk gadder frem til
salgsstedet.

Forbrugeren skal have oplysningerne, s han kan foretage sit valg.
Oplysningerne kan gives pa emballage, meddelelser, opslag, etiketter, band eller
kort, der er vedlagt eller vedrarer disse produkter.

Begrebet "fysisk eller kemisk behandling”, som er naavnt i punkt 1, litrab), i
samme kapitel, skal forstds som behandlinger, der har til formd at begramse
potentielle mikrobiologiske risici ved ra madk eller produkter af ra madk (f.eks.
mikrofiltrering).
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5.13. Kriterier for komadk

| henhold til afsnit IX, kapitel II, del 1I1, punkt 1, litrab), i bilag 111 skal det
sikres, at forarbejdet komadk, der anvendes til at fremstille mejeriprodukter, har
et kimtal paunder 100 000 pr. ml. Det er sdedes ikke formdlet at kraeve, at
madk, der allerede er gaet videre til en ny forarbejdningsfase (f.eks. madk, der
er blevet tilsat forskellige flora i forarbejdningsgjemed - fremstilling af yoghurt
eller ost), skal opfylde dette kriterium.

5.14. Dyrearter

| punkt 4.1, i bilag| til forordning (EF) nr. 853/2004 defineres "ra madk" som
"madk, der er produceret ved sekretion fra husdyrs madkekirtler (...)". Denne
definition daekker derfor ogsd andre dyr end de amindelige arter til
madkeproduktion (kger, far og geder).

Det er i praksis muligt at markedsfere madk fra heste, assler og kameler eller
andre husdyr, herunder opdradtet vildt (f.eks. rensdyr), forudsat at produktionen
og forarbgdningen heraf opfylder de relevante  krav [
forordning (EF) nr. 852/2004 og (EF) nr. 853/2004.

FISKEVARER

5.15. Parasitter, der udger en risiko for folkesundheden

Afsnit VIII, kapitel 111, punkt D, i bilag Il til forordning (EF) nr. 853/2004
indeholder bestemmelser, der skal sikre, at levedygtige larvestadier af parasitter i
fiskevarer, som kan udgere en risko for forbrugernes sundhed, drades.
Fiskevarebarne parasitare sygdomme hos mennesker skyldes:

en infektion efter indtagelse af levedygtige parasitter, der udger en risiko for
menneskers sundhed. Larvestadierne af sadanne parasitter, der er til fare for
forbrugernes sundhed, er 1) nematoder, hovedsagelig larver af Saggten Anisakis
0og Pseudoterranova decipiens, 2) cestode-larver (plerocercoider) af daggten
Diphyllobothrium og 3) trematode-larver (metacercarier), eller

en alergisk reaktion i forbindelse med Anisakis-arter. Ifglge EFSA, er det kun
Anisakis simplex, som klart har kunnet sadtes i sammenhaang med allergiske
reaktioner. EFSA ger opmaaksom p3, at alergi over for Anisakis-nematoder hos
mennesker farst og fremmest udlgses af en infektion med levende larver af arten
Anisakis simplex.

5.16. Begrebet "tydeligt forurenet”

Afsnit VIII, kapitel V, punkt D "PARASITTER", i bilag Il til forordning (EF)
nr. 853/2004 indeholder en generedl bestemmelse for ledere af
fadevarevirksomheder vedragrende en visuel undersggelse for synlige parasitter
og reglerne om afsagtning af sadanne fiskevarer:

"Lederen af en fedevarevirksomhed skal sikre, at fiskevarer har veet
underkastet en visuel undersggelse for synlige parasitter, inden de
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afsates. Virksomheden ma ikke afsadte fedevarer, der er tydeligt
forurenede med parasitter, med henblik pa konsum."

| afsnit I, kapitel 11, i bilag Il til forordning (EF) nr. 2074/2005 er der fastsat
mere specifikke bestemmelser om visuel undersggelse af de rensede fisk,
fiskefileter og -skiver for virksomhederne pa land og fabriksfartgjerne. |
forordningens kapitel | defineres endvidere begreberne "synlig parasit”, "visuel
undersggelse” og "gennemlysning”.

Destruktive metoder, som f.eks. fordgjelsesmetoden, kan ikke anvendes i en
visuel undersggelse med henblik pa at afgere, om fiskevarer er "tydeligt
forurenet”" med parasitter.

Ved undersggelsen af, om en fiskevare er "tydeligt forurenet” med parasitter, for
at vurdere, om den kan afsadtes eller g, er det ngdvendigt at skelne mellem
spiselige og ikke-spiselige dele af fiskevaren:

Hvis synlige parasitter kun findes i dele af fiskevaren, der ikke er bestemt til
konsum (ikke-spiselige dele af ravaren), sikrer de normale procedurer (rensning
0sv.), a de révarer, som rent faktisk anvendes i varer bestemt til konsum, ikke er
tydeligt forurenet med synlige parasitter. Hvis de ikke-spiselige dele fjernes,
anses ravarerne ikke for at vagre "tydeligt forurenet".

Hvis spiselige dele (ravarer eller varer, der sadgestil forbrugerne) er tydeligt
forurenet med synlige parasitter, har lederen af en fadevarevirksomhed to
vagmuligheder: i) ikke at afsedte fiskevaren eller ii) anvende de normale
hygigniske sorterings- og/eller tilberednings- eller forarbe dningsprocesser i
henhold til punkt 1 i kapitel IX i bilag Il til forordning (EF) nr. 852/2004 for at
sikre, at den vare, der sadges til forbrugerne, efter visuel undersggelse ikke
langere er "tydeligt forurenet” med parasitter og derfor egnet til konsum.
Procedurerne kan omfatte afpudsning af révarer, der er saaligt modtagelige for
parasitter.

Codex Alimentarius-Kommissionen har fastlagt internationalt anerkendte
standarder, der giver flere oplysninger om visse specifikke fiskevarer, der er
forurenet med parasitter. Selv om disse standarder for specifikke varer ikke kan
anvendes pa fiskevarer i amindelighed, er de relevante referencepunkter for de
pagad dende specifikke varer.

| Codex Alimentarius-standarderne er der fastsat greanseveadier for ikke-
levedygtige synlige parasitter og for konsistensforandringer pa grund af
parasitter i visse gspecifikke fiskevarer, der er klar til at blive solgt til
forbrugerne. Der gives ogsd en mere detaljeret beskrivelse af gennemlysning
end i EU-lovgivningen.

Visse parasitter i fiskevarer er ikke synlige, men far fiskekadet til at rédne og
kan gare det uegnet til konsum. | sadanne tilfadde er det bestemmelsen i punkt 1
I kapitel 1X i bilag 11 til forordning (EF) nr. 852/2004, der finder anvendelse, og
ikke bestemmelserne om synlige parasitter i fiskevarer som omhandlet i afsnit
VI, kapitel V, punkt D, i bilag I11 til forordning (EF) nr. 853/2004.
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Retningdlinjer for god praksis kan vaare en hjadp for fedevarevirksomhedernes
ledere i forbindelse med problematikken vedregrende fiskevarer, der er "tydeligt
forurenet” med parasitter.

IDENTIFIKATIONSM ARKER
5.17. Hvem skal sstte sit ID-maerke?
I henhold til artikel 5, stk. 1, i forordning (EF) nr. 853/2004 gadder falgende:

"Lederen af en fedevarevirksomhed ma ikke markedsfere animalske produkter,
hvis de er handteret i en virksomhed, der skal autoriseres i overensstemmelse
med artikel 4, stk. 2, medmindre de er forsynet med enten:

a) et sundhedsmea ke anbragt i overensstemmelse med forordning (EF) nr.
854/2004, eller

b) et identifikationsmaea ke anbragt i overensstemmelse med afsnit | i bilag
[, hvis ovennsemte forordning ikke indeholder en bestemmelse om
anbringel se af sundhedsmearke.”

Herudover gadder felgende i henhold til afsnit I, del A, punkt 2, i bilag Il til
samme forordning:

"Et produkt skal dog have et nyt meake, hvis emballagen og/eller
indpakningen fjernes, eller det videreforarbejdes pa en anden virksomhed.
| sa fald skal det nye magke angive autorisationsnummeret pa den
virksomhed, der udferer disse processer.”

Problemet er ordlyden "der skal autoriseres’, jf. forordning (EF) nr. 853/2004.
Dette udelukker virksomheder, der kun beskadtiger sig med primaaproduktion,
transport, oplagring af produkter, der ikke kreever temperaturregulerede
oplagringsforhold, og detailhandel, der ikke er omfattet af forordning (EF) nr.
853/2004. Bilag |1, afsnit I, del A, punkt 2, ger det klart, at "handteret" i artikel 5,
stk. 1, skal forstas bredt, herunder som fjernelse af indpakning eller emballage.

Pa den anden side skal ID-maaket for den sidste virksomhed i de forudgdende
faser i produktionskaeden, der er omfattet af krav om ID-magker, hvis der ikke
fijernes emballage eller indpakning, og hvis der ikke sker forarbgjdning pa en
virksomhed, bevares, og der ska ikke anvendes noget nyt (supplerende) ID-
magke.

Eksempler

e A leverer indpakkede, temperaturstabile kedprodukter til B (ikke en
detailhandler) uden maakning og uden et ID-magke uden pa de indpakkede
produkter, men med sit ID-magke pa emballagen. B tager de indpakkede
kadprodukter ud af emballagen og skal derfor forsyne indpakningen eller en
ny emballage med sit eget ID-magke. B skal godkendes, fordi dens
aktiviteter ikke er begramset til oplagring.

22Error! Unknown document property name.



e En stor pakning med et ID-magke fra A pa den ydre overflade af dens
emballage og pa de indpakkede produkter i pakningen modtagesi B (ikke en
detailhandler). Emballagen fjernes. De indpakkede produkter far ny
emballage. Emballagen (eller indpakningen) skal vaae forsynet med B's Id-
maake, fordi emballagen er blevet fjernet. ID-maaket pa indpakningen eller
emballagen er anderledes, eller der kan vaae to |D-maaker paindpakningen.

e B modtager vakuumpakket, kalet oksefilet med ID-maaket for A, der udferte
udskagingen og indpakningen. | B underkastes produktet kun
frysebehandling (ingen ny indpakning eller emballage). B kan ikke anvende
sit ID-maake, da der ikke er nogen ny indpakning/emballage, og da frysning
ikke er forarbgjdning.

e B modtager indpakkede (feardigpakkede), udskarne kedprodukter med A's
ID-magke pa indpakningen. B er et sagskilt anlesy, der kun udfaerer
hgjtryksbehandling, der er tilstraskkelig til at reducere bakteriemaangden, pa
produktet. B skal anvende sit ID-magke pa emballagen/den nye emballage
eller pa det indpakkede produkt, da HPP er forarbejdning. Det bar veare klart,
hvilken aktivitet der er udfert af A og af B.

5.18. Flere | D-maar ker

| en raekke tilfadde kan en indpakning veere forsynet med mere end ét ID-maake
(se det sidste eksempel ovenfor om HPP-behandlede indpakkede, udskarne
kadprodukter).

Det er en ret udbredt praksis i mejerisektoren, at den enkelte pakning forsynes
med flere identifikationsmaaker med en klar angivelse af, hvilket magke der er
det gyldige. Dette er tilfaddet, hvis samme produkt kan vaare fremstillet i
forskellige virksomheder. Praksissen er ogsa set i andre sektorer.

Ordlyden af forordning (EF) nr. 853/2004 hindrer ikke en sadan praksis, sa laange
det er klart, hvilken virksomhed der har fremstillet eller forarbejdet produktet.
Endvidere bar anvendelsen af flere ID-magker forblive en undtagelse og i videst
mulige omfang undgas for at udelukke forvirring om, hvilken virksomhed der har
fremstillet produktet.
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BILAGI

I kke-udtgmmende liste over uforarbejdede animalske produkter

— Fersk kad/hakket kad/maskinsepareret ked

— Ubehandlede tar me, maver og blaerer

— Tilberedt kad, der ikke er forarbejdet

— Blod

— Ferskefiskevarer

— Levendetoskallede blgddyr, levende pighuder, levende ssekdyr og
levende havsnegle

— Ramadk

— Helaeg og flydende aeg

— Fralér

— Snegle

— Honning

Selv om et uforarbedet animalsk produkt er kombineret med et
produkt af vegetabilsk oprindelse, er det stadig et raprodukt. Et par
eksempler:

Grillspyd med fersk ked og gr antsager

Tilberedninger af ferske fiskevarer (f.eks. fiskefileter) med
fadevarer af vegetabilsk oprindelse

Bemaa kninger:

e Uforarbejdede produkter kan klassificeres som "raprodukter”, dvs. de er ikke
blevet forarbejdet (altsd underkastet en behandling, der i veesentlig grad har
andret det oprindelige produkt, f.eks. varmebehandling, regning, saltning,
modning, terring, marinering, ekstraktion, ekstrudering eller en kombination af
disse processer). Frosne animalske produkter er stadig uforarbe dede produkter.

o "Fersk kad" er kad, som med undtagelse af kaling, frysning eller lynfrysning
ikke har undergaet nogen behandling, herunder kad, der er vakuumpakket eller
pakket i kontrolleret atmosfeere.

o "Ferske fiskevarer” er uforarbedede fiskevarer, hele dler tilberedte, herunder
vakuumpakkede varer og varer pakket i modificeret atmosfeere, som ikke har
vaeret underkastet anden behandling med henblik pa at sikre deres holdbarhed
end nedkgling.
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BILAGII

I kke-udtgmmende liste over forar bejdede animalske produkter

Forarbejdede produkter fremkommer ved, at raprodukter underkastes
en behandling, hvor de f.eks. varmebehandles, rages, saltes, modnes,
tarres eller marineres. Processen skal i vaesentlig grad aandre det
oprindelige produkt.

— Kadprodukter (skinke, salami osv.)

— Forarbeg dedefiskevarer (raget fisk, marineret fisk osv.)

— Megjeriprodukter (varmebehandlet madk, ost, yoghurt osv.)
— AEgprodukter (aaggepulver osv.)

— Afsmeltet animalsk fedt

— Grever

— Gelatine

— Kollagen

— Behandledetarme, maver, blaerer osv.

Forarbejdede produkter omfatter ogsa:

e Kombinationer af forarbe dede produkter, f.eks. ost med skinke

e Produkter, der er resultatet af flere forarbedningsprocesser,
sasom ost fremstillet af pasteuriseret madk

Produkter kan veere tilsat andre produkter for at opna bestemte
egenskaber. Eksempler:

— Pdlser med hvidlgg
— Yoghurt med frugt
— Ost med urter

Bemax kninger:

e Forarbgdede produkter kan indeholde visse typer tilberedt kad, f.eks. marineret og
saltet ked.
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BILAGIII

Klassificering efter aktiviteter

Aktivitet Forord- Risiko | kke-udtgmmende liste over eksempler

ning (EF)

nr.
Sammensaning  af | 852/2004 | Risikoen kan holdes under kontrol Emballering i dése af fadevarer fremstillet af
vegetabilske via gennemfarelsen af forarbejdet ked og grentsager |
fadevarer og bestemmelserne i forordning (EF) Sammensagning af pizzaer indeholdende forarbejdede
forarbejdede nr. 852/2004 animalske ingredienser (sdsom ost, forarbejdet fisk
animalske fodevarer eller forarbejdet kad)
- videreforarbejdning Fremstilling af suppe med kadekstrakt
som ét produkt
Sammensagning af | 852/2004 | Risikoen kan holdes under kontrol Fremstilling af sandwicher med skinke eller ost
vegetabilske via gennemfarelsen af Fremstilling af konsumis af forarbejdet maek
fodevarer og bestemmelserne i forordning (EF) (varmebehandlet madk, madkepulver...)
forarbejdede nr. 852/2004

animalske fadevarer
- markedsfaring som
sadanne

Fremstilling af bagvaak med mejeriprodukter

Sammensagning eller fremstilling af faardigretter af
forarbe dede animal ske produkter (f.eks. forarbejdet
kad) og grentsager

Fremstilling af konfekture (f.eks. chokolade
indeholdende forarbejdet madk)

Fremstilling af mayonnai se indehol dende aggprodukter
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e Emballering i daser af produkter fremstillet af

Sammensagning af | 853/2004 | Risikoen er identisk med risikoen
vegetabilske ifm. fremstilling af forarbejdede grentsager og fersk kad
fadevarer og animalske fadevarer, f.eks. o _ .
uforarbejdede kedprodukter.  Dette  berettiger o Fremstilling af konsumis af ramadk
animalske fedevarer anvendelsen af bestemmelserne i
- videreforarbejdning forordning (EF) nr. 853/2004. .
som é produkt Virksomhederne skal i henhold til | Jf- Pemarkningerne under punkt 3.4
EU-reglerne autoriseres, og de
pagaddende fadevarer skal paferes
et identifikationsmaake
Sammensagning af | 853/2004 | Risikoen er identisk med risikoen * Sammensadning &f grillspyd med rat ked/rafisk og
vegetabilske ifm. héndtering af animalske grentsager
fadevarer og raprodukter som f.eks. fersk ked.
uforarbejdede Virksomhederne skal i henhold til

animalske fadevarer
- markedsfering som
sddanne

EU-reglerne autoriseres, og de
pagad dende fadevarer skal paferes
et identifikationsmaake
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BILAGIV

IKKE-UDTOMMENDE LISTE OVER VIRKSOMHEDER, DER ER OMFATTET
AF KRAV OM AUTORISATION

e Kad

o Slagterier

e Opskagingsvirksomheder

e Slagtning pa bedriften (undtagen nér der er tale om direkte levering fra
producenten til den endelige forbruger eller til lokale detailvirksomheder, der

leverer direkte til den endelige forbruger, af sma mangder ked aof
fjerkragdlagomorfer, der slagtes pa bedriften)

e Vildthandteringsvirksomheder

o Virksomheder, der fremstiller hakket kad, tilberedt kad og maskinsepareret
kad

e Virksomheder, der producerer kadprodukter
e Levende toskallede bladdyr

o Ekspeditionscentre

¢ Renseanlagy
o Fiskevarer

o Frysefartgjer og fabriksfartgjer

e Virksomheder paland

o Madk og mejeriprodukter

e Virksomheder, der forarbegjder ra madk til varmebehandlet madk og til
mejeriprodukter af ra madk

e Virksomheder, der fremstiller mejeriprodukter af allerede forarbedede
mejeriprodukter (f.eks. smear af pasteuriseret flade og ost af pasteuriseret
madk eller madkepulver)

o Madkeindsamlingscentraler

e /Eg og aggprodukter

o /Egpakkerier

e Virksomheder, der forarbejder agg
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Fraldr og snegle

e Virksomheder, der tilbereder og/eller forarbejder fralar og snegle
Afsmeltet animalsk fedt og grever

e Virksomheder, der indsamler, opbevarer eller forarbejder ravarer
Maver og blager

o Virksomheder, der behandler blaarer, maver og tarme
Gelatine

e Virksomheder, der forarbejder ravarer
Kollagen
e Virksomheder, der forarbejder révarer

e Virksomheder, der beskadtiger sig med ompakning af ovenstédende produkter,
evt. i forbindelse med andre aktiviteter sdsom ud- og opskaaing

e Frysehuse, for sa vidt som de anvendes i forbindelse med aktiviteter, som er
omfattet af kravenei bilag 111 til forordning (EF) nr. 853/2004

e Engrosmarkeder, for sa vidt som der fremstilles animalske produkter.
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