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Kaesolev dokument on koostatud Uiksnes teavitamise eesméargil. Euroopa Komision e ole
seda vastu votnud ega Uhelgi viisil heaks kiitnud.

Euroopa Komigion el taga esitatud teabe Gigsust ega vastuta selle kasutamise eest. Suuniste
kasutajad peaksid seega enne teabe kasutamist, mis toimub tdielikult nende omal riisikol,
rakendama koiki vajalikke ettevaatusabindusid.



DOKUMENDI EESMARK

Ké&esolev dokument keskendub peamiselt litkmesriikide
toidukéaitlemisettevotetele ja padevatele asutustele ning selle eesmérk on anda
suuniseid uue toiduhtigieeni tldeeskirja rakendamise ja sellega seotud kiisimuste
kohta.

Lugegjad kolmandatest riikidest vOivad dokumendist leidda mondagi kasulikku,
mis aitab neill paremini modista Euroopa Liidu toiduhligieeni eeskirjade
reguleerimisala ja eesmarke.

MARKUS

Kéesolevat dokumenti uuendatakse pidevalt, et votta arvesse liikmesriikide,
padevate asutuste, toidukatlemisettevbtete ning komisoni Veterinaar- ja
Toiduameti kogemusi ja teavet.
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SISSEJUHATUS

Madrus (EU) nr 853/2004, millega sitestatakse loomset paritolu toidu hiigieeni
erieeskirjad (edaspidi ,magrus’), voeti vastu 29. aprillil 2004. aastal. Selles
sétestatakse higieenieeskirjad, mida loomset péritolu toitu kaitlevad ettevotted
peavad toiduainete tootmise, t6Gtlemise ja turustamise ahela kdigis etappides
jargima. Pérast madruse vastuvotmist on komigonil palutud selgitada mitut selle
aspekti. Kaesolevas dokumendis puitakse neile kiisimustel e vastata.

Komigoni tervishoiu ja tarbijakaitse peadirektoraat on pidanud liikmesriikide
asatundjatega mitu koosolekut, et arutada madruse rakendamise ja télgendamisega
seotud kiisimusi ja jéuda nende suhtes konsensuseni.

Selguse huvides on komigon soodustanud ka arutelusid sidusrihmadega, et
voimaldada erinevate sotsiaal-majanduslike huvidega isikutel oma arvamust
avaldada. Sellega seoses korraldas komigon tootjate, todtlgjate, turustgjate ja
tarbijate esindgjatega koosoleku, et arutada médruse rakendamisega seotud
kisimusi.

Leiti, et neld kohtumisi ja arutelusid tuleks ka edaspidi korraldada, pidades silmas
kogemusi, mis on saadud pérast maéaruse téielikku kohaldamist alates 1. jaanuarist
2006.

Tuleb méarkida, et kisimusi, mis on seotud riiklike Gigusaktide mittevastavusega
méérusele, nell aruteludel e kéasitleta ning nendega tegeletakse ka edaspidi
komigoni kehtestatud menetluste kohaselt.

Ké&esoleva dokumendi eesmérk on aidata kdigil toiduainete tootmise, todtlemise ja
turustamise ahela osalistel méddrust paremini mdista ning seda nbuetekohaselt ja
thtselt kohaldada. Neil suunistel puudub aga formaane Oigusik staatus ning
vaidluse korral on digusaktide tdlgendamise |6plik p&devus Euroopa Kohtul.

Masruse (EU) nr 853/2004 eri aspektide téi elikuks mdistmiseks peab teadma ka teisi
Uhenduse 6igusakte, eelkdige jargmiste digusaktide pohimdtteid ja mdisteid:

e Euroopa Parlamendi ja ndukogu ma&rus (EU) nr 178/2002, millega
sétestatakse toidualaste Oigusnormide Uldised p&himétted ja nduded,
asutatakse Euroopa Toiduohutusamet ja kehtestatakse toidu ohutusega seotud
menetlused®  (millele  viidatakse ka kui Uldistele toidualastele
digusnormidele),

e Euroopa Parlamendi ja ndukogu 29. aprilli 2004. aasta maidrus (EU)
nr 852/2004 toiduainete hiigieeni kohta®,

e Euroopa Parlamendi ja ndukogu 29. aprilli 2004. aasta maérus (EU)
nr 882/2004 ametlike kontrollide kohta, mida tehakse sbdda- ja toidualaste
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oigusnormide ning loomatervishoidu ja loomade heaolu Kkasitlevate
eeskirjade t&itmise kontrol limise tagamiseks’,

e Komigjoni 15. novembri 2005. aasta maarus (EU) nr 2073/2005 toiduainete
mikrobioloogiliste kriteeriumide kohta’,

e Komigoni 5. detsembri 2005. aasta maarus (EU) nr 2074/2005, millega
sdtestatakse rakendusmeetmed Euroopa Parlamendi ja ndukogu maaruses
(EU) nr 853/2004 kasitletud teatavate toodete ja Euroopa Parlamendi ja
nGukogu madrustes (EU) nr 854/2004 ja (EU) nr 882/2004 kasitletud
ametlike kontrollide suhtes, sdtestatakse erandid Euroopa Parlamendi ja
ndukogu maadrusest (EU) nr 852/2004 ning muudetakse madruseid (EU)
nr 853/2004 ja (EU) nr 854/2004°,

e Komigoni 5. detsembri 2005. aasta maarus (EU) nr 2075/2005, millega
kehtestatakse erieeskirjad liha ametlikuks kontrollimiseks keeritsusside
(Trichinella) suhtes’,

e Komigoni 5. detsembri 2005. aasta maarus (EU) nr 2076/2005, millega
ndhakse ette Uleminekumeetmed Euroopa Parlamendi ja nGukogu méaaruste
(EU) nr 853/2004, (EU) nr 854/2004 ja (EU) nr 882/2004 rakendamiseks
ning muudetakse madrusi (EU) nr 853/2004 ja (EU) nr 854/20048,

Ma&éruste (EU) nr 178/2002 ja (EU) nr 852/2004 kohta on koostatud eraldi suunised.

(V1 http://europa.eu.int/comm/food/food/foodlaw/guidance/index_en.htm)
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TOIDUKAITLEJATE KOHUSTUSED

Méaérust peavad rakendama toidukaitlgjad. Toidu ohutuse kindlustamiseks peavad nad
tagama, et kbiki ndudeid tdidetakse nduetekohaselt.

Loomset paritolu toitu kaitlevad ettevotted peavad lisaks maaruses (EU) nr 852/2004
sdtestatud nduetel e téitma ka médaruse (EU) nr 853/2004 asjakohaseid ndudeid.

REGULEERIMISALA (MAARUSE ARTIKKEL 1)
3.1 Véikeettevotted

Kuni 1. jaanuarini 2006 voisid teatavad vaikeettevotted viia oma tooteid
ainult siseriiklikule voi kohalikule turule, kuigi nad pidid jargima
toiduhtgieeni kriteeriume, néiteks

e direktiivi 64/433/EMU (véarske liha direktiiv) artikli 4 alusel véikese
vOimsusega tapamajad, kus kadideldakse kuni 20 loomihikut nadalas, ja
lihal Gikusettevotted, kus toodetakse kuni viis tonni konditustatud liha
nédalas;

e direktiivi 71/118/EMU (linnuliha direktiiv) artikli 7 alusel tapamajad, kus
kéideldakse alla 150 000 linnu aastas;

e direktiivi 77/99/EMU (lihatoodete direktiiv) artikli 3 punkti A(7) alusel juhul,
kui ettevotted kasutavad riigi tervisemargiga mérgistatud liha

Nimetatud direktiivid tunnistati kehtetuks 1. jaanuarist 2006. Sellest
kuupéevast alates voivad nimetatud ettevotted viia oma tooteid thenduse
turule, kui padev asutus on neid tunnustanud.

Seega e seata alates 1. jaanuarist 2006 enam piiranguid liha tarnimisele
lihatoodete valmistamiseks ja nende turuleviimiseks, kui padev asutus on
tapamaja tunnustanud.

Kuna oli véhe tbendoline, et 1. jaanuariks 2006 oleks véikeettevotete
tunnustamiseks  halduslikult  kdik valmis olnud, vOeti vastu
Uleminekumeede, mis vOimaldas nimetatud kuupdevaks tunnustamata
vaikeettevotete suhtes jdtkata senise korra kohaldamist, ning vahepeal tuli
kasutada riigisisest margistust.
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3.2.

3.3.

3.4.

Ettevotted, mis tegelevad loomset paritolu toidu kaitlemisega, mille suhtes
el ole kehtestatud Uksikasjalikke néudeid

Teatud loomset péritolu saaduste (néiteks mee) suhtes e ole maaruses
Uksikasjalikke ndudeid sétestatud. Sellisel juhul tuleb loomset péritolu
toitu kéidelda kooskdlas madruses (EU) nr 852/2004 sitestatud
asjakohaste nduetega ja madruses (EU) nr 853/2004 sitestatud tldiste
loomset péritolu toodete eeskirjadega (eriti artiklis 6 nimetatud
eeskirjadega, mis kéasitlevad véljastpoolt thendust périt tooteid).

Kuna méaruse (EU) nr 853/2004 111 lisas & ole kdneal uste toodete suhtes
nbudeid sitestatud, el pea nende toodetega tegelevad ettevotted olema
tunnustatud ning ega pea toitu eraldusmérgisega téhistama.

M aarusega (EU) nr 853/2004 hdlmatud tooted

Madrust (EU) nr 853/2004 kohaldatakse ilksnes loomset péritolu to6tlemata ja
to6deldud toidu suhtes.

e Loomset paritolu tootlemata toodete (mittetdielik) nimekiri [vastavalt
maéaruse (EU) nr 852/2004 artikli 2 I6ike 1 punkti n méératlusele] on esitatud
k&esoleva dokumendi | lisas.

e Loomset péritolu té6odeldud toodete (mittetaielik) nimekiri [vastavalt
maaruse (EU) nr 852/2004 artikli 2 16ike 1 punkti o maaratlusele] on esitatud
ké&esoleva dokumendi 11 lisas.

Loomset péritolu toote médratlemisel toddeldud voi tootlemata tooteks on
oluline arvesse votta kdiki higieeni kasitlevates oigusaktides kasutatud
agaomaseld mdisteid, eriti madruse nr 852/2004 artiklis 2 esitatud to6tlemise,
t66tlemata toodete ja t6odeldud toodete mdisteid, ja madruse 853/2004 | lisa
7.jaos sdtestatud teatavate t60deldud toodete mdisteid. Otsust mojutavad
nimetatud mai stete omavahelised seosed.

Nii taimset kui ka loomset péritolu tooteid sisaldav toit

Il lisas on esitatud Ulevaade maéruse (EU) nr 852/2004 ja méasruse (EU)
853/2004 reguleerimisalast. Ulevaade ei ole téielik ja on seega tiksnes suunav.
See voidakse ldbi vaadata vastavalt uute eeskirjade kohaldamisel saadud
kogemustele.

Otsese viite puudumisel e kohaldata médrust toidu suhtes, mis sisaldab nii
taimset péritolu tooteid kui ka loomset péritolu t66deldud tooteid. Nimetatud
erand pohineb téhelepanekul, et loomset péritolu koostisosast tulenevat ohtu
saab kontrollida, rakendades méadruses (EU) nr 852/2004 sitestatud eesKirju,
ilma vajaduseta kohaldada iksikasjalikumaid erindudeid. Mé&druse (EU)
nr 853/2004 artikli 1 I16ikes 2 on siiski sOnaselgelt sétestatud, et loomset
paritolu toddeldud tooteid, mida kasutatakse nii taimset paritolu tooteid kui ka
loomset péritolu t66deldud tooteid sisaldavas toidus ja mis sellisena e kuulu
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3.5.

maéruse (EU) nr 853/2004 reguleerimisalasse, tuleb hankida ja kaidelda
kooskdlas méaruse (EU) nr 853/2004 nduetega, néiteks:

e jadtise valmistamisel kasutatav piimapulber peab olema saadud kooskolas
maarusega (EU) nr 853/2004, kuigi jadtise valmistamine kuulub méasruse
(EU) nr 852/2004 regul eerimisal asse;

e pitsa vamistamisel kasutatavad loomset paritolu t66deldud tooted (nditeks
liha-, piima- jalvdi kalatooted) peavad olema saadud kooskdlas médrusega
(EU) nr 853/2004, kuid pitsa tootmine kuulub maéruse (EU) nr 852/2004
regul eerimisal asse;

e to6deldud liha- jalvdi piimatooteid ja koogivilju sisaldavate valmistoitude
vamistamisel kasutatavad liha- ja/vOi piimatooted peavad olema saadud
kooskdlas maérusega (EU) nr 853/2004, kuid selliste valmistoitude tootmine
kuulub maéruse (EU) nr 852/2004 regul eerimisal asse;

e majoneesi valmistamisel kasutatavad munatooted peavad olema saadud
kooskOlas méarusega (EU) nr 853/2004, kuigi majoneesi vamistamine
kuulub maéruse (EU) nr 852/2004 regul eerimisal asse.

Kui loomset paritolu téodeldud tootesse lisatakse taimset paritolu toodet, el
téhenda see siiski, et saadav toiduaine kuulub madruse (EU) nr 853/2004
artikli 1 16ikes 2 osutatud toidu hulka, néiteks:

¢ Urdilisandiga juustud ja puuviljalisandiga jogurtid on jatkuvalt piimatooted ja
nende val mistamine kuulub maaruse (EU) nr 853/2004 reguleerimisal asse;

e kutslaugu voi sojalisandiga vorstid on jatkuvalt lihatooted ja nende
valmistamine kuulub mé&aruse (EU) nr 853/2004 regul eerimisal asse.

Kui t6odeldud loomsesse tootesse lisataval taimset péritolu koostisosal on
tehniline funktsioon ja see muudab algset toodet sellisel méaéral, et saadava
toiduaine suhtes ei saa enam kasutada maaruse (EU) nr 852/2004 artikli 2 punki
0 moistet ,loomset péritolu téodeldud toode”, kuulub selline toode médruse
(EU) nr 853/2004 artikli 1 16ike 2 reguleerimisal asse, néiteks

e vOiderasvad, milles kdik vOi osa piimarasvadest on asendatud taimsete
rasvadega.

Markus: nii loomset péritolu tooteid kui ka muid tooteid valmistav ettevote voib
loomset paritolu toodete puhul ndutavat eraldusmargist kasutada ka teiste
toodete margistamiseks (vt maaruse (EU) nr 853/2004 11 lisa | jao punkt B.7).

Jaemuuk

M &érust (EU) nr 853/2004 ei kohaldata jaekaubanduse suhtes [artikli 1 16ike
5 punkt @, valjaarvatud juhul, kui el ole sdnaselgelt sdtestatud teisiti.

Jaemiitigi maiste on esitatud maaruse (EU) nr 178/2002 artikli 3 18ikes 7. See on
sOnastatud jargmiselt:

5Error! Unknown document property name. ET



ET

3.6.

Jaemiik — toidu kaitlemine ja/vbi todtlemine ning toidu hoiustamine
mulgikohas vGi tarnimine |0pptarbijale, kaasa arvatud jaotusterminalid,
toitlustusettevotjad, tehasesdoklad, asutuste toitlustusettevdtjad, restoranid ja
muud samalaadsed toiduteenust pakkuvad ettevotjad, kauplused, selvehallide
jaotuskeskused ja hul gimadgipunktid.

Nagu méaéruse (EU) nr 853/2004 pohjendustes 12 ja 13 on selgitatud, on
eeltoodud moiste, mis hdlmab ka hulgimulgitegevust, higieenieeskirjade
seisukohalt liiga lai. Toiduhtgieeni seisukohalt peaks jagkaubanduse mdiste
olema Uldjuhul kitsam ja tdhendama jargmist: ,loomset péritolu toidu otse
|Gpptarbijale mudgi voi tarnimisega seotud tegevus’. See téhendab, et:

e Loomset péritolu toidu otse |Gpptarbijale muidmise v&i tarnimisega seotud
tegevuse puhul piisab madrusest (EU) nr 852/2004. Kooskdlas jaemiiligi
moistega hdlmab tegevuse mdiste t6otlemist, mis toimub |6pptarbijale
mudmise kohas (nt loomset péritolu tooteid sisaldavate pagaritoodete
valmistamine, lihatoodete etteval mistamine kohalikus lihakaupluses).

e Madrust (EU) nr 853/2004 kohaldatakse hulgimiiligitegevuse suhtes
(s.t hulgimUtgi ettevotte voi jaemulgi ettevotte tegevuse suhtes, mille eesmérk
on tarnidaloomset péritolu toitu teisele ettevottele), vaja arvatud:

e ainult ladustamise ja transpordiga tegelevad hulgimutgiettevotted. Nende
suhtes kohaldatakse mééruse (EU) nr 852/2004 ndudeid ja maaruses (EU)
nr 853/2004 sétestatud temperatuurinbudeid,

e juhul, kui riiklike Gigusaktide kohaselt on tarne peamiselt |Gpptarbijale
tarniva jaemulgiettevotte marginaalne, kohaliku ulatusega ja piiratud
tegevus. Siis kohaldatakse Uiksnes méaarust (EU) nr 852/2004.

Vagtavalt artikli 1 18ike 5 punktile ¢ vdivad liikmesriigid maéruse (EU) nr
853/2004 sdtteld siiski laiendada  oma  territooriumil  paiknevatele
jaemulgiettevotetele, mille suhtes maarus e oleks kohaldatav. Seda voimalust
kasutades peaksid liikmesriigid juhinduma toidualaste Gigusnormide
UldpBhimaotetest, s.t proportsionaalsusest ja riskipdhiste eeskirjade kehtestamise
vaadusest.

Maaruse (EU) nr 853/2004 artikli 1 16ike 5 punkti b alapunktisii kasutatud
valjend ,, marginaalne, kohaliku ulatusega ja piiratud tegevus’.

Nimetatud véljend vdimaldab tegelikel |Opptarbijaid varustavatel
jaemuugikauplustel (naiteks lihakauplusel) tarnida loomset péritolu toitu teisele
kohalikule jaemiiligiettevdttele iiksnes kooskdlas maéruse (EU) nr 852/2004
nduetega. Madruse (EU) nr 853/2004 ndudeid (nt ettevStte tunnustamine,
eraldusmargise kasutamine) ei kohaldata.

Uldiselt peaks valjend ,, marginaalne, kohaliku ulatusega ja piiratud tegevus’
vBimaldama litkmesriikidel jatkata praeguse tava rakendamist.
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3.7.

Véijend ,marginaane, kohaliku ulatusega ja piiratud tarne” tuleneb
tahelepanekust, et peamiselt IOpptarbija  varustamisega tegelevad
jaemuugiettevotted peaksid tegelikult mudma oma tooteid kohalikul turul (isegi
juhul, kui sihtkohaks on teine litkmesriik) ja el tegele seega kaugkaubandusega,
mille puhul tuleb rohkem téhelepanu podrata transpordi- ja kilmaahela
tingimustele ja jarelevalvele. Suure litkmesriigi puhul e oleks seega véjendi
»marginaalne, kohaliku ulatusega ja piiratud tarne” geograafiline laiendamine
kogu selle liikmesriigi territooriumile méérusega kooskdl as.

Maistet on pdhjalikumalt selgitatud pdhjenduses 13, kus on deldud, et sellised
tarned peaksid moodustama tksnes véikese osa tarniva ettevotte dritegevusest;
ettevotted, kellele tarnitakse, peaksid asuma vahetus ldheduses; ning tarned
peaksid hdlmama tksnes teatavat liiki tooteid voi ettevotteid.

Monikord voivad jaemidjad (nt lihakauplused) toota (absoluutvaartuses)
vaikeses koguses toitu, millest enamik tarnitakse toitlustusettevotetele ja/voi
teistele jaemilgiettevotetele. Sellisel juhul on madruse eesmérgiga kooskdlas
traditsiooniliste turustusmeetodite jétkamise voimaldamine, vittes arvesse, et
.,marginaalne” peaks hdlmama vakese koguse mdistet. Seetdttu tuleks
marginaalse maistet késitada loomset péritolu toidu véikese kogusena
absoluutvaartuses voi vaikese osana ettevitte dritegevusest. Igal juhul peaks
madruses sadtestatud kolme kriteeriumi kombinatsioon vGimaldama enamiku
olukordade asjakohast madramist.

Masruse (EU) nr 853/2004 artikli 1 IGike 5 punkti b alapunkti ii kohaselt
vastuvoetavad riiklikud eeskirjad peavad olema vastavuses asutamislepingu
Uldreeglitega ja eelkdige selle artiklitega 28, 29 ja 30.

M &é&r usega (EU) nr 853/2004 hdlmatud esmatootmine

Ma&éruses (EU) nr 852/2004 nimetatud esmatootmise mdistet on méaruse (EU)
nr 853/2004 alusel laiendatud teatud loomset péaritolu toodetel e:
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4.1.

Elusad kahepoolmelised molluskid [I11 lisa VIl jao punkti 4 alapunkt &

Elusate kahepoolmeliste molluskite puhul hélmab esmatootmine tegevusi, mis
toimuvad enne kahepoolmeliste molluskite toomist vdjastus- VoI
puhastuskeskusesse voi t06tlusettevottesse.

Kalandustooted [I11 lisa VIl jao punkt 4 jalll lisaVIII jao punkti 3 alapunktid
ajabl.

Kalandustoodete puhul hdlmab esmatootmine:

o dlusate kalade kasvatamist/pltidmist/kogumist (mere- vdi magevetest)
turuleviimise eesmérgil ja

e jargmisi seotud toiminguid:
e kaldlaeva parda toimuv tapmine, veretustamine, pea eemaldamine,
rookimine, uimede eemadamine, kilmutamine ja transpordiks
pakkimine,

¢ oluliselt muutmata kalatoodete, sealhulgas eluskalade vedu ja ladustamine
kalakasvanduse territooriumil, ja

e Oluliselt muutmata kalatoodete (mere- vOi magevetest), sealhulgas
eluskalade vedu tootmiskohast esimesse sihtkohta.

Toorpiim [111 lisalX jao 1. peattkk]

Maadrus hélmab ndudeid, mida tuleb jargida pdllumajandusettevittes, eriti
loomade tervisele, piimatootmisfarmide htgieenile ja toorpiimale estatavaid
ndudeid.

Munad [l lisa X jao 1. peattkk]

Maarus hdlmab munade kéitlemist tootja ruumides ja naeb ette, et munad peavad
olema puhtad, kuivad, korvalldhnata, t6husalt kaitstud |60kide ja otsese
péikeseval guse eest.

ETTEVOTETE TUNNUSTAMINE (MAARUSE ARTIKKEL 4)

Tunnustamisele kuuluvad ettevotted

Tunnustamisele kuuluvad ettevotted [vélja arvatud ettevotted, mis tegelevad
ainult esmatootmise, veo, reguleeritava temperatuuriga |adustamistingimusi
mittendudvate toodete ladustamise voi jaekaubandusega, mille suhtes kénealust
maarust artikli 1 [6ike 5 punkti b kohaselt ei kohaldata], mis kéitlevad tooteid,
mille suhtes on mé&ruse (EU) nr 853/2004 |11 lisas kehtestatud nduded. Nende
hulka kuulub suur hulk ettevétteid, sealhulgas to6tlemata tooteid ja t66del dud
loomset péritolu tooteid kéitlevad ettevotted.
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4.2.

4.3.

Madruse (EU) nr 853/2004 kohaselt tunnustamisele kuuluvate ettevitete
kategooriate mittetdielik loetelu on esitatud kéesoleva dokumendi 1V lisas.

Kuna jaekaubandus (loomset paritolu toidu otse |0pptarbijale midmise voi
tarnimisega seotud tegevus) e kuulu maaruse (EU) nr 853/2004
reguleerimisalasse, e pea jaemuugiettevotteid selle maaruse alusel
tunnustama.

Véaikeettevotete tunnustamine

Loomset péritolu toitu kaitlevatel véakeettevotetel peab olema pédeva asutuse
tunnustus.

Selliste ettevotete tunnustamise nbuded on Uldjoontes samasugused, kui need
nduded, mida endiste eeskirjade alusel nende suhtes juba kohaldatakse. Seetdttu
e oleks uued tunnustamise nduded pidanud oluliselt suurendama nende
ettevotete koormust, mis juba téidavad toiduhtigi eenindudeid, mida nende suhtes
thenduse vastavate endiste eeskirjade (nt direktiivide 64/433/EMU ja
77/99/EMU) alusel kohal datakse.

Markus:

Jaekaubandus (st toidu kéitlemine ja/vdi tootlemine ning ladustamine
milligikohas) e kuulu méaéruse (EU) nr 853/2004 reguleerimisalasse. See
téhendab, et kui juustu toodetakse ja muilakse jaemuligiettevottes
(nt pdllumajandusettevittes), peab selline tegevus olema kooskdlas méaaruses
(EU) nr 852/2004 sitestatud nduetega ning ndutav on  ettevitte
registreerimine, kuid mitte tunnustamine.

Pollumajandusettevottes tapetud loomade liha

Loomade tapmine pdllumajandusettevottes peab toimuma kooskdlas méaruse
(EU) nr 852/2004 asjakohaste nduetega ja maaruses (EU) nr 853/2004 sitestatud
lihatootmise toiduhiigieeni erieeskirjadega. See tdhendab, et tapamajadel peab
olema padeva asutuse tunnustus.

Kui tundub, et madrustes (EU) nr 852/2004 ja (EU) nr 853/2004
infrastruktuurile esitatavad nduded on pdllumajandusettevdttes toimuva tapmise
suhtes ebaproportsionaalsed, voivad liikmesriigid neid ndudeid kohandada,
vottes vastu riiklikud eeskirjad kooskdlas médruse (EU) nr 852/2004 artiklis 13
jalvei maéruse (EU) nr 853/2004 artiklis 10 sel eesmérgil sitestatud korraga.
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4.4.

M é&rkused:

e Podllumajandusettevittes tapetud lindude ja janesdliste liha vaikestes
kogustes tarnimine kaitlgalt otse I|Opptarbijale vdi  kohalikele
jaemuugiettevotetele, kes tarnivad sellise liha otse |Gpptarbijatele, ei kuulu
méaaruse (EU) nr 853/2004 reguleerimisalasse. Liikmesriigid peavad sellise
liha ohutuse tagamiseks kehtestama riiklikud eeskirjad [vt madruse artikli 1
|Gike 3 punkt d] .

o Eraotstarbeliseks koduseks kasutamiseks tapmise puhul on tegemist eraisiku
tegevusega, keda e saa pidada toidukditlejaks. Peale selle el viida sellise
tapmise tulemusel saadud liha turule. Seega e kuulu eraotstarbeliseks
koduseks kasutamiseks tapmine médruste (EU) nr 852/204 ja (EU)
nr 853/2004 reguleerimisalasse. Liikmesriigid vbivad seda tUdpi tapmise
suhtes kehtestada riiklikud eeskirjad.

K Glmhoonete tunnustamine

Masdruse (EU) nr 853/2004 artikli 1 16ike 5 punktis a on sitestatud, et , otsese
vastupidise viite puudumise korral e kohaldata k&esolevat maarust
jaetegevuse suhtes”.

Kuna kilmhooneid tuleks pidada jaemiilgiettevoteteks madruse (EU)
nr 178/2002 artikli 3 I0ikes 7 sitestatud moiste laiemas tdhenduses, voib
jardldada, et kilmhooned e kuulu Gldiselt mddruse (EU) nr 853/2004
reguleerimisalasse ja seega e pea nell olema padeva asutuse tunnustust
(vt méagruse (EU) nr 853/2004 artikli 1 16ike 5 punkt a).

Kulmhoonete suhtes on maéruses (EU) nr 853/2004 siiski sitestatud nduded,
mis sbnaselgelt tdendavad, et kilmladustamisega seotud tegevus kuulub
ma&ruse regul eerimisal asse, néiteks:

e Madruse (EU) nr 853/2004 |1l lisa | jao VII peatikkis on sitestatud liha
kilmladustamise nduded ja seega on liha ladustamiseks kasutatavad
kilmhooned ettevotted, mis kéitlevad tooteid, mille suhtes on mé&aruse
[l lisas sétestatud nbuded. Sellised ettevOtted e tohi tegutseda pédeva
asutuse tunnustuseta;

e Madruse (EU) nr 853/2004 artiklis 4 on reguleeritava temperatuuriga
ladustamistingimusi  mittevgjavate  toodete ladustamine  sOnaselgelt
vabastatud tunnustamise kohustusest, mida tuleb mdista nii, et
kUlmladustami sega tegel evad ettevotted peavad olema tunnustatud.

Seega peavad kilmhooned olema tunnustatud, kui neid kasutatekse seoses
toimingutega, mille suhtes on maéruse (EU) nr 853/2004 11 lisas sétestatud
nduded.
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4.5.

4.6.

Artikli 1 16ike 5 punkti b alusel ei kohaldata maarust siiski kilmhoonete suhtes,
mida kéitavad madrusega hdlmamata tegelikud jaemilgiettevétted, ja
kulmhooned, mis tegelevad Uksnes transpordi ja ladustamisega, e pea olema
tunnustatud, kuid nende suhtes kohaldatakse siiski temperatuurinbudeid. Kui
hulgimilgitegevus hdlmab enamat kui ladustamine ja transport (néaiteks
taaspakendamist), on kilmhooned ettevotted, mis kuuluvad artikli 4 kohaselt
tunnustamisele.

Taaspakendamisettevotted

Taaspakendamisettevotetes pakitakse lahti varem teises ettevottes pakitud
loomset paritolu tooted. Lahtipakkimise ja taaspakendamisega voivad olla
seotud sellised toimingud nagu toidu viilutamine jal&ikamine.

Taaspakendamisettevotted kaitlevad loomset péritolu lahtisi tooteid. Tuleb
silmas pidada, et juhul kui nad kéitlevad maéruse Il lisas hdlmatud loomset
péritolu tooteid, kuuluvad nad méaruse artikli 4 [Gike 2 reguleerimisalasse.
Seetdttu kehtib nende suhtes tunnustamisndue. See on loogiline lahenemisviis,
sest selliste ettevotete tasandil voivad tekkida uued ohud.

Jidgitavuse  tagamiseks e tohiks  toidukaitlgjad  turule  viia
taaspakendamisettevottes kéaideldud loomset péritolu tooteid, millel puudub
taaspakendami settevotte eraldusmargis.

Hulgiturud

Maéruse (EU) nr 854/2004 artikli 3 18ikest 3 nahtub, et loomset péritolu tooteid
tootvad hulgiturud peavad olema tunnustatud, enne kui nad vdivad oma tooteid
turule viia. Kuna hulgiturul jagavad infrastruktuure ja seadmeid (nt veevarustust,
kilmkambreid) omavahel mitu Uksust, tundub asakohane, et méaératakse
isik/organ, kelle kohustuseks on tagada Uhiskasutatavate infrastruktuuri ja
seadmete vastavus hiigieeninduetel e.

TEHNILISED KUSIMUSED

L oomaliigid

Madruse (EU) nr 853/2004 | lisas on esitatud teatavate loomaliikide
maaratlused.

e Punktis 1.2 on kodukabiloomad méératletud kui , koduveised (sealhulgas
liigid Bubalusja Bison) (...)". Koduveised on kajakid ja seebud.

e Punktis 1.6 on tehistingimustes peetavad ulukid méaératletud Kkui
»tehistingimustes peetavad silerinnalised linnud ja punktis 1.2 nimetamata
maismaaimetajad”. Traditsioonilisel viisil kasvatatav pShjapdder on samuti
tehistingimustes peetav uluk.
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5.2.

5.3.

Puhtad loomad

Uutes higieenieeskirjades on mitmes kohas ndutud, et loomad peavad olema
puhtad:

¢ pdllumgandustootjad peavad viimaluse piires vétma piisavaid meetmeid, et
tagada tapale minevate loomade puhtus (mé&druse (EU) nr 852/2004 | lisa
A osa punkti 11 [Gike 4 alapunkt c);

e tapamajade kaitajad peavad tagama loomade puhtuse (madruse (EU)
nr 853/2004 111 lisal jao IV peatiki punkt 4);

o ametlik veterinaararst peab kontrollima ndudele vastavust, et tagada, et
loomi, kelle naha vai karvkatte seisukord on selline, et tapmise gjal tekib liha
saastumise vastuvOetamatu oht, e tapeta enne nende eelnevat puhastamist
(maéruse (EU) nr 854/2004 | lisall jao 111 peatiki punkt 3).

Nimetatud ndude kehtestamise pdhjuseks on kaalukad tdendid, et maardunud
loomad on olnud rimpade saastumise ja sellest tuleneva toidumtirgituse allikas.
Tapale viidavad loomad peavad seega olema piisavalt puhtad, et nad e
pOhjustaks vastuvoetamatut ohtu tapmise ja téotlemise gjal.

Noude eesméark on tbepoolest véltida liha saastumist tapmise ga ja tagada
Uhenduse Gigusaktides sdtestatud mikrobioloogiline kvaliteet.

Eesmérgi saavutamiseks vgalike vahendite véjat6otamine on asjaomaste
toidukaitlgjate Ulesanne. Eesmérgi saavutamiseks saab kasutada mitmesuguseid
voimalusi, sealhulgas:

¢ |oomade tbhusat puhastamist, vOi

¢ |oomade sorteerimist puhtuse jargi ja sobiva tapastisteemi véljat6otamist, voi

¢ |oomade hugieenilise korrastusmenetluse véljat6otamist rimpade kaitsmiseks
pohjendamatu saastumise eest, vOi

e muid asakohaseid meetmeid.

Heade tavade suunised vbivad olla sobivaks vahendiks, et aidata tapamajade
kaitajatel méératleda nimetatud abindusid.

Padev asutus peab kontrollima, kas tapamajade kéitgjate véljatodtatud korda
jargitakse nduetekohaselt.

Laudad ja ootetarandikud

Maaruse Il lisa | jao Il peatUki punkti 1 alapunktis a on sétestatud, et
.tapamajadel peavad olema piisavad ja higieenilised laudad Vvoi
ootetarandikud, kui kliima seda lubab, mida on lihtne puhastada ja
desinfitseerida. Nimetatud rajatised peavad olema varustatud loomade
jootmiseks ja vajaduse korral sootmiseks” .
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5.4.

5.5.

Nagu ka muude nbuete puhul, tuleb lautade vdi ootetarandike puhul arvesse
votta proportsionaal suse pohimétet. Vaikestes tapamajades, kus tapetakse vahe
loomi, puudub vajadus keerukate voi ulatuslike infrastruktuuride jéarele ja
loomade jootmise ning vaaduse korral soétmise seadmed vdivad olla lihtsad (nt
teisal datavad seadmed).

Nugade steriliseerimise seadmed

Maaruse 1l lisa | jao Il peatlki punktis 3 on sdtestatud, et tapamajades
peab olema vOimalus desinfitseerida tooriistu kuuma veega, mille
temperatuur on vahemalt 82 °C, vGi peab olema vordvaarse mdjuga
alternatiivne slisteem.

Véikeste tapamagade kéitgatele teeb muret see, et kbnealuse nugade
steriliseerimise ndude tdttu voib taparuumis tekkida vajadus mitmete
seadmete jarele.

Noude eesmark on tagada, et liha e saastuks seadmete, néditeks nugade
kaudu. Eesmérgi saavutamiseks voib kasutada mitmesuguseid meetodeid,
naiteks:

e Paigutada nugade steriliseerimise seadmed tapamajas kesksetele kohtadele,
mis on tottajatele vahetult ligipdasetavad. Sellised seadmed sobivad
kasutamiseks suurtes tapamajades.

o Steriliseerida korraga piisav arv nuge, et puhtad noad oleksid kéttesaadavad
kogu tapmisprotsessi ga. Selline lahendus sobib véikese vdimsusega
tapamajadele.

Liha vedu temperatuuridel, mis voimaldavad eritoodete val mistamist
Direktiivi 64/433/EMU | lisa XIV peatiiki punktis 66 on sitestatud:

» varske liha tuleb kohe parast tapajargset kontrolli kilmutada ja hoida pusival
sisetemperatuuril: rimpade ja jaotustikkide puhul kuni +7 °C ning rupsi puhul
+3°C.

Padev asutus voib liha laagerdamisega seotud tehnilistel pohjustel iga juhtumi
puhul eraldi teha selle nbude osas mdondusi, kui liha transporditakse tapamaja
vahetus l&heduses asuvatesse lihalGikusettevotetesse voi  lihakauplustesse,
tingimusel et selline transportimine e kesta tle kahe tunni” .

Komigoni poole on mitu korda pdtrdunud toidukéitlejad, kes kardavad, et
madruses (EU) nr 853/2004 e ole sdlist vGimalust ette nahtud. Liha
transportimisel temperatuurinuetest korvalekaldumise vOimalus on Siiski
sdilinud ja seda on isegi laiendatud nimetatud maéruse 111 lisal jao VII peatiki
punktis 3, milles on sdtestatud:

» Liha peab omandama punktis 1 tdpsustatud temperatuuri enne transporti ja
sellele temperatuurile transpordi ajaks jaama. Transport voib siiski toimuda ka
padeva asutuse vastaval loal eritoodete valmistamise voimaldamiseks, kui:
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5.6.

S.7.

5.8.

a) sdline transport leiab aset kooskdlas tingimustega, mille padev asutus
tapsustab transportimiseks Uhest konkr eetsest ettevottest teise,

ning

b) liha valjub tapamajast voi taparuumidega samal territooriumil asuvast
lihal 6i kamisruumist viivitamata ning transport el kesta ile kahe tunni.”

» Eritoote” al moistetakse mis tahes toodet, mille suhtes padev asutus on andnud
loa ja tépsustanud nduded, midatuleb jérgida.

Trimmingu- jaldikamig &agid

[l lisa V jao Il peatiki punkti 1 alapunkti ¢ allpunktis i on sétestatud, et
»hakkliha valmistamiseks kasutatav tooraine el tohi olla péarit trimmingu- ja
|6ikamigjadkidest (véalja arvatud tervelt 16igatud lihased)”.

Kuna sbna ,jéak” voib tdhendada kas , védikeseid tikke’ voi ,jéameid”, on
esitatud mitu paringut, milles palutakse selgitada, mida téhendavad ,, trimmingu-
jaldikamigdagid”.

Uldiselt e oleks loogiline keelustada inimtoiduks sobivate toodete kasutamist
inimtoiduna. Inimtoiduks sobivate vaikeste lihatiikkide (trimmingute ja |6ikude)
kasutamine hakkliha valmistamisel ei tohiks seega olla probleem, kui voetakse
arvesse, et igal juhul tuleb tagada hakkliha mikrobioloogiline kvaliteet ja
lihatUkid parinevad tervelt |Gigatud lihasest.

Toiduahelat kasitleva teabe hindamine tapamajades

Seoses toiduahelat kasitleva teabega on madruse (EU) nr 853/2004 11 lisalll jao
punktis 5 sdtestatud, et tapamgade kéitgjad peavad selleks, et teha otsus
loomade lubamise kohta oma territooriumile, hindama asjakohast teavet enne
selle esitamist ametlikule veterinaararstile.

Praktikas peab tapamaja kéitgja kontrollima, et talle toiduahela kohta esitatud
teave oleks téaielik ja ilmsete vigade vOi lUnkadeta ning et see toetaks tema
otsust. Tapamaja kéitgjale e panda teabe professionaalse hindamise kohustust,
sest sellise hinnangu saab anda ainult ametlik veterinaararst.

Liikuv tapamaja

Maéruste (EU) nr 852/2004 ja (EU) nr 853/2004 sdnastus ei keela liikuvate
tapamagjade kasutamist loomade tapmiseks, kui need rgatised vastavad
kdneal ustes maérustes satestatud asaomastel e nduetel e.

Liikmesriigid vbivad kohandada liikuvate tapamajade konstruktsioonile,
planeeringule ja sisseseadel e esitatavaid ndudeid, vottes vastu riiklikud meetmed
kooskdlas madruse (EU) nr 852/2004 artiklis 13 ja maéruse (EU) nr 853/2004
artiklis 10 sétestatud korraga.
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5.9. Lihavalmistised ja lihatooted
Ma&éruse (EU) nr 853/2004 | lisas on méaératletud:

e ,Lihavalmistised” — vérske liha, sealhulgas osakesteks tikeldatud liha,
millele on lisatud toiduaineid, maitseaineid voi lisaaineld v6i mida on
t6odeldud viisil, millest e piisa liha sisemiste lihaskiudude struktuuri
muutmiseks ja seega varske liha omaduste kaotamiseks (punkt 1.15).

e ,Lihatooted” — liha to6tlemise saadused voi selliste t66del dud toodete edasise
t66tlemise saadused, mille 16ikepind néitab, et tootel puuduvad vérske liha
iseloomulikud omadused (punkt 7.1).

Maisted , toGtlemine”, , todtlemata tooted” ja , to6deldud tooted” on sdtestatud vastavalt
maaruse (EU) nr 852/2004 artikli 2 [6ike 1 punktides m, n ja o ning neid kohaldatakse
kdigi toiduainete, sealhulgas liha suhtes.

K&ik lihatooted kuuluvad mdiste ,,t66deldud tooted” alla. Lihavalmistised vdivad siiski
kuuluda kas mdiste , t66tlemata tooted” vdi mdiste ,t60deldud tooted” alla. Naiteks
kuuluvad lihava mistised mdiste ,t66deldud tooted” alla juhul, kui maistes , t66tlemine”
nimetatud tegevusi on kohaldatud viisil, millest e piisa liha sisemiste lihaskiudude
struktuuri  taielikuks muutmiseks, ning |8ikepind néitab, et tootel on vérske liha
iseloomulikud omadused.

Moisted ,lihavalmistised” ja ,lihatooted” (ning muud moisted madruses (EU)
nr 853/2004) on tahtlikult ulatuslikud, kuna lihatehnoloogia on uuenduslik. Siiski on
vaa, et tooted kuuluksid konkreetsete moistete alla ning et neid valmistatakse kooskdlas
vastavate higieeninduetega. Lisaks sellele viidatakse turustusnorme, lisaaineid ja
margistust késitlevates eeskirjades konealustele mdistetele ning seega on oluline
kohaldamist thtlustada.

Tooteid vOib viia turule enne seda, kui to6tlemisega on liha/lihaskiu sisemist struktuuri
taielikult muudetud. Sellistel juhtudel médratakse liha turuleviimisel véarske liha
omaduste kaotamise méara alusel kindlaks, millise mdiste alla toode kuulub. Kui véarske
liha omadused e ole téielikult kaotatud, tuleks toodet kasitada moiste ,, lihavalmistised”
ala kuuluvana. Kui vérske liha omadused on taielikult kaotatud, tuleks toodet kasitada
moiste ,, lihatooted” alla kuuluvana.

Seepérast on vgjaandajargmisi selgitusi:

o Varske liha, mis on osakesteks tikeldatud, sisaldab hakkliha. Seega kuulub
hakkliha, millele on lisatud toiduaineid, maitseaineid vOi lisaaineid,
lihava mististe hulka.

e Varske liha, mida kuni selle keskosani on téielikult marineeritud, kuulub
mdiste , lihatooted” alla, kuna mdiste ,, t66tlemine” hélmab marineerimist ja
selle protsesse tulemusel denatureeritakse lihaskiu valgud, mida kasitatakse
liha sisemiste lihaskiudude struktuuri muutmisena ja varske liha |6ikepinnal
iseloomulike omaduste kaotamisena.
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e Varske liha, mida kuni selle keskosani e ole taielikult marineeritud, kuulub
moiste , lihavalmistised” alla, kuna liha sisemiste lihaskiudude struktuuri el
ole téielikult muudetud ja liha l6ikepinnal on endiselt ndha varske liha
iseloomulikud omadused.

e Kogu tuki ulatuses Uhtlaselt soolatud voi kuivsoolatud liha, mis on turule
viidud liha laagerdamise algfaasis ning mida ei ole muul viisil (keetmine voi
kuivatamine) to6deldud, kuulub mdiste ,lihavamistised” alla, kuna vérske
liha iseloomulikud omadused on endiselt sdilinud. Kui toodet t66deldakse
tdendavalt (nt kuivatatakse), mille tulemusel kaotatakse varske liha
iseloomulikud omadused, kuulub toode maiste ,, lihatooted” alla.

e Pruunistatud liha, mille tikk jadb keskelt tooreks, kuulub mdiste
»lihavalmistised” alla, kuna kuumutamisprotsess e ole piisav liha sisemiste
lihaskiudude struktuuri muutmiseks ja vérske liha iseloomulike omaduste
taielikuks kaotamiseks. Liha 16ikepinnal ndhtuvad seepérast endiselt varske
liha iseloomulikud omadused.

e Enne pruunistamist kuni keskosani téielikult marineeritud voi téies ulatuses
kuivsoolatud liha kuulub mdiste ,lihatoode” alla, kuna marineerimise / téies
ulatuses kuivsoolamise tulemusel on varske liha iseloomulikud omadused
taielikult kaotatud.

e Téielikult praetud liha, mida on enne tarbimist vaja endiselt keeta, kuulub
mdiste , lihatooted” alla, kuna praadimisega on liha sisemiste lihaskiudude
struktuur muutunud sel méaral, et varske liha iseloomulikud omadused on
kaotatud ja liha lGikepinnal e ole enam ndha véarske liha iseloomulikud
omadused.

PlIM JA PIIMATOOTED

5.10.

5.11.

I dentifitseerimismark
Vt punkt 5.18.
Automaatsed lUpsiseadmed

Madruse (EU) nr 853/2004 111 lisa IX jao | peatiki || osa B alaosa punkti 1
alapunktis b on sdtestatud, et igalooma piima peab organoleptiliste ja fulsikalis-
keemiliste koOrvalekallete suhtes kontrollima lUpga voi tuleb seda teha
samasuguseid tulemusi voimaldava meetodi abil.

Tavaliselt kontrollib IUpga kdikide loomade piima visuaalselt. Samasuguste
tulemusteni joudmiseks voib kasutada muid meetodeid.

Muud meetodid on vagalikud, kui lUpsmine toimub tésautomaatsete
lUpsiseadmetega. Eriti hea oleks, kui lUpsiseadmed suudaksid automaatselt
avastada normist kérvalekalduvat piima ja eraldada selle inimtoiduks ettenahtud
piimast. Vdja on tottatud automaatseid |lipsiseadmeid kasitlev rahvusvaheliselt
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5.12.

5.13.

5.14.

tunnustatud ISO standard, mis hélmab piima organoleptiliste ja fuuskalis-
keemiliste korval ekallete kontrollimise meetodeid (1SO 20966:2007).

M ar gistamine

Masruse (EU) nr 853/2004 111 lisa I1X jao IV peatiikis on séitestatud inimtoiduks
ettendhtud toorpiima ja toorpiimast valmistatud toodete margistamine vastavalt
margistusdirektiivile 2000/13. Sellest tulenevalt kehtib toorpiimast valmistatud
toodete margisel olev teave kuni mudgikohani.

Teave on moeldud tarbijale, et voimaldada valiku tegemist. Teave vdib olla
estatud pakendil, asaomase tootega kaasas oleval vOi sellele viitaval
dokumendil, etiketil, rongaskinnisel voi kraetttpi kinnisel.

Sama peatki punkti 1 alapunktis b nimetatud flusikalise voi keemilise t66tluse
al tuleks mdista t66tlust toorpiima voi toorpiimatoodetega seotud vOimalike
mikrobioloogiliste ohtude vahendamiseks (nt mikrofiltreerimine).

L ehmapiima kriteeriumid

[l lisa IX jao Il peatikis ja Il peatiki |6ike 1 punktis b on sétestatud, et
piimatoodete valmistamiseks kasutatava t6odeldud lehmapiima bakterite arv
peab olema vaiksem kui 100 000 milliliitri kohta. Nimetatud ndue on
kehtestatud seetGttu, et toodeldud piim (nt pastoriseeritud piim), mida
kasutatakse toormaterjalina, peab vastama nimetatud piirmaérale enne uude
tootlusetappi joudmist. Seetdttu ei nduta, et juba uude toGtlusetappi joudnud
piim (nt kui jogurti vOi juustu vamistamisel on piimae lisatud
mikroorganisme), peab vastama nimetatud kriteeriumile.

L oomaliigid

Maaruse (EU) nr 853/2004 | lisa punktis 4.1 on , toorpiim” méaaratletud kui , piim,
mis on saadud tehistingimustes peetavate loomade rinnanaarmeeritisena (...)".
Selline méaratlus hdlmab ka muid kui tavapéaraselt piimatootmiseks kasutatavaid
loomi (Iehmad, uted, kitsed).

Tegelikkuses vdib turule viia ka mérade, eedite, kaamelite ja muude
tehistingimustes peetavate loomade, sh tehistingimustes peetavate ulukite (nt
pohjapdtrade) piima tingimusel, et selle tootmine ja tdotlemine vastab méaruste
(EU) nr 852/2004 ja (EU) nr 853/2004 asjakohastel e nduetele.
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KALANDUSTOOTED

5.15.

5.16.

Rahvatervisele ohtlikud parasiidid

Ma&aruse (EU) nr 853/2004 111 lisa VIII jao Il peatiiki D osa sisaldab sitteid,
millega tagatakse kalandustoodetes selliste vastse staadiumis elujduliste
parasiitide havitamine, mis vdivad olla ohtlikud tarbijate tervisele.
Kalandustoodetest tingitud inimeste parasiithaiguste pdhjused on jargmised:

e inimese tervisele ohtlike eluvdimeliste parasiitide allaneelamisest tingitud
nakkus. Tarbija tervisele ohtlike parasitide vastsete staadiumid on:
1) nematoodide, peamiselt Anisakis e liikide ja Pseudoterranova decipiens e
liigi vastsed, 2) paelussi Diphyllobothrium’i liigi vastsed (plerocercoid) ja
3) imiussivastsed (metacercaria), vOi

e Umarusside perekonna Anisakidae liikide tekitatud allergiline reaktsioon.
Euroopa Toiduohutusameti (EFSA) andmetel on alergilised reaktsioonid
selgelt seotud Uksnes liigiga Anisakis simplex. EFSA on kindlaks teinud, et
sellise alergia peapdhjus, mis inimestel on Anisakis e Umarusside suhtes, on
nakatumine elusate Anisakis e vastsetega.

Maiste , ilmselgelt parasiitidega saastatud”

Ma&druse (EU) nr 853/2004 111 lisa VIII jao V peatiki D osa ,PARASIIDID”
sisaldab toidukéitlgjate jaoks Uldsétteid, milles kasitletakse silmaga néhtavaid
parasiite ning eeskirju, mis hdlmavad ilmselgelt parasiitidega saastatud
kal andustoodete turuleviimist:

» Toidukéitlejad peavad tagama, et kalandustooteid on enne turule viimist
visuaalselt kontrollitud, et avastada silmaga néhtavaid parasiite. Nad e
tohi ilmselgelt parasiitidega saastatud kalandustooteid inimtarbimiseks
turuleviia”

Maaruse (EU) nr 2074/2005 Il lisa | jao Il peatiikis on kaldal asuvate ettevtete
ja kalatootlemislaevade jaoks kehtestatud erisdtted seoses siseelunditest
puhastatud kala ning kal afileede ja -|6ikute kontrollimisega. Samas on | peatiikis
médratletud moisted ,néhtav  parasiit”, ,visuaalne kontroll” ja
»labivalgustamine”.

Selleks, et méarata kindlaks, kas kalandustooted on ,ilmselgelt parasiitidega
saastatud”, e saa visuaalse vaatluse ja visuaalse kontrolli puhul kasutada
selliseid destruktiivseid meetodeid nagu tehisseede meetod.

Kui kaalutakse, kas kalandustoode on ,ilmselgelt parasiitidega saastatud’, et
hinnata, kas seda vOib turule viia vOi mitte, tuleb eristada kalandustoote
sbodavaid ja mittesdddavaid osi.

e Kui silmaga néhtavaid parasiite leidub kalandustoote Uksnes sellistes osades,
mida e tarbita (tooraine mittesdodavad o0sa), tagatakse tavapéraste
menetlustega (sealhulgas rookimine jne), et inimtoiduks ettendhtud toodete
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jaoks tegelikult kasutatud toorainete puhul on ilmselge, et need ei ole silmaga
ndhtavate parasiitidega saastatud. Kui mittesbddavad osad eemaldatakse, ei
loeta toorainet ,,ilmselgelt parasiitidega saastatuks’.

o Sellisd juhul, kui sdbdavad osad (tarbijale esitatavad toorained voi
tooted) on silmaga ndhtavate parasitidega ilmselgelt saastatud, on
toidukaitlgatel kaks voimalust: i) jatta kalandustoode turule viimata voi
ii) teha vastavalt maéruse (EU) nr 852/2004 11 lisa IX peatiki 1. punktile
higieenilist tavasorteerimist ja/vOi eeltdotlust voi tootlust tagamaks, et
tarbijale esitatav toode e ole enam ,,ilmselgelt parasiitidega saastatud” ning
seega on kdlblik inimtoiduks. Menetlused vdivad hdlmata tooraine
trimmimist, mille suhtes on parasiidid eriti vastuvatlikud.

Codex Alimentariuse komigon on esitanud rahvusvaheliselt tunnustatud
standardid, millega on hélmatud rohkem Uksikasu, mida kohaldatakse selliste
konkreetsete kalandustoodete suhtes, mis on parasiitidega saastatud. Kuigi neid
konkreetseid tooteid kasitlevaid tekste el saa kohaldada kalandustoodete suhtes
Uldiselt, on need agjakohased piirvéartused konkreetsete toodete jaoks.

Codex Alimentarius'e tekstides on margitud tarbijatele esitatavate teatavate
erikalandustoodete suhtes kohaldatavad piirnormid seoses mitteelujduliste
ndhtavate parasiitide ja parasitide tegevusest tingitud tekstuurimuutuste
rikkumisastmetega. Codex' is kirjeldatakse ka labivalgustamist Uksikagalikumalt
kui ELi Gigusaktides.

Mdned kalandustoodetes leiduvad parasiidid el pruugi olla siimaga nahtavad,
kuid lagundavad kalaliha, mistdttu voib see inimtoiduks kolbmatuks muutuda.
Sellistel juhtudel kohaldatakse maéruse (EU) nr 852/2004 |1 lisa IX peatiiki
1. punkti sitet, aga mitte maadruse (EU) nr 853/2004 I11 lisa VIl jao V peatiiki
D osas osutatud sétteid, milles késitletakse silmaga néhtavaid parasiite
kalandustoodetes.

Hea tava juhendid vdivad olla otstarbekad abivahendid, et aidata toidukéitlejaid
sellistel juhtudel, kui kalandustooted on ,,ilmselgelt parasiitidega saastatud” .

IDENTIFITSEERMISMARGISTUS

5.17.

Kes peab kasutama oma identifitseerimismarki?
Masruse (EU) nr 853/2004 artikli 5 18ikes 1 on sitestatud:

» Toidukaitlggad viivad turule loomset paritolu toote, mida on kasitsetud
ettevottes, mille suhtes kohaldatakse tunnustamist kooskdlas artikli 4 |Gikega 2,
Uksnes siis, kui ettevote on kas:

a) kasutanud tervisemarki kooskolas maarusega (EU) nr 854/2004 vGi
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b) kui nimetatud maaruses pole sitestatud terviseméargi kasutamine, siis
on kasutanud identifitseerimismarki kooskolas k&esoleva maaruse 1 lisa |
jaoga.”

Maaruse Il lisal jao punktis A.2 on sétestatud:

»Uus margis tuleb kanda siiski tootele, kui eemaldatakse selle pakend
jalvoi pakkematerjal vOi t00deldakse seda edas teises ettevottes. Sdllisel
juhul peab uus margis nditama selle ettevétte loanumbrit, kus need
toimingud aset leiavad.”

Peamine probleem on véjendis , tunnustatuse ndue* vastavalt masrusele (EU) nr
853/2004. See vdistab ettevOtted, mis tegelevad Uksnes esmatootmise,
veoteenuste vOi selliste toodete ladustamisega, mis e vaa reguleeritava
temperatuuriga ladustamistingimusi, ja jaemitgitoimingutega, kui need on jaetud
védja madruse (EU) nr 853/2004 kohaldamisalast. Il lisa | jao punktis A.2 on
selgelt osutatud, et artikli 5 16ikes 1 nimetatud ,kasitsemist” tuleb mdista
laiemalt, sealhulgas pakkematerjali voi pakendi eemaldamisena.

Teisest kiljest, kui pakendit vOi pakkematerjali ei eemaldata ja ettevottes el toimu
t66tlemistegevust, tuleb séilitada tootmisahela eelnevate etappide sellise viimase
ettevotte identifitseerimismark, mille suhtes kohal datakse
identifitseerimismargistust, ning e tohi kohaldada uut (tdiendavat)
identifitseerimismarki.

Naited

o Ettevlte A saadab stabiilse temperatuuriga pakendatud lihatooted ettevottesse
B (el ole jaemluja) ilma mérgistuseta ja identifitseerimisméargita pakendatud
tootel, kuid lisab omaidentifitseerimisméargi pakendile. Ettevottes B voetakse
pakendatud lihatooted pakendist vélja ja seepédrast peab ettevdte B panema
Umbrisele voi uuele pakendile oma identifitseerimismérgi. Ettevitja B peab
olema heaks kiidetud, sest temategevus e piirdu ladustamisega.

e Ettevote B (el ole jaemluja) votab vastu suure paki, mille pakendi
valispinnale ja pakendis olevatele pakendatud toodetele on pandud ettevotte
A identifitseerimismark. Pakend eemadatakse. Pakendatud tooted
pakendatakse Umber. Pakendil (vOi pakkematerjail) peab pakendi
eemal dami se t6ttu olema ettevotja B identifitseerimismérk. Pakkematerjalil ja
pakendil olevad identifitseerimismargid on erinevad voi voib pakkematerjalil
olla kaks identifitseerimismarki.

e Ettevote B votab vastu jahutatud veise seljattiki vaakumpakendis, millel on
liha tikeldanud ja pakendanud ettevdtte A identifitseerimismark. Ettevottes B
toodet ainult kilmutatakse (mitte el taaspakendata ega pakendata Umber).
EttevOte B e vOi kasutada oma identifitseerimismérki, kuna e toimu
taaspakendami st/imberpakendamist ja kilmutamine ei ole tootlemine.

o EttevOte B saab pakendatud (eelpakendatud) viilutatud lihatooted, mille
Umbrisel on ettevotte A identifitseerimismark. Ettevote B on eraldiseisev
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5.18.

kaitis, kus toodeldakse toodet kérgel rohul, mis on piisav bakterisisalduse
vahendamiseks. EttevOte B peab panema oma identifitseerimismérgi uuele
pakendile voi taaspakendatud tootele, kuna kdrgsurvetottiemise puhul on
tegemist t66tlemisega. Peaks olema selge, millist tegevust teostas ettevotja A
jamillist ettevotja B.

Mitmekordneidentifitseerimismargistus

Paljudel juhtudel vdib Umbris kanda rohkem kui Uhte identifitseerimismarki (vt
eelmine naide eespool kdrgsurvettotlemisega téodeldud viilutatud lihatoodete
kohta).

Mitme identifitseerimismérgi kasutamine Uhel pakendil koos selge viitega
kehtivale mérgile on tavaparane kogu piimasektoris. Nii on see juhul, kui sama
toodet on vBimalik toota eri ettevotetes. Seda on taheldatud ka muudes sektorites.

Madruse (EU) nr 853/2004 sdnastusega e takistata kGnealust tegevust, kui on
selge, milline ettevdte toote vamistas vOi seda tootles. Lisaks peaks mitme
identifitseerimismérgi kasutamine jédma erandlikuks ja seda tuleks véimaluse
korral vatida, et valistada segadus seoses toote valmistanud ettevittega.

21Error! Unknown document property name. ET



ET

| LISA

L oomset paritolu tootlemata toodete mittetdielik nimekiri

— Varske liha/hakkliha/mehhaaniliselt eraldatud liha

— Kaitlemata sooled, maod ja poied

— Todtlemata lihatooted

— Veri

— Varsked kalatooted

— Elusad kahepoolmelised molluskid, elusad okasnahksed, elusad
mantelloomad ja elusad meriteod

— Toorpiim

— Terved munad ja vedelad munatooted

- Konnakoivad

- Teod

- Mes

Taimset péritolu toodet sisaldav tottlemata toode on toores toode,
naiteks

— varskelihaja kdogiviljadega praevarras

- véarsketest kalatoodetest tehtud valmistised (nt kalafilee)
koos taimset paritolu toiduga

M ar kused:

e Tootlemata tooted vaib liigitada , toor esteks toodeteks*, s.t neid e ole téodeldud
(st algse toote muutmiseks e ole kasutatud Uhtegi toimingut, sealhulgas
Kuumutamist, suitsutamist, Kuivatamist, laagerdamist,  vinnutamist,
marineerimist, ekstraheerimist, pressimist véi nende kombinatsioone). L oomset
paritolu kiilmutatud tooted on t66tlemata tooted.

o ,Varske’ tdhendab liha puhul, et liha e ole séilivuse tagamiseks téodeldud muul
viisil peale jahutamise, kilmutamise vdi kiirkllmutamise, sealhulgas kontrollitud
keskkonnas vaakumpakendatud liha.

o ,Varske’ tahendab kalatoodete puhul t66tlemata kalatooteid, terveid voi toiduks
valmistatud, sealhulgas vaakumpakendatud v&i muudetud keskkonnas
pakendatud tooteid, mida e ole séilivuse tagamiseks t6odeldud muul viisil peale
jahutamise.
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L oomset paritolu t66deldud toodete mittetdielik nimekiri

TO0deldud tooted saadakse tooreste toodete tGOtlemisel naiteks
kuumutamise, suitsutamise, kuivatamise, laagerdamise, vinnutamise,
marineerimise jms teel. Protsess tulemusel peab algne toode oluliselt
muutuma.

— Lihatooted (sink, salaamivor st jne)

— Toodeldud kalatooted (suitsukala, marineeritud kala jne)
— Piimatooted (kuumtoddeldud piim, juust, jogurt jne)

— Munatooted (munapulber jne)

— Sulatatud loomarasv

— Korned

— Zéelatiin

— Kollageen

— T66deldud sooled, maod, pbied jne

To66deldud toodete alla kuuluvad ka:

e TO6deldud toodete kombinatsioonid, nditeks singiga juust
e Tooted, mida on t6odeldud mitu korda, naiteks pastoriseeritud
piimast valmistatud juust

Lisada voib eriomadus andvaid aineid, naiteks

— kluslauguvor st
— puuviljajogurt
— maitsetaimedega juust

Markus:

e TO0Odeldud toodete hulka vdivad kuuluda teatud lihatooted, néiteks marineeritud ja
kuivatatud liha.
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Liigitamine tegevuse jar gi

Tegevus M &arus Riskid Naidete mittetdielik loetelu
(EU) nr
Taimset paritolu | 852/2004 | Tegevusega seotud ohte valditakse Tdbd?' dud_Iihastjakc‘j('jgivinadest konservide
toidu lisamine madruses (EU) nr  852/2004 vamistamine o
loomset paritolu Sitestatud eeskirjade Loomset paritolu totdeldud koostisosi (naiteks juustu,
t66del dud toidule rakendamisega. t60deldud kala voi toodeldud liha) sisaldavate pitsade
edasiseks valmistamine
koostootl emiseks. Lihaekstraktist suppide tootmine
Taimset ~ péitolu | 852/2004 | Tegevusega seotud ohte vélditakse Singi- jajuustuvileibade valmistamine
toidu lisamine mégruses  (EU) nr 852/2004 Toidujsé valmistamine toodeldud piimast
loomset péritolu sitestatud eeskirjade (kuumtdddel dud piim, piimapulber)
t6odeldud toidule ja rakendamisega. . . o
toote sllisena turule Pagaritoodete val mistamine piimatoodetest
viimine. Loomset péritolu toddel dud tooteid (nt téddeldud liha)
jakoogivilju sisaldavate valmisroogade
etteval mistamine vai tootmine
Maiustuste (nt t6ddeldud piima sisaldava Sokolaadi)
valmistamine
Munatoodetest val mistatud majoneesi tootmine
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Taimset  péaitolu | 853/2004 | Ohud on samad mis loomset * Koogiviljadest javarskest linast valmistatud konservid
toidu lisamine péritolu toodeldud toidu, naiteks
loomset paritolu lihatoodete  tootmisel.  SeetGttu . .
toéotlemata  toidule tuleks kohaldada mé&arust (EU) nr * Toorpiimast valmistatud j&atis
edasiseks 853/2004. ELi eeskirjade kohaselt
koost66tlemiseks. peavad ragjatised saama tunnustuse
ja sellised tooted peab margistama | v/t punktis 3.4 esitatud méarkused
eraldusmargisega.
Taimset  paitolu | 853/2004 | Ohud on samad, mis tooreste * Koogiviljajatoore lihakalavarrasie vamistamine
toidu lisamine loomset péritolu toodete, naiteks
loomset paritolu varske liha jms kaitlemisel. ELi

tootlemata toidule ja
toote sdllisena turule
viimine.

eeskirjade kohaselt peavad
ettevotted saama tunnustuse ja
sellised tooted peab mérgistama
eraldusmargisega.

ET
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TUNNUSTAMISELE KUULUVATE ETTEVOTETE MITTETAIELIK
LOETELU

e Liha

Tapamajad

Lihal i kusettevotted

POllumajandusettevottes tapmine (valja arvatud pdllumaandusettevottes
tapetud lindude ja janeseliste liha véikestes kogustes tarnimine tootja poolt
otse |Opptarbijatele ja kohalikele jaemullgiettevitetele, kes tarnivad otse
|Gpptarbijale)

Ulukiliha kaitlemisega tegel evad ettevotted

Hakkliha, lihavalmistisi jalihamass tootvad ettevotted

e Lihatooteid tootvad ettevotted
¢ Elusad kahepoolmelised molluskid
o Vdljastuskeskused
¢ Puhastuskeskused
e Kalandustooted
e Kulmutuslaevad ja kaattotlemislaevad
e Maal asuvad ettevotted
e Piim japiimatooted
e Toorpiima kuumtoétlemise ja toorpiimast toodete valmistamisega tegelevad
ettevOtted
e Juba to6deldud piimatoodetest piimatoodete (nt pastoriseeritud koorest voi,
pastoriseeritud piimast voi piimapulbrist juustu) valmistamisega tegelevad
ettevOtted
e Piimakogumiskeskused
e Munad ja munatooted

e Munade pakkimiskeskused
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M unat66tl emi settevotted
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Konnakoivad jateod

e Konnakoibade ja tigude ettevalmistamise ja/vOi todtlemisega tegelevad
ettevotted

Sulatatud loomarasvad ja kérned

e Toorme kogumise, hoiustamise ja to6tlemisega tegel evad ettevdtted
Maod ja pdied

e Poite, magude ja soolte kéitlemisega tegelevad ettevotted

Zelatiin

e Toorme to6tlemisega tegel evad ettevotted

Kollageen

e Toorme to6tlemisega tegel evad ettevotted

Eelnimetatud toodete taaspakendamisega (koos viilutamise ja |6ikamisega
voi ilmaviilutamise jaldikamiseta) tegelevad ettevotted.

Kulmhooned, kui neid kasutatakse seoses toimingutega, mille suhtes
kohal datakse méadruse 853/2004 111 lisas sdtestatud ndudeid.

Hulgiturud, kui need on seotud loomset péritolu toodete tootmisega.
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