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Ohjeet elé@inperaisten eintarvikkeiden hygieniaa koskevan asetuksen (EY) N:o 853/2004
tiettyjen sddnndsten taytantbéonpanosta
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Tama asiakirja on laadittu tiedotustarkoituksiin. Euroopan komissio el ole antanut tai
hyvaksynyt sita millaan tavalla.

Euroopan komissio e takaa annettujen tietojen paikkansapitavyytta eika hyvaksy vastuuta
tietojen kaytosta. Kayttgjien on toteutettava kaikki tarvittavat varokeinot ennen tietojen
kayttdmista, ja he kayttavat tietoja taysin omalla vastuullaan.



ASIAKIRJAN TARKOITUS

Asiakirja on suunnattu pédasiassa elintarvikealan yrityksille jatoimivaltaisille
viranomaisille jdsenvaltioissa, ja siina on tarkoitus antaa ohjeita uusien
elintarvikehygieniaa koskevien vaatimusten taytantdonpanosta ja muista asiaan
liittyvista seikoista.

Asiakirjasta saattaa olla hy6tya myo6s kolmansissa maissa silta osin, etta EU:n
elintarvikehygieniasdantdjen soveltamisalajatarkoitus voivat selkeytya.

HUOM.

Asiakirjaa péivitetddn jatkuvasti jasenvaltioilta, toimivaltaisilta viranomaisilta,
elintarvikealan yrityksiltd jakomission eintarvike- ja elanl&&kintétoi mistolta
saatujen kokemusten jatietojen ottamiseksi huomioon.




JOHDANTO

Eléinperdisia elintarvikkeita koskevista erityisista hygieniasdanndista annettu asetus
(EY) N:0853/2004' (jaljempana 'asetus) annettiin 29. huhtikuuta 2004. Siina
séadetdan hygieniavaatimuksista, joita elintarvikealan yritysten on noudatettava
elintarvikeketjun kaikissa vaheissa kasiteltdessd eldnperdisia dintarvikkeita
Asetuksen antamisen jalkeen komissiota on pyydetty selventdmadn joitakin
asetukseen liittyvia seikkoja. Tassd asiakirjassa pyritddn vastaamaan ndihin
pyyntoihin.

Komission terveys- ja kuluttaja-asioiden pédosasto on jarjestényt jasenvaltioiden
asiantuntijoiden kanssa joukon kokouksia, joiden tavoitteena oli tarkastella
asetuksen taytantdonpanoon ja tulkintaan liittyvia kysymyksid ja paasta niista
yksimielisyyteen.

Komissio on avoimuuden edistamiseksi pyrkinyt kdymaan keskustelua myds eri
sidosryhmien kanssa, jotta erilaisa sosioekonomisia etundkokohtia edustavat
ryhmét voisivat esittdd nakemyksensd. Komissio jarjesti taté varten tuottgjien,
toimialan, kaupan ja kuluttgjien edustgjien kanssa kokouksen, jossa keskusteltiin
asetuksen taytantdonpanoon liittyvistd kysymyksista.

Katsottiin, ettd néditd kokouksia ja keskusteluja olis jatkettava asetuksen
tédysimadraisesta soveltamisesta 1. tammikuuta 2006 alkaen saadun kokemuksen
valossa.

On syytd huomata, etta téssa yhteydessi e kasitella ndkokohtia, jotka liittyvat
asetuksen sddnndsten noudattamatta jattamiseen kansallisessa lainsd&danndssa.
Naitd kysymyksia kasitellddn edelleenkin vakiintuneiden komission menettelyiden
mukai sesti.

Taman asiakirjan tavoitteena on auttaa elintarvikeketjuun osallistuvia ymmartamaan
asetusta paremmin seké soveltamaan sité oikein ja yhdenmukaisesti. Asiakirjalla e
kuitenkaan ole minkdanlaista viralista oikeudellista asemaa, ja kiistatilanteissa
lopullinen  vastuu lainsdadannén  tulkinnasta on  Euroopan  yhteistjen
tuomioistuimella.

Jotta asetuksen (EY) N:0853/2004 eri ndkokohtia vois ymmaértéa taysin, on
tunnettava myos muuta yhteison lainsdadantoa ja erityisesti seuraaviin saadoksiin
sisdtyvia periaatteitaja madritelmi&

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o178/2002?, annettu
28. tammikuuta 2002, €lintarvikelainsdadantéa koskevista yleisista
periagtteista ja vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen

EUVL L 226, 25.6.2004, s.22.
EYVL L 31, 1.2.2002, s. 1.



perustamisesta seka elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvista menettelyista
(tasta kaytetéén myos nimitysta ' yleinen elintarvikel ainsdadanto’)

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o852/2004° annettu
29. huhtikuuta 2004, elintarvikehygieniasta

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o882/2004”, annettu
29. huhtikuuta 2004, rehu- ja elintarvikel ainsdadannon seké eldinten terveytta
ja hyvinvointia koskevien sdantdjen mukaisuuden varmistamiseksi
suoritetusta virallisesta valvonnasta

e Komission asetus (EY) N:02073/2005°, annettu 15. marraskuuta 2005,
elintarvikkeiden mikrobiol ogisista vaatimuksista

e Komission asetus (EY) N:02074/2005°, annettu 5.joulukuuta 2005,
Euroopan parlamentin  ja neuvoston asetuksen (EY) N:o853/2004
soveltamisalaan kuuluvia tuotteita sekd Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetusten (EY) N:0854/2004 ja (EY) N:0882/2004 mukaisen viralisen
valvonnan jarjestamista koskevien taytantdonpanotoi menpiteiden
vahvistamisesta, poikkeuksen tekemisestd Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetukseen (EY) N:o 852/2004 seké asetusten (EY) N:o 853/2004
ja(EY) N:o 854/2004 muuttamisesta

e Komission asetus (EY) N:0 2075/2005’, annettu 5. joulukuuta 2005, virallisia
lihan trikiinitarkastuksia koskevista erityisséannoista

e Komission asetus (EY) N:02076/2005°, annettu 5.joulukuuta 2005,
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetusten (EY) N:o853/2004, (EY)
N:0854/2004 ja (EY) N:0882/2004 taytantoonpanoa koskevista
sirtymgarjestelyistd sekd asetusten (EY) N:0853/2004 ja (EY)
N:0 854/2004 muuttamisesta.

Asetuksista (EY) N:0 178/2002 ja (EY) N:o 852/2004 on laadittu erilliset oppaat.

(Ks. http://europa.eu.int/comm/food/food/foodlaw/guidance/index_en.htm)
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ELINTARVIKEALAN TOIMIJOIDEN VELVOLLISUUDET

Asetus on pantava taytantoon elintarvikealan yrityksissd. Niiden on varmistettava, etta
kaikki vaatimukset on pantu moitteettomasti taytantoon, jotta voidaan taata
elintarvikkeiden turvallisuus.

Eldinperdisia eintarvikkeita kasittelevien eintarvikealan yritysten on asetuksen (EY)
N:0 852/2004 liséks pantava taytantoon myos asetuksen (EY) N:0853/2004 asiaa
koskevat vaatimukset.

SOVELTAMISALA (ASETUKSEN 1 ARTIKLA)
3.1 Pienyritykset

Tietyt pienyritykset pystyivat 1.tammikuuta 2006 asti saattamaan
tuotteitaan vain kansalisille tai paikallisille markkinoille, vaikka niiden oli
silloinkin  noudatettava €lintarvikehygieniaa koskevia vaatimuksia.
Tallaisiaovat essimerkiksi seuraavat

o direktiivin 64/433/ETY (tuoretta lihaa koskeva direktiivi) 4 artiklan
mukai sesti pientuotantoteurastamot,  jotka  kasittelevdt  enintdan
20 nautayksikkoa viikossa, ja lihanleikkaamot, jotka tuottavat enintdan viisi
tonnia luuttomaksi leikattua lihaa viikossa

o direktiivin 71/118/ETY (Sipikarjan lihaa koskeva direktiivi) 7 artiklan
mukai sesti teurastamot, jotka kasittelevéat enintdan 150 000 lintua vuodessa

o direktiivin  77/99/ETY (lihavamisteita koskeva direktiivi) 3artiklan
A kohdan 7 dakohdan mukaisesti laitokset, jotka kayttavét lihaa, joka on
merkitty kansallisella terveysmerkinnalla.

Nama direktiivit kumottiin 1. paivasta tammikuuta 2006. Kyseisesta

paivamaarasta eteenpain nama laitokset ovat voineet saattaa tuotteitaan
yhteison markkinoille, jos toimivaltainen viranomainen on ne hyvaksynyt.

N&in ollen 1. pdivasta tammikuuta 2006 ldhtien ei ole enda rgjoituksia
lihavalmisteiden tuottamiseen tarjottavan lihan ja niiden markkinoille
saattamisen osalta, jos toimivaltainen viranomainen on hyvaksynyt
teurastamon.

Koska oli epdtodennakdista, etta kaikki hallinnolliset toimet pienyritysten
hyvéksymiseks olis toteutettu 1. tammikuuta 2006 mennesss, annettiin
siirtymatoimenpiteitd, joiden mukaisesti nykyinen kaytantd voi jatkua
niiden pienyritysten osata, joita e ollut hyvéksytty kyseiseen péivaan
mennesss; siirtymakauden aikana on kaytettéva kansallista merkintaa.



3.2.

3.3.

3.4.

Sellaisia elainperaisia eintarvikkeita kasittelevat laitokset, joista e ole
annettu yksityiskohtaisia vaatimuksia

Asetuksessa ei anneta yksityiskohtaisia séantdja joistakin eldinperdisista
tuotteista (esim. hungjasta). Tdloin edinperdisia elintarvikkeita on
kasiteltdva asetuksessa (EY) N:0852/2004 sdadettyjen asiaa koskevien
vaatimusten mukaisesti sek& asetuksessa (EY) N:0 853/2004 sdadettyjen
eldnperdisia tuotteita koskevien yleisten séantdjen mukaisesti (erityisesti
6 artiklassa tarkoitettujen yhteison ulkopuol elta tulevia tuotteita koskevien
saant6jen mukai sesti).

Koska asetuksen (EY) N:0853/2004 liitteessalll e ole néitd tuotteita
koskevia vaatimuksia, tuotteita kasittelevid laitoksia e tarvitse hyvaksya
eika niiden tarvitse kaytta tunni stusmerkintda elintarvikkeissa.

Asetuksen (EY) N:o 853/2004 soveltamisalaan kuuluvat tuotteet

Asetusta (EY) N:0853/2004 sovelletaan ainoastaan  eldinperdisiin
jalostamattomiin jajalostettuihin elintarvikkeisin.

e Taman asiakirjan liitteessa | annetaan (viitteellinen) luettelo elainperaisista
jalostamattomista tuotteista [asetuksen (EY) N:0852/2004 2 artiklan
1 kohdan n alakohdan maaritel man mukai sesti].

e Taman asiakirjan liitteessa |l annetaan (viitteellinen) luettelo elainperaisista
jalostetuista tuotteista [asetuksen (EY) N:o 852/2004 2 artiklan 1 kohdan
0 alakohdan maaritelman mukaisesti].

Méériteltdessa, onko eldnperdinen tuote jalostettu vai jalostamaton, on tarkeda
tarkastella kaikkia hygienia-asetuksiin sisdltyvid asiaan liittyvia maaritelmia,
erityisesti asetuksen (EY) N:o 852/2004 2 artiklassa esitettyja ’jalostuksen’,
'jalostamattoman tuotteen’ ja 'jalostetun tuotteen’ madritelmia seka asetuksen
(EY) N:0853/2004 liitteessA| olevassa 7 jaksossa editettyja tiettyjen
jalostettujen tuotteiden méaaritelmia Naiden méaritelmien véliset suhteet
vaikuttavat tehtdvadn paétdkseen.

Seka kasviperdisia ettd eldinper aisia tuotteita sisltavat elintarvikkeet

Liitteessa I11 luodaan katsaus seka asetuksen (EY) N:o 852/2004 ettd asetuksen
(EY) N:0853/2004 soveltamisalaan. Katsaus on vain viitteellinen ja suuntaa-
antava. Sitd voidaan tarkistaa uusista sdénndistd saatujen kokemusten
perusteella.

Jollei  nimenomaisesti toisin mainita, asetusta e sovelleta sellaisten
eintarvikkeiden valmistukseen, jotka sisdltavat sekéd kasviperdisia tuotteita ettd
jalostettuja eldinperdisia tuotteita. Niiden soveltamisalan ulkopuolelle
jattaminen perustuu siihen, etta eldinperdisen ainesosan aiheuttamaa riskia
voidaan valvoa panemalla téytant6on asetuksen (EY) N:o 852/2004 sd8nnokset,




eiké ole tarvetta soveltaa yksityiskohtaisempia erityisvaatimuksia. Asetuksen
(EY) N:0853/2004 1 artiklan 2 kohdassa kuitenkin todetaan selvasti, etta
asetuksen (EY) N:0853/2004 soveltamisalaan sellaisenaan kuulumattomien
sekd kasviperdisia tuotteita ettd jalostettuja eldinperdisia tuotteita sisdltévien
eintarvikkeiden valmistamisessa kaytetyt jalostetut eldinperéiset tuotteet on
saatava ja kasiteltéava asetuksen (EY) N:0853/2004 vaatimusten mukaisesti.
Talaisiaovat esimerkiksi seuraavat:

o j&dtelOn vamistukseen kaytetty maitojauhe on saatava asetuksen (EY)
N:0853/2004 mukaisesti, mutta jaateldiden vamistukseen sovelletaan
asetusta (EY) N:o 852/2004

e pizzan vamistukseen kaytetyt jalostetut eld@inperdiset tuotteet, kuten liha,
maito- jaltal kalatuotteet on saatava asetuksen (EY) N:o 853/2004 mukaisesti,
mutta pizzan valmistukseen sovelletaan asetusta (EY) N:o 852/2004

e jaostettuja liha jaltai maitotuotteita ja vihanneksia sisditdvien einesten
vamistukseen kaytetyt liha- jaltai maitotuotteet on saatava asetuksen (EY)
N:0 853/2004 mukaisesti, mutta einesten valmistukseen sovelletaan asetusta
(EY) N:o 852/2004

e majoneesin vamistukseen kaytetyt munatuotteet on saatava asetuksen (EY)
N:0853/2004 mukaisesti, mutta maoneesin vamistukseen sovelletaan
asetusta (EY) N:o 852/2004.

Vaikka jalostettuun eldinperdiseen tuotteeseen lisdttaisiin kasviperéista tuotetta,
lopputuloksena syntyva elintarvike ei kuulu automaattisesti asetuksen (EY)
N:0 853/2004 1 artiklan 2 kohdassa tarkoitettuihin tuotteisiin. Esimerkiksi

e juustot, joihin lisdtéan yrttggd tai jogurtti, johon lisdtéan hedelmid, ovat
edelleen maitotuotteita, ja niiden valmistuksessa on noudatettava asetusta
(EY) N:o 853/2004

o makkarat, joihin lisdtdan valkosipuliatai soijaa, ovat edelleen lihatuotteita, ja
niiden valmistuksessa on noudatettava asetusta (EY) N:o 853/2004.

Jos jal ostettuun eldinperai seen tuotteeseen lisattavalla kasviperaiselld ainesosalla
on tekninen funktio ja se muuttaa alkuperdista tuotetta siind méaarin, ettei
tuloksena syntyva elintarvike sovi enda 'jalostettujen eldinperaisten tuotteiden’
madritelméan  asetuksen (EY) N:0852/2004 2 artiklan o0 alakohdassa
tarkoitetussa merkityksessd, tuote kuuluu asetuksen (EY) N:0853/2004
1 artiklan 2 kohdan soveltamisalaan. Esimerkiksi

o levitettavét ravintorasvat, joissa kaikki maitorasvat ta osa niista on korvattu
kasvirasvoilla.

Huom.: Laitos, joka valmistaa seka elainperdisia eintarvikkeita etta muita
elintarvikkeita, voi kayttéd eldinperaisiin tuotteisiin vaadittua tunnistusmerkkia



3.5.

my6s muissa tuotteissa (ks. asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteessa |l olevan
| jakson B kohdan 7 alakohta).

Vahittaiskauppa

Ellei nimenomaisesti toisin mainita, asetusta (EY) N:0 853/2004 e sovelleta
vahittaiskauppaan [1 artiklan 5 kohdan a alakohta) .

Vahittéismyynti on méaéritelty asetuksen (EY) N:0178/2002 3 artiklan
7 kohdassa seuraavasti:

"Vahittaiskaupalla’® tarkoitetaan elintarvikkeiden kasittelya ja/tai jalostusta,
sdilytystd myyntipaikassa ja jakelua lopulliselle kuluttajalle, johon kuuluvat
jakelukeskukset, ateriapalvelutoimet, tehdasruokalat, laitosruokalat, ravintolat
sekd muut samankaltaiset elintarvikepalvelutoimet ja -kaupat, markettien
jakelukeskukset ja tukkuliikkeet.

Kuten asetuksen (EY) N:0853/2004 johdanto-osan 12 ja 13 kappaleessa
selitetddn, tatd maéritelmad, johon sisaltyy tukkukauppa, pidettiin liian lagjana
elintarvikehygieniaa gatellen. Elintarvikehygienian alalla vahittaiskaupalla olisi
yleisesti oltava suppeampi merkitys, ja silld olisi tarkoitettava ”toimintaa, johon
kuuluu elainperdisten elintarvikkeiden myynti tai toimittaminen suoraan
lopulliselle kuluttajalle”. Tama tarkoittaa seuraavaa:

e Kun kyseessa on toiminta, johon kuuluu eldinperdisten elintarvikkeiden
myynti tai toimittaminen suoraan lopulliselle kuluttgjalle, asetus (EY)
N:0852/2004 riittéd.  ’'Vaéhittdismyynnin®  méaéritelmén  mukaisesti
'toimintaan’  sisdltyy jalostus (esim. eldinperdisia vamisteita sisdltavien
leipomotuotteiden  jalostus, lihavalmisteiden jalostus paikallisessa
lihakaupassa) myyntipaikassa loppukul uttgjalle.

e Asetusta (EY) N:0853/2004 sovelletaan tukkumyyntiin (kun tukku- tai
vahittaisiike toimittaa eldinperaisia elintarvikkeita toiseen liikkeeseen), paitsi
jos

e tukkutoimintaan kuuluu ainoastaan varastointia tai kuljetusta; talloin
sovelletaan asetuksen (EY) N:0852/2004 vaatimuksia ja asetuksessa
(EY) N:o 853/2004 séédettyja lampétilavaatimuksia

e toiminta on kansallisen lainséddannbn mukaan vahaistd, paikallista ja
rajoitettua ja kyseessa on vahittdisliike, joka padasiassa toimittaa
tuotteita loppukuluttajalle; talléin sovelletaan ainoastaan asetusta (EY)
N:0 852/2004.

Asetuksen (EY) N:0853/2004 1 artiklan 5kohdan caakohdan mukaisesti
jasenvaltiot voivat kuitenkin p&éttéd soveltaa asetuksen sddnnoksia sellaisiin
aluedllaan sijaitseviin vahittaidiikkeisiin, joihin séénnoksia el sovellettaisi. Jos
jésenvaltiot kéyttavat ta&d& mahdollisuutta, niiden on  noudatettava



3.6.

elintarvikelainsdadannon  yleisia periaatteita eli  suhteellisuusperiaatetta ja
riskinarviointiin perustuvia séantoja.

Asetuksen (EY) N:0853/2004 1lartiklan 5kohdan b alakohdan
Il alakohdassa tarkoitettu vahainen, paikallinen ja rajoitettu toiminta

Kyseisen kéasitteen mukaisesti loppukuluttgale tuotteita toimittavat
vahittaisliikkeet (esim. lihakaupat) voivat toimittaa eléinperéisia elintarvikkeita
toiselle pakalliselle vahittéidiikkeelle vain asetuksen (EY) N:o852/2004
vaatimusten mukaisesti. Asetuksen (EY) N:0853/2004 vaatimuksia (esim.
laitoksen hyvaksyminen, tunnistusmerkinnan kaytto) ei sovelleta.

Yleisesti ottaen 'vahaisen, paikallisen ja rajoitetun toiminnan’ kasitteella
mahdollistetaan jasenvaltioissa voimassa olevien kaytantdjen jatkaminen.

padtoimenaan loppukuluttajalle tuotteita toimittavat vahittéaisliikkeet myyvét
tuotteitaan paikallisesti (vaikka méaardpaikkana oliskin toinen jasenvaltio),
eivitka kdy pitkien valimatkojen pédhan ulottuvaa kauppaa, joka vaatii
enemman huomiota ja valvontaa erityisesti kuljetukseen ja kylméketjuun
liittyvien seikkojen osalta. Kun kyseessa on suuri jasenvaltio, e néan ollen ole
asetuksen mukaista lagjentaa 'vahaisen, pakallisen ja rgoitetun toiminnan’
kasitettd maantieteellisesti niin, etta se kattaisi jasenvaltion koko alueen.

Kéasitettd selitetddn tarkemmin johdanto-osan 13 kappaleessa, jossa todetaan,
etta toimitusten olisi oltava vain pieni osa laitoksen toimintaa, toimituksia
vastaanottavien laitosten oliss gjaittava vdaittomassd laheisyydesss, ja
toimitusten olis koskettava ainoastaan tietyntyyppisia tuotteita tai laitoksia.

Joissakin tapauksissa vahittaisliikkeet (esim. lihakaupat) voivat tuottaa pienia
eintarvikemaaria (absoluuttisesti mitattuna), joista suurin osa toimitetaan
pitopaveluihin jalta muille vahittéisliikkeille. Taloin on asetuksen mukaista
antaa mahdollisuus jatkaa perinteisten jakelumenetelmien kayttdéa ottaen
'Véhdisen oliss ndn ollen katsottava tarkoittavan edainperédisten
elintarvikkeiden pienta méarda absol uuttisesti mitattunatai pienta osaa laitoksen
toiminnasta. Asetuksessa sdadettyjen kolmen kriteerin yhdistelmélla pitdisi joka
tapauksessa pystya méérittamaan asianmukaisesti useimmat tilanteet.

Asetuksen (EY) N:0853/2004 1 artiklan 5 kohdan b alakohdan ii) alakohdan
mukaisesti annettavien kansallisten sééntéjen on oltava perustamissopimuksen
yleisten maéaraysten ja erityisesti sen 28, 29 ja 30 artiklan mukaisia.
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3.7.

Asetuksen (EY) N:o 853/2004 soveltamisalaan kuuluva alkutuotanto
Tiettyjen eldinperdisten tuotteiden osalta asetuksessa (EY) N:0852/2004
tarkoitettua ’'akutuotannon’ kasitettd on tarkennettu asetuksessa (EY)
N:0 853/2004:

Elavat smpukat [liitteessalll olevan VI jakson 4 kohdan a alakohta]

Eldvien simpukoiden osalta alkutuotantoon kuuluvat toimet, jotka edeltéavét
simpukoiden saapumista |&hettamoon, puhdistamoon tai jal ostamoon.

Kalastustuotteet [liitteessd1ll olevan VIII jakson 4 kohta ja 3kohdan a ja
b alakohta]

K alastustuotteiden osalta alkutuotantoon kuuluvat seuraavat:

e elavien kalastustuotteiden kasvatus/kal astus’keruu (merivedesta tai makeasta
vedestd) niiden saattamiseksi markkinoille

e Seuraavat niihin liittyvét toimet:

o kalastusaluksella tapahtuva teurastus, verenlasku, paan, sisdimysten ja
evien poisto, jadhdyttaminen ja kdariminen kuljetusta varten

e sellaisten kalastustuotteiden, joiden luonnetta e ole merkittéavasti
muutettu, mukaan lukien elévien kal astustuotteiden, kuljetus ja varastointi
maalla olevien kalanviljelylaitosten alueella

o sdlaisten (merivedesta tai makeasta vedesta saatujen) kalastustuotteiden,
joiden luonnetta el ole merkittdvéasti muutettu, mukaan lukien el@vien
kal astustuotteiden, kuljetus tuotantopaikasta ensimmaisena
méaérapai kkana olevaan | aitokseen.

Raakamaito [liitteessa |11 olevan IX jakson 1 luku]

Asetuksen soveltamisalaan kuuluvat tilalla noudatettavat vaatimukset, jotka
koskevat erityisesti eléinten terveytta ja maitotilojen hygieniaa, ja raakamaidon
osalta noudatettavat vaatimukset.

Kananmunat [liitteessa lll olevan X jakson 1 luku]

Asetuksen soveltamisalaan kuuluu kananmunien kéasittely tuottgjan tiloissa, ja
siina sdadetdan, ettéd munat on séilytettéva puhtaina, kuivina ja suojattuina hajuilta
seka suojattava tehokkaasti iskuiltaja suoralta auringonvalolta.
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4.1.

4.2.

4.3.

LAITOSTEN HYVAKSYMINEN (ASETUKSEN 4 ARTIKLA)

Hyvaksyttavéat laitok set

Sellaisia tuotteita kasittelevét laitokset, joita koskevista vaatimuksi sta séadetaan
asetuksen (EY) N:0853/2004 liitteessalll, on hyvéksyttava [lukuun ottamatta
laitoksia, jotka harjoittavat ainoastaan alkutuotantoa, kuljetustoimintaa,
sellaisten tuotteiden varastointia, jotka eivat edellyta lampdtilasdadettyja
varastointiolosuhteita, muuta vahittaiskauppaa kuin sitd, johon asetusta
sovelletaan 1 artiklan 5kohdan b aakohdan mukaisesti]. Tama koskee
monenlaisia laitoksia, mukaan lukien eldinperdisia jaostamattomia ja
jalostettuja tuotteita kasittelevét laitokset.

Taman asiakirjan liitteessa |V esitetdan viitteellinen luettelo laitostyypeista,
jotka on hyvéksyttava asetuksen (EY) N:o 853/2004 mukaisesti.

Koska asetuksen (EY) N:o 853/2004 soveltamisalaan ei kuulu vahittaiskauppa
(toiminta, johon kuuluu eéainperaisten €intarvikkeiden myynti tai
toimittaminen  suoraan  lopulliselle  kuluttajalle), vahittaisliikkeiden
hyvaksymista el vaadita asetuksen mukaisesti.

Pienten laitosten hyvaksynta

Toimivaltaisen viranomaisen on hyvaksyttdva myods pienet laitokset, jotka
kasittelevét eldinperdisia elintarvikkeita.

Laitosten hyvaksymisvaatimukset ovat pddosin samat kuin ne, joita niihin jo
sovellettiin aiempien saantéjen mukaisesti. Uusien hyvaksymisvaatimusten el
nain ollen olis pitéanyt aiheuttaa uusia merkittavia rasitteita, edellyttéen etta
néissa laitoksissa noudatettiin jo niihin sovellettavia elintarvikehygieniasdanttja
asiaa koskevien aiempien yhteison sd@nnosten mukaisesti (esim. direktiivit
64/433/ETY ja77/99/ETY).

Huom.:

Asetuksen (EY) N:0853/2004 soveltamisalaan e kuulu vahittéaiskauppa
(elintarvikkeiden kasittely ja/tai jalostus seka varastointi myyntipaikassa). Jos
siis essimerkiks juustoa valmistetaan ja myydaan vahittaismyyntitiloissa (esim.
tilalla), toimintaa voidaan harjoittaa ainoastaan noudattaen asetuksessa (EY)
N:0 852/2004 saadettyjd vaatimuksia, joissa edellytetdan rekisterditymista
muttei hyvaksyntaa.

Tilallateurastetuista eldimista saatu liha

Tilala tapahtuva teurastaminen on suoritettava asetuksen (EY) N:o 852/2004
asiaa koskevien vaatimusten mukaisesti ja asetuksessa (EY) N:0 853/2004
séadettyjen erityisten lihantuotantoa koskevien eintarvikehygieniasdantjen
mukaisesti. Tahan sisdltyy se, ettd toimivaltaisten viranomaisten on
hyvéksyttava teurastustilat.
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4.4.

Jos asetusten (EY) N:0852/2004 ja 853/2004 infrastruktuureja koskevia
vaatimuksia pidetéan suhteettoman tiukkoina tiloilla tapahtuvaa teurastusta
varten, jasenvaltiot voivat mukauttaa néita vaatimuksia hyvéksymalla kansallisia
toimenpiteita asetuksen (EY) N:0852/2004 13 artiklassa jaltai asetuksen (EY)
N:0 853/2004 10 artikl assa sdadettya menettel ya noudattaen.

Huom.:

e Tuottajan suoraan kuluttajalle tai paikalliseen vahittaisliikkeeseen, joka
toimittaa lihan suoraan loppukuluttajalle, toimittamat pienet maarat tilalla
teurastetun siipikarjan ja janiseldinten lihaa eivat kuulu asetuksen (EY)
N:0 853/2004 soveltamisalaan. Jasenvaltioiden on annettava kansallisia
saantgja, joilla varmistetaan téllaisen lihan turvallisuus [ks. asetuksen
1 artiklan d alakohta] .

e Kun kyseessa on yksityiseen kotik&yttoon tarkoitetun eldimen teurastus,
teurastuksen suorittaa yksityishenkilo, jota e voida pitad elintarvikealan
toimijana. Lisaks tallaisesta teurastuksesta saatua lihaa e saateta
markkinoille. Nain ollen yksityiseen kotikayttoon tarkoitetun eldimen
teurastus el kuulu asetusten (EY) N:o 852/2004 ja 853/2004 soveltamisalaan.
Jasenvaltioilla voi olla voimassa kansallisia sdanttja, joita sovelletaan
téllai seen teurastukseen.

Kylmévar astojen hyvaksynta

Asetuksen (EY) N:0853/2004 1 artiklan 5kohdan aaakohdassa sdddetédn
seuraavasti: "Ellei nimenomaisesti toisin mainita, tata asetusta ei sovelleta
vahittaiskauppaan” .

Koska kylméavarastoja voidaan pitda vahittaisliikkeind tulkittaessa asetuksen
(EY) N:0 178/2002 3 artiklan 7 kohdan maaritelméé lagjasti, voidaan todeta, etta
kylmévarastot eivat yleensa kuulu asetuksen (EY) N:0853/2004
soveltamisalaan, eivdtkd ne sen vuoksi vaadi toimivaltaisen viranomaisen
hyvaksyntéé (ks. asetuksen (EY) N:0 853/2004 1 artiklan 5 kohdan a alakohta).

Asetukseen (EY) N:0 853/2004 sisdltyy kuitenkin kylmavarastointia koskevia
vaatimuksia, joista kdy nimenomaisesti ilmi, ettd kylmavarastointi kuuluu
asetuksen soveltamisalaan:

o Asetuksen (EY) N:0853/2004 liitteessalll olevan 1jakson VII luvussa
esitetdan lihan kylméavarastointiin liittyvid vaatimuksia, ja néin ollen lihan
kylmédvarastot ovat laitoksia, jotka kasittelevét sellaisia tuotteita, joita
koskevista vaatimuksista sdadetédn asetuksen liitteessa I11. Laitokset elvét
saatoimia, ellei toimivaltainen viranomainen ole hyvaksynyt niita

o Asetuksen (EY) N:0853/2004 4 artiklassa vapautetaan nimenomaisesti

hyvaksymisvelvoitteesta sellaisten tuotteiden varastointia harjoittavat
laitokset, jotka eivat edellyta lampoétilasdadettyja varastointiolosuhteita, ja
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4.5.

4.6.

annetaan ymmartdd, ettd kylmavarastointia harjoittavat laitokset on
hyvaksyttava

Nan ollen kylmévarastot on hyvaksyttava, jos niita kaytetéén sellaiseen
toimintaan, jota koskevista vaatimuksista s8&detddn asetuksen (EY)
N:0 853/2004 liitteessa ll1.

Asetuksen lartiklan 5kohdan baakohdan perusteella kuitenkaan
kylméavarastoihin, joita  asetuksen  soveltamisalaan  kuulumattomat
vahittaisliikkeet hoitavat, el sovelleta asetusta, eikd kylmévarastoja, jotka
liittyvat vain kuljetukseen ja varastointiin rgjoittuvaan tukkukauppaan, tarvitse
hyvaksyd, mutta niihin sovelletaan silti  lampétilavaatimuksia.  Jos
tukkukauppaan sisdltyy muutakin kuin varastointi ja kuljettaminen (esim.
uudelleenk&riminen), kylmévarastot ovat laitoksia, jotka on hyvéksyttava
4 artiklan mukaisesti.

Uudelleenkaarimidsaitok set

Uudelleenkdarimislaitoksissa poistetaan eldinperdisista tuotteista kédre, joka
nithin laitettiin  aiemmin toisessa laitoksessa. Ké&dreen poistamisen ja
uudelleenké@rimisen lisaksi elintarvikkeita voidaan esimerkiks siivuttaa tai
leikata.

Uudelleenkaé@rimislaitoksissa kasitelldan paljaita eldnperdisid tuotteita. On
otettava huomioon, ettd kun laitokset kasittelevét eléinperaisia tuotteita, joihin
sovelletaan asetuksen liitetté 111, ne kuuluvat asetuksen 4 artiklan 2 kohdan
soveltamisalaan, mink& vuoks ne on hyvaksyttava. Tama on loogista, silla
téllaisissalaitoksissa voi ilmeté uusia vaaroja.

Jdjitettéavyyden varmistamiseks elintarvikealan toimijoiden e pitdis saattaa
markkinoille eanperdisia tuotteita, joita on kasitelty
uudelleenk&@rimislaitoksessa, ellei  kayteta  uudeleenk&érimislaitoksen
tunnistusmerkkia.

Tukkutorit

Asetuksen (EY) N:0854/2004 3 artiklan 3 kohdan perusteella vaikuttaa silta,
etta eldinperdisia tuotteita valmistavat tukkutorit tarvitsevat hyvaksynnan, ennen
kuin ne voivat saattaa tuotteitaan markkinoille. Koska tukkutorilla useat yksikét
jakavat useita infrastruktuuregja ja laitteita (esim. vedenjakelu, kylméavarastot),
vailkuttaa asianmukaiselta, ettd yksi henkilé/taho vastaa siitd, etta yhteisia
infrastruktuureja ja laitteita koskevia hygieniavaatimuksia noudatetaan.

TEKNISET KYSYMYKSET
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5.1

5.2.

Elainlagjit
Asetuksen (EY) N:0 853/2004 liitteessa | on méaritelty tiettyjaeldinlgega.

e kohdan maéaaritelmén mukaan ’'kotiddmind pidetyilla sorkka ja
kavioglamill& tarkoitetaan kotielaimind pidettyja nautaelaimia (Bubalus- ja
Bison-lajit mukaan lukien) [..]. My0s jakit ja zebut ovat kotiel&imina
pidettyja nautaglamié.

e kohdan méaaritelmén mukaan ’tarhatulla riistalla tarkoitetaan muita
tarhattuja sileélastaisia lintuja ja tarhattuja maanisakkaita kuin niitd, joita
tarkoitetaan 1.2 kohdassa. Perinteisella menetelmélla tarhatut porot ovat
myos tarhattua riistaa.

Puhtaat € aimet

Uusissa  hygieniasddnndissd  viitataan  useassa  kohdassa  elanten
puhtausvaatimukseen.

e Eldinten kasvaltgien on toteutettava asianmukaiset toimenpiteet, joilla
varmistetaan niin pitkd8lti kuin mahdollista teuraaks vietadvien eldinten
puhtaus (asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteessd | olevan A osan Il kohdan
4 kohdan c alakohta).

e Teurastamoissa on varmistettava, ettd eldimet ovat puhtaita (asetuksen (EY)
N:0 853/2004 liitteessa Il olevan | jakson IV luvun 4 kohta).

o Virkagldinlddkdrin on todennettava, ettd noudatetaan vaatimusta, jonka
mukaan eldimig, joiden nahan tai karvan kunto on sellainen, etta lihan
Saastumisriski - teurastuksen akana on lilan korkea, e teurasteta
ihmisravinnoksi, ellei niitéa ensin puhdisteta (asetuksen (EY) N:o 854/2004
liitteessa | olevan Il jakson 111 luvun 3 kohta).

Vaatimuksen taustalla ovat merkittavét todisteet siita, etta likaiset elé@met ovat
olleet ruhojen saastumisen ja sSiitd seuranneiden ruokamyrkytysten syyna.
Teuraaks vietdvien eldinten on siis oltava riittdvan puhtaita, jotta niista el
aiheudu kohtuutonta riskié teurastamiselle ja kasittelylle.

Vaatimuksen tarkoituksena on todella vattaa lihan saastuminen teurastuksen
aikana, jotta varmistetaan yhteison lainsd&ddanndssa vaaditun mikrobiologisen
|aadun saavuttaminen.

Elintarvikealan toimijoiden on kehitettdva keinot, joilla tavoitteisiin paéstaan.
Keinojaon erilaisia, esimerkiks seuraavia:

¢ puhdistetaan eldimet tehokkaasti

o lgjitellaan eldmet puhtauden mukaan ja kehitetddn asianmukaisia
teurastus arjestelmia
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5.3.

5.4.

o kehitetédn menettelyitéa eldinten hygieenistd nylkemistéa varten niin, etta
suojataan ruhot tarpeettomalta saastumiselta

e Muut asianmukaiset menettelyt.

Hyvan kdytanndn oppaat voivat olla asianmukainen apuvéline, joiden kautta
teurastamoi ssa voi daan méadrittéa namakeinot.

Toimivaltaisen viranomaisen tehtdvand on varmentaa, toteutetaanko
teurastamoi ssa kehitettyja menettel yita asianmukai sesti.

Eldinsuojat ja odotuskar sinat

Asetuksen liitteessalll olevan | jakson Il luvun 1 kohdan aaakohdan
mukaisesti teurastamoissa on oltava asianmukaiset ja hygieeniset
eldinsugjat tai ilmaston niin salliessa, odotuskarsinat, jotka on helppo
puhdistaa ja desinfioida. Naiden tilojen on oltava varustettu siten, etta
elaimid voidaan juottaa ja tarvittaessa syottaa.

Muiden vaatimusten tavoin tassdkin on noudatettava suhteellisuusperiaatetta
padtettdessd, minkdlaisia eldinsugjia tai odotuskarsinoita kaytetdan. Pienissa
teurastamoissa, joissa teurastetaan vain vahadn edmia, e tarvitse olla
monimutkaisia tai lagjoja infrastruktuureja, ja elé@inten juotto- ja tarvittaessa
gyottolaitteet voivat ollayksinkertaisia (esim. siirrettavia).

Veitsien desinfiointilaitteet

Asetuksen liitteessalll olevan 1jakson Il luvun 3 kohdan mukaan
teurastamoissa on oltava joko mahdollisuus desinfioida valineet kuumalla
vedellg, jonka lampdtila on vahintddn 82 °C, tai jokin vaihtoehtoinen
jarjestelméa, jolla on vastaava vaikutus.

Pienissa teurastamoissa on oltu huolissaan siitd, etta veitsien desinfiointia
koskevan vaatimuksen vuoksi teurastushuoneessa olisi oltava monenlaisia
laitteita

Vaatimuksen tavoitteena on varmistaa, ettd liha e saastu vaineiden,
esimerkiksi veitsien, kautta. Tavoitteeseen voidaan péasta erilaisilla
keinoilla:

e Teurastamoiden keskeisilla paikoilla on veitsien desinfiointilaitteita, jotka
oval suoraan tyontekijoiden saatavilla. Tdlaiset laitteet voivat olla hyva
vai htoehto suuremmissakin teurastamoissa.

e Yhddla kertaa desinfioidaan riittavasti veitsd sen varmistamiseks, etta

puhtaita veitsid on saatavilla koko teurastuksen gjan. Tama vaihtoehto voi
olla asianmukainen pienen kapasiteetin teurastamoissa.
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5.5.

5.6.

Lihan kuljetus lampdétilassa, joka mahdollistaa erityistuotteiden
valmistuksen

Direktiivin 64/433/ETY liitteessa|l olevan X1V luvun 66 kohdassa saddettiin
seuraavasti:

Tuore liha on valittdmasti post mortem -tarkastuksen jalkeen jaahdytettava
tasaiseen 7 °C:n sisdlampétilaan, kun kyseessd ovat ruhot ja palat, ja 3 °C:n
lampotilaan, kun kyseessa ovat sivutuotteet.

Toimivaltaiset viranomaiset voivat myontda poikkeuksia tastd vaatimuksesta
tapauskohtaisesti, jos liha kuljetetaan teurastamon valittémassa |ahei syydessa
sijaitseviin leikkaamoihin tai lihakauppoihin silla edellytykselld, ettd tallainen
kuljetus kestdd enintddn kaks tuntia, ja lihan kypsytystekniikkaan liittyvasta
Syysta.

Elintarvikealan toimijat ovat esitténeet komissiolle useaan otteeseen tédta
koskevia kysymyksig, joissa ne ovat epdilleet, ettd téa mahdollisuutta el ole
sisdlytetty asetukseen (EY) N:0853/2004. Lihan kuljetukseen sovellettavat
lampotilaa koskevat poikkeusmahdollisuudet on kuitenkin séilytetty, ja niitd on
jopa lagjennettu asetuksen liitteessalll olevan | jakson VII luvun 3 kohdassa,
jossa séadetéén seuraavasti:

Lihan on saavutettava 1 kohdassa maaritelty lampdétila ennen kuljetusta, ja sen
on pysyttava siind kuljetuksen aikana. Kuljetus voi kuitenkin tapahtua myos
toimivaltaisen viranomaisen luvalla erityistuotteiden tuotantoa varten silla
edellytyksell&, etté:

a) tallainen kuljetus suoritetaan toimivaltaisen viranomaisen laitoksesta
toiseen tapahtuvaa kuljetusta varten vahvistamien vaatimusten mukai sesti

ja

b) liha vieddan valittmasti pois teurastamosta tai teurastustilojen
yhteydessa sijaitsevasta leikkaamosta ja kuljetus kestda enintadn kaksi
tuntia.

'Erityistuotteilla  tarkoitetaan mita tahansa tuotteita, joille toimivaltainen
viranomai nen myontaa luvan ja maérittéé noudatettavat vaatimukset.

Lihanleilkkuuj atteet

Asetuksen liitteessalll olevan V jakson Il luvun 1kohdan c aakohdan
i alakohdan mukaisesti jauhelihan valmistukseen kaytettdva raaka-aine e saa
olla peréisin lihanleikkuujatteista (muista leikkuuosista kuin kokonaisista
lihaksen leikkuupal oista).

Koska ’'leilkkuujate’ voi tarkoittaa pienia paloja ta jétettd, usein halutaan
selvennysta siihen, mita’ lihanleikkuujétteell& tarkoitetaan.
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S.7.

5.8.

5.9.

Yleisesti ottaen ei vaikuta loogiselta kieltda ihmisravinnoks sopivien tuotteiden
kéyttéd ihmisravinnoksi. lhmisravinnoks sopivien pienten lihapalojen
(leikkuujdtteen) kayton jauhelihaan ei ndin ollen pitéisi olla ongelma, kunhan
otetaan huomioon, etta jauhelihan mikrobiologinen laatu on aina taattava ja etta
lihapalat on saatu kokonaisista lihaksen leikkuupal oista.

Teurastamotoiminnan harjoittajien suorittama elintarvikeketjua koskevien
tietojen arviointi

Asetuksen (EY) N:0853/2004 liitteessdll olevan |1l jakson 5 kohdassa
séddetddn elintarvikeketjua koskevien tietojen osalta, etté teurastamotoiminnan
harjoittgat arvioivat asiaankuuluvat elintarvikeketjua koskevat tiedot ennen kuin
padtetdan, paasevatkd eldmet teurastamoihin, ja taman jalkeen tiedot asetetaan
virkael anlaakarin saataville.

Kéaytanndssa teurastamotoiminnan harjoittagjan on varmistettava, etta
elintarvikeketjua koskevat tiedot on esitetty taydellisina ilman ilmeisid virheita
ta puutteita ja ettd ne tukevat tosiasialisesti paatdstd. Sa@nnoksessa el
edellytetd, ettéa teurastamotoiminnan harjoittaja tekisi tiedoista ammatillisen
arvioinnin, koska téllaisen arvioinnin voi tehda vain virkael ainl&akéari.

Siirrettava teurastamo

Asetusten (EY) N:0852/2004 ja (EY) N:0853/2004 sanamuoto e esta
k&yttamasta siirrettavia teurastamoita el & nten teurastami seen edellyttaen, etta ne
tayttavat asetuksissa sdadetyt ol eelliset vaatimukset.

Jasenvaltiot voivat mukauttaa siirrettévien teurastamoiden rakennustapaa, tilojen
sjoittelua ja latteistoja koskevia vaatimuksia hyvéksymdla kansallisia
toimenpiteitd asetuksen (EY) N:0852/2004 13 artiklassa ja asetuksen (EY)
N:0 853/2004 10 artikl assa séadetyn menettel yn mukaisesti.

Raakalihavalmisteet ja lihavalmisteet
Asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteessa | annetaan seuraavat maaritel mét:

e ’'raakalihavalmistellla tarkoitetaan tuoretta lihaa, jauheliha mukaan luettuna,
johon on lisétty elintarvikkeita, mausteita tai lisdaineitata jota on jalostettu,
mutta el kuitenkaan niin, etta lihan siséinen lihassyyrakenne olisi muuttunut
jatuoreen lihan ominaisuudet olisivat hdvinneet (1.15 kohta);

e ’'lihavalmisteilla’ tarkoitetaan jalostettuja tuotteita, jotka syntyvét lihan
jalostuksen tai ndiden jal ostettujen tuotteiden jatkokasittelyn tuloksena siten,
ettd leikkuupinnan perusteella voidaan todeta, etta tuoreen lihan
ominaisuudet ovat kadonneet (7.1 kohta).

'Jalostuksen’, ’jalostamattomien tuotteiden’ ja ’jalostettujen tuotteiden’

maaritelméat annetaan asetuksen (EY) N:o 852/2004 2 artiklan 1 kohdan m, njao
alakohdassa, ja niitd sovelletaan kaikkiin elintarvikkeisiin, myos lihaan.
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Kaikki lihavalmisteet kuuluvat ’jalostettujen tuotteiden’ maaritelman piiriin.
Raakalihavalmisteet sitd vastoin voivat kuulua joko ’jalostamattomien tuotteiden’
tal 'jalostettujen tuotteiden’ maaritelman piiriin. Esimerkiksi raakalihavalmiste
kuuluu ’jalostettujen tuotteiden’ méaritelmaan, jos siihen sovelletut ' jal ostuksen’
maaritelmassa mainitut toimet eivét ole sellaisia, etté ne olisivat muuttaneet lihan
sisdisen lihassyyrakenteen taysin, ja leikkuupinnan perusteella voidaan todeta,
etta tuotteella on tuoreen lihan ominaisuudet.

'Raakalihavalmisteen’ ja 'lihavalmisteen’ madritelmét (ja muut asetuksen (EY)
N:0o 853/2004 médritelmat) ovat tarkoituksellisesti lagjoja lihateknologian
innovatiivisuuden vuoksi. Tuotteiden on kuitenkin kuuluttava jonkin maéritelman
piiriin, ja ne on vamistettava asiaa koskevien hygieniavaatimusten mukaisesti.
Lisdks kaupan pitamistd koskevia vaatimuksia, lisdaineita ja pakkausmerkinttja
koskevissa sddnndissd viitataan nahin - méaaritelmiin, minka vuoks
yhdenmukainen soveltaminen on olennaisen térkegé.

Tuotteita voidaan saattaa markkinoille ennen kuin jalostus on muuttanut tysin
lihan rakenteen tai lihan sisdisen lihassyyrakenteen. Taldin se, missd marin
tuoreen lihan ominaisuudet ovat hdvinneet siind vaiheessa, kun tuote saatetaan
markkinoille, maarittéa sen, mink& méaritelman piiriin se kuuluu. Jos tuoreen
lihan ominaisuudet eivét ole tdysin hdvinneet, tuotteen olisi katsottava kuuluvan
'raakalihavamisteen’ méaéritelman piiriin. Jos tuoreen lihan ominaisuudet ovat
téysin havinneet, tuotteen olisi katsottava kuuluvan ’lihavalmisteen” maaritelman
piiriin.

Téata varten voidaan antaa seuraavia selvennyksia:

e Tuoreella jauhetulla lihalla tarkoitetaan kaikenlaista jauhelihaa. N&in ollen
jauheliha, johon on lisétty muita elintarvikkeita, mausteita tai lisdaineita,
kuuluu raakalihavalmisteisiin.

e Tuore liha, joka on marinoitu Idpikotaisin, kuuluu ’lihavalmisteen’
maéritelmaan, koska ’jalostuksen’ maéaaritelméan sisdltyy marinointi, jonka
tuloksena lihassyyproteiinit denaturoituvat, mikd muuttaa lihan sisdista
lihassyyrakennetta ja havittda tuoreen lihan ominaisuuksia leikkuupinnalla.

e Tuore liha, jota e ole marinoitu lgpikotaisin, kuuluu ’raakalihaval misteen’
médritelméan, koska lihan sisdisen lihassyyrakenteen muutos e ole
téydellinen jaleikkuupinta osoittaa edelleen tuoreen lihan ominaisuuksia.

e Suolattu liha, my6s |gpikotaisin suolattu liha, joka saatetaan markkinoille
prosessin alkuvaiheessa ja jolle e ole tehty mitéén muuta kasittelyd, kuten
kypsentamisté tai kuivaamista, kuuluu ’'raakalihavamisteen’ mééritelmaan,
koska silla on edelleen tuoreen lihan ominaisuuksia. Kun tuotetta kasitel|aan
edelleen, esimerkiks kuivataan, minka tuloksena tuoreen lihan ominaisuudet
haviavét, se kuuluu’ lihavalmisteen’ maaritelman piiriin.

19



o Pikapaistettu liha, joka on raaka keskeltd, kuuluu ’raakalihavalmisteen’
madritelmaan, koska kuumennusprosessi e ollut riittava lihan siséisen
lihassyyrakenteen muuttamiseen ja tuoreen lihan ominaisuuksien taydelliseen
havittamiseen. Sen vuoksi leikkuupinnan perusteella voidaan edelleen havaita
tuoreen lihan ominaisuuksia.

e Pikapaistettu liha, joka on marinoitu tai suolattu l&pikotaisin ennen
pikapaistoa, kuuluu ’lihavalmisteen’ méaéritelmaan, koska marinointi/suolaus
on havittanyt tuoreen lihan ominaisuudet.

e Liha, joka on paistettu |dpikotaisin mutta joka vaatii edelleen kypsennysta
ennen Kkulutusta, kuuluu ’lihavalmisteen’ méaaritelméan, koska paisto on
muuttanut lihan siséista lihassyyrakennetta siind mééarin, etta tuoreen lihan
ominaisuudet ovat havinneet eika leitkkuupinnan perusteella voida enda
havaita tuoreen lihan ominaisuuksia

MAITO JA MAITOTUOTTEET

5.10.

5.11.

TunnistusmerkKki
Ks. kohta5.18.
Automaattiset lypsykoneet

Asetuksen (EY) N:0853/2004 liitteessalll olevan 1X jakson | luvun Il osan
B daosan 1kohdan baakohdan mukaisesti ”jokaisen eldmen maito

vastaavan tuloksen antavia menetelmia voidaan kéayttaa.
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5.12.

5.13.

5.14.

Muut menetelmd ovat vattamaditomid, jos lypsdminen tehdaén taysin
automaattisella lypsykonedlla. Olis hyva, jos automaattiset |ypsykoneet
pystyisivdt havaitsemaan automaattisesti maidon, jossa on poikkeavuuksia, ja
erottamaan sen ihmisravinnoks tarkoitetusta maidosta. Lypsykoneiden
vaatimuksia koskeva kansainvdlinen ISO-standardi on laadittu, ja se sisdltéa
menetelmét, joilla maito tarkastetaan aistinvaraisten ta fysikaadisten ja
kemiallisten poikkeavuuksien varalta (1SO 20966:2007).

Pakkausmerkinnat

Asetuksen (EY) N:0 853/2004 liitteessalll olevan IX jakson 1V luvussa
séadetdan ihmisravinnoks tarkoitetun raakamaidon ja raskamaidosta
vamistettujen tuotteiden pakkausmerkinndista direktiivin 2000/13/EY
vaatimuksiin  liittyen. Raskamaidosta vamistettujen  tuotteiden
pakkausmerkinndissa olevia tietoja sovelletaan myyntipaikkaan asti.

Tiedot annetaan kuluttgjalle, jotta hadn voi tehda niihin perustuvan
valinnan. Tiedot voidaan antaa kyseisen tuotteen mukana olevassa tai
siihen viittaavassa pakkauksessa, asiakirjassa, tiedotteessa, etiketissa,
renkaassatai kauluksessa.

Kyseisen luvun 1kohdan b alakohdassa mainitulla ’fysikaalisella tai
kemialisella kasittelylld tarkoitetaan kasittelyd, jolla vahennetéén
raakamaitoon tal raakamaitotuotteisiin ~ mahdollisesti liittyvid
mikrobiologisiariskeja (esim. mikrosuodatus).

L ehmanmaitoa koskevat kriteerit

Liitteessd 1ll olevan 1X jakson Il luvun 11l osan 1 kohdan b alakohdassa
séadetdan, ettd meijerituotteiden valmistukseen  kéytettdvén kasitellyn
lehmanmaidon pesékemaara on alle 100 000/ml. Vaatimuksen taustalla on se,
etta raska-aineena kaytetyn kasitellyn maidon (esim. pastéroidun) on
noudatettava tdtd rgjaa ennen uuteen kasittelyvaiheeseen Siirtymista
Tarkoituksena e diis ole vaatia, ettd jo uuteen kasittelyvaiheeseen siirtyneen
maidon (esim. sellaisen, johon on lisdtty mikrobeja tuotantosyista — jogurtin tai

Elainlajit

Asetuksen (EY) N:0853/2004 liitteessal olevan 4.1 kohdan mé&aritelman
mukaan ’'raskamaito’ tarkoittaa maitoa, joka on tuotettu kotieldimen
maitorauhasista lypsdmdla [...]. Tama méaritelma kattaa myds muut elamet
kuin maidontuotannossa tavallisesti kaytetyt Igjit (lehmét, uuhet ja vuohet).

Ké&ytannossa tammojen, aasien, kamelien tai muiden tarhattujen elénten, myos
tarhattujen riistagléinten (esimerkiks poron), maitoa voidaan saattaa
markkinoille edellyttéden, ettd tuotannossa ja jaostuksessa noudatetaan
asetuksissa (EY) N:0 852/2004 ja (EY) N:o 853/2004 sdadettyja vaatimuksia.
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KALASTUSTUOTTEET

5.15.

5.16.

Kansanterveyden kannalta ongelmalliset loiset

Asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteessa 11l olevan VIII jakson IIl luvun D
kohdassa on séannoksig, joilla varmistetaan kal astustuotteista sellaisten toukka-
asteella olevien elinkelpoisten loisten havittdminen, jotka saattavat aiheuttaa
riskin kuluttajien terveydelle. Kalastustuotteista aiheutuvia loistautgja ihmisille
alheuttavat seuraavat:

e tartunta, joka seuraa kansanterveyden kannalta ongelmallisten elinkel poisten
loisten joutumisesta ruoansul atuselimistoon. Tallaisten kuluttgjien terveydelle
riskin aiheuttavien loisten toukka-asteita ovat 1) nematodit eli sukkulamadot,
pddasiassa Anisakiss ja Pseudoterranova decipiens -lgin toukat, 2)
heisimadon (Diphyllobothrium) toukat (plerocercoidi-toukat) ja 3)
trematodien eli imumatojen toukat (metacercaria-toukat) tai

e alerginen reaktio, joka liittyy Anisakidae-heimon loisiin. EFSAn mukaan
ainoastaan Anisakis simplex -loisen on osoitettu selvasti aiheuttavan allergisia
reaktioita. EFSA katsoo, ettd ihmisissa alerginen reaktio Anisakis
sukkulamadoille johtuu ensisijaisesti elavien Anisakis simplex -toukkien
alheuttamasta tartunnasta.

Kasite” selvasti loisia”

Asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteessa Il olevan VIII jakson V luvun D
kohdassa "LOISET” on elintarvikealan toimijoille suunnattu yleinen séanngs,
joka koskee silmamédraista tarkastusta nakyvien loisten havaitsemiseks, ja
saantj 4, jotka koskevat téllaisten kal astustuottel den markkinoille saattamista:

"Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd kalastustuotteet on
ennen niiden markkinoille saattamista tarkastettu silmamaaréisesti
nakyvien loisten havaitsemiseksi. Kyseiset toimijat elvdt saa saattaa
markkinoille ihmisravinnoksi kalastustuotteita, joissa on selvasti loisia.”

Asetuksen (EY) N:o 2074/2005 liitteessa Il olevan | jakson Il luvussa annetaan
tarkempia sdannoksia suolistettujen kalojen seka kalafileiden ja -siivujen
silmamaérai sesta tarkastuksesta maalla ol evissa laitoksissa seké tehdasal uksilla
Sen | luvussa méaritellddn myos kasitteet 'ndkyva loinen’, ’'silmamaéréinen
tarkastus' ja’ldpivalaisu’.

Destruktiivisa menetelmd, kuten digestiomenetelmad, e voida kayttéa
siimamaérai sessa tutkimuksessa elka tarkastuksessa sen maarittamiseksi, onko
kal astustuotteissa ” selvasti loisia’.

Tarkasteltaessa, onko kalastustuotteessa selvasti loisia, ja sen arvioimiseks,

voidaanko se saattaa markkinoille vai e, on erotettava toisistaan
kal astustuotteen syotavét ja syotavaks kelpaamattomat osat:
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e Jos nakyvia loisia on vain kalastustuotteen sellaisissa osissa, joita el syoda
(raaka-aineen  sydtavakss kelpaamattomat osat), tavanomaisilla
menettelyilla (kuten sis@lmysten poistolla) varmistetaan, etta ihmisravinnoksi
tarkoitettuihin tuotteisiin tosiasiallisesti kaytetyissa raaka-aineissa e ole
nékyvid loisia selvasti. Kun syodtavdksi kelpaamattomat osat poistetaan,
raska-aineita el pidetd sellaising, joissa on selvasti loisia.

e Kun syotavissa osissa (kuluttajille tarjottavat raaka-aineet tai tuotteet)
on nakyvia loisia selvasti, elintarvikealan toimijalla on kaks vaihtoehtoa: 1)
olla saattamatta kalastustuotetta markkinoille tai ii) soveltaa tavanomaista
lgjittelua jaltai hygieenisesti suoritettua vamistus- tai jalostusmenettelya
asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteessd 1l olevan IX luvun 1 kohdan
mukaisesti sen varmistamiseksi, etta kuluttgjale tarjottavassa tuotteessa ei
ole silmémaérdisen tarkastuksen perusteella "selvasti loisia’ ja etta se
soveltuu ndin ollen ihmisravinnoksi. Menettelyyn voi sisdltyd sellaisten
raaka-aineiden viimeistely, jotka ovat erityisen attiitaloisille.

Codex Alimentarius -komissio on laatinut kansainvalisesti tunnustettuja
standardeja, joissa annetaan tarkempia tietoja tietyisté kalastustuotteista, joissa
yleisesti kalastustuotteisiin, ne ovat asianmukaisia vertailukohtia kyseisten
tuotteiden osalta.

Codex Alimentarius -komission teksteissd annetaan einkyvyttomia ndkyvia
loisia koskevia rgjoja ja loisista johtuvien koostumusten muutosten vauriotasoja
tiettyjen sellaisten kalastustuotteiden osalta, jotka tarjotaan kuluttgille
sellaisenaan. Siind my0s kuvataan |8pivalaisu tarkemmin kuin EU:n
lai nsdadanndssa

Jotkin loiset kalastustuotteissa eivét ole ehka nakyvid mutta médattavéat kalan
lihaa ja saattavat tehdd siitd ihmisravinnoks kelpaamattoman. Téllaisissa
tapauksissa sovelletaan asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteessa Il olevan IX
luvun 1 kohdan sddnnoksida eika asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteessa 11l
olevan VIII jakson V luvun D kohdassa tarkoitettuja kalastustuotteissa olevia
nakyvié loisia koskevia sdannoksia.

Hyvan k&ytannén oppaat saattavat olla asanmukaisia valineita elintarvikealan
toimijoiden avuks kysymyksissg, jotka koskevat kalastustuotteita, joissa on
"selvéadti loisia’.

TUNNISTUSMERKINTA

5.17.

Kenen on lisattdva tunnistusmer kkinsa?

Asetuksen (EY) N:o 853/2004 5 artiklan 1 kohdassa séédetéan seuraavaa:

23



"Elintarvikealan toimijat saavat saattaa 4 artiklan 2 kohdan mukaista
hyvaksymistéa edellyttdvissd laitoksissa kasiteltyja eléinperaisia tuotteita
mar kkinoille ainoastaan, jos tuotteissa on joko:

a) asetuksen (EY) N:o 854/2004 mukaisesti kaytetty terveysmerkki; tai

b) taman asetuksen liitteessd 1l olevan | jakson mukaisesti kaytetty
tunnistusmerkki, kun mainitussa asetuksessa ei edellyteta terveysmerkin
kayttamista.”

Lisdks asetuksen liitteessd 1l olevan | jakson A osan 2 kohdassa sd&detaan
Seuraavaa

"Jos kuitenkin tuotteen pakkaus ja/tai k&are on poistettu tai tuotetta
jatkojalostetaan toisessa laitoksessa, tuotteeseen on laitettava uusi
merkki. Talléin  uudessa merkissd on oltava sen laitoksen
hyvaksymi snumero, jossa mainitut toimet toteutetaan.”

Keskeista tassd on asetuksessa (EY) N:o 853/2004 s&&detty "hyvaksymistd
edellyttavd’. Tama sulkee ulkopuol€elle laitokset, jotka harjoittavat ainoastaan
alkutuotantoa, kuljetusta tai sellaisten tuotteiden varastointia, jotka eivét edellyta
lampotil asdadettyja varastointiolosuhteita, seka vahittéi skaupat, jotka eivét kuulu
asetuksen (EY) N:o 853/2004 soveltamisalaan. Liitteessa Il olevan | jakson A
kohdan 2 aakohdasta kdy selvasti ilmi, ettd 5 artiklan 1 kohdan ilmaisu
"kasitelty” on ymmaérrettavd lagjasti Siten, ettd se kattaa my6s kdareen ta
pakkauksen poistamiseen.

Toisaalta, jos pakkausta tai k&éretta ei ole poistettu eiké tuotetta ole jalostettu
laitoksessa, on séilytettava tuotantoketjun edeltdvén vaiheen viimeisimman
laitoksen — jolta tunnistusmerkintdd edellytetéén — tunnistusmerkki, elka uutta
(ylimaaraistd) tunnistusmerkkia saa liséta.

Esmerkkega

e A toimittaa B:lle (e vahittaismyyjd) kéarittyja lampdtilavakaita
lihavalmisteita, joiden kadéreissa e ole merkintdja eika tunnistusmerkkia
mutta joiden pakkauksessa on tunnistusmerkki. B ottaa kaarityt
lihavalmisteet pakkauksesta, mink& vuoks sen on lisédttava kédreeseen tai
uuteen pakkaukseen oma tunnistusmerkkinsd. B:n on oltava hyvéksytty,
koska sen toiminta el rgjoitu varastointiin.

e B (e véhittdismyyjd) vastaanottaa suuren pakkauksen, jonka ulkopinnalle ja
pakkaukseen ké&arittyihin tuotteisiin on merkitty A:n tunnistusmerkki.
Pakkaus poistetaan. Kaarityt tuotteet pakataan uudelleen. Pakkaukseen (tai
k&dreeseen) on merkittava B:n tunnistusmerkki, koska pakkaus poistettiin.
Ké&reessa ja pakkauksessa on oltava eri tunnistusmerkki, tai kééreessa voi
ollakaks tunnistusmerkkia.
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5.18.

e B vastaanottaa jadhdytettyd tyhjiopakattua naudan ulkofilettd, jossa on
leikkaamisen ja k&arimisen suorittaneen A:n tunnistusmerkki. B:n tiloissa
tuotteelle tehdddn ainoastaan jaédytyskasittely (el uudelleenk&drimista tai
uudelleenpakkaamista). B el voi liséta tunnistusmerkkidan, koska tuotetta el
kaaritty/pakattu uudelleen eiké& pakastaminen ol e jal ostamista.

e B vastaanottaa kaérittyja (valmiiksi pakattuja) viipaloituja lihavalmisteita,
joiden k&dreessd on A:n tunnistusmerkki. B on itsendinen laitos, joka tekee
tuotteelle ainoastaan korkeapaineprosessoinnin  (HPP), joka riittéa
vahentédmaan bakteerimddrad. B:n on liséttéava tunnistusmerkkinsa (uuteen)
pakkaukseen tai k&arittyyn tuotteeseen, koska HPP on jalostamista. On oltava
selvag, mitatoimintoja A ja B ovat suorittaneet.

Monta tunnistusmerkintaa

Joissain tapauksissa kédreessa voi olla useampi kuin yksi tunnistusmerkki (ks.
edella oleva esimerkki  k&drityistda HPP-késitellyistda  viipaloiduista
lihaval misteista).

Meijeriteollisuudessa on yleistd kéyttéd useita tunnistusmerkked samassa
pakkauksessa ja ilmoittaa selkedsti, miké niistéa on péteva. Néin toimitaan, kun
samaa tuotetta voidaan valmistaa eri laitoksissa. Kaytantéd on havaittu myos
muillaaloilla.

Asetuksen (EY) N:o 853/2004 sanamuoto e esta téllaista kaytantda kunhan on
selvag, mika tuotantolaitos on tuottanut tai jalostanut tuotteen. Liséksi useiden
tunnistusmerkkien kayttoa olis pidettava poikkeuksena ja sitd olis véltettava
mahdollisimman pitkélle, jottaolisi selvaa, mika laitos on tuottanut tuotteen.
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LIITEI

Viittedllinen luettelo jalostamattomista e dinperaisista tuotteista

— tuoreliha/jauhettu liha/mekaanisesti erotettu liha

— kasittelemattomat suolet, mahat jarakot

— jalostamattomat raakalihaval misteet

— veri

— tuoreet kalastustuotteet

— elavat smpukat, elavat piikkinahkaiset, eldvat vaippaeldimet ja
elavat merikotilot

— raakamaito

— kokonaiset kananmunat ja munamassa

— sammakonreidet

— etanat

- hunaga

Jalostamaton tuote yhdessa kasviperdaisen tuotteen kanssa on edelleen
raakatuote, esim.

— tuoretta lihaajavihanneksia siséltava varras

— tuoreista kalastustuotteista tehdyt valmisteet (esim.
kalafileet) yhdessa kasviper disten elintarvikkeiden kanssa

Huomautuksia:

e Jalostamattomat tuotteet voidaan luokitella 'raaoiks tuotteiks’ eli sellaisiks,
joita e ole jalostettu (niille e siis ole tehty mitaan, joka merkittavasti muuttaa
alkuperéista tuotetta; niita e ole esm. lammitetty, savustettu, suolattu,
Kypsytetty, kuivattu, marinoitu, uutettu tai puristettu tai niihin e ole kaytetty
ndiden menetelmien yhdistelmad). Elainperédiset pakastetut tuotteet ovat
jalostamattomia tuotteita.

e 'Tuoredla (lihan yhteydessd) tarkoitetaan lihaa, jolle e ole tehty muita
sailontakasittelyitd kuin jaahdytys, jaadytys tai pakastaminen, mukaan lukien
tyhjiokaaritty tai suojakaasupakkaukseen kaaritty liha.

e 'Tuoredla (kalastustuotteen yhteydessd) tarkoitetaan kokonaista ja valmistettua
jalostamatonta  kalastustuotetta, mukaan lukien tyhjiOpakatut tai
suojakaasupakatut tuotteet, joita niiden sailyttamiseks e ole kasitelty muulla
tavalla kuin jaahdyttamalla.
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LIITEII

Viitteellinen luettelo jalostetuista ddinper disista tuotteista

Jalostettuja  tuotteita saadaan kasittelemélla raakoja tuotteita
esimerkiksi kuumentamalla, savustamalla, suolaamalla, kypsentamalla,
kuivaamalla, marinoimalla jne. Kasittelyn seurauksena alkuperéaisen
tuotteen on muututtava merkittavasti.

— lihavalmisteet (kinkku, salami)

— jalostetut kalatuotteet (savustettu kala, marinoitu kalajne.)
— maitotuotteet (Iampokasitelty maito, juusto, jogurtti)

— munatuotteet (munajauhejne.)

— renderoitu elainrasva

— rasvan sulatuksessa syntyva proteiinijadnnos

— gelatiini

— kollageeni

— kéasitellyt suolet, mahat, rakot jne.

Jalostettuihin tuotteisiin sisdltyvat lisdks seuraavat:

¢ jalostettujen tuotteiden yhdistelmat, essm. juusto ja kinkku

e tuotteet, joille on tehty useita kasittelyja, esim. pastoroidusta
maidosta tehty juusto.

Tuotteisiin voidaan lisata erityisominaisuuksia antavia aineita, esim.

— makkarajavalkosipuli
— jogurtti ja hedelmét
— juustojayrtit

Huom.:

e Jaostettuihin tuotteisiin voi siséltya tiettyja raakaihavalmisteita, kuten marinoitua ja
suolattua lihaa.
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LIITEIII

L uokittelu toiminnan perustedlla

Toiminta Asetus RisKi Viitteellinen luettelo esimerkeista

(EY) N:o
Kasviperdisen 852/2004 Riskeja voidaan valvoa panemalla Purkkielintarvike jal ostetusta lihasta ja vihanneksi sta
dintarvikkeen taytantoon asetuksen (EY) Pizza, joka sisdltéa jal ostettuja el &inperéisia ainesosia (esim.
yhdistaminen N:0 852/2004 S33nnot. juusto, jalostettu kalatai jalostettu liha)
jalostettuun Keitto, johon kaytetaan lihauutetta
eldinperaiseen
elintarvikkeeseen ja
niiden
edelleenjalostus
yhdessa.
K asviperdisen 852/2004 | Riskeja voidaan valvoa panemalla Kinkkuajajuustoa siséltavien voile pien valmistaminen
elintarvikkeen taytantoon asetuksen (EY) Jal ostetusta maidosta (l&mpokasitelty maito, maitojauhe) tehtyjen
yhdistdminen N:0 852/2004 saanndt. sy6tévien jaiden valmistaminen
jalostettuun L ei pomotuotteiden val mistaminen maitotuotteista
elainperaiseen

elintarvikkeeseen ja
tuotteen saattaminen
markkinoille
sellaisenaan

Jalostettuja eldinperdisia tuotteita (esim. jalostettua lihaa) ja
vihanneksia sisdltavien vamisaterioiden yhdistaminen tai
valmistaminen

Makeisten (esim. jal ostettua maitoa sisdltavan suklaan)
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valmistaminen
Munatuotteita siséltévan majoneesin val mistaminen

Purkkielintarvike vihanneksista ja tuoreesta lihasta

Kasviperdisen 853/2004 Riski on samanlainen  kuin
elintarvikkeen valmistettaessa jalostettuja N )
yhdistaminen ddinperdisia eintarvikkeita, esim. Jagitel O raakamaidosta
jalostamattomaan lihavamisteita. N&an ollen on
eldnperaiseen sovellettava  asetuksen (EY)
dlintarvikkeeseen ja N:0853/2004  santoja  EU- | KS huomautukset kohdassa 3.4.
niiden sddnnbissa  edelytetdan  tilojen
edelleenjalostus hyvaksymista, ja talaisissa
yhdessa elintarvikkeissa on  kaytettédva
tunni stusmerkintaa.
K asviperéisen 853/2004 | Riski on samanlainen  kuin Varras, jossaon ragkaa lihaalkalaajavihanneksia
elintarvikkeen késiteltdessd elainperdisid raakoja
yhdistdminen tuotteita, esim. tuoretta lihaa. EU-
jalostamattomaan sddnnbissa  edelytetdan  tilojen
elainperaiseen hyvaksymista, ja talaisissa
elintarvikkeeseen ja elintarvikkeissa on  kaytettédva

tuotteen saattaminen
markkinoille
sellaisenaan

tunni stusmerkintaa.
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LIITEIV

VIITTEELLINEN LUETTELO LAITOKSISTA, JOTKA ONHYVAKSYTTAVA
e Liha

e Teurastamot

e Lekkaamot

Tilalla tapahtuva teurastus (paitsi jos tuottgja toimittaa pienia méaria tilala
teurastetun sipikarjan ja janiseldinten lihaa suoraan loppukuluttgjalle tai
paikallisille vahittéisliikkeille, jotka myyvét lihan suoraan loppukuluttgjalle)

Riistankasittelylaitokset

Jauhelihaa, raakalihaval misteitajaluulihaa tuottavat laitokset
e Lihavamisteitatuottavat laitokset
o Elavat smpukat
e L ahettdmot
e Puhdistamot
o Kalastustuotteet
e Pakastus- jatehdasal ukset
e Maadlaolevat laitokset

e Maito ja maitotuotteet

o Laitokset, joissa jalostetaan raskamaitoa |ampokasitellykss maidoks ja
raskamai dosta tehdyiksi meijerituotteiksi

e Laitokset, joissa tehdddn mejerituotteita jo jalostetuista meijerituotteista
(esim. pastéroidusta kermasta tehty voi, pastoroidusta maidosta tai
maitojauheesta tehty juusto)

e Maidonkerdyskeskukset

e Munat ja munatuotteet

e Munanpakkaamot
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Muniajalostavat laitokset
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Sammakonreidet ja etanat

e Sammakonreisid ja etanoita kasittelevét jaltai jal ostavat laitokset

Renderoidut eldinrasvat ja eldnrasvan sulatugéte

e Raaka-aineitakerdavét, varastoivat tai jalostavat laitokset
Mahat jarakot

e Rakkoja, mahojajasuoliakasittelevét laitokset
Gelatiini

e Raaka-aineitajaostavat laitokset

Kollageeni

e Raaka-aineitajaostavat laitokset

Laitokset, joissa kaéritéan uudelleen edelld mainittuja tuotteita riippumatta
siitg, liittyyko siihen muuta toimintaa, kuten viipalointi tai paloittelu.

Kylmévarastot, jos niita kéytetédn sellaiseen toimintaan, jota koskevista
vaatimuksi sta sd8detddn asetuksen (EY) N:0 853/2004 liitteessa 1.

e  Tukkutorit, jos niissa valmistetaan eldinperéisiatuotteita.
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