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Ovaj je dokument samo za informativne svrhe. Nije donesen i ni na koji na¢in odobren od
strane Europske komisije.

Europska komisija ne jam¢i toénost navedenih podataka, niti preuzima odgovornost za bilo
kakav oblik njihova koristenja. Korisnici bi stoga trebali poduzeti sve potrebne mjere opreza
prije koristenja ovih informacija, koje u cijelosti upotrebljavaju o svom riziku.



SVRHA OVOG DOKUMENTA

Ova je dokument uglavnom namijenjen subjektima u poslovanju s hranom i
nadleznim tijelima u drzavama ¢lanicama, u cilju pruzanja smjernica o provedbi
novih zahtjeva o higijeni hranei o srodnim temama.

Podaci u dokumentu mogli bi koristiti Citateljimaiz trecih zemalja kako bi bolje
razumjeli podrucje primjenei svrhu pravila EU-a o higijeni hrane.

NAPOMENA

Ova je dokument u razvoju i bit ¢e azuriran kako bi se u obzir uzeli iskustvai
informacije od drzava ¢lanica, nadleznih tijela, subjekata u poslovanju s hranom
| KomisijinaUreda za hranu i veterinarstvo.
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Uredba (EZ) br. 853/2004 o utvrdivanju odredenih higijenskih pravila za hranu
Zivotinjskog podrijetla (dalje u tekstu ,Uredba’) donesena je 29. travnja 2004.
Njome se utvrduju higijenski zahtjevi koje subjekti u poslovanju s hranom koji
rukuju hranom Zivotinjskog podrijetla morgu postovati u svim fazama
prehrambenog lanca. Od donoSenja Uredbe od Komisije se trazilo da pojasni niz
njezinih aspekata. Cilj je ovog dokumenta odgovoriti nate zahtjeve.

Komisijina Glavna uprava za zdravlje i potroSate odrzala je niz sastanaka sa
stru¢njacima iz drZava ¢lanica u cilju razmatranja i postizanja konsenzusa o nizu
pitanja koja se odnose na provedbu i tumacenje Uredbe.

Radi osiguravanja transparentnosti Komisija je poticalal raspravu s dionicima kako
bi se razlicitim socioekonomskim interesnim stranama omogucilo izrazavanje
midljenja. U tom je cilju Komisija organizirala sastanak s predstavnicima
proizvodaca, industrije, trgovine i potrosaca kako bi se raspravila pitanja u vezi s
provedbom Uredbe.

Zakljuceno je da bi se ti sastanci i rasprave trebali nastaviti u svjetlu iskustva
stecenoga potpunom primjenom Uredbe od 1. sijecnja 2006.

Treba napomenuti da pitanja koja se odnose na neuskladenost nacionanog
zakonodavstva s Uredbom ostgju izvan podrucja ovog djelovanja te ¢e se i dalje
rjeSavati u skladu s uobicajenim postupcima Komisije.

Cilj je ovog dokumenta pomo¢i svim sudionicima u prehrambenom lancu da bolje
razumiju te ispravno i na ujednaten nacin primjenjuju Uredbu. Medutim, ova
dokument nema sluzbeni pravni status, pa je u slu¢gju spora konacna odgovornost
zatumacenje zakona na Sudu Europske Unije.

Za potpuno razumijevanje razli¢itih aspekata Uredbe (EZ) br. 853/2004, klju¢no je
biti upoznat i s drugim dijelovima zakonodavstva Zajednice, a posebno s nacelimai
definicijamaiz:

e Uredbe (EZ) br.178/2002 Europskog parlamenta i Vije¢a o utvrdivanju
op¢ih nacela 1 uvjeta zakona o hrani, osnivanju Europske agencije za
sigurnost hrane te utvrdivanju postupaka u podrugjima sigurnosti hrane?
(navedene i kao Opéi propisi o hrani)

e Uredbe (EZ) br. 852/2004 Europskog parlamenta i Vijeca od 29. travnja o
higijeni hrane®, i

SL L 226, 25.6.2004., str. 22.
SL L 31, 1.2.2002., str. 1.
SL L 226 od 25.6.2004., str. 3.



e Uredbe (EZ) br.882/2004 Europskog parlamenta i Vijeta od 29. travnja
2004. o sluzbenim kontrolama koje se provode radi provjeravanja postivanja
propisa o hrani i hrani za Zivotinje te propisa o zdravlju i dobrobiti Zivotinja’,

e Uredbe Komisije (EZ) br.2073/2005 od 15.studenoga 2005. o
mikrobioloskim kriterijima za hranu®,

e Uredbe Komisije (EZ) br.2074/2005 od 5. prosinca 2005. o utvrdivanju
provedbenih mjera za odredene proizvode na temelju Uredbe (EZ)
br. 853/2004 i za organizaciju sluzbenih kontrola na temelju Uredbe (EZ)
br. 854/2004 Europskog parlamenta i Vijeca i Uredbe (EZ) br. 882/2004
Europskog parlamenta i Vije¢a, odstupanju od Uredbe (EZ) br. 852/2004
Europskog parlamenta i Vijeca i o izmjeni uredbi (EZ) br. 853/2004 i (EZ)
br. 854/2004°,

e Uredbe Komisije (EZ) br.2075/2005 od 5. prosinca 2005. o utvrdivanju
posebnih pravila za sluzbene kontrole trihinele u mesu’,

e Uredbe Komisije (EZ) br.2076/2005 od 5. prosinca 2005. o utvrdivanju
prijelaznih rjeSenja za provedbu uredbi (EZ) br. 853/2004, (EZ) br. 854/2004
i (EZ) br.882/2004 Europskog parlamenta i Vijeta i o izmjeni uredbi
(EZ) br. 853/2004 i (EZ) br. 854/20042.

Utvrdene su zasebne smjernice o uredbama (EZ) br. 178/2002 i (EZ) br. 852/2004.

(Vidi http://europa.eu.int/comm/food/f ood/f oodlaw/guidance/index_en.htm)
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SL L 165, 30.4.2004., str. 1.
SL L 338, 22.12.2005,, str. 1.
SL L 338, 22.12.2005,, str. 27.
SL L 338, 22.12.2005., str. 60.
SL L 338, 22.12.2005., str. 83.


http://europa.eu.int/comm/food/food/foodlaw/guidance/index_en.htm

3.1

OBVEZE SUBJEKATA UPOSLOVANJU SHRANOM

Uredbu morgju provesti subjekti u poslovanju s hranom. Morgu osigurati pravilno
provodenje svih zahtjeva kako bi se osigurala sigurnost hrane.

Pored zahtjeva utvrdenih Uredbom (EZ) br. 852/2004, subjekti u poslovanju s
hranom koji rukuju hranom Zivotinjskog podrijetla moraju provesti odgovarguce
zahtjeve utvrdene Uredbom (EZ) br. 853/2004.

PODRUCJE PRIMJENE (¢LANAK 1. UREDBE)
Mala poduzeta

Do 1. sije¢nja 2006. odredena su mala poduze¢a mogla stavljati svoje proizvode
samo na nacionano ili lokalno trziste iako su morala postovati kriterije o higijeni
hrane, npr.

e U skladu s ¢lankom 4. Direktive 64/433/EEZ (Direktiva 0 svjezem mesu)
meso iz klaonica niskog kapaciteta koje ne obraduju vise od 20 grla stoke
tjedno, i ragekavaonica koje ne proizvode viSe od pet tona otkostenog mesa
tjedno;

e U skladu s ¢lankom 7. Direktive 71/118/EEZ (Direktiva o mesu peradi),
klaonice koje ne obraduju vise od 150 000 ptica godisnje

e U skladu s ¢lankom 3. tockom A podtockom 7. Direktive 77/99/EEZ
(Direktiva 0 mesnim proizvodima), kad objekti upotrebljavaju meso koje je
oznaceno nacionalnom oznakom zdravstvene ispravnosti.

Te su direktive stavljene izvan snage od 1. sije¢nja 2006. Od tog datuma nadalje
ti objekti mogu stavljati svoje proizvode na trziste Zajednice ako ih je odobrilo
nadlezno tijelo.

Stoga od 1. sijecnja 2006. viSe ne postoje ograni¢enja u vezi s opskrbom mesom
za proizvodnju mesnih proizvodai njihovim stavljanjem natrziste ako je klaonicu
odobrilo nadlezno tijelo.

S obzirom na to da je bilo malo vjerojatno da ¢e se svi administrativni koraci za
odobrenje malih poduzeca poduzeti do 1. sijecnja 2006., donesena je prijelazna
mjera kojom se dopustilo da se za mala poduzeca koja na tgj datum nisu bila
odobrena nastave primjenjivati tadasnje vazece prakse, a da se u meduvremenu
upotrebljava nacionalna oznaka.



3.2.

3.3.

3.4.

Objekti u kojima se rukuje hranom Zivotinjskog podrijetla za koju nisu
utvrdeni detaljni zahtjevi

Zaodredene proizvode Zivotinjskog podrijetla (npr. med) Uredbom nisu donesena
detaljna pravila. U tom se slu¢agju hranom zivotinjskog podrijetla mora rukovati u
skladu s odgovargju¢im zahtjevima utvrdenima Uredbom (EZ) br. 852/2004 i s
op¢im pravilima za proizvode zivotinjskog podrijetla utvrdenima Uredbom (EZ)
br. 853/2004 (posebno pravilima o proizvodima koji ne potjecu iz Zgjednice iz
¢lanka6.)

S obzirom nato da u Prilogu I1l. Uredbi (EZ) br. 853/2004 nema zahtjeva za ove
proizvode, objekti koji rukuju tim proizvodima ne morgu biti odobreni niti
moraju staviti identifikacijsku oznaku na hranu.

Proizvodi obuhvaéeni Uredbom (EZ) br. 853/2004

Uredba (EZ) br. 853/2004 primjenjuje se samo na nepreradene i preradene
proizvode zivotinjskog podrijetia.

e (Netaksativni) popis nepreradenih proizvoda Zivotinjskog podrijetla
(kako je utvrdeno c¢lankom 2. tockom 1. podtockom (n) Uredbe (EZ)
br. 852/2004) naveden je u Prilogu I. ovoj Uredbi.

o (Netaksativni) popis preradenih proizvoda Zivotinjskog podrijetla (kako
je utvrdeno ¢lankom 2. tockom 1. podtockom (0) Uredbe (EZ) br. 852/2004)
naveden je u Prilogu I1. ovoj Uredbi.

Prilikom utvrdivanja je |i proizvod zivotinjskog podrijetla preraden ili
nepreraden vazno je uzeti u obzir sve odgovarguce definicije sadrzane u
uredbama o higijeni, posebno definicije , prerade’, , nepreradenih proizvoda’ i
~preradenih proizvoda” iz ¢lanka2. Uredbe 852/2004 i definicije odredenih
preradenih proizvoda iz Odjeljka7. Prilogal. Uredbi 853/2004. Medusobna
povezanost tih definicija utjecat ¢e na donesenu odluku.

Hrana koja sadrzava proizvode biljnog podrijetla i proizvode zZivotinjskog
podrijetla

U Prilogu I11. naveden je pregled podrucja primjene uredbi (EZ) br. 852/2004. i
853/2004. Pregled nije taksativan i stoga je samo okviran. Moze podleci reviziji
u funkciji iskustva stecenoga s novim pravilima.

Ako nije izri¢ito navedeno drukcije, Uredba se ne primjenjuje na proizvodnju
hrane koja sadrZzava i proizvode biljnog podrijetla i preradene proizvode
Zivotinjskog podrijetla. Takvo iskljucivanje iz podrucja primjene temelji se na
promatranju da se rizik koji potjece od sastojaka Zivotinjskog podrijetla moze
kontrolirati provedbom pravila Uredbe (EZ) br. 852/2004 bez potrebe za
primjenom detaljnijih posebnih pravila. Medutim, u ¢lanku 1. stavku 2. Uredbe
(EZ) br. 853/2004 jasno je definirano da preradeni proizvodi zivotinjskog




podrijetla upotrijebljeni u hrani koja sadrzava i proizvode biljnog podrijetla i
preradene proizvode zivotinjskog podrijetla koja je kao takvaizuzeta iz podruéja
primjene Uredbe 853/2004, moraju se dobiti i njima se mora rukovati u skladu
sa zahtjevima Uredbe (EZ) br. 853/2004., npr.

e mlijeko u prahu koje se upotrebljava za pripremu sladoleda mora se dobiti u
skladu s Uredbom (EZ) br. 853/2004, medutim, proizvodnja sladoleda
obuhvacena je Uredbom (EZ) br. 852/2004;

e preradena hrana zivotinjskog podrijetla, kao Sto su mesni, mlijecni i/ili riblji
proizvodi, koja se upotrebljava za pripremu pizze mora se dobiti u skladu s
Uredbom (EZ) br. 853/2004, medutim, proizvodnja pizze obuhvatena je
Uredbom (EZ) br. 852/2004.;

e mesni, i/ili mlije¢ni proizvodi koji se upotrebljavaju za pripremu gotove
hrane koja se sastoji od takvih preradenih proizvodai povréa moraju se dobiti
u skladu s Uredbom (EZ) br. 853/2004, medutim, proizvodnjatih gotovih jela
obuhvacena je Uredbom (EZ) br. 852/2004;

e proizvodi od jaja koji se upotrebljavgiu za pripremu majoneze moragju se
dobiti u skladu s Uredbom (EZ) br.853/2004, medutim, proizvodnja
majoneze obuhvacena je Uredbom (EZ) br. 852/2004.

Medutim, dodavanje proizvoda biljnog podrijetla preradenim proizvodima
Zivotinjskog podrijetla ne znaCi automatski da je hrana koja iz toga proizlazi
obuhvacena ¢lankom 1. stavkom 2. Uredbe (EZ) br. 853/2004, npr.:

proizvodi i njihova proizvodnja mora biti provedena u skladu s Uredbom
(EZ) br. 853/2004;

e Kobasice kojima je dodan ¢eSnjak ili soja ostagju mesni proizvodi i njihova
proizvodnja mora biti provedena u skladu s Uredbom (EZ) br. 853/2004;

Kad sastojak biljnog podrijetlakoji je dodan preradenom proizvodu zivotinjskog
podrijetla ima tehnolosku funkciju i mijenja pocetni proizvod u tolikoj mjeri da
hrana koja iz toga proizlazi ne moze ostati obuhvacena definicijom , preradenog
proizvoda Zivotinjskog podrijetla’, kako je utvrdeno ¢lankom 2. tockom (0)
Uredbe (EZ) br. 852/2004, tada su takvi proizvodi obuhvaéeni ¢lankom 1.
stavkom 2. Uredbe (EZ) br. 853/2004, npr.:

e Mazive masti kod kojih su sve mlijecne masti ili njezini dijelovi zamijenjeni
mastima biljnog podrijetla.

Napomena: objekt koji proizvodi i proizvode Zivotinjskog podrijetla i ostale
proizvode moze primijeniti identifikacijsku oznaku koja se zahtijeva za
proizvode Zvotinjskog podrijetla i na druge proizvode (vidi Odjeljakl.
tocku B.7. Priloga Il. Uredbi (EZ) br. 853/2004).



3.5.

Maloprodaja

Osim ako nije izricito navedeno drukéije, Uredba (EZ) br. 853/2004 ne
primjenjuje se na maloprodaju [¢lanak 1. stavak 5. tocka (a)].

Definicija trgovine na malo navedena je u c¢lanku 3. tocki 7. Uredbe (EZ)
br. 178/2002. Ona glasi:

»maloprodaja” znaci postupanje s hranom i/ili njezina prerada i njezino
skladistenje na mjestu prodaje ili isporuke krajnjem potroSacu, a ukljucuje
distribucijske terminale, opskrbu pripremljenom hranom, tvornicke kantine,
opskrbu hranom u institucijama, restorane i dli¢ne objekte u kojima se posiuzuje
hrana, prodavaonice, supermarkete i veleprodajne trgovine.

Kako je objasnjeno u uvodnim izjavama 12. i 13. Uredbe (EZ) br. 853/2004, ta
definicija koja ukljucuje veleprodajne aktivnosti smatrala se preSirokom za
svrhe vezane uz higijenu hrane. U kontekstu higijene hrane maloprodaja bi
trebala imati ograni¢enije znacenje kako dijedi: ,aktivnosti koje ukljucuju
izravhu prodaju krajnjem potroSacu ili ga opskrbljuju hranom Zivotinjskog
podrijetla” To znxti djedece:

e Za aktivnosti koje ukljucuju izravnu prodaju krajnjem potrosacu ili ga
opskrbljuju hranom Zivotinjskog podrijetla dovoljna je Uredba (EZ)
br. 852/2004. U skladu s definicijom ,maloprodaje” izraz ,aktivnosti”
ukljucuje preradu (npr. pripremu pekarskih proizvoda koji sadrzavaju
proizvode zivotinjskog podrijetla, pripremu mesnih proizvoda u lokalnoj
mesnici) na prodajnom mjestu krajnjem potrosacu.

e Sto se tice veleprodanih aktivnosti (tj. kada objekt u veleprodaji ili
maloprodaji obavlja poslove u cilju opskrbljivanja drugog objekta hranom
Zivotinjskog podrijetla), primjenjuje se Uredba (EZ) br. 853/2004 osim:

e za objekte za koje se veleprodajne aktivnosti sastoje jedino od
skladistenja i prijevoza. U tom se ducaju primjenjuju zahtjevi iz Uredbe
(EZ) br.852/2004 i zahtjevi u pogledu temperature utvrdeni u Uredbi
(EZ) br. 853/2004.

e ako je, prema nacionalnom pravu, opskrba marginalna, lokalna i
ograni¢ena djelatnost maloprodajnog objekta koji vecinom opskrbljuje
krajnjeg potrosaca. U tom se ducgu primjenjuje samo Uredba (EZ)
br. 852/2004.

Medutim, u skladu s ¢lankom 1. stavkom 5. tockom (c) drzave c¢lanice mogu
odluciti prosiriti odredbe Uredbe (EZ) br. 853/2004 na maloprodajne objekte
koji se nalaze na njihovu teritoriju na koje se one ne bi primjenjivale. Kod
primjene te moguc¢nosti drzave clanice trebale bi se voditi opéim nacelima
propisa o hrani, tj. natelom razmjernosti i potrebom za pravilima temeljenima
na procjeni rizika



3.6.

Pojam , marginalne, lokalne i ograni¢ene djelatnosti” kako je navedeno u
¢lanku 1. stavku 5., to¢ki b)ii. Uredbe (EZ) br. 853/2004.

Tim se pojmom dopusta stvarnim maoprodgnim prodavaonicama koje
opskrbljuju krajnjeg potrosaca (npr. mesara) da opskrbljuje hranom zivotinjskog
podrijetla drugog lokalnoga maloprodajnog subjekta samo u skladu sa
zahtjevima Uredbe (EZ) br. 852/2004. Zahtjevi Uredbe (EZ) br. 853/2004 (npr.
odobrenje objekta, stavljanje identifikacijske oznake) ne bi se primjenjivali.

Opéenito, pojmom ,marginalne, lokalne i ograni¢ene djelatnosti” treba
dopustiti da se primjena trenuta¢nih praks kakve su na snazi u drZzavama
¢lanicama nastavi.

Pojam ,,marginane, lokalne i ogranic¢ene opskrbe” potjece od promatranja da bi
maloprodajni objekti kojima je glavna trgovacka djelatnost opskrba krajnjeg
potroSaca zapravo trebali trgovati lokalno svojim proizvodima (¢ak i ako je
odrediste u drugoj drzavi ¢lanici) i tako nisu ukljuceni u trgovinu na vecim
udaljenostima za koju je potrebno viSe paznje i nadzora, posebno u vezi s
prijevozom i uvjetima hladnog lanca. U slucaju velike drzave ¢lanice stoga ne bi
bilo u skladu s Uredbom da se pojam ,marginaline, lokalne i ogranicene
opskrbe” geografski proSiri nacitav teritorij te drzave ¢lanice.

Pojam je dalje objasnjen u uvodnoj izjavi (13), u kojoj je definirano da bi takva
opskrba trebala biti tek mali dio aktivnosti objekta; objekti koje on opskrbljuje
trebali bi se naaziti u njegovo] neposrednoj blizini i opskrba bi se trebala
odnositi jedino na odredene vrste proizvodaili objekata.

U nekim sluc¢gievima trgovci na malo (npr. mesari) mogu proizvoditi male
kolicine (u apsolutnim vrijednostima) hrane, ve¢ina koje se dostavlja objektima
javne prehranei/ili drugim trgovcimanamalo. U takvim bi slu¢ajevimau skladu
s ciljem Uredbe bilo da se omogu¢i nastavak primjene tradicionalnih metoda
distribucije, uzimaju¢i u obzir da bi ,marginalno” trebalo obuhvacati pojam
malih kolic¢ina. ,Marginano” bi se stoga trebalo tumaciti kao mala kolic¢ina
hrane Zivotinjskog podrijetla u apsolutnim vrijednostima ili kao mali dio
aktivnosti objekta. U svakom ducgu, kombinacijom tih triju Kriterija
predvidenih Uredbom trebala bi se omoguciti odgovarajuca kvalifikacija vecine
situacija.

Nacionalna pravila koja se moragju primijeniti u skladu s ¢lankom 1. stavkom 5.
tockom b)ii. Uredbe (EZ) br. 853/2004 moraju biti podlozna opéim pravilima
Ugovora, a posebno njezinim ¢lancima 28., 29. i 30.
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3.7.

Primar na proizvodnja obuhvaéena Uredbom (EZ) br. 853/2004

Za odredene proizvode zivotinjskog podrijetla pojam ,, primarna proizvodnja’ iz
Uredbe (EZ) br. 852/2004 podrobnije je razraden u Uredbi (EZ) br. 853/2004.;

Zive koljke [Odjeljak V1., totka 4. podtocka (a) Prilogalll.]

Sto se ti¢e Zivih 3koljaka, primarna proizvodnja obuhvaca poslove koji se
obavljgu prije dolaska Skoljaka u otpremni centar, centar za procistavanje ili
objekt za preradu.

Proizvodi_ribarstva [Odjeljak VIIl., tocka4. Prilogalll., i Odjeljak VIII.,
tocka 3. podtocke (a) i (b) Prilogalll.]

S obzirom na proizvode ribarstva, primarna proizvodnja:

e obuhvacta uzgoj/ribolov/sakupljanje Zivih proizvoda ribarstva (bilo morskih
ili slatkovodnih) u cilju njihova stavljanjanatrziste i

e obuhvaca djedece povezane djelatnosti:

e klanje, krvarenje, uklanjanje glave, utrobe i perga, hladenje i
ambalaZiranje za prijevoz koje se obavljgju naribarskim plovilima,

e prijevoz i skladiStenje proizvoda ribarstva cija se priroda nije bitno
promijenila, ukljucujuci zive proizvode ribarstva, unutar ribogojilista na
kopnu i

e prijevoz proizvoda ribarstva (bilo morskih ili slatkovodnih) ¢ija se priroda
nije bitno promijenila, ukljucujuéi zive proizvode ribarstva, od mjesta
proizvodnje do prvog odredisnog objekta.

Sirovo mlijeko (Odjeljak 1X., Poglavlje 1. Prilogallll.)

Uredbom su obuhvaceni zahtjevi koji se morgju poStovati na poljoprivrednim
gospodarstvima, posebno u odnosu na zdravlje zivotinja, higijenu na
gospodarstvima za proizvodnju mlijeka i kriterije koje je potrebno postovati za
sirovo mlijeko.

Jaja (Odjeljak X., Poglavlje 1. Prilogalll.)
Uredbom je obuhvaceno rukovanje jgjima u prostorima proizvodacai utvrdeno da

se jga morgu odrZavati cistima, suhima, bez stranih mirisa, ucinkovito
zasticenima od udaraca te da ne smiju biti izlozenaizravnoj suncevoj svjetlosti.
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4.1.

4.2.

4.3.

ODOBRENJE OBJEKATA (CLANAK 4. UREDBE)

Objekti koji podlijezu odobrenju

Objekti [osim onih u kojima se obavlja jedino primarna proizvodnja, posiovi
prijevoza, skladistenje proizvoda koje nije potrebno skladistiti u uvjetima
kontrolirane temperature ili maloprodajne djelatnosti, osim onih na koje se
primjenjuje ova Uredba u skladu s ¢lankom 1. stavkom 5. tockom (b)] u kojima
se rukuje proizvodima za koje su utvrdeni zahtjevi u Prilogu Ill. Uredbi (EZ)
br. 853/2004 morgju biti odobreni. To podrazumijeva Sirok raspon objekata,
ukljucujuci objekte u kojima se rukuje nepreradenim proizvodima i preradenim
proizvodima zivotinjskog podrijetla.

Netaksativan popis kategorija objekata koji podlijezu odobrenju u skladu s
Uredbom (EZ) br. 853/2004 naveden je u Prilogu IV. ovom dokumentu.

S obzirom na to da maloprodaja (djelatnosti koje obuhvaéaju izravnu prodaju
krajnjem potrosac¢u) nije obuhvacena podru¢jem primjene Uredbe (EZ)
br. 853/2004, odobrenje objekata maloprodaje u skladu s tom Uredbom nije
potrebno.

Odobravanje malih objekata

Mali objekti u kojima se rukuje hranom zivotinjskog podrijetla morgju biti
dodatno odobreni od strane nadleznih tijela.

Zahtjevi za odobrenje takvih objekata velikim su dijelom zahtjevi koji su se vec
na njih primjenjivali u skladu s prijadnjim pravilima. Novi zahtjev za odobrenje
stoga ne bi trebao predstavljati znacajno novo optere¢enje, pod uvjetom da su i
objekti ve¢ uskladeni s pravilima o higijeni hrane koja se na njih primjenjuju u
skladu s odgovargjuéim prijasnjim pravilima Zgednice (npr. direktivama
64/433/EEZ i 77/99/EEZ).

Napomena:

Uredbom (EZ) br. 853/2004 maloprodaja (tj. rukovanje i/ili prerada hrane i
njezino skladistenje na mjestu prodaje) je isklju¢ena iz njezina podrudja
primjene. To zna¢i da ako je sir proizveden i prodan u maloprodajnim
prostorima (npr. na poljoprivrednom gospodarstvu), te se aktivnosti mogu
obavljati postujuéi samo zahtjeve utvrdene Uredbom (EZ) br. 852/2004, i oni
podlijezu upisu u registar, ali nei odobrenju.

M eso Zivotinja zaklanih na poljoprivrednom gospodar stvu

Aktivnosti klanja na poljoprivrednom gospodarstvu morau biti obavljene u
skladu s odgovargju¢im zahtjevima Uredbe (EZ) br. 852/2004 i posebnim
pravilima o higijeni hrane za proizvodnju mesa utvrdenih Uredbom (EZ)
br. 853/2004. To ukljucuje da klaoni¢ku opremu moraju odobriti nadleznatijela
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4.4.

Ako se smatra da su zahtjevi u pogledu infrastrukture iz uredaba (EZ)
br. 852/2004 i 853/2004 nerazmjerni klanju na poljoprivrednom gospodarstvu,
drzave ¢lanice mogu prilagoditi te zahtjeve donoSenjem nacionalnih mjera, u
skladu s postupkom utvrdenim za tu svrhu ¢lankom 13. Uredbe (EZ)
br. 852/2004 i/ili ¢lankom 10. Uredbe (EZ) br. 853/2004.

Napomene:

e lzravna opskrba malim_koli¢inama mesa peradi i _dvojezubaca koji su
zaklani na poljoprivrednom gospodarstvu, a kojima proizvodac opskrbljuje
krajnjeg potroSaca ili lokalni objekt u maloprodaji koji takvim mesom, u
obliku svjezeg mesa, izravno opskrbljuje krajnjeg potroSaca nije obuhvacena
podrucjem primjene Uredbe (EZ) br. 853/2004. Drzave ¢lanice uspostavijaju
nacionalna pravila kako bi se osigurala sigurnost takvog mesa [vidi
clanak 1. stavak (d) Uredbe] .

e U ducaju , klanja za osobnu potrodnju_u _domadinstvu” takvu aktivnost
obavlja privatna osoba koja se ne moze smatrati subjektom u poslovanju s
hranom. Osim toga, meso koje se dobiva takvim klanjem ne stavija se na
trziste. Klanje za osobnu potrosnju u domacinstvu nije obuhvaceno
podrucjem primjene uredaba (EZ) br. 852/204. i 853/2004. Drzave c¢lanice
mogu imati uspostavljena nacionalna pravila u vezi s ovom vrstom klanja.

Odobravanje hladnja¢a

U ¢lanku 1. stavku 5. tocki (a) Uredbe (EZ) br. 853/2004. utvrdeno je dljedece:
»AKO nije izri¢ito navedeno drukéije, ova se Uredba ne primjenjuje na
maloprodaju.”

S obzirom na to da bi se hladnjace mogle smatrati maloprodajnim objektima u
Sirem smislu definicije iz ¢lanka 3. stavka 7. Uredbe (EZ) br. 178/2002, moglo
bi se zakljuciti da su hladnjace opcenito iskljucene iz podrucja primjene Uredbe
(EZ) br. 853/2004 i stoga ne podlijezu odobrenju od strane nadleznih tijela (vidi
¢lanak 1. stavak 5. tocku (@) Uredbe (EZ) br. 853/2004).

Medutim, Sto se tice hladnjace, Uredbom (EZ) br. 853/2004 utvrdeni su zahtjevi
za koje se mora smatrati da izri¢ito navode da su poslovi pohrane na hladnom
obuhvaceni podru¢jem primjene Uredbe, npr.:

e Priloglll., Odjejak 1., PoglavljeVIl. Uredbe (EZ) br. 853/2004 sadrzava
zahtjeve koji se odnose na pohranu mesa na hladnom, a hladnjace za meso
stoga su objekti u kojima se rukuje proizvodima za koje su utvrdeni zahtjevi
u Prilogu I1l. Uredbi. Takvi objekti ne smiju poslovati ako ih ne odobri
nadlezno tijelo;

e Clankom 4. Uredbe (EZ) br. 853/2004 skladidtenje proizvoda koje nije
potrebno skladistiti u uvjetima kontrolirane temperature izricito je iskljuceno
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4.5.

<
8

od obveza odobrenja, pod uvjetom da objekti koji djeluju do pohrane na
hladnom moraju biti odobreni.

Hladnjate stoga moraju biti odobrene ako se upotrebljavaju povezano s
aktivnostima za koje su utvrdeni uvjeti u Prilogu 111. Uredbe 853/2004.

Medutim, s obzirom na ¢lanak 1. stavak 5. tocku (b), hladnjate kojima
upravljaju stvarna mjesta za prodaju na malo koja nisu obuhvacena Uredbom ne
podlijezu Uredbi i hladnjate ukljucene u veleprodajne poslove koje su fizic¢ki
ograni¢ene na prijevoz i skladistenje ne trebgju biti odobrene, nego ostagju
podlozne zahtjevima vezanima za temperaturu. Kad veleprodajne aktivnosti
ukljucuju vise od skladistenja i transporta (na primjer preambalaziranje),
hladnjace ostaju objekti koji se odobravaju u skladu s ¢lankom 4.

Objekti za preambalaziranje

U objektima za preambalaZiranje nastavlja se s uklanjanjem ambalaze s
proizvoda zivotinjskog podrijetla koji su prethodno ambalazirani u drugom
objektu. Takvo uklanjanje ambalaze i preambal aZiranje moze biti u kombinaciji
s djelatnostima kao sto su rasijecanje i rezanje hrane na odreske.

U objektima za preambaaziranje rukuje se nepakiranim proizvodima
Zivotinjskog podrijetla. Potrebno je uzeti u obzir da su oni, kad se u njimarukuje
proizvodima Zivotinjskog podrijetla koji su obuhvaceni Prilogom I1l. Uredbi,
obuhvaéeni podrucjem primjene ¢lanka4. stavka?2. Uredbe. Stoga je za njih
potrebno odobrenje. To je logi¢an pristup, s obzirom nato da se narazini takvih
objekata mogu pojaviti nove opasnosti.

Kako bi se osigurala dljedivost, subjekti u poslovanju s hranom ne smiju staviti
na trziste proizvod zivotinjskog podrijetla kojim se rukovalo u objektu za
preambal aZiranje, osim ako se na njega ne stavi identifikacijska oznaka objekta
za preambalaziranje.

Veletrznice

Iz ¢lanka 3. stavka3. Uredbe (EZ) br. 854/2004 proizlazi da veletrznice na
kojima se proizvode proizvodi Zivotinjskog podrijetla podlijezu odobrenju prije
nego Sto svoje proizvode mogu staviti na trziste. S obzirom na to da na
veletrznici vise jedinica dijeli viSe infrastruktura i opreme (npr. vodoopskrbu,
hladnjace), ¢ini se primjerenim da se osobaltijelo smatrgju odgovornima za
osiguravanje da su zahtjevi o higijeni za te zgjednicke infrastrukture i opremu
ispunjeni.

TEHNICKA PITANJA
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5.1

5.2.

Vrste Zivotinja

Definicije odredenih vrsta zivotinja navedene su u Prilogul. Uredbi (EZ)
br. 853/2004.

e U odnosu natocku 1.2., ,doma¢i kopitari” definirani su kao ,, domaca goveda
(ukljucujuci vrste Bubalus i bizone) (...)”. Zivotinje jak ili zebu isto su
domaca goveda.

e U odnosu na tocku 1.26., ,divlja¢ iz uzgoja’ definirana je kao , ptice
bezgrebenke iz uzgoja te kopneni sisavci iz uzgoja koji nisu obuhvaceni
tockom 1.2.” . Sobovi koji se tradicionalno uzgagu isto su divljac iz uzgoja.

Ciste Zivotinje

Zahtjevi da zivotinje budu ciste navedeni su na viSe mjesta u novim pravilima o
higijeni.

e Poljoprivrednici moragju poduzeti odgovargjuée mjere, koliko god je to
moguce, da osigurgju ¢istoéu zivotinja koje se upuéuju na klanje (Dio A,
tockall. podtocka 4. slovo (c) Prilogal. Uredbi (EZ) br. 852/2004);

e Subjekti koji vode klaonice moraju osigurati da su zivotinje ¢iste (Odjdjak 1.,
Poglavlje IV., tocka 4. Prilogalll. Uredbi (EZ) br. 853/2004);

e Sluzbeni veterinar mora provjeriti uskladenost za zahtjevom prema kojem se
mora osigurati da se Zivotinje ¢ijaje kozaili runo u takvom stanju da postoji
neprihvatljiva opasnost od onecis¢enja mesa tijekom klanja ne kolju ako se
prethodno ne ociste (Odjeljak I., Poglavljelll., tocka3. Prilogal. Uredbi
(EZ) br. 854/2004).

Pozadina za ovg) zahtjev ta je da postoji ¢vrst dokaz da su neciste Zivotinje bile
izvor kontaminacije trupova i posljedi¢nog otrovanja hranom. Zivotinje koje se
upuéuju na klanje stoga morgu hiti dovoljno ciste da ne predstavljgju
neprihvatljiv rizik za poslove klanjai obrade.

Naime, cilj je ovog zahtjeva izbjeci kontaminaciju mesa tijekom klanja kako bi

se osiguralo postizanje mikrobioloske kvalitete koja se zahtijeva propisma

Zajednice.

Razvo] sredstava za postizanje tog cilja zadatak je koji morgu ostvariti

predmetni subjekti u poslovanju s hranom. Postoje razliciti nacini postizanja tog

cilja, ukljucujuéi:

e ucinkovito ¢istenje Zivotinja; ili

e sortiranje zivotinja u skladu s ¢istocom i razvijanje odgovargjuce sheme
klanja; ili
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5.4.

e razvijanje postupaka higijenske obrade Zivotinja kojom se trupla moragu
zastititi od nepotrebne kontaminacije; ili

e drugi odgovaraju¢i postupci.

Vodi¢i za dobru praksu mogu biti odgovarajuce sredstvo za pomo¢ subjektima
koji vode klaonice u definiranju tih sredstava.

Zadatak je nadleznog tijela provjeriti jesu li postupci koje su razvili subjekti
ispravno provedeni.

Prostori za prihvat i privremeni smjestaj Zivotinja i obori za drzanje
zivotinja prijeklanja

U Prilogulll., Odjeljkul., Poglavlijull:, tocki 1. alingi (a) Uredbi
utvrdeno je da , Klaonice moraju imati odgovarajuce i higijenske
prostorije za prihvat i privremeni smjestaj Zivotinja za klanje ili, ako to
dopustaju klimatski uvjeti, obore za drzanje zivotinja prije klanja koji se
lako ciste i dezinficiraju. Ti prostori moraju imati opremu za pojenje i,
prema potrebi, hranjenje zivotinja.”

Kao $to je slucg i sa drugim zahtjevima, prilikom odlucivanja o prostorima za
prihvat i privremeni smjesta) zivotinjai oborima za drzanje zivotinja prije klanja
mora se postovati nacelo razmjernosti. Za male klaonice, u kojima se zakolje
nekoliko zivotinja, nije potrebno zahtijevati sofisticiranu ili  opseznu
infrastrukturu, a oprema za pojenje i prema potrebi za hranjenje Zivotinja moze
biti jednostavna (npr. pomicna oprema).

Oprema za sterilizaciju nozeva

U Odjdjku l., Poglavlju Il:, tocki 3. Prilogalll. Uredbi utvrdeno je da klaonice
» moraju imati opremu za dezinfekciju alata vru¢om vodom od najmanje 82 °C
ili alternativni sustav s istim uc¢inkom.”

Subjekti koji vode male klaonice izrazili su zabrinutost da tgj zahtjev, koji se
odnosi na sterilizaciju nozeva, moze stvoriti potrebu za viSe dostupne opreme u
prostoriji zaklanje.

Cilj je zahtjeva osigurati da se meso ne kontaminira opremom, tj. noZzevima. Tgj
se cilj moze posti¢i razli¢itim sredstvima, kao Sto su:

e oprema za sterilizaciju noZeva na klju¢nim mjestima u klaonicama koja je
izravno dostupna radnicima. Takva oprema moze biti odgovarguci izbor u
vecim klaonicama.

e Sterilizacija u jednom navratu niza nozeva koji su dovoljni da se osigura

dostupnost cistih nozeva tijekom poslova klanja. Takvo rjeSenje moze biti
odgovargjuce za klaonice niskog kapaciteta.
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5.6.

Prijevoz mesa pri temperaturama kojima se mora omoguéiti proizvodnja
posebnih proizvoda

U Poglavlju X1V, tocki 66. Priloga l. Direktivi 64/433/EEZ predvideno je:

» vjeze meso mora se ohladiti odmah nakon post mortem pregleda i odrzavati
na stalnoj unutarnjoj temperaturi od najvise + 7 °C za trupla i njihove komade i
+ 3 °C za nusproizvode klanja.

Odstupanja od tih zahtjeva mogu, zbog tehnickih razloga vezanih uz zrenje
mesa, dodijeliti nadlezna tijela od sSlucaja do Slucaja za prijevoz mesa do
ragekavaonica ili mesnica u neposrednoj blizini klaonice, pod uvjetom da takav
prijevoz netraje dulje od dva sata” .

U nekoliko su prilika Komisiju u vezi s time pitali subjekti u posovanju s
hranom koji se boje da ta moguc¢nost nije prenesena u Uredbu (EZ)
br. 853/2004. Medutim, mogué¢nost odstupanja od temperature za prijevoz mesa
i dalje vrijedi, ¢ak je i proSirena u Odjejkul., PoglavljuVII., tocki 3.
Prilogalll. toj Uredbi u kojoj je utvrdeno da:

» Meso mora posti¢i temperaturu navedenu u tocki 1. prije prijevoza i zadrzati je
tijekom prijevoza. Medutim, prijevoz se mozZe obaviti i ako to dopusti nadlezno
tijelo kako bi se omoguéila proizvodnja posebnih proizvoda, pod uvjetom da:

(@) setaj prijevoz obavi u skladu s uvjetima koje nadlezno tijelo odredi glede
prijevoza iz jednoga odredenog objekta u drugi,

(b) meso odmah napusti klaonicu ili ragekavaonicu koja je na istoj lokaciji
kao i klaonica te da prijevoz ne traje dulje od dva sata.”

»Posebni proizvodi” morgju se pojmiti kao proizvodi za koje nadlezno tijelo
daje odobrenje i utvrduje zahtjeve koje je potrebno postovati.

Otpadci koji nastaju pri rezanju i rasijecanju mesa

U Odjeljku V., Poglavlju Il., to¢ki 1. podtocki (c) slovu (i) Prilogalll. utvrdeno
je da, sirovine koje se upotrebljavaju za pripremanje mljevenog mesa ne smiju
potjecati od otpadaka koji nastaju pri rasijecanju i rezanju mesa (osim cijelih
komada miSica)” .

S obzirom nato darijec , otpadak” na engleskom moze zn&iti i ,mali komad” i
»otpad”, vise je puta zatrazeno objasnjenje o tome Sto se treba pojmiti kao
»otpadci koji nastaju pri rezanju i rasijecanju mesa’.

Opcenito, ne ¢ini se logicnim zabraniti da se proizvodi prikladni za prehranu

ljudi ne upotrebljavaju za prehranu ljudi. Upotreba malih komada (koji nastaju
pri rezanju i rasijecanju) mesa koji su prikladni za prehranu ljudi za pripremu
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5.8.

5.9.

mljevenog mesa stoga ne bi trebala predstavljati problem, pod uvjetom da
mikrobioloSka kvaliteta mljevenog mesa mora biti zajamc¢ena u svakom trenutku
i da su dobiveni od cijelog komada miSi¢a.

Ocjenjivanje informacija o prehrambenom lancu od strane subjekta koji
vodi klaonice

Sto se tice informacija o prehrambenom lancu, u Odjeljkulll., tocki 5.
Prilogall. Uredbi (EZ) br. 853/2004 utvrdeno je da subjekti koji vode klaonice,
kako bi provjerili trebaju li ili ne primiti zivotinje u njihove prostore, moragu
ocijeniti relevantne podatke prije nego sto ih stave na raspolaganje sluZzbenom
veterinaru.

U praksi, subjekt koji vodi klaonicu provierava da su informacije o
prehrambenom lancu koje se daju na raspolaganje potpune bez ocitih pogreSaka
ili izostavljanja podataka i da se mogu smatrati korisnima kao potpora njegovoj
odluci. Time se subjektu koji vodi klaonice ne namece obveza profesionalne
ocjene informacija jer takvu ocjenu na profesionalan natin moze izvrsiti samo
sluzbeni veterinar.

Pokretna klaonica

Formulacijom Uredbe (EZ) br.852/2004 i Uredbe (EZ) br.853/2004 ne
sprjecava se upotreba pokretnih objekata za klanje Zivotinja, pod uvjetom da ti
objekti ispunjavaju odgovarajuée zahtjeve utvrdene tim uredbama.

Drzave ¢lanice mogu prilagoditi zahtjeve u pogledu izgradnje, uredenja i
opremanja tih objekata donoSenjem nacionalnih mjera u skladu s postupkom
utvrdenim ¢lankom 13. Uredbe (EZ) br. 852/2004 i ¢lankom 10. Uredbe (EZ)
br. 853/2004.

Mesni pripravci i mesni proizvodi
U Prilogu |. Uredbi (EZ) br. 853/2004 definirani su:

e ,Mesni pripravci” kao ,svjeze meso, ukljucujuéi meso usithjeno na
komadic¢e, kojemu su dodani hrana, zacini ili dodaci (aditivi) ili koje je bilo
podvrgnuto postupcima koji ne mijenjgu unutarnju strukturu misi¢nih
vlakana niti unistavaju znacajke svjezeg mesa.” (tocka 1.15.).

e _Mesni proizvodi” kao , preradeni proizvodi koji nastaju preradom mesa ili
daljnjom preradom tako preradenih proizvoda, (tocka7.1.)

Definicije ,prerade”, ,nepreradenih proizvoda’ i ,preradenih proizvoda’

utvrdene su u ¢lanku 2. stavku 1. tockama (m) odnosno (n) i (0) Uredbe (EZ)
br. 852/2004 i primjenjuju se na svu hranu, ukljucuju¢i meso.
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Svi mesni proizvodi obuhvaéeni su definicijom ,preradenih proizvoda’.
Medutim, mesni pripravci mogu biti obuhvateni definicijom , nepreradenih
proizvoda’ ili onom , preradenih proizvoda’. Na primjer, mesni ¢e pripravak biti
obuhvaéen definicijom ,, preradenog proizvoda’ ako se radnjama spomenutima u
definiciji ,prerade” koje se primjenjuju ne mijenja u potpunosti unutarnja
struktura miSi¢nih viakanai na povraini je reza vidljivo da proizvod ima znaca ke
svjezeg mesa.

Definicije ,,mesnih pripravaka’ i ,mesnih proizvoda’ (i ostalih u Uredbi (EZ)
br. 853/2004) namjerno su Siroke zbog inovativnosti mesne tehnologije.
Medutim, postoji potreba da proizvodi budu obuhvaceni odredenom definicijom i
da se proizvode u skladu s odgovargju¢im higijenskim zahtjevima. Uz to, u
pravilima o trzisnim standardima, aditivima i oznafivanju upuéuje se na te
definicijei zbog toga je bitno uskladivanje njihove primjene.

Proizvodi se mogu staviti na trziste prije nego $to se preradom potpuno izmijeni
meso/unutarnja struktura misi¢nih vliakana. U tim slu¢gevima stupnjem do
kojega su unistene znacajke svjezeg mesa na mjestu gdje se proizvod stavlja na
trziste odreduje se definicija kojom je obuhvaceno. Ako znatajke svjezeg mesa
nisu potpuno unistene, treba smatrati da je proizvod obuhvacen definicijom
»mesnih pripravaka’. Ako su znatgjke svjezeg mesa potpuno unistene, treba
smatrati da je proizvod obuhvacen definicijom , mesnih proizvoda’.

Stoga se mogu dati sljedeca pojasnjenja:

e Svjeze meso koje je usitnjeno na komadi¢e obuhvaéa mljeveno meso.
Mljeveno je meso kojemu su dodani hrana, zacini ili dodaci (aditivi) stoga
obuhvaceno definicijom ,,mesnih pripravaka’.

e Svjeze meso koje je marinirano potpuno do sredine obuhvateno je
definicijom ,mesnih proizvoda’ jer definicija ,prerade” ukljucuje
mariniranje, a tim se postupkom denaturirgju bjelancevine misi¢nih vliakana
¢ime se mijenja unutarnja struktura misi¢nih vliakana i unistavaju znacajke
svjezeg mesa na povrsini reza.

e Svjeze meso koje nije marinirano potpuno do sredine obuhvateno je
definicijom ,,mesnih pripravaka’ jer izmjena unutarnje strukture miSi¢nih
vlakana nije potpunai na povrsini reza jos je uvijek vidljivo da proizvod ima
znatajke svjezeg mesa.

e Soljenoili salamureno meso, ¢ak u svim dijelovimamesa, stavljeno natrziste
u pocetnoj fazi postupka dozrijevanja i koje nije podvrgnuto nijednom
drugom natinu prerade, kao Sto je kuhanje ili suSenje, obuhvateno je
definicijom ,, mesnog pripravka’, s obzirom nato dai dalje postoje znacake
svjezeg mesa. Kad je proizvod podvrgnut daljnjoj preradi, kao Sto je suSenje,
kojim se uniStavgju znacgke svjezeg mesa, tada ¢e biti obuhvaceno
definicijom ,,mesnih proizvoda’.
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e Brzo peceno meso koje ostge sirovo u sredini obuhvaceno je definicijom
.mesnih pripravaka’ jer postupak zagrijavanja nije bio dovoljan za
mijenjanje unutarnje strukture misi¢nih vlakana i potpuno unistavanje
znacg ki svjezeg mesa. Na povrSini reza stoga su joS uvijek vidljive znacajke
svjezeg mesa.

e Brzo peceno meso koje je marinirano do sredine i potpuno salamureno prije
brzog pecenja obuhvaceno je definicijom ,,mesnog proizvoda’ zato o je
mariniranje / potpuno salamurenje unistilo znacajke svjezeg mesa.

e Meso koje je potpuno peceno ai koje joS uvijek zahtijeva kuhanje prije
konzumacije obuhvaéeno je definicijom ,,mesnih proizvoda’ jer se pecenjem
promijenila unutarnja struktura misi¢nih viakana u tolikoj mjeri da su u
potpunosti unistene znacajke svjezeg mesai daje na povrsini rezavidljivo da
proizvod nema viSe znacajke svjezeg mesa.

MLIJEKO | MLIJECNI PROIZVODI

5.10.

5.11.

I dentifikacijska oznaka
Vidjeti odjeljak 5.18.
Automatske naprave za muznju

U OdjejkuIX., Poglavljul., Dijelull., PoddijeluB, tocki 1. podtocki (b)
Prilogalll. Uredbi (EZ) br. 853/2004 utvrdeno je da mlijeko svake Zivotinje
mora biti , pregledano, bilo od strane muzaca ili s pomo¢u metode kojom se
postizu di¢ni rezultati, kako bi se utvrdile organolepticke ili fizikalno-kemijske
anomalije’

Tradicionalno je muzat tg koji vizualnim pregledom pregledava mlijeko od

svake zivotinje. Mogu se upotrebljavati druge metode kojima se postizu dicni
rezultati.
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5.12.

5.13.

5.14.

Druge su metode potrebne ako se muznja obavlja uz upotrebu naprava za
potpuno automatiziranu muznju. Posebno bi dobra praksa bila da objekti za
automatsku muznju mogu automatski otkriti mlijeko s anomalijamai odvojiti ga
od opskrbe za prehranu ljudi. Razvijen je medunarodno priznati 1SO standard o
zahtjevima za naprave za automatsku muznju i on ukljuc¢uje metode koje se
upotrebljavaju za utvrdivanje organoleptickih ili fizikalno-kemijskih anomalijau
mlijeku (1SO 20966:2007).

Oznacivanje

U Odjeljku IX, Poglavlju IV. Prilogalll. Uredbi 853/2004 propisano je
oznaCivanje sirovog mlijeka i proizvoda koji se prave od sirovog mlijeka
koji su namijenjeni prehrani ljudi u kontekstu Direktive 0 oznacivanju
2000/13. 1z toga proizlazi da se podaci na oznakama koji se odnose na
proizvode napravljene od sirovog mlijeka primjenjuju do mjesta prodaje.

Daju se potrosacu kako bi mu se omogucio odabir. Mogu biti navedene na
ambalazi, ispravi, obavijesti, deklaraciji, obrucu ili privjesku koji prati ili
se odnosi nate proizvode.

Pojmovi ,fizicka ili kemijska obrada’ iz tockel. podtocke (b) istog
poglavlja trebali bi se razumjeti kao obrade za smanjenje moguéih
mikrobiolodkih opasnosti povezanih sa sirovim mlijekom ili proizvodima
koji se prave od sirovog mlijeka (npr. mikrofiltracija).

Kriteriji zakravlje mlijeko

U Odjeljku IX., poglavljimall., 11l., stavku 1. tocki (b) Prilogalll. utvrdeno je
da kod preradenoga kravljeg mlijeka koje se upotrebljava za pripremanje
mlijecnih proizvoda broj mikroorganizama (broj kolonija na podlozi) bude
manji od 100 000/ml. Pozadina je tog zahtjeva da preradeno mlijeko (npr.
pasterizirano mlijeko) koje se upotrebljava kao sirovina mora biti u skladu s
ograni¢enjem prije nego $to ude u novu fazu obrade. Namjera stoga nije
zahtijevati damlijeko koje je ve¢ udlo u novu fazu obrade (npr. kojem je dodana
dodatna flora zbog obrade — proizvodnje jogurta ili sira) bude u skladu s tim
Kriterijem.

Vrste Zivotinja

U tocki 4.1. Prilogal. Uredbi (EZ) br. 853/2004, ,,sirovo mlijeko” definirano je
kao ,,mlijeko koje nastge izlucivanjem mlijecne Zlijezde Zivotinja iz uzgoja
(...)”. Tom su definicijom stoga obuhvacene i zivotinje koje nisu uobicgene
vrste koje dgju mlijeko (krave, ovcei koze)

U praksi, stavljanje na trziste mlijeka kobila, magaraca, devaili drugih zivotinja
iz uzgoja, ukljucujuci divljaci iz uzgoja (npr. sobova) moguce je pod uvjetom da
su njihova proizvodnja i obrada u skladu s odgovarguéim zahtjevima
utvrdenima u uredbama (EZ) br. 852/2004 i (EZ) br. 853/2004.
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PROIZVODI RIBARSTVA

5.15.

5.16.

Paraziti koji ugrozavaju javno zdravlje

Odjejak VIII., Poglavljelll, tockaD Prilogalll. Uredbi (EZ) br.853/2004
sadrzava odredbe kojima se osigurava ubijanje parazita u fazama zivih lic¢inki u
proizvodima ribarstva koji mogu predstavljati opasnost po zdravlje potrosaca.
Parazitske bolesti ljudi koje se prenose proizvodima ribarstva uzrokovane su:

¢ infekcijom koja dlijedi nakon unosa Zivih parazita koji predstavljaju opasnost
za zdravlje ljudi. Ti su paraziti u fazama licinke koji predstavljaju opasnost
po zdravlje potrosata (1) obli¢i, ve¢inom licinke vrsta Anisakis i
Pseudoterranova decipiens, (2) licinke (plerocerkoidi) Diphyllobothrium
trakavicai (3) licinke (metacerkarije) metiljaili

e aergijskom reakcijom povezanom s Anisakidae. Prema EFSA-i, samo je
Anisakis simplex jasno povezan s alergijskim reakcijama. EFSA je utvrdilada
je primarni zatetnik alergije na oblice Anisakis u ljudi infekcija Zivim
larvama Anisakis simplex.

Pojam ,, vidljivo napadnut”

U Odjejku VIII., PoglavljuV, tocki D ,,PARAZITI” Prilogalll. Uredbi (EZ)
br. 853/2004 nalazi se opc¢a odredba za subjekte u poslovanju s hranom o
vizualnom pregledu za otkrivanje vidljivih parazita i pravilima za stavljanje na
trzite takvih proizvoda ribarstva:

»Subjekti u poslovanju s hranom morgju osigurati da proizvodi ribarstva
budu vizualno pregledani kako bi se prije njihova stavljanja u promet
otkrili vidljivi paraziti. Proizvode ribarstva koji su vidljivo napadnuiti
parazitima ne smiju staviti u promet za ljudsku uporabu.”

U Odjéeljku I. Prilogall Uredbi (EZ) br. 2074/2005 utvrdene su, u Poglavlju Il.,
detaljnije odredbe za vizuani pregled trbusne Supljine ribe i ribljih fileta i
odrezaka za kopnene pogone i brodove-tvornice. U Poglavlju l. definiran je i
pojam ,vidljivog parazita’, , vizualnog pregleda’ i , osvjetljavanja’.

Destruktivne metode, poput metode umjetne probave, ne mogu se upotrebljavati
kod vizualnog pregleda i vizuane inspekcije za odredivanje jesu li proizvodi
ribarstva,, vidljivo napadnuti” parazitima.

Prilikom razmatranja je li proizvod ribarstva ,vidljivo napadnut” parazitima,
kako bi se ocijenilo moze li se staviti u promet ili ne, potrebno je razlikovati
izmedu jestivih i ngjestivih dijelova proizvoda ribarstva:

e Ako su vidljivi paraziti pronadeni samo u dijelovima proizvoda ribarstva koji
nisu namijenjeni prehrani (ngestivi dijelovi sirovine), uobicaenim se
postupcima (ukljucuju¢i uklanjanje glave itd.) osigurava da sirovine koje se
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stvarno upotrebljavaju za proizvode namijenjene prehrani ljudi nisu vidljivo
napadnute vidljivim parazitima. Kad se nejestivi dijelovi uklone, ne smatra se
dasu sirovine ,vidljivo napadnute’.

e Ako sujestivi dijelovi (sirovineili proizvodi koji ée se ponuditi potroSacu)
vidljivo napadnuti vidljivim parazitima, subjekt u poslovanju s hranom ima
dvije mogué¢nosti: (i) ili ne staviti na trziste tgj proizvod ribarstva ili (ii)
higijenski primijeniti uobicajene postupke sortiranja i/ili prerade u skladu s
tockom 1. PoglavljalX. Prilogall. Uredbi (EZ) br.852/2004 kako bi se
vizuanim pregledom osiguralo da proizvod koji ¢e se ponuditi potroSacu vise
nije ,vidljivo napadnut” parazitimai da je stoga prikladan za prehranu ljudi.
Postupci mogu ukljucivati uklanjanje sirovina koje su posebno prijeméive na
parazite rezanjem.

Komisija Codex Alimentariusa pruzila je medunarodno priznate norme kojima
se pruza vise pojedinosti za odredene posebne proizvode ribarstva napadnute
parazitima. lako se ti tekstovi za posebne proizvode ne mogu primjenjivati na
proizvode ribarstva opcenito, oni su vazne referentne tocke za predmetne
posebne proizvode.

U tekstovima Codex Alimentariusa navedena su ogranic¢enja za nezive vidljive
parazite i razine nedostataka za promjene teksture uzrokovane parazitima za
odredene posebne proizvode ribarstva koji su spremni za ponudu potrosacima. U
Codexu je i uklanjanje glave podrobnije opisano nego u zakonodavstvu EU-a.

Neki paraziti u proizvodima ribarstva i ne morgju biti vidljivi, ali razgraduju
riblje meso i mogu ga uciniti neprimjerenim za prehranu ljudi. U tim je
slucgjevima primjenjiva odredba tocke 1. PoglavljalX. Prilogall. Uredbi (EZ)
br. 852/2004, a ne odredbe o vidljivim parazitima u proizvodima ribarstva iz
OdjeljkaVIl., PoglavljaV ., tocke D Prilogalll. Uredbi (EZ) br. 853/2004.

Vodi¢i zadobru praksu mogu biti odgovarajuée sredstvo za pomo¢ subjektimau
poslovanju s hranom u pogledu pitanja vezanih uz proizvode ribarstva koji su
»Vidljivo napadnuti” parazitima.

IDENTIFIKACIJSKA OZNAKA

5.17.

Tko mora staviti identifikacijsku oznaku?
Clankom 5. stavkom 1. Uredbe (EU) br. 853/2004 utvrdeno je djedece:
»Subjekti u poslovanju s hranom ne smiju staviti na trziste proizvod Zivotinjskog

podrijetla kojim se rukovalo u objektu koji podlijeze odobrenju u skladu s
¢lankom 4. stavkom 2. ako tg] proizvod nema:
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(@) oznaku zdravstvene ispravnosti koja je stavljena u skladu s Uredbom
(EZ) br. 854/2004; ili

(b) ako ta Uredba ne predvida stavljanje oznake zdravstvene ispravnosti,
identifikacijsku oznaku stavljenu u skladu s Prilogom I1. odjeljkom |. ove
Uredbe.”

Nadalje, odjeljkom I. tockom A.2.Prilogall. Uredbi utvrdeno je sljedece:

~Medutim, ako se pakiranje i/ili ambaaza proizvoda uklone ili se
proizvod dodatno preraduje u drugome objektu, na proizvod je potrebno
staviti novu oznaku. U tim slu¢gjevima na novoj oznaci mora biti naveden
broj odobrenja objekta u kojemu se obavljgju te radnje.”

Kljucno je pitanje Sto znac¢i , podlijeze odobrenju” u skladu s Uredbom (EZ)
br. 853/2004. To iskljucuje objekte ¢ije su djelatnosti samo primarna proizvodnja,
prijevoz, upravljanje, skladistenje proizvoda koji ne moragju biti uskladisteni u
uvjetima regulirane temperature te maloprodajne aktivnosti kada su one
iskljucene iz Uredbe (EZ) br. 853/2004. U Prilogu IlI. odjeljku 1., to¢ki A.2. jasno
se navodi da u ¢lanku 5. stavku 1. ,rukovalo” treba shvatiti u Sirem smislu, tako
da ukljucuje i uklanjanje ambalazeili pakiranja.

S druge strane, ako se pakiranje ili ambalaza ne uklanjgju, i ako nema prerade u
objektu, mora se zadrzati identifikacijska oznaka posljednjeg objekta iz
prethodnih koraka u proizvodnom lancu koji podlijeze obvezi stavljanja
identifikacijske oznake i ne bi trebalo upotrijebiti novu (dodatnu) identifikacijsku
oznaku.

Primjeri

e Subjekt A isporucuje subjektu B (koji nije trgovac na malo) ambalazirane,
temperaturno stabilne mesne proizvode bez etikete i bez identifikacijske
oznake na ambalazi, ai sa svojom identifikacijskom oznakom na pakiranju.
Subjekt B izvadi ambalazirane mesne proizvode iz pakiranja i stoga mora
staviti vlastitu identifikacijsku oznaku na ambalazu ili na novo pakiranje.
Subjekt B mora biti odobren jer njegove djelatnosti nisu ograni¢ene na
skladigtenje.

e Subjekt B (koji nije trgovac na malo) zaprima veliki paket sa
identifikacijskom oznakom subjekta A stavljenom na vanjsku povrsnu
pakiranja i na ambalaZirane proizvode u paketu. Ukloni pakiranje. Opet
zapakira ambalazirane proizvode. Budu¢i da je pakiranje bilo uklonjeno, na
novo pakiranje (ili ambalazu) mora se staviti identifikacijska oznaka subjekta
B. Identifikacijska oznaka na ambalazi i ona na pakiranju medusobno ¢e se
razlikovati ili ¢e se naambalazi mozda nalaziti dvije identifikacijske oznake.

e Subjekt B prima vakumirane rashladene govede slabine s identifikacijskom
oznakom subjekta A, koji ih je narezao i ambalazirao. Subjekt B proizvod

24



5.18.

podvrgne samo postupku zamrzavanja (bez ponovnog ambaaziranja ili
prepakiranja). Subjekt B ne moze staviti svoju identifikacijsku oznaku s
obzirom na to da proizvod nije ponovno ambalaziran/prepakiran, a
Zamrzavanje nije prerada.

e Subjekt B prima ambaazirane (pretpakirane) narezane mesne proizvode s
identifikacijskom oznakom subjekta A na ambalazi. Subjekt B je samostalno
postrojenje koje provodi visokotlacnu preradu proizvoda koja je dovoljna za
smanjenje bakterijskog opterecenja. Subjekt B mora staviti  svoju
identifikacijsku oznaku na (novo) pakiranje ili ambalazirani proizvod jer se
visokotlacna prerada smatra preradom. Trebalo bi biti jasno koju je aktivnost
obavio subjekt A, akoju subjekt B.

Visestrukeidentifikacijske oznake

U brojnim se slu¢gjevima na ambalazi moze nalaziti vise od jedne identifikacijske
oznake (vidjeti podjednji primjer u pogledu ambaaziranih narezanih mesnih
proizvodakoji su podvrgnuti visokotlacnoj preradi).

U sektoru mlijeka i mlijecnih proizvoda prilicno je uobi¢ajeno da se na jedno
pakiranje stavi nekoliko identifikacijskih oznaka s jasnom naznakom koja je
oznaka valjana. Ovo vrijedi kada isti proizvod moze biti proizveden u razli¢itim
objektima. Isto je zamije¢eno i u drugim sektorima.

Tekstom Uredbe (EZ) br. 853/2004 ne sprecava se takva praksa sve dok je jasno
koji je objekt proizveo ili preradio proizvod. No stavljanje viSestrukih
identifikacijskih oznaka trebalo bi ostati iznimka te ga u najvecoj mogucoj mjeri
trebaizbjegavati kako bi seizbjegla zabuna u pogledu toga koji je objekt proizveo
proizvod.
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PRILOG I.

Netaksativni popis nepreradenih proizvoda zivotinjskog podrijetla

— Svjeze meso / mljeveno meso / strojno otkosteno meso
— Neobradeni zeluci, mjehuri i crijeva

— Mesni pripravci koji nisu obradivani

— Krv

— Svjezi proizvodi ribar stva

— Zive 3koljke, Zivi bodljikad, Zivi pladtenjaci i Zivi morski puzevi
— Sirovo mlijeko

- Cijelajgjaitekucajaja

— Zablji kraci

- Puzevi

- Med

Nepreradeni proizvod s proizvodom biljnog podrijetla ostaje sirov
proizvod

— raznji¢ koji sadrzava svjeze meso i povr¢e

— pripravci od svjezih proizvoda ribarstva (npr. riblji fileti) s
hranom biljnog podrijetla

Napomene:

e Nepreradeni proizvodi mogu se klasificirati kao ,, sirovi proizvodi”, tj. nisu prosli
preradu (tj. svako djelovanje koje bitno mijenja pocetni proizvod te ukljuéuje
zagrijavanje, dimljenje, soljenje, dozrijevanje, suSenje, mariniranje,
ekstrahiranje, preSanje ili kombinaciju ovih procesa). Smrznuti proizvodi
zZivotinjskog podrijetla ostaju nepreradeni proizvodi.

e ,Svjeze’ (u odnosu na meso) zna¢i meso koje nije bilo podvrgnuto nikakvom
drugom postupku konzerviranja osim hladenja, zamrzavanja ili brzog
zamrzavanja, ukljucuju¢i vakuumski pakirano meso u kontroliranoj atmosferi.

e ,Svjeze” (u odnosu na proizvode ribarstva) zna¢i nepreradeni proizvodi
ribarstva, bilo cijeli ili obradeni, ukljuéuju¢i vakuumski pakirane proizvode ili
proizvode pakirane u kontroliranoj atmosferi, koji, da bi se sa¢uvali, nisu bili
podvrgnuti nikakvom drugom postupku osim hladenja.
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PRILOG II.

Netak sativni popis preradenih proizvoda zivotinjskog podrijetla

Preradeni proizvodi dobivaju se podvrgavanjem sirovih proizvoda
postupcima kao Sto su zagrijavanje, dimljenje, soljenje, dozrijevanje,
susenje, mariniranje itd. Postupkom se mora bitho mijenjati pocetni
proizvod.

— Mesni proizvodi (Sunka, salamaitd.)

— Preradeni proizvodi ribarstva (dimljenariba, mariniranaribaitd.)
— Mlijeéni proizvodi (toplinski obradeno mlijeko, sir, jogurt itd.)

— Proizvodi jaja (jajau prahu itd.)

— Topljena zivotinjska mast

— Cvarci

— Zéelatina

— Kolagen

— Obradeni zeluci, mjehuri i crijevaitd.

Preradeni proizvodi isto tako ukljuéuju:

e kombinaciju preradenih proizvoda, npr. sir sa sunkom

e proizvode koji su podvrgnuti veéem broju proizvodnih radnji,
npr. sir od pasteriziranog mlijeka.

Mogu se dodati tvari za davanje posebnih znacajki, npr.

— kobasica s ¢eSnjakom
— jogurt svoéem
— Sir shiljem

Napomena:

e Preradeni proizvodi mogu obuhvacati mesne pripravke kao $to su marinirano i soljeno
meso.
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PRILOG III.

Klasifikacija u skladu s djeatnostima

Djelatnost Uredba Rizik Netaksativni popisprimjera

EZ br.
Sastavljanje  hrane | 852/2004 | Povezani rizik moze se kontrolirati Hrana konzervirana u limenkama napravijena od
biljnog podrijetla s provedbom pravilaiz Uredbe (EZ) preradenog mesas povréem _
preradenom hranom br. 852/2004. Sastavljanje pizza koje sadrzavaju preradene sastojke
Zivotinjskog Zivotinjskog podrijetla (kao &to su sir, preradenaribaili
podrijetla  koja se preradeno meso) o
dalje zajedno Proizvodnja juha napravljenih s ekstraktom mesa
preraduje.
Sastavljanje  hrane | 852/2004 | Povezani rizik moZe se kontrolirati Priprema sendvic¢a sa Sunkomiili sirom

biljnog podrijetla s
preradenom hranom
Zivotinjskog
podrijetla koja je kao
takva stavljena na
trziste.

provedbom pravila iz Uredbe (EZ)
br. 852/2004.

Proizvodnja smrznutih deserta od preradenog mlijeka
(toplinski obradenog mlijeka, mlijeka u prahu)

Priprema pekarskih proizvoda s mlijecnim proizvodima

Sastavljanjeili proizvodnja gotovih jela saginjenih od
preradenih proizvoda Zivotinjskog podrijetla (npr.
preradenog mesa) i povréa

Proizvodnja konditorskih proizvoda (npr. ¢okolade koja
sadrzava preradeno mlijeko)
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Proizvodnja mgjoneze napravljene s proizvodom od jgja
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Hrana konzervirana u limenkama napravljena od povréa

Sastavljanje  hrane | 853/2004 | Rizik je jednak onome pri o
bilinog podrijetla s proizvodnji  preradene  hrane | SvVj€zeg mesa
nepreradenom Zivotinjskog podrijetla, tj. mesnih . .
hranom Zivotinjskog proizvoda. Time je opravdana * Sladoled od sirovog mlijeka
podrijetla koja se potreba za primjenom pravila iz
daje zajedno Uredbe (E2) br. 853/2004. | . .. .
preraduje. Pravilima EU-a zahtijeva se Vidi napomene iz tocke 3.4.
odobrenje prostora i na takvu hranu
mora se staviti identifikacijska
oznaka.
Sastavljanje  hrane | 853/2004 | Rizik je jednak onome pri * Sastavljanjeraznjicaod svjezeg mesaribe s povrcem
biljnog podrijetla s rukovanju sirovim  proizvodima
nepreradenom Zivotinjskog podrijetla, tj. svjezim

hranom Zzivotinjskog
podrijetla i koja je
kao takva stavljena
natrzite.

mesom itd. Pravilima EU-a
zahtijeva se odobrenje prostorai na
takvu hranu mora se dtaviti
identifikacijska oznaka.
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PRILOG IV.

NETAKSATIVNI POPIS OBJEKATA KOJI PODLIJEZU ODOBRENJU

e Meso

e Klaonice

Rasjekavaonice

Klanje na poljoprivrednom gospodarstvu (osm u Slucgevima izravne
opskrbe malim kolicinama mesa od peradi-dvojezubaca zaklanih na
poljoprivrednom gospodarstvu kojima proizvoda¢ opskrbljuje krajnjeg
potroSaca i lokalni objekt u maloprodaji koji izravno opskrbljuje krajnjeg
potrosaca)

e Objekt zaobradu divljaci

e Objekti koji proizvode mljeveno meso, mesne pripravke i strojno otkosteno
meso (SOM)

e Objekti koji proizvode mesne proizvode
e Zive3koljke
e Otpremni centri
e Centri zaproc¢istavanje
e Proizvodi ribarstva
e Brodovi hladnjace i brodovi tvornice
e Objekti nakopnu
e Mlijeko i mlijec¢ni proizvodi
o Objekti koji preraduju sirovo mlijeko u toplinski obradeno mlijeko i u
mlijecne proizvode koji se dobivaju od sirovog mlijeka
o Objekti koji izraduju mlijecne proizvode od ve¢ preradenih mlijecnih
proizvoda (npr. maslac od pasteriziranog mlijeka, sir od pasteriziranog
mlijekaili mlijekau prahu)

e Sabirni centri zamlijeko

e Jgai proizvodi odjga
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e Centri zapakiranjejga

e Objekti zapreradu jga

Zablji kraci i puzevi

e Objekti koji pripremaju i/ili preraduju zablje krakovei puzeve

Topljena zivotinjskamast i ¢varci

e Objekti za sakupljanje, skladistenjei preradu sirovina

Zeluci i mjehuri

e Objekti za obradu mjehura, Zeludacai crijeva

Zelatina

e Objekti zapreradu sirovina

Kolagen

e Objekti zapreradu sirovina

Objekti koji djeluju do preambalaZiranja prethodno navedenih proizvoda

neovisno o tome jesu li ili ne povezani s ostalim djelatnostima kao Sto su
rasijecanje, rezanje.

Hladnjate ukoliko se upotrebljavaju povezano s djelatnostima za koje su
utvrdeni uvjeti u Prilogu I11. Uredbi 853/2004.

Veletrznice ako se proizvode proizvodi Zivotinjskog podrijetla.
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