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Tento dokument bol vypracovany iba na informacné Uéely. Eurdpska komisia ho neprijala
ani Ziadnym spésobom neschvalila.

Eurdpska komisia neru¢i za spravnost’ poskytnutych informacii ani nepreberd
zodpovednost’ za ich pouZivanie. PouZivatelia by preto mali prijar’ vsetky potrebné
preventivne opatrenia skér, ako za¢na tieto informacie vyuzivar’, pri¢com ich wvyuZju
wluéne na viastné riziko.



UCEL TOHTO DOKUMENTU

Tento dokument je uréeny hlavne potravinarskym podnikom a prislusnym
organom ¢lenskych statov ajeho cielom je poskytnit’ usmernenie o
implementacii novych hygienickych poziadaviek a o slivisiacich zal ezitostiach.
Citatelia z tretich krajin mdzu v tomto dokumente ngjst’ uzito¢né prvky nalepse
pochopenie rozsahu pdsobnosti a téelu hygienickych predpisov EU, pokial’ ide
0 potraviny.

POZNAMK A

Tento dokument je vo vyvoji abude sa aktualizovat’, aby zohladnoval
skusenosti ainformécie ¢lenskych Stétov, prislusnych organov, potravinarskych
podnikov a Potravinového a veterinarneho Uradu Komisie.




UvoD

Nariadenie (ES) ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju osobitné hygienické
predpisy pre potraviny Zivoc¢isneho pévodu (dalg ,, nariadeni€*), bolo prijaté 29.
aprila 2004*. Definuju sa nim hygienické poZiadavky, ktoré maju potravinarske
podniky narabajuce s potravinami zivoc¢isneho povodu na vSetkych stupnoch
potravinového retazca dodrZiavat. Od prijatia uvedeného nariadenia bola
Komisia poziadana, aby objasnila cely rad suvisiacich otazok. Cielom tohto
dokumentu je vyhoviet’ tymto poZiadavkam.

Generdne riaditel'stvo Komisie pre zdravie a ochranu spotrebitel'a usporiadalo
sériu rokovani s odbornikmi z ¢lenskych Stéatov s cie’om preskimat’ cely rad
otédzok tykaucich sa implementacie a interpretécie uvedeného nariadenia
adosiahnut’ v nich konsenzus.

V zaujme transparentnosti Komisia podporila g diskusiu so zainteresovanymi
stranami, aby rdzne socia no-ekonomické zaujmy mohli vyjadrit’ nazor. Na tento
ucel Komisia zorganizovala stretnutie so zastupcami vyrobcov, priemysliu,
obchodu a spotrebitelov s cielom prediskutovat otézky sOvisiace s
implementéciou nariadenia.

Odznel nézor, Ze tieto stretnutia a diskusie by mali pokracovat’ vzhl'adom na
skusenosti ziskané pri plnom uplatnovani nariadenia od 1. januara 2006.

Treba poznamenat’, Ze zaeZitosti vztahujuce sa na nestlad vnutro&téatnych
pravnych predpisov s nariadenim zostavaju mimo rozsahu pdsobnosti tejto
operécie abudu sanad’alg riesit’ v stlade s platnymi postupmi Komisie.

Cielom tohto dokumentu je pomdct vSetkym UGcastnikom potravinoveho
refazca, aby uvedené nariadenie lepSie pochopili a jednotne ho spravne
uplatiovali. Tento dokument vSak nema oficidny pravny Statit a v pripade
sporu kone¢nu zodpovednost’ zainterpretaciu prava ma Sudny dvor.

V zéujme Uplného pochopenia réznych aspektov nariadenia (ES) ¢. 853/2004 je
dolezité oboznamit’ sa g sinymi ¢ast'ami pravnych predpisov Spolocenstva, ato
Najma so zésadami a definiciami:

e nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002, ktorym sa
ustanovuju vSeobecné zésady apoziadavky potravinového prava, zriad'uje
Eurdpsky Urad pre bezpecnost’ potravin a stanovuju postupy v zalezitostiach
bezpetnosti potravin? (uvadza sa g ako vieobecné potravinové pravo),

e nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila o
hygiene potravin® a

¢ nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 z 29. aprila 2004
o0 Uradnych kontrolach uskuto¢novanych s cielom zabezpeit' overenia

U.v. EU L 226, 25.6.2004, s. 22.
U.v.ESL 31,1.2.2002, s. 1.
U.v. EU L 226, 25.6.2004, s. 3.
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dodrZiavania potravinovéeho a krmivového prava a predpisov o zdravi zvierat
a o starostlivosti o zvieraté’,

e nariadenie Komisie (ES) ¢. 2073/2005 z 15. novembra 2005 o
mikrobiologickych kritériach pre potraviny®,

e nariadenia Komisie (ES) ¢. 2074/2005 z 5. decembra 2005, ktorym sa
ustanovuju vykonavacie opatrenia pre urcité produkty podla nariadenia
Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 a na organizaciu Uradnych
kontrol podla nariadeni Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004 a
(ES) ¢. 882/2004, ktorym sa stanovuje vynimka z nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 a ktorym sa menia a dopinaju nariadenia
Eurdépskeho parlamentu a Rady (ES) &. 853/2004 a (ES) ¢&. 854/2004°,

e nariadenia Komisie (ES) ¢. 2075/2005 z 5. decembra 2005, ktorym sa
ustanovu;j U osobitné predpisy na tradné kontroly Trichinella v mase’,

e nariadenia Komisie (ES) ¢. 2076/2005 z 5. decembra 2005, ktorym sa
ustanovuju prechodné opatrenia na implementaciu nariadeni Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, (ES) ¢. 854/2004 a (ES) ¢. 882/2004 a
ktorym sa menia a dopiiiagj i nariadenia (ES) &. 853/2004 a (ES) &. 854/20042,

K nariadeniam (ES) ¢. 178/2002 a (ES) ¢. 852/2004 sa vypracovali osobitné
usmernovacie dokumenty.

(Pozri http://europa.eu.int/comm/food/food/foodlaw/guidance/index_en.htm)

® N o 0 A

cocococo
<<<<<

.EU L 165, 30.4.2004, s. 1.
.EU L 338, 22.12.2005, s. 1.
.EU L 338, 22.12.2005, s. 27.
.EU L 338, 22.12.2005, s. 60.
.EU L 338, 22.12.2005, s. 83.
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3.1

3.2.

POVINNOSTI PREVADZKOVATELOV POTRAVINARSKYCH
PODNIKOV

Potravinarske podniky musia nariadenie implementovat’. V zaujme bezpec¢nosti
potravin si povinné zabezpecit’ spravne plnenie vsetkych poZiadaviek.

Potravinarske podniky, ktoré narabaju s potravinami Zivocisneho pévodu, musia
okrem poziadaviek uvedenych v nariadeni (ES) ¢. 852/2004 splnat’ prislusné
poziadavky nariadenia (ES) ¢. 853/2004.

ROZSAH POSOBNOSTI (CLANOK 1 NARIADENIA)
Malé podniky

Do 1. januédra 2006 mohli niektoré malé podniky uvadzat’ svoje vyrobky len na
vnutrostatny alebo miestny trh, pritom vSak museli reSpektovat’ kritéria hygieny
potravin, napr.

e podra ¢lanku 4 smernice 64/433/EHS (smernica o ¢erstvom mase) maso z
nizkokapacitnych bitunkov, ktoré pracuju maximane s 20 kusmi dobytka
tyzdenne a z rozrébkarni, ktoré produkuju najviac pat’ ton vykosteného méasa
tyzdenne;

e podra c¢lanku 7 smernice 71/118/EHS (smernica o hydinovom maése),
bitinky, ktoré narabaju s maximéne 150 000 kusov hydiny ro¢ne;

e podra ¢lanku 3 bod A ods. 7 smernice 77/99/EHS (smernica 0 méasovych
vyrobkoch), ked” podniky pouzZivaju méaso, ktoré bolo oznacené narodnou
zdravotnou znackou.

Tieto smernice sa od 1. januédra 2006 zrusili. Od tohto dd&tumu mézu podniky
uvadzat’ svoje vyrobky na trh Spolocenstva po ich schvaeni prislusnym
organom.

Od 1. januara 2006 uz preto neexistuje Ziadne obmedzenie, pokial ide o
dodavky mésa na vyrobu mésovych vyrobkov a ich uvéadzanie na trh, ak
prisludny organ schvalil bitnok.

Ked’Ze nebolo pravdepodobng, Ze by sa vsetky administrativne kroky tykajuce
sa schvaenia malych podnikov prijali 1. januara 2006, schvalilo sa prechodné
opatrenie, ktorym sa umoznilo pokracovat’ v aktuanych praktikach tych malych
podnikov, ktoré k uvedenému datumu neboli schvélené, apouzivat zatial
narodnu znacku.

Podniky nardébajuce s potravinami Zivo¢iSneho pdvodu, pre ktoré nie si
stanovené podr obné poziadavky

V pripade urcitych vyrobkov Zivoc¢isneho pdvodu (napr. med) sa v nariadeni
nevymedzuju podrobné predpisy. V takom pripade treba s potravinami
Zivocisneho pévodu nardbat’ v stlade s prislusnymi poZziadavkami ustanovenymi
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3.3.

3.4.

v nariadeni (ES) ¢. 852/2004, ako g so vSeobecnymi predpismi vztahujacimi sa
na vyrobky Zivoc¢iSneho povodu (ES) ¢. 853/2004 (najméa predpisy o vyrobkoch,
ktoré nepochadzaju zo Spolocenstva, uvedené v ¢lanku 6).

Ked’Ze pre uvedené vyrobky nie st v prilohe 111 k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004
uvedené Ziadne poziadavky, podniky nardbajice s vyrobkami nemusia byt
schvélené ani nemusiadavat’ na potraviny identifikatni znacku.

Vyrobky, na ktor € sa vzt’ahuje nariadenie (ES) ¢. 853/2004

Nariadenie (ES) ¢. 853/2004 sa vzt'ahuje iba na nespracované a spracované
potraviny Zivo¢isneho povodu.

e (Nelplny) zoznam nespracovanych vyrobkov Zivoéisneho pbévodu [ako
ich definuje ¢lanok 2 ods. 1 pism. n) nariadenia (ES) ¢. 852/2004] sa uvadza
v prilohe | k tomuto dokumentu.

¢ (Nelplny) zoznam spracovanych vyrobkov Zivogisneho pévodu [ako ich
definuje ¢lanok 2 ods. 1 pism. 0) nariadenia (ES) ¢. 852/2004] sa uvéadza v
prilohe Il k tomuto dokumentu.

Pri ur¢ovani, ¢i ide o spracovany, alebo nespracovany vyrobok Zivocisneho
povodu, je dolezité zohlradnit vSetky prisdusné definicie uvedené v
hygienickych nariadeniach, ngiméa definicie , spracovanie”, , nespracované
vyrobky* a , spracované vyrobky“ v ¢lanku 2 nariadenia 852/2004 a definicie
ur¢itych spracovanych vyrobkov v oddiele 7 prilohy | k nariadeniu 853/2004.
Vztah medzi tymito definiciami bude mat’ vplyv na konecné rozhodnutie.

Potraviny obsahujlce vyrobky rastlinného aj Zivoé¢isneho povodu

V prilohe 11l je prehlad rozsahu pdsobnosti nariadenia (ES) ¢. 852/2004 a
nariadenia (ES) ¢. 853/2004. Prehl'ad nie je Uplny, je tedalen orientacny. Mozno
sa po skusenostiach s novymi predpismi zreviduje.

Ak nie je vyslovene uvedené inak, nariadenie sa nevzt'ahuje na vyrobu potravin
obsahujucich zaroven vyrobky rastlinného pdvodu a spracované vyrobky
Zivocisneho pbvodu. Toto vynatie z rozsahu pdsobnosti vychadza z
pozorovania, Ze riziko, ktoré prindsa zlozka zivoc¢isneho povodu sa da ovladat’
implementéciou predpisov nariadenia (ES) ¢. 852/2004 bez toho, aby bolo
potrebné uplatnit’ podrobnejSie konkrétne pozZiadavky. AvSak v ¢lanku 1 ods. 2
nariadenia (ES) ¢. 853/2004 sa zretel'ne uvadza, Ze spracované vyrobky
Zivodisneho pbévodu pouzité v potravinach, ktoré obsahuju zaroven vyrobky
rastlinného pévodu a spracované vyrobky Zivocisneho pdvodu, ktoré st ako
také vynaté z rozsahu posobnosti nariadenia 853/2004, maju byt’ ziskané ama sa
snimi manipulovat’ v stlade s pozZiadavkami nariadenia (ES) ¢. 853/2004, napr.

e suSené mlieko na pripravu zmrzliny musi byt ziskané v stlade s nariadenim
(ES) ¢. 853/2004, hoci vyroba zmrzlin spada do pdsobnosti nariadenia (ES) ¢.
852/2004;

e gpracované vyrobky Zivocisneho pbévodu, ako je méso, mliecne vyrobky
alalebo produkty rybolovu uréené na pripravu pizze musia byt ziskané v
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3.5.

sulade s nariadenim (ES) ¢. 853/2004, ae vyroba pizze spada do pésobnosti
nariadenia (ES) ¢. 852/2004;

e masové aaebo mliecne vyrobky na pripravu hotovych pokrmov zlozené z
takychto spracovanych vyrobkov a zeleniny musia byt ziskané v stlade s
nariadenim (ES) ¢. 853/2004, ale vyroba tychto hotovych pokrmov spada do
pbsobnosti nariadenia (ES) ¢. 852/2004;

e vagetné vyrobky na pripravu maonézy musia byt ziskané v sllade s
nariadenim (ES) ¢. 853/2004, hoci vyroba majonézy spada do pdsobnosti
nariadenia (ES) ¢. 852/2004.

Pridanie vyrobku rastlinného pévodu do spracovaného vyrobku Zivoc¢isneho
povodu vSak automaticky neznamena, Ze vysledna potravina spada do
posobnosti ¢lanku 1 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 853/2004, napr.

e syry, do ktorych sa pridavaju bylinky, alebo jogurty, do ktorych sa pridava
ovocie, zostavaju mliecnymi vyrobkami a ich vyroba sa musi vykonavat' v
zmysle nariadenia (ES) ¢. 853/2004;

e klobasy, do ktorych sa pridava cesnak alebo sOja, zostavaju masovymi
vyrobkami a ich vyroba sa musi vykonavat’ v zmysle nariadenia (ES) ¢.
853/2004.

Ked ma zlozka rastlinného pbvodu, ktord sa pridava do spracovaného
Zivocisneho vyrobku, technologicku funkciu a upravuje pévodny vyrobok do
takg miery, Ze vysledna potravina nembZe nad’algy spadat’ do vymedzenia
pojmu ,, spracovane vyrobky Zivoc¢isneho pdvodu“, ako sa stanovuje v ¢lanku 2
pism. 0) nariadenia (ES) ¢. 852/2004, potom tento vyrobok spada do pdsobnosti
¢ladnku 1 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 853/2004, napr.:

e roztieratel'né tuky, v pripade ktorych sa vSetky mliecne tuky aebo ich ¢ast’
nahradili tukmi rastlinného povodu.

Poznamka: prevadzkares, ktoré vyraba potraviny ZivociSneho pévodu a zarover
aj iné vyrobky, moze pouzivar rovnaku identifikacni znacku na obidva druhy
potravin [pozri ods. 7 bod B oddiel | prilohy Il k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004] .
Maloobchod

Ak nie je vyslovene uvedené inak, nariadenie (ES) &. 853/2004 sa nevzt’ahuje
na maloobchod [¢ldnok 1 ods. 5 pism. d)].

Definicia maloobchodného predaja je v nariadeni (ES) ¢. 178/2002 ¢lanku 3
bode 7. Znie takto:

» maloobchod” znamena manipuléciu s potravinami a/alebo ich spractvanie a
ich skladovanie v mieste predaja alebo dodavky konecnému spotrebite/ovi a
zah/ia distribucné zakoncenie, stravovacie prevadzky, zavodné jedalne,
in&tituciondlne stravovanie, reStauracie a podobné prevadzky stravovacich
dluzieb, obchody, distribucné centrd v supermarketoch a velkoobchodné
predajne.
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3.6.

Ako sa uvadza v odovodneniach 12 a 13 nariadenia (ES) ¢. 853/2004, této
definicia, ktora zahina vel'koobchodné ¢innosti, sa povazuje za privel'mi Siroku
na ucely hygieny potravin. V kontexte hygieny potravin musi mat’ maloobchod
v3eobecne obmedzengjSi vyznam v zmysle ,, ¢innosti, ktoré sa zaoberaja priamo
predgjom aebo dodavkou potravin ZivociSneho pbvodu  konecnému
spotrebitel’ovi“. To znameng, Ze:

e Pri cinnostiach zahigucich priamy predgy aebo dodavku potravin
Zivocisneho pbvodu konecnému  spotrebitelovi by nariadenie (ES) ¢.
852/2004 bolo dostatocné. V stlade s definiciou , maloobchodu* sa vyraz
.cinnosti®  tyka spracovania (napr. priprava pekérskych vyrobkov
obsahujucich vyrobky Zivocisneho pévodu, priprava mésovych vyrobkov v
miestnom masi arskom obchode) v mieste predaja kone¢nému spotrebitelovi.

e So zretelom na velkoobchodné ¢innosti (t. j. ked” velkoobchodny alebo
maloobchodny podnik vykonava ¢innosti slivisiace s dodavanim potravin
Zivocisneho pévodu inému podniku) sa vzt'ahuje nariadenie (ES) ¢. 853/2004
okrem tychto pripadov:

e podniky, v ktorych vel’koobchodna ¢innost’ pozostava iba zo skladovania
a prepravy. na taky pripad sa vzt'ahuju poZiadavky uvedené v nariadeni
(ES) ¢. 852/2004 a poziadavky na teplotu uvedené v nariadeni (ES) ¢.
853/2004;

e &k je zésobovanie v sllade svnatrodtdtnymi préavnymi predpismi,
okrajovou, miestnou _aobmedzenou c¢innostou velkoobchodného
podniku, pricom ide prevazne o dodavky kone¢nému spotrebitel’ovi. Na
taky pripad savzt'ahuje iba nariadenie (ES) ¢. 852/2004.

V sllade s ¢lankom 1 ods. 5 pism. ¢) vSak mbzu ¢lenské Staty rozhodnuat
opredizeni ustanoveni nariadenia (ES) & 853/2004 tykajucich sa
maloobchodnych podnikov situovanych na ich Uzemi, na ktoré sa nebudu
uplatiiovat’. Clenské &éty by sa mali v pripade vyuZitia tgjto moznosti riadit
vSeobecnymi zésadami potravinového prava, t. j. proporcionalitou a potrebami
predpisov vychadzajlcich z rizik.

Pojem ,okrajova, miestna a obmedzena ¢innost™ podla ¢lanku 1 ods. 5
pism. b) bodu ii) nariadenia (ES) ¢. 853/2004.

Tento pojem umoznuje, aby rydzo maloobchodné predajne zasobujuce
kone¢ného spotrebitela (napr. méasiarstvo) dodévali potraviny Zivocisneho
pévodu inému maoobchodnému podniku iba v silade s poziadavkami
nariadenia (ES) ¢. 852/2004. Poziadavky nariadenia (ES) ¢. 853/2004 (napr.
schvaenie podniku, aplikéciaidentifikacng znacky) by sa na ne nevztahovali.

V&eobecne by pojem ,, okrajova, miestna a obmedzend éinnost™ mal umozni#’

uplat/iovanie su¢asnych praktik ¢lenskych &tatov.
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3.7.

Pojem , okrgjova, miestna aobmedzena cinnost™ pochadza z pozorovania, ze
maloobchodné podniky, ktoré zasobuju kone¢ného spotrebitela, ¢o predstavuje
ich hlavni obchodnu c¢innost’, by mali v skutocnosti predavat’ svoje vyrobky
miestne (dokonca g ked” je miesto uréenia v inom clenskom &éte), a
nevykonavali by predaj na dihé vzdiaenosti, ktory si vyZaduje viac pozornosti a
dohrad ngjma pri preprave a podmienkach chladiaceho retfazca. V pripade
vel'kého ¢lenského Statu by teda geografické rozSirenie , okragjove, miestng a
obmedzene] dodavky” na celé Uzemie daného ¢lenského &tétu nebolo v sllade s
nariadenim.

Pojem sa d'ag vysvetluje v odévodneni 13, kde sa uvadza, Ze také dodavanie
by malo byt len malou ¢astou podnikatel'skej aktivity prevadzkarne; dané
zésobované prevadzkarne by sa mali nachadzat’ v bezprostrednegj blizkosti a
dodavka by sa mala obmedzovat’ len na urcité druhy vyrobkov aebo
prevédzkarni.

V niektorych pripadoch maloobchodnici (napr. masiari) mézu vyrabat malé
mnozstva (v absolitnom vyzname) potravin, pricom vatsSinu z nich dodavaju
poskytovatelom stravovania aaebo inym maloobchodnikom. V takych
pripadoch by to malo byt v silade so zamerom nariadenia, aby bolo mozné
pokracovat’ v tradi¢nych postupoch distriblcie, pricom ,,okrgjovost™ by sa mala
tykat' g malych mnozstiev. , Okrgjovost™ by sa teda mala chapat’ ako maé
mnoZstvo potravin Zivocisneho povodu v absolatnom vyjadreni alebo ako mala
¢ast’ obchodovania podniku. V kazdom pripade, kombinécia uvedenych troch
kritérii, ktoré si v nariadeni uvedené, by mala umoznit’ vhodnu kvalifikéaciu
V&ESiny situacii.

Vnutrodtétne predpisy, ktoré samaju prijat’ podlra ¢lanku 1 ods. 5 pism. b) bodu
i) nariadenia (ES) ¢. 853/2004, musia podliehat’ vSeobecnym predpisom
Zmluvy, angiméajegj ¢lankom 28, 29 a 30.

Prvovyroba, na ktor U sa vzt’ahuje nariadenie (ES) ¢. 853/2004

V pripade urcitych vyrobkoch Zzivoc¢isneho pdvodu sa pojem ,prvovyroba’
uvedeny v nariadeni (ES) ¢. 852/2004 d’ale rozvadza v nariadeni (ES) ¢.
853/2004:

Zivé lasturniky [pism. &) bod 4 oddiel V11 prilohy 111]

Pokial’ ide o zivé lasturniky, prvovyroba sa tyka operécii, ktoré sa uskutoénuju
pred tym, ako Zivé lastirniky pridu do expedicného strediska aebo
purifikacného strediska alebo spracovatel'ského centra.

Produkty rybolovu [ods. 4 oddiel VIII prilohy IIl a pism. a) ab) bod 3 oddiel
VI prilohy 111].

Pokial’ ide o produkty rybolovu, prvovyroba:

e zahtnafarmovy chov, rybolov, vylov azber Zivych produktov rybolovu (¢i uz
zmorske, alebo cerstvej vody) s cie’om uviest ich natrh a

e zahthatieto operacie:
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e zabijanie, vykrvenie, oddelenie hlav, pitvanie, odstranovanie plutiev,
chladenie a balenie do priameho obalu, ¢o sa vykonava na palubach
rybarskych ¢Inov,

e prepravu a skladovanie produktov rybolovu, ktorych charakter sa vyrazne
nezmenil, vratane Zivych produktov rybolovu, na pozemnych rybnych
farméach a

e prepravu produktov rybolovu (¢i uz zmorskej, alebo cerstvel vody),
ktorych charakter sa vyrazne nezmenil, vratane Zivych produktov z miesta
produkcie do prvej prevadzkarne uréenia

Surové mlieko [kapitola 1 oddiel IX prilohy I11]

Nariadenie sa tyka poZiadaviek, ktoré je potrebné reSpektovat’ na farme, ngima
pokial’ ide o zdravie zvierat, hygienu mliecnych fariem a kritérii, ktoré treba
dodrziavat’ pri surovom mlieku.

Vajcia [kapitola 1l oddiel X prilohy I11]
Nariadenie sa vzt'ahuje na manipul&ciu s vajcami v priestoroch producenta vajec
a ustanovuje, Ze vgcia sa musia drza v cistote, uchovavat v suchu, bez

vonkgSieho zdpachu, G¢inne chradnené proti ndrazom a priamemu sine¢nému
Ziareniu.

SCHVALOVANIE PREVADZKARNI (¢LANOK 4 NARIADENIA)

Zariadenia podliehaj ice schvaPovaniu

Zariadenia [okrem tych, ktoré sa zaobergju vyluéne prvovyrobou, prepravou,
skladovanim vyrobkov nevyZadujucich tepelne kontrolované podmienky alebo
inymi maloobchodnymi ¢innostami, ako su tie, na ktoré sa vzt'ahuje uvedené
nariadenie podla ¢lanku 1 ods. 5 pism. b)] narabajlce s vyrobkami uvedenymi v
prilohe Il k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004, musia byt schvdené. Ide o Siroku
Skalu prevadzkarni vréatane takych, ktoré nardbaju s nespracovanymi vyrobkami
a spracovanymi vyrobkami Zivoc¢iSneho pévodu.

Nelplny zoznam kategorii prevadzkarni, ktoré podliehaju schvalovaniu v stlade
s nariadenim (ES) ¢. 853/2004 sauvédzayv prilohe IV k tomuto dokumentu.

Ked’Ze na maloobchod (¢innosti zahffiiajuce priamy predaj alebo dodavku
potravin Zivo¢iSneho pdvodu konednému spotrebitel’ovi) sa nevzr’ahuje
nariadenie (ES) ¢. 853/2004, v uvedenom nariadeni nie je ani poZiadavka na
schval’ovanie maloobchodnych podnikov.

SchvaPovanie malych podnikov

Malé podniky manipulujtce s potravinami Zivocisneho povodu musi schvdit’ g
prislusny organ.
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Poziadavky na schvaenie tychto podnikov si zvécsa tie, ktoré sa uz na ne
vzt'ahuju v zmysle predchadzajdcich predpisov. Novéa poZiadavka na schvélenie
preto nemala predstavovat’ novu osobitnl zétaz, ak uz tieto podniky spinili
poZiadavky na hygienu potravin, ktoré sa na ne vztahuja v zmysle
predchadzgucich relevantnych predpisov  Spolocenstva (napr. smernice
64/433/EHS a 77/99/EHS).

Poznamka:

Nariadenim (ES) ¢ 853/2004 sa wyluéuje maloobchod zo svojho rozsahu
posobnosti (t. j. manipulécia a/alebo spracovanie potravin a ich skladovanie v
mieste predaja). Znamena to, Ze tam, kde sa vyraba a predava syr
maloobchodnou formou (napr. na farme),sa tieto ¢innosti mézu vykonavar’
iba v slilade s poziadavkami ustanovenymi v nariadeni (ES) ¢. 852/2004, ¢o s
vyZaduje registraciu, nie vdak schvalenie.

M&so zvierat zabitych nafarme

Cinnosti svisiace s pordzkou na farme sa musia vykondvat v silade s
prisusnymi poZiadavkami nariadenia (ES) ¢. 852/2004 a s konkrétnymi
predpismi hygieny potravin vztahujucimi sa na vyrobu mésa a definovanymi v
nariadeni (ES) ¢. 853/2004. Patri sem g poziadavka, Ze vybavenie bitinka musi
schvdit’ prislusny organ.

Ked sa ukazuje, Ze poZiadavky na infrastruktiru podla nariadeni (ES) ¢.
852/2004 a ¢. 853/2004 nie su primerané na porazku na farme, ¢lensky Stat
mdZe uvedené poziadavky prispdsobit’ prijatim vnutrostatnych opatreni v stlade
S postupom uvedenym na tento Ucel v ¢lanku 13 nariadenia (ES) ¢. 852/2004
aldebo v ¢lanku 10 nariadenia (ES) ¢. 853/2004.

Poznamky:

e Priame dodavanie malych mnoZstiev_mésa z hydiny a zajacovitych
vyrobcom, zabitych na farme, konechému spotrebite/ovi alebo miestnym
maloobchodnym prevadzkarniam, ktoré priamo dodavaju toto maso
konechému spotrebite/ovi, nepatri do rozsahu pdsobnosti nariadenia (ES) ¢.
853/2004. Clenské taty mdzu vytvoriz vnitrodtatne predpisy na zabezpecenie
bezpechosti takéhoto mésa [pozri ¢lanok 1 ods. 3 pism. d) nariadenia) .

e V pripade , zabijania zvierat na sukromnu domacu spotrebu“ vykonava tuto
¢innost’ sikromna osoba, ktord nemozZno povaZzovar za prevadzkovatela
potravinarskeho podniku. Okrem toho, méaso z takéhoto zabitia sa nedostava
na trh. Domace zabijacky sU preto mimo rozsahu pdsobnosti nariadenia (ES)
¢. 852/2004 a 853/2004. Clenské &taty mozu mar vnutrodtatne predpisy
tykajUce sa tohto typu zabijania zvierat.

Schvalovanie chladiarenskych skladov

V nariadeni (ES) ¢. 853/2004 sa v ¢lanku 1 ods. 5 pism. a) stanovuje, Ze:
» Pokial’ nie je uvedené vydovene inak, toto nariadenie sa nevzr’ahuje na
mal oobchod".
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KedZe chladiarenské sklady by sa mohli povazovat’ za maloobchodné podniky v
SirSom vyzname definicie ¢lanku 3 ods. 7 nariadenia (ES) ¢. 178/2002, moZno sa
domnievat’, Ze chladiarenské sklady sU vSeobecne vylucené z rozsahu
pOsobnosti nariadenia ¢. 853/2004, a teda nie st ani predmetom schvalovania
prislusnymi organmi [pozri nariadenie ¢. 853/2004 ¢lanok 1 ods. 5 pism. a)].

Pokial' v3ak ide o chladiarenské skladovanie, nariadenim (ES) ¢. 853/2004 sa
ustanovuju poziadavky, ktoré treba zohlradnit ako vyslovene indikujuce, Ze
¢innosti v rdmci chladiarenského skladovania patria do rozsahu pésobnosti
nariadenia, napr.:

o Kapitola VII oddiel | prilohy Il k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 obsahuje
pozZziadavky tykauce sa chladiarenského skladovania mésa, a teda
chladiarenské sklady na maso st zariadenia narabajUice s vyrobkami, na ktoré
sa vztahuju poZiadavky prilohy Il k nariadeniu. Uvedené podniky nemézu
vykonavat’ ¢innost, ak ich prislusné organy neodsuhlasili;

e Clankom 4 nariadenia (ES) ¢. 853/2004 sa vyslovene vyluguje skladovanie
vyrobkov, ktoré si nevyzaduju tepelne kontrolované skladovacie podmienky,
zo schvalovacich povinnosti, pricom sa rozumie, Ze zariadenia zaoberajUce
sa chladiarenskym skladovanim musia byt’ schvalené.

Chladiarenské sklady musia byt teda schvdené, pretoze sa pouzivgu v
sividosti s ¢innostami, pre ktoré si stanovené poZiadavky v prilohe 111 k
nariadeniu 853/2004.

Z hradiska ¢lanku 1 ods. 5 pism. b) chladiarenské sklady prevadzkované
vylu¢ne maloobchodnymi predajnami, na ktoré sa nariadenie nevzt'ahuje, vsak
nie st predmetom uvedeného nariadenia, a chladiarenské sklady zainteresované
na vel’koobchodnych cinnostiach, ktoré sa fyzicky obmedzuju na prepravu a
skladovanie, nemusia byt schvaené, zostdvaju v3ak predmetom tepelnych
poziadaviek. Ked’ vel'koobchodné ¢innosti zahigu viac ako len skladovanie a
prepravu (napr. prebalovanie), chladiarenské sklady zostédvaju podnikmi, ktoré
musia byt’ schvdlené v stlade s ¢lankom 4.

Zariadenia zaober gj Uce sa prebalPovanim

Prebalovacie zariadenia sa zaobergju vybalovanim vyrobkov Zivocisneho
pbvodu, ktoré boli predtym zabalené v inom podniku. Toto vybalovanie a
prebal’ovanie mbZe byt spojené s cinnostami ako krganie a sekanie potravin.

Prebalovacie zariadenia nardbaju s odhalenymi vyrobkami Zivogisneho pdvodu.
Treba uvazit, Zze ked’ narabaju s vyrobkami Zivocisneho pévodu, ktorych satyka
prilohalll k nariadeniu, patria do rozsahu pésobnosti ¢lanku 4 ods. 2 nariadenia.
VyZaduje sa preto ich schvélenie. Je to logicky pristup, pretoze v ramci daného
zariadenia by mohli vzniknit’ nové nebezpecenstva.

V snahe zabezpetit vysledovatelnost prevadzkovatelia potravinarskych
podnikov by nemali uvadzat’ na trh vyrobky ZivociSneho pdvodu, s ktorymi sa
manipulovalo v prebal’ovacom zariadeni bez toho, aby sa pouZila identifikacna
znacka prebal’ovacieho zariadenia.
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Vel’koobchodnétrhy

Z ¢lanku 3 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 854/2004 vyplyva, Ze velkoobchodné
predajne vyrabajuce vyrobky zZivocisneho pévodu musia byt schvaené pred
uvedenim ich vyrobkov na trh. KedZe vo velkoobchode sa o niekolko
infradtruktUr a zariadeni (napr. zdroj vody, chladiarenské sklady) deli niekolko
jednotiek, zda sa vhodné, aby za plnenie hygienickych poZiadaviek uvedenych
infrastruktir a vybaveni bola ur¢ena zodpovedna osoba/organ.

TECHNICKE OTAZKY
MASO
Druh zvierat

Vymedzenia pojmov urcitych druhov zvierat si stanovené v prilohe | k
nariadeniu (ES) ¢. 853/2004.

e Podl'a bodu 1.2 si ,,doméace kopytniky* definované ako ,doméaci hovadz
dobytok (vratane zvierat z druhov rodov Bubalus a Bison), (...)*. Jak alebo
zebu su1 tiez domécim hovadzim dobytkom.

e Podl'a bodu 1.6 je ,zver z farmovych chovov* definovana ako ,, vtaky bezce
(Ratitae) chované na farméach a suchozemskeé cicavce chované na farmach
iné, ako si uvedené v bode 1.2.“ . Soby, ktoré sa chovaju na farméch, patria
tradi¢ne takisto do kategorie zveri z farmovych chovov.

Cisté zvierata

PoZziadavka na cistotu zvierat sa uvadza vo viacerych castiach novych
hygienickych predpisov:

e Farméari musia prijat’, ak je to vhodné, primerané opatrenia na zabezpecenie
Cistoty zvierat urc¢enych na zabitie [pism. c¢) ods. 4 bod Il ¢ast A prilohy
| k nariadeniu (ES) ¢. 852/2004];

e Prevadzkovatelia bitinku musia zabezpecit, aby zvierata boli cisté [bod 4
kapitola IV oddid | prilohy I11 k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004];

e Uradny veterinarny lekéar overuje dodrZiavanie povinnosti na zabezpesenie
toho, aby zvieratd, ktorych srst’, koZza alebo runo je v takom stave, Ze existuje
neprijatel’'né riziko kontaminécie pocas zabijania, nebudl zabijané na 'udsku
spotrebu, kym sa predtym neocistia [bod 3 kapitola I1l oddiel 11 prilohy
| k nariadeniu (ES) ¢. 854/2004].

Vychodiskom pre tato poziadavku je zretelny dbkaz, Ze neCisté zvierata boli
zdrojom kontaminacie svaloviny a nasledngj otravy potravin. Zvierata, ktoré sa
odosielgju na zabitie, musia preto byt dostatocne cisté, aby nepredstavovali
neprijatel’né riziko pre zabitie a operacie slivisiace s oSetrenim.
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Ciel'om poziadavky je skutocne zabranit’ kontaminacii méasa pocas porazky na
dosiahnutie mikrobiologickej kvality, ktort vyZaduje pravo Spolocenstva.

Urcenie spbsobov na dosiahnutie ciela je ulohou, ktord maju zabezpecit
prislusni prevadzkovatelia. Existuju rézne spbdsoby, ako to mozno dosiahnut’
vréatane:

e (iCinného cisteniazvierat alebo

e triedenia zvierat podla ¢istoty a vypracovanie vhodného postupu na bitunku
alebo

e vypracovania postupov na hygienické oSetrenie zvierat, ktoré chrani
svalovinu pred moznou kontaminéciou alebo

¢ inych vhodnych postupov.

Vhodnym nastrojom na pomoc prevadzkovatelom bitunkov pri definovani
tychto postupov mézu byt’ usmernenia o osvedéenych postupoch.

Za overenie spravnosti vykonavania vypracovanych postupov zodpoveda
prislusny organ.

Stajne a vy¢kavacie ohr ady

V pism. @) bode 1 kapitole Il oddiele | prilohy Il k nariadeniu sa uvadza:
, Bitinky musia mar primerané a hygienické ustajnenie alebo, ak to
poveternostné podmienky dovolujl, cakacie ohrady, ktoré sa lahko cistia a
dezinfikuju. Tieto zariadenia musia byr vybavené na napdjanie zvierat, a ak je to
potrebné, naich krmenie.”

Pokial’ ide o iné pozZiadavky, pri rozhodovani o charaktere stagjni ¢i vyckavacich
ohréd treba reSpektovat’ zasadu proporcionality. V pripade malych bitinkoch
uréenych na zabijanie maého pocétu zvierat nie je potrebné vyZadovat
sofistikované alebo rozsiahle infrastruktlry, a zariadenia na napganie, pripadne
kfmenie zvierat mozu byt’ jednoduché (napr. prenosné zariadenie).

Zariadenie na sterilizaciu nozov

V ods. 3 kapitole Il oddiele | prilohy Il k nariadeniu sa uvadza, Ze bitdnky
,musia mar zariadenia na dezinfekciu nastrojov s horucou vodou s teplotou
najmengj ako 82 °C alebo alternativny systém, ktory ma rovnocenny Ucinok.”

Prevadzkovatelia malych bitinkov vyjadrili obavy, Ze té&to poziadavka tykauca
sa dsterilizécie noZzov moZze vyvola potrebu viacnasobného vybavenia
prevadzkarne.

Ciel'om poziadavky je zabezpecit, aby sa maso nekontaminovalo pomockami,
napr. noZzmi. Tento ciel’ sa da dosiahnut’ réznymi spésobmi, napr.:
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e Existenciou sterilizacného vybavenia na noze priamo na kI'i¢ovych miestach
bitunkov, ku ktorému by pracovnici mali pristup. Také vybavenie moze byt
vhodné pre v&Sie bitunky.

e Samostatnou sterilizéciou viacerych nozov, pricom sa zabezpeci, Zze pocas
prevadzky su k dispozicii ¢isté noze. Toto rieSenie méze byt vhodné pre
nizko kapacitné bitunky.

Preprava masa pri teplotach, ktoré musia umoznit’ vyrobu konkrétnych
vyrobkov

V smernici 64/433/EHS sa v bode 66 kapitole X1V prilohy I stanovilo, Ze:

, Cerstvé méaso musi byt vychladené bezprostredne po indpekcii post-mortem a
uchovavané pri kondtantng vnutorne teplote nepresahujuceg + 7 °C pri
svalovine a odrezkoch a + 3 °C pri vnutornostiach.

Odchylky od tejto poziadavky mbze povoliz’ prislusny organ z technickych pricin
vztahujlcich sa na zrelos’ mésa, a to pod/a pripadu, pre prepravu masa do
rozrabkarni alebo do masiarskych obchodov, ktoré si v bezprostredngj blizkosti
bitinku, s podmienkou, Ze preprava nezaberie viac ako dve hodiny.*

Pri viacerych prileZitostiach sa potravinarski vyrobcovia obratili na Komisiu s
obavou, Ze tato moznost’ sa nepremietla do nariadenia (ES) ¢. 853/2004. Avak
moznost’ odchylok, pokial’ ide o prepravu méasa, bola zachovana a dokonca g
rozSirena v bode 3 kapitole VII oddiele | prilohy Il k uvedenému nariadeniu,
ktorym sa ustanovuje, Ze:

» Maso musi pred prepravou dosiahnuz’ teplotu uvedent v bode 1 a musi s ju
pocas prepravy zachovar. Aby sa _umoznila vyroba Specifickych produktov,
mbZe sa vSak preprava uskutocnir tiez vtedy, ak to prislusny organ povoli, za
predpokiadu, Ze:

a) sa takdto preprava uskutocni v stlade s poZiadavkami, ktoré prislusny
organ urci na prepravu z jedngj urcitel prevadzkarne do ingj;

a

b) maso ihned” opusra bitinok alebo rozrabkares, ktora je na rovnakom
mieste, ako sU priestory bitinku a preprava netrva dihSie ako dve

hodiny.”

, Specifické produkty treba chdpat’ ako akékol'vek vyrobky, na ktoré prislusny
organ udel’uje autorizaciu a definuje poziadavky, ktoré musia byt’ splnené.

Odrezky a odkrojky
V bode i) pism. ¢) bode 1 kapitole Il oddiele V prilohy Il sa uvadza, Ze

» Suroviny pouzité na pripravu mletého méasa nesmi byr ziskané z odkrojkov a
odrezkov masa (inych, ako st odkrojené celé svaly)” .
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KedZze dovo ,odrezky* moéze znamenat ,malé kusky“, ae g ,odpad,
prediozili sa poziadavky na objasnenie, ¢o treba rozumiet pod oznaceniami
»odrezky a odkrojky".

V&eobecne by sa zdalo nelogické zakézat' pouzivanie vyrobkov vhodnych na
Pudskd spotrebu na tento Gc¢el. PouzZivanie malych kuskov (odrezkov a
odkrojkov) mésa vhodnych na l'udski spotrebu na pripravu mletého méasa by
teda nemalo predstavovat’ problém, pritom vSak treba vzdy zabezpecit
mikrobiologicku kvalitu mletého mésa a malé kisky musia pochédzat’ z celého
svalu.

Vyhodnotenie informécii o potravinovom retazci prevadzkovatelom
podniku

So zretel'om na informécie o potravinovom retazci sa v bode 5 oddiele 11|
prilohy Il k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 uvéadza, Ze prevéadzkovatelia
potravinarskych podnikov maju zhodnotit’ prislusné informécie o potravinovom
retazci, na zaklade ktorych sa rozhodnd, ¢i prijma zvierata do priestorov
bitinku, a to este predtym, ako ich spristupnia Uradnému veterinarnemu
lekarovi.

V skutoénosti prevadzkovatel’ podniku kontroluje, ¢i predkladané informacie o
potravinovom retazci st kompletné bez zjavnych chyb alebo vynechani a ¢i ich
mbZe povaZzovat’ za ndpomocné pri jeho rozhodovani. Prevadzkovatelov to
nenuti, aby informécie odborne vyhodnocovali, pretoze iba Uradny veterinarny
lek&r mbZe informécie vyhodnotit” odborne.

Mobilné bitanky

Znenie nariadenia (ES) ¢. 825/2004 anariadenia (ES) ¢. 853/2004 nebrani
pouzivaniu mobilnych zariadeni na zabijanie zvierat za predpokladu, Ze tieto
zariadenia budl splnat prisusné poZiadavky stanovené v uvedenych
nariadeniach.

Clenské &éaty mdzu upravit poZiadavky, pokial’ ide o kondtrukciu, rozloZenie
avybavenie tychto zariadeni prijatim vnuatrostatnych opatreni v stlade
s postupom stanovenym v ¢lanku 13 nariadenia (ES) ¢. 852/2004 a ¢lanku 10
nariadenia (ES) ¢. 853/2004.

M é&soveé pripravky a masové vyrobky

V prilohe | k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa nasledujuce pojmy vymedzuju
takto:

e ,Mésové pripravky” su ,cerstvé méaso vratane masa, ktoré bolo posekané na
kusky a ku ktorému boli pridané potraviny, prisady alebo pridavne latky
alebo ktoré bolo podrobené procesu, ktory nepostacuje na zmenu vnitornej
Struktary svalového vlidkna mésa a tym na eliminovanie znakov c¢erstvého
méasa“ (bod 1.15).

e ,Méasové vyrobky* si ,spracované produkty, ktoré s vysledkom
spracovania masa alebo d’alSieno spracovania takychto produktov, takym
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spdsobom, Ze povrch rezu ukazuje, Ze takyto vyrobok uz d’alg) nema znaky
cerstvého masa* (bod 7.1).

Definicie pojmov ,, spracovanie”, , nespracované produkty a ,spracované
vyrobky* s stanovené v ¢lanku 2 ods. 1 pism. m), n) a 0) nariadenia (ES) ¢.
852/2004 a s uplatnitel’né na vSetky potraviny vratane masa.

V&etky méasové vyrobky patria pod definiciu , spracované vyrobky". Méasovée
pripravky vsak mozu patrit’ bud’ pod definiciu ,, nespracované produkty”, alebo
pod definiciu ,, spracované vyrobky“. Méasovy pripravok bude napriklad patrit
pod definiciu ,, spracované vyrobky* v takom pripade, ak uplatiované postupy
uvedené v definicii ,spracovanie® Uplne nepostacujl na zmenu vnutorne)
Struktary svalového vliakna mésa a povrch rezu ukazuje, Ze takyto vyrobok ma
znaky cerstvého mésa.

Definicie pojmov ,, masové pripravky” a ,,masoveé vyrobky“ [a iné v nariadeni
(ES) ¢. 853/2004] st zamerne Siroké, Iebo technol 6gia tykajlca sa mésa sa stale
vyvija. Je vSak potrebné, aby kazdy vyrobok patril pod konkrétnu definiciu a
aby sa vyraba podrla prislusnych hygienickych poZiadaviek. Pravidla o
obchodnych norméch, pridavnych latkach a oznacovani navySe odkazuju na
tieto definicie a harmonizacia uplatiovania ako taka je kI'iicova.

Vyrobky je mozné uviest na trh predtym, nez spracovanie viedlo k Uplnym
zmendm masa/vnatorng Struktary svalového vidkna. V takychto pripadoch
definicia, pod ktora vyrobok patri, zavisi od toho, do akej miery z neho boli
eliminované znaky ¢erstvého mésa vo chvili, ked’ sa vyrobok uvédza na trh. Ak
znaky cerstvého mésa nie su Uplne eliminované, vyrobok by mal patrit pod
definiciu ,, mésoveé pripravky“. Ak znaky ¢erstvého mésa si Uplne eliminovang,
mal by patrit’ pod definiciu ,, masové vyrobky*.

Preto mozno poskytnit’ nasledujlce vysvetlenia:

o Cerstvé maso, ktoré bolo posekané na klsky, zahriia mleté méaso. Preto mleté
maso, ku ktorému boli pridané iné potraviny, prisady alebo pridavné létky,
patri pod definiciu ,, mésové pripravky".

o Cerstvé méso, ktoré bolo naskrz marinované, patri pod definiciu , mésové
vyrobky*, ked’Ze definicia , spracovanie” zahiia marinovanie a vysledkom
tohto procesu je denaturécia bielkovin v svalovom vlakne, ktord predstavuje
zmenu vnutorng Struktary svalového vliakna a eliminovanie znakov
cerstvého masa na povrchu rezu.

e Cerstvé méaso, ktoré nebolo naskrz marinovang, patri pod definiciu , mésové
pripravky“, ked’Zze zmena vnutorngj Struktary svalového vidknanie je Uplnaa
povrch rezu nad’al g ukazuje znaky ¢erstvého masa.

e Solené alebo konzervované maso, ktoré bolo uvedené na trh v pociatocng
faze procesu zrenia a ktoré nepreslo Ziadnym inym spracovanim, napriklad
varenim alebo suSenim, patri pod definiciu ,mésové pripravky”, g v tom
pripade, Ze bol solenim alebo konzervovanim opracovany cely kus mésa,
ked'Ze znaky cerstvého mésa si nad’ae pritomné. Ak vyrobok podstupi
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dasie spracovanie, napriklad suSenie, ktoré spbésobi eliminovanie znakov
cerstvého mésa, bude patrit’ pod definiciu ,, mésove vyrobky*.

e Rychlo smaZené maso, ktoré v strede zostava surove, patri pod definiciu
»masové pripravky”, ked'Zze ohrievaci proces Uplne nepostacuje na zmenu
vnutorng Struktdry svalového viakna mésa a eliminovanie znakov ¢erstvého
masa. Povrch rezu preto nad’alg) ukazuje znaky cerstvého masa.

e Rychlo smaZzené méso naskrz marinované alebo Uplne konzervované pred
rychlym smazenim patri pod definiciu ,méasovy vyrobok”, pretoze
marinovanim/Uplnym konzervovanim sa eliminovali znaky ¢erstvého mésa.

e Maéso, ktoré bolo Uplne usmazené, ale ktoré s pred konzuméciou este
vyZaduje varenie, patri pod definiciu ,, masové vyrobky“, ked’ze smazenim sa
zmenila vnutorna struktura svalového viakna méasa do takg miery, Ze znaky
cerstvého mésa boli eliminované arez uz neukazuje znaky ¢erstvého masa.”

MLIEKO A MLIECNE VYROBKY

5.10. Identifikaéna znacka
Pozri oddiel 5.18.
5.11. Automatické dojace zariadenie

V pism. b) bode 1 podcasti B casti Il kapitole | oddiele IX prilohy Il k
nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa uvadza, Ze je nevyhnutné zabezpegit, aby ,,doji¢
skontroloval mlieko od kazdého zvierata na organoleptické a fyzikano-
chemické odchylky aebo, aby bolo skontrolované metédou, ktorou sa dosahuju
podobné vys edky.*

Dgji¢ tradicne kontroluje mlieko od kazdého zvierata vizudne. M6Zu sa
pouzivat’ g iné metddy, ktorymi sa dospeje k podobnym vysledkom.

Iné metddy si nevyhnutné, ked sa dojenie vykondva plno automatizovanym
dojacim zariadenim. Bolo by spravne, ngma keby automatické dojace
zariadenie bolo schopné detegovat’ nevyhovujice mlieko automaticky a oddelit’
ho od dodavky na r'udsku spotrebu. Pripravila sa medzinarodne uznavana 1SO
norma tykajuca sa pozZiadaviek na automatické dojace zariadenia, ktora zahiia
metody na kontrolu organoleptickych alebo fyzikano-chemickych odchyliek
v mlieku (ISO 20966:2007).

5.12. Oznadenie

V kapitole IV oddiele IX prilohy |11 k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa predpisuje
oznacovanie suroveho mlieka a vyrobkov zo surového mlieka, urc¢enych na
Pudskd spotrebu podla smernice 2003/13 o oznatovani. Znamena to, ze
informacie na oznaceni tykajuce sa vyrobkov pripravenych zo surového mlieka
sa uplatiuju az do miesta predaja.
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Odovzdavaju sa spotrebitel'ovi, aby sa mohol rozhodnut'. Informacie mézu byt
na obale, v doklade, na ndpise, na etikete, krizku alebo obrucke, ktoré
sprevadzaj U tieto vyrobky alebo ktore sa odkazuju natieto vyrobky.

Pojmom , fyzikdlne alebo chemické oSetrenie* uvedenym v odseku 1 pism. b)
uvedeng kapitoly sa rozumie oSetrenie na znizenie moznych mikrobiologickych
nebezpecenstiev v surovom mlieku alebo vo vyrobkoch z neho (napr.
mikrofiltracia).

5.13. Kritérida na kravské mlieko

V pism. b) ods. 1 ¢asti Il kapitole Il oddiele IX prilohy 11l sa uvadza, Ze
spracované kravské mlieko pouzivané na vyrobu mliecnych vyrobkov musi mat’
celkovy pocet mikroorganizmov mengl ako 100 000 v 1 ml. Dévodom tejto
poZiadavky je skutocnost,, Ze spracované mlieko (napr. pasterizované mlieko),
ktoré sa pouziva ako surovina, musi spinat’ tento limit edte pred vstupom do
nového stupiia spracovania. Nejde teda o to, aby toto kritérium spiialo mlieko,
ktoré uz vstupilo do nového technologického kroku (napr. z technologickych
dbvodov sa don pridala mikroflora - vyroba jogurtu alebo syra).

5.14. Druh zvierat

V bode 4.1 prilohy | k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa ,,surové mlieko" definuje
ako , mlieko produkované sekréciou mliechej Z'azy zvierat chovanych na
farméach (...)* . Toto vymedzenie pojmu preto zahiia g zvierata iné ako bezné
druhy mliekového typu (kravy, ovce akozy).

V skutoé¢nosti je umiestnenie mlieka z kobyl, oslov, tiav alebo inych zvierat
chovanych nafarméch vréatane zveri z farmovych chovov (napr. sobov) natrh
mozné za predpokladu, Ze ich produkcia a spracovanie s v stlade s prislusnymi
poziadavkami stanovenymi v nariadeni (ES) ¢. 852/2004 a nariadeni (ES) ¢.
853/2004.

PRODUKTY RYBOLOVU

5.15. Parazity, ktor é vzbudzuju obavy o vergnézdravie

Oddiel VIII kapitola 11 bod D prilohy Il k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004
obsahuje ustanovenia s ciel'om zabezpecit’ zahubenie Zivotaschopnych parazitov
v larvdnom &édiu vyvoja potencidlne nebezpecnych z hlradiska zdravia
spotrebitela. Parazitické choroby prendSané produktmi rybolovu u Tudi
spdsobuje:

e infekcia po poZiti Zivotaschopnych parazitov, ktoré vzbudzuju obavy
o zdravie T'udi. Larvalne &tadia takychto parazitov, ktoré predstavuja hrozbu
pre spotrebitela, si 1. nematddy, ngma larvy druhu Anisakis a
Pseudoterranova decipiens, 2. larvy (plerocerkoidy) Diphyllobothrium
cestodes a 3. larvy (metacerkérie) trematdd alebo

e dergicka reskcia spojena s Anisakidae. Podl'a EFSA sa zretelne aergicke
reakcie dokézali iba v pripade Anisakis simplex. Urad EFSA dospel k zaveru,
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Ze primarnym pdvodcom aergie na nematddy Anisakis uludi je infekcia
Zivymi larvami Anisakis simplex.

5.16. Pojem ,zjavne kontaminované®

Oddiel VIII kapitola V bod D ,,PARAZITY* prilohy Il k nariadeniu (ES)
¢.853/2004 obsahuje vSeobecné ustanovenie pre prevéadzkovatel'ov
potravinarskych podnikov ohl'adom vizuélneho vySetrenia na Ucely zistovania
viditel'nych parazitov a pravidla uvadzania takychto produktov rybolovu natrh:

»Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov musia zaistit, aby sa
produkty rybolovu pred uvédzanim na trh podrobili vizuanym
vySetreniam na U¢ely zistovania viditelnych parazitov. Nesmu uvédzat’ na
trh na Pudska spotrebu produkty rybolovu, ktoré st zjavne kontaminované
parazitmi.”

V oddiele | prilohy 11 k nariadeniu (ES) ¢. 2074/2005 sa v kapitole Il stanovuju
konkrétnejSie ustanovenia ohl'adom vizudling prehliadky pitvanych ryb arybich
filiet a rezov uréené prevadzkarniam na pevnine a na palube spracovatel’'skych
plavididl. V kapitole | sa zasa vymedzuju pojmy ,viditel'ny parazit*, ,vizudna
prehliadka’ a, presvecovanie”.

Pri vizudlnom vySetreni a vizudlngl prehliadke na urcenie, ¢i su produkty
rybolovu , zjavne kontaminované® parazitmi, sa nesmu pouzivat destruktivne
metody, ako napriklad traviaca metdda.

Pri zistovani, ¢i je produkt rybolovu ,zjavne kontaminovany“ parazitmi,
scielom rozhodnut, ¢i smie byt uvedeny na trh alebo nie, sa musi rozlisovat’
medzi jedlymi a ngjedlymi ¢astami daného produktu:

o Ak saviditel'né parazity nachédzgju iba v ¢astiach produktu rybolovu, ktoré
nie si0 uréené na spotrebu (ngedlé ¢asti suroviny), Standardnymi
procedUrami (vratane pitvania atd’.) sa zaistuje, aby suroviny skutocne
pouzité v produktoch uréenych na Tludskd spotrebu neboli zjavne
kontaminovaneé viditelnymi parazitmi. Ak sangedlé ¢asti odstrania, suroviny
sa nepovazuju za,, zjavne kontaminované”.

e Ak sO parazitmi zjavne kontaminované jedlé casti (surovina alebo
produkty, ktoré sa maju ponukat® spotrebitel’'om), prevadzkovatel
potravinarskeho podniku ma dve moznosti: i) bud’ neuvedie produkt rybolovu
na trh, alebo ii) hygienicky uplatni bezné postupy triedenia a/alebo pripravy
alebo spracovania v stlade s kapitolou IX bodom 1 prilohy 11 k nariadeniu
(ES) ¢.852/2004, aby zabezpecil, ze produkt, ktory sa ma ponukat
spotrebite’om, uz pri vizudlng prehliadke nie je ,zjavne kontaminovany”
parazitmi aje teda vhodny na l'udsku spotrebu. Tieto postupy mézu zahinat’
orezanie surovin, ktoré st obzvl &3t néchylné na parazity.

Vybor pre Codex Alimentarius poskytol medzinarodne uznavané normy, ktoré
obsahuju d’adie podrobnosti o niektorych konkrétnych produktoch rybolovu
kontaminovanych parazitmi. Hoci tieto state o konkrétnych produktoch
nemozno ploSne uplatnit na vSetky produkty rybolovu, st relevantnymi
referenénymi zdrojmi, pokial’ ide o dané konkrétne produkty.
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V zbierke Codex Alimentarius sa uvadzgu hranicné hodnoty pre
neZivotaschopné viditelné parazity aurovne defektov v pripade zmien
v Strukture stvisiacich sparazitmi, pokial’ ide o niektoré konkrétne produkty
rybolovu, ktoré sa malu ponukat’ spotrebitelom. V kédexe sa navyse
presvecovanie opisuje podrobnejSie nez v pravnych predpisoch EU.

Niektoré parazity v produktoch rybolovu sice mdzu byt nevidite'né, ae
rozkladaju rybie méaso, ¢im sa mdze sta’ nevhodnym na Tudsku spotrebu.
V takych pripadoch sa uplatiiuje ustanovenie kapitoly IX bodu 1 prilohy Il
k nariadeniu (ES) ¢. 852/2004, anie ustanovenia o viditelnych parazitoch
v produktoch rybolovu uvedené v oddiele VIII kapitole V bode D prilohy Il
k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004.

Prevadzkovatelom potravinarskych podnikov pri uréovani, ¢i je produkt
rybolovu ,zjavne kontaminovany” parazitmi, mézu byt uZzitocné usmernenia
0 osved¢enych postupoch.

IDENTIFIKACNA ZNACKA
5.17. Ktomusi identifikaén zna¢ku pouzivat’?
V ¢lanku 5 ods. 1 nariadenia (ES) ¢. 853/2004 sa stanovuje:

» Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov nesmd uviest na trh produkt
Zivocidneho pbvodu, s ktorym sa nakladalo v prevadzkarni, ktora podlieha
schvéleniu pod/a clanku 4 ods. 2, ak tento nema

a) bud’ zdravotnt znacku v stlade s nariadenim (ES) ¢. 854/2004; alebo

b) identifikacn znacku pouzita v sulade s prilohou Il oddiel | tohto
nariadenia, ak vysSie uvedené nariadenie neuvadza poZiadavku na
pouZzitie zdravotng znacky."

V oddiele | bode A ods. 2 prilohy Il k uvedenému nariadeniu sa uvadza:

»AK sa v&ak odstrani druhy obal a/alebo priamy obal produktu alebo sa
produkt daleg spraciva v dalSg prevadzkarni, musi sa produkt oznacit
novou znackou. V tychto pripadoch musi nova znacka obsahovar
schva/ovacie c¢islo prevadzkarne, v ktorg sa tieto ¢innosti vykonavaju.”

Kracova je tu formulécia , ktora podlieha schvaleniu® podra nariadenia (ES)
¢. 853/2004. Vylucené su tym prevadzkarne, kde sa vykonava iba prvovyroba,
prepravné operécie, skladovanie produktov, ktoré si nevyzaduju regulované
teplotné podmienky skladovania, a maloobchodné operécie vyluc¢ené z pdsobnosti
nariadenia (ES) ¢. 853/2004. V oddiele | bode A ods. 2 prilohy Il sa objasiuje, ze
»nakladanie® v zmysle ¢lanku5 ods. 1 treba chdpat’ vo vSeobecnom zmysle
vratane odstranenia druhého alebo priameho obalu.

Ak savSak v prevadzkarni neodstraiuje druhy alebo priamy obal, ani nedochadza
k spracovaniu, treba zachovat' identifikacni znacku posledneg) prevéadzkarne v
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predoslych ¢lankoch vyrobného refazca, ktora podlieha oznacovace] povinnosti, a
nemala by sa pouzivat’ Ziadna nova (dodato¢na) identifikacna znacka.

Priklady

e Podnik A dodéva podniku B (ktory nie je maoobchodnikom) teplotne
stabilné zabalené méasoveé vyrobky bez oznacenia a bez identifikacnej znacky
na priamom obale, ale s identifikacnou znackou na druhom obale. Podnik B
tieto zabalené masové vyrobky z druhého obalu vyberie, a teda musi na
priamy obal alebo na novy druhy obal umiestnit’ svoju identifikacnu znacku.
Podnik B musi byt schvaeny, pretoZe jeho ¢innosti nie si obmedzené iba na
uskladnenie.

e Podnik B (ktory nie je maloobchodnik) dostane od podniku A verké balenie v
druhom obale s identifikaénou znackou, ktort podnik A pouZil na vonkajSi
povrch druhého obalu a na priamy obal vyrobkov v baleni. Druhy oba sa
odstrani. Vyrobky zabalené v priamom obale sa premiestnia do nového
druhého obalu. Druhy (alebo priamy) obal musi byt opatreny identifikacnou
znatkou podniku B, pretoze druhy obal bol odstraneny. Identifikacna znacka
na priamom a druhom obale sa méze lidit", alebo mbézu byt na priamom obale
dve identifikacné znacky.

e Podnik B prevezme vakuovo balené chladené hovéadzie chrbty s
identifikacnou znackou podniku A, ktory vykonal rozrébku a priame balenie.
V podniku B sa vyrobok iba zmrazi (bez akéhokol'vek prebal’ovania). Podnik
B nembze pouzit svoju identifikacni znacku, ked'Ze nedosdo k zmene
priameho ani druhého obalu a mrazenie sa nepovazuje za spracovanie.

e Podnik B prevezme zabalené (predbalené) rezané méasové vyrobky s
identifikatnou znackou podniku A na priamom obale. Podnik B je
samostatné zariadenie, ktoré vyrobok iba paskalizuje dostato¢ne na znizenie
bakteriding zatraze. Podnik B musi pouzit svoju identifika¢ni znacku na
(novom) druhom obale alebo na priamom obale vyrobku, ked’Ze paskalizaca
sa za spracovanie povazuje. Malo by byt jednoznacne vidiet', ktora ¢innost’
vykonal podnik A aktort podnik B.

5.18.  Viacnasobnéidentifikaéné znac¢ky

Vo viacerych pripadoch méze byt na priamom obale pouZitd viac neZ jedna
identifikacna znacka (pozri posledny priklad paskalizécie priamo balenych
rezanych méasovych vyrobkov).

V mliekarenskom sektore je pomerne bezné pouzivat' na jednom obale viacero
identifika¢nych znaciek, pricom je jasne rozlisené, ktora z nich je platna. Plati to
vtedy, ked” mézu ten isty vyrobok vyrdbat’ rozne prevadzkarne. Deje sato g v
d’alSich sektoroch.

Znenie nariadenia (ES) ¢. 853/2004 takémuto postupu nebrani, pokial’ je jasné,
ktord prevadzkaren dany vyrobok vyrobila alebo spracovala. Viacndsobné
oznacovanie identifikacnymi znatkami by vSak malo byt vynimo¢né a malo by
sa mu podla moznosti predchadzat’, aby nedochadzalo k zamene prevadzkarne,
ktora dany vyrobok vyrobila.
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PRILOHA |

Nelplny zoznam nespracovanych vyrobkov Zivoéisneho pévodu

— Cerstvé méaso/mleté maso/mechanicky separ ované maso

— NeoSetrené ¢reva, Zaludky a mo¢ové mechure

— Masové pripravky, ktor € neboli technologicky oSetrené

— Krv

— Cerstvé produkty rybolovu

— Zivélasturniky, Zivé ostnatokozce, Zivé plastovce a zivé mor ské
ulitniky

— Surové mlieko

— Celévajciaatekuty Zitok

— Zabie stehienka

— Sliméky

- M«

Nespracovany vyrobok obsahujuci vyrobok rastlinného pévodu zostava

surovym vyrobkom, napr.

— Cerstvé maso a zelenina na Spajdli

— pripravky z ¢éerstvych produktov rybolovu (napr. rybacie
filé) s potravinami rastlinného pévodu

Poznamky:

e Nespracované vyrobky sa klasfikuju ako ,surové vyrobky“, t. j. nepredli
spracovanim (t. j. ¢innost’ou, ktora povodny vyrobok vyrazne zmeni, vréatane
ohrevu, Gdenia, solenia, zretia, suSenia, marinovania, extrakcie, extruzie ¢&i
kombinacie uvedenych procesov). Mrazené vyrobky Zivoéisneho povodu
zostavaj U nespracovanymi vyr obkami.

e  Cerstvé" (tyka sa masa) znamena méso, ktoré nebolo podrobené Ziadneg inej
konzervacii okrem chladenia, mrazenia alebo hlbokého mrazenia vratane masa,
ktoré bolo vakuovo zabalené v kontrolovang] atmosfére.

e  Cerstvé" (tyka sa produktov rybolovu) znamend nespracované produkty
rybolovu, vcelku alebo pripravené, vréatane produktov vakuovo zabalenych alebo
v modifikovang atmosfére, ktoré neboli podrobené Ziadnemu inému
konzervaénému oSetreniu ako chladeniu.
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PRILOHA I

Nelplny zoznam spracovanych vyrobkov ZivoéisSneho pévodu

Spracované wyrobky sa ziskavaju podrobenim surovych wvyrobkov
procesu, ako je ohrev, Gdenie, solenie, zretie, suSenie, marinovanie atd’.
Proces musi viest’ k podstatngl zmene pévodného vyrobku.

— Masové vyrobky (Sunka, saldma atd’.)

— Spracované produkty rybolovu (Gdené ryby, marinované ryby
atd’.)

— Mlie¢ne vyrobky (tepelne oSetrené mlieko, syr, jogurt atd’.)

— Vajefné vyrobky (suSenévajcia atd’.)

— Skvareny Zivogisny tuk

— Lo

— Zélatina

— Kolagén

— OS&etrené éreva, zaludky a moéové mechure atd’.

Medzi spracované vyrobky patri aj:

e Kombinacia spracovanych vyrobkov, napr. syr so Sunkou

e Vyrobky podrobené viacerym technologickym operéciam, napr.
syr z pasterizovaného mlieka.

Mozu sa pridat’ zlozky, ktor é dodavaj U osobitné vliastnosti, napr.

— klobésa s cesnakom
— jogurt sovocim
— syr sbylinkami

Poznamka:

e Spracované vyrobky mdzu zahthat' urcité masové pripravky, napr. marinované a
solené méso.
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PRILOHA 11

Klasifikacia podl’a ¢innosti

Cinnost’ Nariadeni | Riziko Nelplny zoznam prikladov

e (ES) ¢
Dade spolo¢né | 852/2004 | Suvisiace riziko mozno kontrolovat’ K(_)_nzervovanl_e potravin vyrobenych zo spracovaneno
Spracovanie implementaciou predpisov M&sa so zeleninou
kombinécie potravin nariadenia (ES) ¢. 852/2004. Priprava pizze obsahujlcej spracované zlozky
rastlinného  p6vodu Zivocidneho povodu (napr. syr, spracované ryby aebo
so spracovanymi Spracované maso)
potravinami . , .
Sivocigneho povodu. Vyroba polievky s masovym extraktom
Kombinacia potravin | 852/2004 | Suvisiace riziko mozno kontrolovat’ Priprava oblozenych chlebikov so Sunkou alebo syrom

rastlinného  pdvodu
SO Spracovanymi
potravinami
Zivocisneho pbévodu
natrh.

implementaciou predpisov
nariadenia (ES) ¢. 852/2004.

Vyroba zmrzlin zo spracovaného mlieka (tepelne
oSetreného mlieka, suseného mlieka)

Vyroba pekérskych vyrobkov s mliecnymi vyrobkami

K ombinacia alebo vyroba hotovych pokrmov zlozenych
Zo spracovanych vyrobkov Zivocisneho pdvodu (napr.
spracované maso) a zeleniny

Vyroba cukroviniek (napr. cokolada s obsahom
spracovaného mlieka)

Vyroba magjonézy s vaecnym vyrobkom
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Dase
Spracovanie
kombinacie potravin
rastlinného  pdvodu
S nespracovanymi
potravinami
Zivocidneho pévodu.

spolo¢né

853/2004

Riziko je rovnaké ako riziko v
pripade  vyroby  spracovanych
potravin Zivocisneho pbvodu, napr.
masovych  vyrobkov. Z toho
vyplyva, Ze by sa mali uplatiovat’
predpisy nariadenia (ES) ¢.
853/2004. Predpisy EU vyzadujl
schvaenie vyrobnych priestorov a
zariadeni a na takéto potraviny sa
musi  umiestnit  identifikacna
znacka.

e Konzervovanie vyrobkov vyrobenych zo zeleniny
az cerstvého mésa

e Zmrzlinazo surového mlieka

Pozri poznamky v bode 3.4

Kombinécia potravin
rastlinného pévodu s
nespracovanymi
potravinami
Zivocisneho pbvodu
natrh.

853/2004

Riziko je rovnaké akoriziko v
pripade manipulécie so surovymi
vyrobkami  Zivocisneho pévodu,
napr. s cerstvyym masom a pod.
Predpisy EU vyZaduja schvéenie
vyrobnych priestorov a zariadeni a
na takéto potraviny sa musi
umiestnit’ identifikacna znacka

e Kombinacia surového masalryb so zeleninou na Spajdli
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PRILOHA IV

NEUPLNY ZOZNAM ZARIADENI, KTORE TREBA SCHVALOVAT

e Maso

Bitanky

Rozrabkarne

Zabijanie zvierat na farme (okrem pripadu, ked’ ide o priamu dodavku
malych mnoZstiev mésa z hydiny a zgacovitych zabitych na farme od
vyrobcu konecnému spotrebitelovi a do miestnych maloobchodnych
zariadeni, pricom ide o priamu dodavku konecnému spotrebitel'ovi)
Zariadenie namanipulaciu s divinou

Zariadenia vyrabaj ice mleté méaso, masove pripravky aMSM

Zariadenia vyrabajice masové vyrobky

e Zivélastirniky

Distribué¢né strediska

Purifika¢né strediska

e Produkty rybolovu

Mraziace nadrze a spracovatel'ské nadrze

Zariadenia na zemi

o Mlieko amliecne vyrobky

Zariadenia spracUvajuce surové mlieko na mlieko tepelne oSetrené a na
mliecne vyrobky zo surového mlieka

Zariadenia na vyrobu mliecnych vyrobkov z uz spracovanych mliecnych
vyrobkov (napr. maslo z pasterizovang smotany, syr z pasterizovaného
mlieka alebo zo suseného mlieka)

Strediska na zber mlieka

e Vgciaavaecné vyrobky

Baliarne vgec

Zariadenia spractvajlce vgjcia
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Zabie stehienka a sliméky

e Zariadenia pripravujuce a/a ebo spractvajlce Zabie stehienka a slimaky
Skvarena mast’ aloj

e Zariadeniana zber, skladovanie alebo spracovanie surovin

Zaludky a mocové mechlre

e Zariadenia na oSetrenie mechurov, Zalidkov acriev
Zelatina

e Zariadenia spracuvajUce suroviny

Kolagén

e Zariadenia spracivajce suroviny

e Zariadenia zamerané na prebal’ovanie uvedenych vyrobkov bez ohl'adu nato,
Ci sazaobergju g d’asSimi ¢innostami, napr. krgjanim alebo sekanim.

e Chladiarenské sklady, ak sa pouzivaju v suvidosti s ¢innostami, na ktoré sa
vzt'ahuju poziadavky uvedené v prilohe I11 k nariadeniu 853/2004.

e Velkoobchodné trhy, ak vyrabaju vyrobky Zivocisneho pdvodu.
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