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NYILATKOZAT 

„E dokumentum nem rendelkezik hivatalos 

jogi státusszal, és vita esetén a jogszabályok 

értelmezésével kapcsolatos végső felelősség 

a Bíróságé.” 

 
A Növények, Állatok, Élelmiszerek és Takarmányok Állandó 

Bizottságának az új élelmiszerekkel és az élelmiszer-ellátási 

lánc toxikológiai biztonságával foglalkozó részlege 

2018. június 11-i ülésén jóváhagyta ezt a dokumentumot. 

 Az Európai Bizottság nem fogadta el ezt a dokumentumot. Az 

ebben megjelenő vélemények ezért nem tekinthetők a 

Bizottság hivatalos álláspontjának.  

Ez a dokumentum változik, és elképzelhető, hogy az 

(EU) 2017/2158 rendelet alkalmazásával kapcsolatos 

tapasztalatok alapján később ismét aktualizálni kell.  
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IRÁNYMUTATÁS AZ ÉLELMISZEREK AKRILAMID-

TARTALMÁNAK CSÖKKENTÉSÉVEL KAPCSOLATOS 

KOCKÁZATCSÖKKENTŐ INTÉZKEDÉSEK ÉS 

REFERENCIASZINTEK MEGÁLLAPÍTÁSÁRÓL SZÓLÓ, 

2017. NOVEMBER 20-I (EU) 2017/2158 BIZOTTSÁGI 

RENDELET VÉGREHAJTÁSÁHOZ  

A) Az 1. cikk (2) bekezdésében említett élelmiszerek  

 
a) Friss burgonyából készült hasábburgonya, egyéb darabolt (olajban 

sütött) termékek és szeletelt burgonyaszirom; 

Ez a friss burgonyából készült darabolt, olajban sütött termékekre és a friss 

burgonyából készült burgonyasziromra vonatkozik. Idetartoznak még a 

burgonyából készült, olajban sütött termékek, amelyeket sütőben kell készre 

sütni.  

Az olyan termékek, mint például a röszti stb. nem tartoznak ide.  

 

b) burgonyaszirom, snack, sós keksz és burgonyás tésztából készült 

egyéb burgonyás termékek; 

Ez a burgonyasziromra, a burgonya alapú tésztából készült ízesített snackre, a 

sós burgonyás kekszre és egyéb burgonyás tésztából készült termékekre 

vonatkozik.  

Idetartoznak az olajban és a sütőben sütött termékek. 

Idetartozik valamennyi burgonya alapú tésztából készült burgonyás termék. 

A kevert tészták (burgonyából és például hüvelyesek keverékéből készült tészta) 

akkor tartoznak ide, ha a tészta fő összetevője a burgonya. 

Az olyan termékek, mint a hercegnőburgonya, a krokett és a pommes 

noisettes (burgonyagolyók) stb., nem tartoznak ide.  
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c) kenyér(félék); 

Idetartozik minden szokásos, kenyérnek minősülő pékáru (például búzakenyér, 

rozskenyér, teljes kiőrlésű kenyér, többgabonás kenyér, malátás kenyér), gőzölt 

kenyerek és bagettek.  

A kenyérre vonatkozó kockázatcsökkentő intézkedések a zsemlékre 

(hamburgerzsemle, teljes kiőrlésű búzából készült zsemle és tejes zsemle) is 

vonatkoznak.  

Az olyan termékek, mint a pita, a mexikói tortilla stb., nem tartoznak 

ide. 

 

d) reggeli gabonapelyhek (a zabkása jellegű termékek kivételével) 

(továbbá a müzli, a hengerelt pelyhek és a zabdara jellegű termékek 

kivételével); 

Ez valamennyi fogyasztásra kész reggeli gabonapehelyre vonatkozik. 

Idetartoznak például a teljes kiőrlésű gabonából készült reggeli gabonapelyhek, 

a granolaszerű reggeli gabonapelyhek, a kukoricapelyhek, a puffasztott búza 

vagy rizs, a többgabonás (például rizsből, búzából és kukoricából készült) 

reggeli gabonapelyhek, a korpából készült reggeli gabonapelyhek és a 

gabonalisztből vagy töretből készült extrudált típusú reggeli gabonapelyhek.  

Az olyan termékek, mint a zabkása jellegű termékek, a müzli, a 

hengerelt pelyhek (például a hengerelt zabpehely), a zabdara jellegű 

termékek stb., nem tartoznak ebbe a kategóriába. 
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e) finompékáru: aprósütemény, édes keksz, kétszersült, gabonaszelet, 

pogácsa, tölcsér, ostya, lángos és mézeskalács, valamint sós keksz, 

ropogós kenyér és kenyérhelyettesítők. Ebben a kategóriában a 

kekszen szárazsütemény (gabonaliszt-alapú sütött termék) értendő; 

Ez olyan édes, sós és ízesített termékekre vonatkozik, mint például az 

aprósütemény, az édes keksz, a kétszersült, a gabonaszelet, a pogácsa, a 

tölcsér, az ostya, a lángos és a mézeskalács, valamint olyan nem édesített 

termékekre, mint a sós keksz, a ropogós kenyér és a kenyérhelyettesítők 

(például a kenyérrudak).   

Ebben a kategóriában kekszen (édes vagy sós vagy fűszerezett) szárazsütemény 

(gabonaliszt-alapú sütött termék) értendő, például sós kréker, sós perec vagy 

sós pálcika.  

Szintén ebbe a kategóriába tartozik a pretzel krékerek, ropogós rozskenyér, a 

macesz stb.  

Az olyan termékek, mint a pretzel kenyér, a fánk, a muffin, a 

cukrászsütemények, az ekler fánk, a croissant, a rizskréker stb., nem 

tartoznak ide. 

 

f) kávé  

i. pörkölt kávé;  

Ez a kávébab (Coffea arabica vagy Coffea robusta) pörkölésével és/vagy 

őrlésével készült termékekre vonatkozik. Lehet pörkölt kávébab vagy őrölt 

pörkölt kávé. 
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ii. instant (azonnal oldódó) kávé; 

Olyan koncentrált termékek, amelyeket a pörkölt kávéból kizárólag vizes 

extrakcióval nyernek, kizárva minden savas vagy lúgos hidrolízises eljárást. A 

technológiailag eltávolíthatatlan, nem oldódó anyagokon és a kávéból 

származó nem oldódó olajokon kívül a kávékivonat csak a kávé oldódó és 

aromás összetevőit tartalmazhatja. A kávéalapú szárazanyag-tartalomnak meg 

kell felelnie a kávé- és a cikóriakivonatokról szóló, 1999. február 22-i 1999/4/EK 

európai parlamenti és tanácsi irányelv rendelkezéseinek (HL L 066., 1999.3.13., 

26. o.).   

A szilárd vagy sűrítmény állagú kávékivonat csak a kávékivonatból származó 

anyagokat tartalmazhat.   

A folyékony kávékivonat legfeljebb 12 tömegszázalékban tartalmazhat pörkölt 

vagy pörköletlen cukrokat. 
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g) pótkávé; 

Ezek nem kávétermékek, általában nem tartalmaznak koffeint, és 

utánozzák/helyettesítik a kávét. Általában növényi alapanyagokból készülnek, 

például gabonából (árpa, rozs stb.), növényi gyökerekből (cikória, pitypang, 

cékla stb.) és melaszból. Elképzelhető, hogy a növényi alapanyagot az oldható 

kivonattá való feldolgozást megelőzően pörkölik. A pótkávék lehetnek 

folyékony kivonatok és/vagy instant porok vagy granulátumok; készülhetnek 

több növényi alapanyagból vagy keverhetők kávékivonattal, és ízesíthetők.  

A pörkölt gabonából készült italok gyakori pótkávék. A pörkölt gabonából 

készült ital egy vagy többféle gabonából készül, amelyet megpörkölnek, és 

granulátummá vagy porrá dolgoznak fel, amely később vízben oldva 

fogyaszthatóvá válik. A termék gyakran a kávét és teát helyettesítő, 

koffeinmentes termékként kerül forgalomba. A gyakori összetevők közé tartozik 

a pörkölt/malátázott árpa, rozs stb.  

 

A pörkölt cikóriagyökér pótkávéként használatos, önmagában és kávéval 

keverve is. A „cikória” a Cichorium intybus L. növény gyökere, amelyet nem a 

hajtatott cikória előállítására használnak, és amelyet megfelelő tisztítást 

követően szárítanak és pörkölnek, és általában italok készítésére használnak. A 

„cikóriakivonat”, „oldható cikória” vagy „instant cikória” olyan koncentrált 

termék, amelyet a pörkölt cikóriából kizárólag vizes extrakcióval nyernek, 

kizárva minden savas vagy lúgos hidrolízises eljárást.  A cikóriaalapú 

szárazanyag-tartalomnak meg kell felelnie a kávé- és a cikóriakivonatokról 

szóló, 1999. február 22-i 1999/4/EK európai parlamenti és tanácsi irányelv 

rendelkezéseinek (HL L 066., 1999.3.13., 26. o.).  

A szilárd vagy sűrítmény formájú cikóriakivonat legfeljebb 1 tömegszázalék 

nem cikóriából származó anyagot tartalmazhat.   

A folyékony cikóriakivonat legfeljebb 35 tömegszázalékban tartalmazhat 

pörkölt vagy pörköletlen cukrokat.  

 

Számos pótkávéfajta létezik: árpa, rozs, cikória és füge keveréke; pörkölt árpa, 

malátázott árpa, cikória és rozs keveréke; pörkölt árpa, pörkölt árpamaláta és 

pörkölt cikória keveréke; árpa, cikória, malátzott árpa, füge és céklakivonat 

keveréke; posztum (pörkölt búzakorpa, búza és melasz), malátaalapú ízesített 

italok stb. 
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h) a 609/2013/EU európai parlamenti és tanácsi rendelet 

meghatározása szerinti bébiételek, valamint csecsemőknek és 

kisgyermekeknek szánt feldolgozott gabonaalapú élelmiszerek. 

„bébiételek”: az elválasztás időszakában lévő egészséges csecsemők és az 

egészséges kisgyermekek sajátos igényeinek megfelelő élelmiszerek, étrendjük 

kiegészítéseként, és/vagy a normál élelmiszerek fogyasztására történő 

fokozatos átállás céljából készülnek, kivéve az alábbiakat:   

i. feldolgozott gabonaalapú élelmiszerek; és   

ii. kisgyermekeknek szánt tejalapú italok és hasonló termékek;  

 

„feldolgozott gabonaalapú élelmiszerek”:   

i. az elválasztás időszakában lévő egészséges csecsemők és az egészséges 

kisgyermekek sajátos igényeinek megfelelő élelmiszerek, étrendjük 

kiegészítéseként, és/vagy a normál élelmiszerek fogyasztására történő 

fokozatos átállás céljából készülnek; és   

ii. az alábbi kategóriák egyikébe sorolhatók:   

— egyszerű gabonafélék, amelyeket tejjel vagy más megfelelően tápláló 

folyadék hozzáadásával készítettek, illetve azokat így kell a fogyasztásra 

elkészíteni;  

— gabonafélék, magas fehérjetartalmú élelmiszer hozzáadásával, amelyeket 

vízzel vagy más, fehérjét nem tartalmazó folyadékkal készítettek, illetve azokat 

így kell fogyasztásra elkészíteni;  

— tészták, amelyeket forrásban lévő vízben vagy más megfelelő folyadékban 

történő főzést követően kell felhasználni;   

— kétszersültek és kekszek, amelyeket vagy közvetlenül, vagy porítás után víz, 

tej vagy más alkalmas folyadék hozzáadásával kell felhasználni.  
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B) A 2. cikk (1), (2) és (3) bekezdésében említett 

élelmiszer-vállalkozók – vö. a mellékletben található 

folyamatábra  

2. cikk (1) bekezdés: az 1. cikk (2) bekezdésében1 felsorolt élelmiszereket 

előállító és forgalomba hozó élelmiszer-vállalkozókra vonatkozik (a 2. cikk (2) 

és (3) bekezdésében említett élelmiszer-vállalkozók kivételével). 

 

2. cikk (2) bekezdés: Az 1. cikk (2) bekezdésében felsorolt élelmiszereket 

előállító élelmiszer-vállalkozók, akik kiskereskedelmi tevékenységet 

végeznek és/vagy közvetlenül csak helyi kiskereskedelmi egységeknek 

szállítanak2 

Kiskereskedelem (a 178/2002/EK rendelet fogalommeghatározása szerint): 

élelmiszerek kezelése és/vagy feldolgozása és tárolása az élelmiszerek 

eladásának vagy fogyasztók részére történő átadása helyén, beleértve az 

elosztóközpontokat, a közétkeztetési tevékenységet, az üzemi étkezdéket, az 

intézményi étkeztetést, az éttermeket és az egyéb, élelmiszer-ellátó helyeket, 

üzleteket, bevásárlóközpontokat ellátó létesítményeket és nagykereskedelmi 

árusítóhelyeket; 

Végső fogyasztó (a 178/2002/EK rendelet fogalommeghatározása szerint): egy 

élelmiszer utolsó fogyasztója, aki nem egy élelmiszeripari vállalkozás 

tevékenysége során használja fel az élelmiszert.  

                                                           
1 Tájékoztató jelleggel ebbe a kategóriába tartoznának azok az élelmiszer-vállalkozók, akiknek érdekeit az 
érdekelt feleket tömörítő alábbi európai szervezetek képviselik: 
 FDE (FoodDrinkEurope) és a kapcsolódó fiókszervezetek:   
– CAOBISCO: Az Európai Unióbeli Csokoládé-, Keksz- és Cukrászsütemény-gyártók Szövetsége;  
– CEEREAL: Az Európai Reggeligabonapehely-gyártók Szövetsége;  
– ECF: Európai Kávészövetség;  
– ESA: Európai Snackszövetség;  
– EUPPA: Európai Burgonyafeldolgozók Szövetsége;  
– FEDIMA: A Pékáruk és Cukrásztermékek Összetevőinek Uniós Gyártóit és Beszállítóit Tömörítő Szövetség;  
– SNE: Specialised Nutrition Europe;   
 
AIBI asbl: Pékek Nemzetközi Szövetsége.  
 
2 Tájékoztató jelleggel ebbe a kategóriába tartoznának azok az élelmiszer-vállalkozók, akiknek érdekeit az 
érdekelt feleket tömörítő alábbi európai szervezetek képviselik: UEAPME (Európai Kézműves, Kis- és 
Középvállalkozások Szövetsége), HOTREC (szállodák, éttermek, kávéházak és hasonló létesítmények európai 
ernyőszervezete), FoodServiceEurope (európai szerződéses vendéglátás), Eurocommerce (európai kis- és 
nagykereskedelmi ágazat), CEPB aisbl (A Pékárukkal és Cukrásztermékkel Foglalkozó Nemzeti Szervezetek 
Európai Konföderációja). 
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Élelmiszereket előállító élelmiszer-vállalkozók, akik kizárólag kiskereskedelmi 

tevékenységet végeznek (az élelmiszereket az értékesítési ponton kezelő és/vagy 

feldolgozó vagy az élelmiszereket a végső fogyasztóknak szállító vállalkozások) 

ebbe a kategóriába tartoznak, amennyiben nem a 2. cikk (3) bekezdésének 

hatálya alá tartoznak.  

Élelmiszer-vállalkozók, akik kiskereskedelmi tevékenységet végeznek és 

közvetlenül helyi kiskereskedelmi egységeknek szállítanak  

Azok az élelmiszer-vállalkozók tartoznak ebbe a kategóriába, akik a 

kiskereskedelmi tevékenység mellett közvetlenül csak helyi kiskereskedelmi 

egységeknek szállítanak, továbbá azok az élelmiszer-vállalkozók, akik 

kiskereskedelmi tevékenység nélkül közvetlenül csak helyi kiskereskedelmi 

egységeknek szállítanak, amennyiben jellemzően kisméretű vállalkozókról van 

szó. Annak meghatározásához, hogy ezek az élelmiszer-vállalkozók ebbe „a 

közvetlenül a helyi kiskereskedelmi egységeknek történő szállítás” kategóriába 

tartoznak-e , nem pedig a 2. cikk (1) bekezdésének (vagy a 2. cikk 

(3) bekezdésének) hatálya alá, az alábbi kritériumok használhatók 

iránymutatásként: 

– helyi szint meghatározása: nemzeti jog szerinti fogalommeghatározás vagy 

nemzeti rendelkezésekhez kapcsolódó fogalom. Amennyiben e fogalom nincs 

meghatározva nemzeti szinten, akkor például „a szállító egység 100 km-es 

körzetén belül” definíció használható iránymutatásként; 

– mikro- vagy kisvállalkozás meghatározása 

(http://ec.europa.eu/growth/smes/business-friendly-environment/sme-

definition_en): e kritérium alkalmazása esetén csak az 1. cikk (2) bekezdésében 

említett élelmiszerek előállításában részt vevő személyzet számít bele a 

munkavállalók számába;  

– egyéb lehetséges kritériumok: a végső fogyasztók számára történő közvetlen 

értékesítéshez kapcsolódó forgalom és az egyéb helyi kiskereskedelmi egységek 

számára történő értékesítéséhez kapcsolódó forgalom aránya; alkalmi/szezonális 

szállítás;  egyéb kiskereskedelmi egységek száma, ahova beszállítás történik; az 

illetékes hatóság számára lényeges kritériumok. 

A rendelet nem vonatkozik az olyan kis- és nagykereskedőkre, akiknek a 

tevékenysége csak a termékek tárolására és szállítására korlátozódik (akik nem 

foglalkoznak élelmiszerek előállításával). 

 

http://ec.europa.eu/growth/smes/business-friendly-environment/sme-definition_en
http://ec.europa.eu/growth/smes/business-friendly-environment/sme-definition_en
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2. cikk (3) bekezdés: Az 1. cikk (2) bekezdésében felsorolt élelmiszereket 

előállító élelmiszer-vállalkozók, akik kiskereskedelmi tevékenységet 

végeznek és/vagy közvetlenül csak helyi kiskereskedelmi egységeknek 

szállítanak, és akik közvetlen irányítás alatt álló, egy védjegy alá vagy 

kereskedelmi tevékenység végzésére irányuló engedély hatályába tartozó 

létesítményekben nagyobb összekapcsolt művelet vagy franchise-rendszer 

részeként és az élelmiszereket központilag szállító élelmiszer-vállalkozó 

utasításainak alárendelve működnek3  

 

 

Az ebbe a kategóriába tartozó élelmiszer-vállalkozók általában nagy, 

központilag ellenőrzött (közvetlen ellenőrzés alatt álló) és központilag ellátott 

láncot működtetnek egységesített kínálattal és/vagy ugyanazokkal az egységes 

műveleti eljárásokkal, valamennyi kapcsolódó decentralizált egységükben.   

 

 

Megjegyzés a különböző tevékenységeket folytató élelmiszer-vállalkozókkal 

kapcsolatban 

Amennyiben egy élelmiszer-vállalkozó olyan élelmiszereket állít elő, amelyek a 

rendelet értelmében különböző élelmiszer-kategóriákba sorolható (lásd az 

1. cikk (2) bekezdését), és élelmiszer-vállalkozóként az egyik tevékenység 

vonatkozásában a 2. cikk (1) bekezdésének hatálya, a másik tevékenység 

vonatkozásában a 2. cikk (2) bekezdésének hatálya alá esik, köteles a rendelet 

I. mellékletében említett kockázatcsökkentő intézkedéseket alkalmazni, és 

eleget tenni a mintavétellel és elemzéssel kapcsolatban a III. mellékletben 

említett követelményeknek a rendelet hatálya alá eső valamennyi 

tevékenysége vonatkozásában. 

  

                                                           
3 Tájékoztató jelleggel ebbe a kategóriába tartoznának azok az élelmiszer-vállalkozók, akiknek érdekeit az 
érdekelt feleket tömörítő alábbi európai szervezetek képviselik: Serving Europe (Márkás Élelmiszerek és Italok 
Ellátási Láncainak Szövetsége). Ugyanakkor meg kell jegyezni, hogy az őket képviselő szervezettől függetlenül 
ebbe a kategóriába tartoznak azok az élelmiszer-vállalkozók, amelyek nagy, központilag ellenőrzött és 
központilag ellátott láncot működtetnek egységesített kínálattal és ugyanazokkal az egységes műveleti 
eljárásokkal valamennyi egységükben.   
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Ugyanakkor, ha a tevékenységek többsége a 2. cikk (2) bekezdésének hatálya 

alá tartozik, és a tevékenységeknek csak kis része tartozik a 2. cikk 

(1) bekezdésének hatálya alá, az élelmiszer-vállalkozó csak a rendelet hatálya 

alá eső adott termék vagy termékek vonatkozásában köteles alkalmazni a 

rendelet I. mellékletében említett kockázatcsökkentő intézkedéseket, illetve 

eleget tenni a mintavétellel és elemzéssel kapcsolatban a III. mellékletben 

említett követelményeknek.  

C) Referenciaszintek – A fogalommeghatározást a 3. cikk 

(2) bekezdése tartalmazza  

A „referenciaszintek” olyan teljesítménymutatók, amelyeket a 

kockázatcsökkentő intézkedések hatékonyságának ellenőrzésére használnak, 

és amelyek a tág élelmiszer-kategóriákkal kapcsolatos tapasztalatok és 

előfordulási szintek figyelembevételén alapulnak. A referenciaszintek 

közvetlenül nem használhatók hivatkozásként annak értékelésére, hogy egy 

termék forgalomba hozható-e vagy nem. 

A referenciaszintek túllépése esetén az élelmiszer-vállalkozók haladéktalanul 

felülvizsgálják az alkalmazott kockázatcsökkentő intézkedéseket, és kiigazítják 

az eljárásokat és az ellenőrzéseket annak érdekében, hogy az akrilamid-

tartalom a meghatározott referenciaszintek alatti, az észszerűen elérhető 

lehető legalacsonyabb szinten legyen (a 2. cikk (1) és (3) bekezdésében említett 

élelmiszer-vállalkozókra vonatkozó kötelezettségek). Ezt a vállalkozóknak – a 

további kockázatcsökkentő intézkedések bevezetését követően – új 

reprezentatív mintavétellel és elemzéssel kell igazolniuk. 

A referenciaszinteket az élelmiszerek tág kategóriáira határozták meg. Meg kell 

jegyezni, hogy az ilyen tág élelmiszer-kategóriákba tartozó bizonyos 

élelmiszerek esetében előfordulhatnak olyan különleges előállítási, földrajzi 

vagy szezonális feltételek vagy termékjellemzők, amelyek miatt az összes 

releváns kockázatcsökkentő intézkedés alkalmazása ellenére sem lehet elérni a 

referenciaszinteket. Ilyen helyzetekben az élelmiszer-vállalkozónak tudnia kell 

bizonyítani a vonatkozó kockázatcsökkentő intézkedések alkalmazását. 
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Továbbá ki kell hangsúlyozni, hogy a kockázatcsökkentő intézkedések és a 

referenciaszintek alkalmazása nem vezethet bizonyos hagyományos 

gasztronómiai gyakorlatok és/vagy bizonyos hagyományos ételek – például, de 

nem kizárólagosan, az oltalom alatt álló eredetmegjelölésű (OEM) és az 

oltalom alatt álló földrajzi jelzésű (OFJ) élelmiszerek, valamint a hagyományos 

különleges termékek (HKT) – betiltásához. Az élelmiszer-vállalkozók kötelesek 

alkalmazni a kockázatcsökkentő intézkedéseket és a referenciaszinteket a 

gasztronómiai gyakorlatok és a hagyományos ételek receptjeinek tekintetében 

(vagyis olyan megoldásokat kell választaniuk, amelyek az észszerűen elérhető 

legalacsonyabb akrilamidszintet eredményezik) a hagyományos ételek 

jellegének és érzékszervi jellemzőinek megváltoztatása nélkül. 

A referenciaszintet meghaladó akrilamidszint még nem feltétlenül jelenti azt, 

hogy az élelmiszert ki kell vonni a forgalomból vagy vissza kell hívni a piacról. 

Amennyiben szükségesnek ítélik, kockázatelemzést kell végezni annak 

meghatározására, hogy a referenciaszintet meghaladó akrilamid-tartalmú 

élelmiszert ki kell-e vonni a forgalomból vagy vissza kell-e hívni a piacról a 

178/2002/EK számú, az általános élelmiszerjogról szóló rendelet 14. cikkének 

alkalmazásával összhangban. 

 

D)  Kockázatcsökkentő intézkedések alkalmazása (2. cikk, 

I. és II. melléklet) 

 

a) Az élelmiszereket előállító és forgalomba hozó élelmiszer-vállalkozóknak 

kockázatcsökkentő intézkedéseket kell alkalmazniuk (az 1. cikk 

(1) bekezdése).  

Ha az élelmiszer előállítója és forgalmazója nem ugyanaz az élelmiszer-

vállalkozó, a mellékletekben előírt kockázatcsökkentő intézkedéseket az 

előállítónak kell alkalmaznia, és nem a forgalmazónak. 

b) A végfelhasználók tájékoztatása a csomagoláson 

Az élelmiszer-vállalkozók a 2018. április 11. előtt előállított termékeket 

forgalomba hozhatják a készletek erejéig, illetve a 2018. április 11. előtt 

gyártott csomagolóanyagokat felhasználhatják a készletek erejéig. A végső 

felhasználók lehetnek kereskedelmi végső felhasználók vagy végső fogyasztók. 
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c) Pontosítás az I. mellékletben szereplő élelmiszer-kategóriák 

vonatkozásában (lásd még a jelen iránymutató dokumentum A. szakaszát) 

Az 1. cikk (2) bekezdésében szereplő hatályra vonatkozó hivatkozásokat a jelen 

iránymutató dokumentum A. szakaszában szereplő tájékoztatással együtt kell 

értelmezni. 

I. Nyers burgonyából készült termékek  
Az 1. cikk (2) bekezdésének a) pontjába tartozó termékek. 
  
II. Tésztaalapú burgonyaszirom, snack, sós keksz és egyéb tésztaalapú 
burgonyás termékek  
Az 1. cikk (2) bekezdésének b) pontjába tartozó tésztaalapú burgonyaszirom, 
burgonyás tészta alapú ízesített snack, burgonyás sós keksz és egyéb 
tésztaalapú burgonyás termékek. 
 
III. Finompékáru  
Az 1. cikk (2) bekezdésének e) pontjába tartozó termékek. 

 
IV. Reggeli gabonapelyhek  
Az 1. cikk (2) bekezdésének d) pontjába tartozó termékek. 

 
V. Kávé  
Az 1. cikk (2) bekezdésének f) pontjába tartozó termékek. 
 
VI. Az 50%-nál több gabonát tartalmazó pótkávé   
VII. Az 50%-nál több cikóriát tartalmazó pótkávé  
Az 1. cikk (2) bekezdésének g) pontjába tartozó termékek.   
  
VIII. Babakeksz és csecsemőknek szánt gabonafélék  
 Az 1. cikk (2) bekezdésének h) pontjába tartozó, csecsemőknek és 
kisgyermekeknek szánt feldolgozott gabonaalapú élelmiszerek.  
 
IX. Üveges bébiételek (alacsony savtartalmú és szilvából készült ételek)  
Az 1. cikk (2) bekezdésének h) pontjába tartozó bébiételek. Nemcsak a szigorú 
értelemben vett üveges bébiételek tartoznak ide, hanem a műanyag pohárban, 
tasakban stb. forgalmazott bébiételek is.   

 

X. Kenyér  

Az 1. cikk (2) bekezdésének c) pontjába tartozó termékek. 
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d) A 2. cikk (2) bekezdésében említett élelmiszer-vállalkozóknak alkalmazniuk 

kell a II. melléklet A. részében előírt kockázatcsökkentő intézkedéseket. 

Meg kell jegyezni, hogy bizonyos élelmiszer-vállalkozók a 2. cikk 

(2) bekezdésének hatálya alá tartoznak, de a II. melléklet A. része nem ír elő 

rájuk vonatkozó kockázatcsökkentő intézkedéseket. Ilyenek például a kis 

mennyiségben kávét pörkölő élelmiszer-vállalkozók, akik közvetlenül a 

fogyasztóknak értékesítenek az üzletükben. Ebből következően az ilyen 

élelmiszer-vállalkozók esetében nem áll fenn jogi kötelezettség a 

kockázatcsökkentő intézkedések alkalmazására.  

e) A 2. cikk (3) bekezdése szerinti élelmiszer-vállalkozók által alkalmazandó 

kockázatcsökkentő intézkedések 

A számítógépes időzítővel ellátott és egységesen megállapított beállítások 

alapján (időtartam és hőmérséklet) programozott, kalibrált olajsütő 

berendezések alkalmazására vonatkozó követelmény vonatkozásában:  

- Az élelmiszer-vállalkozók nem kötelesek azonnal ilyen berendezéseket 

vásárolni, amennyiben a jelenlegi berendezéseik a működésüket 

tekintve megfelelnek a célnak, és megfelelően karban vannak tartva.  

- Az élelmiszer-vállalkozók továbbra is használhatják a különálló időzítőket 

az olyan olajsütők használatakor, amelyek nem rendelkeznek beépített 

időzítővel.  

- Továbbá a kalibrálás és a számítógépes időzítők vonatkozásában 

rugalmasan lehet eljárni, például nincs szükség valamely külső testület 

által kiállított kalibrálási tanúsítványra, hanem elegendő a helyben 

elvégzett kalibrálás.  

  



15 

E) Mintavételezés és elemzés (4. cikk) 

A 2. cikk (1) és (3) bekezdésében említett élelmiszer-vállalkozók az e rendelet 

III. mellékletében foglalt követelményekkel összhangban mintavételt és 

elemzést végeznek az élelmiszerek akrilamidszintjének meghatározása céljából, 

és a mintavétel és elemzés eredményeit rögzítik. 

A mintavételre és elemzésre vonatkozó kötelezettség nem vonatkozik a 

2. cikk (2) bekezdésében említett élelmiszer-vállalkozókra.  

Az élelmiszer-vállalkozóknak biztosítaniuk kell, hogy minden terméktípusból 

sor kerüljön reprezentatív mintavételre az akrilamid-koncentráció elemzése 

céljából. A „terméktípus” az azonos vagy hasonló összetevőkkel, elkészítési 

móddal, feldolgozási folyamattal és/vagy folyamat-ellenőrzéssel rendelkező 

termékcsoportokat foglalja magában, amennyiben ezek a jellemzők 

potenciálisan befolyásolhatják a végtermék akrilamidszintjét (a folyamatot 

azok a változók – mint például nyersanyagok, hőmérséklet, idő – határozzák 

meg, amelyek valószínűleg hatással vannak az akrilamidszintre). Az 

ellenőrzési (monitoring) programoknak elsősorban azon terméktípusokra kell 

koncentrálniuk, amelyek esetében bebizonyosodott, hogy fennáll a 

referenciaszint túllépésének lehetősége, és olyan terméket kell 

kiválasztaniuk egy terméktípuson belül, amely közismerten/feltételezhetően 

a legmagasabb mennyiségben tartalmaz akrilamidot, továbbá kockázatalapú 

megközelítés alapján van lehetőség további kockázatcsökkentő 

intézkedésekre. 

A mintának reprezentatívnak kell lennie a megmintázott tétel tekintetében. Az 

élelmiszer-vállalkozó határozza meg a mintavételi eljárás reprezentatív jellegét, 

és meg kell tudnia indokolni a döntését. 

Az élelmiszer-vállalkozóknak a kockázatcsökkentő intézkedések 

hatékonyságának ellenőrzése céljából (tehát hogy biztosítsák, hogy az 

akrilamid-tartalom folyamatosan a referenciaszintek alatt maradjon) 

reprezentatív mintát kell venniük és elemzést kell végezniük az akrilamid-

tartalom kimutatására.  

 Az élelmiszer-vállalkozónak meg kell tudnia indokolnia a termék adott 

terméktípuson belüli, mintavételre történő kiválasztását.  
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A mintavétel gyakorisága  

Azon termékek esetében, amelyek akrilamidszintje ismert és jól szabályozott, 

az élelmiszer-vállalkozóknak legalább évente mintavételt és elemzést kell 

végezniük.  

 

 Nincs szezonalitásból adódó eltérés. 

 Ahol ismert az a tény, hogy szezonalitásból adódóan változás 

tapasztalható, az élelmiszer-vállalkozónak akkor kell mintát vennie, 

amikor az akrilamidszint várhatóan a legmagasabb. 

 Az akrilamidszintet ismerten befolyásoló összetevők/nyersanyagok 

szállítmányának változása esetén reprezentatív mintát kell venni annak 

biztosítására/ellenőrzésére, hogy az akrilamidszint a referenciaszint alatt 

maradjon. 

Azon termékek esetében, amelyek akrilamidszintje valószínűleg 

meghaladhatja a referenciaszintet, az élelmiszer-vállalkozóknak gyakrabban 

kell mintavételt és elemzést végezniük, és ezek során kockázatalapú 

megközelítést kell alkalmazniuk, amennyiben lehetőség van további 

kockázatcsökkentő intézkedésekre. 

 Az élelmiszer-vállalkozóknak minden terméktípus esetében meg kell 

határozniuk az elemzések megfelelő gyakoriságát. Ha a terméket vagy a 

feldolgozási folyamatot úgy módosítják, hogy az megváltoztathatja a 

végtermék akrilamidszintjét  meg kell határozni a mintavétel 

módosított gyakoriságát. 
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A referenciaszint túllépése esetén (a visszanyeréssel korrigálva, de a mérési 

bizonytalanság figyelmen kívül hagyásával) az élelmiszer-vállalkozóknak felül 

kell vizsgálniuk az alkalmazott kockázatcsökkentő intézkedéseket, és további 

rendelkezésre álló kockázatcsökkentő intézkedéseket kell hozniuk annak 

biztosítására, hogy a végtermék akrilamid szintje a referenciaszint alá kerüljön. 

Ezt a vállalkozóknak – a további kockázatcsökkentő intézkedések bevezetését 

követően – új reprezentatív mintavétellel és elemzéssel kell igazolniuk. 

Ha ilyen helyzetekben nincsenek további elérhető kockázatcsökkentő 

intézkedések az élelmiszerek akrilamid-tartalmának további csökkentésére, az 

élelmiszer-vállalkozó nem folytatja a rendszeres vizsgálatokat, de tudnia kell 

bizonyítani, hogy valamennyi elérhető kockázatcsökkentő intézkedést 

alkalmazott annak biztosítása érdekében, hogy az akrilamid-tartalmat az 

észszerűen elérhető legalacsonyabb szinten tartsa.  

A 2. cikk (3) bekezdésben említett élelmiszer-vállalkozók esetében elegendő, 

ha az élelmiszer-vállalkozó központosított szinten (nem pedig az egyes üzletek 

szintjén) végzi el az olajban/sütőben sütött burgonyatermékek és a sütőipari 

termékek mintáinak vizsgálatát, mivel az élelmiszer elkészítésének gyakorlata 

egységes műveleti eljárásoknak megfelelően történik, mert ezek az élelmiszer-

vállalkozók egységesített eljárásokat használnak a termékek feldolgozására és 

elkészítésére azzal a kifejezett céllal, hogy egységesen elkészített élelmiszerrel 

szolgálják ki a fogyasztókat, főként az olajban/sütőben sütött burgonya és a 

sütőipari termékek vonatkozásában. 

A 2. cikk (3) bekezdésében említett élelmiszer-vállalkozók működésére 

jellemző, szigorúan egységesített és ellenőrzött eljárások figyelembevételével 

elegendő évente egyszer megmérni az olajban/sütőben sütött burgonya és a 

sütőipari termékek mintáinak akrilamid-tartalmát, kivéve, ha az adott naptári 

évben olyan kulcsfontosságú tényező merül fel, amely valószínűleg befolyásolja 

az érintett termékek akrilamidszintjét (például új vagy módosított receptek 

vagy elkészítési eljárások bevezetésekor). 

Azok a vállalkozók, akik nem maguk állítják elő az élelmiszereket, hanem 

pusztán elkészítik őket a gyártó utasításainak megfelelően, nem kötelesek 

maguk elvégezni a mintavételt és az elemzést. Ezekben az esetekben: 

- az élelmiszerek gyártója elkészítési utasításokat ad a vállalkozók 

számára; és 
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- a gyártó tapasztalati bizonyítékot szolgáltat az idevágó vizsgálatok 

segítségével azzal kapcsolatban, hogy a fogyasztásra kész termékek az 

elkészítési utasítások betartása esetén megfelelnek a referenciaszintnek. 

Statisztikai korreláció kimutatása a terméktulajdonságok vagy a technológiai 

paraméterek, és az akrilamid szintje között (III. melléklet, 4. pont) 

A statisztikai korreláció megmutatja, hogy a változópárok összefüggnek-e 

egymással, és ha igen, milyen erősen. Az ilyen korrelációt alátámasztó 

elemzések száma az analitikai eredmények változékonyságától függ. Ha egy 

terméktulajdonsághoz (például egy adott színhez) kapcsolódó akrilamidszint 

állandó (vagyis kis szórási tartományon belül nem változik), akkor kevesebb 

elemzés is elegendő lehet az ilyen korreláció alátámasztására, mint nagyobb 

szórás esetében, amikor is elképzelhető, hogy több elemzésre van szükség. 

Ezt a korrelációt a központi beszállítónak kell bizonyítania, nem pedig az egyes 

élelmiszer-vállalkozóknak, mint végfelhasználóknak (például az elősütött, 

fagyasztott termékek sütésével foglalkozó ún. „bake-off” területek).   

 

F)  Nyilvántartás és az illetékes hatóságok tájékoztatása  

A 2. cikk (1) bekezdésében említett élelmiszer-vállalkozók nyilvántartást 

vezetnek az alkalmazott, a rendelet I. mellékletében meghatározott 

kockázatcsökkentő intézkedésekről, illetve a 2. cikk (3) bekezdésében említett 

élelmiszer-vállalkozók nyilvántartást vezetnek az alkalmazott, a II. melléklet A. 

és B. részében meghatározott kockázatcsökkentő intézkedésekről.  

Az ilyen élelmiszer-vállalkozóknak az illetékes hatóság vagy a végrehajtásért 

felelős tisztviselő kérésére az elemzett termékek leírásával együtt elérhetővé 

kell tenniük a mintavételi tervet és az elemzések eredményeit. A 

referenciaszintet meghaladó termékek esetében be kell mutatni az akrilamid-

tartalom referenciaszint alá történő csökkentése érdekében hozott 

kockázatcsökkentő intézkedések részleteit.  

A 2. cikk (2) bekezdésében említett élelmiszer-vállalkozóknak nem kell 

nyilvántartást vezetniük az alkalmazott kockázatcsökkentő intézkedésekről, de 

tudniuk kell bizonyítani, hogy ismerik a II. melléklet A. részében meghatározott 

kockázatcsökkentő intézkedéseket, illetve alkalmazták őket. A bizonyítási 

követelmény nem feltétlenül jár dokumentálási kötelezettséggel, azonban 

bármilyen más típusú bizonyíték elegendő e kötelezettség teljesítésére 
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(például a sütéshez beállított hőmérséklet bemutatása, színskálák használata, a 

gyártói utasítások betartása stb.). 

 

G)  Színekkel kapcsolatos útmutató  

A 2. cikk (2) és (3) bekezdésében említett élelmiszer-vállalkozók számára a 

hasábburgonya sütése és a pirított szendvicsek készítése esetén 

nyomatékosan ajánlott, de nem kötelező a színekkel kapcsolatos útmutató 

használata és megjelenítése.  

Hasábburgonya: a színekkel kapcsolatos, a http://goodfries.eu/en/home/ 

internetes oldalon elérhető útmutató referenciaként használható.  

 
világos aranyszínű  

Agtron = 65, USDA = 0 

 
aranysárga  

Agtron = 55, USDA = 1 

http://goodfries.eu/en/home/


20 

 
aranybarna  

Agtron = 40, USDA = 2  

 

Egy másik, színekkel kapcsolatos útmutató:  

 

Az (EU) 2017/2158 rendelet 500 µg/kg-ban határozza meg a referenciaszintet.  

 

A pirított szendvicsek vonatkozásában egyelőre nem áll rendelkezésre széles 

körben elfogadott és hitelesített színskála.  
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Referenciaszintek (IV. melléklet)  

FONTOS MEGJEGYZÉS: A referenciaszinteket az élelmiszerek tág 

kategóriáira határozták meg. Meg kell jegyezni, hogy az ilyen tág élelmiszer-

kategóriákba tartozó egyes élelmiszerek esetében előfordulhatnak olyan 

különleges előállítási, földrajzi vagy szezonális feltételek vagy termékjellemzők, 

amelyek miatt az összes releváns kockázatcsökkentő intézkedés alkalmazása 

ellenére sem lehet elérni a referenciaszinteket. Ilyen helyzetekben az 

élelmiszer-vállalkozónak bizonyítania kell a vonatkozó kockázatcsökkentő 

intézkedések alkalmazását. 

Az 1. cikk (2) bekezdésében szereplő hatályra vonatkozó hivatkozásokat a jelen 

iránymutató dokumentum A. szakaszában szereplő tájékoztatással együtt kell 

értelmezni. 

 

Hasábburgonya (fogyasztásra kész termék) – referenciaszint: 500 µg/kg  

A referenciaszint a friss burgonyából készült egyéb darabolt, olajban vagy 

sütőben sütött termékek esetében alkalmazandó (az 1. cikk (2) bekezdésének 

a) pontjában említett élelmiszerek a friss burgonyából készült szeletelt 

burgonyaszirom és a szeletelt burgonyarudacskák kivételével). 

Friss burgonyából és burgonyapépből készült burgonyaszirom / 

burgonyaalapú keksz (beleértve a burgonyaalapú snacket) / burgonyapépből 

készült egyéb burgonyás termékek – referenciaszint: 750 µg/kg 

A referenciaszint az 1. cikk (2) bekezdésének b) pontjában említett valamennyi 

termék, valamint az 1. cikk (2) bekezdésének a) pontjában említett, friss 

burgonyából készült szeletelt burgonyaszirom és szeletelt burgonyarudacskák 

esetében alkalmazandó. 

Kenyér – búzából készült kenyér – referenciaszint: 50 µg/kg  

A referenciaszint az 1. cikk (2) bekezdésének c) pontjában említett búza alapú 

kenyér esetében alkalmazandó. A búza alapú kenyér olyan kenyér, amelyben a 

gabona legalább 50%-a búza (vagy búzából származó termék).  
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Kenyér – búzától eltérő alapanyagból készült kenyér – referenciaszint: 100 

µg/kg 

A referenciaszint az 1. cikk (2) bekezdésének c) pontjában említett, búzától 

eltérő alapanyagból készült kenyér esetében alkalmazandó, vagyis minden 

olyan kenyér esetében, amelyben a gabona kevesebb mint 50%-a búza (vagy 

búzából származó termék). A pumpernickel (fekete) kenyér esetében a 

referenciaszint megegyezik a finompékáru kategóriába tartozó termékek 

referenciaszintjével (300 µg/kg).  

Reggeli gabonapelyhek (a zabkása jellegű termékek kivételével) (továbbá a 

müzli, a hengerelt pelyhek és a zabdara jellegű termékek kivételével); 

Ez a kategória az 1. cikk (2) bekezdésének d) pontjában említett termékekre 

utal.  

A magas hőmérsékleten előállított reggeli gabonapelyhek, például a pirított és 

puffasztott reggeli gabonapelyhek magasabb koncentrációban tartalmaznak 

akrilamidot (és nincs lehetőség további kockázatcsökkentő intézkedésekre az 

akrilamidszint csökkentése érdekében), mint az alacsony hőmérsékleten 

előállított egyéb reggeli gabonapelyhek, például a granola. Idetartoznak a 

teljes kiőrlésű lisztből készült pirított pelyhek, amelyek akrilamid-tartalma 

magasabb az akrilamidot nem vagy csak nagyon kis mennyiségben tartalmazó 

müzlihez és hengerelt zabpehelyhez képest. 

Reggeli gabonapelyhek (a zabkása jellegű termékek kivételével)  

(továbbá a müzli, a hengerelt pelyhek és a zabdara jellegű termékek 

kivételével);  

– korpából készült termékek és teljes kiőrlésű gabonából készült 

gabonapehely, puffasztott gabona – referenciaszint: 300 µg/kg  

Idetartozik valamennyi korpából készült termékből és/vagy teljes kiőrlésű 

gabonából készült gabonapehely vagy puffasztott gabona (függetlenül 

attól, milyen gabonából készül a reggeli gabonapehely). Az ebbe a 

kategóriába tartozó reggeli gabonapelyhek legfőbb összetevője a korpa, a 

teljes kiőrlésű gabonából készült gabonapehely vagy a puffasztott 

gabona. 
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Reggeli gabonapelyhek (a zabkása jellegű termékek kivételével)  

(továbbá a müzli, a hengerelt pelyhek és a zabdara jellegű termékek 

kivételével);  

– búza és rozs alapú termékek – referenciaszint: 300 µg/kg 

Nem teljes kiőrlésű és/vagy nem korpából készült reggeli gabonapelyhek 

(szintén nem tartoznak ebbe a kategóriába a puffasztott gabonából 

készült reggeli gabonapelyhek). Az ebbe a kategóriába tartozó reggeli 

gabonapelyhek legfőbb összetevője nem korpa, teljes kiőrlésű gabona 

vagy puffasztott gabona. A legnagyobb mennyiségben jelen lévő 

gabonaféle határozza meg a kategóriát. A reggeli gabonapehely így 

búzából vagy rozsból készül, amennyiben a legfőbb összetevője a búza 

vagy rozs. 

Reggeli gabonapelyhek (a zabkása jellegű termékek kivételével)  

(továbbá a müzli, a hengerelt pelyhek és a zabdara jellegű termékek 

kivételével); 

– kukorica, zab, tönkölybúza, árpa és rizs alapú termékek – 

referenciaszint: 150 µg/kg 

Nem teljes kiőrlésű és/vagy nem korpából készült reggeli gabonapelyhek 

(szintén nem tartoznak ebbe a kategóriába a puffasztott gabonából 

készült reggeli gabonapelyhek). Az ebbe a kategóriába tartozó reggeli 

gabonapelyhek legfőbb összetevője nem a korpa, a teljes kiőrlésű gabona 

vagy a puffasztott gabona. A legnagyobb mennyiségben jelen lévő 

gabonaféle határozza meg a kategóriát. 
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Édes keksz és ostya; sós keksz, a burgonyaalapú keksz kivételével; ropogós 

kenyér, mézeskalács és az e kategóriába tartozó egyéb termékekhez hasonló 

termékek 

Ezek a termékek/termékcsoportok az 1. cikk (2) bekezdésének e) pontjában 

említett finompékáruk. A finompékáru kategóriába tartozó különböző 

termékek a finompékárukon belüli különböző termékcsoportokba kerültek 

besorolásra.  

Édes keksz és ostya – referenciaszint: 350 µg/kg  

Az édes keksz és ostya mellett ebbe a termékcsoportba tartozik még a 

kétszersült, az aprósütemény, a tölcsér stb. (nem tartozik ide az 1. cikk 

(2) bekezdésének h) pontjában említett, csecsemők és kisgyermekek 

számára készült keksz és kétszersült). 

Sós keksz, a burgonyaalapú keksz kivételével – referenciaszint: 400 

µg/kg  

Száraz keksz (gabonalisztből készült sütött termék), például sós kréker, sós 

perec stb.  

Ropogós kenyér – referenciaszint: 350 µg/kg  

Ropogós kenyér, ropogós rizskenyér stb. (a termékek saját regionális 

névvel rendelkezhetnek) 

A ropogós kenyér száraz, lapos kenyér teljes kiőrlésű darából, teljes 

kiőrlésű lisztből vagy rozslisztből, búzalisztből vagy egyéb gabonalisztből 

vagy ezek keverékéből és egyéb élelmiszerek keverékéből, és a kelesztése 

élesztővel, kovásszal, fizikai vagy egyéb módon történik. A végtermék 

nedvességtartalma nem haladja meg a 10 tömegszázalékot. 
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Mézeskalács – referenciaszint: 800 µg/kg  

A mézeskalács elnevezés olyan sütéssel készült termékek tág 

kategóriájára vonatkozik, amelyeket általában gyömbérrel, szegfűszeggel, 

szerecsendióval vagy fahéjjal ízesítenek, és mézzel, cukorral vagy 

melasszal édesítenek. A mézeskalács fajtája változatos lehet a puha, 

magasabb nedvességtartalmú, rúd alakú süteménytől a gyömbéres 

kekszig (a termékek saját regionális névvel rendelkezhetnek). 

Az e kategóriába tartozó egyéb termékekhez hasonló termékek – 

referenciaszint: 300 µg/kg  

Ebbe a termékcsoportba tartozik a gabonaszelet; például az angol édes a 

magyar sós pogácsa; például a lángos, az amerikai palacsinta; a macesz 

stb. 

Ebbe a termékcsoportba tartoznak egyes kenyérhelyettesítők (például a 

kenyérrudak). 

Nem tartoznak ide a sütemények és torták.  

 

Pörkölt kávé – referenciaszint: 400 µg/kg 

Ez a kategória az 1. cikk (2) bekezdése f) pontjának i. alpontjában említett 

termékekre utal. 

Instant (azonnal oldódó) kávé – referenciaszint: 850 µg/kg 

Ez a kategória az 1. cikk (2) bekezdése f) pontjának ii. alpontjában említett 

termékekre utal. 
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Pótkávék 

Ez a kategória az 1. cikk (2) bekezdésének g) pontjában említett termékekre 

utal. 

Kizárólag gabonafélékből készült pótkávé – referenciaszint: 500 µg/kg  

Kizárólag cikóriából készült pótkávé – referenciaszint: 4000 µg/kg  

Gabonafélék és cikória keverékéből készült pótkávé  

Az ilyen pótkávékra vonatkozó referenciaszint figyelembe veszi a 

végtermék összetevőinek relatív arányát. 

Kávé és pótkávé keveréke 

Az ilyen keverékekre vonatkozó referenciaszint figyelembe veszi a végtermék 

összetevőinek relatív arányát.  

Bébiételek, csecsemők és kisgyermekek számára készült feldolgozott 

gabonaalapú élelmiszerek, a keksz és a kétszersült kivételével – 

referenciaszint: 40 µg/kg  

Ez a kategória az 1. cikk (2) bekezdésének h) pontjában említett termékekre 

utal.  

A 609/2013/EU rendeletben meghatározott bébiételekre és feldolgozott 

gabonaalapú élelmiszerekre utal (kivéve a kekszet és kétszersültet).  

Csecsemők és kisgyermekek számára készült keksz és kétszersült – 

referenciaszint: 150 µg/kg  

Ez a kategória az 1. cikk (2) bekezdésének h) pontjában említett termékekre 

utal.  

A 609/2013/EU rendeletben meghatározott kekszre és kétszersültre 

(feldolgozott gabonaalapú élelmiszerek) utal.  
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FÜGGELÉK A B. SZAKASZHOZ        

 


