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Dit is een dynamisch document, dat mogelijk verder moet worden 
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RICHTSNOER VOOR DE TOEPASSING VAN VERORDENING 

(EU) 2017/2158 VAN DE COMMISSIE VAN 20 NOVEMBER 

2017 TOT VASTSTELLING VAN RISICOBEPERKENDE 

MAATREGELEN EN REFERENTIENIVEAUS VOOR DE REDUCTIE 

VAN DE ACRYLAMIDEGEHALTEN IN LEVENSMIDDELEN  

A) In artikel 1, lid 2, bedoelde levensmiddelen  

 
(a) frieten, andere versneden (gefrituurde) producten en aardappelchips 

van verse, in schijfjes gesneden aardappelen; 

Dit betreft versneden gefrituurde producten en aardappelchips van verse 

aardappelen.  Ook gefrituurde aardappelproducten die in de oven moeten 

worden afgebakken, vallen hieronder.   

Producten zoals rösti, … vallen hier niet onder.  

 

(b) aardappelchips, snacks, crackers en andere aardappelproducten van 

aardappeldeeg; 

Dit betreft aardappelchips, hartige snacks op basis van aardappeldeeg, 

aardappelcrackers en andere aardappelproducten van aardappeldeeg.   

Gefrituurde en in de oven gebakken producten vallen hieronder.   

Alle van aardappeldeeg gemaakte aardappelproducten vallen hier ook onder. 

  

Gemengd deeg (een mengsel van aardappeldeeg en bijvoorbeeld 

peulvruchtendeeg) valt hier alleen onder als de aardappelingrediënten de 

belangrijkste ingrediënten in het deeg zijn. .    

Producten zoals pommes duchesse, kroketten, pommes noisettes, … 

vallen hier niet onder.  

  



 

 

(c) brood; 

Dit betreft alle gewone bakkerijproducten die tot de categorie brood worden 

gerekend (zoals tarwebrood, roggebrood, volkorenbrood, meergranenbrood, 

moutbrood), gestoomde broden en stokbroden, …  

De risicobeperkende maatregelen die van toepassing zijn op brood, gelden ook 

voor de productie van broodjes (hamburgerbroodjes, volkorenbroodjes en 

melkbroodjes).  

Producten zoals pitabrood, Mexicaanse tortilla's, … vallen hier niet 

onder. 

 

(d) ontbijtgranen (met uitzondering van pap) 

(ook muesli, geplette vlokken en havermout uitgezonderd); 

Dit betreft alle gebruiksklare ontbijtgranen. Voorbeelden: 

volkorenontbijtgranen, ontbijtgranen van het granola-type, maisvlokken, 

gepofte tarwe of rijst, meergranenontbijtgranen (zoals rijst, tarwe en maïs), 

ontbijtgranen gemaakt van zemelen en ontbijtgranen van het geëxtrudeerde 

type, gemaakt van graanbloem of -poeder.  

Producten zoals pap, muesli, geplette vlokken (zoals geplette 

havervlokken), havermout, … behoren niet tot deze categorie. 

 

  



 

 

 

 

(e) banketbakkerswaren: koekjes, biscuits, beschuit, graanrepen, scones, 

hoorntjes, wafels, beschuitbollen en gemberkoek, evenals crackers, 

knäckebröd en broodvervangende producten. In deze categorie 

wordt onder cracker een droog koekje verstaan (een gebakken 

product op basis van meel van granen); 

Dit betreft zoete, zoute en hartige producten, zoals koekjes, biscuits, beschuit, 

graanrepen, scones, hoorntjes, wafels, beschuitbollen en gemberkoek, evenals 

ongezoete producten zoals crackers, knäckebröd en broodvervangende 

producten (zoals soepstengels).   

In deze categorie wordt onder cracker een droog koekje verstaan (een 

gebakken product op basis van meel van granen), zoals sodacrackers, 

pretzelcrackers, zoute stokjes, …   

Ook pretzelcrackers, roggechips en -crackers, matzes enz. vallen in deze 

categorie.  

Producten zoals pretzelbrood, donuts, muffins, cake, eclairs, croissants, 

rijstwafels, … vallen hier niet onder.  

 

(f) koffie:  

(i) gebrande koffie;  

Dit betreft producten die zijn bereid door koffiebonen (van Coffea arabica of 

Coffea robusta) te branden, te vermalen of zowel te branden als te vermalen. 

Verkrijgbaar als gebrande koffiebonen of gemalen koffie. 

  



 

 

(ii) oploskoffie; 

Dit is het geconcentreerde product dat wordt verkregen door extractie van 

gebrande koffiebonen, waarbij alleen water als extractiemiddel wordt gebruikt, 

met uitsluiting van elk hydrolyseprocédé waarbij zuren of basen worden 

toegevoegd. Behalve de onoplosbare stoffen waarvan de aanwezigheid 

technisch niet te vermijden is en de uit koffie afkomstige onoplosbare oliën, 

mag koffie-extract uitsluitend de oplosbare en aromatische bestanddelen van 

de koffie bevatten. Het gehalte aan uit koffie afkomstige droge stof moet 

voldoen aan de bepalingen van Richtlijn 1999/4/EG van het Europees 

Parlement en de Raad van 22 februari 1999 inzake extracten van koffie en 

extracten van cichorei (PB L 066 van 13.3.1999, blz. 26).   

Koffie-extract in vaste of pastavorm mag geen andere bestanddelen bevatten 

dan die welke afkomstig zijn van de extractie van de koffie.   

Vloeibaar koffie-extract mag voor menselijke voeding geschikte, al dan niet 

gebrande suikers bevatten in een hoeveelheid van ten hoogste 

12 gewichtsprocent. 

  



 

 

(g) koffiesurrogaten; 

Dit zijn producten die geen koffie zijn, gewoonlijk geen cafeïne bevatten en 
worden gebruikt om koffie na te bootsen of te vervangen. Ze worden 
gewoonlijk verkregen uit plantaardige stoffen zoals granen (bv. gerst, rogge 
enz.), plantenwortels (bv. cichorei, paardenbloem, biet enz.) en melasse. Het 
plantaardige materiaal kan gebrand zijn voorafgaand aan verwerking tot een 
oplosbaar extract. Koffiesurrogaten kunnen worden verkocht als zuiver 
vloeibaar extract en/of instantpoeder of -korrels; ze kunnen zijn gemaakt van 
meerdere plantaardige stoffen of gemengd met koffie-extracten en ze kunnen 
gearomatiseerd zijn.  
Dranken op basis van gebrand graan worden veel gebruikt als koffiesurrogaat. 
Een drank op basis van gebrand graan is een drank die is gemaakt van een of 
meerdere gebrande granen die commercieel tot korrels of poeder zijn verwerkt 
en later in water kunnen worden opgelost. Dit product wordt vaak verkocht als 
cafeïnevrij alternatief voor koffie en thee. Enkele veelvoorkomende 
ingrediënten zijn geroosterde/gemoute gerst, rogge enz.   
 
Gemalen gebrande cichorei wordt gebruikt als koffiesurrogaat, zowel puur als 
gemengd met koffie. Onder cichorei wordt verstaan de voor de bereiding van 
dranken bestemde, met het oog op het drogen en branden naar behoren 
gereinigde wortels van Cichorium intybus L. die niet voor de productie van 
witlof worden aangewend. "Cichorei-extract", "oplosbare cichorei" of 
"instantcichorei" is het geconcentreerde product dat wordt verkregen door 
extractie van gebrande cichorei, waarbij alleen water als extractiemiddel wordt 
gebruikt, met uitsluiting van elk hydrolyseprocédé waarbij zuren of basen 
worden toegevoegd.  Het gehalte aan uit cichorei afkomstige droge stof 
moet voldoen aan de bepalingen van Richtlijn 1999/4/EG van het Europees 
Parlement en de Raad van 22 februari 1999 inzake extracten van koffie en 
extracten van cichorei (PB L 066 van 13.3.1999, blz. 26).  
In cichorei-extract in vaste of pastavorm mag het gehalte aan niet uit de 
cichorei afkomstige stoffen niet meer dan 1 gewichtsprocent bedragen.   
Vloeibaar cichorei-extract mag voor menselijke voeding geschikte, al dan niet 
gebrande suikers bevatten in een hoeveelheid van ten hoogste 
35 gewichtsprocent.  
 

  



 

 

Er bestaan verschillende soorten koffiesurrogaten: een mengsel van gerst, 
rogge, cichorei en vijgen; een mengsel van gebrande gerst, gemoute gerst, 
cichorei en rogge; een mengsel van gebrande gerst, gebrande gerstemout en 
gebrande cichorei; een mengsel van gerst, cichorei, gemoute gerst, vijgen en 
extract van rode biet; postum (gemaakt van gebrande tarwezemelen, tarwe en 
melasse); gearomatiseerde dranken op basis van mout enz. 

 

(h) babyvoeding en bewerkte levensmiddelen op basis van granen voor 

zuigelingen en peuters, zoals omschreven in Verordening (EU) 

nr. 609/2013 van het Europees Parlement en de Raad. 

"Babyvoeding" duidt op voor bijzondere voeding bestemde levensmiddelen die 

in de specifieke behoeften voorzien van in goede gezondheid verkerende 

zuigelingen tijdens de periode waarin zij worden gespeend, en van in goede 

gezondheid verkerende peuters om hun voeding aan te vullen en/of om hen 

geleidelijk aan gewoon voedsel te laten wennen, met uitzondering van:   

i) bewerkte levensmiddelen op basis van granen; en   

ii) op melk gebaseerde dranken en soortgelijke producten bestemd voor 

peuters.  

 

"Bewerkte levensmiddelen op basis van granen" zijn levensmiddelen :  

i) die in de specifieke behoeften voorzien van in goede gezondheid verkerende 

zuigelingen tijdens de periode waarin zij worden gespeend, en van in goede 

gezondheid verkerende peuters om hun voeding aan te vullen en/of om hen 

geleidelijk aan gewoon voedsel te laten wennen; en   

ii) die tot een van de volgende categorieën behoren:   

— eenvoudige graanproducten die met melk of met andere daarvoor in 

aanmerking komende vloeibare levensmiddelen worden of moeten worden 

aangemaakt,   

— graanproducten met daaraan toegevoegd een eiwitrijk levensmiddel, die 

met water of een andere, geen eiwit bevattende vloeistof worden of moeten 

worden aangemaakt,   

— deegwaren die vóór nuttiging in kokend water of een andere geschikte 

vloeistof moeten worden bereid,   

— beschuiten en biscuits die rechtstreeks worden genuttigd of eerst worden 

verkruimeld en daarna met water, melk of een andere geschikte vloeistof 

moeten worden vermengd.  

 



 

 

B) In artikel 2, leden 1, 2 en 3, bedoelde 

levensmiddelenbedrijven – zie schema in de bijlage  

Artikel 2, lid 1: heeft betrekking op exploitanten van 

levensmiddelenbedrijven die de in artikel 1, lid 2, bedoelde levensmiddelen 

produceren en in de handel brengen1 (met uitzondering van de in artikel 2, 

leden 2 en 3, bedoelde exploitanten van levensmiddelenbedrijven) 

Artikel 2, lid 2: exploitanten van levensmiddelenbedrijven die de in artikel 1, 

lid 2, bedoelde levensmiddelen produceren en die detailhandelsactiviteiten 

verrichten en/of rechtstreeks leveren aan uitsluitend plaatselijke 

detailhandelszaken2 

Detailhandel (zoals gedefinieerd in Verordening (EG) nr. 178/2002) is het 

hanteren en/of verwerken van levensmiddelen en het opslaan daarvan op de 

plaats van verkoop of levering aan de eindverbruiker, inclusief 

distributieterminals, cateringdiensten, bedrijfskantines, institutionele 

maaltijdvoorziening, restaurants en andere soortgelijke diensten voor 

voedselvoorziening, winkels, distributiecentra voor supermarkten en 

groothandelsbedrijven. 

Eindverbruiker (zoals gedefinieerd in Verordening (EG) nr. 178/2002) is de laatste 

verbruiker van een levensmiddel die het niet als deel van een 

levensmiddelenexploitatie of -activiteit zal gebruiken.  

                                                           
1 Als indicatie zouden in deze categorie exploitanten van levensmiddelenbedrijven vallen waarvan de belangen 
worden vertegenwoordigd door de volgende Europese organisaties van belanghebbenden: 
 FDE (FoodDrinkEurope) en relevante brancheorganisaties:    
- CAOBISCO – Vereniging van de chocolade-, biscuit- en suikerwerkindustrie van de Europese Unie;  
- CEEREAL – Europese ontbijtgranenvereniging;  
- ECF – Europese koffiefederatie;  
- ESA – Europese snacksvereniging;  
- EUPPA – Europese vereniging voor aardappelverwerkers;  
- FEDIMA – Federatie van EU-fabrikanten en -leveranciers van ingrediënten voor de bakkers-, suikerwerk- en 
gebaksindustrie;  
- SNE – Specialistische voeding Europa;   
 
- AIBI asbl – Internationale vereniging van grote bakkerijen.  
 
2 Als indicatie zouden in deze categorie exploitanten van levensmiddelenbedrijven vallen waarvan de belangen 
worden vertegenwoordigd door de volgende Europese organisaties van belanghebbenden:  UEAPME (Europese 
vereniging van ambachtelijke, kleine en middelgrote ondernemingen), HOTREC (Overkoepelende vereniging 
voor hotels, restaurants, cafés en vergelijkbare inrichtingen in Europa), FoodServiceEurope (Europese 
contractcateringbranche), Eurocommerce (detailhandels- en groothandelssector in Europa), CEPB aisbl 
(Europese federatie van nationale bakkers- en suikerwerkorganisaties) 



 

 

Exploitanten van levensmiddelenbedrijven die levensmiddelen produceren en 

die uitsluitend detailhandelsactiviteiten verrichten (inrichtingen die 

levensmiddelen hanteren en/of verwerken op de plaats van verkoop of levering 

aan de eindverbruiker) vallen binnen deze categorie voor zover ze niet in de 

categorie van artikel 2, lid 3, vallen.  

Exploitanten van levensmiddelenbedrijven die uitsluitend 

detailhandelsactiviteiten verrichten en rechtstreeks leveren aan plaatselijke 

detailhandelszaken   

Exploitanten van levensmiddelenbedrijven die naast het verrichten van 

detailhandelsactiviteiten ook rechtstreeks leveren aan uitsluitend plaatselijke 

detailhandelszaken, en exploitanten van levensmiddelenbedrijven die 

rechtstreeks leveren aan uitsluitend plaatselijke detailhandelszaken zonder dat 

ze detailhandelsactiviteiten verrichten, vallen in deze categorie, mits het om 

gewoonlijk kleinschalige exploitanten gaat. Om te bepalen of deze exploitanten 

van levensmiddelenbedrijven in deze categorie vallen wat "rechtstreeks leveren 

aan plaatselijke detailhandelszaken" betreft, en niet in de categorie van artikel 2, 

lid 1 (of artikel 2, lid 3), kunnen de volgende criteria als richtsnoer worden 

gebruikt: 

- plaatselijk: zoals gedefinieerd op nationaal niveau of volgens nationale 

bepalingen. Indien geen definitie op nationaal niveau bestaat, kan bijvoorbeeld 

een straal van 100 km vanaf het leverende bedrijf als indicatie worden gebruikt;  

- het gaat om een micro- of kleine onderneming 

(http://ec.europa.eu/growth/smes/business-friendly-environment/sme-

definition_nl). Indien dit criterium wordt gebruikt, moet uitsluitend het personeel 

dat wordt ingezet voor de productie van de in artikel 1, lid 2, genoemde 

levensmiddelen worden meegeteld voor het aantal werknemers;     

- andere mogelijke criteria:  de omzetverhouding tussen rechtstreekse verkoop 

aan de eindverbruiker en levering aan andere plaatselijke detailhandelszaken; 

incidentele/seizoensgebonden levering; het aantal andere plaatselijke 

detailhandelszaken waaraan wordt geleverd, of criteria die door de bevoegde 

autoriteit relevant worden geacht. .  

Detailhandelaren en groothandelaren waarvan de activiteiten beperkt blijven tot 

het opslaan en in de handel brengen van producten (en die dus geen 

levensmiddelen produceren) vallen niet onder de verordening.  

  

http://ec.europa.eu/growth/smes/business-friendly-environment/sme-definition_nl
http://ec.europa.eu/growth/smes/business-friendly-environment/sme-definition_nl


 

 

Artikel 2, lid 3: exploitanten van levensmiddelenbedrijven die de in artikel 1, 

lid 2, genoemde levensmiddelen produceren, detailhandelsactiviteiten 

verrichten en/of rechtstreeks leveren aan uitsluitend plaatselijke 

detailhandelszaken en die in faciliteiten onder rechtstreekse controle werken 

en onder één handelsmerk of handelsvergunning actief zijn, als onderdeel of 

franchise van een grotere, onderling verbonden structuur en volgens de 

instructies van de exploitant van het levensmiddelenbedrijf dat de centrale 

toelevering van de levensmiddelen verzorgt3 

 

 

De exploitanten van levensmiddelenbedrijven in deze categorie zijn gewoonlijk 

grote, centraal gestuurde (rechtstreekse controle) en centraal beleverde 

ketens met gestandaardiseerde menu's en/of dezelfde gestandaardiseerde 

operationele procedures  op al hun gedecentraliseerde locaties     

 

 

Opmerking met betrekking tot exploitanten van levensmiddelenbedrijven die 

verschillende activiteiten verrichten  

Indien een exploitant van een levensmiddelenbedrijf levensmiddelen 

produceert die in verschillende categorieën vallen binnen het 

toepassingsgebied van de verordening (zie artikel 1, lid 2), en de exploitant zou 

voor één activiteit in de categorie van artikel 2, lid 1, vallen en voor een andere 

activiteit in de categorie van artikel 2, lid 2, is deze exploitant verplicht voor 

alle activiteiten die binnen het toepassingsgebied van de verordening vallen, 

de in bijlage I bij de verordening genoemde risicobeperkende maatregelen toe 

te passen en te voldoen aan de in bijlage III genoemde voorschriften voor 

bemonstering en analyse.   

  

                                                           
3 Als indicatie zouden in deze categorie exploitanten van levensmiddelenbedrijven vallen waarvan de belangen 
worden vertegenwoordigd door de volgende Europese organisaties van belanghebbenden:  Serving Europe 
(Vereniging voor dienstketens van merklevensmiddelen en -dranken). Er moet echter worden opgemerkt dat 
exploitanten van levensmiddelenbedrijven met een grote, centraal gestuurde en centraal beleverde keten met 
gestandaardiseerde menu's en dezelfde gestandaardiseerde operationele procedures op al hun locaties in deze 
categorie vallen, ongeacht door welke organisatie ze worden vertegenwoordigd.   
 
 



 

 

Indien echter het grootste deel van de activiteiten in de categorie van artikel 2, 

lid 2, valt en slechts een klein deel in de categorie van artikel 2, lid 1, is de 

exploitant alleen voor dit specifieke product/deze specifieke producten dat/die 

binnen het toepassingsgebied van de verordening valt/vallen, verplicht de in 

bijlage I bij de verordening genoemde risicobeperkende maatregelen toe te 

passen en te voldoen aan de in bijlage III genoemde voorschriften voor 

bemonstering en analyse.  

C) Referentieniveaus – definitie in artikel 3, lid 2  

"Referentieniveaus" zijn de prestatie-indicatoren die worden gehanteerd om 

de doeltreffendheid van de risicobeperkende maatregelen te verifiëren en die 

gebaseerd zijn op de ervaring en het voorkomen bij brede categorieën 

levensmiddelen. Het referentieniveau kan niet rechtstreeks worden gebruikt 

als referentie om te beoordelen of een product al dan niet in de handel mag 

worden gebracht. 

Bij overschrijding van de referentieniveaus evalueren de exploitanten van 

levensmiddelenbedrijven onmiddellijk de toegepaste risicobeperkende 

maatregelen en passen zij de processen en controles aan met het oog op het 

bereiken van acrylamidegehalten die zo laag als redelijkerwijs mogelijk zijn, 

onder de vastgestelde referentieniveaus (in artikel 2, leden 1 en 3, genoemde 

verplichtingen voor exploitanten van levensmiddelenbedrijven). Dit wordt 

aangetoond met een nieuwe representatieve bemonstering en analyse nadat 

de aanvullende risicobeperkende maatregelen zijn ingevoerd. 

De referentieniveaus zijn vastgesteld voor brede categorieën levensmiddelen. 

Er moet worden erkend dat er voor specifieke levensmiddelen in zulk een 

brede categorie specifieke geografische, seizoensgebonden of 

productieomstandigheden of productkenmerken zijn waarvoor het ondanks de 

toepassing van alle toepasselijke risicobeperkende maatregelen niet mogelijk is 

de referentieniveaus te bereiken. In dergelijke situaties moet de exploitant van 

een levensmiddelenbedrijf kunnen aantonen dat hij de toepasselijke 

risicobeperkende maatregelen heeft toegepast. 

  



 

 

Daarnaast moet worden benadrukt dat de toepassing van de risicobeperkende 

maatregelen en referentieniveaus niet moet leiden tot een verbod op 

bepaalde traditionele culinaire praktijken en/of bepaalde traditionele 

levensmiddelen (zoals bijvoorbeeld levensmiddelen met een beschermde 

oorsprongsbenaming (BOB) of beschermde geografische aanduiding (BGA) en 

gegarandeerde traditionele specialiteiten (GTS)). Exploitanten van 

levensmiddelenbedrijven zijn verplicht de risicobeperkende maatregelen en 

referentieniveaus toe te passen met betrekking tot de culinaire praktijken en 

het recept voor traditionele levensmiddelen (oftewel kiezen voor de opties die 

leiden tot een acrylamidegehalte dat zo laag als redelijkerwijs mogelijk is) 

zonder het karakter en de organoleptische eigenschappen van het traditionele 

levensmiddel te veranderen. 

Wanneer het acrylamidegehalte het referentieniveau overschrijdt, betekent 

dat niet per definitie dat het levensmiddel moet worden teruggeroepen of uit 

de handel moet worden genomen. Indien dit nodig wordt geacht, moet een 

risicobeoordeling worden uitgevoerd om te bepalen of het levensmiddel 

waarbij het referentieniveau is overschreden, moet worden teruggeroepen of 

uit de handel moet worden genomen onder toepassing van artikel 14 van de 

Algemene Levensmiddelenwetgeving (Verordening (EG) nr. 178/2002).   

D) Toepassing van risicobeperkende maatregelen 

(artikel 2, bijlagen I en II) 

a) De risicobeperkende maatregelen moeten worden toegepast door 

exploitanten van levensmiddelenbedrijven die levensmiddelen produceren 

en in de handel brengen (artikel 1, lid 1)  

Indien de exploitant van een levensmiddelenbedrijf niet zowel de producent 

als de distributeur van het levensmiddel is, moeten de in de bijlagen 

beschreven risicobeperkende maatregelen door de producent worden 

toegepast, niet door de distributeur.  

b) Informatie voor eindgebruikers over verpakkingen 

Exploitanten van levensmiddelenbedrijven mogen de producten die vóór 

11 april 2018 zijn gemaakt, in de handel brengen totdat de voorraden uitgeput 

zijn, en mogen de verpakkingen die vóór 11 april 2018 zijn geproduceerd, 

gebruiken tot de voorraden uitgeput zijn.  Eindgebruikers kunnen commerciële 

eindgebruikers of eindverbruikers zijn.  



 

 

c) Toelichting met betrekking tot de categorieën levensmiddelen in bijlage I 

(zie ook afdeling A van dit richtsnoer) 

 Verwijzingen naar het toepassingsgebied in artikel 1, lid 2, moeten worden 

gelezen in samenhang met de informatie in afdeling A van dit richtsnoer 

I. Producten op basis van rauwe aardappelen   

Verwijst naar producten die onder artikel 1, lid 2, onder a), vallen  

  

II. Aardappelchips op basis van deeg, snacks, crackers en andere 

aardappelproducten op basis van deeg   

Verwijst naar aardappelchips op basis van deeg, hartige snacks op basis van 

aardappeldeeg, aardappelcrackers en andere aardappelproducten op basis van 

deeg die onder artikel 1, lid 2, onder b), vallen  

 

III. Banketbakkerswaren  

Verwijst naar producten die onder artikel 1, lid 2, onder e), vallen 

 

IV. Ontbijtgranen   

Verwijst naar producten die onder artikel 1, lid 2, onder d), vallen 

 

V. Koffie 

Verwijst naar producten die onder artikel 1, lid 2, onder f), vallen ² 

 

VI. Koffiesurrogaten die meer dan 50 % granen bevatten   

VII. Koffiesurrogaten die meer dan 50 % cichorei bevatten  

Verwijst naar producten die onder artikel 1, lid 2, onder g), vallen   

  

VIII. Babykoekjes en graanproducten voor zuigelingen  

 Verwijst naar bewerkte levensmiddelen op basis van graan voor zuigelingen en 

peuters die onder artikel 1, lid 2, onder h), vallen  

 

IX. Babyvoeding in potjes (zuurarme levensmiddelen en levensmiddelen op 

basis van pruimen)  

Verwijst naar babyvoeding die onder artikel 1, lid 2, onder h), valt. Dit betreft 

niet uitsluitend babyvoeding in potjes in strikte zin, maar ook babyvoeding die 

in plastic potjes, zakken, buidels enz. wordt verkocht   

  



 

 

X. Brood  

Verwijst naar producten die onder artikel 1, lid 2, onder c), vallen 

d) De in artikel 2, lid 2, genoemde exploitanten van levensmiddelenbedrijven 

moeten de in bijlage II, deel A, beschreven risicobeperkende maatregelen 

toepassen 

Opgemerkt zij dat er exploitanten van levensmiddelenbedrijven bestaan die 

onder artikel 2, lid 2, vallen, maar waarvoor in bijlage II, deel A, geen 

risicobeperkende maatregelen staan beschreven, bijvoorbeeld exploitanten 

van levensmiddelenbedrijven die op kleine schaal koffie branden om deze in 

hun winkel rechtstreeks aan consumenten te verkopen. Daarom zijn deze 

exploitanten van levensmiddelenbedrijven niet wettelijk verplicht 

risicobeperkende maatregelen toe te passen.  

e) Risicobeperkende maatregelen die moeten worden toegepast door de in 

artikel 2, lid 3, bedoelde exploitanten van levensmiddelenbedrijven 

Wat betreft de vereiste om te werken met gekalibreerde frituurlijnen met 

digitale timers en gestandaardiseerde instellingen (m.b.t. duur en 

temperatuur):  

- zijn exploitanten van levensmiddelenbedrijven niet verplicht 

onmiddellijk dergelijke apparatuur aan te schaffen, mits hun huidige 

apparatuur operationeel geschikt voor het beoogde doel en goed 

onderhouden is;  

- mogen exploitanten van levensmiddelenbedrijven losstaande timers 

blijven gebruiken, indien zij gebruikmaken van frituurlijnen zonder 

ingebouwde timers;  

- is bovendien ten aanzien van het kalibreren en de digitale timers enige 

flexibiliteit geoorloofd. Het is bijvoorbeeld niet nodig om over een 

kalibratiecertificaat van een externe instantie te beschikken; intern 

kalibreren is voldoende.  

  



 

 

E) Bemonstering en analyse (artikel 4) 

De in artikel 2, leden 1 en 3, bedoelde exploitanten van 

levensmiddelenbedrijven ("exploitanten") maken gebruik van bemonsterings- 

en analysemethoden om de acrylamidegehalten in levensmiddelen te bepalen 

overeenkomstig de vereisten van bijlage III bij deze verordening en registreren 

de resultaten van de bemonstering en analyse. 

De verplichting om gebruik te maken van bemonstering en analyse is niet van 

toepassing op de in artikel 2, lid 2, bedoelde exploitanten van 

levensmiddelenbedrijven  

De exploitanten zien erop toe dat een representatief monster van elke 

productsoort wordt genomen voor de analyse van de acrylamideconcentratie. 

Een "productsoort" omvat groepen van producten met dezelfde of 

soortgelijke ingrediënten, recepten, procesontwerpen en/of procescontroles 

wanneer deze het acrylamidegehalte in het eindproduct kunnen beïnvloeden 

(het proces wordt gedefinieerd door de variabelen die het acrylamidegehalte 

kunnen beïnvloeden, zoals grondstoffen, temperatuur, duur, …). 

Monitoringprogramma's richten zich in de eerste plaats op productsoorten 

waarvoor is gebleken dat het acrylamidegehalte ervan tot voorbij het 

referentieniveau kan toenemen, selecteren het product binnen een 

productsoort waarvan bekend is/wordt aangenomen dat deze het hoogste 

acrylamidegehalte bevat, en zijn risicogebaseerd waar verdere 

risicobeperkende maatregelen haalbaar zijn.  

Het monster is representatief voor de bemonsterde partij. De exploitanten van 

levensmiddelenbedrijven bepalen of de bemonsteringsprocedure 

representatief is en moeten hun besluit kunnen onderbouwen.   

De exploitanten zorgen voor een representatieve bemonstering en analyse van 

de acrylamidegehalten van hun producten om te verifiëren of de 

risicobeperkende maatregelen effectief zijn, d.w.z. dat de acrylamidegehalten 

consistent onder het referentieniveau blijven.  

 De exploitant van een levensmiddelenbedrijf moet de keuze van het 

product voor bemonstering binnen een productsoort kunnen 

onderbouwen  

 

 



 

 

Bemonsteringsfrequentie  

Producten waarvan bekend is dat zij acrylamide bevatten en waarbij dit 

gehalte goed onder controle is, worden minstens een keer per jaar door de 

exploitanten bemonsterd en geanalyseerd.  

 

 Geen seizoensgebonden variatie.  

 Bij bekende seizoensgebonden variatie moet het monster door de 

exploitant worden genomen op het moment dat het acrylamidegehalte 

naar verwachting het hoogst is. 

 Indien de levering van een ingrediënt/grondstof waarvan bekend is dat 

het acrylamidegehalte erdoor wordt beïnvloed, wordt veranderd, moet 

een representatief monster worden genomen om te zorgen/verifiëren 

dat het acrylamidegehalte onder het referentieniveau blijft.   

De exploitanten voeren vaker bemonsteringen en analyses uit op producten 

die het referentieniveau kunnen overschrijden en gaan risicogebaseerd te 

werk indien er verdere risicobeperkende maatregelen haalbaar zijn. 

 De exploitanten stellen vast hoe vaak elke productsoort moet worden 

geanalyseerd. Wanneer een product of een proces zodanig wordt 

gewijzigd dat het acrylamidegehalte in het eindproduct kan zijn 

veranderd, wordt een aangepaste bemonsteringsfrequentie vastgesteld. 

Indien het referentieniveau wordt overschreden (gecorrigeerd voor het 

terugwinningspercentage, maar ongeacht de meetonzekerheid), evalueren de 

exploitanten de toegepaste risicobeperkende maatregelen en nemen zij 

aanvullende risicobeperkende maatregelen om ervoor te zorgen dat het 

acrylamidegehalte in het eindproduct onder het referentieniveau blijft. Dit 

wordt aangetoond met een nieuwe representatieve bemonstering en analyse 

nadat de aanvullende risicobeperkende maatregelen zijn ingevoerd. 

Indien er in dergelijke situaties geen verdere risicobeperkende maatregelen 

beschikbaar zijn die kunnen worden toegepast om het acrylamidegehalte 

verder terug te dringen, blijft de exploitant van het levensmiddelenbedrijf niet 

op regelmatige basis testen, maar moet hij kunnen aantonen dat hij alle 

beschikbare risicobeperkende maatregelen heeft toegepast om het 

acrylamidegehalte tot een minimum ("zo laag als redelijkerwijs mogelijk is") te 

beperken.   



 

 

Voor de in artikel 2, lid 3, genoemde exploitanten van 

levensmiddelenbedrijven is het voldoende om testen uit te voeren op 

monsters van gefrituurde of in de oven gebakken aardappelproducten en 

bakkerijproducten op centraal niveau (niet in individuele winkels) waarbij de 

levensmiddelen zijn bereid onder praktijkomstandigheden in 

overeenstemming met de gestandaardiseerde operationele procedures. Deze 

exploitanten maken namelijk gebruik van gestandaardiseerde procedures voor 

het verwerken en bereiden van producten met het precieze doel om een 

gestandaardiseerd aanbod van levensmiddelen aan klanten te leveren, met 

name als het gaat om gefrituurde of in de oven gebakken aardappelproducten 

en bakkerijproducten.   

Gezien de uiterst gestandaardiseerde en gecontroleerde procedures waardoor 

de werkzaamheden van de in artikel 2, lid 3, genoemde exploitanten worden 

gekenmerkt, volstaat een jaarlijkse meting van het acrylamidegehalte in 

monsters van gefrituurde of in de oven gebakken aardappelproducten en 

bakkerijproducten, tenzij er in de loop van een kalenderjaar een belangrijke 

factor aan het licht komt die waarschijnlijk invloed heeft op het 

acrylamidegehalte in de betreffende producten (bijvoorbeeld als er een nieuw 

of aangepast recept of bereidingsproces wordt ingevoerd). 

Exploitanten die zelf geen levensmiddelen produceren, maar deze slechts 

bereiden volgens de instructies van de fabrikant, zijn niet verplicht zelf 

bemonstering en analyse uit te voeren. Dit is het geval, indien:    

- de fabrikant van de levensmiddelen bereidingsinstructies beschikbaar 

stelt aan de exploitant; en 

- de fabrikant door middel van relevante testen empirisch bewijs 

aanlevert dat de consumptiegerede producten voldoen aan de 

referentieniveaus indien de bereidingsinstructies zijn opgevolgd.  

  



 

 

Aan te tonen statistische correlatie tussen producteigenschappen of 

procesparameters en het acrylamidegehalte (bijlage III, punt 4)  

Uit een statistische correlatie blijkt of en in hoeverre verschillende variabelen 

met elkaar verband houden. Het aantal analysen dat moet worden uitgevoerd 

om deze correlatie aan te tonen, hangt af van de variabiliteit van de 

analytische resultaten. Indien het acrylamidegehalte voor een 

producteigenschap (bv. een specifieke kleur) constant is (d.w.z. niet variabel, 

met een kleine variatiemarge), kan een kleiner aantal analysen volstaan om 

deze correlatie aan te tonen dan wanneer er sprake is van grotere variatie. In 

dat geval kunnen meer analysen nodig zijn.   

Deze correlatie moet door de centrale leverancier worden aangetoond en 

aangeleverd. De analysen hoeven niet door de afzonderlijke exploitanten van 

levensmiddelenbedrijven als eindgebruikers (bv. bij koude bakkers) te worden 

uitgevoerd.   

F)  Bijhouden van registers en informatie voor de 

bevoegde autoriteiten  

De in artikel 2, lid 1, bedoelde exploitanten van levensmiddelenbedrijven 

houden een register bij van de in bijlage I bij de verordening vastgestelde 

risicobeperkende maatregelen die worden toegepast, en de in artikel 2, lid 3, 

bedoelde exploitanten van levensmiddelenbedrijven houden een register bij 

van de in de delen A en B van bijlage II vastgestelde risicobeperkende 

maatregelen die worden toegepast.  

Op verzoek stellen deze exploitanten van levensmiddelenbedrijven het 

bemonsteringsplan en de resultaten van hun analytische testen samen met 

beschrijvingen van de geanalyseerde producten ter beschikking aan de 

bevoegde autoriteit of de handhavingsambtenaar. Voor producten die het 

referentieniveau hebben overschreden, worden details verstrekt over de 

risicobeperkende maatregelen die zijn genomen om de acrylamidegehalten te 

reduceren.  

  



 

 

De in artikel 2, lid 2, genoemde exploitanten van levensmiddelenbedrijven 

hoeven geen register bij te houden van de risicobeperkende maatregelen die 

worden toegepast, maar moeten wel kunnen aantonen dat zij zich bewust zijn 

van de in bijlage II, deel A, beschreven risicobeperkende maatregelen en dat zij 

deze hebben toegepast. Deze verplichting leidt niet noodzakelijkerwijs tot 

documentatieverplichtingen: ieder ander type bewijs volstaat om eraan te 

voldoen (bv. het tonen van de ingestelde frituurtemperatuur, het gebruik van 

kleurenkaarten, het opvolgen van de instructies van de fabrikant enz.). 

G)  Kleurhandleidingen  

Voor de in artikel 2, leden 2 en 3, genoemde exploitanten van 

levensmiddelenbedrijven wordt het gebruiken en ophangen van 

kleurhandleidingen voor de bereiding van frieten en getoaste broodjes sterk 

aanbevolen, maar dit is geen verplichting.  

Voor frieten: de kleurhandleiding op https://goodfries.eu/nl/ kan als referentie 

worden gebruikt.   

 
licht goudkleurig  

Agtron = 65, USDA = 0 

 
goudgeel  

Agtron = 55, USDA = 1 

https://goodfries.eu/nl/


 

 

 
goudbruin  

Agtron = 40, USDA = 2 

 

 

Ander voorbeeld van een kleurhandleiding:  

 

In Verordening (EU) 2017/2158 is de referentiewaarde vastgesteld op 

500 µg/kg  

 

Voor getoaste broodjes zijn nog geen algemeen geaccepteerde en 

gevalideerde kleurenkaarten beschikbaar.  

 

 



 

 

Referentieniveaus (bijlage IV)  

BELANGRIJKE OPMERKING: De referentieniveaus zijn vastgesteld voor 

brede categorieën levensmiddelen. Er moet worden erkend dat er voor 

specifieke levensmiddelen in zulk een brede categorie specifieke geografische, 

seizoensgebonden of productieomstandigheden of productkenmerken zijn 

waarvoor het ondanks de toepassing van alle toepasselijke risicobeperkende 

maatregelen niet mogelijk is de referentieniveaus te bereiken. In dergelijke 

situaties moet de exploitant van een levensmiddelenbedrijf kunnen aantonen 

dat hij de toepasselijke risicobeperkende maatregelen heeft toegepast. 

Verwijzingen naar het toepassingsgebied in artikel 1, lid 2, moeten worden 

gelezen in samenhang met de informatie in afdeling A van dit richtsnoer 

 

Consumptiegerede frieten – referentieniveau 500 µg/kg  

Dit referentieniveau is ook van toepassing op andere versneden gefrituurde of 

in de oven gebakken aardappelproducten van verse aardappelen (de in 

artikel 1, lid 2, onder a), genoemde levensmiddelen, met uitzondering van 

aardappelchips en -stokjes van verse, in schijfjes gesneden aardappelen). 

Aardappelchips van verse aardappelen en van aardappeldeeg / crackers op 

basis van aardappelen (met inbegrip van snacks op basis van aardappelen) / 

andere aardappelproducten van aardappeldeeg – referentieniveau 750 µg/kg 

Dit referentieniveau is van toepassing op alle in artikel 1, lid 2, onder b), 

bedoelde producten en op de in artikel 1, lid 2, onder a), genoemde 

aardappelchips en -stokjes van verse, in schijfjes gesneden aardappelen. 

Zacht gebakken brood op basis van tarwe – referentieniveau 50 µg/kg  

Dit referentieniveau is van toepassing op het in artikel 1, lid 2, onder c), 

bedoelde brood op basis van tarwe. Brood op basis van tarwe is brood waarvan 

het graaningrediënt voor minimaal 50 % uit tarwe (of een van tarwe afgeleid 

product) bestaat.   

  



 

 

Ander zacht gebakken brood dan op basis van tarwe – referentieniveau 

100 µg/kg 

Dit referentieniveau is van toepassing op het in artikel 1, lid 2, onder c), 

bedoelde andere zacht gebakken brood dan op basis van tarwe, oftewel al het 

brood waarvan het graaningrediënt voor minder dan 50 % uit tarwe (of een 

van tarwe afgeleid product) bestaat.  Het referentieniveau voor 

pompernikkelbrood is gelijk aan het referentieniveau voor producten uit de 

categorie banketbakkerswaren (oftewel 300 µg/kg).  

Ontbijtgranen (met uitzondering van pap)  

(ook muesli, geplette vlokken en havermout uitgezonderd); 

Deze categorie betreft de in artikel 1, lid 2, onder d), bedoelde producten.  

Ontbijtgranen die onder hoge temperaturen worden geproduceerd, zoals 

getoaste en gepofte ontbijtgranen, bevatten hogere acrylamidegehalten 

(zonder dat er aanvullende risicobeperkende maatregelen kunnen worden 

toegepast om de acrylamidegehalten te verlagen) dan ontbijtgranen die onder 

lagere temperaturen worden geproduceerd, zoals granola. Voorbeelden zijn 

getoaste volkorenvlokken met een hoger acrylamidegehalte ten opzichte van 

muesli en geplette havervlokken zonder acrylamide of met een zeer laag 

acrylamidegehalte.   

Ontbijtgranen (met uitzondering van pap)  

(ook muesli, geplette vlokken en havermout uitgezonderd);  

 – producten met zemelen en volkorengranen, gepofte granen – 

referentieniveau 300 µg/kg  

Hieronder vallen alle ontbijtgranen op basis van producten met zemelen 

en/of volkorengranen of gepofte granen (onafhankelijk van het soort 

graan op basis waarvan de ontbijtgranen zijn geproduceerd). Zemelen, 

volkorengranen of gepofte granen zijn het ingrediënt dat in de grootste 

hoeveelheid aanwezig is in de ontbijtgranen uit deze categorie.   

  



 

 

Ontbijtgranen (met uitzondering van pap)  

(ook muesli, geplette vlokken en havermout uitgezonderd);  

– producten op basis van tarwe en rogge – referentieniveau 300 µg/kg  

Dit betreft niet-volkorenontbijtgranen en/of ontbijtgranen niet op basis 

van zemelen (ook ontbijtgranen op basis van gepoft graan vallen niet in 

deze categorie). Zemelen, volkorengranen of gepofte granen zijn niet het 

ingrediënt dat in de grootste hoeveelheid aanwezig is in de ontbijtgranen 

uit deze categorie. Het graan dat in de grootste hoeveelheid aanwezig is, 

bepaalt de categorie. Het gaat dus om ontbijtgranen op basis van tarwe of 

rogge wanneer tarwe of rogge het ingrediënt is dat in de grootste 

hoeveelheid aanwezig is.  

Ontbijtgranen (met uitzondering van pap)  

(ook muesli, geplette vlokken en havermout uitgezonderd);  

– producten op basis van mais, haver, spelt, gerst en rijst – 

referentieniveau 150 µg/kg  

Dit betreft niet-volkorenontbijtgranen en/of ontbijtgranen niet op basis 

van zemelen (ook ontbijtgranen op basis van gepoft graan vallen niet in 

deze categorie). Zemelen, volkorengranen of gepofte granen zijn niet het 

ingrediënt dat in de grootste hoeveelheid aanwezig is in de ontbijtgranen 

uit deze categorie. Het graan dat in de grootste hoeveelheid aanwezig is, 

bepaalt de categorie.  

Biscuits en wafels, crackers (met uitzondering van crackers op basis van 

aardappel), bros gebakken brood, gemberkoek en producten die 

vergelijkbaar zijn met de overige producten van deze categorie.  

Met deze producten/productgroepen worden de in artikel 1, lid 2, onder e), 

bedoelde banketbakkerswaren bedoeld. Hieronder worden de producten die 

onder de banketbakkerswaren vallen, ingedeeld in de verschillende 

productgroepen binnen de groep van banketbakkerswaren.  

Biscuits en wafels – referentieniveau 350 µg/kg  

Naast biscuits en wafels vallen ook beschuiten, koekjes, hoorntjes, … in 

deze categorie (de in artikel 1, lid 2, onder h), bedoelde biscuits en 

beschuiten voor zuigelingen en peuters vallen er niet onder).  

  



 

 

Crackers, met uitzondering van crackers op basis van aardappelen – 

referentieniveau 400 µg/kg  

Crackers waaronder een droog koekje wordt verstaan (een gebakken 

product op basis van meel van granen), zoals sodacrackers, 

pretzelcrackers, …  

Bros gebakken brood – referentieniveau 350 µg/kg  

Bros gebakken brood, roggechips en -crackers, … (de producten kunnen 

specifieke regionale namen hebben). 

Bros gebakken brood is een droog, plat brood gemaakt van 

volkorenschrootsel, volkorenbloem of bloem van rogge, tarwe en andere 

granen of mengsels daarvan en van andere levensmiddelen – met rijzen 

door middel van gist, zuurdesem, fysieke of andere maatregelen. De 

vochtigheidsgraad is niet hoger dan 10 % (gewichtspercentage). 

Gemberkoek – referentieniveau 800 µg/kg  

Gemberkoek verwijst naar een brede categorie gebakken producten, 

gewoonlijk gearomatiseerd met gember, kruidnagel, nootmuskaat of 

kaneel en gezoet met honing, suiker of melasse. Gemberkoekproducten 

variëren van een zachte, vochtige cake tot iets wat lijkt op een 

gemberbiscuit (de producten kunnen specifieke regionale namen hebben).  

Producten die vergelijkbaar zijn met de overige producten van deze 

categorie – referentieniveau 300 µg/kg  

In deze productgroep vallen graanrepen, scones, beschuitbollen, matzes, 

…  

Ook bepaalde broodvervangers (zoals soepstengels) vallen in deze 

categorie. 

Gebak en cake vallen hier niet onder.   

 

Gebrande koffie – referentieniveau 400 µg/kg  

Deze categorie betreft de in artikel 1, lid 2, onder f), i), bedoelde producten.  

Oploskoffie – referentieniveau 850 µg/kg  

Deze categorie betreft de in artikel 1, lid 2, onder f), ii), bedoelde producten.  



 

 

Koffiesurrogaten  

Deze categorie betreft de in artikel 1, lid 2, onder g), bedoelde producten.  

Koffiesurrogaten uitsluitend uit granen – referentieniveau 500 µg/kg  

Koffiesurrogaten uitsluitend uit cichorei – referentieniveau 4 000 µg/kg  

Koffiesurrogaten uit een mengsel van granen en cichorei   

Voor het referentieniveau dat op deze koffiesurrogaten moet worden 

toegepast, wordt rekening gehouden met de verhouding van de 

ingrediënten in het eindproduct.  

Mengsel van koffie en koffiesurrogaten 

Voor het referentieniveau dat op deze mengsels moet worden toegepast, wordt 

rekening gehouden met de verhouding van de ingrediënten in het eindproduct.  

Babyvoeding, bewerkte voedingsmiddelen op basis van granen voor 

zuigelingen en peuters, met uitzondering van biscuits en beschuiten – 

referentieniveau 40 µg/kg  

Deze categorie betreft de in artikel 1, lid 2, onder h), bedoelde producten.  

Dit betreft babyvoeding en bewerkte voedingsmiddelen op basis van granen 

(met uitzondering van biscuits en beschuiten) zoals beschreven in Verordening 

(EU) nr. 609/2013.  

Biscuits en beschuiten voor zuigelingen en peuters – referentieniveau 

150 µg/kg  

Deze categorie betreft de in artikel 1, lid 2, onder h), bedoelde producten.  

Dit betreft biscuits en beschuiten (bewerkte levensmiddelen op basis van 

granen) zoals beschreven in Verordening (EU) nr. 609/2013.  

  



 

 

AANHANGSEL BIJ AFDELING B             

 

 

 

 

 

 

Produceert u de in artikel 1 genoemde levensmiddelen? 
 

ja nee 
 

= detailhandel zonder eigen productie 
 

nee 
 

De verordening is niet van toepassing op uw bedrijf 

 

De verordening is van toepassing op uw bedrijf 

 
Verricht u uitsluitend detailhandelsactiviteiten? 

 

ja 

 

= detailhandels- en 
groothandelsactiviteiten, restaurants, 
hotels, cafés, kantines, catering 

nee 

 
= levensmiddelenindustrie, -productie 

(productie niet te verwarren met 
bereiding, zoals "afbakken") 

Levert u rechtstreeks aan uitsluitend plaatselijke detailhandelszaken? 

 

Plaatselijk: zie afdeling B van 
het richtsnoer voor de criteria 

 

 

ja nee 
 

Bijlage II, deel A Bijlage I + III 
 

 

Werkt uw bedrijf in faciliteiten onder rechtstreekse controle en die onder één 
handelsmerk of handelsvergunning actief zijn, als onderdeel of franchise van een 

grotere, onderling verbonden structuur en volgens de instructies van de exploitant van 
het levensmiddelenbedrijf dat de centrale toelevering van de levensmiddelen verzorgt? 

 

ja nee 
 

Bijlage II, deel B + bijlage III 


