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GHID CU PRIVIRE LA PUNEREA 1IN APLICARE A
REGULAMENTULUI (UE) 2017/2158 DIN 20 NOIEMBRIE 2017
DE _STABILIRE A MASURILOR DE DIMINUARE SI A
NIVELURILOR DE  REFERINTA PENTRU REDUCEREA
PREZENTEI ACRILAMIDEI IN PRODUSELE ALIMENTARE

A) Produse alimentare mentionate la articolul 1 alineatul

(2)

(a)  Cartofi prajiti, alte produse taiate (prajite prin imersiune in ulei) si
felii subtiri de cartofi (chipsuri) din cartofi proaspeti;

Aici sunt incluse si produsele tdiate prajite prin imersiune in ulei si chipsurile din
cartofi proaspeti. De asemenea, sunt incluse si produsele din cartofi prajite prin
imersiune in ulei a caror preparare se finalizeaza in cuptor.

Produsele precum rosti... nu sunt incluse

(b)  chipsuri de cartofi, gustari, biscuiti crocanti si alte produse din cartofi
realizate din aluat de cartofi;

Aici sunt incluse chipsurile din cartofi, gustdrile aromatizate din aluat de
cartofi, biscuitii crocanti din cartofi si alte produse din cartofi preparate din
aluat de cartofi.

Sunt incluse produsele prdjite prin imersiune in ulei si produsele coapte in
cuptor.

Sunt incluse toate produsele din cartofi preparate din aluat de cartofi;

in cazul unor aluaturi mixte (amestec de aluat din cartofi si, de exemplu,
leguminoase), sunt incluse produsele in care cartofii constituie principalele
ingrediente ale aluatului. .

Produsele cum ar fi pommes duchesse, crochete, pommes
noisettes... nu sunt incluse.




(c) paine;

Aici sunt incluse toate produsele obisnuite de panificatie care sunt considerate
pdine (de exemplu, pdine de grdu, pdine de secard, pdine integrald, pdine din
cereale integrale multiple, pdine de malt), pdine preparatd la abur si baghete...

Madsurile de diminuare aplicabile pdinii se aplicd, de asemenea, productiei de
chifle (chifle pentru hamburger, chifle de grdu integral si chifle cu lapte)

Produsele cum ar fi lipiile, tortilla mexicana... nu sunt incluse

(d)  cereale pentru micul dejun (cu exceptia porridge-ului)
(de asemenea, se exclud musli, fulgii presati si fulgii de ovaz);

Aici sunt incluse toate produsele din cereale pentru micul dejun gata pentru
consum. Printre exemple se numdra: cereale integrale pentru micul dejun,
cereale pentru micul dejun de tip granola, fulgi de porumb, grdu sau orez
expandat, cereale integrale multiple pentru micul dejun (de exemplu, orez, gréu
si porumb), cereale pentru mic dejun din tdrdte si cereale extrudate pentru mic
dejun fabricate din pudrd sau fdind de cereale.

Produsele cum ar fi porridge, musli, fulgii presati (de exemplu, fulgi
de ovaz presati), fulgii de ovaz... nu sunt incluse in aceasta categorie




(e)  produse fine de panificatie: prajiturele, biscuiti, pesmet, batoane din
cereale, pogacele, cornete, vafe, clatite groase mici si turta dulce,
precum si biscuiti crocanti, rondele din paine si inlocuitori de paine.
Tn aceastd categorie un biscuit crocant este un biscuit uscat (un
produs de panificatie pe baza de faina din cereale);

Aici sunt incluse produsele dulci, sarate si aromatizate, cum ar fi prajiturele,
biscuiti, pesmeti, batoane din cereale, pogdcele, cornete, vafe, clatite groase
mici si turtd dulce, precum si produsele neindulcite, cum ar fi biscuitii crocanti,
rondelele de pdine si inlocuitorii de pdine (cum ar fi grisinele).

in aceastd categorie un biscuit crocant este un biscuit uscat (un produs de
panificatie pe bazd de fdind de cereale), de exemplu, biscuiti crocanti fabricati
cu praf de copt, covrigei si sticksuri...

De asemenea, aceasta categorie include covrigei, turte din secard, pasca etc...

Produsele cum ar fi covrigii, gogosile, briosele, prajiturile, eclerurile,
croasantii, biscuitii crocanti din orez.... nu sunt incluse

(f) cafea
(i) cafea prajita;

Aici sunt incluse produsele preparate prin prdjire, mdcinare sau atat prin
prdjire cdt si prin mdcinare, boabele de cafea (Coffea arabica sau Coffea
robusta). Disponibile sub formd de boabe de cafea prdjite sau de cafea
mdcinatd.




(i) cafeainstant (solubild);

Prin acestea se intelege produsul concentrat obtinut prin extractie din boabele
de cafea prdjitd, utilizdnd ca mediu de extractie numai apa si excluzdnd orice
proces de hidrolizd ce implicd addugarea unui acid sau a unei baze. In afard de
aceste substante insolubile care, din punct de vedere tehnic, nu pot fi eliminate
si de uleiurile insolubile derivate din cafea, extractul de cafea trebuie sa contind
numai constituentii aromatici si solubili ai cafelei. Continutul  de  materie
uscatd pe bazd de cafea trebuie sd respecte dispozitiile Directivei 1999/4/CE a
Parlamentului European si a Consiliului din 22 februarie 1999 privind extractele
de cafea si de cicoare (JO L 066, 13.3.1999, p.26) .

Extractul de cafea in forma solidd sau in forma de pasta nu trebuie sa contind
alte substante in afara celor derivate din extractul de cafea.

Extractul de cafea in forma lichida poate contine zaharuri comestibile, prajite
sau nu, in proportie de maximum 12 % din greutate.




(g) Tinlocuitori de cafea;

Acestea sunt produse care nu sunt pe bazd de cafea, de obicei fard cofeina,
care sunt folosite pentru a imita/inlocui cafeaua. Ele sunt obtinute in mod
obisnuit din substante pe bazd de plante, cum ar fi cereale (de exemplu, orz,
secard etc.), raddcini de plante (de exemplu, cicoare, papadie, sfecld rosie etc.)
si melasd. Materialul vegetal poate fi prdjit inainte de a fi prelucrat in scopul
obtinerii unui extract solubil. Inlocuitorii de cafea pot fi vénduti ca extract lichid
simplu si/sau ca pudrd sau granule instant; ei pot fi compusi din mai multe
substante pe baza de plante sau amestecati cu extracte de cafea si pot fi
aromatizati.

Bduturile din cereale prdjite reprezinta inlocuitori obisnuiti de cafea. O bauturd
din cereale prdjite este o bduturd preparatd din una sau mai multe tipuri de
boabe de cereale prdjite si prelucrate in scop comercial sub formd de granule
sau de pudra, pentru a fi reconstituite mai tarziu in apd. Produsul este de
reguld comercializat ca o alternativa fara cafeind la cafea si ceai. Unele dintre
ingrediente sale comune sunt: orzul, secara, etc. prdjite/maltificate.

Radadcina de cicoare prajitd mdcinatd este utilizatd ca produs inlocuitor de
cafea, atdt singura, cat si amestecata cu cafea. ,Cicoare” inseamnd raddacinile
de Cichorium Intybus L., neutilizate pentru productia de andive, folosite de
obicei la prepararea bduturilor, curdtate corespunzdtor pentru a fi uscate si
prdjite. , Extract de cicoare”, ,cicoare solubild” sau ,cicoare instant” inseamnd
produsul concentrat obtinut prin extractie din cicoarea prdjita utilizdnd ca
mediu de extractie doar apa si excluzdnd orice proces de hidroliza care implica
addugarea unui acid sau a unei baze. Continutul de materie uscatd pe bazd de
cicoare trebuie sd respecte dispozitiile Directivei 1999/4/CE a Parlamentului
European si a Consiliului din 22 februarie 1999 privind extractele de cafea si de
cicoare (JO L 066, 13.3.1999, p.26) .

Extractul de cicoare in forma solidd sau in forma de pastd nu poate contine
substante nederivate din cicoare decdt in proportie de maximum 1% din
greutate.

Extractul de cicoare in formda lichidd poate contine zaharuri comestibile, prdjite
sau nu, in proportie de maximum 35 % din greutate.

Existd mai multe tipuri diferite de inlocuitori de cafea: amestec de orz, secard,
cicoare si smochine; amestec de orz prdjit, orz maltificat, cicoare si secard ;
amestec de orz prajit, malt din orz prajit si cicoare prajita;, amestec de orz,
cicoare, orz maltificat, smochine si extract de sfecld rosie; postum (din tdréte
prdjite de grdu, grdu si melasd), bauturi aromate pe bazd de malt etc.




(h)  produse alimentare destinate sugarilor si produse alimentare
prelucrate pe baza de cereale destinate sugarilor si copiilor de varsta
mica, astfel cum sunt definite in Regulamentul (UE) nr. 609/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului.

»alimente pentru copii” inseamnd alimentele destinate sa raspundd cerintelor
speciale ale sugarilor sdndtosi in perioada de intdrcare si ale copiilor sandtosi
de vdrstd micd, ca supliment la alimentatia pe care o primesc si/sau pentru
adaptarea lor progresiva la o alimentatie obisnuitd, cu exceptia urmatoarelor:

(i) preparate pe baza de cereale; si
(ii) bauturi pe bazd de lapte si produse similare destinate copiilor de vdrstd
mica;

»preparate pe baza de cereale” inseamna alimentele: :

(i) destinate sd rdspundd cerintelor speciale ale sugarilor sdndtosi in perioada
de intdrcare si ale copiilor sandatosi de vdrsta mica, ca supliment la alimentatia
pe care o primesc si/sau pentru adaptarea lor progresivd la o alimentatie
obisnuita; si

(ii) apartindnd uneia dintre urmdatoarele categorii:

— cereale simple care sunt sau trebuie sa fie reconstituite cu lapte sau alte
lichide nutritive corespunzdatoare,

— cereale la care se adaugd un aliment cu continut ridicat de proteine, care
sunt sau trebuie sd fie reconstituite cu apd sau alt lichid fard proteine,

— paste care trebuie utilizate dupd fierberea in apd sau in alte lichide
corespunzdtoare,

— pesmeti si biscuiti care trebuie utilizati ca atare sau dupad ce au fost zdrobiti,
cu addugare de apa, lapte sau alte lichide corespunzdtoare;




B) intreprinderile din sectorul alimentar mentionate la
articolul 2 alineatele (1), (2), (3) - a se vedea graficul din
anexa

Articolul 2 alineatul (1): se refera la operatorii din sectorul alimentar care
produc si introduc pe piata produse alimentare mentionate la articolul 1
alineatul (2) ! [cu exceptia operatorilor din sectorul alimentar mentionati la
articolul 2 alineatele (2) si (3)]

Articolul 2 alineatul (2) Operatorii din sectorul alimentar care produc produse
alimentare mentionate la articolul 1 alineatul (2), care desfasoara activitati
de vanzare cu amanuntul si/sau care aprovizioneaza direct doar unitati locale
de vanzare cu amanuntul?

,Comert cu amadnuntul” [conform definitiei din Requlamentul (CE) nr. 178/2002]:
inseamnd manipularea si/sau prelucrarea produselor alimentare si depozitarea
lor in punctele de vdnzare sau livrare cdtre consumatorul final si include
terminalele de distributie, operatiunile de catering, cantinele de fabricd, catering
institutional, restaurante si alte operatiuni similare in domeniul serviciilor
alimentare, magazine, centre de distributie tip supermarket si puncte de vénzare
en gros;

Lfn mod indicativ, aceastd categorie ar include operatorii din sectorul alimentar ale cdror interese sunt
reprezentate de urmdtoarea organizatie europeand a pdrtilor interesate:

FDE (FoodDrinkEurope) si de alte organizatii relevante din acest domeniu:

- CAOBISCO - Association of Chocolate, Biscuit and Confectionery Industries of the European Union (Asociatia
industriilor producdtoare de ciocolatd, biscuiti si produse de cofetdrie din Uniunea Europeand)

- CEEREAL - European Breakfast Cereal Association (Asociatia europeand a cerealelor pentru micul dejun)

- ECF - European Coffee Federation (Federatia europeand a cafelei)

- ESA - European Snacks Association (Asociatia europeand a gustdrilor)

- EUPPA - European Potato Processors’ Association (Asociatia europeand a intreprinderilor prelucrdtoare de
cartofi)

- FEDIMA - Federation of EU Manufacturers and Suppliers of Ingredients to the Bakery, Confectionary and
Patisserie Industries (Federatia producdtorilor si furnizorilor de ingrediente pentru industriile de panificatie,
cofetdrie si patiserie din UE)

- SNE: Specialised Nutrition Europe

AIBI asbl: International Association of Plant Bakers (Asociatia internationald a fabricilor de panificatie)

2 fn mod indicativ, aceastd categorie ar include operatorii din sectorul alimentar ale cdror interese sunt
reprezentate de urmdtoarele organizatii europene ale pdrtilor interesate: UEAPME (Uniunea Europeand a
Artizanatului si a Intreprinderilor Mici si Mijlocii), HOTREC (Hoteluri, Restaurante si Cafenele in Europa),
FoodServiceEurope (Sectorul european al serviciilor de alimentatie pe bazd de contract), Eurocommerce
(sectorul comertului cu amdnuntul si cu ridicata din Europa), CEPB aisbl (Confederatia Europeand a
Organizatiilor Nationale de Panificatie si Cofetdrie)




,Consumatorul final” (conform definitiei din Regulamentul (CE) nr. 178/2002):
inseamna ultimul consumator al unui produs alimentar care nu foloseste
produsul ca parte a unei operatii sau activitati din domeniul de activitate al unei
intreprinderi cu profil alimentar.

Operatorii din sectorul alimentar care produc produse alimentare si care
desfasoara doar activitati de vdnzare cu amanuntul (unitati care manipuleazda
si/sau prelucreazd produse alimentare in punctul de vdnzare sau livrare cdtre
consumatorii finali) intrd in aceastd categorie in mdsura in care nu se
incadreazad in categoria mentionata la articolul 2 alineatul (3)

Operatorii din sectorul alimentar care desfdasoard activitati de vénzare cu
amanuntul si care aprovizioneaza direct unitati locale de véanzare cu
amanuntul

Operatorii din sectorul alimentar care, pe ldnga faptul ca desfasoara activitdti de
vdnzare cu amdnuntul, aprovizioneazad, de asemenea, in mod direct, doar unitati
locale de vdanzare cu amdnuntul si operatorii din sectorul alimentar care
aprovizioneazd direct doar unitdti locale de vdnzare cu amdnuntul, fard a efectua
activitati de vdnzare cu amanuntul se incadreazd in aceastd categorie dacad este
vorba, in mod tipic, despre operatori la scard micd. Pentru a stabili dacd acesti
operatori din sectorul alimentar se incadreaza in aceastd categorie in ceea ce
priveste ,, aprovizionarea directd a unitatilor locale de vdnzare cu amanuntul”,
insd nu in categoria mentionatd la articolul 2 alineatul (1) [sau la articolul 2
alineatul (3)], pot fi utilizate, cu titlu orientativ, urmdtoarele criterii:

- Local: Dupd cum este definit la nivel national sau in conformitate cu dispozitiile
nationale. In cazul in care nu este definit la nivel national, ar putea fi utilizatd ca
indicatie, de exemplu, specificatia ca trebuie sa se afle la o distanta de maximum
100 km de unitatea de furnizare;

- Se referd la o microintreprindere sau la o intreprindere mica
(http://ec.europa.eu/growth/smes/business-friendly-environment/sme-
definition ro). In cazul in care se aplicd acest criteriu, pentru calcularea
numdrului de angajati se ia in considerare doar personalul implicat in productia
de produse alimentare mentionate la articolul 1 alineatul (2);

- Alte criterii posibile: raportul dintre cifra de afaceri obtinutéd din vdnzarea
directd catre consumatorul final si cea obtinutd din furnizarea catre alte unitati
locale de vanzare cu amdnuntul, furnizarea ocazionald/sezonierd, numdrul altor
unitati locale de vdnzare cu amanuntul aprovizionate, criterii considerate
relevante de catre autoritatea competenta. .



http://ec.europa.eu/growth/smes/business-friendly-environment/sme-definition_ro
http://ec.europa.eu/growth/smes/business-friendly-environment/sme-definition_ro

Comerciantii cu amanuntul si angrosistii ale caror activitati se limiteazad la
activitati de stocare si de livrare a produselor pe piatd (care nu produc alimente)
nu intrd sub incidenta regulamentului.

Articolul 2 alineatul (3) Operatorii din sectorul alimentar care produc produse
alimentare mentionate la articolul 1 alineatul (2), care desfasoara activitati
de vanzare cu amanuntul si/sau aprovizioneaza direct doar unitati locale de
vanzare cu amanuntul, care functioneaza in unitati aflate sub control direct si
care functioneaza sub o denumire comerciala sau in baza unei autorizatii
comerciale, ca parte a unei operatiuni interconectate mai ample sau in regim
de franciza pentru o astfel de operatiune, si in baza instructiunilor
operatorului din sectorul alimentar care furnizeaza in mod centralizat
produsele alimentare?

Operatorii din sectorul alimentar care intra sub incidenta acestei categorii sunt,
de reguld, lanturi mari, controlate si aprovizionate la nivel central (control
direct), cu meniuri standardizate si/sau cu aceleasi proceduri standard de
operare in toate unitatile descentralizate conexe ale operatorului din
sectorul alimentar

Observatie in ceea ce ii priveste pe operatorii din sectorul alimentar care
desfasoara activitati diferite.

n cazul in care un operator din sectorul alimentar produce produse alimentare
care se incadreaza in categorii diferite de produse alimentare care intra sub
incidenta regulamentului [a se vedea articolul 1 alineatul (2)] si s-ar incadra, in
calitate de operator din sectorul alimentar, in categoria mentionata la articolul
2 alineatul (1) pentru o activitate si in categoria mentionata la articolul 2
alineatul (2) pentru alta activitate, operatorul respectiv este obligat sa aplice
masurile de diminuare mentionate in anexa | la regulament si sa indeplineasca
cerintele privind esantionarea si analizarea, astfel cum sunt mentionate in
anexa |ll, pentru toate activitatile sale care intra sub incidenta
regulamentului.

3 fn mod indicativ, aceastd categorie ar include operatorii din sectorul alimentar ale cdror interese sunt
reprezentate de urmdtoarea organizatie europeand a pdrtilor interesate: Serving Europe (Asociatia lanturilor
prestatoare de servicii pentru bauturi si alimente de marcd). Cu toate acestea, trebuie remarcat faptul cé
operatorii din sectorul alimentar care dispun de un lant mare, controlat si aprovizionat la nivel central, cu
meniuri standardizate si cu aceleasi proceduri standard de operare in toate unitdtile lor, se incadreazd in
aceastd categorie, indiferent de organizatia de care sunt reprezentate.




Cu toate acestea, in cazul in care majoritatea activitatilor s-ar incadra in
categoria mentionata la articolul 2 alineatul (2) si doar o mica parte a activitatii
s-ar incadra in categoria mentionata la articolul 2 alineatul (1), operatorul din
sectorul alimentar este obligat sa aplice masurile de diminuare mentionate in
anexa | la regulament si sa indeplineasca cerintele privind esantionarea si
analizarea, astfel cum sunt mentionate in anexa |Ill, doar pentru
produsul/produsele care intra sub incidenta regulamentului.

C) Niveluri de referinta — definitia prevazuta la articolul 3
alineatul (2)

»Niveluri de referinta” inseamna indicatorii de performanta utilizati pentru a
verifica eficacitatea masurilor de diminuare si se bazeaza pe experienta si pe
prezenta substantei in categorii cuprinzatoare de produse alimentare. Nivelul
de referinta nu poate fi utilizat in mod direct drept referinta pentru a evalua
daca un produs poate fi introdus pe piata sau nu.

fn cazul in care nivelurile de referintd sunt depasite, operatorii din sectorul
alimentar trebuie sa revizuiasca fara intarziere masurile de diminuare aplicate
si sa ajusteze procesele si controalele cu scopul de a atinge niveluri de
acrilamida cat se poate de mici sub nivelurile de referinta stabilite [obligatiile
operatoriilor din sectorul alimentar mentionate la articolul 2 alineatele (1) si
(3)]. Acest fapt trebuie sa fie demonstrat prin efectuarea unor noi esantionari
si analizari reprezentative, dupa introducerea masurilor de diminuare
suplimentare.

Nivelurile de referinta au fost stabilite pentru categorii cuprinzatoare de
produse alimentare. Trebuie recunoscut faptul ca, pentru anumite produse
alimentare care se incadreaza intr-o astfel de categorie cuprinzatoare, pot
exista conditii specifice de productie, geografice sau sezoniere sau
caracteristici ale produsului pentru care nu este posibil sa se atinga nivelurile
de referintd, in pofida aplicdrii tuturor masurilor de diminuare relevante. In
astfel de situatii, operatorul din sectorul alimentar ar trebui sa fie in masura sa
prezinte dovezi ca a aplicat masurile de diminuare relevante.



Mai mult decat atat, trebuie subliniat faptul ca aplicarea masurilor de
diminuare si a nivelurilor de referinta nu ar trebui sa conduca la interzicerea
anumitor practici culinare traditionale si/sau a anumitor alimente traditionale
[acestea pot include, insa nu In mod exhaustiv, alimentele cu denumiri de
origine protejate (DOP) si cu indicatii geografice protejate (IGP), precum si
specialitatile traditionale garantate (STG)]. Operatorii din sectorul alimentar
sunt obligati sa aplice masuri de diminuare si niveluri de referinta in ceea ce
priveste practicile culinare si retetele unor alimente traditionale (mai precis, sa
aleaga optiunile care duc la o diminuare cat mai accentuata cu putinta a
nivelului de acrilamida), fara a modifica natura si caracteristicile organoleptice
ale alimentelor traditionale.

Tn cazul in care nivelurile de acrilamid3 dep&sesc nivelurile de referintd, acest
lucru nu inseamna neaparat ca produsele alimentare trebuie retrase sau
eliminate de pe piata. Daca se considera necesar, trebuie efectuata o evaluare
a riscurilor pentru a determina daca alimentele care depasesc nivelul de
referinta trebuie sa fie retrase sau eliminate de pe piata in conformitate cu
articolul 14 din legislatia alimentara generala [Regulamentul (CE) nr.
178/2002].

D) Aplicarea masurilor de diminuare (articolul 2, anexele |

sill)

a) Operatorii din sectorul alimentar care produc si introduc pe piata produse
alimentare trebuie sa aplice masuri de diminuare [articolul 1 alineatul (1)].

Tn cazul in care producatorul si distribuitorul produselor alimentare nu sunt
acelasi operator din sectorul alimentar, masurile de diminuare prevazute in
anexe trebuie sa fie aplicate de producator si nu de distribuitor.

b) Informatiile de pe ambalaj destinate utilizatorilor finali:

Operatorii din sectorul alimentar au dreptul sa comercializeze produsele
fabricate nainte de 11 aprilie 2018 pana la epuizarea stocurilor si sa utilizeze
ambalajele produse Tnainte de 11 aprilie 2018 pana la epuizarea stocurilor.
Utilizatorii finali pot fi utilizatori finali comerciali sau consumatori finali.



c¢) Clarificarile privind categoriile de produse alimentare din anexa | (a se
consulta, de asemenea, sectiunea A din prezentul ghid)

Trimiterile la domeniul de aplicare al articolului 1 alineatul (2) trebuie citite in
legatura cu informatiile furnizate in sectiunea A din prezentul ghid

l. Produse pe baza de cartofi cruzi
Se referd la produsele care intrd sub incidenta articolului 1 alineatul (2) litera

(a)

Il. Chipsuri, gustari, produse crocante din cartofi pe baza de aluat si alte
produse din cartofi pe baza de aluat

Se refera la chipsurile din cartofi pe baza de aluat, gustarile aromatizate pe
baza de aluat de cartofi, biscuitii crocanti din cartofi si alte produse din cartofi
pe bazd de aluat de cartofi aflate sub incidenta articolului 1 alineatul (2) litera

(b)

lll.  Produse fine de panificatie
Se referd la produsele care intrd sub incidenta articolului 1 alineatul (2) litera

(e)

IV.  Cereale pentru micul dejun
Se referd la produsele care intrd sub incidenta articolului 1 alineatul (2) litera

(d)

V. Cafea
Se referd la produsele care intrd sub incidenta articolului 1 alineatul (2) litera (f)

VI.  Inlocuitori de cafea care contin mai mult de 50 % cereale
VIl.  Tnlocuitori de cafea care contin mai mult de 50 % cicoare
Se referd la produsele care intrd sub incidenta articolului 1 alineatul (2) litera

(g)

VIIl.  Biscuiti pentru sugari si cereale pentru copii de varsta mica
Se referd la alimentele preparate pe bazd de cereale destinate sugarilor si
copiilor de vérstd micad, aflate sub incidenta articolului 1 alineatul (2) litera (h)




IX.  Produse alimentare la borcan destinate sugarilor (produse alimentare cu
continut mic de acid si pe baza de prune uscate)

Se refera la produsele alimentare destinate sugarilor, care intra sub incidenta
articolului 1 alineatul (2) litera (h). Aici sunt incluse nu numai alimentele la
borcan ,stricto sensu” destinate sugarilor, dar si produsele alimentare
destinate sugarilor care sunt vdndute in recipiente de plastic, pungi, pachetele
etc...

X. Paine
Se referd la produsele care intrd sub incidenta articolului 1 alineatul (2) litera

(c)

(d) Operatorii din sectorul alimentar mentionati la articolul 2 alineatul (2)
trebuie sa aplice masurile de diminuare prevazute in anexa Il partea A

Trebuie mentionat faptul ca anumiti operatori din sectorul alimentar intra sub
incidenta articolului 2 alineatul (2), dar pentru acestia nu sunt prevazute
masuri de diminuare in anexa Il partea A, de exemplu, operatorii din sectorul
alimentar care prajesc cafea la scara mica pentru a o vinde direct
consumatorilor In magazinul lor. In consecintd, pentru acesti operatori din
sectorul alimentar nu exista obligatia legala de a aplica masuri de diminuare.

e) Masurile de diminuare care trebuie aplicate de catre operatorii din
sectorul alimentar, mentionate la articolul 2 alineatul (3)

in ceea ce priveste cerinta de a lucra cu friteuze calibrate echipate cu
cronometre computerizate si  programate la setari standard (timp,
temperatura):

- Operatorii din sectorul alimentar nu sunt obligati sa achizitioneze
imediat astfel de echipamente, cu conditia ca echipamentul lor actual sa
fie functional si bine intretinut.

- Operatorii din sectorul alimentar pot utiliza in continuare cronometre
autonome atunci cand utilizeaza friteuze care nu sunt echipate cu
cronometre incorporate.

- Mai mult decat atat, in ceea ce priveste calibrarea si cronometrele
computerizate, se poate aplica flexibilitate, de exemplu, nu este
necesara detinerea unui certificat de calibrare eliberat de un organism
extern, fiind suficienta calibrarea interna.



E) Esantionarea si analizarea (Articolul 4)

Operatorii din sectorul alimentar (OSA) mentionati la articolul 2 alineatele (1) si
(3) efectueaza esantionarea si analizarea pentru a determina nivelul de
acrilamida din produsele alimentare in conformitate cu cerintele prevazute in
anexa lll la prezentul regulament si inregistreaza rezultatele esantionarii si ale
analizarii.

Obligatia de a efectua esantionarea si analizarea nu se aplica operatorilor din
sectorul alimentar mentionati la articolul 2 alineatul (2)

OSA se asigura ca, pentru analizarea concentratiei de acrilamida, se preleveaza
cate un esantion reprezentativ din fiecare tip de produs. Un ,tip de produs”
include grupuri de produse cu ingrediente, conceptie a retetei, conceptie a
procesului si/sau control al procesului identice sau similare, in cazul in care
acestea au o influenta potentiala asupra nivelurilor de acrilamida din
produsul final (procesul este definit de variabilele care pot avea influenta
asupra nivelului de acrilamida, cum ar fi materia prima, temperatura, timpul,
...). Programele de monitorizare acorda prioritate tipurilor de produse care au
potentialul demonstrat de a depasi nivelul de referinta si selecteaza produsul
din cadrul unui tip de produse despre care se stie/se presupune ca ar contine
cele mai inalte niveluri de acrilamida, iar in cazul in care este posibil sa se ia
masuri de diminuare suplimentare, programele de monitorizare trebuie sa se
bazeze pe analiza riscurilor.

Esantionul trebuie sa fie reprezentativ pentru lotul esantionat. Operatorul din
sectorul alimentar stabileste procedura de esantionare astfel incat sa fie
reprezentativa si ar trebui sa Tsi poata justifica decizia.

OSA se asigura ca realizeaza esantionarea si analizarea reprezentativa a
produselor lor pentru a detecta prezenta acrilamidei cu scopul de a verifica
eficienta masurilor de diminuare, mai precis daca nivelurile de acrilamida sunt
in mod constant sub nivelurile de referinta.

=>» Operatorul din sectorul alimentar trebuie sd poatd justifica selectia
produsului din cadrul unui tip de produse pentru esantionare



Frecventa esantionarii

OSA esantioneaza si analizeaza, cel putin o data pe an, produse care au un
nivel de acrilamida bine controlat si cunoscut.

=>» nu exista o variatie sezoniera

=>» in cazul in care se cunoaste existenta unei variatii sezoniere, se asteapta
ca esantionul sa fie prelevat de catre operatorul din sectorul alimentar
atunci cand se preconizeaza ca nivelul de acrilamida este cel mai ridicat.

=>» in cazul schimbarii aprovizionarii cu un ingredient / o materie prima
despre care se stie ca influenteaza nivelul acrilamidei, trebuie prelevat
un esantion reprezentativ pentru a se asigura/verifica faptul ca nivelul
de acrilamida ramane sub nivelul de referinta

OSA esantioneaza si analizeaza mai frecvent produsele care au potentialul de
a depasi nivelul de referinta, iar in cazul in care este posibil sa se ia masuri de
diminuare suplimentare, esantionarea si analizarea trebuie sa se bazeze pe
analiza riscurilor.

=>» OSA specifica frecventele adecvate pentru analizarea fiecarui tip de
produs. Daca un produs sau un proces este modificat intr-un mod care ar
putea duce la o modificare a nivelului de acrilamida din produsul final—>,
frecventa esantionarii trebuie adaptata in consecinta.

n cazul depésirii nivelului de referinta (corectat pentru recuperare, dar fird a
lua in considerare incertitudinea de masurare), OSA efectueaza o revizuire a
masurilor de diminuare aplicate si iau masurile de diminuare suplimentare
disponibile pentru a se asigura ca nivelul de acrilamida din produsul final este
inferior nivelului de referinta. Acest fapt trebuie sa fie demonstrat prin
efectuarea unor noi esantionari si analizari reprezentative, dupa introducerea
masurilor de diminuare suplimentare.

Atunci cand exista astfel de situatii in care nu se pot aplica masuri de
diminuare suplimentare pentru reducerea in continuare a nivelului de
acrilamida, operatorul din sectorul alimentar nu continua testarea in mod
regulat, ci trebuie sa poata demonstra ca a aplicat toate masurile de diminuare
disponibile pentru a mentine nivelurile de acrilamida cat mai scazute posibil
(ALARA).



Pentru operatorii din sectorul alimentar mentionati la articolul 2 alineatul
(3), este suficient ca OSA sa efectueze teste pe esantioane de cartofi prajiti prin
imersiune Tn ulei/produse din cartofi coapte in cuptor si produse de panificatie
la nivel centralizat (nu in magazine individuale) pentru a verifica daca
produsele alimentare au fost preparate in conditii practice, in conformitate cu
procedura standard de operare (PSO), deoarece acesti OSA utilizeaza proceduri
standardizate pentru prelucrarea si gatirea produselor cu obiectivul precis de a
prezenta clientilor oferte de alimente standardizate, in special in ceea ce
priveste produsele prajite prin imersiune in ulei/produsele din cartofi coapte in
cuptor si produsele de panificatie.

Luand in considerare procedurile foarte standardizate si controlate care
caracterizeaza operatiunile OSA mentionati la articolul 2 alineatul (3), este
suficienta masurarea o data pe an a nivelului de acrilamida in esantioanele de
cartofi prajiti prin imersiune in ulei/produsele din cartofi coapte in cuptor si
produsele de panificatie, cu exceptia cazului in care, in cursul unui an
calendaristic, apare un factor-cheie care ar putea influenta nivelul acrilamidei
in produsele relevante (de exemplu, in cazul introducerii unei retete sau a
proceduri de gatire noi sau adaptate).

Operatorii economici care nu produc ei insisi produse alimentare, ci doar le
pregatesc in conformitate cu instructiunile producatorului, nu sunt obligati sa
efectueze ei Insisi esantiondrile si analizele. in aceste cazuri:

- Producatorul produselor alimentare pune instructiunile de pregatire la
dispozitia operatorului economic si

- Producatorul furnizeaza, prin intermediul unor teste relevante, dovezi
empirice care sa demonstreze ca, in cazul respectarii instructiunilor de
pregatire, produsele gata pentru consum respecta nivelurile de
referinta.



Corelarea statistica ce trebuie demonstrata intre atributele produsului sau
parametrii procesului si nivelul de acrilamida (anexa Il punctul 4)

Corelarea statistica arata daca exista perechi de variabile asociate si cat de
puternica este aceasta asociere. Numarul de analize care trebuie efectuate
pentru a demonstra aceasta corelare depinde de variabilitatea rezultatelor
analitice. Tn cazul in care nivelul de acrilamida asociat unui atribut al produsului
(de exemplu, o anumita culoare) este constant (adica nu este variabil, sau
intervalul de variatie este mic), pot fi suficiente mai putine analize pentru a
demonstra aceasta corelare decat in cazul unor variatii mai mari, unde ar putea
fi necesare mai multe analize.

Aceasta corelare ar trebui demonstrata si furnizata de catre furnizorul central
si nu este necesar sa fie efectuata de catre operatorii individuali din sectorul
alimentar care sunt utilizatori finali (de ex., zonele de coacere).

F) Pastrarea evidentelor si informarea autoritatilor
competente

Operatorii din sectorul alimentar mentionati la articolul 2 alineatul (1) trebuie
sa pastreze o evidenta a masurilor de diminuare aplicate stabilite in anexa | la
regulament, iar operatorii din sectorul alimentar mentionati la articolul 2
alineatul (3) trebuie sa pastreze o evidenta a masurilor de diminuare aplicate
stabilite in anexa Il partile A si B.

La cererea autoritatilor competente sau a executorului judecatoresc, operatorii
din sectorul alimentar trebuie sa puna la dispozitie planul de esantionare si
rezultatele testelor lor analitice, impreuna cu descrierile produselor analizate.
Pentru produsele care depasesc nivelul de referinta se furnizeaza detalii
privind masurile de diminuare luate pentru a reduce nivelurile de acrilamida
sub nivelul de referinta.

Operatorii_din_sectorul alimentar mentionati la articolul 2 alineatul (2) nu
trebuie sa tina evidenta masurilor de diminuare aplicate, dar trebuie sa poata
furniza dovezi privind cunoasterea si aplicarea _masurilor de diminuare
prevazute in anexa |l partea A. Aceasta cerinta de a furniza dovezi nu implica
neaparat obligatii in materie de documentare, orice alt tip de dovezi fiind
suficient pentru a indeplini aceasta obligatie (de exemplu, prin indicarea
temperaturii__stabilite pentru prajire, utilizarea diagramelor de culori,
respectarea instructiunilor producatorului etc...)




G) Ghiduri ale culorilor

Operatorilor din sectorul alimentar mentionati la articolul 2 alineatele (2) si
(3) li_se recomanda insistent utilizarea si afisarea de ghiduri ale culorilor
pentru gatitul cartofilor prajiti si pentru prepararea sandvisurilor grill, dar
aceasta nu constituie o obligatie.

Pentru cartofii prajiti: ghidul culorilor disponibil pe
https://goodfries.eu/ro/home/ poate fi utilizat ca referinta.

auriu deschis
Agtron =65, USDA =0

galben auriu
Agtron =55, USDA =1

X

brun auriu
Agtron =40, USDA =2


https://goodfries.eu/ro/home/

Alt exemplu de ghid al culorilor:

Regulamentul (UE) 2017/2158 stabileste valoarea de referinta la 500 pg/kg

Pentru sandvisurile grill nu sunt inca disponibile diagrame de culori general
acceptate si validate.




Niveluri de referinta (anexa IV)

OBSERVATIE IMPORTANTA: Nivelurile de referintd au fost stabilite

pentru categorii cuprinzatoare de produse alimentare. Trebuie recunoscut
faptul ca, pentru anumite produse alimentare care se incadreaza intr-o astfel de
categorie cuprinzatoare de produse, pot exista conditii specifice de productie,
geografice sau sezoniere sau caracteristici ale produsului pentru care nu este
posibil sa se atinga nivelurile de referinta, in pofida aplicarii tuturor masurilor
de diminuare relevante. in astfel de situatii, operatorul din sectorul alimentar ar
trebui sa fie in masura sa prezinte dovezi care sa ateste faptul ca a aplicat
masurile de diminuare relevante.

Trimiterile la domeniul de aplicare al articolului 1 alineatul (2) trebuie citite in
legatura cu informatiile furnizate in sectiunea A din prezentul ghid

Cartofi prajiti (gata pentru consum) - Nivel de referinta 500 pg/kg

De asemenea, nivelul de referinta este aplicabil si altor produse pradjite prin
imersiune in ulei/produse coapte in cuptor din cartofi proaspeti [alimente
mentionate la articolul 1 alineatul (2) litera (a), cu exceptia feliilor subtiri din
cartofi si a crochetelor din cartofi preparate din cartofi proaspeti]

Chipsuri din cartofi proaspeti si din aluat de cartofi/biscuiti crocanti pe baza
de cartofi (inclusiv gustari pe baza de cartofi)/alte produse din cartofi
preparate din aluat de cartofi - nivel de referinta 750 pug/kg

Nivelul de referintd este aplicabil tuturor produselor mentionate la articolul 1
alineatul (2) litera (b) si feliilor subtiri din cartofi, precum si crochetelor din
cartofi preparate din cartofi proaspeti mentionati la articolul 1 alineatul (2)
litera (a)

Paine moale - paine obtinuta din grau - nivel de referinta 50 ug/kg

Nivelul de referintd se aplicd pentru pdinea obtinutd din grGu mentionatd la
articolul 1 alineatul (2) litera (c). Pdinea obtinutd din grdu este o pdine in care
grdul (sau produsele derivate din grdu) constituie minimum 50 % din
ingredientul principal (cereale).




Paine moale - paine moale, alta decat painea obtinuta din grau - nivel de
referinta 100 pg

Nivelul de referintd este aplicabil pdinii, alta decdt pdinea obtinuta din grdu
mentionatad la articolul 1 alineatul (2) litera (c), adica tuturor tipurilor de pdine
in care grdul (sau produsele derivate din grdu) constituie mai putin de 50 % din
ingredientul principal (cereale). Nivelul de referintd pentru pdinea de tip
pumpernickel este echivalent cu nivelul de referinta pentru produsele din
categoria produselor fine de panificatie (adicd 300 ug/kg)

Cereale pentru micul dejun (cu exceptia porridge-ului)
(de asemenea, se exclud miisli, fulgii presati si fulgii de ovaz);

Aceastd categorie se referd la produsele mentionate la articolul 1 alineatul (2)
litera (d).

Cerealele pentru micul dejun produse in conditii de temperaturd inalta, cum ar
fi cerealele pentru micul dejun pradjite si expandate, contin niveluri mai ridicate
de acrilamidd (fard a exista posibilitatea de a aplica masuri de diminuare
suplimentare pentru a obtine niveluri mai scazute de acrilamidd) fatd de alte
cereale pentru micul dejun produse in conditii de temperaturd mai scazutd,
cum ar fi cele de tip granola. Printre exemple se numdara fulgii prdjiti din cereale
integrale, care au niveluri mai ridicate de acrilamida decat miisli si fulgii de
ovaz presati, care nu contin deloc sau au doar un continut foarte scazut de
acrilamida.

Cereale pentru micul dejun (cu exceptia porridge-ului)

(de asemenea, se exclud misli, fulgii presati si fulgii de ovaz);

— produse din tarate si cereale integrale, cereale expandate — nivel de
referinta 300 pg/kg

Aceastd categorie include toate tipurile de cereale pentru micul dejun pe
bazd de produse din tdrdte si/sau cereale integrale sau cereale expandate
(indiferent de tipul cerealelor din care se fabricd cerealele pentru micul
dejun). Cerealele pentru micul dejun din aceastd categorie contin tardte,
cereale integrale sau cereale expandate ca ingredient prezent in cea mai
mare cantitate



Cereale pentru micul dejun (cu exceptia porridge-ului)
(de asemenea, se exclud miisli, fulgii presati si fulgii de ovaz);
— produse pe baza de grau si secara - nivel de referinta de 300 pg/kg

Se referd la cerealele pentru micul dejun care nu sunt integrale si/sau care
nu_sunt pe bazd de tdrdte (in aceastd categorie nu sunt incluse nici
cerealele pentru micul dejun pe bazd de cereale expandate). Cerealele
pentru micul dejun din aceastd categorie nu contin tdrdte, cereale
integrale sau cereale expandate ca ingredient prezent in cea mai mare
cantitate. Tipul de cereale prezent in cea mai mare cantitate determind
categoria. Astfel, cerealele pentru micul dejun sunt pe baza de grédu sau
secard, in cazul in care grédul sau secara sunt cerealele prezente in cea mai
mare cantitate.

Cereale pentru micul dejun (cu exceptia porridge-ului)

(de asemenea, se exclud misli, fulgii presati si fulgii de ovaz);

— produse pe baza de porumb, ovaz, grau alac, orz si orez - nivel de
referinta de 150 pg/kg

Se referd la cerealele pentru micul dejun care nu sunt integrale si/sau care
nu_sunt pe bazd de tdrdte (in aceastd categorie nu sunt incluse nici
cerealele pentru micul dejun pe bazd de cereale expandate). Cerealele
pentru micul dejun din aceastd categorie nu contin tdrdte, cereale

integrale sau cereale expandate ca ingredient prezent in cea mai mare
cantitate. Tipul de cereale prezent in cea mai mare cantitate determind
categoria.

Biscuiti si vafe, biscuiti crocanti, cu exceptia biscuitilor crocanti pe baza de
cartofi, paine crocanta, turta dulce si produse similare cu celelalte produse
din aceasta categorie.

Aceste produse/grupe de produse se referd la produsele fine de panificatie
mentionate la articolul 1 alineatul (2) litera (e). In continuare, diferitele produse
care intrd in categoria produselor fine de panificatie sunt clasificate in cadrul
diferitelor grupe de produse din grupul produselor fine de panificatie

Biscuiti si vafe - nivel de referinta de 350 pg/kg

In afard de biscuiti si vafe, aceastd grupd de produse cuprinde si pesmeti,
prdjiturele, cornete... [nu include biscuitii si pesmetii destinati sugarilor si
copiilor de vdrstd micad mentionati la articolul 1 alineatul (2) litera (h)]



Biscuiti crocanti, cu exceptia celor pe baza de cartofi - nivel de referinta
de 400 pg/kg

Biscuitii crocanti care sunt uscati (un produs de panificatie pe bazd de
faind de cereale), de exemplu, biscuiti crocanti fabricati cu praf de copt,
covrigeii, ...

Paine crocanta — nivel de referinta de 350 pug/kg

Pdine crocantd, chipsuri din secard, ... (produsele pot avea denumiri
regionale specifice)

Pdinea crocantd este o pdine platd uscatd care este preparatd din faind
integrald de grdu mdcinat, faind integrald sau fdind din secard, gréu si
alte cereale sau amestecuri ale acestora, precum si din alte produse
alimentare, crescute pe baza de drojdie, maia ori prin aplicarea de mdsuri
fizice sau de altd natura. Umiditatea produsului final nu depdseste 10 %

(9/9)



Turta dulce — nivel de referinta de 800 pg/kg

Turta dulce se referd la o categorie cuprinzdtoare de produse de
panificatie, de obicei aromatizate cu ghimbir, cuisoare, nucsoard sau
scortisoara indulcite cu miere, zahdr sau melasa. Tipurile de turtd dulce
variazd de la un pandispan moale si insiropat, pdnd la ceva apropiat de un
biscuit cu ghimbir (produsele pot avea denumiri regionale specifice)

Produse similare cu celelalte produse din aceasta categorie - nivel de
referinta de 300 pug/kg

Acest grup de produse include batoane de cereale, pogdcele, cldtite
groase mici, pascd, ...

Acest grup de produse include anumiti inlocuitori de péine (cum ar fi
grisinele)

Se exclud produsele de patiserie si prdjiturile.

Cafea prajita - nivel de referinta de 400 pg/kg

Aceastd categorie se referd la produsele mentionate la articolul 1 alineatul (2)
litera (f) si punctul (i).

Cafea instant (solubild) - nivel de referinta de 850 ug/kg

Aceastd categorie se referd la produsele mentionate la articolul 1 alineatul (2)
litera (f) punctul (ii).

Inlocuitori de cafea

Aceasta categorie se referd la produsele mentionate la articolul 1 alineatul (2)
litera (g).

Tnlocuitori de cafea exclusiv din cereale - nivel de referint3 de 500 pg/kg

Inlocuitori de cafea exclusiv din cicoare - nivel de referintd de
4000 pg/kg

Tnlocuitori de cafea pe baza de amestec de cereale si cicoare
Nivelul de referintd aplicabil acestor inlocuitori de cafea ia in considerare
proportia relativa a ingredientelor in produsul final



Amestec de cafea cu inlocuitori de cafea

Nivelul de referintd aplicabil acestor amestecuri de cafea ia in considerare
proportia relativd a ingredientelor in produsul final

Produse alimentare destinate sugarilor, produse alimentare pe baza de
cereale prelucrate destinate sugarilor si copiilor de varsta mica, cu exceptia
biscuitilor si a pesmetilor - nivel de referinta de 40 pug/kg

Aceasta categorie se referd la produsele mentionate la articolul 1 alineatul (2)
litera (h).

Se referd la produsele alimentare destinate sugarilor si la produsele alimentare
pe baza de cereale prelucrate (cu exceptia biscuitilor si a pesmetilor), astfel
cum sunt definite in Requlamentul (UE) nr. 609/2013

Biscuiti si pesmeti destinati sugarilor si copiilor de varsta mica - nivel de
referinta de 150 pg/kg

Aceasta categorie se referd la produsele mentionate la articolul 1 alineatul (2)
litera (h).

Se referad la biscuiti si pesmeti (produse alimentare pe bazd de cereale
prelucrate), astfel cum sunt definite in Regulamentul (UE) nr. 609/2013



APENDICE LA SECTIUNEA B

Produceti alimentele mentionate la articolul 1?

da nu

'

[ = comert cu amanuntul fara productie proprie )

I

v

nu
|
v

Regulamentul nu se aplica intreprinderii dumneavoastra

Regulamentul se aplica intreprinderii dumneavoastra

I I

v

Efectuati doar activitati de comert cu amanuntul?
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= comert cu amanuntul si cu ridicata,
restaurante, hoteluri, cafenele, cantine,
servicii de catering

= industria alimentara, productia de produse
alimentare (productia nu trebuie confundata cu
prepararea, cum ar fi procesul de,bake-off”)

'

Aprovizionatl in mod direct doar unitatile locale de vanzare cu
X améanuntul? I

Local: pentru criterii, a se vedea
sectiunea B a ghidului

da nu

<}
P

Anexa Il sectiunea A A ANEXA | + 111

I
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Tntreprinderea dvs. functioneaza in unitati aflate sub control direct si care
functioneaza sub o denumire comerciald sau in baza unei autorizatii comerciale, ca
parte a unei operatiuni interconectate mai ample sau in regim de franciza pentru o
astfel de operatiune, si in baza instructiunilor operatorului din sectorul alimentar
gare furnizeaza in mod centralizat produsele alimentare? |
v v

| da | nu

Y

Anexa |l sectiunea B + anexa lll




