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USMERNENIE K VYKONAVANIU NARIADENIA KOMISIE (EU)
2017/2158 Z 20. NOVEMBRA 2017, KTORYM SA STANOVUJU
OPATRENIA NA MINIMALIZACIU MNOZSTIEV AKRYLAMIDU
A JEHO REFERENCNE HODNOTY V POTRAVINACH

A) Potravinové vyrobky uvedené v ¢lanku 1 ods. 2

a) zemiakové hranolceky, iné krajané (vyprazané) vyrobky a zemiakové
lupienky z ¢erstvych zemiakov;

Do tejto kategodrie patria krajané vypraZané vyrobky a zemiakové lupienky
z Cerstvych zemiakov.Takisto do nej patria aj vyprazané zemiakové vyrobky,
ktoré su urcené na dopecenie v rure.

Tato kategoria nezahfna vyrobky, ako je napriklad zemiakové rosti
atd.

b) zemiakové lupienky, lahké jedl3, krekery a iné zemiakové vyrobky zo
zemiakového cesta;

Do tejto kategdrie patria zemiakové lupienky, chutovky zo zemiakového cesta,
zemiakové krekery a dalsie zemiakové vyrobky zo zemiakového cesta.

Uvedend kategdria zahrfnia vypraZzané a pecené vyrobky.

Patria do nej vsetky vyrobky zo zemiakového cesta.

V pripade zmieSaného cesta (zmesi cesta zo zemiakov a napr. strukovin) sem
vyrobky budu zaradené vtedy, ked zemiakové zlozky su hlavnymi zloZkami
cesta.

V tejto kategorii nie su zahrnuté vyrobky, ako su zemiakové pusinky,
krokety, vyprazané zemiakové gulky (pommes noisettes) atd.




c) chlieb;

Do tejto kategorie patria vsetky bezné pekdrske vyrobky, ktoré sa povazZuju za
chlieb (napr. psenicny chlieb, raZny chlieb, celozrnny chlieb, viaczrnny chlieb,
sladovy chlieb), pareny chlieb a bagety atd.

Opatrenia na minimalizdciu mnoZzstiev, ktoré sa vztahuju na chlieb, sa tykaju aj
vyroby peciva (hamburgerové Zemle, celozrnné pecivo a mliecne pecivo).

V tejto kategdrii nie su zahrnuté vyrobky, ako je chlieb pita, mexické
tortily atd.

d) cerealie na pripravu ranajok (okrem kase z ovsenych vlociek)
(vylucené su aj musli, vloCky a ovsena muka);

Do tejto kategorie patria vsetky obilné vyrobky na pripravu ranajok na priamu
spotrebu. Priklady zahrnaju: celozrnné ranajkové ceredlie, ranajkové ceredlie
typu granola, kukuricné lupienky, pufovanu psenicu alebo ryZu, viaczrnné
ranajkové ceredlie (napr. ryZa, pSenica a kukurica), rarfiajkové ceredlie vyrobené
z otrub a ranajkoveé ceredlie extrudovaného typu vyrobené z obilnej muky alebo
prasku.

V tejto kategorii nie su zahrnuté vyrobky, ako je ovsena kasa, musli,
vlocky (napr. ovsené vlocky) atd.




e) jemné atrvanlivé pecivo a ostatné pekarske vyrobky: keksy, susSienky,
suchare, cereadlne tycinky, pagace, kornuty, oplatky, lievance
a medovniky, ako aj krekery, chrumkavé chleby a nahradky chleba.
V tejto kategorii je kreker suSienkou (peceny vyrobok na baze obilnej
muky);

Do tejto kategorie patria sladké, slané a chutovkové vyrobky, ako su keksy,
susienky, suchdre, ceredlne tycinky, pagdcle, kornuty, opldtky, lievance
a medovniky, ako aj nesladené vyrobky, ako su krekery, chrumkavé chleby
a ndhradky chleba (napriklad chlebové tycinky).

V tejto kategdrii je kreker susienkou (peceny vyrobok na bdze obilnej muky),
napr. slané krekery, pracliky, slané tycinky...

Tato kategoria zahrfna aj pracliky, razny chrumkavy chlieb, maces atd.

V tejto kategdrii nie su zahrnuté vyrobky, ako su praclikovy chlieb, Sisky,
mafiny, kolacée, pecivo z odpalovaného cesta, croissanty, ryZzové krekery
atd.

f) kdva
i) prazena kava,

Tdto kategdria zahrria vyrobky pripravené praZenim alebo mletim, pripadne
oboma spbsobmi, teda prazenim aj mletim, kdvovych zin (kdva typu Arabica
alebo typu Robusta). Kdva je dostupnd vo forme praZenych kdavovych zfn alebo
mletej kavy.

ii) instantnd (rozpustna) kava;

Ide o koncentrovany produkt, ziskany extrakciou z praZzenych kdvovych zrn len
s pouZitim vody ako extrakcného média a s vylucenim akéhokolvek procesu
hydrolyzy, ktory by zahrnal priddvanie kyselin alebo zdsad. Kavovy extrakt musi
okrem nerozpustnych Idtok, ktorych odstranenie je technicky nemozné,
a nerozpustnych olejov ziskanych z kavy obsahovat len rozpustné a aromatické
zloZky kdvy. Obsah kdvovej susiny musi splfiat ustanovenia smernice
Europskeho parlamentu a Rady 1999/4/ES z 22. februdra 1999 o kdvovych
extraktoch a cakankovych extraktoch (U. v. ES L 066, 13.3.1999, s. 26).

Kdvovy extrakt v pevnej forme alebo vo forme pasty nesmie obsahovat Ziadne
iné latky ako latky ziskané extrakciou kdvy.

Tekuty kdvovy extrakt méZe obsahovat jedlé cukry, praZzené alebo neprazené,
v pomere, ktory nie je vyssi ako 12 % hmotnosti.




g) ndhrady kavy;

Ide o nekdvové vyrobky, zvycCajne bez kofeinu, ktoré sluZia ako
napodobenina/ndhrada kdvy. Obvykle sa ziskavaju z Iatok rastlinného pévodu,
ako su zrna (napr. jacmen, raz atd.), korene rastlin (napr. cakanka, pupava,
repa atd.) a melasa. Rastlinny materidl sa méze pred spracovanim na rozpustny
extrakt prazit. Nahrady kavy sa mézZu predadvat ako Cisty tekuty extrakt a/alebo
rozpustny prasok Ci granuly; mézu byt vyrobené z niekolkych Idtok na rastlinnej
bdze alebo zmiesané s kdvovymi extraktmi a aromatizované.

BeZnymi kavovymi ndhradami su praZené obilninové ndpoje. Ndpoj z praZenych
zr'n je ndpoj vyrobeny z jedného druhu alebo niekolkych druhov obilninovych zrn
a komeréne spracovany do podoby granul alebo prdsku, ktoré sa neskér
rozpustia vo vode. Vyrobok sa casto preddva ako bezkofeinovad alternativa kdvy
a caju. Niektoré beZné prisady zahrriaju opeceny/sladovy jacmen, raZ atd.

Mlety praZeny ¢akankovy koren sa pouZiva ako ndhrada kdvy bud samostatne,
alebo v zmesi s kdvou. ,Cakanka” je korefi rastliny Cichorium Intybus L, ktord sa
nepouZiva na pestovanie listovej Cakanky, ale obvykle na vyrobu ndpojov,
pricom je dostatocne ocistend tak, aby sa mohla ususit a uprazit. ,Cakankovy
extrakt”, ,rozpustna cakanka” alebo ,instantnd cakanka” je koncentrovany
vyrobok ziskany extrakciou z praZenej cakanky len s pouzitim vody ako
extrakcného média a s vylucenim akéhokolvek procesu hydrolyzy, ktory by
zahrnal priddvanie kyselin alebo zdsad. Obsah cakankovej susiny musi
splfiat ustanovenia smernice Eurdpskeho parlamentu a Rady 1999/4/ES z 22.
februdra 1999 o kdvovych extraktoch a akankovych extraktoch (U. v. ES L 066,
13.3.1999, s. 26).

Cakankovy extrakt v pevnej forme alebo vo forme pasty nesmie obsahovat viac
ako 1 hmotnostné percento latok, ktoré neboli ziskané z cakanky.

Tekuty cakankovy extrakt moéZe obsahovat jedlé cukry, prazené alebo
nepraZené, v pomere, ktory nie je vyssi ako 35 % hmotnosti.

Existuje niekolko réznych druhov kdvovych ndhrad:zmes jacCmeria, raZe,
cakanky a fig, zmes prazeného jacmena, sladového jacmeria, cakanky a raze,
zmes prazeného jaCmena, sladu z prazeného jaCmena a prazenej cakanky, zmes
jacmena, cakanky, sladového jacmena, fig a extraktu zcervenej repy, tzv.
postum (vyrobené zpraZenych pSenicnych otrub, pSenice a melasy),
aromatizované ndpoje na bdze sladu atd.




h) detské potraviny a potraviny spracované na baze obilnin uréené pre
dojcata a malé deti vymedzené v nariadeni Eurdpskeho parlamentu
a Rady (EU) ¢. 609/2013.

»Detské potraviny” su potraviny urcené na splnenie osobitnych potrieb
dojéiat v dobrom zdravotnom stave v ¢ase, ked' prestdvaju byt dojcené,
a malych deti v dobrom zdravotnom stave ako dopinok ich stravy a/alebo na
ich postupné prispésobovanie sa beznym potravinam, okrem:

i) potravin spracovanych na bdze obilnin a

ii) ndpojov na bdze mlieka a podobnych vyrobkov uréenych pre malé deti.

»Potraviny spracované na bdze obilnin“ su potraviny:

i) urcené na splnenie osobitnych potrieb dojciat v dobrom zdravotnom stave
v case, ked’ prestdavaju byt dojcené, a malych deti vdobrom zdravotnom stave
ako doplnok ich stravy a/alebo na ich postupné prispésobovanie sa beZznym
potravindm; a

ii) patriace do jednej z tychto kategorii:

— jednoduché obilniny, ktoré su zmieSané s mliekom alebo inymi vhodnymi
vyZivnymi tekutinami alebo sa s takymito tekutinami musia zmiesat,

— obilniny s pridanou potravinovou zlozkou s vysokym obsahom bielkovin,
ktoré su zmieSané s vodou alebo inou vhodnou bezbielkovinovou tekutinou
alebo ktoré sa s takymito tekutinami musia zmiesat,

— cestoviny, ktoré sa maju konzumovat po uvareni vo vriacej vode alebo
v inych vhodnych tekutindch,

— suchdre a susienky, ktoré sa maju konzumovat bud’ priamo, alebo po
rozdrveni s pridanim vody, mlieka alebo inych vhodnych tekutin.




B) Potravinarske podniky uvedené v ¢clanku 2 ods.1,2a 3
— pozri tabulku v prilohe

Clanok 2 ods. 1:Tyka sa prevadzkovatelov potravinarskych podnikov, ktori
vyrabaju a uvadzaju na trh potraviny uvedené v élanku 1 ods. 2! (s vynimkou
prevadzkovatelov potravindrskych podnikov uvedenych v ¢lanku 2 ods. 2
a3).

Clanok 2 ods. 2 Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov, ktori vyrabaju
potraviny uvedené v ¢lanku 1 ods. 2, vykonavajuci maloobchodné cinnosti
a/alebo priamo dodavajtici len miestnym maloobchodnym prevadzkam?

»Maloobchod” [podla vymedzenia v nariadeni (ES) 178/2002] je manipuldcia
s potravinami a/alebo ich spractvanie a ich skladovanie v mieste predaja alebo
doddvky konecnému spotrebitelovi a zahrna distribucné sklady, stravovacie
prevddzky, zdvodné jeddlne, podnikové stravovanie (zariadenia spolocného
stravovania uzavretého typu), restaurdcie a podobné prevddzky stravovacich
sluzieb, obchody, distribucné centrda v supermarketoch a velkoobchodné
predajne.

,Konecny spotrebitel” [podla vymedzenia v nariadeni (ES) ¢. 178/2002] je
posledny spotrebitel potravin, ktory nevyuZiva potraviny ako sucast akejkolvek
potravindrskej prevadzky alebo cinnosti.

Do tejto kategdrie prevddzkovatelov potravindrskych podnikov by orientacne patrili prevddzkovatelia, ktorych
zaujmy su zastupené tymito eurdpskymi organizdciami zainteresovanych strdan:

FDE (FoodDrinkEurope) a prislusnymi odvetvovymi organizdciami:

— CAOBISCO - Asocidcia vyrobcov ¢okolddy, susienok a sladkosti v Eurdpskej unii

— CEEREAL —Eurdpska asocidcia vyrobcov ceredlii na pripravu rariajok

— ECF — Eurdpska kavova federdcia

— ESA — Eurdpska asocidcia lahkych jeddl

— EUPPA — Eurdpska asocidcia spracovavatelov zemiakov

— FEDIMA — Federdcia eurdpskych vyrobcov a doddvatelov prisad pre pekdrensky a cukrdrensky priemysel

— SNE: Specialised Nutrition Europe (Specidina vyZiva)

AIBI asbl: Medzindrodnd asocidcia pekdrni.

2 Do tejto kategdrie prevddzkovatelov potravindrskych podnikov by orientacne patrili prevddzkovatelia, ktorych
zaujmy su zastupené tymito europskymi organizdciami zainteresovanych stran:UEAPME (Eurdpska asocidcia
remesiel, malych a strednych podnikov), HOTREC (Organizdcia zastresSujuca hotely, restaurdcie, kaviarne
a podobné zariadenia v Eurdpe), FoodServiceEurope (eurdpsky sektor zmluvnych stravovacich sluZieb),
Eurocommerce (sektor maloobchodu a velkoobchodu v Eurdpe), CEPB aisbl (Eurdpska konfederdcia ndrodnych
pekdrni a vyrobcov cukroviniek).




Prevadzkovatelia potravindrskych podnikov, ktori vyrabaju potraviny
a vykondvaju len maloobchodné cinnosti (podniky, ktoré nakladaju
s potravinami alebo ich spracuvaju v mieste predaja alebo doddvky konec¢nému
spotrebitelovi) patria do tejto kategorie v pripade, Ze nepatria do kategorie
podla ¢lanku 2 ods. 3

Prevddzkovatelia potravindrskych podnikov, ktori vykondvaju maloobchodné
¢innosti a priamo zasobuju miestne maloobchodné prevadzky

Prevddzkovatelia potravindrskych podnikov, ktori okrem vykondvania
maloobchodnych Cinnosti takisto priamo zdsobuju len miestne maloobchodné
podniky, ako aj prevddzkovatelia potravindrskych podnikov, ktori priamo
zasobuju len miestne maloobchodné podniky, pricom nevykondvaju
maloobchodné Cinnosti patriace do tejto kategdrie, pokial ide o typickych malych
prevddzkovatelov. Pri urCovani toho, Ci prevddzkovatelia tychto potravindrskych
podnikov patria do tejto kategorie, pokial ide o ,,priame zdsobovanie miestnych
maloobchodnych podnikov”, nie vSak do kategdrie podla ¢lanku 2 ods. 1 (alebo
¢ldnku 2 ods. 3), sa mozZno riadit tymito kritériami:

— Su miestni: Podla vymedzenia na vnutrostdtnej urovni alebo podla
vnutroStdtnych ustanoveni. V pripade, Ze nie su vymedzené ukazovatele na
vnutrostdtnej trovni, je mozné pouZit ako ukazovatel napr. vzdialenost 100 km
od doddvatelského podniku.

— Ide o mikropodnik alebo maly podnik
(http://ec.europa.eu/growth/smes/business-friendly-environment/sme-
definition sk). V pripade uplatnenia tohto kritéria je do pocCtu zamestnancov
potrebné zardtat len zamestnancov zamestnanych vo vyrobe potravin uvedenych
v ¢lanku 1 ods. 2.

— Dalsie mozné kritérid:pomer v obrate medzi priamym predajom kone¢nému
spotrebitelovi a doddavkami dalsim miestnym maloobchodnym podnikom,
prileZitostné/sezonne doddvky, pocet dalsich zdsobovanych miestnych
maloobchodnych podnikov, kritérid, ktoré za relevantné povazuje prislusny
orgdn. .

Do rozsahu pésobnosti nariadenia nepatria malopredajcovia a velkopredajcovia,
ktorych ¢innosti s obmedzené na skladovanie a doddvanie vyrobkov na trh
(nevyrdbaju potravindrske vyrobky).



http://ec.europa.eu/growth/smes/business-friendly-environment/sme-definition_sk
http://ec.europa.eu/growth/smes/business-friendly-environment/sme-definition_sk
http://ec.europa.eu/growth/smes/business-friendly-environment/sme-definition_sk

Clanok 2 ods. 3 Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov, ktori vyrabaju
potraviny uvedené v ¢lanku 1 ods. 2 aktori vykonavaju maloobchodné
Cinnosti a/alebo priamo dodavajiu len miestnym maloobchodnym
prevadzkam,ktori prevadzkuju zariadenia pod priamou kontrolou, v ramci
jednej obchodnej znaéky alebo obchodnej licencie, ako suéast alebo
franchising vacsej vzajomne prepojenej prevadzky a na zaklade pokynov
prevadzkovatela potravinarskeho podniku, ktory centrdlne dodava
potraviny?

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov spadajuci do tejto kategdrie su
spravidla velké, centrdlne riadené (pod priamou kontrolou) a centradlne
zasobované retazce so Standardizovanymi ponukami a/alebo rovnakymi
Standardnymi prevadzkovymi postupmi VO vsetkych suvisiacich
decentralizovanych zariadeniach prevadzkovatela potravinarskeho podniku.

Poznamky k prevadzkovatelom potravinarskych podnikov vykonavajtcich
rozne cinnosti.

Ak prevadzkovatel potravinarskeho podniku vyraba potraviny, ktoré patria do
roznych kategérii potravin v rozsahu pésobnosti nariadenia (pozri ¢lanok 1
ods. 2) a pri jednej Cinnosti by ako prevadzkovatel potravinarskeho podniku
patril do kategdérie podla ¢lanku2 ods.1 apri druhej dcinnosti ako
prevadzkovatel potravinarskeho podniku do kategodrie podla ¢lanku 2 ods. 2,
takyto prevadzkovatel potravinarskeho podniku je povinny uplatfiovat
opatrenia na minimalizdciu mno?stiev uvedené v prilohe | k nariadeniu a spiriat
poziadavky na odber vzoriek aanalyzu uvedené v prilohe lll pri vSetkych
svojich Cinnostiach, ktoré patria do rozsahu pésobnosti nariadenia .

3Do tejto kategdrie prevddzkovatelov potravindrskych podnikov by orientaéne patrili prevadzkovatelia, ktorych
zaujmy su zastupené touto eurdpskou organizdciou zainteresovanych strdn:Serving Europe (Asocidcia
znackovych retazcov stravovacich a ndpojovych sluZieb). Treba vSak upozornit, Ze do tejto kategdrie patria
prevddzkovatelia potravindrskych podnikov, ktori maju rozsiahly, centrdlne riadeny a zdsobovany retazec so
Standardizovanymi ponukami a rovnakymi Standardnymi prevadzkovymi postupmi vo vsetkych prevadzkach,

a to bez ohladu na to, akd organizdcia ich zastupuje.




Pokial by vSak vacsina Cinnosti daného prevadzkovatela patrila do kategdrie
podla ¢lanku 2 ods.2 aiba mala cast Cinnosti do kategérie podla ¢lanku 2
ods. 1, prevadzkovatel potravinarskeho podniku je povinny uplatriovat
opatrenia na minimalizaciu mnozstiev uvedené v prilohe | k nariadeniu a spiriat
poziadavky na odber vzoriek aanalyzu uvedené v prilohe lll len pri danom
konkrétnom vyrobku/vyrobkoch patriacich do rozsahu pésobnosti nariadenia.

C) Referencné hodnoty — vymedzenia uvedené v clanku 3
ods. 2

,Referencné hodnoty” su ukazovatele vykonu, ktoré sa pouZiju na overenie
ucinnosti opatreni na minimalizaciu mnozstiev a su zalozené na skusenostiach
a vyskyte pre rozsiahle kategdrie potravin. Referenénii hodnotu nie je mozné
priamo poutzit ako referenciu na posudenie toho, ¢i sa vyrobok moze alebo
nemoze uviest na trh.

V pripade prekrocenia referenénych hodnét prevadzkovatelia potravinarskych
podnikov bezodkladne preskiumaju prijaté opatrenia na minimalizaciu
dosiahnutelné mnozstva akrylamidu, ktoré su nizSie ako stanovené referencné
hodnoty (povinnosti prevddzkovatelov potravinarskych podnikov uvedené
v ¢lanku 2 ods.1 aclanku 2 ods. 3). Dané zniZenie sa musi preukazat pri
vykonani nového reprezentativneho odberu vzoriek aanalyzy po uplatneni
dalSich opatreni na minimalizaciu mnozstiev.

Referenéné hodnoty boli stanovené pre rozsiahle kategdrie potravin. Treba
uznat, Zze pri konkrétnych potravinach vramci tychto rozsiahlych kategorii
moZu existovat Specifické vyrobné, geografické alebo sezénne podmienky ci
vlastnosti vyrobkov, pri ktorych nie je mozné dosiahnut referenc¢né hodnoty
napriek uplatneniu vSetkych opatreni na minimalizaciu mnozstiev. V takychto
situdciach by prevadzkovatel potravinarskeho podniku mal byt schopny
predlozit dokaz, Ze uplatnil prislusné opatrenia na minimalizaciu mnozstiev.

Dalej je potrebné zddraznit, e uplatfiovanie opatreni na znizenie mnoistiev
a referenéné hodnoty by nemali viest k zakazu urcitych tradi¢nych kulinarskych
postupov a/alebo urcitych tradi¢nych potravin [medzi ktoré m6zu okrem iného
patrit potraviny schranenym oznaéenim poévodu (CHOP) achranenym
zemepisnym oznaéenim (CHZO), pripadne zaruéené tradi¢né 3peciality(ZTS)].
Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov su v suavislosti s kulindarskymi
postupmi a recepturami tradi¢nych potravin povinni uplatfiovat opatrenia na



minimalizdciu mnoiZstiev a referen¢né hodnoty (t.j. vyberom tych moznosti,
ktoré vedu kcéo najnizSiemu moznému dosiahnutelnému mnozstvu
akrylamidu), bez toho, aby vysledkom bola zmenena povaha a organoleptické

vlastnosti tradi¢nych potravin.

Pokial mnoZstva akrylamidu prekracuju referenéné hodnoty, neznamend to
nevyhnutne, Ze potraviny sa musia stiahnut z trhu. Ak sa to povaZzuje za nutné,
musi sa vykonat posudenie rizika s cielom urcit, ¢i sa potraviny prekracujlice
referenénd hodnotu musia stiahnut ztrhu na zaklade uplatnenia ¢lanku 14
nariadenia (ES) ¢. 178/2002 o vSeobecnom potravinovom prave.

D) Uplatnenie opatreni na minimalizaciu mnozstiev
(clanok 2, prilohy I a ll)

a) Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov,ktori vyrabaji potraviny
auvadzaju ich na trh (¢lanok 1 ods. 1), musia uplatiiovat opatrenia na
minimalizaciu mnozstiev .

Ak vyrobca a distributor potravin nie je jeden a ten isty prevadzkovatel
potravinarskeho podniku, opatrenia na minimalizaciu mnoZstiev stanovené
v prilohach musi uplatnit vyrobca, nie distributor.

b) Informacie pre koncovych pouzivatelov uvedené na obale:

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov smu predavat vyrobky vyrobené
pred 11. aprilom 2018 aZ do vypredania zasob a pouzivat obaly vyrobené do
pred 11. aprilom 2018 az do vycerpania zasob.Koncovymi pouzivate/mi mozu
byt komercéni koncovi pouZivatelia alebo konecni spotrebitelia.

c) Vysvetlenia ku kategdriam potravin v prilohe |l (pozri aj oddiel A tohto
usmernujuceho dokumentu)

Odkazy na rozsah podsobnosti €ldanku 1l ods.2 je nutné Ccitat v suvislosti
s informaciami uvedenymi v oddiele A tohto usmernujuceho dokumentu.

l. Vyrobky na baze surovych zemiakov
Tdto kategdria sa tyka vyrobkov zahrnutych do ¢ldnku 1 ods. 2 pism. a).




Il. Zemiakové lupienky, lahké jedld, krekery na baze cesta a iné zemiakové
vyrobky zo zemiakového cesta

Do tejto kategorie patria zemiakové lupienky na bdze cesta, chutovky na bdze
zemiakového cesta, krekery a iné zemiakové vyrobky na bdze cesta zahrnuté v
¢ldnku 1 ods. 2 pism. b).

. Jemné a trvanlivépecivo a ostatné pekarske vyrobky
Kategdria vyrobkov zahrnutych do ¢ldnku 1 ods. 2 pism. e).

IV.  Ceredlie na pripravu ranfajok
Kategdria vyrobkov zahrnutych do ¢lanku 1 ods. 2 pism. d).

V. Kava
Kategdria vyrobkov zahrnutych do ¢lanku 1 ods. 2 pism. f). 2

VI. Nahrady kdvy s obsahom obilnin viac ako 50 %
VIl. Nahrady kavy s obsahom c¢akanky viac ako 50 %
Kategdria vyrobkov zahrnutych do ¢lanku 1 ods. 2 pism. g).

VIIl. Detské suSienky a obilniny pre dojcata
Kategdria spracovanych potravin na bdze obilnin urcenych pre dojcatd a malé
deti, zahrnutych do ¢ldnku 1 ods. 2 pism. h).

IX.  Detské potraviny zavarené v pohdroch (nizkokyslé a na baze sliviek)
Kategdria detskych potravin zahrnutych do ¢ldnku 1 ods. 2 pism. h). Nezahrria
len detské potraviny zavarené v pohdroch, ale aj detské potraviny preddvané
v plastovych téglikoch, vrecuskach atd.

X. Chlieb
Kategdria vyrobkov zahrnutych do c¢lanku 1 ods. 2 pism. c).



d) Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov uvedeni v ¢lanku 2 ods. 2
musia uplatfiovat opatrenia na minimalizaciu mnoistiev stanovené v ¢asti A
prilohy Il.

Je potrebné uviest, Ze urciti prevadzkovatelia potravinarskych podnikov sice
patria do rozsahu pésobnosti ¢lanku 2 ods. 2, ale v ¢asti A prilohy Il pre nich nie
su stanovené Ziadne opatrenia na minimalizaciu mnoiZstiev. Ide napriklad
o prevadzkovatelov potravindrskych podnikov prazZiacich kdavu v malom
mnoZstve na priamy predaj spotrebitelom vo svojej predajni. Z toho vyplyva, Ze
pre tychto prevadzkovatelov nie je stanovena zdkonna povinnost uplatfiovat
opatrenia na minimalizaciu mnozstiev.

e) Opatrenia na minimalizaciu mnoistiev, ktoré maju uplatriovat
prevadzkovatelia potravinarskych podnikov uvedeni v ¢lanku 2 ods. 3

Pokial ide o pozZiadavku pracovat s kalibrovanym fritovacim vybavenim
s automatizovanymi ¢asovacmi, naprogramovanym pre Standardné nastavenia
(Cas — teplota):

- Od prevadzkovatelov potravinarskych podnikov sa nevyzaduje, aby
okamzite zakupili takéto vybavenie, pod podmienkou, Ze ich sucasné
vybavenie je z prevadzkového hladiska vhodné na pouzivany ucel
a dobre udrziavané.

- Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov moézZu nadalej pouzZivat
samostatné Casovace s fritovacimi zariadeniami, ktoré nie su vybavené
zabudovanymi ¢asovacmi.

- Pokial ide o kalibraciu a automatizované ¢asovace, je mozné postupovat
flexibilne, napr. nie je potrebné mat osvedcenie o kalibracii od
externého organu, staci interna kalibracia.



E) Odber vzoriek a analyza (clanok 4)

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov uvedeni v ¢ldnku2 ods. 1
a €¢lanku 2 ods. 3 vykonavaju odber vzoriek aanalyzu na uréenie mnozstva
akrylamidu v potravinach v sulade s poziadavkami stanovenymi v prilohe lll
k tomuto nariadeniu a zaznamenavaju vysledky odberu vzoriek a analyzy.

Povinnost vykonavat odber vzoriek aanalyzy sa nevztahuje na
prevadzkovatelov potravinarskych podnikov uvedenych v ¢lanku 2 ods. 2.

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov zabezpecia, aby na ucely analyzy
koncentracie akrylamidu bola odobratd reprezentativna vzorka z kazdého typu
vyrobku. ,Typ vyrobku“ zahfna skupiny vyrobkov srovnakymi alebo
podobnymi zloZzkami, navrhom receptury, pracovhym postupom a/alebo
kontrolami procesu, ak maju potencialny vplyv na mnozstva akrylamidu vo
finalnom vyrobku (proces je definovany premennymi, ktoré mézu mat vplyv
na mnoistvo akrylamidu, ako je napriklad surovina, teplota, ¢as atd.).
Programy monitorovania uprednostiuju typy vyrobkov s preukazatelnym
potencidlom presiahnut referenénii hodnotu,vyberaju taky vyrobok v ramci
typu vyrobku,o ktorom je zname/predpoklada sa, Ze obsahuje najvyssie
mnoistvd akrylamidu a zakladaju sa na riziku, ak su realizovatelné dalsie
opatrenia na minimalizaciu mnozstiev.

Vzorka musi byt reprezentativha pre Sarzu, zktorej bola odobrata.
Prevadzkovatel potravinarskeho podniku urci, ktory postup odberu vzoriek
bude reprezentativny. Mal by byt schopny od6évodnit svoje rozhodnutie.

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov ~ zabezpelia  vykonanie
reprezentativneho odberu vzoriek a analyzy svojich vyrobkov na pritomnost
akrylamidu v snahe overit Gcinnost opatreni na minimalizaciu mnozstiev, t. j. Ze
mnozstvo akrylamidu je stale nizSie ako referencné hodnoty.

=>» Prevddzkovatel potravindrskeho podniku musi byt schopny odévodnit
vyber vyrobku na odber vzorky v ramci typu vyrobku.



Frekvencia odberu vzoriek

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov uskutocnia odber vzoriek a analyzu
aspon raz rocne v pripade vyrobkov, ktoré obsahuju zndme a dobre riadené
mnozstvo akrylamidu.

=>» Ziadne sezénne odchylky.

=>» V pripade zndmych sezénny odchylok sa ocakava, Ze prevadzkovatel
potravindrskeho podniku odoberie vzorku vtedy, ked sa predpoklada
najvacsie mnozstvo akrylamidu.

=>» V pripade zmeny dodavok zloZzky/suroviny, o ktorych je zname, Ze
ovplyviiuji mnoZstvo akrylamidu, sa musi odobrat reprezentativna
vzorka s cielom zabezpecit/overit, Ze mnozZstvo akrylamidu zostava pod
referencnou hodnotou.

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov vykondvaju CastejSi odber vzoriek
a ich analyzu v pripade vyrobkov,ktoré maju potencial presiahnut referenént
hodnotua odber vzoriek a analyza sa zakladaju na riziku v pripade, ak su dalSie
opatrenia na minimalizaciu mnozstiev realizovatelné.

=» Prevadzkovatel potravinarskeho podniku Specifikuje  primeranu
frekvenciu vykonavania analyzy pre jednotlivé typy vyrobkov. Ak sa
vyrobok alebo proces upravi takym sposobom, ktory by mohol viest
k zmene mnoiZstva akrylamidu vo findlnom vyrobku—>, je potrebné
prisposobit frekvenciu odberu vzoriek.

V pripade prekrocenia referencnej hodnoty (opravenej o vytaznost, ale bez
zohladnenia neistoty merania) prevadzkovatel potravinarskeho podniku
preskima vykonané opatrenia na minimalizaciu mnozstiev a prijme dodatocné
dostupné opatrenia na minimalizaciu mnoistiev s cielom zabezpedit, aby
mnozstvo akrylamidu v hotovom vyrobku bolo nizsie ako referen¢na hodnota.
Dané zniZenie sa musi preukazat pri vykonani nového reprezentativheho
odberu vzoriek aanalyzy po uplatneni dalSich opatreni na minimalizaciu
mnozstiev.

Ak vtakychto situaciach nie su kdispozicii ziadne dalSie opatrenia na
minimalizdciu mnoiZstiev, ktoré by sa mohli uplatnit s cielom mnoZstvo
akrylamidu dalej znizit, prevadzkovatel potravinarskeho podniku nepokracuje
v pravidelnych skdskach, ale musi byt schopny preukazat, Ze prijal vsetky
dostupné opatrenia na minimalizaciu mnoistiev s ciefom dosiahnut mnozstva
akrylamidu na ¢o najnizsej redlne dosiahnutelnej Urovni.



Pokial ide o prevadzkovatelov potravinarskych podnikov uvedenych
v ¢lanku 2 ods. 3, staci, ak vykonavaju skusky vzoriek vyprazanych alebo
pecenych zemiakovych vyrobkov a pekarskych vyrobkov na centralizovanej
urovni (nie vjednotlivych predajniach), pripravenych v praktickych
podmienkach podla standardného opera¢ného postupu (SOP), pretoZe tito
prevadzkovatelia potravinarskych podnikov pouzivaju Standardizované postupy
spracovania apripravy vyrobkov sjednoznaénym zamerom podavat
zakaznikom Standardizované ponuky potravin, predovsetkym pokial ide
o vyprazané/pecené zemiakové a pekarske vyrobky.

Vzhladom na vysoko normalizované a kontrolované postupy, ktorymi sa
vyznaCuju operacie prevadzkovatelov potravinarskych podnikov uvedenych
vClanku2 ods.3, sta¢i merat mnoZstvo akrylamidu vo vzorkach
vyprazanych/pecenych zemiakovych a pekarskych vyrobkov raz za rok, okrem
pripadov, ked sa v priebehu roka zisti klu¢ovy faktor, ktory pravdepodobne
ovplyviuje mnozstvo akrylamidu v prislusnych vyrobkoch (napr. v pripade
zavedenia novej alebo upravenej receptury ¢i postupu pripravy).

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov, ktori sami nevyrabaju potraviny,
ale ich len pripravuju v sulade s pokynmi vyrobcu, nie su povinni odoberat
vzorky a analyzovat ich. V takychto pripadoch:

- vyrobca potravin vypracuje pokyny na pripravu, ktoré ma dotknuty
prevadzkovatel k dispozicii,

- vyrobca predlozi empiricky dokaz na zaklade prislusnych skisok o tom,
7e vyrobky pripravené na priamu spotrebu spifiaju pri dodrzani pokynov
na pripravu referenéné hodnoty.

Statisticka korelacia, ktoru treba preukazat medzi vlastnostami vyrobku
alebo procesnymi parametrami a mnozstvom akrylamidu (priloha lll, bod 4)

Statistickd koreldcia ukazuje, ¢ a do akej miery spolu suvisia pary premennych.
Pocet analyz, ktoré sa maju vykonat na preukazanie takejto korelacie, zavisi od
variability analytickych vysledkov. V pripade, Ze je mnoiZstvo akrylamidu
suvisiace s vlastnostou vyrobku (napr. konkrétna farba) konstantné (t. j. nie je
variabilné, vramci malych odchylok), stac¢i vykonat menej analyz na
preukdzanie koreldcie nez v pripade vacésej variability, pri ktorej su potrebné
dalSie analyzy.



Tuto korelaciu by mal preukdazat a uviest centralny dodavatel a nemusia ju
preukazovat jednotlivi prevadzkovatelia potravinarskych podnikov ako koncovi
pouzivatelia (napr. v pekarenskych priestoroch).

F) Vedenie zaznamov a informacie pre prislusné organy

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov uvedeni v ¢lanku 2 ods. 1 vedu
zaznamy o uplatnenych opatreniach na minimalizaciu mnozstiev stanovenych
v prilohe | k nariadeniu a prevadzkovatelia uvedeni v ¢lanku 2 ods.3 vedu
zdznamy o uplatnenych opatreniach na minimalizaciu mnoiZstiev stanovenych
v Castiach A a B prilohy II.

Tito prevadzkovatelia potravinarskych podnikov spristupnia plan odberu
vzoriek avysledky svojich analytickych skusSok spolu s opismi analyzovanych
vyrobkov na poziadanie prislusSnému organu alebo uradnikovi poverenému
presadzovanim prava. Podrobnosti o prijatych opatreniach na minimalizaciu
mnozstiev s ciefom zniZit mnoZstva akrylamidu pod referenénd hodnotu sa
poskytnu za tie vyrobky, ktoré tuto hodnotu presahuju.

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov uvedeni v ¢ldnku 2 ods. 2 nemusia
viest zaznamy o uplatnenych opatreniach na minimalizdciu mnozZstiev, musia
vsak byt schopni poskytnut dbékaz otom, Ze su informovani a uplatiuju
opatrenia _na_ minimalizaciu _mnozZstiev_stanovené v Casti A prilohy Il
Z poziadavky poskytovat dokazy nemusia nutne vyplyvat dokumentacné
povinnosti. Na splnenie tejto poZiadavky staci akykolvek iny typ dékazu (napr.
preukdzanie nastavenia teploty pri vyprdZani, pouZivanie farebnych skal,
dodrZiavanie pokynov vyrobcu atd.).




G) Farebné skaly

Pokial ide o prevadzkovatelov potravinarskych podnikov uvedenych
v ¢lanku 2 ods. 2 a ¢lanku 2 ods. 3, pouzivanie a vystavenie farebnych skal pri
priprave zemiakovych hranoléekov a opekanych sendviCov nie je pre
prevadzkovatelov potravinarskych podnikov povinné, ale dérazne sa

odporucda.

Pri zemiakovych hranoléekoch: ako referenciu mozno pouzit farebnu skalu,
ktorad je k dispozicii http://goodfries.eu/en/home/.

svetla zlata
Agtron =65, USDA =0

zlatozlta
Agtron =55, USDA =1

X

zlatohneda
Agtron =40, USDA =2


http://goodfries.eu/en/home/

Dalsi priklad farebnej $kaly:

V nariadeni EU 2017/2158 je stanovena referenénd hodnota 500 pg/kg.

Pokial ide o opekané sendvice, nie su k dispozicii Ziadne Siroko akceptované
a hodnotené farebné skaly.




Referencné hodnoty (priloha 1V)

DOLEZITA POZNAMKA: Referenéné hodnoty boli stanovené pre rozsiahle

kategdrie potravin. Treba uznat, Ze pri konkrétnych potravinach v ramci tychto
rozsiahlych kategérii mozZu existovat Specifické vyrobné, geografické alebo
sezénne podmienky ¢i vlastnosti vyrobkov, pri ktorych nie je mozné dosiahnut
referencné hodnoty napriek uplatneniu vSetkych opatreni na minimalizaciu
mnoistiev. V takychto situacidch by prevadzkovatel potravinarskeho podniku
mal byt schopny predloZit dbékaz, Ze uplatnil prislusné opatrenia na
minimalizaciu mnozstiev.

Odkazy na rozsah podsobnosti €ldankul ods.2 je nutné ¢itat v suvislosti
s informaciami uvedenymi v oddiele A tohto usmernujuceho dokumentu.

Zemiakové hranolceky (pripravené na priamu spotrebu) - referencna
hodnota 500 pg/kg

Referencnd hodnota sa vztahuje aj na ostatné vyprdZzané a pecené vyrobky
z Cerstvych zemiakov (potraviny uvedené v ¢ldnku 1 ods. 2 pism. a) s vynimkou
krajanych zemiakovych lupienkov a pldtkovych zemiakovych tyciniek z Cerstvych
zemiakov).

Zemiakové lupienky z ¢erstvych zemiakov a zo zemiakového cesta/krekery na
baze zemiakov (vratane lahkych jedal na baze zemiakov)/ostatné zemiakové
vyrobky zo zemiakového cesta — referencna hodnota 750 pg/kg

Referencna hodnota sa vztahuje na vsetky vyrobky uvedené v ¢ldnku 1 ods. 2
pism. b) a krdjané zemiakové lupienky, ako aj pldatkové zemiakové tycinky
z Cerstvych zemiakov uvedené v ¢ldnku 1 ods. 2 pism. a).

Makky chlieb — pseniény chlieb — referenéna hodnota 50 pg/kg

Referencnd hodnota sa vztahuje na psenicny chlieb ako jeuvedené v ¢lanku 1
ods. 2 pism. c). Psenicny chlieb je chlieb, v ktorom je podiel psenice aspori 50 %
alebo rovny 50 % z obilninovej zlozky .




Makky chlieb — madkky chlieb iny ako pSenicny chlieb — referencna hodnota
100 pg

Referencnd hodnota sa vztahuje na chlieb iny ako pSenicny chlieb uvedeny
v ¢ldnku 1 ods. 2 pism. c), t. j. vSetok chlieb, v ktorom psenica (alebo psenicné
produkty) tvoria menej ako 50 % obilninovej zloZky.Referencnd hodnota pre
Cisto razny (pumpernickel) chlieb zodpovedd referencnej hodnote pre vyrobky
v kategdrii jemného peciva (t. j. 300 ug/kg).

Ceredlie na pripravu ranajok (okrem ovsenej kase)
(vyli€ené su aj miisli, viocky a ovsena muka);

Do tejto kategodrie patria vyrobky uvedené v ¢lanku 1 ods. 2 pism. d).

Ceredlie na pripravu rariajok vyrobené pri vysokych teplotdch, ako su napriklad
opekané a pufované ceredlie na pripravu ranajok, obsahuju vysSie mnoZstvad
akrylamidu (pricom nie je mozZné uplatnit dodatocné opatrenia na
minimalizdciu mnoZstiev s cielom znizit mnoZstvo akrylamidu) neZ ostatné
ceredlie vyrobené pri niZsich teplotdach, ako je napriklad granola. Priklady
zahrnaju celozrnné opekané vlocky s vyssimi mnozstvami akrylamidu neZ pri
miisli a ovsenych vlockdch, ktoré vébec neobsahuju akrylamid, alebo ho
obsahuju len v malom mnoZstve.

Cereadlie na pripravu ranajok (okrem ovsenej kase)

(vylic€ené su aj miisli, vlocky a ovsena muka);

— vyrobky z otrib acelozrnné ceredlie, pufované zrna - referencna
hodnota 300 pg/kg

Tato skupina zahrnia vsetky ceredlie na pripravu ranajok na bdze vyrobkov
z otrub a/alebo celozrnnych obilnin ¢i pufovanych zin(nezdvisle od druhu
obilniny, z ktorého su ceredlie na pripravu rariajok vyrobené). ZloZku
tychto ceredlii na pripravu ranajok, ktord je pritomnd v najvdcsom
mnoZstve, tvoria otruby, celozrnné obilniny alebo pufované zrna.



Cerealie na pripravu ranajok (okrem ovsenej kase)
(vyli€ené su aj miisli, viocky a ovsena muka);
— pSenicné a razné vyrobky — referencna hodnota 300 pug/kg

Ide o rariajkové ceredlie obsahujuce iné neZ celozrnné obilniny a/alebo iné
ceredlie neZ tie, ktoré obsahuju otruby (do tejto kategodrie nie su zahrnuté
ani ceredlie na pripravu ranajok zaloZené na pufovanych zrndch).
Rariajkové ceredlie v tejto kategdrii neobsahuju ako zloZku obsiahnutu
v najvdcsom mnoZstve otruby, celozrnné obilniny alebo pufované zrnd.
Kategoriu urluje obilnina zastupend v najvdcsom mnoZstve. TakZe
ranajkové ceredlie su pSenicnymi alebo raZnymi vyrobkami, ak pSenica
alebo raz predstavuju obilninu pritomnu v najvédc¢som mnoZstve.

Cereadlie na pripravu ranajok (okrem ovsenej kase)

(vyli€ené su aj miisli, viocky a ovsena muka);

— vyrobky z kukurice, ovsa, Spaldy, jacmena a ryze — referencna hodnota
150 pg/kg

Ide o rariajkové ceredlie obsahujtce iné neZ celozrnné obilniny a/alebo iné
ceredlie neZ tie, ktoré obsahuju otruby (do tejto kategdrie nie su zahrnuté
ani ceredlie na pripravu ranajok zaloZené na pufovanych zrndch).
Rariajkové ceredlie v tejto kategdrii neobsahuju ako zlozku obsiahnutu
v najvdcsom mnoZstve otruby, celozrnné obilniny alebo pufované zrnd.
Kategodriu urcuje obilnina zastupend v najvdcsom mnoZstve.

SuSienky a oblatky, krekery okrem krekerov vyrobenych zo zemiakov,
chrumkavy chlieb, medovniky a vyrobky podobné ostatnym vyrobkom v tejto
kategorii.

Tieto vyrobky/skupiny vyrobkov zahrriaju jemné a trvanlivé pecivo a ostatné
pekdrske vyrobky uvedené v c¢ldnku 1 ods. 2 pism. e). Rézne vyrobky, ktoré
patria do kategdrie jemného a trvanlivéeho peciva a ostatnych pekdrskych
vyrobkov, su v nasledujucej Casti text klasifikované v ramci réznych skupin
vyrobkov v skupine jemného a trvanlivého peciva a ostatnych pekdrskych
vyrobkov

Susienky a oblatky — referenéna hodnota 350 ug/kg

Okrem susienok a obldtok tato skupina vyrobkov zahrria aj suchdre, keksy,
kornuty atd. (nezahrria suSienky a suchdre urcené pre dojcatd a malé deti
uvedené v ¢lanku 1 ods. 2 pism. h)).



Krekery svynimkou zemiakovych krekerov - referencnd hodnota
400 pg/kg

Krekery, ktoré su susienky (peceny vyrobok na bdze obilnej muky),
napriklad krekery z chemicky kypreného cesta, pracliky atd.

Chrumkavy chlieb (crispbread) — referen¢na hodnota 350 pg/kg

Chrumkavy chlieb, razné lupienky atd. (vyrobky, ktoré mézu mat specifické
regiondlne ndzvy)
Chrumkavy chlieb je suchy a plochy chlieb vyrobeny z celozrnného Srotu,
celozrnnej muky alebo raznej muky, psenice a dalSich obilnin alebo ich
zmesi, ako aj dalsich potravin, je kypreny kvasnicami, kvdskom,
fyzikdlnymi alebo inymi prostriedkami. VIhkost konecného vyrobku
nepresahuje 10 % (hm. %).

Medovniky — referencna hodnota 800 pg/kg

Medovniky tvoria Siroku kategdriu pecenych vyrobkov, obvykle ochutenych
zazvorom, klincekmi, muskdatovym orieskom alebo skoricou a sladenych
medom, cukrom a melasou. Medovniky su rézne, od mdkkych a vlhkych
kolacov po pecivo blizke zdzvorovym susienkam (tieto vyrobky mézu mat
specifické regiondlne ndzvy).

Vyrobky podobné ostatnym vyrobkom v tejto kategorii — referencna
hodnota 300 pg/kg

Tato skupina vyrobkov zahrnia ceredlne tyCinky, pagdce, lievance, maces
atd.

Tdto skupina vyrobkov zahrria urcité ndhradky chleba (napriklad chlebové
tycinky).

Vylucené su cukrdrske vyrobky a koldce.

Prazena kava- referencna hodnota 400 pg/kg
Do tejto kategdrie patria vyrobky uvedené v ¢ldnku 1 ods. 2 pism. f) bode i).
Instantna (rozpustna) kava — referenéna hodnota 850 pg/kg

Do tejto kategdrie patria vyrobky uvedené v ¢ldnku 1 ods. 2 pism. f) bode ii).



Nahrady kavy
Do tejto kategorie patria vyrobky uvedené v ¢lanku 1 ods. 2 pism. g).
Nahrady kavy vylucne (jedine) z obilnin — referencna hodnota 500 ug/kg

Ndhrady kavy vyluéne (jedine) z cakanky - referencna hodnota
4 000 pg/kg

Nahrady kavy zo zmesi obilnin a ¢akanky
Referencnd hodnota, ktord sa vztahuje na tieto ndhrady kdvy, zohladriuje
relativny podiel zlozZiek vo findlnom vyrobku.

Zmes kavy a kavovych nahrad

Referencnd hodnota, ktord sa vztahuje na tieto zmesi, zohladnuje relativny
podiel tychto zlozZiek vo findlnom vyrobku.

Detské potraviny, potraviny spracované na baze obilnin pre dojcata a malé
deti okrem susienok a sucharov —referencna hodnota 40 pg/kg

Do tejto kategodrie patria vyrobky uvedené v ¢lanku 1 ods. 2 pism. h).

Do tejto kategorie patria detské potraviny a spracované potraviny na bdze
obilnin (okrem susienok a suchdrov) podla vymedzenia v nariadeni (EU)
¢. 609/2013.

Susienky a suchare pre dojcata a malé deti — referencna hodnota 150 ug/kg
Do tejto kategorie patria vyrobky uvedené v ¢lanku 1 ods. 2 pism. h).

Do tejto kategorie patria susienky a suchdre (spracované potraviny na bdze
obilnin) podla vymedzenia v nariadeni (EU) ¢. 609/2013.



DODATOK K ODDIELU B

Vyrabate potraviny uvedené v €lanku 17?

+

ano nie
( = maloobchod bez viastnej vyroby j
nie
.
Nariadenie sa na vas podnik nevztahuje.
*

Nariadenie sa na vas podnik vztahuje.

Vykonavate len maloobchodnu €innost?

ano

hie

k

[ = maloobchodna a velkooobchodna
¢innost, restauracie, hotely,
kaviarne, jedalne, catering

= potravinarsky priemysel, vyroba
potravin (vyroba sa nesmie zamienat za
pripravu, ako je napriklad ,rozpekanie®)

o Zasobujete priamo len miestne maloobchodné predajne?

Miestne: kritéria v oddiele B
usmernujuceho dokumentu

ano nie

Pdsobi vas podnik v zariadeniach, ktoré st pod priamou kontrolou a prevadzkujti sa
v ramci jednej ochrannej znamky alebo komerénej licencie, ako sucast alebo
franchising vadésej vzajomne prepojenej prevadzky a na zaklade pokynov
prevadzkovatela potravinarskeho podniku, kiory centralne zasobuje

dodava potraviny?

¥

=

ano

nie




