
 Inimtoiduks ettenähtud želatiini ja kollageeni tootmise töötlemata ja töödeldud toorainete 

imporditingimused1 (2. läbivaadatud versioon) 

Kaubavoog vastavalt määruse (EÜ) nr 853/2004 III lisa XIV/XV jao I peatüki punktile 4. 
 

  

                                                           
1
 Määruste (EL) 2019/625, 2019/626 ja 2019/628 nõuetele. 

2.
 RCG: kollageeni ja želatiini tootmise töötlemata toorained; TCG: kollageeni ja želatiini tootmise töödeldud toorained 
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Taustteave 

Tabel 1. Kohaldatavate impordieeskirjade võrdlus 
 Toorained vastavalt määruse (EÜ) nr 

853/2004 III lisa XIV/XV jao I peatüki 
punkti 4 alapunktile a 

Töödeldud toorained (töödeldud 
vastavalt määruse (EÜ) nr 853/2004 III 
lisa XIV/XV jao I peatüki punkti 4 
alapunkti b alapunktile i või ii) 

Töödeldud toorained (muud vastavalt 
määruse (EÜ) nr 853/2004 III lisa XIV/XV jao I 
peatüki punkti 4 alapunkti b alapunktile iii) 

Kolmandas riigis 
asuvasse 
vaheettevõttesse või 
töötlevasse 
ettevõttesse sisse 
tuleva tooraine suhtes 
kohaldatavad nõuded 

Ettevõte on kantud nende ettevõtete 
loetellu, millest on lubatud importida 
asjaomase liigi värsket liha või 
kalandustooteid (komisjoni delegeeritud 
määruse (EL) 2019/625 artikkel 7) 

Ettevõte ei pea olema loetellu kantud (tapamajad ja/või lihalõikusettevõtted või 
kalandustooteid käitlevad ettevõtted, mis ei ole ELi poolt heaks kiidetud) 

Vastavus määruse (EÜ) nr 853/2004 III lisa XIV/XV jao I peatükile 

Imporditud 
töötlemata ja 
töödeldud tooraine 
suhtes kohaldatavad 
nõuded 

Riik või selle piirkond, mis on kantud 
selliste riikide või nende piirkondade 
loetellu, kust on lubatud importida 
asjaomase liigi värsket liha või 
kalandustooteid (piiratud loetelud) 
(komisjoni rakendusmääruse (EL) 
2019/626 artikkel 15) 

Riik või selle piirkond, laiemad loetelud 
(komisjoni rakendusmääruse (EL) 
2019/626 artikli 16 lõiked 1 kuni 4) 

Riik või selle piirkond, mis on kantud selliste 
riikide või nende piirkondade loetellu, kust on 
lubatud importida asjaomase liigi värsket liha 
või kalandustooteid (piiratud loetelud) 
(komisjoni rakendusmääruse (EL) 2019/626 
artikli 16 lõige 5) 

Kaalutakse loetelu kehtestamist 2020. 
aasta lõpuks. Võib igal juhul olla pärit 
ettevõtetest, millest on lubatud 
importida värsket liha või 
kalandustooteid. 

Kehtestatud ettevõtete loetelud  

Vastavus määruse (EÜ) nr 853/2004 III lisa XIV/XV jao II peatükile 

Iga saadetisega peab kaasas olema RCG 
impordisertifikaat (komisjoni 
rakendusmääruse (EL) 2019/628 artikkel 
20) 

Iga saadetisega peab kaasas olema TCG impordisertifikaat (komisjoni rakendusmääruse 
(EL) 2019/628 artikkel 21) 



 

  



Määruse (EÜ) nr 853/2004 III lisa XIV/XV jao I peatüki punkti 4 alapunktis b sätestatud töötlemisviisid (lihtsustatult) 
(i) Kondid:  

a. purustamine umbes 15 mm suurusteks tükkideks, rasvatustamine kuuma veega vähemalt 30 minuti vältel temperatuuril vähemalt 70 °C, 

vähemalt 15 minuti vältel temperatuuril vähemalt 80 °C või vähemalt 10 minuti vältel temperatuuril vähemalt 90 °C ning seejärel 

eraldamine ja järgnev pesemine ja kuivatamine vähemalt 20 minuti vältel kuuma õhu joas, mille algtemperatuur on vähemalt 350 °C, või 

15 minuti vältel kuuma õhu joas, mille algtemperatuur on üle 700 °C; 

b. päikese käes kuivatamine vähemalt 42 päeva vältel keskmisel temperatuuril vähemalt 20 °C; 

c. happega töötlemine, mille puhul pH-d hoitakse kondi sisemuses enne kuivatamist vähemalt ühe tunni vältel väärtusel alla 6; 

 

(ii) nahad: 

a. leelisega töötlemine, et saavutada naha sisemuses pH väärtus üle 12, ning sellele järgnev vähemalt seitse päeva kestev soolamine; 

b. kuivatamine vähemalt 42 päeva vältel temperatuuril vähemalt 20 °C; 

c. happega töötlemine, mille puhul pH-d hoitakse naha sisemuses vähemalt ühe tunni vältel väärtusel alla 5; 

d. leelisega töötlemine, mille puhul pH-d hoitakse vähemalt 8 tunni vältel pidevalt väärtusel üle 12; 

 

(iii) tehistingimustes peetud mäletsejate kondid ja nahad, seanahad, kodulindude nahad, kalanahad ja looduslike ulukite nahad, mille puhul on 

kasutatud muud töötlemisviisi kui alapunktides i ja ii sätestatud töötlemisviisid.  
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