
Ihmisravinnoksi tarkoitetun gelatiinin ja kollageenin tuotantoon tarkoitettujen raaka-aineiden ja 

käsiteltyjen raaka-aineiden tuontiedellytykset1 (rev. 2) 

Kauppavirran esittäminen asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteessä III olevan XIV/XV jakson I luvun 4 kohdan mukaisesti. 
 

  

                                                           
1
 Asetusten (EU) 2019/625, 2019/626 ja 2019/628.  

2.
 RCG: gelatiinin ja kollageenin tuotantoon tarkoitetut raaka-aineet; TCG: gelatiinin ja kollageenin tuotantoon tarkoitetut käsitellyt raaka-aineet. 
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Taustatietoa 

Taulukko 1: Sovellettavien tuontisääntöjen vertailu 
 Raaka-aineet asetuksen (EY) N:o 853/2004 

liitteessä III olevan XIV/XV jakson I luvun 4 
kohdan a alakohdan mukaisesti 

Käsitellyt raaka-aineet (käsitelty 
asetuksen (EY) N:o 853/2004 
liitteessä III olevan XIV/XV jakson I 
luvun 4 kohdan b alakohdan i tai ii 
alakohdan mukaisesti) 

Käsitellyt raaka-aineet (muut asetuksen (EY) 
N:o 853/2004 liitteessä III olevan XIV/XV 
jakson I luvun 4 kohdan b alakohdan iii 
alakohdan mukaisesti) 

Kolmannessa maassa 
sijaitseviin väliasteen 
laitoksiin tai 
käsittelylaitoksiin 
tulevaa ainesta 
koskevat vaatimukset 

Laitokset, jotka ovat sellaisten laitosten 
luettelossa, joista alkuperälajin tuoreen 
lihan tai kalastustuotteiden tuonti on 
sallittua (komission delegoidun asetuksen 
(EU) 2019/625 7 artikla) 

Laitosten luettelointia ei edellytetä (teurastamot ja/tai leikkaamot tai 
kalastustuotteita käsittelevät laitokset, joilla ei ole EU:n hyväksyntää) 

Asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteessä III olevan XIV/XV jakson I luvun noudattaminen 

Tuotuja raaka-aineita 
ja käsiteltyjä raaka-
aineita koskevat 
vaatimukset 

Maa tai sen alue, joka on sellaisten maiden 
ja alueiden luettelossa, joista alkuperälajin 
tuoreen lihan tai kalastustuotteiden tuonti 
on sallittua (rajoitetut luettelot) (komission 
täytäntöönpanoasetuksen (EU) 2019/626 
15 artikla) 

Maa tai sen alue, laajemmat 
luettelot (komission 
täytäntöönpanoasetuksen (EU) 
2019/626 16 artiklan 1–4 kohta) 

Maa tai sen alue, joka on sellaisten maiden ja 
alueiden luettelossa, joista alkuperälajin 
tuoreen lihan tai kalastustuotteiden tuonti on 
sallittua (rajoitetut luettelot) (komission 
täytäntöönpanoasetuksen (EU) 2019/626 16 
artiklan 5 kohta) 

Luettelointia harkitaan vuoden 2020 
loppuun mennessä. Saavat tulla joka 
tapauksessa laitoksista, jotka ovat tuoreen 
lihan tai kalastustuotteiden tuontia varten 
sallittujen laitosten luettelossa 

Laitosten luettelot laadittu  

Asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteessä III olevan XIV/XV jakson II luvun noudattaminen 

Jokaisen lähetyksen mukana on oltava RCG-
tuontitodistus (komission 
täytäntöönpanoasetuksen (EU) 2019/628 
20 artikla) 

Jokaisen lähetyksen mukana on oltava TCG-tuontitodistus (komission 
täytäntöönpanoasetuksen (EU) 2019/628 21 artikla) 

 

  



Asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteessä III olevan XIV/XV jakson I luvun 4 kohdan b alakohdassa vahvistetut käsittelyt 

(yksinkertaistettu) 
(i) luut  

a. murskaaminen noin 15 mm:n paloiksi ja rasvan poistaminen kuumalla vedellä vähintään 70 °C:ssa vähintään 30 minuutin ajan, vähintään 

80 °C:ssa vähintään 15 minuutin ajan tai vähintään 90 °C:ssa vähintään 10 minuutin ajan, ja sen jälkeen erottaminen ja peseminen ja 

kuivaaminen vähintään 20 minuuttia kuumassa ilmassa, jonka alkulämpötila on vähintään 350 °C, tai 15 minuuttia kuumassa ilmassa, jonka 

alkulämpötila on yli 700 °C, 

b. aurinkokuivaus vähintään 42 päivän ajan vähintään 20 °C:n keskilämpötilassa, 

c. happokäsittely niin, että sisäosan pH-arvo on alle 6 ja pysyy tällä tasolla ainakin yhden tunnin ennen kuivaamista; 

 

(ii) vuodat ja nahat; 

a. emäskäsittely niin, että sisäosan pH-arvo on > 12, minkä jälkeen suolaus vähintään seitsemän päivän ajan, 

b. kuivaus vähintään 42 päivän ajan vähintään 20 °C:n lämpötilassa, 

c. happokäsittely niin, että sisäosan pH-arvo on alle 5 ja pysyy tällä tasolla ainakin yhden tunnin, 

d. emäskäsittely läpikotaisin pH-arvolla > 12 ainakin 8 tuntia; 

 

(iii) luut, tarhattujen märehtijöiden vuodat ja nahat, sian nahat, siipikarjan nahat, kalan nahat ja luonnonvaraisen riistan vuodat ja nahat, joille on 

tehty jokin muu kuin i tai ii alakohdassa täsmennetty käsittely.  
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