Warunki przywozu! surowcéw ipoddanych obrébce surowcéw do produkcji zelatyny i kolagenu

przeznaczonych do spozycia przez ludzi (rewizja 2)

Prezentacja przeptywoéw handlowych zgodnie z sekcja XIV/XV rozdziat I pkt 4 zatacznika Il do rozporzadzenia (WE)

nr 853/2004

Rzeznia, zaktady
obrobki dziczyzny,
zaktad rozbioru miesa
lub zaktady
przetwérstwa rybnego

(zatwierdzone przez
UE)

Rzeznia lub zaktad
rozbioru miesa lub
zaktady przetworstwa
rybnego

(niezatwierdzone
przez UE)

PANSTWO
TRZECIE

Zaktad posredni (tylko chiodzenie,
mrozenie lub szybkie zamrazanie (pkt 4
lit. a)) (zarejestrowany, zatwierdzony lub
upowazniony zgodnie z przepisami UE)

P
(
\

Zaktad obrébki (plkt 4 lit. b) ppkt (i) lub
(ii)) (zarejestrowany, zatwierdzony lub
upowazniony zgodnie z przepisami UE)

Zaktad obrdébki (plt 4 lit. b) ppkt (iii))
(zarejestrowany, zatwierdzony lub
upowazniony zgodnie z przepisami UE)

' w rozporzadzeniach (UE) 2019/625, 2019/626 i 2019/628.
% RCG: surowce do produkcji kolagenu i zelatyny TCG: poddane obrdbce surowce do produkcji kolagenu i zelatyny.

Zaktad posredni

lub producent
zelatyny/kolagen

—» = Przywdz do UE
surowcow ($wiadectwo
RCG)

= =Przywdz do UE
poddanych obrébce surowcéw
(Swiadectwo TCG)

——— = Handel z pariistwami trzecimi



Informacje ogdlne

Tabela 1: Poréwnanie obowigzujacych przepiséw dotyczacych przywozu

Surowce zgodne z opisem w sekcji
XIV/XV rozdziat | pkt 4 lit. a) zatgcznika Il
do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004

Poddane obrébce surowce (poddane
obrobce zgodnie z sekcjg XIV/XV
rozdziat | pkt 4 lit. b) ppkt (i) lub (ii)
zatgcznika Ill do rozporzadzenia (WE)
nr 853/2004)

Poddane obrébce surowce (pozostate zgodnie
z sekcjg XIV/XV rozdziat | pkt 4 lit. b) ppkt (iii)
zatgcznika Il do rozporzadzenia (WE)

nr 853/2004)

Wymogi dotyczace
materiatow
naptywajacych

z zaktadu posredniego
lub zaktadu obrébki

w panstwie trzecim

Zaktad wymieniony w wykazie

w odniesieniu do przywozu swiezego
miesa lub produktéw rybotéwstwa
pochodzacych z gatunku pochodzenia
(art. 7 rozporzadzenia delegowanego
Komisji (UE) 2019/625)

Wpis zaktadu do wykazu nie jest wymagany (niezatwierdzone przez UE rzeznie lub
zaktady rozbioru miesa lub zaktady przetwérstwa rybnego)

Zgodnosc z sekejg XIV/XV rozdziat | zatgczn

ika Il do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004

Wymogi dotyczace
przywozonych
surowcow

i poddanych obrébce
surowcow

Panstwo lub jego region wymienione do
celéw przywozu swiezego miesa lub
produktéw rybotédwstwa z gatunkdéw
pochodzenia (ograniczone wykazy)

(art. 15 rozporzadzenia wykonawczego
Komisji (UE) 2019/626)

Panstwo lub jego region, szersze wykazy
(art. 16 ust. 1-4 rozporzadzenia
wykonawczego Komisji (UE) 2019/626)

Panstwo lub jego region wymienione do celéw
przywozu $wiezego miesa lub produktéw
rybotéwstwa z gatunkdéw pochodzenia
(ograniczone wykazy) (art. 16 ust. 5
rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE)
2019/626)

Wymienienie w wykazie rozpatrzone do
konica 2020 r. Moze w kazdym przypadku
pochodzi¢ z zaktadéw wymienionych

w wykazie w odniesieniu do $wiezego
miesa lub produktéw rybotéwstwa

Ustanowione wykazy zaktadow

Zgodnosc¢ z sekcjg XIV/XV rozdziat Il zatgcznika 11l do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004

Swiadectwo przywozowe RCG musi
towarzyszyc¢ kazdej przesytce (art. 20
rozporzadzenia wykonawczego Komisji

(UE) 2019/628)

Swiadectwo przywozowe TCG musi towarzyszy¢ kazdej przesyice (art. 21 rozporzadzenia

wykonawczego Komisji (UE) 2019/628)







Obrobki okreslone w sekcji XIV/XV rozdziat I pkt 4 lit. b) zatgcznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 (uproszczone)

(i)

(i)

(iii)

kosci

a. kruszenie na kawatki o wielkosci okoto 15 mm i odttuszczenie gorgcg wodg w temperaturze co najmniej 70 °C przez co najmniej 30 minut,
w temperaturze co najmniej 80 °C przez co najmniej 15 minut lub w temperaturze co najmniej 90 °C przez co najmniej 10 minut, a nastepnie
oddzielenie oraz mycie i suszenie przez co najmniej 20 minut w strumieniu gorgcego powietrza o temperaturze poczatkowej wynoszacej co
najmniej 350 °C lub przez 15 minut w strumieniu gorgcego powietrza o temperaturze poczgtkowej wyzszej niz 700 °C,

b. suszenie na storicu przez co najmniej 42 dni w Sredniej temperaturze co najmniej 20 °C,
poddanie dziataniu kwasu w taki sposéb, zeby utrzymac odczyn pH w rdzeniu na poziomie ponizej 6 przez co najmniej jedng godzine przed
suszeniem;

skory i skorki:

a. poddanie dziataniu zasady w celu uzyskania odczynu pH > 12 w rdzeniu, a nastepuje solenie przez co najmniej siedem dni,
b. suszenie przez 42 dni w temperaturze co najmniej 20 °C,

c. poddanie dziataniu kwasu w taki sposéb, aby utrzymac pH w rdzeniu na poziomie ponizej 5 przez co najmniej 1 godzine,

d. poddanie catosci dziataniu zasady przy odczynie pH > 12 przez co najmniej 8 godzin;

kosci, skory i skdrki przezuwaczy utrzymywanych w gospodarstwie, skory swin, skory drobiu, skéry rybie oraz skory i skorki zwierzat townych,
ktére zostaty poddane jakiejkolwiek innej obrébce niz te, o ktérych mowa w ppkt (i) lub (ii).
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